INSTRUKCJA 0BStUGI

Komplet garnkéw kuchennych
MGK-03 (7-elementowy)
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Bardzo dziekujemy za zaufanie, ktore poktadacie Paristwo w firmie MPM nabywajqc jeden
z naszych kompletéw naczyr kuchennych.

Poprzez ten zakup pokazujecie nam Paristwo, Ze nasze wysitki, aby uprosci¢ proces przygotowania
i gotowania potraw zostaty docenione.

Paristwa garnki zostaty dostosowane do kuchenek elektrycznych, ceramicznych, halogenowych,
gazowych i indukcyjnych co zostato uwidocznione na stopkach garnkéw

Prosimy zatem o gruntowne przeczytanie niniejszej instrukcji.

W instrukcji tej znajdziecie Paristwo wskazéwki dotyczqce gotowania i konserwacdji, jak réwniez
dane techniczne i informacje o gwarandji.

Korzystanie z instrukcji spowoduje, Zze docenicie Paristwo Wasze nowo nabyte naczynia do
gotowania, co przez dtugie lata przyniesie Paristwu duzo zadowolenia.

Przed pierwszym uzytkowaniem naczynia kuchenne nalezy doktadnie umy¢ cieptq wodq z ze
Srodkiem do zmywania naczyn. Do produktéw wykonanych ze stali nierdzewnej prosimy nie
uzywac srodkéw myjqcych na bazie cytruséw, gdyz moze to spowodowac uszkodzenia, czego
skutkiem moggq by¢ plamy podobne do korozji. Plamy te mozna w prosty sposéb usunqc stosujqc
Srodek czyszczqcy do stali nierdzewnej .

PRAKTYCZNE WSKAZOWKI

D Przygotowane produkty do gotowania nalezy zawsze optukaé w zimnej wodzie.

D Dopasowac nalezy zrodto ciepta do wielkosci garnka. Garnki, rondle i patelnie nalezy ustawic¢
centralnie na zrédle ciepta.

D Zabrania sie dodawania soli do zimnej wody lub sypania soli do pustych naczyn.

D Po doprowadzeniu potrawy do temperatury wrzenia nalezy zmniejszy¢ doptyw ciepta, tak
aby podtrzymac proces gotowania.

D Potrawy geste lub odgrzewane nalezy doprowadzi¢ do oczekiwanej temperatury powoli,
czesto mieszajac.

D Garnki wypetnione zywnoscig zdejmowac, przestawiac lub przesuwac zawsze chwytajac za

dwa uchwyty jednoczesnie.

Nie wolno dokonywac¢ samowolnych napraw, przerdbek lub zmian konstrukcyjnych.

Garnki, rondle i patelnie zzauwazonymi uszkodzeniami uchwytéw natychmiast wycofac z uzycia

My¢ po kazdym uzyciu, stosujac ogdlnie dostepne srodki do mycia.

Zaleca sie mycie w zmywarkach.

Przypalone resztki jedzenia, ktére przywarty do dna garnka nalezy usuna¢ za pomoca drew-

nianej tyzki.

D W przypadku pozostatosci jedzenia, ktore przywarty do dna, nalezy napetnic garnek niewielka
ilosciag wody dodajac srodek myjacy i pozostawi¢ na pare minut celem odmoczenia.

D Zabrania sie uzywania gabek z warstwa $cierajaca oraz metalowych myjek mogacych dopro-
wadzi¢ do zarysowan.
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MATERIAL, Z KTOREGO WYKONANE SA GARNKI

Komplety naczyn kuchennych wykonane s3 ze stali nierdzewnej wysokiej jakosci.

Dzieki niewidocznej powtoce z tlenku, ktéra pokrywa powierzchnie metalu, materiat ten staje
sie odporny na korozje i dziata jak warstwa ochronna. Wypolerowana warstwa przedtuza
okres uzytkowania i utatwia czyszczenie.

IRODLA CIEPLA

Szybkowar przystosowany jest do wszystkich rodzajéw kuchni, w tym indukcyjnych.

KUCHNIA KUCHNIA PLYTA KUCHNIA PLYTA
ELEKTRYCZNA INDUKCYJNA ELEKTRYCZNA GAZOWA CERAMICZNA
LYY
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ERGONOMICZNOSC

Panstwa garnki posiadaja ergonomiczne uchwyty pozwalajgce na dogodne ustawianie ich na
ptytach grzejnych czy tez w piekarnikach.

Niektére komplety posiadaja otwér w pokrywce do uwalniania nadmiaru pary wodnej, co
upraszcza proces gotowania bez jej przesuwania.

UWAGA

Goracy garnek zawsze nalezy przestawia¢ w ochronnych rekawicach kuchennych chroniacych dtonie przed
poparzeniem.

Podczas zdejmowania pokrywki w czasie gotowania potraw prosze zachowac szczegdlng ostroznos¢,
aby goraca para nie doprowadzita do poparzen.

GWARANCJA

Gwarancja nie obejmuje stosowania detergentéw na bazie owocéw cytrusowych, ktére
oddziatywuja na powtoke i moga przyczynic sie do powstania plam.

Niniejsza gwarancja wyklucza uszkodzenia spowodowane przez niewtasciwe uzytkowanie,
uszkodzenia powstate na skutek ciepta, przegrzania, uszkodzer mechanicznych.

w
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Velmi dékujeme za duvéru, kterou jste projevili firmé MPM ndkupem jedné ze souprav kuchyriského
nddobi.

Prostrednictvim vaseho ndkupu poukazujete na skutecnost, Ze nase snaha o zjednoduseni procesu
pripravy a varenijidla, byla docenéna.

Vase hrnce jsou vhodné na elektrické, keramické, halogenové, plynové a indukcni spordky, co je
oznaceno na hrncich.

Prectéte si prosim dikladné tento ndvod k pouZiti.

Vtomto ndvodu naleznete nejenom pokyny k vareni a Gdrzbé, ale také technické idaje a informace
o zdruce.

Sezndmite-li se s ndvodem k pouZziti, docenite vase nové zakoupené nddobi na vareni a budete
spokojeni po mnoho let.

Pred prvnim pouZitim je nutné kuchyrské nddobi dikladné umyt teplou vodou a pripravkem na
nddobi. Na vyrobky vyhotovené z nerezové oceli nepouZivejte myci prostiedky na bdzi citrusd,
jelikoz mohou zpusobit poskozeni a na povrchu se mohou objevit skvrny podobné rzi. Tyto skvrny
Ize snadno odstranit pouZitim Cisticiho prostfedku na nerezovou ocel.

PRAKTICKE POKYNY

D Produkty urc¢ené k pfipravé varenim vzdy oplachnéte ve studené vodé

D Je nutné pfizpUsobit spravnou velikost zdroje tepla a prdmér dna naddoby. Hrnce, rendliky
a panve musi byt postaveny uprostied zdroje tepla.”

D Je zakdzano pridavat sl do studené vody a sypat stl do prazdnych nadob.

Po uvedeni pokrmu do varu, by mél byt snizen pfikon tepla tak, aby se udrzel proces varu;

D Husté nebo ohfivané potraviny uvedte do varu na pozadovanou teplotu pomalu a za ¢astého
michani;

D Hrnce vyplnéné potravinami pfemistujte nebo pfesunujte vzdy uchopenim za oba uchyty

zaroven

Je zakézano svévolné opravovat, upravovat a provadét konstrukéni zmény;

Hrnce, rendliky a panve s viditelnymi vadami tchyti okamzité vyradte a nepouzivejte.

Myjte po kazdém pouziti, pouzivejte bézné dostupné cistici prostiedky;

Doporucuje se myt v mycce na nadobi

Pripalené zbytky jidla, které pfilnuly do dna hrnce, odstranujte pomoci dievéné skrabky

Jestlize se v nddobé nachdzeji zbytky jidla, které pfilnulo ke dnu, naplrite hrnec malym mno-

zstvim vody, pfidejte prostfedek na nddobi a nechte na nékolik minut odmocit.

D Jezakdzano pouzivat houbicky se stérnou vrstvou a kovové draténky, jelikoz mohou poskrabat
povrch.
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MATERIAL, ZE KTEREHO JSOU VYROBENY HRNCE

Soupravy kuchyriského nadobi jsou vyrobené z nerezové oceli vysoké kvality.

Diky neviditelné anodizované Upravé, kterd pokryva povrch kovu, se tento material stava
odolny proti korozia plisobijako ochrannd vrstva. Vylesténa vrstva prodluZuje dobu Zivotnosti
a usnadniuje cisténi.

ZDROJ TEPLA

Nadobi je vhodné pro viechny typy sporaki a varnych desek, véetné indukenich.

ELEKTRICKY INDUKCNI ELEKTRICKA PLYNOVY SKLOKERAMICKA
SPORAK VARNA DESKA  VARNA DESKA SPORAK VARNA DESKA
YA R
O\ S| =)
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Vase hrnce maji ergonomické uchyty, jez umoznuji pohodIné umisténi na varnych deskach
a v troubéch.

Nékteré soupravy maji otvor v poklici, ktery slouzi k odvddéni nadmérného mnozstvi vodni
pary, co usnadiiuje proces vareni bez pfesunovani poklice.

POZOR

Horkym hrncem manipulujte pouze v ochrannych rukavicich, které zadrzuji teplo.

Pi sundavani poklice héhem vaieni pokrmii, dbejte zvysené opatrnosti, abyste se neopafili horkou parou.

ZARUKA

Zaruka se nevztahuje na zavady zpusobené pouzivanim (isticich prostiedkd na bazi
citrusového ovoce, které plsobi na povrchovou Upravu a mohou zpUsobit vznik skvrn.

Tato zaruka se nevztahuje na poskozeni zpUsobené pouzivanim, které je v rozporu s navodem
k pouZziti, na poskozeni vzniklé teplem nebo prehiatim a na mechanické poskozeni.

v
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Thank you for the confidence you have placed in MPM by purchasing our cookware.

By choosing our products you show us that our efforts to make the cooking process easier for you
have been recognised.

Your cookware is suitable for use with electric, ceramic, halogen, gas and induction cooktops, as
indicated on the underside of each pot.

Please read all of this user manual carefully. It contains useful cooking tips as well as technical data
and maintenance and warranty information.

This user manual will help you fully appreciate your new cookware and enjoy many years of
satisfactory use.

Before first use, wash your cookware thoroughly with warm soapy water. Never use any detergents
based on citric acid for cleaning stainless steel products. They may adversely affect the outer layer
and cause corrosion-like stains.

These stains can be easily removed with a stainless steel cleaner.

PRACTICAL TIPS

D Always rinse the food with cold water before cooking
D Choose a cooking zone appropriate for the size of the pot. Always place your cookware cen-
trally on the cooking zone.
D Never add salt when a vessel is filled with cold water or empty.
@ D After bringing your food to a boiling point, turn the heat down just enough to keep the pot @
boiling.
D When cooking dense foods and when reheating, bring the temperature up slowly, stirring
frequently.
When handling pots filled with food, always hold both handles at the same time.
Never perform any repairs, modifications or alterations on your own.
Stop using your cookware immediately if you detect any damage to the handles.
Wash after each use with standard dishwashing liquids
MPM cookware is recommended for dishwasher care.
Scrape off burnt-on food from the bottom of the pans using a wooden spoon.
To remove food remains sticking to the bottom surface, fill the pot with a small amount of
soapy water and allow to stand for a few minutes.
D Never use any abrasive scouring pads or metal scourers, as they can leave scratches on the
surface.
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MATERIAL
MPM cookware sets are made of high-quality stainless steel. The metal surface is covered with

aninvisible, corrosion-resistant oxide film which works as protective shield. This well-polished
layer extends service life of the products and simplifies cleaning.

HEAT SOURCES

Dishes are suitable for all types of cookers, including inductive cookers.

ELECTRIC INDUCTIVE ELECTRIC GAS CERAMIC
COOKER COOKER HOB COOKER HOB
A PR
O | v
b —
~
ERGONOMICS

Your cookware comes with ergonomic handles for convenient use with hotplates and ovens.
Some cookware sets feature perforated lids allowing release of excess steam for simpler
cooking without the need for adjustments during the process.

NOTE

Always use oven gloves when handling hot cookware to avoid burns

Take care when removing the lid from the pan during cooking to avoid steam burns.

WARRANTY

This warranty does not cover the use of detergents based on citric acid which may affect
the outer protective film and cause staining. This warranty excludes mechanical damage and
damage due to misuse, heat and overheating.

~
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bnazodapum Bac 3a 0osepue, komopoe Bbl okaszanu komnaHuu MPM, nokynas komnnekm
U320moss1eHHOU HaMU KyXOHHOU NOCYObl.

Smo caudemenbcmsyem o mom, Ymo Bl oyeHuUsIU N0 0CMOUHCMBY Hawu ycusius obaez4yume
npouecc npueomoesieHus 6J100.

MpuobpemetHolie Bamu Kacmpioau npuzodHsbl 08 UCNOMb308AHUA HA 3/eKMpUYecKux,
CMeKI0-KepamuyecKux, 2a7102eHHbIX, 24308bIX U UHOYKYUOHHbIX NIUMAx (coomaemcmeaytowas
MApKUpoBKAd yKa3aHa Ha OHe nocyobl).

CnedosamesibHo, NpocUM Bac BHUMAMeIbHO NPOYUMAmMe Hacmosuwjee pykogoocmao.

B Hem Hatideme ykazaHus no npuzomosJieHuto 61100 u yxody 3a nocydol, a makxe mexHu4eckue
Xapakmepucmuku U UHGopMayuio o 2apaHmuul.

IMone3osaHue pykosoOCcmeom no3gonum Bam oueHums no docmouHcmay Bauly Hosyto nocydy
0514 npuzomossieHus 671100 U Nob308aMbCA eli ¢ y0ossemeopeHUeM Ha NPOMAXEHUU MHO2UX
siem.

lMeped nepsbiM npumeHeHueM KyXOHHYI nocydy credyem muwamesibHO 8bIMbimb mensoli
8000 co cpedcmaom 0718 Mblmbs NOCYObl. []718 oyucmku u3denud u3 Hepxxasetoweli cmanu He
npumeHalme yucmAwux cpedcmes HA OCHOBE YUMPYCOBbIX (PPYKIMOB, NOCKOJIbKY OHU MO2ym
nospedums nocydy — 8 pe3ysbmame Ux NpUMeHeHUsA Mo2ym 06pa308ambcA NAMHA, NOXOXUe Ha
KOppOo3uto. Imu NAMHA CMOXeme J1ezko ycmpaHume nymem npUMeHeHUs Yucmauje2o cpedcmeada
071 NoCyObl U3 Hepxxaserowieli cmasu.

MPAKTUYECKME YKA3AHUA

D TponyKTbl, NpeaHa3HauYeHHbIe A NPUroTOBEHNS, BCEra C/ieyeT OnoockaTb B XOIOAHOM
BOAE;

D McTouHMK Tenna cnepyeT perynvmpoBaTtb B 3aBUCMMOCTI OT pa3MepoB nocyabl. lopLukuy,
KacTpionv 1 CKOBOPOZbl CriefyeT CTaBUTb NocepeanHe NCTOYHMKA Tenna;

D 3anpelaeTca cbinaTb COMb B XOMOAHYO BOAY WKW NYCTYIO nocyay;

D MMocne Toro, Kak Bbl foBenu 6511080 A0 KMNEHUA, CeAyeT CHU3KTb Mofjavy Tenna, Ytobbl
noaaep»aTb NPoLecc BapKu;

D TycTble nubo pasorpesaemble 6/oaa CriefyeT MeAeHHO JOBECTU 0 OKUAAEMON TeMIepaTypbl,
4acTo nepemMeLuBas;

D [pu cHATMK, NepemeLLeHI NN NepefBUKEHUN KacTpIonu ¢ 6loaoM Bceraa crenyeT fepxatb
ee 3a 06e pyuKy;

D 3anpelLaeTcsa CaMmOCTOATENbHO PEMOHTPOBATb, MOANGULMPOBATL N 3MEHATb KOHCTPYKLMIO
n3genunm;

D Ecnu 3ameTnTe, YTO PYUKM FOPLUKOB, KaCTPIOJib U CKOBOPOA NMOBPEXAEHDI, CrieqyeT
Heme[1eHHO NPeKPaTUTb NPYMEHEHNE Takol MOBPEXKAEHHON Nocyabl;

D Tlocypny cnepyeT BbIMbITb MOCE KaXKAOro NPUMEHEHNS, UCNONb3ysA ANA 3TOro o6LefoCTynHble
CcpeAcTBa ANIA MbITbA MOCYAbI;

D PekomeHayeTcA MbiTb NOCYAY B MOCYAOMOEYHbIX MalLUWHAX;

D Tpuropenble ocTaTKy NULLK, KOTOPbIE MPUKWNENM K AHY NOCYAbl, CleayeT YCTPaHUTb C
NMOMOLLbIO iepPeBAHHON NIOXKKY;
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D B Ccny4dae, Korga oCctaTkm efbl NpucTann Ko aHy, cnenyet BJINTb B KaCTPHOJIHO Hebonbluoe
KONmM4yecTBo BOAbI, 406aBUTb CpeacTBo AnA MmbiTbA NOCYAbl N OCTaBUTb Ha HECKOJIbKO MUHYT,
yTO6bI npucTaslime oCTaTtky OTMOKIN.
3anpeu.|,aeTCH NCNonb3oBaTtb Fy6KVI C aGpa3VIBHbIM CN1I0eM 1 MeTannmnvyeckme MmoYaskun, NOCKONIbKY
OHW MOTYT nouapanaTb NOBEPXHOCTb.

MATEPUAN, UCMO/Ib30BAHHbIV ANA M3TOTOB/IEHNS NOCYADI

KomnnekTbl KYXOHHOI NOCYAbl N3rOTOBJMIEHbI 13 BbICOKOKAYECTBEHHOW HepXKaBetoLL e CcTanu.
Bnaropapsa HeBMAMMOMY TMOKPbITUIO K3 OKCUAQ, MOKPbIBAOWEro MeTannyeckyto
NOBEPXHOCTb, MaTepuran CTaHOBUTCA CTONKMM K KOPPO3UN 1N [eCTBYET KaK 3alMTHbIN CON.
OTnonupoBaHHbI CNOW NPOAJSIEBAET KU3Hb MOCYAbl 1 06NIeryaeT ee OUNCTKY.

UCTOYHUKU TEMNA

Mocyna npucnocobneHa Ko Bcem BUAAM MANUT, BKOYAA MHOYKUMOHHbIE.

S/IEKTPUYECKAA MHAYKUMOHHAA 3/IEKTPUYECKAA FA30BAA KEPAMMYECKAA

NJINTA NJINTA NJINTA NJINTA NJINTA
‘. ‘ /h \\
WS
\ /
3PTOHOMUYHOCTb

MpuobpeTteHHaa Bamy nocypa ocHaleHa 3ProHOMUYECKMMU pyyvkamu, MO3BONANLMUMMN
YAOOHO CTaBUTb €e Ha KyXOHHYI0 MANTY U MOMECTUTDb B IyXOBYIO KaMepy.

B HekoTopbIX KOMMMeKTax KpbIWKM MMelT OTBepCTMA ANA Bbixoda napa, uto obneruyaet
npoLecc NPUroToBieHWs 604 1 He 3aCTBaNAET NONb30BaTENA NepeABUraTb KPbILLKY.

ropil‘lylo nocyay Bcerga ciepyer epxartb B pyKkaBuLiax, 3aluilalolnx or BO3/1€CTBUA BbICOKUX Temneparyp.

CHMMaA KpbILKY BO BpemsA NpurotoBneHna 6mop Bcerpa cobniopaiite 0co6yl 0CTOPOXKHOCTb, 4T06bI He
062Keubcs ropaYMm napom.

TAPAHTUA

FapaHTVsA He PacnpOoCTPaHAeTCA Ha CllydYan NPYMeHeHNUA JeTePreHTOB Ha OCHOBE LIUTPYCOBbIX
bPYKTOB, KOTOPbIE BO3AENCTBYIOT HAa MOKPbITUE Y MOTYT MPUBECTY K 06PAa30BaHMIO MATEH.
[laHHasA rapaHTUA He PacNPOCTPAHAETCA TaKKe Ha MOBPEXKAEHUA, BbI3BaHHbIE HEMPABUIIbHBIM
NPUMEHEHNEM, @ TaKXKe MOBPEXAEHUA, KOTOPble BO3HMKAN M3-3a Tensa, neperpesa nbo
MeXaHUYECKNX NOBPEXAEHWNI.

A=}
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Dékojame uz pasitikéjimq, kuriuo apdovanojote firmq MPéM, jsigydami vienq is virtuviniy puody
komplekty.

Siuo pirkiniu parodysime Jums, kad masy pastangos palengvinti maisto gaminimo ir patiekaly
paruosimo procesus yra jvertintos.

Jasy puodai yra pritaikyti elektrinéms, keramikinéms, halogeninéms, dujy ir indukcinéms
virykléms.

Todél prasome labai atidziai perskaityti Siq instrukcjq.

Instrukcijoje pateikiame nurodymus, susijusius su maisto gaminimu ir konservavimu, o taip pat ir
techninius duomenis bei garantijos informacjq.

Naudodamiesi instrukcja suteikiate galimybe jvertinti Jasy jsigytus puodus maisto gaminimui, ir
po daugelio naudojmosi mety Jums suteiks didelj malonumg.

Pries pirmgjj virtuviniy puody naudojimgsj batina juos iSplauti Siltu vandeniu su virtuviniy indy
plovimo priemone. Produktams , pagamintiems i$ neradijancio plieno nenaudojamos plovimo
priemoneés, turincios citrusiniy vaisiy turinj, kadangi tai gali sukelti gedimus, ko pasekoje atsiranda
koroziniai plémai. Panasius plémus galima likviduoti panaudojant plovimo priemones, skirtas
neradijanciam plienui.

PRAKTINIAI PATARIMAI

D Paruostus, skirtus virimui, produktus visada reikia praskalauti $altu vandeniu;

D Batina pritaikyti Silumos $altinj prie puodo didumo. Didelius ir mazus puodus, keptuves reikia
pastatyti ant Silumos 3altinio centro;

D Draudziama jpilti druska j Salta vandenj arba j tuscig puoda;

D Kai pasiekiama maisto gaminimo uzvirimo temperatara, batina sumazinti Silumos tiekima
taip, kad palaikyti gaminimo procesa;

D Tirstus patiekalus, arba patiekalus, skirtus pasildymui, reikia Sildyti kol bus pasiekta reikiama
temperatira, daznai maisant;

D Pripildytus produktais puodus nuimti, pastumti arba perdéti visada reikia paimant uz abiejy
laikikliy vienu metu;

D Negalima vykdyti savarankisky taisymu, perdirbimy ar konstrukcijy keitimy.

D Mazus ir didelius puodus, keptuves su pastebétais sugedusiais laikikliais tuojaus pat atidéti
ir nenaudoti;

D Plauti po kiekvieno panaudojimo, vartojant bendras prieinamas plovimo priemones;

D Rekomenduojamas plovimas indaplovése.

D Prikepusias maisto atliekas, kurios prilipo prie puodo dugno, reikia nuimti naudojant medinius
Saukstus.

D Tuo atveju, kai maisto atliekos prikepé prie dugno, galima pripildyti truputj vandens pridendant
papildomai indy plovimo skyscio, taip palikti porai minuciy tam, kad atmirkty.

D DraudZiama naudoti kempines su Siurksciu pavirSiumi ar metalinius valiklius — galite palikti
subraizymo zymes.

10
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MEDZIAGOS, PANAUDOTOS PUODY GAMYBAI

Virtuviniy puody komplektai pagamintiis aukstos klasés neradijancio plieno. Déka nematomo
apvalkalo i$ deguonies, kuris dengia puodo pavirsiy, medziaga tampa atspari korozijai ir
atlieka apsaugos vaidmenj. I$poleruotas pavirsius prailgina naudojimo laika ir palengvina
valyma.

SILUMOS SALTINIAI

Indai tinka visy tipy virykléms, jskaitant indukcines.

ELEKTRINE INDUKCINE ELEKTRINE DUJINE KERAMIKINE
VIRYKLE VIRYKLE KAITLENTE VIRYKLE KAITLENTE
LYY
O| S| [v=~
W —
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ERGONOMIKA

Jusy puodai turi ergonominius laikiklius, kurie leidZia patogiai pastatyti puodus ant viryklés
arba orkaitéje.

@ Kai kurie puody komplektai turi skyles dangteliuose, skirtus isleisti susidariusius gary
perteklius. Tai palengvina gaminima be puodo ar dangtelio perkélimo.

Naudojant karstus puodus visada reikia turéti ant ranky apsaugines, nepraleidZiancias Silumos pirstines.

Prie$ nuimat dangtelj nuo verdancio puodo prasome laikytis atsargumo priemoniy, kad biity galima iSvengti
karsty gary nusiplikinimo.

GARANTIJA

Garantija nepriklauso kai naudojami detergentai, turintys citrusiniy vaisiy turinj, kurie veikia
puody pavirsiy ir gali sudaryti korozinius plémus.

Si garantija iSvengia zalos padengimus esant pazeidimams, sukeltiems neteisingai naudojant
puodus, atsiradus pazeidimams dél Silumos pertekliaus, perkaitinus ar mechaninio poveikio.
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Xoyemo supazumu 2nuboky eoa4yHicme 3a 0osipy, susagneHy Bamu ¢ipmi MPM, npu nokynui
00HO20 i3 HAWUX KOMNJIeKMig KyXOHHO20 NOCy0y.

3ae0saku yili nokynyi Bu OemMoHCmpyeme, w0 HaAwi 3ycusia wWo0o CnpouweHHs npoyecy
npu2omy8aHHa ma 2omyeaHHs cmpas 6ysu 0oUiHeHi.

Bawi kacmpioni adanmogaHri 00 esleKpuYHUX, KepamidHUX, 2a7102eHO8UX, 24308UX MA iHOYKUilIHUX
naum, wo 6ys10 N03HAYeHO HA pyYKAX KACMPIO/b.

ToMy NpoCUMO y8a>XHO NPOYUMAMU Yo iIHCMPYKUito.

Y yit iHcmpykuii Bu 3moxeme 3Haumu AK 8KA3iBKU, WO CMOCYIOMbCA Npu2OmMysaHHa ma
36epieaHHsa, Mak i mexHiyHi napamempu U iHhopmauito ujo0o 2apaHmii.

BukopucmatHa iHcmpykyii eede 0o moezo, wo Bu ouiHume Baw Hosul KyxoHHUU nocy0 01
Npu2oMyB8aHHA, AKUU 8NPO008X MPUBAI020 Yacy npuHece Bam 6azamo 3a0080/1eHHS.

Meped nepwum 8UKOPUCMAHHAM KyXOHHUU NOCyd C/1i0 pemesibHO nomumu y mensili 800i
i3 3acobom 0na mummsa nocyoy. [ina npodykmis, 8UKOHAHUX i3 HepXdsiliku, NpOCUMO He
suKopucmosysamu Mutodi 3acobu Ha 6asi yumpycis, momy wo uye Moxe npusecmu 00
NOWKOOXeHb, HACMIOKOM 4020 MOXymb b6ymu niamu, nodibHi 0o Koposii. Li nnamu moxHa
npocmo sudasumu, BUKOPUCMOBYIOYU 3acobu 019 YUCMKU HepXXagiliKu.

MPAKTUYHI BKA3IBKHU

MigroToBaHi 4O NPUroTYBaHHA NPOAYKTY CAif 3aBXKAMN CMOMOCHY TN XONOAHOI0 BOAOI0

Cnip nigi6paTtn pxkeperno Tenna Ao po3mipy KacTptoni. Kactptoni i ckoBopigku cnif noctaButr

y LLeHTpi Ha gxxepeni Tenna

D 3a60pOoHAETLCA AOAABAHHSA COMi [0 XONIOAHOI BOAM ab0 HAacMaHHSA CoMi B MyCTUiA MOCYA,.

D Micna poBefeHHA CTpaBM A0 TeMMNepaTypu KUMIHHA Cif 3MEHLIMTW NPUMB TeNa, Tak Wob
niATPYMaT NPOLLECC KNUMiHHS;

D TycTicTpasu abo Ti, Wo nigirpiBaoTbes, Cnif LOBOAWTY [0 OYiKyBaHO! TemnepaTypu NoBifibHO,
4acTo nepemilyouu;

D KacTtptoni, HaNOBHEHI i>keto, 3HIMaTW, MepecTaBnAT abo NepecyBaTy 3aBXAN TPUMalouK 3a
[Ba TPMMayi Of[HOYaCHO

D He MOXHa BYKOHYBaTU CaMOCTIlHi PEMOHTY, NepepobKm abo KOHCTPYKLiHI 3MiHY;

D KacTptoni, CKoBOPiAKM 3 BUANMUMUN NOLKOAXKEHHSAMWN TPMMaUiB HEramnHo NPUNUHNTA
BMKOPUCTOBYBATU

D MwTu NicnA KOXKHOTO BUKOPUCTAHHS, BUKOPUCTOBYIOUN 3araibHOLOCTYMHi 3aco6v Ana MATTS;

D PekomeHAyeTbCA MUTTA Y NOCYAOMUAHMX MaLLMHAX

D MMpuropini 3anuwwKm iXi, AKi NPpUAMNIY 4o AHA KacTptoni, Cif BUAANUTU 3a JOMOMOrO
[ePeB'AHOI IOXKKN

D Y Bunagky 3anuLikis ixi, Aka npunvnna go AHa, Cig HAaNoBHUTU KacTPIONO HEBENVKOHO KifbKiCTiO
BOAM, AOAA0YM 3aCi6 ANnsA MUTTA NOCyay i 3aNVLWNTI Ha AeKinbKa XBUAVH A1A BiAMOKaHHS.

D 3a60OPOHAETLCA BUKOPUCTAHHSA ryBOK i3 KOPCTKMM LLIAPOM i METANEBIX CKPEOKIB, AKi MOXYTb

[OBECTM A0 NOAPAMNUH.
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MATEPIAN, 3 AKOT0 BAKOHAHO KACTPHOAI

KomnnekTr KyXOHHOro Nocyay BUPOGSIEHi i3 Hep»KaBitouoi CTani BUCOKOI AKOCTI.

3aBAAKN HEBUAVMMOMY LLAPOBI i3 Byrneulo, AKMN MOKPMBAE BCIO MOBEPXHIO MeTanny, Len
mMaTepian CTa€ HeBPa3NMBUM ANA KOPO3il Ta fi€ B AKOCTI 3aXMCHOro wapy. HanoniposaHui
Lap NPOAOBXKYE Nepiof ekcnyaTtauii Ta Nonerwye YNCTKy

NJKEPENA TENNA

Mocya npuctocoBaHmii 4O BCiX BUAIB NANT, BKIOYHO 3 iHAYKUINHUMMN.

EJIEKTPO- IHAyKLI,MHA EJIEKTPUYHA [A30BA KEPAMIYHA
NJANTA NJANTA NJANTA NANTA NANTA
A AR
D] h= =
W —
~

EPTOHOMIYHICTb

Bawi kacTptoni MaloTb eproHOMiyHi 3axBaTu, fAKi [O03BONAOTb BCTAHOB/OBATU X Ha
HarpiBanbHUX NaMTax abo B JyXOBKax.

@ [eKkoTpi KOMNAEKTN MaloTb OTBOPU B KPULLLL AN1A BMBISIbHEHHA HAAAULIKY BOAHOI Mapw, WO
noneriuye NpoLecc NPUroTyBaHHA 6e3 i nepemilieHHs.

YBATA

rapmly KacTplonio 3aBXaun aip BUKOPUCTOBYBATH, 3aXM1LLA0UN PYKU Y 3aXUCHUX PYKABULIAX, L0 3aTPUMYIOTb
Tenno

Mip yac 3HiMaHHA KPULIKNT NPY NPUTOTYBaHHi cTpaB npocumo Gy Tn oco6nuso 06epexxunmu, wo6 rapaumii nap
He [10BiB 30 OMiKiB.

TAPAHTIA

lapaHTiA He Nepeabavae BUKOPUCTAHHS 3acO6iB Ast YUNTCKM HA OCHOBI LIMTPYCOBUX GPYKTIB,
AKi MaloTb BMIMB Ha MOKPUTTA | MOXYTb NPUBECTN A0 NOABY MAAM.

Lla rapaHTia BUK/IOYAE MOWKOOXEHHA BHACNIAOK HenpaBUbHOIO BUKOPUCTAHHS,
NOLIKOAKEHHSA, AKi 3'ABUANCH BHACNIAOK TeNna, NeperpiBy, MexaHiYHNX NOLLKOAXKEHb.
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Zyczymy zadowolenia z uzytkowania naszego wyrobu i zapraszamy
do skorzystania z szerokiej oferty handlowej firmy mur»mm)

Prejeme spokojenost s pouZivdanim naseho vyrobku a zveme k vyuZiti Siroké obchodni
nabidky firmy s/

We wish you satisfaction from using the product and invite you to check a wide range
of other muPM¥ ) appliances

Kenaem nosiydume yaoeonbcmeue om ucnoJib3oeaHuAa Hawezo npoamea
u npuesiawaem 80Cnojib308ambeCAa WUPOKUM KOMMep4YeCcKum npeanomeHueM

KoOMhaHuu PN /

Gerbiami klientai, mes tikimés, kad Jus busite patenkinti jsigije musy gaminj,
ir kvieciame pasinaudoti kitais plataus jmonés ISP/ asortimento pasitalymais

baxaemo 3a0080/1eHHA 8i0 KOPUCMYBAHHA HAWUM MOBAPOM i 3aNPOUYEMO
cKopucmamucs 3 WupoKoi mop2080i Npono3uyii KoMnaHii s>,

MPM agd S.A.
ul. Brzozowa 3, 05-822 Milanéwek
tel.: (22) 38052 34, fax: (22) 3805272
www.mpm.pl
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