INSTRUKCJA 0BStUGI

Komplet garnkéw kuchennych
MGK-01 (6-elementowy)
MGK-02 (9-elementowy)
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Bardzo dziekujemy za zaufanie, ktore poktadacie Paristwo w firmie MPM nabywajqc jeden
z naszych kompletéw naczyri kuchennych.

Poprzez ten zakup pokazujecie nam Paristwo, Zze nasze wysitki, aby uproscic proces przygotowania
i gotowania potraw zostaty docenione.

Paristwa garnki zostaty dostosowane do kuchenek elektrycznych, ceramicznych, halogenowych,
gazowych i indukcyjnych co zostato uwidocznione na stopkach garnkéw

Prosimy zatem o gruntowne przeczytanie niniejszej instrukji.

W instrukcji tej znajdziecie Paristwo wskazéwki dotyczqce gotowania i konserwacji, jak réwniez
dane techniczne i informacje o gwarancji.

Korzystanie z instrukcji spowoduje, Zze docenicie Paristwo Wasze nowo nabyte naczynia do
gotowania, co przez dtugie lata przyniesie Paristwu duzo zadowolenia.

Przed pierwszym uzytkowaniem naczynia kuchenne nalezy doktadnie umyc¢ cieptq wodq z ze
Srodkiem do zmywania naczyr. Do produktow wykonanych ze stali nierdzewnej prosimy nie
uzywac srodkéw myjqcych na bazie cytruséw, gdyz moze to spowodowac uszkodzenia, czego
skutkiem mogq by¢ plamy podobne do korozji. Plamy te mozna w prosty sposéb usungc stosujqc
Srodek czyszczqcy do stali nierdzewnej .

PRAKTYCZNE WSKAZOWKI

D Przygotowane produkty do gotowania nalezy zawsze optukacé w zimnej wodzie.

D Dopasowac nalezy zrodto ciepta do wielkosci garnka. Garnki, rondle i patelnie nalezy ustawic
centralnie na zrédle ciepta.

D Zabrania sie dodawania soli do zimnej wody lub sypania soli do pustych naczyn.

D Po doprowadzeniu potrawy do temperatury wrzenia nalezy zmniejszy¢ doptyw ciepfta, tak
aby podtrzymac proces gotowania.

D Potrawy geste lub odgrzewane nalezy doprowadzi¢ do oczekiwanej temperatury powoli,
czesto mieszajac.

D Garnki wypetnione zywnoscig zdejmowac, przestawiac lub przesuwac zawsze chwytajac za

dwa uchwyty jednoczesnie.

Nie wolno dokonywac¢ samowolnych napraw, przerébek lub zmian konstrukcyjnych.

Garnki, rondle i patelnie zzauwazonymi uszkodzeniami uchwytéw natychmiast wycofac z uzycia

My¢ po kazdym uzyciu, stosujac ogélnie dostepne srodki do mycia.

Zaleca sie mycie w zmywarkach.

Przypalone resztki jedzenia, ktére przywarty do dna garnka nalezy usuna¢ za pomoca drew-

nianej tyzki.

D W przypadku pozostatosci jedzenia, ktére przywarty do dna, nalezy napetnic garnek niewielka
ilosciag wody dodajac $Srodek myjacy i pozostawi¢ na pare minut celem odmoczenia.

D Zabrania sie uzywania gabek z warstwa $cierajaca oraz metalowych myjek mogacych dopro-
wadzi¢ do zarysowan.
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MATERIAL, Z KTOREGO WYKONANE SA GARNKI

Komplety naczyn kuchennych wykonane s3 ze stali nierdzewnej wysokiej jakosci.

Dzieki niewidocznej powtoce z tlenku, ktéra pokrywa powierzchnie metalu, materiat ten staje
sie odporny na korozje i dziata jak warstwa ochronna. Wypolerowana warstwa przedtuza
okres uzytkowania i utatwia czyszczenie.

ERGONOMICZNOSC

Panstwa garnki posiadaja ergonomiczne uchwyty pozwalajgce na dogodne ustawianie ich na
ptytach grzejnych czy tez w piekarnikach.

Niektére komplety posiadaja otwér w pokrywce do uwalniania nadmiaru pary wodnej, co
upraszcza proces gotowania bez jej przesuwania.

UWAGA

Goracy garnek zawsze nalezy przestawia¢ w ochronnych rekawicach kuchennych chroniacych dtonie przed
poparzeniem.

Podczas zdejmowania pokrywki w czasie gotowania potraw prosze zachowac szczegdlng ostroznos¢,
aby goraca para nie doprowadzita do poparzen.

GWARANCJA

Gwarancja nie obejmuje stosowania detergentéw na bazie owocéw cytrusowych, ktére
oddziatywuja na powtoke i moga przyczynic sie do powstania plam.

Niniejsza gwarancja wyklucza uszkodzenia spowodowane przez niewtasciwe uzytkowanie,
uszkodzenia powstate na skutek ciepta, przegrzania, uszkodzer mechanicznych.

w
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Velmi dékujeme za duvéru, kterou jste projevili firmé MPM ndkupem jedné ze souprav kuchyriského
nddobi.

Prostrednictvim vaseho ndkupu poukazujete na skutecnost, Ze nase snaha o zjednoduseni procesu
pripravy a varenijidla, byla docenéna.

Vase hrnce jsou vhodné na elektrické, keramické, halogenové, plynové a indukéni spordky, co je
oznaceno na hrncich.

Prectéte si prosim dikladné tento ndvod k pouZiti.

Vtomto ndvodu naleznete nejenom pokyny k vareni a Gdrzbé, ale také technické idaje ainformace
o zdruce.

Sezndmite-li se s ndvodem k pouZiti, docenite vase nové zakoupené nddobi na vareni a budete
spokojeni po mnoho let.

Pred prvnim pouZitim je nutné kuchyrské nddobi dikladné umyt teplou vodou a pripravkem na
nddobi. Na vyrobky vyhotovené z nerezové oceli nepouZivejte myci prostiedky na bdzi citrusd,
jelikoz mohou zpusobit poskozeni a na povrchu se mohou objevit skvrny podobné rzi. Tyto skvrny
Ize snadno odstranit pouZitim Cisticiho prostfedku na nerezovou ocel.

PRAKTICKE POKYNY

D Produkty ur¢ené k pripravé varenim vzdy oplachnéte ve studené vodé

D Je nutné prizpUsobit spravnou velikost zdroje tepla a primér dna naddoby. Hrnce, rendliky
a panve musi byt postaveny uprostied zdroje tepla.”

D Jezakazano pridavat sl do studené vody a sypat sul do prazdnych nadob.

Po uvedeni pokrmu do varu, by mél byt snizen pfikon tepla tak, aby se udrzel proces varu;

D Husté nebo ohfivané potraviny uvedte do varu na pozadovanou teplotu pomalu a za ¢astého
michani;

D Hrnce vyplnéné potravinami pfemistujte nebo pfesunujte vzdy uchopenim za oba uchyty

zaroven

Je zakézano svévolné opravovat, upravovat a provadét konstrukéni zmény;

Hrnce, rendliky a panve s viditelnymi vadami tchyt( okamzité vyradte a nepouzivejte.

Myjte po kazdém pouziti, pouzivejte bézné dostupné cistici prostiredky;

Doporucuje se myt v mycce na nadobi

Pripalené zbytky jidla, které pfilnuly do dna hrnce, odstranujte pomoci dievéné skrabky

Jestlize se v nddobé nachdzeji zbytky jidla, které pfilnulo ke dnu, naplfite hrnec malym mno-

zstvim vody, pfidejte prostfedek na nddobi a nechte na nékolik minut odmocit.

D Jezakazano pouzivat houbicky se stérnou vrstvou a kovové draténky, jelikoZ mohou poskrabat
povrch.
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MATERIAL, ZE KTEREHO JSOU VYROBENY HRNCE

Soupravy kuchyniského nadobi jsou vyrobené z nerezové oceli vysoké kvality.

Diky neviditelné anodizované Upravé, kterd pokryva povrch kovu, se tento materidl stava
odolny proti korozia plsobijako ochrannd vrstva. Vylesténa vrstva prodluZuje dobu Zivotnosti
a usnadnuje cisténi.

Vase hrnce maji ergonomické uchyty, jez umoznuji pohodIné umisténi na varnych deskach
a v troubéch.

Nékteré soupravy maji otvor v poklici, ktery slouzi k odvddéni nadmérného mnozstvi vodni
pary, co usnadiiuje proces vareni bez pfesunovani poklice.

POZOR

Horkym hrncem manipulujte pouze v ochrannych rukavicich, které zadrzuji teplo.

Pi sundavani poklice héhem vaieni pokrmii, dbejte zvysené opatrnosti, abyste se neopafili horkou parou.

ZARUKA

Zaruka se nevztahuje na zavady zpuUsobené pouzivanim (isticich prostiedkd na bazi
citrusového ovoce, které plsobi na povrchovou Upravu a mohou zpUsobit vznik skvrn.

Tato zaruka se nevztahuje na poskozeni zpUsobené pouzivanim, které je v rozporu s navodem
k pouziti, na poskozeni vzniklé teplem nebo prehiatim a na mechanicka poskozeni.

v
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Thank you for the confidence you have placed in MPM by purchasing our cookware.

By choosing our products you show us that our efforts to make the cooking process easier for you
have been recognised.

Your cookware is suitable for use with electric, ceramic, halogen, gas and induction cooktops, as
indicated on the underside of each pot.

Please read all of this user manual carefully. It contains useful cooking tips as well as technical data
and maintenance and warranty information.

This user manual will help you fully appreciate your new cookware and enjoy many years of
satisfactory use.

Before first use, wash your cookware thoroughly with warm soapy water. Never use any detergents
based on citric acid for cleaning stainless steel products. They may adversely affect the outer layer
and cause corrosion-like stains.

These stains can be easily removed with a stainless steel cleaner.

PRACTICAL TIPS

D Always rinse the food with cold water before cooking
D Choose a cooking zone appropriate for the size of the pot. Always place your cookware cen-
trally on the cooking zone.
D Never add salt when a vessel is filled with cold water or empty.
@ D After bringing your food to a boiling point, turn the heat down just enough to keep the pot @
boiling.
D When cooking dense foods and when reheating, bring the temperature up slowly, stirring
frequently.
When handling pots filled with food, always hold both handles at the same time.
Never perform any repairs, modifications or alterations on your own.
Stop using your cookware immediately if you detect any damage to the handles.
Wash after each use with standard dishwashing liquids
MPM cookware is recommended for dishwasher care.
Scrape off burnt-on food from the bottom of the pans using a wooden spoon.
To remove food remains sticking to the bottom surface, fill the pot with a small amount of
soapy water and allow to stand for a few minutes.
D Never use any abrasive scouring pads or metal scourers, as they can leave scratches on the
surface.
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MATERIAL

MPM cookware sets are made of high-quality stainless steel. The metal surface is covered with
aninvisible, corrosion-resistant oxide film which works as protective shield. This well-polished
layer extends service life of the products and simplifies cleaning.

ERGONOMICS

Your cookware comes with ergonomic handles for convenient use with hotplates and ovens.
Some cookware sets feature perforated lids allowing release of excess steam for simpler
cooking without the need for adjustments during the process.

NOTE

Always use oven gloves when handling hot cookware to avoid burns

Take care when removing the lid from the pan during cooking to avoid steam burns.

WARRANTY

This warranty does not cover the use of detergents based on citric acid which may affect
the outer protective film and cause staining. This warranty excludes mechanical damage and
damage due to misuse, heat and overheating.

~
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Nagyon kdszénjiik a bizalmat, amivel megtisztelték az MPM céget, amikor megvdsdroltdk az egyik
konyhai edénykészlettinket.

Ezzel a vdsdrldssal azt igazoljdk szdmunkra, hogy értékelik az ételek elkészitésének és f6zésének
egyszerlisitésére irdnyuld er6feszitéseinket.

A fazekaink egyardnt haszndlhatok elektromos, kerdmia, halogén, gdz — és indukcids tiizhelyeken,
amit feltlintettiink a fazekak talpdn.

Kérjiik ezért, hogy alaposan olvassdk dt a jelen haszndlati Gtmutatot.

Ebben az utmutatéban a f6zésre és a karbantartdsra vonatkozoé tandcsokat, valamint mdszaki
adatokat és a garancidt illeté tdjékoztatdst taldlnak.

Ha haszndljdk az utmutatét, értékelni fogjdk az tjonnan vdsdrolt f6z6edényeiket, amelyek hosszu
éveken keresztlil sok elégedett pillanatot fognak szerezni Onéknek.

Az elsé haszndlatbavétel elétt az edényeket meleg, mosogatdszeres vizben alaposan el kell
mosni. A rozsdamentes acélbdl késziilt termékekhez, kérjiik, ne haszndljanak citrus alapu
mosogatdszereket, mivel ezek kdrosoddst okozhatnak, aminek kévetkeztében korréziéhoz
hasonl¢ foltok jelenhetnek meg. Ezeket a foltokat rozsdamentes acélhoz készlilt tisztitdszerrel.

GYAKORLATI TANACSOK:

D Af6zéshez el6készitett termékeket mindig le kell 6bliteni hideg vizzel.

D Ahéforrast alabos méretéhez kell igazitani. Fazekakat, labasokat, serpenydket ugy kell a tizhe-
lyre tenni, hogy a héforras kbzépen legyen.

D Tilos sot adni a hideg vizhez, vagy az lires edénybe sot szérni.

Az étel felforraldsa utan csokkenteni kell a hét annyira, hogy fennmaradjon a f6zés folyamata;

D Sird vagy felmelegitett ételeket lassan, gyakran megkeverve kell a kivant hémérsékletre
melegiteni;

D Azétellel teli fazekakat mindig mindkét fulliknél fogva kell levenni, attenni vagy attolni;

Tilos az edényeken dnhatalmu javitast, atalakitast vagy szerkezeti médositast végezni;

Az olyan fazekat, ldbost vagy serpenyét, amelynek a fiile lathaté mddon sériilt azonnal ki kell

vonni a hasznalatbdl;

Minden haszndlat utan altaldnosan kaphaté mosogatdszerrel el kell mosogatni;

Ajanlott mosogatédgépben mosogatni;

Az odaégett ételmaradékokat, amik a fazék aljara tapadtak, fakanallal kell eltavolitani;

Ha ételmaradék tapadt a fazék fenekére, fel kell tolteni a fazekat egy kevés vizzel, mosogato-

szert kell hozzaadni, és par percig allni kell hagyni, hogy feldzzon.

D Tilos dorzsolé felliletl szivacsot, valamint fémszivacsot hasznalni, amelyek karcolasokat
okozhatnak.
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AZ ANYAG, AMIBOL A LABOSOK KESZULNEK

Az edénykészlet minéségi rozsdamentes acélbdl késziilt.

A lathatatlan oxidrétegnek kdszénhetden, amivel a fém feliilete be van vonva, az anyag
korrézidallova valik, és a réteg védérétegként miikodik. A felpolirozott réteg meghosszabbitja
a hasznalat idejét, és megkonnyiti a tisztantartast.

ERGONOMIA

Az Onok fazekainak ergonomikusak a fogantyui, amelyekkel kényelmes médon fel lehet 6ket
tenni a f6z6lapra, vagy be lehet tenni a stitébe.
Némelyik készletnek a fed6jében luk van a felesleges vizg6z kiengedéséhez, ami megkdnnyiti
a fézést ugy, hogy ne kelljen az edény lehuzni.

FIGYELEM

Aforro fazekat mindig a hét kizard, a kezet védé kesztyiiben kell megfogni.

Kiilondsen iigyeljen, ha az étel f6zése kozben leveszi a feddt, hogy a forro gézzel le ne forrazza magat.

GARANCIA

A garancia nem terjed ki citrus alapi mosogatdszerek hasznélatara, amelyek hatdssal vannak
a bevonatra, és foltosodast okozhatnak.

Jelen garancia kizarja a nem medfelel6 hasznalat miatt keletkez6 sériiléseket, a hé hatdséra,
tulmelegedés miatt keletkezd, vagy a mechanikai sériiléseket.

A=}
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bnazodapum Bac 3a Oosepue, komopoe Bvl okasanu komnaHuu MPM, nokynas komniaekm
U320mossieHHOU HaMU KyXOHHOU NOCYObl.

Smo caudemenbcmsyem o mom, Ymo Bl oyeHusIU N0 0CMOUHCMBY Hawu ycusius obaezqyume
npouecc npueomoeJsieHus 6J1t00.

MpuobpemetHole Bamu Kacmpioau npuzodHsbl 08 UCNOMb308AHUS HA 3/eKMpuYecKux,
CMeKI0-Kepamuyeckux, 2a7102eHHbIX, 24308bIX U UHOYKYUOHHbLIX n1umax (coomgemcmeytowds
MApKUpOBKAd yKa3aHa Ha OHe nocyobl).

CnedosamesibHo, NPOcUM Bac 6HUMamensHo NpoYumMams Hacmosujee pykogodcmao.

B Hem Hatideme ykazaHus no npuzomosJieHuto 61100 u yxody 3a Nocyool, d makxe mexHu4eckue
Xapakmepucmuku U UHopMayuio o 2apaHmul.

lMone3osaHue pykosoOcmeom no3gonum Bam oueHums no docmouHcmay Bawly Hosyto nocydy
051 npu2omossieHus 671100 U Nob308aMbCA eli ¢ y0ossemeopeHUeM Ha NPOMAXEHUU MHO2UX
sem.

lMeped nepsbiM npumeHeHUeM KyXOHHYI nocydy credyem muamesibHO 8bIMblmb mensoli
8000Ui co cpedcmaom 0718 Mbimbs NOcydbl. []1a oyucmku u3denud u3 Hepxasetowjeli cmanu He
npumeHalme yucmAWUX cpedcms Ha OCHOBE UUMPYCOBbIX (PPYKIMOB, NOCKO/IbKY OHU MO2ym
nospedums nocydy — 8 pe3ysemame Ux NpUMeHeHUsA Mo2ym 06pa308ambcA NAMHA, NOX0XUe Ha
KOppOo3uto. Imu NAMHA CMoXeme J1ezko ycmpaHume nymem npUMeHeHUs Yucmsauje2o cpedcmea
071 nocyObl U3 Hepxxaserowieli cmasnu.

MPAKTUYECKME YKA3AHUA

D [MpoayKTbl, NpeAHa3HauYeHHbIEe AA NPUTOTOBNEHNSA, BCErfa CliefyeT OrnosiockaTb B XOI0LHON
BoAe;

D VcTouHuK Tenna cnepyeT perynMpoBath B 3aBYCUMOCTI OT pa3MepoB Nocyfbl. lopLuky,
KacTpIonv 1 CKOBOPOAbI ClieflyeT CTaBUTb NocepeAriHe NCTOYHKA Tenna;

D 3anpelyaeTca cbinaTb COSb B XONOAHYIO BOAY AW NYCTYI0 MOCYAY;

D MMocne Toro, Kak Bbl foBenu 6M080 A0 KMMNEHNA, CeayeT CHU3KTb nofdady Tenna, ytobbl
nopaepaTb NPOLecC BapKy;

D [ycTble nn60 pasorpeBaemble bntofa cnefyeT MeAneHHO JOBECTY O OXKMAAEMON TeMMepaTypbl,
4acTo nepemeLLnBas;

D [pw cHATUK, NepemeLLeHN NN NepPefBUXEHN KacTPIonK € 611i0,0M BCeraa creayeT fiepxaTbh
ee 3a 06e pyuku;

D 3anpellyaeTca CaMmOCTOATENBHO PEMOHTHPOBATb, MOAUGMLIMPOBATH UM M3MEHATb KOHCTPYKLMIO
n3genun;

D Ecnv 3ameTuTe, UTO PYUKM FOPLUKOB, KacTPIOJb UM CKOBOPOJ, NOBPEXKAEHDI, CleayeT
HeMeANeHHO NpeKpaTHTb NPYMEeHeHNe Takol NoBPeXKAEHHON NoCyAbl;

D locypy cnepyeT BbIMbITb MOCIIE KaXKAOrO MPYIMEHEHMA, UCMONb3YA ANA 3TOro o6LeA0CTyNHble
cpefCcTBa ANA MbITbA MOCYAbI;

D PekomeHayeTcA MbiTb NOCYAY B MOCYAOMOEYHbIX MalUVHAX;

D MMpuropenbie oCcTaTKU NULLK, KOTOPbIE MPUKWNENN K AHY NMOCYAbl, CiefyeT yCTPaHUTb C
MOMOLLbIO fiePeBAHHOW JIOXKKY;

10
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D B Ccny4dae, Korga oCctaTkm efbl NpucTann Ko aHy, cnenyeTt BJINTb B KaCTPHOJIO Hebonbluoe
KONM4ecCTBO BOADbI, ,Cl,O6aBI/ITb CpencTBo ANnA MbiTbA NOCYAbl U OCTaBUTb Ha HECKOJTIbKO MUHYT,
yTo6bI npucTaslime OCTaTkn OTMOKIN.
3anpeu.|aeTcn NCNonb3oBaTtb Fy6KVI C aﬁpa3VIBHbIM C/I0eM 1 MeTannnvyeckme MmoYaskun, NOCKOJIbKY
OHWM MOTYT nouapanaTb NOBEPXHOCTb.

MATEPUA, UCMO/Ib30BAHHbLIV ANA N3TOTOBAEHNSA NOCYADI

KomnnekTbl KYXOHHOI MOCYAbl N3rOTOBJIEHbI U3 BbICOKOKAYeCTBEHHOW HepkaBetoLLelt CTanu.
Bnaropapsa HeBMAMMOMY TMOKPbITUIO K3 OKCUAQ, MOKPbIBAKOLWEro MeTanInyecKyto
NOBEPXHOCTb, MaTepuran CTaHOBUTCA CTONKMM K KOPPO3UN N AeACTBYET Kak 3aLlMTHbIN CON.
OTnonupoBaHHbI CNOW NPOAJSIEBAET XKN3Hb MOCYAbl 1 06NeryaeT ee OUnCTKY.

3PTOHOMUYHOCTb

MpuobpeTteHHaa Bamy nocypa ocHaleHa 3ProHOMUYECKMMU pyykamu, MO3BONALWUMN
YAOOHO CTaBUTb €e Ha KyXOHHYI0 MANUTY UM MOMECTUTL B IyXOBYIO KaMepy.

B HekoTopbIX KOMMIeKTax KpPbIWKM MMelT OTBepCTMA ANA BbixoAa Mapa, uto obneruyaet
npoLecc NPUroToBieHWs 604 1 He 3aCTBaAET NONb30BaTENA NepPeABUraTh KPbILLKY.

ropilqylo nocyny Bceraa cnepyet Aepxartb B pyKaBuLiax, 3aljuiLatowinx ot BO3/1€CTBUA BbICOKNX Temneparyp. @

CHMMaA KpbILKY BO BpemsA NpurotoBneHna Gmop Bcerpa cobniofaiite 0co6yo 0CTOPOKHOCTb, 4TO6bI He
062Keybcs ropAYMm napom.

TAPAHTUA

lapaHTVA He PacnpOoCTPaHAETCA Ha CllydYar NPYMEeHeHUsA AeTepreHTOB Ha OCHOBE LIUTPYCOBbIX
bPYKTOB, KOTOPbIE BO3AENCTBYIOT HA MOKPbITVE Y MOTYT MPUBECTY K 06PAa30BaHMIO MATEH.
[laHHasA rapaHTUsA He PacnpPOCTPAHAETCA TaKKe Ha MOBPEXKAEHA, BbI3BaHHbIE HEMPABUIIbHBIM
NPUMEHEHVEM, @ TaKXKe MOBPEXAEHUA, KOTOPble BO3HMKAN M3-3a Tensa, neperpesa 1n6o
MeXaHUYECKNX MNOBPEXAEHN.
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Dékojame uz pasitikéjimq, kuriuo apdovanojote firmq MPéM, jsigydami vienq is virtuviniy puody
komplekty.

Siuo pirkiniu parodysime Jums, kad masy pastangos palengvinti maisto gaminimo ir patiekaly
paruosimo procesus yra jvertintos.

Jasy puodai yra pritaikyti elektrinéms, keramikinéms, halogeninéms, dujy ir indukcinéms
virykléms.

Todél prasome labai atidziai perskaityti Siq instrukcjq.

Instrukcijoje pateikiame nurodymus, susijusius su maisto gaminimu ir konservavimu, o taip pat ir
techninius duomenis bei garantijos informacjq.

Naudodamiesi instrukcja suteikiate galimybe jvertinti Jasy jsigytus puodus maisto gaminimui, ir
po daugelio naudojmosi mety Jums suteiks didelj malonumag.

Pries pirmgjj virtuviniy puody naudojimgsj batina juos iSplauti siltu vandeniu su virtuviniy indy
plovimo priemone. Produktams , pagamintiems i$ neradijancio plieno nenaudojamos plovimo
priemoneés, turincios citrusiniy vaisiy turinj, kadangi tai gali sukelti gedimus, ko pasekoje atsiranda
koroziniai plémai. Panasius plémus galima likviduoti panaudojant plovimo priemones, skirtas
neradijanciam plienui.

PRAKTINIAI PATARIMAI

D Paruostus, skirtus virimui, produktus visada reikia praskalauti $altu vandeniu;

D Batina pritaikyti Silumos $altinj prie puodo didumo. Didelius ir mazus puodus, keptuves reikia
pastatyti ant $ilumos 3altinio centro;

D Draudziama jpilti druska j Saltg vandenj arba j tuscig puoda;

D Kai pasiekiama maisto gaminimo uzvirimo temperatdra, batina sumazinti Silumos tiekima
taip, kad palaikyti gaminimo procesa;

D Tirstus patiekalus, arba patiekalus, skirtus pasildymui, reikia Sildyti kol bus pasiekta reikiama
temperatira, daznai maisant;

D Pripildytus produktais puodus nuimti, pastumti arba perdéti visada reikia paimant uz abiejy
laikikliy vienu metu;

D Negalima vykdyti savarankisky taisymy, perdirbimy ar konstrukcijy keitimy.

D Mazus ir didelius puodus, keptuves su pastebétais sugedusiais laikikliais tuojaus pat atidéti
ir nenaudoti;

D Plauti po kiekvieno panaudojimo, vartojant bendras prieinamas plovimo priemones;

D Rekomenduojamas plovimas indaplovése.

D Prikepusias maisto atliekas, kurios prilipo prie puodo dugno, reikia nuimti naudojant medinius
saukstus.

D Tuo atveju, kai maisto atliekos prikepé prie dugno, galima pripildyti truputj vandens pridendant
papildomai indy plovimo skyscio, taip palikti porai minuciy tam, kad atmirkty.

D DraudZiama naudoti kempines su Siurk$ciu pavirSiumi ar metalinius valiklius — galite palikti
subraizymo zymes.
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MEDZIAGOS, PANAUDOTOS PUODY GAMYBAI

Virtuviniy puody komplektai pagamintiis$ aukstos klasés nertadijancio plieno. Déka nematomo
apvalkalo i$ deguonies, kuris dengia puodo pavirsiy, medziaga tampa atspari korozijai ir
atlieka apsaugos vaidmenj. I$poleruotas pavirsius prailgina naudojimo laika ir palengvina

<

R
<

3
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ERGONOMIKA

Jusy puodai turi ergonominius laikiklius, kurie leidZia patogiai pastatyti puodus ant viryklés
arba orkaitéje.

Kai kurie puody komplektai turi skyles dangteliuose, skirtus isleisti susidariusius gary
perteklius. Tai palengvina gaminima be puodo ar dangtelio perkélimo.

DEMESIO

Naudojant karstus puodus visada reikia turéti ant ranky apsaugines, nepraleidZiancias Silumos pirstines.

Prie$ nuimat dangtelj nuo verdancio puodo prasome laikytis atsargumo priemoniy, kad biity galima iSvengti
karsty gary nusiplikinimo.

GARANTIJA

Garantija nepriklauso kai naudojami detergentai, turintys citrusiniy vaisiy turinj, kurie veikia
puody pavirsiy ir gali sudaryti korozinius plémus.

Si garantija iSvengia zalos padengimus esant pazeidimams, sukeltiems neteisingai naudojant
puodus, atsiradus pazeidimams dél Silumos pertekliaus, perkaitinus ar mechaninio poveikio.
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Xoyemo supazumu 2nuboky eoa4yHicme 3a 0oeipy, susasneHy Bamu ¢ipmi MPM, npu nokynui
00H020 i3 HAWUX KOMNJIeKMig KyXOHHO020 NOCyOy.

3agosaku yili nokynyi Bu OemoHCmpyeme, wo Hawi 3ycusia wWo0o0 CNpOWeHHs npouyecy
npu20mMy8aHHa ma 2o0myeaHHa cmpas 6y1u 0oyiHeHi.

Bawi kacmpioni adanmogaHri 00 esleKpuYHUX, KepamidHUX, 2a/102eHO8UX, 24308UX MA iHOYKUilIHUX
naum, wo 6ys10 N03HAYeHO HA pyYKAX KACMPIO/b.

ToMy npocuMo y8axxHO NPOYUMAMU Yko iHCMPYKUito.

Y yit iHcmpykuii Bu 3moxeme 3Haumu AK 8KA3iBKU, WO CMOCYIOMbCA Npu2OmMysaHHa ma
36epieaHHsA, Mak i mexHiyHi napamempu U iHghopmayito ujo0o eapaHmii.

BukopucmatHa iHcmpykyii eede 0o moeo, wo Bu ouiHume Baw Hosul KyxoHHUU nocyo 0714
Npu2omMyB8aHHA, AKUL 8NPO008X MPUBAI020 Yacy npuHece Bam 6azamo 3a0080/1eHH3.

lMeped nepwium BUKOPUCMAHHAM KYXOHHUU nocyd c/1i0 pemesibHO nomMmumu y meniti 800i
i3 3acobom 0na mummsa nocydy. [ina npodykmis, 8UKOHAHUX i3 HepXasiliku, NpOCUMO He
suKopucmosysamu Mutodi 3acobu Ha 6asi yumpycis, momy wo uye Moxe npusecmu 00
NOWKOOXeHb, HACTIOKOM 4020 MOXymb 6ymu nniamu, nodibHi 0o Koposii. Li nnamu moxHa
npocmo 8udanumu, BUKOPUCMOBYYU 3acobu 0718 YUCMKU HePXKasitiKu.

MPAKTUYHI BKA3IBKHU

MigroToBaHi 4O NPUroTyBaHHA NPOAYKTY CAif 3aBX AW CMONOCHYTU XONO4HOI0 BOAOI0

Cnipg nigi6paTtn prkepeno Tenna Ao po3mipy KacTptoni. Kactptoni i ckoBopigku cnig noctaButu

y LIeHTpi Ha gxxepeni Tenna

D 3a60pOoHAETLCA AOAABAHHSA COMi O XONIOAHOI BOAM ab0 HAacUMaHHSA Coni B MyCTUA MOCYA,.

D TMicnsa goBeaeHHs CTpaBy [0 TeMnepaTypy KUMiHHA CJ1if 3MEHLWUTX NPWKB TEMNA, Tak Wo6b
NiATPYMaT NPOLLECC KUMiHHS;

D TycTicTpasm abo Ti, Wo nigirpiBaoTbes, Cnig LOBOAWTY [0 OUiKyBaHO! TeMnepaTypu NoBifibHO,
4acTo nepemilyouu;

D KacTptoni, HanoBHeHi Heto, 3HIMaTK, MepecTaBnATY abo NepecyBaTy 3aBXAW TPUMatoum 3a
[Ba TprMayi oiHOYaCHO

D He MOXHa BYKOHYBaTU CaMOCTIlHi PEMOHTY, NepepobKm abo KOHCTPYKLiHI 3MiHV;

D KacTptoni, CKoBOpiAKM 3 BUANMUMU NOLIKOAXKEHHSMWN TPMMaYiB HEeramnHo NPUNUHUTA
BMKOPUCTOBYBATU

D MwTu NicnsA KOXKHOTO BUKOPUCTAHHS, BUKOPUCTOBYIOUM 3araibHOLOCTYMHi 3aco6v Ana MATTS;

D PekomeHAyeTbCA MUTTA Y NOCYAOMUMHMX MaLLMHAX

D MMpuropini 3anuwKm iXi, AKi NpUAMNIY 4o AHa KacTptoni, Cif BUAANUTUA 3a JOMOMOro
[lepPeB'AHOI IOXKKN

D Y Bunagky 3anuLikis ixi, Aka Nnpuamvnna Jo AHa, Cif HANOBHUTU KacTPIONo HEBENUKOHO KiNbKiCTIO
BOAM, AOAA0YM 3aCib ANnA MUTTA Nocyay i 3aNvWNTU Ha AeKinbKa XBUAVH A1 BiAMOKaHHS.

D 3a60pPOHAETLCA BUKOPUCTAHHSA ryOOK i3 KOPCTKMM LLIAPOM i METANEBIX CKPEOKIB, AKi MOXYTb

[OBECTV A0 NOAPAMNUH.
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MATEPIAN, 3 AKOT0 BAKOHAHO KACTPHOAI

KomnneKkTr KyXOHHOro nocyay BMPOGSIEHi i3 HepKaBitouoi CTani BUCOKOI AKOCTI.

3aBAAKN HEBUAVMMOMY LLAPOBI i3 Byrneulo, AKMN MOKPUBAE BCIO MOBEPXHIO MeTasy, Len
MaTepian CTa€ HeBPa3NMBMM ANA KOPO3il Ta fi€ B AKOCTI 3axMCHOro wapy. HanoniposaHui
LIap NPOAOBXKYE Nepiof eKkcnyaTtalii Ta Nonerwye YNCTKY

EPTOHOMIYHICTb

Bawi kacTptoni MaloTb €proHOMiyHi 3axBaTW, fAKi [O3BONATb BCTAHOBOBATU iX Ha
HarpiBasibHUX NaMTax abo B JyXOBKax.

[eKkoTpi KOMMNAEKTN MaloTb OTBOPU B KPULWL AN1A BUBISIbHEHHA HAAULIKY BOAHOI Napw, Wo
rnoserwye NnpoLecc NPUrotyBaHHaA 6e3 ii nepemilleHHA.

YBATA

rapnqy KacTplonio 3aBXAaun aip BUKOPUCTOBYBATH, 3aXM1LLA0UMN PYKU Y 3aXUCHUX PYKaBULIAX, L0 3aTPUMYIOTb
Tenno

Mip yac 3HiMaHHA KPULIKNT NPY NPUTOTYBaHHi cTpaB npocumo Gy T 0co6nuBo 06epexHuMy, W06 rapa4mii nap
He [10BiB 10 OMiKiB.

FTAPAHTIA

lapaHTia He Nepeabavae BUKOPUCTAHHS 3acO6iB 4151 UNTCKU HA OCHOBI LIUTPYCOBUX GPYKTIB,
AKi MaloTb BMJIMB Ha MOKPUTTA | MOXYTb NPUBECTN A0 NOABY MAM.

Lla rapaHTia BUKIIOYAE MOLWKOOXEHHA BHACNIAOK HeNpaBUNbHOIO BUKOPUCTAHHS,
NOLIKOAKEHHSA, AKi 3'ABMANCD BHACNILOK TENMa, NeperpiBy, MeXaHiYHNX NOLLKOAXKEHb.
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Zyczymy zadowolenia z uzytkowania naszego wyrobu i zapraszamy
do skorzystania z szerokiej oferty handlowej firmy musr»nmg)/

Prejeme spokojenost s pouzZivdnim naseho vyrobku a zveme k vyuZiti Siroké obchodni
nabidky firmy sy )

We wish you satisfaction from using the product and invite you to check a wide range
of other mIPM ) appliances

Kivdnjuk, hogy elégedettek legyenek a ndlunk vdsdrolt késziilék haszndlatdval
és kérjiik ismerkedjenek meg céglink az musm»mm) cég kereskedelmi ajdnlatdval

Xenaem nosyyums y00806CMBUE OM UCNOJ/Ib308AHUS HAWE20 NPOOYKMaA
U npuzsiawaem 80CN0b308amMbCsA WUPOKUM KOMMepYeCKUM NPedsioxeHuem
KoMhaHuu P>y

Gerbiami klientai, mes tikimés, kad Jus busite patenkinti jsigije musy gaminj,
ir kvie¢iame pasinaudoti kitais plataus jmonés ISP/ asortimento pasitlymais

baxxaemo 3a0080/1eHHA 8i0 KOPUCMYBAHHA HAWUM MOBAPOM i 3aNPOUWYEMO
cKopuCcmamucs 3 WupoKoi mop2080i Npono3uyii KoMnaHii mrf>ae

MPM agd S.A.
ul. Brzozowa 3, 05-822 Milanowek
tel.: (22) 38052 34, fax: (22) 3805272
www.mpm.pl
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