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MM
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a usufruire dell’'ampia offerta commer-
ciale della ditta mP»nm)
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masu produktu, un aicinam jus izman-
tot masu uznemuma plaso piedavaju-

mu. MM,

Wij hopen dat u tevreden zult zijn
met ons product en heten u van harte
welkom om gebruik te maken van ons
brede assortiment myr»m)

Zyczymy zadowolenia z uzytko-
wania naszego wyrobu i zapraszamy
do skorzystania z szerokiej oferty han-

dlowej firmy mur»m)

G®) Vi dorim satisfactie cu utiliza-
rea produsului nostru si vd invitdm sd
profitati de oferta comerciald largd a

companiej MPM ).
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POMALY ODSTAVNOVAC
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DEKUJEME VAM ZA ZAKOUPENI NASEHO PRODUKTU!

Pomaly odstavniovac je idedlni zarizeni pro lidi, kterym zdleZi na jejich zdravi a kvalité Zivota!
Stdvu miZete ziskat z vétsiny druht zeleniny, ovoce a bylinek. Také takové, které nelze pouzit
ve standardnim odstavriovaci - petrZel, Spendt, pSenicnd trdva, séja (séjové mléko), maliny,
rybiz, ananas, mango a mnoho dalsich.
Proces vyroby stdvy probihd diky dvoustupriové extrakci:
v drceni/drceni
v' bench press

Pomaly odstavinovac pracuje pomalu, pri nizkych otdckdch, ale dikladné. Precizné drti duZinu
ovoce a zeleniny, aniz by generoval nadmérné teplo a s minimdlnim pristupem kysliku. Diky
tomu neniéi Ziviny a vitaminy obsaZené v ovoci a zeleniné a nezahfivd ani neoxiduje stdvu.
Muizete ziskat aZ 2x vice stdvy neZ ze standardniho odstavriovace.

Pouzitim pomalého odstavriovace ziskdte Stdvu nejvyssi kvality s maximdlnim mnoZstvim
vitamin{ a minerdlti obsaZenych ve vasem oblibeném ovoci a zeleniné!

Stdva je vyjimeéné chutnd, hustd a nepéni. V uzaviené nddobé muze byt skladovdn v lednici
az 72 hodin, aniz by ztratil svou nutri¢ni hodnotu a jednotnou konzistenci.




BEZPECNOSTNI TIPY

- Pred pouzitim si prosim pecliveé prectéte uzivatelskou prirucku.

- Budte zvlaste opatrni, kdyz se v blizkosti zafizeni nachazeji déti!

- Nepouzivejte zarizeni k jinym Uceliim, neZ ke kterym je urceno.

- Zarizeni nesmi byt béhem provozu ponechano bez dozoru, kdyz
je pripojeno k napéjeni.

- Neponorujte spotrebic, kabel ani zastrcku do vody nebo jinych
kapalin.

- Nezavéesujte napajeci kabel na ostré hrany a nedovolte, aby se
dostal do kontaktu s horkymi povrchy.

- Vzdy vytahnéte zastrcku ze zasuvky, kdyz spotrebi¢ nepouzivate
nebo pred cisténim.

- Poskozené zarizeni nepouzivejte, | kdyz je poskozen napajeci ka-
bel nebo zéstrcka - v takovém pripadé nechte zarizeni opravit v
autorizovaném servisu.

- Pouziti prislusenstvi, které neni doporuceno vyrobcem, miize vést
k poskozeni zarizeni, pozaru nebo zranéni osob.

- Nedotykejte se zarizeni mokryma rukama.

- Pouzivejte zarizeni na hladkém a stabilnim povrchu

- Pred sejmutim krytu pockejte, dokud se odstavnovaci snek Uplné
nezastavi.

- Nikdy nedavejte prsty nebo pribory do komory odstavnovace -
pouze zatlaCovac slouzi k vkladani jidla!

- Pred prvnim pouZitim umyijte vsechny ¢asti odstavnovace, které
prichazeji do styku s potravinami.

- Po kazdém pouziti odstavnovac vypnéte.

- Vyvarujte se kontaktu s pohyblivymi ¢astmi zarizeni.

- Odlozte a vyprazdnéte nadobu na odpad, kdyz je plna.

- Pred zahajenim prace se ujistéte, Ze jsou vSechny prvky zarizeni
spravne nainstalovany - neodepinejte kryt, kdyz je zafizeni v provozu.

- Spotrebi¢ mohou pouzivat osoby se snizenymi fyzickymi, smyslo-
vymi nebo dusevnimi schopnostmi nebo s nedostatkem zkusenosti
a znalosti za predpokladu, Ze jim byl poskytnut dohled nebo byly
pouceny o pouzivani spotrebice bezpecnym zplsobem a byly
informovany o moznych nebezpecich. hrozby.

- Vénujte prosim pozornost détem, aby si se zarizenim/pristrojem
nehraly.



Pred montazi nebo demontazi odstaviovace jej odpojte od zdroje
napajen.

Zarizeni je urceno pouze pro domaci pouziti.

Neumistujte zarizeni do blizkosti elektrickych a plynovych sporakd,
horakd, pecicich trub atd.

Neblokujte vyvod duziny a stavy, kdyz je zarizeni v provozu.
Béhem prace se zarizenim nehybejte.

Pripojte zarizeni do elektrické zasuvky vybavené zemnicim kolikem
s napetim uvedenym na typovém stitku zarizeni.

Produkty by mély byt vkladany do otvoru podavace, kdyz je za-
fizeni v provozu, nemuzete naplnit otvor podavace ovocem nebo
zeleninou, kdyz je zastaveno.

Davejte pozor, abyste odsStavnovac nepretiZili, nepouzivejte prilis
velkou silu k protlacovani produktd podavacem.

Pred spusténim zarizeni zkontrolujte, zda je kryt nadoby spravné
pripevnen.

K tlaceni produktu pouzivejte pouze tlacnik.

Neponorujte pohon zarizeni do vody ani jej nemyjte pod tekouci
vodou.

Do podavace odstaviovace nevkladejte Zadné tvrdé materialy,
velka seminka, led nebo mrazené potraviny.

Je treba dodrzovat nasledujici doporuceni tykajici se jmenovité
doby provozu zafizentf: odStaviiovani - ne vice nez 10 minut nepre-
trzitého provozu. Po dokonceni pracovniho cyklu pockejte 20-30
minut, nez zarizeni znovu zapnete. Dodrzovanim vyse uvedenych
tipU prodlouZite Zivotnost zarizeni.

Cukrova trtina musi byt pred zpracovanim ve stroji oloupana a
nakrajena na kousky 20 mm x 20 mm. Po dokonceni predchoziho
zpracovani pridejte porce do podavace jednu po druhé.

Aby se predeslo nehodam pri obsluze zarizeni, je zakazano dotykat
se drfku Sroubu a jinych odnimatelnych ¢asti rukou nebo ostrym
nastrojem a nahrazovat zatlacovac jidla jakymkoliv predmétem.
Pokud je odstavnovac poskozeny, odstavnovac nepouzivejte.
Nezapojujte zastrcku do sitové zasuvky mokryma rukama.
Nevytahujte zastrcku ze zasuvky tahanim za kabel.

Nepouzivejte zarizeni venku.




Pro bezpecnost déti prosim nenechavejte volné pristupné casti
obalu (plastové sacky, kartonové krabice, polystyren atd.).
Zarizeni nesmi pouzivat déti. Udrzujte zarizeni a kabel mimo dosah

deti.

Pokud zarizeni nechévate bez dozoru a pred montazi, demontazi
nebo cisténim, odpojte zarizeni od napajeni.

Nepokladejte zarizeni na horké povrchy.

VAROVANI! Nenechavejte déti hrat si s félii. Nebezpeci uduseni!

POPIS ZARIZENI

Hwh e

w1

Pracovni stanice/pouzdro
Prepinac
Protiskluzové nozicky
Nadoby na stavu (1000 ml) a odpad
(800 ml).
Hlavni nddoba s vyvody na odpad a
Stavu
Pokryt
Posunovac
Mackani sneka
Nerezové mackaci sito
. Modul automatického ¢isténi

. Tésnici manzeta

. Uzaviratelny vytok stavy
. Otvor pro odvod odpadu

. Gumova zatka

15. Zvésobnik
16. Cistici kartac

Zarizeni je vybaveno vypinacem.

0 zafizeni je vypnuté

[N

zapnuti zafizeni

R rotace v opacném smeru,
tzv zpatecku, pro jeji aktivaci
podrzte tlacitko zpatecky
stisknuté

PRED PRVNIM POUZITIM

1. Vlyjméte zarizeni z krabice a odstrante veskery karton a félie, které jej chrani.
2. Zarizeni dikladné omyjte a osuste, zejména ty prvky, které pfichazeji do pfimého kontaktu s po-

travinami.

3. Odstaviovac ma bezpecnostni systém - pristroj Ize zapnout pouze tehdy, je-li spravné nasazen

kryt pristroje (6).



INSTALACE ODSTAVOVACE

5

1 Vlozte pryzovou zatku (14) do otvoru na dné nadoby (5) a tésnici manzetu (11) v

nddobé (5), pokud jiZ neni nainstalovand.

2 Umistéte zafizeni na hladky, stabilni a rovny povrch. Umistéte nddobu (5) na pracovni

stanici (1) tak, aby 3 prohlubné (A) na dné nédoby (5) vyhovovaly 3 vystupkim (B)
umisténym na hornim povrchu krytu. Poté nasad'te uzdvér na vystup Stavy.

3 Umistéte automaticky Cistici modul (10) na zdimaci sito (9).

4 Nerezové tiecisito (9) s automatickym cisticim modulem (10) vloZte a nastavte do stfedu

nddoby (5) tak, aby vystupek v situ zapadl do vybrani v nddobé (5) a znacky umisténé na
Zdimacisito (9) a nadoba (5) byly proti sobé.

Vlozte lisovaci Sroub (8) do lisovaciho sitka (9).



( D) ) 6  Nasadte viko (6) na nddobu (5) tak, Ze narazite jazycky do drézek v misce a otocite
vikem (6) ve sméru hodinovych rucicek az na doraz tak, aby zajistovaci jazycek v krytu
S’SO‘DVLNado (6) zapad| do vybrani ve viku. pracovni stanici (1). ), dokud nezacvaknete hacek. Vénujte
prosim pozornost oznaceni na zafizeni. Timto zptisobem se odstrani zablokovani pred
L ) spusténim zafizeni v pfipadé nespravné instalace
( 7
[)
‘:’SO‘DLNB?Q
.- J
--j? 7 Umistéte zdsobnik (15) na kryt (6). Nadoby (4) zasuiite pod hubici Stévy (12) a hubici

odpadu (13).

8  Vlozte posunovac (7) do otvoru pro poddvani potravin ve viku.

POZORNOST! Odstavriovac na ovoce a zeleninu MPM je vybaven motorem s prevodem, ktery
sniZuje otacky, takze pfistroj potfebuje ¢as na zpracovani pouzitych surovin. Spéchani, pokus o
vloZeni velké zeleniny a ovoce nebo jejich velkého mnoZstvi najednou, stejné jako silny tlak na
tlaénik mohou zpusobit zaseknuti zafizeni.



PRIPRAVA ZELENINY A OVOCE

TYP PRODUKTU PRIKLAD PRIPRAVA
TVRDE KORENY o mrkev VSechny produkty omyjte a nakrdjejte na co nejdelsi
Poznamka: Nedavejte najednou velké mnozstyi  ® Cervend Fepa kusy, aby mohly snadno projit pfivodnim kandlem.
zeleniny nebo ovoce. Velké mnozstvi miize ucpat ® celer Staci nakrajet velkou mrkev podéIné na ctyfi kusy.
nabijeci kanal nebo lisovaci $roub, coz by mohlo Zelenou 3picku odfiznéte piiblizné o 1 cm. Zatlacte na
zpiisobit ucpéni zafizent. findlni asti dilkd zatlacovacem.

— Tepua celer nakrdjime jako jablka na cca 8 dili

PAMIETAJ: Vymackanou tvrdou zeleninu nebo ovoce pevné pritlacte k pomalu se otécejicimu mechanismu. Abyste si usnadnili
praci, vétsi mrkev podélné rozkrojte na dvé nebo vice casti. K lisovani posledni ¢asti vymackanych vyrobki poutijte tlacnik.

OBILNA TRAVA ® pienice Travu nakrajejte na pozadovanou délku a oplachnéte.
® jecmen Vlozte malé mnozstvi travy do otvoru pro krmeni - to
zajisti lepsi cinek pri odstaviiovani. V pfipadé potieby
poutijte posunovac.
— zelené: nedavejte pfilis mnoho najednou — bude
tézké to vymécknout.

PAMIETAJ: Obilné travy obsahuji slozky, které pii vymackavani zpiisobuji tvorbu pény. Aby se tento jev minimalizoval, méla by
se Cerstva trava vymackat. Travu a odstaviiovaci Snek mizete také zchladit tak, ze je date pies noc nebo alespoii 2 hodiny pred
odstaviiovanim do lednice, nebo je bezprostiedné pred odstaviiovanim postfikate studenou vodou. Pokud vam nevadi smichat
Stavu z travy s mrkvovou Stavou, odstavnénim minimalniho mnozstvi mrkve ziskate opravdu velké mnozstvi Stavy z travy,
pomiiZe to vycistit sitko pfi odStaviiovani.

TVRDE OVOCE e jablka DOLEZITE: Vybirejte hlavné pevné, stavnaté druhy.
Ovoce se slupkou omyjte a nakrdjejte na kousky, které
se snadno vejdou do pIniciho otvoru (cca 8 kust). Plody
Ize poddvat se semeny, pouze je tfeba odstranit fapiky.
Nedavejte pfilis mnoho kouski ovoce najednou — bude

tézkeé je vymécknout.

MEKKE OVOCE/ZELENINA o rajcata Vjrobky omyjte a nakréjejte na kousky, které se snadno
® broskve vejdou do plniciho otvoru. V pripadé potteby oloupejte.
® hroznovy Do plniciho otvoru nevkladejte pfilis mnoho kouskd

ovoce, abyste jej nepfeplnili. Zatlacte posunovacem.

CYTRUSY ® pomerance Ovoce oloupejte a odstraiite prebytecné
® grapefruity bilé vakno. Rozdélte na pfirodni ¢dstice.
® (itrony

DZUS

POZORNOST! Plody s peckami, jako jsou broskve, Svestky, tfesné a tresné, je tfeba nejprve

vypeckovat a odstranit pecky.

POZORNOST! Zeleninu a ovoce nekrajime na tenké platky, kosticky apod. Prili§ malé nebo pfilis

velké kousky znesnadni od$taviovani.

1. Umistéte zarizeni na hladky, stabilni a rovny povrch. Pred zasunutim zastrcky do zasuvky se ujisté-
te, Ze je zafizeni vypnuté (poloha 0)

2. Ovoce a zeleninu, které chcete odstavnit, ddkladné omyjte a poté je nakrajejte na malé kousky (ne
vsak na platky nebo malé kousky), aby je bylo mozné snadno vhodit do zafizeni otvorem v krytu (6).

3. Umistéte nddobu na $tavu a odpad (4) pod pfislusné otvory v hlavni nadobé(5).. Oteviete vypust
Stavy (12) pomoci uzavéru vypusti stavy.

4. Zapnout pomaly odstavriovac vypinacem (2).

5. Ovoce a zeleninu vhazujte do otvoru ve viku (6) tak, Ze na né zatlacite pouze tlackou (7).




o~

. Cas od ¢asu zkontrolujte, zda nejsou nadoby na odpad a étavu (4) piné - je-li nutné vyprazdnéni,
nejprve vypnéte zafizeni pomoci vypinace (2) a zaviete vystup Stavy (12) uzavérem vypusti Stavy.
Zarizeni mGze prestat fungovat, kdyz narazi na pfilis velky odpor. V takové situaci by mély byt
vypnuty (2), protoZe to miZe znamenat, Ze vloZzené kousky zeleniny nebo ovoce jsou prilis velké.
To se déje hlavné u tvrdé zeleniny a ovoce. Poté prepnéte spinac (2) na funkci zpétného chodu.
Odstaviovac se prepne na zpétny chod a odemkne motor. Pokud problém pretrvava, zafizeni
rozeberte, vycistéte a znovu smontujte (viz bod. ,Sestaveni odstaviovace"

POZORNOST! Neodemykejte kryt (6), pokud je odstaviiovac v provozu! V krytu je ochrana, kte-

rd po odemknuti vypne motor. Nezavirejte uzavér pfi odstaviiovani surovin, které vytvareji pénu

(napf. jablka, celer). P¥i odstaviiovani se zavienym uzivérem budte opatrni. Pokud mnoZstvi 5ta-

vy nashromazdéné v hlavni nadobé (5) pFekrodi jeji kapacitu, prebyte¢na stava muiZe vytéct.

OBECNE MYSLENKY

1. Pouzivejte Cerstvé a zralé ovoce a zeleninu, kdykoli je to mozné.

2. Mékké a prilis zralé ovoce zpUsobi, Ze stava nebude Cird.

3. Jable¢na stava muze rychle zhnédnout - pro zpomaleni tohoto procesu vymackejte do stavy péar
kapek citronové Stavy.

4. Pokud je stava pfilis hustd, zfedte ji mineralni vodou.

DEMONTAZ ODSTAVOVACE

1. Vypnéte zafizeni pomoci vypinace (2) a odpojte jej od zdroje napéjen.
2. Pockejte, dokud se lisovaci Sroub zcela nezastavi.
3. Demontovat tlacné zafizeni (7) z krytu (6).

)
4. Odstrante kryt (6) otocenim proti sméru hodinovych ruci- ‘
5. Jednotlivé prvky demontujte v opacném poradi montaze
(stlaCovaci Sroub (8), mackaci sitko (9), automaticky cistici
modul (10), hlavni nddoba s otvorem na odpad a otvorem

na stavu (5)). ===>
6. Dukladné omyjte a vycistéte vyse uvedené polozky.

~

10



CISTENI A UDRZBA
POZORNOST! Spravné myti a udrzba prodluZuje Zivotnost odstaviiovace. Vzhledem k tomu, Ze
odstaviovac extrahuje mineraly vcetné vapniku, doporucujeme vZdy po pouziti umyt vSechny
Casti pristroje prostiedky, které zabraiuji usazovani vapniku.
Snadné a rychlé ¢isténi vsech vyjimatelnych prvka, diky moZnosti myti v mycce.

1.
2.

Pred cisténim zafizeni vypnéte.

Hlavni kryt Ize ¢istit vihkym hadfikem (v pripadé potreby mlzete pridat malé mnozstvi Cisticiho
prostredku).

Vsechny ¢asti, které prichazeji do styku s potravinami, po kazdém pouziti diikladné omyjte v teplé
vodé s malym mnoZstvim saponatu, nejlépe ihned po odstavnéni.

K Cisténi nepouZzivejte silné Cistici prostredky, aceton, alkohol, ostré materialy atd. Jejich pouZziti
mize poskodit zarizeni.

Odstavnovaci sitko by se mélo po kazdém pouziti dikladné vycistit. Kartac (16), ktery je soucasti
sady, je idedlni pro Cisténi této ¢asti.

Neponorujte zakladnu zafizeni do vody nebo jinych kapalin!

Pokud dojde vlivem mrkve, pomerance apod. ke zméné barvy soucasti odstaviovace, Ize je otfit
hadrikem namocenym v oleji na varen.

. Po vycisténi a vysuseni viech ¢asti by mél byt odstaviovac sestaven (viz ¢ast ,SESTAVENI OD-

STAVNOVACEY).

PRIZNAKY FUNKCE

PRIZNAKY SEK

Motor nebézi — Idaje napdjeci kabel zapojen do zasuvky

— Jehornikryt spravné uzavien?
— Zaseklo se néco piii podavani produkti ke zpracovani?

BéZici stroj se zastavi — Idaje zafizeni sprdvné sestaveno

— Nenito pretizené?
— Zdaje produkt, ktery chcete vylisovat, piipraven ve vhodnych kusech

V davkovém kandlu se vytvoii ,Jam”. — Pokud mackate hodné mékkych vyrobkd, zkuste je stfidavé tlacit tvrdymi

vyrobky (napf. zatlacte pomeran¢ nebo jablko s mrkvi). Vybirejte cerstvé
produkty bez znamek hniloby

— Pnékolikrét otocte spinac do polohy ,zpdtecka”.

— Nepfepliiujte podavaci kanal produkty, vklédejte produkty jeden po druhém,
ponechte ¢as na zpracovani

— Pokud je pficina stéle nezndma, omyjte zafizeni a znovu jej sestavte.

DuZnina prestane vychazet — Zatlacte tvrdsim pfipravkem
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IVY OVOCE A ZELENINY

Ovoce/zelenina
Jablko

Merurika
Bild fepa
Boriivka

Zeli
Mrkev

Celer

Okurka

Fenykl

Hrozny

Kiwi

Melon

Nektarinka (bez seminek)

Broskev (bez pecky)

Hruska

Ananas

Jahoda

Pomidor

12

Vitamin/minerdlni latka

Vitamin C

Vlaknina, draslik

Folacin, vidknina, Cervend fepa je bohatym zdrojem vitaminu C

adrasliku
Vitamin C

Vitamin C, draslik, folat, vitamin B6, vlaknina

Vitamin A, , B6, vldknina

Vitamin C, draslik

Vitamin C

Vitamin C, vldknina

Vitamin C, B6, draslik

Vitamin C, draslik

Vitamin C, folat, vldknina, vitamin A
Vitamin C, B3, draslik, vlaknina

Vitamin C, B3, draslik, viaknina
Vldkno
Vitamin C

Vitamin C, Zelezo, draslik a horcik

Vitamin C, vidknina, vitamin E, kyselina listovd, vitamin A

Kilokalorie / kalorie
2009 =150kJ (72 cal)
309 =285kJ (20 cal)

160 g =190 kJ (45 cal)

125 9=295kJ (70 cal)

1009 ="110kJ (26 cal)
1209 =125kJ (30 cal)

80g=>55kJ (7 cal)

2809 =120kJ (29 cal)
3009 =145kJ (35 cal)
1259=355kJ (85 cal)
100 g =100 kJ (40 cal)
2009 =210kJ (50 cal)
180 g =355kJ (85 cal)

150 g =205 kJ (49 cal)
150 g =205 kJ (60 cal)
150 g =250kJ (59 cal)

1259=130kJ (31 cal)

1009 =90kJ (22 cal)



RECEPTY NA LAHODNE A ZDRAVE $§

OBCERSTVENI
- 6jdboravky (kazdou nakrdjime na 8 dsti s
jddrem a seminky)
- svazek petrZelky
- pdr listlia mdtou

OBCERSTVENI Il
- 6jablek (kazdd nakrdjime na 8 ¢dsti s jddFin-
ce a seminky)

- svazek petrZelky

- 2stonky celeru

- pldtek (1 cm) zdzvoru
ZPUSOB PRIPRAVY:
Nejprve vymackejte dvé nebo tfi jablka.
Poté vymackejte petrzel a listky maty,
zazvor a celer.
Nakonec zbyla jablka vymackame.

- 6 mrkvi (velmi velkou mrkev nakrdjejte po-
délné a pricné, stredni mrkev pouze podélné)
- 4 jablka (kaZdd nakrdjime na 8 Cdsti s jddrin-
ce a seminky)
- 2stredni stonky celeru
- pldtek (1 cm) zdzvoru podle chuti
ZPUSOB PRIPRAVY:
Vymackejte trochu mrkve, jablka, rapika-
tého celeru a zazvoru.
Pokud to budete délat stfidavé mezi tvr-
dym a mékkym, dosahnete lepsi Gcinnosti.
Zbytek mrkve na zavér vymackame.
Ke kazdé zeleniné mlzZete pridat také
ananas, ¢ervenou fepu, pomeranc atd
chutové vlastnosti.

\"A1

CHLOROFYLOVY KOKTEJL

Stavu lisujeme ze zelenych rostlin, pro
zpestreni mlze byt kazdy den z rliznych,
napr. spenat, rzné odridy hlavkového
salatu, jehnéci salat, mangold, psenicna
trava, jeCmen, petrzel, celer atd. v mnoz-
stvi asi hrsti na 2 porce. Abyste ziskali

co nejvice stavy, vkladejte listy jeden po
druhém do privodniho kanalu a nakonec
vymackejte né&jaky tvrdy produkt (kousek
jablka, mrkve atd.) Poté do mixéru nalijte
500 ml vody, vymackanou stavu a ovoce:
banan, jahodu, broskev, hrusku atd. Mi-
chejte nékolik minut. Pijte pomalu.
POZORNOST! Chlorofylovy koktejl ma mimo-
fadné detoxikacni vlastnosti, proto jej stejné
jako $tavu z cervené fepy pijeme pomalu ane-
pijeme vice nez 300-400 ml denné.

CITRUSOVY NEKTAR

- % nebo malého grapefruitu (oloupejte a
nakrdjejte na kousky)
- 3 stredni pomerance (oloupejte a nakrdjejte
na kousky)
- % malého citronu nebo citronu (oloupejte a
nakrdjejte na 2 Cdsti)
- mlizZete pridat ananas
CISTENI JATER
- 0,5repy
- S5mrkvi
- 2cm Cerstvé okurky
- 3jablka
- maly svazek petrZelky nebo saldtu

PRO KRASU

- 4 pomerance

- Smrkvi

- 1 stonek celeru

- maly svazek petrzelky

- koren zdzvoru (cca 1 cm)
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SLIMFIT CHUT PODZIMU

- 1 grapefruit - 1kgmrkve

- 3kolecka ananasu - 0,1 kg cerstvého Spendtu

- 2 pomerance - 2jablka

- 2mrkve Vymackejte mrkev, Spenat, jablka - stfi-
- 1 cmkoren zdzvoru davé.

Mazete piidat i petrzel a celer. ARASIDOVE / MANDLOVE MASLO
OVOCNALIMONADA Orechy nebo mandle (cca 0,5 kg) zalijte

- 3tvrdd jablka vodou a namocte pres noc. Rano scedte
- 3 stredni pomerance (oloupané na 8 ¢dsti)  vodu a pomaly odstaviiovac pripravte k
- Y%citronu provozu. Do vstupniho otvoru vlozte né-
Vymackejte vSechno ovoce, nezapomen-  kolik kusti ofecht/mandli, aby se zafizeni
te stfidat mékké a tvrdé. Lze podavat s neblokovalo. Pro uvolnéni konzistence
matou a ledem. muzZete pfidat trochu vody nebo oleje.
TECHNICKA DATA
Technické parametry jsou uvedeny na typovém stitku vyrobku.
Maximalni doba nepfetrzitého provozu (KBmax): 10 min

Urovén hluku: L,,,: 61dB
Délka sitového kabelu: 1,0m

POZORNOST! MPM AGD SA si vyhrazuje pravo na technické zmény.

To jo manudl byl strojove preloZen.
V pripadé pochybnosti se prosim podivejte na jeho anglickou verzi.

Spravna likvidace vyrobku (pouZité elektrické nebo elektronické zafizeni)

vyrobek vyhozen do béZného komunalniho odpadu. PouZity spotfebic¢ mize mit negativni vliv na Zivotni

prostredi a lidské zdravi z divodu potencionalniho obsahu nebezpecnych latek, smési a soucasti. Smiseni

elektrického odpadu s jinymi odpady nebo jejich neprofesionalni demontdZz mohou zptsobit uvoliiovani

latek Skodlivych pro lidské zdravi i Zivotni prostredi. PouZité spotrebice je nutné predat na ur¢eném sbér-
ném misté zajistujicim sbér elektroodpadu. Pro podrobné informace tykajici se mista sbéru starych elektronickych a
elektrickych spotrebicl je uzivatel povinen kontaktovat obecni shérné misto nebo zavod na zpracovavani pouzitych
spotrebicd.

E Oznaceni, které je umistovano na vyrobku, znamena, Ze po uplynuti doby Zivotnosti vyrobku nesmi byt
| |
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WIR DANKEN IHNEN FUR DEN KAUF
UNSERES PRODUKTES!

Der Slow juicer stellt eine ideale Lésung fiir alle, die sich um ihre Gesundheit und die Lebens-
qualitdt kiimmern!

Mit dem Slow juicer kénnen Sie Saft aus den meisten Obst.- und Gemiisesorten, sowie Krdu-
tern gewinnen. auch von solchen, die man in einem herkémmlichen Entsafter nicht verwen-
den kann - Petersiliengriin, Spinat, Weizengras, Soja (Sojamilch), Himbeeren, Johannisbeeren,
Ananas, Mango und vielen anderen.

Der Pressprozess verlduft in zwei Phasen:
v Zerquetschen
v" Auspressen / Entsaften

Der Slow juicer arbeitet langsam und sehr genau, mit einer kleinen Drehzahl. Es zerquetscht
Obst und Gemiise prdzise und bei geringstem Sauerstoffzugang, ohne dabei zu viel Wédrme zu
erzeugen. Dank dieser Methode bleiben mdéglichst viele Ndhrstoffe und Vitaminen erhalten
und es findet praktisch keine Erwdrmung und Oxidation statt.

Sie kénnen sogar zwei mal mehr Saft gewinnen als mit einem herké6mmlichen Entsafter.

Mit dem Slow juicer kénnen Sie den Saft von héchster Qualitdt mit max. Menge von Vitami-
nen und Mineralien aus Ihrem Obst und Gemiise herstellen!

Der Saft ist auiergewdhnlich lecker, dickfliissig und ohne Schaum. In einem Behdilter ge-
schlossen kann der Saft bis zu 72 Stunden im Kiihlschrank aufbewahrt werden, ohne dass
Ndhrstoffe und homogene Konsistenz verloren gehen.
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SICHERHEITSHINWEISE
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Vor Gebrauch lesen Sie genau die Bedienungsanleitung.

Bei der Verwendung des Geréts ist besondere Vorsicht geboten,
wenn sich Kinder in der Nahe befinden!

Verwenden Sie sie flr nichts anderes, aufser um den Roboter zu
transportieren.

Lassen Sie das Gerat wahrend der Verwendung nicht unbeauf-
sichtigt (d.h. wenn der Netzstecker eingesteckt ist).

Tauchen Sie das Gerét, das Netzkabel und den Netzstecker niemals
in Wasser oder andere Flussigkeiten.

Halten Sie das Netzkabel fern von heil2en Flachen, sowie von
scharfen Kanten.

Ziehen Sie den Netzstecker nach Gebrauch und vor der Reinigung
immer aus der Steckdose.

Defektes Gerat darf nicht benutzt werden, auch bei Beschadigung
von Leitung oder Stecker - in diesem Fall muss das Gerat in einem
autorisierten Service repariert werden.

Es darf nur das vom Hersteller empfohlene Zubehor eingesetzt
werden, ansonsten kann es zur Beschadigung des Gerates, zu
einem Brandfall oder zu Verletzungen kommen.

Das Gerat nie mit nassen Handen berUhren.

Das Gerat auf eine rutschfeste und ebene Unterlage stellen.

Vor dem Abnehmen des Entsafterdeckels abwarten, bis die Press-
schraube vollig stoppt.

Halten Sie niemals Finger oder Besteck in den Fullschacht - nur
der Stempel darf zum Schieben von Produkten in den Fullschacht
verwendet werden!

Vor dem ersten Gebrauch alle Teile des Gerates spulen, die mit
der Nahrung in BertUhrung kommen.

Nach jedem Gebrauch das Geréat ausschalten.

Vermeiden Sie Berthrungen mit beweglichen Teile des Gerates.
Den Tresterbehalter abstellen und ausleeren, wenn er voll wird.
Immer sicherstellen, dass das Gerét richtig und vollstandig zusam-
mengesetzt ist, bevor es eingeschaltet wird - der Entsafterdeckel
darf wahrend der Arbeit nicht entriegelt werden.

Dieses Gerat darf von Kindern in einem Alter von mindestens 8 Jah-
ren sowie von Personen mit korperlichen und geistigen Einschran-



kungen oder Personen mit mangelnder Erfahrung und mangelnden
Kenntnissen benutzt werden, wenn Aufsicht oder Betriebssicher-
heitsanweisung gewahrleistet wird und mit dem Gerat verbundene
Gefahren geklart sind. Kinder sollten das Gerat ohne Aufsicht
weder reinigen, noch warten.

Kinder sollen beaufsichtigt werden, um sicherzustellen, dass sie
nicht mit dem Gerat spielen.

Vor dem Zerlegen oder Zusammensetzen des Gerates soll der
Stecker aus der Steckdose gezogen werden.

Das Gerat ist ausschliel3lich fur die Benutzung im privaten Haushalt
bestimmt.

Stellen Sie das Gerat nicht in der Nahe von Elektro- oder Gasher-
den, Backofen usw.

Das Gerat und die Leitung an einem vor Kindern unter 8 Jahren
geschitzten Ort aufbewahren.

Die Saftoffnung nie abdecken, wenn das Gerat in Betrieb ist.
Das Gerat nicht bewegen, wenn es in Betrieb ist.

Den Netzstecker nur in eine geerdete Steckdose stecken. Die
Spannung soll mit der auf dem Typenschild angegeben Spannung
Ubereinstimmen.

Produkte nur dann in den Fullschacht stecken, wenn das Gerat
in Betrieb ist. Kein Obst/Gemuse schieben, wenn das Gerat nicht
arbeitet.

Nicht zu gro3e Mengen hinzuflgen und nicht mit zu grofser Kraft
auf den Stempel drlcken.

Vor Gebrauch UberprUfen, ob der Entsafterdeckel korrekt aufge-
setzt ist.

Zum Nachschieben nur den mitgelieferten Stempel benutzen.
Den Antrieb niemals in Wasser tauchen oder unter flielsendem
Wasser reinigen.

In den Fullschacht keine harten Produkte, grol3e Korner, Eis oder
eingefrorene Produkte schieben.

Die oberen Empfehlungen einhalten. Max. Nutzungszeit am Stiick:
Entsaften - nicht mehr als 10 Minuten. Nach Gebrauch das Ge-
rat ca. 20-30 Minuten abkUhlen lassen. Dann kénnen Sie erneut
beginnen. Die Einhaltung der 0.g. Hinweise verlangert die Lebens-
erwartung des Gerates.
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Zuckerrohr vor dem Entsaften schalen und in kleine Stlcke
(20 mm x 20 mm) schneiden. Portionen nacheinander schieben,
genug Zeit fUr die Verarbeitung lassen.

Zum Nachschieben nur den mitgelieferten Stempel benutzen. Um
Unfalle zu vermeiden wird verboten, die Pressschraube und andere
abnehmbaren Teile mit der Hand oder mit scharfen Gegenstan-
den zu berthren und andere Gegenstande als den mitgelieferten
Stempel zum Nachschieben zu verwenden.

Den Entsafter niemals benutzen, wenn der Siebkorb beschadigt ist.
Den Stecker nie mit nassen Handen in die Steckdose stecken.
Den Netzstecker nie am Kabel aus der Steckdose ziehen.

Das Gerat nie im Freien verwenden.

Aus Sicherheitsgriinden sind lose Verpackungsteile (Kunststoff-
beutel, Kartons, Styropor etc.) von Kindern fern zu halten.
WARNUNG! Kinder nicht mit Folie spielen lassen. Erstickungs-
gefahr!

GERATEBESCHREIBUNG:

oL

v

Basis 15. Schale
Betriebsschalter 16. Reinigungsbirste
Anti-Rutsch-FiRe
Saftbehalter (1000 ml) und Das Geriit ist mit einem
Tresterbehalter (300 ml) Betriebsschalter ausgestattet.
Schale mit Saftéffnung und
Tresteroffnung
Entsafterdeckel
Stempel
Pressschraube 0 das Gerat ist ausgeschaltet
Edelstahl-Siebkorb
. Automatisches Reinigungsmodul 1 einschalten
. Dichtungsbuchse
. verschlieBbare Safté6ffnung R Rlckwartsgang - funktioniert,
. Tresteroffnung (Tresterauswurf) wenn der Schalter gedrickt
. Gummistopfen und gleichzeitig gehalten wird.

VOR DEM ERSTEN GEBRAUCH

1.
2.

3.
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Nehmen Sie das Gerat aus der Verpackung und beseitigen Sie alle Sicherungselemente (z.B. Folien).
Sptlen Sie das Gerét sorgfaltig und trocknen Sie es ab, vor allem diese Teile, die unmittelbar mit der
Nahrung in Berhrung kommen.

Der Entsafter verflgt UGber ein Sicherungssystem - das Gerat kann nur eingeschaltet werden,
wenn der Entsafterdeckel korrekt angebracht wird.



MONTAGE

1

2

3

4

5

Den Gummistopfen (14) in die Gffnung unten am Behalter einstecken (5) und die
Dichtungsbuchse (11) im Behélter (5) einlegen.

Das Gerét auf eine ebene, stabile und flache Unterlage stellen. Den Behélter (5) an der
Basis (1) so aufbringen, dass die 3 Punkte/Mulden (B) am oberen Teil vom Gehéuse
und die 3 Punkte (A) unten am Behélter (5) ibereinander liegen. AnschlieBend auf den
Auslaufstutzen einen Stopsel aufsetzen.

Automatisches Reinigungsmodul (10) auf den Sieb (9) aufsetzen.

Den Schalsieb aus Edelstahl (9) mit dem automatischen Reinigungsmodul (10) ins
Behélterinnere (5) einsetzen, sodass der VorstoR im Sieb in der Einkerbung im Behélter (5)
einrastet und die Markierungen auf dem Schalsieb (9) und dem Behélter (5) gegeniiber
voneinander liegen.

Driicken Sie die Pressschraube (8) in den Siebkorb (9).
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( D) B 6  Deckel (6) auf den Behélter (5), aufsetzen, damit die VorstoBe in den Einkerbungen der
Schale einrasten, Deckel (6) im Uhrzeigersinn umdrehen, sodass der absichernde VorstoR
SSOb.LNacC' im Deckel (6) im Gehause der Betriebseinheit (1) horbar einrastet.

Markierungen auf dem Gerat beachten. Das Gerdt wird nur bei korrekter Montage starten.

. J
e Y
)
I0p L a0
. J
--jﬁ 7 Schale (15) auf den Deckel aufsetzen (6). Die Behalter (4) unter die Saftoffnung (12) und

Tresterdffnung (13) stellen.

8  Den Stempel (7) in den Entsafterdeckel (6) schieben.

ACHTUNG ! Der Entsafter fiir Obst und Gemiise von MPM ist mit einem Motor mit einem spezi-
ellen Getriebe ausgestattet, der die Drehzahl minimalisiert, deshalb braucht das Gerat mehr Zeit
fiir die Verarbeitung der Produkte. Arbeiten Sie nicht zu schnell, schieben Sie nicht zu viele/zu
groBe Produkte in den Fiillschacht, und driicken Sie den Stempel nicht zu stark, sonst kann der
Motor von selbst ausschalten.
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VORBEREITUNG VON OBST UND GEMUSE

PRODUKTART BEISPIEL VORBEREITUNG
HARTE WURZELPRODUKTE e Karotten Alle Produkte waschen und in max. lange Stiicke
Achtung: Obst/Gemiise nur in kleinen o Riibe schneiden, so dass sie in den Fiillschacht passen.
Mengen schieben. Zu groBe Mengen konnen o Sellerie GroBe Karotten einfach in 4 Stiicke langs schneiden.
zur Verstopfung des Fiillschachtes und der Das griine Ende (etwa 1 cm) abschneiden. Mit dem
Pressschraube fiihren - der Motor schaltet von Stempel nachschieben.
selbst aus. — Riiben und Sellerie wie Apfel in etwa 8 Stiicke

schneiden.

VERGESSEN SIE NICHT: Hartes Obst/Gemiise entschieden in den Fiillschacht driicken. Karotten in 2 oder 4 Stiicke langs schneiden.
Die letzte Portion mit dem Stempel nachschieben.

GETREIDEGRAS o Weizengras Getreidegras in die gewiinschte Lange schneiden und
® Gerstengras spiilen. Fiir bessere Ergebnisse nur kleine Mengen in
den Fiillschacht fiillen. Falls erforderlich den Stempel
benutzen.

— Griinzeug: nicht zu groBe Mengen auf einmal
schieben — es wiirde den Prozess verlangsamen.

VERGESSEN SIE NICHT: Bei der Verarbeitung von Getreidegras wird viel Schaum erzeugt. Deshalb sollte nur frisches Getreidegras
verwendet werden. Gras und Pressschraube konnen auch iiber Nacht oder min. 2 Stunden vor dem Entsaften im KiihIschrank kalt
gemacht oder unmittelbar vor dem Entsaften mit kaltem Wasser bespritzt werden. Liebhaber von Getreidegras-Karottensaft
konnen eine maximal groBe Menge Saft gewinnen, wenn sie maximal viel Getreidegras mit einer geringen Menge Karotten
verarbeiten - es hilft den Siebkorb beim Entsaften zu reinigen.

HARTES OBST o fipfel WICHTIG: Am besten harte, saftige Apfel wahlen. Nicht
schalen, waschen und in etwa 8 Stiicke schneiden
(so dass sie in den Fiillschacht passen). Obst kann
zusammen mit Saatgut, nur den Bliitenstiel beseitigen.
nicht zu groBe Mengen auf einmal schieben — es wiirde
den Prozess verlangsamen.

WEICHES OBST/GEMUSE o Tomaten Alle Produkte waschen und klein schneiden, so dass sie
o Pfirsich in den Fiillschacht passen. Wenn ndtig, schalen. Keine
o Weintrauben groBen Mengen in den Fiillschacht schieben, damit
es nicht zur Verstopfung kommt. Mit dem Stempel
nachschieben.
ZITRUSFRUCHTE o (Qrangen Friichte schalen,
o Grapefruit Fruchtwandriickstande beseitigen. Zerkleinern.
® Zitronen

ENTSAFTEN

ACHTUNG ! Kernobst wie Pfirsiche, Pflaumen, Kirschen zuerst entsteinen.

ACHTUNG ! Obst und Gemiise nie in kleine Scheiben oder Wiirfel schneiden, damit mehr Saft

gewonnen wird.

1. Das Gerat auf eine ebene, stabile und flache Unterlage stellen. Sicherstellen, dass das Gerate aus-
geschaltet ist, bevor der Stecker in die Steckdose gesteckt wird (Position 0)

2. Obst und Gemise sorgfaltig waschen und in kleine Stlicke schneiden (nicht zu klein) so, dass sie in
den Fillschacht passen (é).

3. Die Behalter fir Saft und Trester (4) unter entsprechende Offnungen stellen (5). Saftauslaufstut-
zen (12) mit dem Stopsel am Auslaufstutzen 6ffnen.

4. Den Schalter am Slow Juicer driicken - das Gerét einschalten (2).
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Obst und Gemuse in den Fullschacht schieben (6). Zum Nachschieben ausschlieilich den Stempel
verwenden (7).

Von zeit zu Zeit sicherstellen, dass Saft- und Tresterbehélter (4) nich voll sind - sollten sie entleert
werden, zuerst das Gerat ausschalten (2) und die Saftéffnung mit dem (12) Gummistopfen schlie-
Ben.

Das Gerat kann halten, wenn der Widerstand zu gro wird. und soll ausgeschaltet werden (2). Es
kann bedeuten,dass die Obst- oder Gemiisestticke zu grof3 sind. Es passiert vor allem bei hartem
Obst und Gemdse. Den (2) Schalter in die Position Rickwartsgang stellen. Die Zutaten werden
nach oben driickt und der Motor schaltet von allein aus. Bei Bedarf das Gerat zerlegen, reinigen
und wieder zusammenbauen (siehe Pkt. ,Montage”).

ACHTUNG ! Der Entsafterdeckel darf wihrend der Arbeit (6) nicht entriegelt werden! Bei nicht
korrekt aufgesetzter Entsafterdeckel (mit der Sicherheitsverriegelung) arbeitet der Entsafter
nicht. Beim Entsaften mancher Zutaten (z.B. Apfel, Sellerie) entsteht Schaum, in einem solchen
Fall darf der Stépsel nicht aufgesetzt werden. Beim Entsaften mit aufgesetzten Stépsel beson-
ders vorsichtig vorgehen. Bei groReren Saftmengen im Hauptbehilter (5) kann der Saft {iberlau-

o

~

_.,
o
B

ALLGEMEINES

1. Nach Méglichkeit nur frisches, reifes Obst und Gemiise verwenden.

2. Bei weichem und zu reifem Obst wird der Saft nicht klar.

3. Apfelsaft wird schnell dunkel - geben Sie am besten etwas Zitronensaft dazu.

4. Je nach gewiinschter Konsistenz kann der Saft mit Mineralwasser verdiinnt werden.

DAS GERAT ZERLEGEN

. Schalten Sie das Gerat mit dem Schalter aus (2) und ziehen Sie den Stecker aus der Steckdose.

. Warten Sie ab, bis die Pressschraube vollig stoppt.

. Nehmen Sie den Stempel (7) heraus (6).

. Nehmen Sie den Entsafterdeckel ab, (6) indem Sie ihn gegen
Uhrzeigersinn drehen. ===>

. Demontieren Sie einzelne Teile in umgedrehter Reihenfolge
als bei der Montage (Pressschraube (8), Siebkorb (9), modut
automatycznego czyszczenia (10), Hauptbehdlter mit Tres-
ter6ffnung und Saftoffnung (5)). ===>

6. Reinigen und spilen Sie o.g. Teile sorgfiltig.

Moo N -
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REINIGUNG UND PFLEGE

ACHTUNG ! OrdnungsgemaBe Reinigung und Pflege kann
zur Verlangerung der Lebensdauer des Gerétes beitragen.
Da das Gerit Mineralien entsaftet, darunter Kalzium, emp-
fiehlt es sich alle Gerateteile immer nach Gebrauch mit ei-

nem speziellen Spiilmittel zu reinigen. §
1. Vor der Reinigung das Geréat ausschalten. | E
2. Das Hauptgehéuse kann mit einem feuchten Tuch gereinigt L —a

werden. Falls notig, eine milde Seifenlauge verwenden.
3. Alle Teile, die mit der Nahrung in Kontakt kommen sollen nach jedem Gebrauch sofort nach dem
Entsaften mit warmen Wasser mit etwas Spulmittel gespult werden.



4. Zur Reinigung keine aggressiven Reinigungsmittel, Aceton, Alkohol, scharfe Gegenstande u.a.ver-

wenden.

5. Die Reibe nach jedem Gebrauch sorgfaltig reinigen. Die mitgelieferte Reinigungsbiirste (16), eignet
sich ideal zur Reinigung von diesem Gerateteil.

6. Niemals Wasser oder andere Flissigkeiten in den Motorsockel laufen lassen!

7. Soll es zu Verfarbungen von Geréteteilen kommen (wegen Méhren, Orangen usw.), kénnen sie mit
einem Tuch mit etwas Speised! beseitigt werden.

8. Nachdem alle Teile gereinigt und getrocknet wurden, den Entsafter zusammenbauen (siehe Pkt.

»ENTSAFTER AUFBAUEN).

LEHLERSUCHE

MOGLICHES PROBLEM

Das Gerdt arbeitet nicht

Der Motor bleibt beim Entsaften stehen

Im Fiillschacht sammelt sich ‘Marmelade’

Trester wird nicht ausgeworfen

LOSUNG

Der Netzstecker steckt nicht korrekt in der Steckdose

Der Entsafterdeckel (mit Sicherheitsverriegelung) ist eventuell nicht richtig
aufgesetzt

Bei der Produktverarbeitung ist etwas schief gegangen

Das Gerdt ist eventuell nicht richtig zusammengesetzt
Das Gerdt ist iiberbelastet
Das Produkt st in zu kleinen/groBen Stiicken

Wenn viel weiches Obst oder Gemiise verarbeitet wird, harte und weiche
Zutaten abwechselnd verarbeiten (z.B. Orange oder Apfel und dann Karotte).
Kein angefaultes Obst/Gemiise wahlen.

Den Schalter einige Male in die Position ‘Reverse’ bringen

In den Fiillschacht nicht zu viele Produkte auf einmal schieben, einzeln
schieben, langere Pausen fiir Produktverarbeitung lassen.

Wenn der Fehler besteht, das Gerét zerlegen, reinigen und wieder
zusammenbauen.

Hértere Produkte dazwischen entsaften
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NAHRSTOFFE OBST UND GEMUSE

Obst / Gemise Vitamine / Mineralien Kilokalorien / Kalorien
Apfel Vitamin C 2009 =150k (72 cal)
Aprikose Ballaststoffe, Kalium 309=285kJ (20 cal)
Zuckerriibe Folsdure, Ballaststoffe, Riibe sind reich an Vitamin Cund Kalium 160 g =190 kJ (45 cal)

Preiselbeere

Vitamin C

1259 =295k] (70 cal)

Kohl Vitamin C, Kalium, Folsdure, Vitamin B6, Ballaststoffe 1009 ="110kJ (26 cal)
Karotten Vitamin A, C, B6, Ballaststoffe 1209 =125kJ (30 cal)
Sellerie Vitamin Cund Kalium 809 =>55kJ (7 cal)

Gurke Vitamin C 2809 =120kJ (29 cal)
Fenchel Vitamin Cund Ballaststoffe 3009 =145kJ (35 cal)

Weintrauben
Kiwi
Melone

Nektarine (ohne Kern)

Vitamin Cund Kalium
Vitamin Cund Kalium
Vitamin C, Folsaure, Ballaststoffe, Vitamin A

Vitamin C, B3, Kalium und Ballaststoffe

1259 =355kJ (85 cal)
100 g =100kJ (40 cal)
2009 =210kJ (50 cal)
180 g =355kJ (85 cal)

Pfirsich (ohne Kern) Vitamin C, B3, Kalium und Ballaststoffe 150 g =205 kJ (49 cal)
Birne Ballaststoffe 150 g = 205 kJ (60 cal)
Ananas Vitamin C 1509 =250kJ (59 cal)
Erdbeere Vitamin C, Eisen, Kalium und Magnesium 1259 ="130kJ (31 cal)
Tomate Vitamin C, Ballaststoffe, Vitamin E, Folsaure und Vitamin A 1009 =90kJ (22 cal)
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REZEPTE FUR LECKERE UND GESUNDE SAFTE

ERFRISCHUNG

- 6 Apfel (jeden Apfel in 8 Stiicke schneiden,
mit Saatgut)

- ein Biindel Petersilie

- einige Minzbldtter

ERFRISCHUNG I

- 6 Apfel (jeden Apfel in 8 Stiicke schneiden,
mit Saatgut)

- ein Biindel Petersilie

- 2 Stdngel Stangensellerie

- eine Scheibe (1cm) Ingwer
ZUBEREITUNG:
Zuerst zwei-drei Apfel entsaften.
Danach Petersiliengriin und Minzblatter,
sowie Sellerie und Ingwer entsaften.
Zum Abschluss die restlichen Apfel ent-
saften.

VITALITAT

- 6 Karotten (sehr grofe Karotten ldngs und
quer in Stiicke schneiden, mittelgrofie nur
ldngs)

— 4 Apfel (jeden Apfel in 8 Stiicke schneiden,
mit Saatgut)

- 2 mittelgrof3e Stédngel Stangensellerie

- eine Scheibe (1cm) Ingwer

ZUBEREITUNG:

Einen Teil Karotte, Apfel, Stangensellerie
und Ingwer entsaften.

Harte und weiche Zutaten abwechselnd
verarbeiten, um méglichst viel Saft zu
gewinnen.

Zum Abschluss alle restlichen Karotten
entsaften.

Es kann Ananas, Riibe, Orange hinzuge-
flgt werden, je nach Geschmack.

CHLOROPHYLLSAFT

Saft aus griinen Pflanzen kann tagliche

aus anderen Zutaten vorbereitet werden,
z.B.: Spinat, verschiedene Salatsorten,
Feldsalat, junge Blatter der Roten Bete,
Weizengras, Gerstengras, Petersilien-
griin, Stangensellerie usw. Menge - eine
Handvoll fiir 2 Portionen. Um mdglichst
viel Saft zu erhalten, sollten Sie die Blatter
einzeln in den Fullschacht schieben und
zum Abschluss harte Produkte (ein Stlick
Apfel, Karotte usw.). Danach mit einem
Stabmixer 500 ml Wasser, Saft und Obst
geben: Banane, Erdbeere, Pfirsich, Birne
usw. einige Minuten lang verarbeiten.
Langsam trinken.

ACHTUNG ! Chlorophyllsaft hilft bei der Ent-
giftung, deshalb wird er, wie Rote-Riiben-Saft,
langsam getrunken und zwar nicht mehr als
eine Portion von 300- 400 ml taglich.

ZITRUSSAFT

- % Grapefruit oder eine kleine Grapefruit
(schdlen und zerkleinern)

- 3 mittelgrofse Orangen (schdlen und zerklei-
nern)

- % kleine Limone oder Zitrone (schdlen und in
3 Stiicke schneiden)

- ev. Ananas hinzufiigen

LEBERENTGIFTEND

- 0,5Riibe

- 5Karotten

- 2cm frische Gurke

- 3 Apfel

- ein kleines Biindel Petersilie oder Salat

FUR DIE SCHONHEIT

- 4 Orangen

- 5Karotten

- 1 Stdngel Stangensellerie

- ein kleines Biindel Petersilie
- Ingwer (ca. 1cm)
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- 1 Grapefruit
3 Scheiben Ananas
2 Orangen
- 2Karotten
- 1cmingwer
Es kann Petersilie, Stangensellerie hinzu-
gefligt werden.

OBSTLIMONADE

- 3harte Apfel
- 3 mittelgrofe Orangen (geschqilt, in 8 Stiicke
zerkleinert)
- % Zitrone
Obst entsaften, harte und weiche Zutaten
abwechselnd verarbeiten. Mit Minze und
Eis servieren.

HERBSTGESCHMACK

- 1kg Karotte

- 0,1kg frischen Spinat

- 2 Apfel
Karotte, Spinat, Apfel abwechselnd ent-
saften.

NUSSBUTTER / MANDELNBUTTER

Nisse oder Mandeln (ca. 0,5 kg) tiber
Nacht in Wasser einweichen. Am nachsten
Morgen gut spiilen, Slow Juicer vorbe-
reiten. Einige Stc. Nisse/Mandeln in den
Fillschacht nacheinander schieben, genug
zeit flr Verarbeitung lassen. Je nach ge-
winschter Konsistenz kann etwas Wasser
oder Ol hinzugefiigt werden.

TECHNISCHE DATEN

Technische Daten vom Produkt werden auf dem Typenschild angegeben.

Max. Dauerbetriebszeit (KBmax): 10 Min.
Gerduschpegel: L, ,: 61dB
Netzkabel: 1,0m

g

ACHTUNG! Firma MPM agd S.A. behilt sich das Recht auf technische Anderungen vor.

OrdnungsgemiBe Entsorgung des Produkts (Elektro- und Elektronikmiill)

2

Die Kennzeichnung auf dem Produkt weist darauf hin, dass das Produkt nach Ablauf seiner Lebensdauer
nicht zusammen mit anderen Haushaltsabfallen entsorgt werden darf. Gebrauchte Gerate kdnnen sich
wegen des potentiellen Gehalts gefahrlicher Stoffe, Gemische und Bauteile nachteilig auf die Umwelt
und menschliche Gesundheit auswirken. Das Vermischen von Elektromill mit anderen Abfallen bzw. sein
nicht sachgerechter Ausbau kann zur Freisetzung umwelt- und gesundheitsschadlicher Stoffe fuhren.

Das gebrauchte Gerét ist bei einer Sammelstelle fir Elektro- und Elektronikschrott zu entsorgen. Fir detaillierte
Informationen zu Sammelstellen fir Elektro- und Elektronikschrott wenden Sie sich bitte an Ihre 6rtliche Wertstoff-

sammelstelle oder Schrottbehandlungsanlage.
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TANAN, ET OSTSITE MEIE TOOTE!

Aeglase kiirusega mahlapress on ideaalne seade inimestele, kes hoolivad tervisest ja
elukvaliteedist!

Saate mahla enamikust kédgiviljadest, puuviljadest ja maitsetaimedest. Ka need, mida ei saa
kasutada tavalises mahlapressis — petersell, spinat, wheatgrass, soja (sojapiim), vaarikad,
sostrad, ananassid, mangod ja paljud teised.

Mahla valmistamise protsess toimub tdnu kaheastmelisele ekstraheerimisele:

v purustamine/purustamine

v’ pigistada
Aeglase kiirusega mahlapress t66tab aeglaselt, madalatel p6éretel, kuid tépselt. See purustab
tdpselt puu- ja kédgiviljade viljaliha, tekitamata liigset kuumust ja minimaalset hapniku
juurdepddsu. Tdnu sellele ei héivita see puu- ja kbégiviljades sisalduvaid toitaineid ja vitamiine,
ei kuumene ega oksiideeri mahla.
Véite saada kuni 2 korda rohkem mabhla kui tavalisest mahlapressist.

Aeglase kiirusega mahlapressi abil saate kérgeima kvaliteediga mahla, mille maksimaalne
kogus vitamiine ja mineraalaineid sisaldub teie lemmik puu-ja kédgiviljades!

Mabhl on ddrmiselt maitsev, ldga ja vahutamata. Seda saab hoida suletud anumas kiilmkapis
kuni 72 tundi, kaotamata toitevddrtust ja homogeenset konsistentsi.
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OHUTUSNOUANDED KASUTAMISEKS

28

Enne kasutamist lugege hoolikalt kasutusjuhendit.

Olge eriti ettevaatlik, kui seadme Idhedal on lapsi!

Arge kasutage seadet muul otstarbel kui see oli ette nahtud.
Toitevorku thendatud seadet ei tohi t0 ajal jatta jarelevalveta.
Arge pange seadet, juntmest ega Uhendage vett ega muid vedelikke.
Arge riputage toitejuhet teravate servadega ja arge lubage seda
kuumade pindadega kokku puutuda.

Kui te seadet ei kasuta voi enne puhastamist, eemaldage pistik
alati vooluvorgust.

Arge kasutage kahjustatud seadet, sh juhul, kui toitejuhe voi pistik
on kahjustatud — sellisel juhul asetage seade remondiks volitatud
teeninduspunktis.

Tootja poolt soovitamata lisaseadmete kasutamine voib kahjustada
seadet, tulekahju voi kehavigastusi.

Arge puudutage seadet margade katega.

Kasutage seadet siledal ja stabiilsel pinnal

Enne kaane eemaldamist oodake, kuni pigistatav tigu taielikult
peatub.

Arge kunagi pange sormi ega sodgiriistu mahlapressi kambrisse —
ainult toukur on toidu sissepaasuks!

Enne esimest kasutamist peske koik mahlapressi osad, mis puutu-
vad kokku toiduga.

Parast iga mahlapressimisseadme kasutamist tuleb see valja lulitada.
Viltige kokkupuudet seadme liikuvate osadega.

Pange korvale ja tlihjendage prigikonteiner, kui see on tais.

Enne t60 alustamist veenduge, et seadme koik komponendid on
Oigesti paigaldatud — arge kaitske seadme tootamise ajal katet.
Seadet voivad kasutada piiratud flusilise, sensoorse voi vaimse
voimega isikud, samuti need, kellel puuduvad teadmised voi koge-
mused selliste seadmete kasutamisel, tingimusel et neid kontrol-
litakse voi juhendatakse, kuidas seadmeid ohutult kasutada ning
neid teavitatakse voimalikest ohtudest.

On vaja pdorata tahelepanu lastele, et nad ei mangiks seadmeid/
seadmega.

Enne mahlapressi kokkupanekut voi lahtivotmist tuleb see voolu-
allikast lahti Ghendada.



Seade on moeldud ainult koduseks kasutamiseks.

Arge asetage seadet elektri- ja gaasikookide, poletite, ahjude jne
Idhedale.

Arge ummistage paberimassi ja mahla valjalaskeava avamist seadme
to06 ajal.

Arge liigutage seadet too ajal.

Uhendage seade vooluvorku, mis on varustatud maanduspinnaga,
mille pinge on vastavalt seadme nimesildile.

Tooted tuleb seadme tédtamise ajal sisestada toiteava, ei saa te
seiskumise ajal taita toiteava puu- voi koodgiviljadega.

Olge ettevaatlik, et mahlapress ei Uletaks, arge kasutage liiga palju
joudu, et suruda tooteid labi s66tja.

Enne seadme kaivitamist kontrollige, et konteineri kaas on hasti
fikseeritud.

Toote lukkamiseks kasutage ainult toukurit.

Arge asetage seadme ajamit vette ega peske seda jooksva vee all.
Arge asetage mahlapressi sootjale kdvasid materjale, suuri seemneid,
jaad voi kilmutatud tooteid.

Seadme nominaalse td6aja osas tuleb jargida jargmisi soovitusi:
mahla pigistamine — mitte rohkem kui 10 minutit pidevat tood.
Parast tootsukli I6petamist tuleb enne seadme uuesti sisselllita-
mist oodata 20-30 minutit. Eespool toodud napunaidete jargimine
pikendab seadme eluiga.

Suhkruroo tuleb koorida ja I6igata 20mm x 20mm tikkideks enne
selle tootlemist masinas. Lisage portsjonid s6otjale omakorda parast
eelnevat tootlemist.

Onnetuste valtimiseks seadme t606 ajal on keelatud puudutada poldi
varre ja muid eemaldatavaid osi oma kaega voi terava toodriistaga
ning asendada toidu téukur mis tahes objektiga.

Arge kasutage mahlapressi, kui pigistatav soel on kahjustatud.
Arge Uhendage pistikut vorgu pistikupesaga margade katega.
Arge tbmmake pistikut vooluvorgust valja, tommates juhtmest valja.
Arge kasutage seadet vabas ohus.

Laste ohutuse tagamiseks arge jatke pakendi vabalt kattesaadavaid
osi (kilekotid, karbid, polistireen jne).

Seadet ei saa kasutada lastel. Hoidke seade ja juhe lastele katte-
saamatus kohas.
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- Uhendage seade toiteallikast lahti, kui jatate selle jarelevalveta ja
enne monteerimist, lahtivotmist voi puhastamist.

- Arge asetage seadet kuumadele pindadele.

- HOIATUS! Arge lubage lastel mangida fooliumiga. Lambumise oht!

SEADME KIRJELDUS

1. Tookohta/Umbrised 15. Salv
2. Switch 16. Hambahari puhastamine
3. Libisemiskindlad jalad
4. Mahla (1000 ml) ja sissekannete Seade on varustatud liilitiga.
mahutid (800 ml)
5. Mahuti véljalaskeavadega jddtmete ja
mahla jaoks
6. Kaas
;" Eglsk?:sr Digistada 0 seade on vélja lilitatud
9. Roostevabast terasest ekstrudeeriv T
el 1 seadme sisseldlitamine
10. Automaatne puhastusmoodul R pdorlemist vastupidises
11. Tihendusvarrukas suunas, nn tagasikaik, et
12. Suletav mahla véljalaske auk alustada seda pead hoidma
13. Jadtmete viljalaskeava tagurpidi nuppu

14. Kummist pistik

ENNE ESIMEST KASUTAMIST

1. Eemaldage seade karbist ja eemaldage kéik papp ja filmid, mis seda kinnitavad.

2. Pese pohjalikult ja kuivatage seade, eriti need elemendid, mis otseselt toiduga kokku puutuvad.

3. Mahlapressil on kaitseslisteem — seadet saab sisse lllitada ainult siis, kui seadme kate on korrali-
kult paigaldatud (6).
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PAIGALDUS MAHLAPRESS

5

1 Asetage kummist kork (14) mahuti pohja auku (5) ja tihendushiilss (11) mahutisse (5),
kui see ei ole varem paigaldatud.

2 Seadke seade siledale, stabiilsele ja tasasele pinnale. Pange konteiner (5) tddjaama (1)

nii, et 3 stivendis (A) mahuti pdhjas (5) on 3 véljaulatuvat osa (B), mis paiknevad korpuse
iilemisel pinnal. Seejarel asetage pistik mahla véljalaskeava avamisele.

3 Kandke automaatne puhastusmoodul (10) pressitud sdelale (9).

4 Paigaldage roostevabast terasest horumissdel (9) automaatse puhastusmooduliga (10)

konteineri keskele (5) nii, et sdela vaheleht tabaks konteineri siivendisse (5) ja
ekstrusioonsdelale (9) ja mahuti (5) asetatud mérgistused on iiksteise ees.

Sisestage pigistada august (8) arvesse pigistada kurn (9).
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( D) ) 6  Kandke kaas (6) konteinerisse (5), puudutades kaussi soontesse ja keerake kaas (6)
pdripdeva, nii et kaane (6) ohutuskaart sobib toédkoha ddnsusse (1), kuni haak kidpsab.
I0p b a0 Poorake téhelepanu seadme margistusele. Sel moel eemaldatakse lukk enne seadme
kdivitamist vale montaaZiga
. J
( 7
)
SSO‘DLNB?Q
.- J
--j? 7  Kandke kaanele (6) salv (15). Slide konteinerid (4) mahla (12) ja jadtmete (13)

véljalaskeavaall.

Tﬁ 8  Sisestage toukur (7) kaane sodda auku.
‘L_.a

TAHELEPANU! MPM puu- ja kéégiviliade mahlapress on varustatud kiigukastiga mootoriga, mis
vahendab po6oreid, mistottu seade vajab aega kasutatud koostisosade t6otlemiseks. Kiirustami-
ne, suurte kéogiviljade ja puuviljade paigaldamine v6i suur hulk neid korraga, samuti tugev surve
toukuriga voib pohjustada seadme lukustamist.

ETTEVALMISTAMISEL KOOGIVILJAD JA PUUVILJAD

TOODETE TOUP NAIDE ETTEVALMISTAMINE
KOVA JUUR e porgandid Peske koik tooted ja Idigake nii kaua kui vaimalik, nii et
Markus: arge pange korraga palju kidgivijuega  ® Peet need labivad partiikanali kergesti.
puuvilju. Suur kogus vib partiikanali ummistada ® seller Loika suur porgand ainult pikuti neljaks osaks.
Vi augustit pigistada, mis vaib pohjustada Katkesta roheline ots u. Tcm. Liikake [Gplikud tiikkide
seadme blokeerimise. partiid toukuriga.

— Loika peet, seller nagu 6unad umbes 8 osaks

MALETAN: On vaja kindlalt vajutada pressitud kévasid kodgivilju véi puuvilju aeglaselt poorlevale mehhanismile. Oma too
hélbustamiseks peate Idigama suuremad porgandid pikuti, kaheks voi enamaks osaks. Selleks, et vajutada pressitud toodete
viimast osa, kasutage toukuriga.

32



MURU TERAVILJA ® nisu

® oder

Laigake rohi soovitud pikkusele ja loputage seda.
Sisestage vdike kogus rohtu partii auku — see annab

pigistamisel parema efekti. Vajadusel kasutage
toukuriga.
— rohelised: drge pange liiga palju korraga — see on
raske pigistada.

MALETAN: Teraviljade kérrelised sisaldavad komponente, mis pohjustavad vahu moodustumist pigistamise ajal. Selle
nahtuse minimeerimiseks tuleks varsket rohtu pigistada. Véite jahtuda muru ja pigistada tigu, pannes need kiilmkapis iiledd
voi vahemalt 2 tundi enne pigistamist voi vahetult enne pihustamist kiilma veega. Kui te ei pahanda muru mahla segamist
porgandimahlaga, voite saavutada toeliselt suurel hulgal rohu mahla, pigistades samal ajal minimaalse koguse porgandeid, see

aitab puhastada soela pigistamise ajal.

KOVA VILJA

PEHMED PUUVILJAD/KOOGIVILJAD o tomatid

e ounad OLULINE: Valige peamiselt kdvad, mahlakad liigid.
Peske ja loigake koorega viljad tiikkideks, mis sobivad
kergesti partii auku (u. 8 osa). Puuvilju saab so6ta koos
seemnepesadega, tuleb hévitada ainult rootsud. Arge
pange korraga liiga palju puuviljatiikke — seda on
raske vélja pigistada.

Peske tooted ja Idigake need tiikkideks, mis sobivad

o virsikud kergesti partii auku. Vajadusel koorige koorest. Arge
® viinamarja asetage partii auku liiga palju puuvilju, et see i
liletaks. Liikake toukuriga.
TSITRUSVILJADE ® apelsinid Koorige puuviljad koorest ja eemaldage liigne
o greibid valge kiudaineid. Jagage looduslikeks osakesteks.
o sidrunid

PIGISTADA MAHLA

TAHELEPANU! Puuviljad, millel on kaevandused nagu virsikud, ploomid, kirsid ja kirsid, peate
esmalt eraldama, eemaldama kaevandused.

TAHELEPANU! Me ei Iigata koogivilju ja puuvilju 6hukesteks viiludeks, kuubikuteks jne. Liiga
viikesed voi liiga suured tiikid muudavad mahla pigistamiseks raskemaks.

1.

Seadke seade siledale, stabiilsele ja tasasele pinnale. Enne pistiku sisestamist kontakti, veenduge,
et seade on valja lulitatud (toode) O

. Pese pohjalikult puu- ja kddgivilju, millest te kavatsete mahla valmistada, 16igake need vaikesteks

tukkideks (kuid mitte viiludeks voi vaikesteks tikkideks), nii et neid saaks seadmesse vabalt visata
kaane ava kaudu (6).

. Kotti mahla jajaatmete konteiner (4) pohikonteineri vastavate aukude all (5). Avage mahla véljalask-

eava (12) mahla valjalaskeava korgiga.

. Lulitage aeglase kiirusega mahlapress lllitiga (2).
. Viska puu- ja koogivilju kaane auku (6), surudes neid ainult ja ainult tdukuriga (7).
. Kontrollige aeg-ajalt, et jadtme- ja mahlamahutid (4) ei ole tdis — kui teil on vaja tihjendada, Illitage

seade esmalt kaitselllitiga (2) valja ja Ghendage mahla véljalaskeava (12) mahla véljalaskekorgiga.

Seade voib oma t66 peatada, kui tal tekib liiga suur vastupanu. Sellises olukorras tuleks need vélja
Itlitada (2), kuna see voib tahendada, et visatud kdogiviliade voi puuviljade tikid on liiga suured. See
juhtub peamiselt kdvade koogiviljade ja puuviljadega. Lilitage luliti (2) poordfunktsioonile. Mah-
lapress lUlitab sisse poérdpdorete, mis pohjustavad mootori avamist. Kui probleem ikkagi iimneb,
demonteerige seade lahti, puhastage ja (ihendage see uuesti (vt 6ik. ,Mahlapressi paigaldamine”).

TAHELEPANU! Arge avage kaane (6), kui mahlapressi tootab! Kaanel on kaitse, mis parast selle
avamist liilitab mootori t66 vilja. Arge sulgege pistikut, kui pigistad mahla koostisosadest, mil-
lest vaht moodustub (nt 6unad, seller). Olge ettevaatlik, kui te pigistate mahla suletud korgiga.
Kui péhikonteineris (5) kogutud mahla kogus (iletab selle mahtu, véib liigne mahl vilja voolata.
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ULDISED KOMMENTAARID

Kasutage varskeid ja kiipseid puuvilju ja kéogivilju nii palju kui voimalik.

Pehmed ja liiga kiipsed puuviljad muudavad mahla selgeks.

Ounamahl vaib kiiresti pruuniks — selle protsessi aeglustamiseks vajutage mahlasse paar tilka sid-
runimahla.

Kui mahl on liiga paks, tuleb see lahjendada mineraalveega.

DEMONTEERIMINE MAHLA MAHLAPRESS

DA

6.

PUHASTAMINE JA HOOLDUS

TAHELEPANU! Néuetekohane pesemine ja hooldus piken-
dab mahlapressi eluiga. Kuna mahlapress pigistab mineraa-
le, sealhulgas kaltsiumi, soovitame pesta koik seadme osad
alati parast t66 loppu, et valtida kaltsiumi sadestumist.

!

Koigi eemaldatavate elementide lihtne ja kiire puhastamine
tanu ndudepesumasinas pesemise voimalusele.
—_——d

1.
2.

3.

~N o

Lilitage seade vilja kaitseldliti (2) abil ja ihendage see vooluallikast lahti.
Oodake, kuni pigistada tigu taielikult peatub.
Eemaldage toukur (7) kaanest (6).

Eemaldage kate (6), keerates seda vastupdeva. ===>
Uksikud komponendid lahti montaaziks vastupidises jarje-
korras (pigista aug (8) , pressige séel (9), automaatne puhas-

tusmoodul (10), pohikonteiner koos jadtmeauguga ja mahla-
auguga (5) . ===> . "
Peske ja puhastage Ulaltoodud esemed péhjalikult. -

Enne puhastamist Iilitage seade vilja.

Peamist juhtumit saab puhastada niiske lapiga (vajaduse korral voite lisada vaikese koguse pesu-
vahendi).

Peske koik toiduga kokkupuutuvad osad pohjalikult parast iga kasutamist soojas vees, lisades vaike-
se koguse detergente, eelistatavalt kohe parast mahla pigistamist.

Arge kasutage tugevate puhastusvahendite, atsetooni, alkoholi, teravate materjalide jms puhasta-
miseks. Nende kasutamine véib kahjustada seadet.

Parast iga kasutamist tuleb pressitud soela pohjalikult puhastada. Hambahari (16), mis lisatakse
komplekti, sobib ideaalselt selle osa puhastamiseks.

Arge asetage seadme alust vette véi muudesse vedelikesse!

Kui mahlapressimiselementide varvimuutus toimub porgandite, apelsinide jne méjul, véib neid pih-
kida lapiga, lisades toidudli.

Kui koik osad on puhastatud ja kuivatatud, tuleb mahlapressi mahlapress kokku voltida (vt 16ik.,
Juice mahlapressi paigaldamine”).



SUMPTOMID TALITLUSHAIRE

SUMPTOMID

Mootor ei tdota

Toomasina peatub

Partii kanalis moodustub ,moos” -

Pulp peatub tulemas

KONTROLLIGE

Kas toitekaabel on valjalaskeava
Kas tilemine kate on digesti suletud
Kas midagi ei saanud kiilutud, kui so6tmise tooteid toctlemiseks

Kas seade on digesti kokku pandud
Kas see pole iilekoormatud
Kas toode, mida soovite pigistada on valmis diges tiikki

Kui te pigistate palju pehmeid tooteid, proovige vaheldumisi suruda kdva
tootega (nt suruge apelsini voi una porgandiga). Valige varsked tooted ilma
tileméddra mérkideta

P Uhendage liliti asendisse ,reverse” mitu korda

Arge téitke partii kanalit toodetega, sisestage tooted iikshaaval, andke aega
nende togtlemiseks

Kui pdhjus on veel teadmata, tuleb masinat pesta ja uuesti kokku panna.

Suruge labi raskema tootega

TOITAINETE PUU-JA KOOGIVILJU

Puuvilja/koogiviljad

Apple

Aprikoos
Suhkrupeet

Mustikas
Cole

Porgand

Seller

Kurk
apteeitill
Viinamarjad
Kiwi

Melon
Nektariin (kivideta)
Virsik (kivideta)
pirni

Ananass

Maasikas

Tomat

Vitamiin/mineraalne aine

Cvitamiin

Kiud, kaalium

Folacin, kiudaineid, peet on rikkalikult G-vitamiini ja kaaliumi

Cvitamiin

Vitamine C, Calium, Folacin, Vitamine B6, Fiber

Vitamine A, C, B6, fiber
Vitamine (, kaalium
Cvitamiin

Vitamiin C, fiber
Vitamine C, B6, kaalium

Vitamine (, kaalium

Kilokalorid/kalorid
200g=150kJ (72 tolli)

309 =285kJ (20 tolli)
160 g = 190 kJ (45 tolli)

1259=295kJ (70 toll)
100 g=110kJ (26 toll)

120 g =125 kJ (30 tolli)
809 =>55kJ (7 tolli)

280 g =120kJ (29 toll)
3009 =145kJ (35 tolli)
125 g =355kJ (85 toll)

100 g =100kJ (40 toll)

Vitamine C, Folacin, Fiber, Vitamine A

Vitamine C, B3, kaalium, fiber

Vitamine C, B3, kaalium, fiber

Kiudaineid

Cvitamiin

Vitamine C, raud, kaalium ja magneesium

Vitamine C, fiber, vitamine E, folacin, vitamine A

2009 =210kJ (50 tolli)

180 g =355 kJ (85 tolli)
150 g = 205 kJ (49 tolli)
150 g =205 kJ (60 toll)
150 g =250kJ (59 toll)

1259="130kJ (31 toll)

100 g =90kJ (22 toll)



RETSEPTID MAITSEV JA TERVISLIK MAHLAD

KOSUTUST

- 6i muda (iga l6igatud 8 tiikki siidamiku ja
kaevandis)

- hunnik peterselli

- méned lehed ja piparmiint

KOSUTUST II

- 6 6unad (iga léigatud 8 tiikki stidamiku ja
kaevandis)

- hunnik peterselli

- 2varred seller

- viilu (1 cm) ingverit

VALMISTAMISMEETOD:

Koigepealt pigista kaks — kolm duna.

Siis pigista petersell ja piparmiindilehed ja
ingver ja seller.

Lopuks tommake llejadanud dunad vilja.

ELUJOUDU

- 6 porgandit (vdga suured porgandid l6iga-
takse pikuti ja lile selle
keskmine ainult mééda)

- 4 6unad (iga léigatud 8 tiikki stidamiku ja
kaevandis)

- 2 keskmise varred seller

— viilu (1 cm) ingveri maitse

VALMISTAMISMEETOD:

Pigista moned porgandid, dunad, seller
varred ja ingver.

Tee see vaheldumisi kévaks — pehmeks,
tanu sellele saavutame parema efektiiv-
suse.

Loppude I6puks suruge (ilejaanud porgan-
did valja.

Voite lisada ka ananassi, peedi, apelsini jne
iga lisatud kodgiviljade muutmisega
maitseomadused.
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KLOROFULLI KOKTEIL

Mahl pressitakse rohelistest taimedest,
sordiks voib see olla igapdevaselt teistelt,
nt spinat, salat, salat, peedik, nisurohi,
oder, petersell, seller jne kiirusega umbes
kdputais 2 portsjoni kohta. Selleks, et
saada nii palju mahla kui voimalik, asetage
lehed partii kanalisse tikshaaval ja |6puks
pigistage moni kdva toode (tiikk dunast,
porgandist jne) Siis valatakse 500 ml vett,
pressitakse mahl segistisse ja lisage puuvil-
jad: banaan, maasikas, virsik, pirn jne Sega
moni minut. Joo aeglaselt.

TAHELEPANU! Klorofiilli kokteilil on markimis-
vaarsed detoksifitseerivad omadused, mistottu
nagu peedi mahl, joome seda aeglaselt ja joome
suuremat osa kui 300-400 ml pievas.

TSITRUSVILJADE NEKTAR

- % Voi viike greip
(koor ja tiikeldatakse osadeks)
- 3 keskmise apelsini
(koor ja tiikeldatakse osadeks)
- Y vdikest sidruni véi sidruni
(koorida ja léigata 2 ossa)
- voite lisada ananassi

MAKSA PUHASTAMINE

- 0,5 peedi

- 5 porgandit

- 2.cm vdrske kurk

- 3dunad

- vdike hunnik parape véi salat

ILU JAOKS

- 4 apelsinid

- 5 porgandit

- 1 vars seller

- vdike hunnik varred
- ingverijuur (u. 1 cm)



SLIMFIT SUGISE MAITSE

- 1greibimahl - 1kg porgandeid

- 3ananassi réngad - 0,1 kg vdrsket spinati

- 2apelsinid - 26unad

- 2 porgandit Pigista porgandid, spinat, dunad — vahel-
- 1 cmingverijuur dumisi.

Voite lisada ka parka, sellerit. MAAPAHKLIVOI/MANDLI
PRI el Vala pahklid véi mandlid (umbes 0,5 kg)

- 3kéva ounad veega ja leotage lile66. Hommikul pin-
- 3 keskmise apelsini gutage vesi, valmistage aeglase kiirusega
(kooritud 8 ossa) mahlapress téole. Paigaldage moned tikid
- %sidruni pahklid/mandlid partii auku nii, et seade
Suruge koik puuviljad, meenutades va- ei lukustuks. Konsistentsi |ddvestamiseks

helduvat meetodit: pehme — kdva. Voib voite lisada veidi vett voi Oli.
serveerida piparmindi ja jadga.

TEHNILISED ANDMED

Tehnilised parameetrid on néidatud toote nimesildil.
Maksimaalne pidev té6aeg (KBmax): 10 minutit

Miiratase: L,,: 61 dB

Vorgujuhtme pikkus: 1.0m

TAHELEPANU! MPM agd S.A. jitab endale diguse teha tehnilisi muudatusi.

Kdesolev juhend on masintélgitud.
Kahtluse korral lugege palun selle ingliskeelset versiooni.

Toote nduetekohane kérvaldamine (kasutatud elektri- ja elektroonikaseadmed)

olmejaatmetega. Kasutatud seadmed voivad potentsiaalselt ohtlike ainete, segude ja komponentide sisal-

duse tottu avaldada negatiivset moéju keskkonnale ja inimeste tervisele. Elektrijadtmete segamine muude

jadtmetega voi nende ebaprofessionaalne lahtivotmine voib pohjustada tervisele ja keskkonnale kahjulike

ainete eraldumist. Kasutatud seade tuleb toimetada kasutatud elektri- ja elektroonikaseadmete kogu-
mispunkti. Uksikasjaliku teabe saamiseks elektri- ja elektroonikajaatmete tagastamise koha kohta tuleb kasutajal
podorduda kohalikku kasutatud seadmete kogumispunkti voi jaatmekaitlusettevottesse.

E Tootele paigutatud mérgistus naitab, et toodet ei tohi selle kasutusaja I6ppedes visata dra koos muude
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THANK YOU FOR PURCHASING OUR PRODUCT!

Slow juicer is an ideal device for people who care about their health and quality of life!

You can make juice from most kinds of vegetables, fruits and herbs. Also those which cannot
be used in a standard juicer - parsley, spinach, wheatgrass, soy (soy milk), raspberry, currant,
pineapple, mango and many others.

The process of juice production takes place through a two-stage extraction:
v crushing
v’ extrusion

Slow juicer works slowly at low speed, but precisely. Precisely crushes fruit and vegetable pulp,
without generating excessive heat with minimum exposure to oxygen. This does not destroy
nutrients and vitamins contained in fruits and vegetables, does not heat or oxidise the juice.
You can get up to 2 times more juice than from standard juicer.

Using Slow juicer you get the highest quality juice with maximum amount of vitamins and
minerals from your favourite fruits and vegetables!

Thejuice is very tasty, milky and unfoamed. It can be stored in a closed container in refrigerator
up to 72 hours without loss of nutritional value and homogeneous consistency.
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SAFETY INSTRUCTIONS

Read carefully this manual before using the appliance.

Close supervision is necessary when using the appliance near
children.

Do not use the appliance for the purposes different than it was
designed for.

Do not leave the appliance switched on when unattended.

Do not immerse the appliance, its cord and plug in water or any
other liquids.

Do not place the cord over sharp edges and keep it away from
hot surfaces.

Always unplug the appliance when it is not in use or before cleaning.
Do not use the appliance if it is damaged, also if the power cord or
plug is damaged - return the appliance for repair to an authorized
service centre.

To avoid the risk of damage, fire or injury, always use the attach-
ments recommended by the manufacturer.

Do not touch the appliance with wet hands.

Use the appliance on a flat and stable surface.

Before removing the lid wait until the snail extruder has completely
stopped.

Never insert your fingers or cutlery inside the juice extractor’s
chamber - place the food with the pusher only!

Before the first use wash all the parts of the juice extractor which
are in contact with food.

Always switch off the juice extractor after use.

Avoid contact with moving parts of the appliance.

Put aside and empty the waste container when it is full.

Before you start working with the appliance, make sure all its el-
ements are properly assembled - never remove the lid when the
appliance is running.

This appliance is not intended for use by children under 8 years
of age and individuals with reduced physical, sensory or mental
capabilities, or lack of experience and knowledge, unless they
have been given supervision or instruction concerning use of
the appliance in a safe way and if they understand the hazards
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involved. Cleaning and user maintenance shall not be carried out
by children without supervision.

Children should be supervised to ensure that they do not play
with the appliance.

Before assembly or disassembly of the juice extractor, unplug it
from the power outlet.

This appliance has been designed for domestic use only.

Do not place the appliance in vicinity of electric and gas cookers,
burners, ovens, etc.

Store the appliance and its cord out of reach of children un-
der 8 years of age.

Do not block the pulp and juice outlet during operation.

Do not move the appliance during operation.

The appliance shall be plugged to an outlet with a protective earth
pin with the supply voltage meeting the parameters specified on
the nameplate of the appliance.

The product should be placed into the feeder opening during
operation, do not fill the feeder with fruits and vegetables at a
standstill.

Be careful not to overload the juicer, do not push the products
too hard through the feeder.

Before use, check if the container cover is securely fastened.
Use the pusher only to push the product.

Do not immerse the drive in water, do not wash under running
water.

Do not load any hard materials, large seeds, ice or frozen products
into the feeder.

Observe the following recommendations for the nominal operating
time: juicing - no more than 10 minutes of continuous operation.
After completing operation cycle, wait 20-30 minutes before
restarting the appliance. Compliance with the above will prolong
the life of the product.

Prior to the processing, sugarcane should be peeled and cut into
pieces with dimensions of 20mm x 20mm. Portions should be
added successively after the previous processing is finished.



DESCRIPTION OF THE APPLIANCE:

To avoid accidents during operation, do not touch the bolt pin or
other removable parts with hand or sharp tool, do not use other
objects to push the product.

Do not use the juicer if the extrusion sieve is damaged.

Do not connect the power plug with wet hands.

Do not pull the plug by holding the power cord.

Do not use the appliance outdoors.

Keep your children safe: do not leave any parts of the packaging
readily accessible (i.e. plastic bags, cardboard boxes, polystyrene
inserts, etc.).

WARNING! Never let children play with plastic film or bags.
Choking/asphyxiation hazard!

L=

W

. Sealing sleeve

. Waste outlet

Workstation/housing 15. Tray
Switch 16. Cleaning brush
Non-slip feet

Container for juice (1000 ml) and
waste (800 ml)

Main container with outlets for waste
and juice

Cover

Pusher

Snail extruder 0 appliance is switched off
Stainless steel extrusion sieve
Automatic cleaning module

The appliance is equipped with
a switch.

—

switching on the appliance

R rotation in the opposite
direction, the so called reverse
gear, to run it, press and hold
the button

. Lockable juice outlet

Rubber plug

BEFORE FIRST USE

1
2.
3.

Take the appliance out of the box, remove all protective cardboards and foil.

Wash the appliance thoroughly, in particular the parts which come in contact with the food.

The juice extractor is equipped with a safety system - the appliance can work only if the lid is
assembled properly (6).
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JUICE EXTRACTOR ASSEMBLY

1 Insert the rubber plug (14) into the hole on the bottom of the container (5) and the sealing
sleeve (11) in the container (5), if not previously installed.

2 Place the appliance on a smooth, stable and flat surface. Mount the container (5) on the
workstation, so that the 3 protrusions (B) on top of the housing fit into 3 recesses (A) on
the bottom of the container (5). Next, insert a plug onto the juice outlet opening.

3 Insert the automatic cleaning module (10) onto the juicer extracting strainer (9).

4 Insertand adjust the stainless steel strainer (9) with the automatic cleaning module (10)
in the container (5) so that the projection on the strainer is inserted in the container
groove (5) and markings on the strainer (9) and container (5) face each other.

B 5 Insertthe snail extruder (8) into the extrusion sieve (9).
s
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( D) ) 6 Place the cover (6) on the container (5) inserting the projections in the grooves located in
the bowl and turn the cover (6) clockwise home so that the protective projection in the
Smb-iﬂatp cover (6) fits in-the recess in th_e workst_ation (1) (confirmed by an aud.ible cIic.k). .
Mind the markings on the device. In this way you remove the protection against operation
L ) the appliance if improperly assembled.
'a B
[)
I0p a0
. J

7  Place the tray (15) on the cover (6). Place the container (4) under the juice (12) and waste
outlet (13).

8 Insertthe pusher (7) into the feeder inlet in the cover (6).

NOTE! MPM fruit and vegetable juicer is equipped with a motor with a speed reduction gear,
which is why the appliance needs time to process the ingredients. Haste, attempts to insert large
vegetables and fruits, large quantities at a time, too much pressure on the pusher may block the
appliance.
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PREPARATION OF VEGETABLES AND FRUIT

TYPE OF PRODUCTS EXAMPLE PREPARATION
HARD ROOT CROPS ® carrot Wash all the products and cut into long pieces so they
Note: do not insert large amounts of vegetables  ® beetroot can easily pass through the inlet channel.
orfruitata time Large amounts can clog the o celery Large carrots should be cut lengthwise into four pieces.
inlet channel or snail extruder which could cause Cut the green tip approx. 1 cm. Push the final parts
blockage of the appliance. with apusher.

— beetsand celery should be cut as apples into
approx. 8 parts

REMEMBER: Hard vegetables or fruit should be firmly pressed into slowly rotating mechanism. For ease of work, cut larger carrots
lengthwise into two or more parts. Use the pusher to push the last portion of products.

CEREAL GRASSES o wheat Cut the grass to desired length and rinse it. For a better
o barley extrusion effect, insert small amounts of grass into the
inlet. If necessary use the pusher.
— Greens: do not insert too much at a time to

REMEMBER: Cereal grasses contain ingredients that cause foaming during extrusion. To minimize this phenomenon, use fresh
grass. You may also cool the grass and snail extruder by putting them in the fridge overnight or at least 2 hours prior to extrusion,
or spray with cold waterimmediately before extrusion. If you do not mind mixing grass juice with carrot juice, you can produce a
really large amount of grass juice using minimum amount of carrots at the same time, it will help clean the filter during extrusion.

HARD FRUIT ® apples IMPORTANT: Choose mainly hard, juicy apples. Wash
and cut unpeeled fruit into pieces which fitinto the
inlet (approx. 8 pieces). Fruits can be used with cores,
remove stems only. For ease of extrusion do not put too
many pieces at a time.

SOFT FRUIT/VEGETABLES ® tomato Wash the products and cut them into pieces which fit
e peach into the inlet. If necessary peel them. Do not put to
® grape many fruit pieces into the inlet, to avoid overflowing.
Push them with the pusher.
CITRUS FRUIT ® orange Peel the fruit and remove excessive
o grapefruit white fibre. Split into natural pieces.
® [emon

JUICE EXTRACTION

NOTE! Fruits with seeds such as peaches, plums, cherries, must be pitted first, stones removed.

NOTE! Do not cut vegetables and fruits into thin slices, cubes, etc. Too small or too large pieces

will result in slow juicing.

1. Place the appliance on a smooth, stable and flat surface. Before plugging the appliance make sure
it switched off (position 0)

2. Thoroughly wash fruits and vegetables to be juiced, then cut them into small pieces (but not slices
or small pieces), so that they can easily pass through the hole in the cover (6).

3. Put the juice and waste container (4) under corresponding openings in the main container (5). Re-
move the plug from the juice outlet (12).

4. Turn on Slow Juicer using the switch (2).

5. Put fruits and vegetables into the hole in the cover (6) by pushing them with the pusher only (7).

6. From time to time check if the waste and juice container (4) is no filled - if you need to empty it, first
switch off the appliance using the switch (2) and plug the juice outlet (12) with a plug.

7. The appliance may stop in the case of high resistance. In such a situation turn it off (2), as this may
indicate that the pieces of vegetables and fruits are too large. This occurs mainly in case of hard
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fruits and vegetables. You should turn the switch (2) to reverse position. The juice extractor will
start to operate in reverse mode to unlock the motor. If the problem persists, disassemble the
appliance, clean and re-assemble it (see point. “Juice extractor assembly”).
NOTE! Never open the cover (6) when the juice extractor is running! The cover has a safety fea-
ture which turns off the motor when released. Do not close the plug while extracting juice from
ingredients generating foam (e.g. apple, celery). Exercise caution while extracting juice when the
plug is closed. If the amount of juice in the main container (5) exceeds its capacity, excess juice
may overflow.

GENERAL REMARKS

1. Use whenever possible fresh and ripe fruits and vegetables.
2. Soft and very ripe fruit will result in a juice being less clear.
3. Afew drops. of lemon juice will slow down this process.

4. If the juice is too dense, add some water.

JUICE EXTRACTOR DISASSEMBLY

Switch off the appliance using the switch (2) and remove the plug from the socket.

Wait until the snail extruder has completely stopped. Q
Remove the pusher (7) from the cover (6). ‘
Remove the cover (6) by turning it counter-clockwise. ===>

Disassemble individual parts in reverse order to the assembly

(snail extruder (8), extrusion sieve (9), automatic cleaning

SAESRCEN S

module (10), main container with waste and juice outlet (5)).

===> r .
1

6. Wash all the parts thoroughly.

CLEANING AND MAINTENANCE

NOTE! Proper cleaning and maintenance extends the life of
juice extractor. Since the juicer extracts minerals, including
calcium, after each use wash all the parts of appliance using
agents that prevent deposition of calcium.
1. Switch off the appliance before you start cleaning.
2. Clean the main body with a wet wipe (if necessary add
some detergent).
3. All parts that come in contact with the food must be L=
cleaned thoroughly after each use in hot water with a small amount of detergent, preferably once
you finish using the appliance.
Do not clean the appliance using strong cleaning agents, acetone, acute materials, etc.
Clean the extrusion sieve thoroughly after each use. Brush (16), which is provided together with
the set, is ideal for cleaning this part.
. Do not immerse the base of unit in water or any other liquids!
Any discolouration from carrots, oranges, etc. can be removed witha cloth soaked in cooking oil
. After cleaning and drying all parts, the juicer must be assembled (see section: "ASSEMBLING THE
JUICER").

Sl

© ~J O~
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SIGNS OF MALFUNCTION

SIGNS

The engine is not running

The machine stops working

"Jam" in the inlet channel

Pulp ceases to escape

MAKE SURE

the power cord is plugged
the upper lid is properly closed
something is clogged when loading the products to be processed.

the appliance is properly assembled
itis not overloaded
the product to be extruded is prepared in appropriate pieces

If you juice a lot of soft products, try alternately pushing them with a hard
product (e.g. push orange or apple with a carrot). Choose fresh products with
no signs of rotting

Turn the switch to reverse position a few times.

Do not overfill the inlet channel with products, insert the products one by one,
wait until they are processed.

If the cause is still unknown clean and reassemble the appliance.

Push with a hard product

NUTRIENTS IN FRUIT AND VEGETABLES

Fruit/vegetables

Apple

Apricot
White beet

Blueberry
Cabbage

Carrot
Celery
Cucumber
Fennel
Grapes
Kiwi
Melon

Nectarine (without seeds)
Peach (without seeds)
Pear

Pineapple
Strawberry

Tomato
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Vitamins/mineral substances

Vitamin C

Fibre, potassium

Folacin, fibre, beetroot is rich in vitamin Cand potassium

Vitamin C

Kilocalories/calories
2009=150kJ (72 cal)

309 =285kJ (20 cal)
160 g =190kJ (45 cal)

1259=295kJ (70 cal)

Vitamin C, potassium, folacin, vitamin B6, fiber
Vitamin A, G, B6, fiber

Vitamin C, potassium

Vitamin C

Vitamin C, fiber

Vitamin C, B6, potassium

Vitamin C, potassium

Vitamin C, folacin, fibre, vitamin A

Vitamin C, B3, potassium, fibre
Vitamin C, B3, potassium, fibre
Fiber

Vitamin C

Vitamin C, iron, potassium and magnesium

Vitamin C, fibre, vitamin E, folacin, vitamin A

1009 ="110kJ (26 cal)
1209 =125kJ (30 cal)
80g=>55kJ (7 cal)

2809 =120kJ (29 cal)
3009 =145kJ (35 cal)
125 g =355kJ (85 cal)
100 g =100 kJ (40 cal)
2009 =210kJ (50 cal)

180 g =355 kJ (85 cal)
150 g = 205 kJ (49 cal)
1509 =205 kJ (60 cal)
150 g =250 kJ (59 cal)

1259=130kJ (31 cal)

1009 =90kJ (22 cal)



RECIPES FOR DELICIOUS AND HEALTHY JUICES

REFRESHMENT

- 6 apples (cut each into 8 pieces with core
and seeds)

- bunch of parsley

- afew mint leaves

REFRESHMENT ||

- 6 apples (cut each into 8 pieces with core
and seeds)

- bunch of parsley

- 2stalks of celery

- slice (1cm) of ginger

THE WAY OF PREPARATION:

First squeeze two or three apples.
Next squeeze a bunch of parsley, mint
leaves, ginger and celery.

Finally squeeze remaining apples.

- 6carrots (cut a very large carrot lengthwise
and crosswise, medium one only lengthwise)

- 4 apples (cut each into 8 pieces with core
and seeds)

- 2 medium stalks of celery

- slice (1cm) of ginger as desired

THE WAY OF PREPARATION:

Squeeze a part of carrot, apple, stalk of
celery and ginger.

Do it alternately hard - soft to achieve
better efficiency.

Squeeze the remaining carrot.

You may add pineapple, beet, orange, etc.
changing the taste with

each added vegetable.

CHLOROPHYLL COCKTAIL

The juice is made from green plants, you
may use different each day, e.g. spinach,
different varieties of lettuce, lamb’s let-
tuce, beetroot, wheat grass, barley, pars-
ley, celery, etc. in the amount of approx. a
handful for 2 portions. To obtain the maxi-
mum amount of juice put separately leaves
into the inlet channel and push it with a
hard product (piece of apple, carrot, etc.).
Then pour water into the blender (500ml),
squeezed juice and a fruit: banana, straw-
berry, peach, pear, etc. Mix a few minutes.
Drink slowly.

NOTE! Chlorophyll cocktail has an extraor-
dinary detoxification effect, therefore, just
like beet juice, drink it slowly and more than
300-400 ml per day.

CITRUS NECTAR

- %or asmall grapefruit(peel and crush into
pieces)

- 3 medium oranges(peel and crush into
pieces)

— % of a small lime or lemon(peel and cut into
2 pieces)

- you may add a pineapple

LIVER CLEANSING

- 0,5 of beetroot

- 5Scarrots

- 2.cmof of fresh cucumber

- 3apples

- small bunch of parsley or lettuce

FOR BEAUTY

- 4 oranges

5 carrots

1 stalks of celery

- small bunch of parsley
ginger root (approx. 1 cm)
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SLIMFIT TASTE OF AUTUMN

- 1 grapefruit - 1kg of carrot

- 3rings of pineapple - 0,1kg of fresh spinach

- 2oranges - 2apples

- 2carrots Squeeze carrots, spinach, apples - alter-
- 1cmof ginger root nately

You may add parsley leaves, celery. PEANUT/ALMOND BUTTER
Ll LEebl Peanuts or almonds (approx. 0,5 kg) cover

- 3hard apples with water and soak overnight. In the

- 3 medium oranges (peeled into 8 pieces) morning drain the water, prepare Slow-

- %oflemon Juicer for use. Put a few peanuts/almonds
Squeeze all fruits, alternately soft and hard into the inlet at a time to avoid clogging.
ones. You may serve with mint and ice. You may add some water or oil to make it

smoother.

TECHNICAL DATA

Technical parameters are indicated on the product nameplate.
Maximum continuous operating time KB max: 10min

Noise level: L, ,: 61 dB

Length of power cord: 1.0m

CAUTION! MPM agd S.A. reserves the right to technical changes.

Proper disposal of the product (waste electrical and electronic equipment)

=i

Marking on the product indicates that after the service-life of the product expires, it should not be dis-
posed with other type of municipal waste. Used equipment may have a negative impact on the environ-
ment and health of people due to potentially containing hazardous substances, mixtures and components.
Mixing electric waste with other types of waste or disassembling those in an unprofessional manner may
cause a release of substances that are hazardous to the environment and health. Used equipment should

be handed-over to a point for collection of electric waste. In order to obtain detailed information regarding the
electric waste collection points, the user should contact the municipal point of electric waste collection or used
equipment processing department.
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GRACIAS POR COMPRAR NUESTRO PRODUCTO

El exprimidor lento es el aparato ideal para quienes se preocupan por la salud y la calidad
de vida.

Puede extraer zumo de la mayoria de verduras, frutas y hierbas. También los que no se pue-
den utilizar en un exprimidor estdndar: perejil, espinacas, hierba de trigo, soja (leche de soja),
frambuesas, grosellas, pifia, mango y muchos mds.

El proceso de produccién de zumo se realiza mediante una extraccién en dos fases:
v" aplastamiento/compactacion
v extrusion

Un exprimidor de velocidad lenta trabaja despacio, a baja velocidad, pero con precision. Tri-
tura con precision la pulpa de frutas y verduras sin generar calor excesivo y con un minimo de
oxigeno. Esto garantiza que no se destruyan los nutrientes y las vitaminas que contienen las
frutas y verduras, no se caliente y no se oxide el zumo.

Puede obtener hasta 2 veces mds zumo que con un exprimidor normal.

Con un exprimidor lento obtendrd un zumo de la mdxima calidad con la mdxima cantidad de
vitaminas y minerales que contienen sus frutas y verduras favoritas.

El zumo es excepcionalmente sabroso, espumoso y sin espuma. Puede conservarse en una
fuente hermética en el frigorifico hasta 72 horas, sin que pierda su valor nutritivo ni su con-
sistencia uniforme.
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INSTRUCCIONES DE USO

50

Lea atentamente las instrucciones de uso antes de utilizar el aparato.
Tenga especial cuidado cuando haya nifos cerca de la unidad.
No utilice el aparato para fines distintos de los previstos.

El aparato no debe dejarse sin vigilancia mientras esté conectado
a la red eléctrica durante su funcionamiento.

No sumerja el aparato, el cable o el enchufe en agua u otros liquidos.
No cuelgue el cable de alimentacion de bordes afilados ni permita
gue entre en contacto con superficies calientes.

Desconecte siempre el enchufe de la toma de corriente cuando
no utilice el aparato o antes de limpiarlo.

No utilice un aparato danado, aunque el cable de alimentacion o
el enchufe estén danados - en este caso, haga reparar el aparato
en un centro de servicio autorizado.

El uso de accesorios no recomendados por el fabricante puede
provocar danos en el aparato, incendios o lesiones personales.
No toque el aparato con las manos mojadas.

Utiliza el aparato sobre una superficie lisa y estable

Espere a que la barrena de exprimido se haya detenido por com-
pleto antes de retirar la tapa.

No introduzca nunca los dedos ni los cubiertos en el comparti-
mento del exprimidor: jsoélo se utiliza el empujador para introducir
los alimentos!

Lave todas las piezas del exprimidor que estén en contacto con
alimentos antes de utilizarlo por primera vez.

Apague el exprimidor después de cada uso.

Evite el contacto con las partes moviles del aparato.

Apartar y vaciar el contenedor de residuos cuando esté lleno.
Antes de empezar a trabajar, aseglrese de que todos los componen-
tes de la unidad estan correctamente colocados - no desbloquee
la tapa mientras la unidad esté en funcionamiento.

El aparato puede ser utilizado por personas con capacidades fisicas,
sensoriales o mentales limitadas, o que carezcan de conocimien-
tos o experiencia en el uso de este tipo de equipos, siempre que
sean supervisadas o instruidas en el uso seguro del aparato y se
les informe de los peligros potenciales.

Vigile a los ninos para que no jueguen con el equipo/dispositivo.



Desenchufe el exprimidor antes de montarlo o desmontarlo.

El aparato esta destinado exclusivamente al uso domeéstico.

No coloque el aparato cerca de cocinas eléctricas o de gas, que-
madores, hornos, etc.

No tape la abertura de salida de pulpa y zumo mientras la maquina
esté en funcionamiento.

No mueva el aparato durante el funcionamiento.

Conecte el aparato a una toma de corriente provista de toma de
tierra con la tension indicada en la placa de caracteristicas del
aparato.

Los productos deben introducirse en la abertura del alimentador
con el aparato en marcha; no deben introducirse frutas u hortalizas
en la abertura del alimentador con el aparato parado.

Tenga cuidado de no sobrecargar el exprimidor, no utilice dema-
siada fuerza para empuijar los productos a través del alimentador.
Antes de poner en marcha la unidad, compruebe que la tapa del
recipiente esta bien sujeta.

Utilice solo un empujador para empujar el producto.

No sumerja la unidad de disco en agua ni la lave bajo el grifo.

No introduzca materiales duros, semillas grandes, hielo o productos
congelados en el alimentador de la extrusora.

Observe las siguientes recomendaciones para el tiempo de fun-
cionamiento nominal de la maquina: exprimido de zumo - no mas
de 10 minutos de funcionamiento continuo. Después de un ciclo,
espere 20-30 minutos antes de volver a encender la unidad. Seguir
las instrucciones anteriores prolongara la vida Util del aparato.

La cana de azUcar debe pelarse y cortarse en trozos de 20 mm
x 20 mm antes de procesarla en la maquina. Ahada porciones
secuencialmente al alimentador tras completar el procesamiento
anterior.

Para evitar accidentes durante el funcionamiento, esta prohibido
tocar el vastago del tornillo y otras piezas desmontables con la
mano o con un instrumento afilado, asi como sustituir el empujador
de alimentacion por cualquier objeto.

No utilice la extrusora si la rejilla de extrusion esta danada.

No conecte el enchufe a la toma de corriente con las manos mojadas.
No extraiga el enchufe de la toma de corriente tirando del cable.
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No utilice el aparato al aire libre.

Para la seguridad de los nifos, se ruega no dejar partes del em-
balaje libremente accesibles (bolsas de plastico, cajas de cartén,
poliestireno, etc.).

El aparato no debe ser utilizado por nifos. Mantenga el aparato y
el cable fuera del alcance de los ninos.

Desconecte el aparato de la red eléctrica si lo deja sin vigilancia y
antes de montarlo, desmontarlo o limpiarlo.

No coloque el aparato sobre superficies calientes.
ADVERTENCIA No permita que los nifios jueguen con la pelicula.
iPeligro de asfixia!

DESCRIPCION DEL DISPOSITIVO

N

o

10. Modulo de limpieza automatica
11. Manguito de estanqueidad

12. Salida de zumo con cerradura
13. Salida de residuos

14. Tapdn de goma

Puesto de trabajo/alojamiento 15. Bandeja

Interruptor 16. Cepillo de limpieza

Pies antideslizantes

Contenedores de zumo (1000 ml) y El aparato estd equipado con un
residuos (800 ml) interruptor.

Recipiente principal con salida para

residuos y zumo

Portada

Empujador

Sinfin de extrusiéon 0 el aparato estd apagado
Tamiz exprimidor de acero inoxidable

p—

encendido del dispositivo

R de rotacién inversa, la llamada
marcha atras, debe mantenerse
pulsada para activarla.

ANTES DEL PRIMER USO

1.
2.

3.

Saca el aparato de la caja y retira todo el cartén y el papel de aluminio que lo protegen.

Lave y seque bien el aparato, especialmente las partes que entran en contacto directo con los
alimentos.

El exprimidor dispone de un sistema de seguridad: el aparato sélo puede encenderse si la tapa del
aparato (6) esta correctamente colocada.

52



INSTALACION DE UN EXPRIMIDOR

1

2

3

4

5

Introduzca el tapén de goma (14) en el orificio de la parte inferior del recipiente (5) y el
manguito de estanqueidad (11) en el recipiente (5) si aiin no se han colocado.

Coloque la unidad sobre una superficie lisa, estable y plana. Coloque el contenedor (5)
en la estacion de trabajo (1) de forma que los 3 rebajes (A) de la parte inferior del
contenedor (5) incluyan los 3 salientes (B) situados en la superficie superior de la
carcasa. A continuacion, coloca el tapon sobre la abertura de salida del zumo.

Coloque el mddulo de limpieza automatica (10) sobre la pantalla de exprimido (9).

Introduciry encajar el tamiz de friccion de acero inoxidable (9) con el médulo de
limpieza automética (10) en el centro del recipiente (5), de modo que la lengiieta del
tamiz choque con la escotadura del recipiente (5) y las marcas del tamiz de friccién (9) y
del recipiente (5) estén enfrentadas.

Introduzca el sinfin de exprimido (8) en la rejilla de exprimido (9).
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iNOTA! La exprimidora de frutas y verduras MPM esta equipada con un motor reductor de ve-
locidad, por lo que la maquina necesita tiempo para procesar los ingredientes utilizados. Las
prisas, el intento de introducir verduras y frutas grandes, o una gran cantidad de frutaalavez,y

Coloque la tapa (6) en el recipiente (5), haciendo coincidir las ranuras del recipiente
con las lengiietas, y gire la tapa (6) en el sentido de las agujas del reloj hasta el tope,
de modo que la lengiieta de sequridad de la tapa (6) encaje en el hueco de la estacion
de trabajo (1) hasta que el cierre haga clic. Fijate en las marcas del aparato. Eliminala
obstruccién que impide que la unidad arranque si estd mal instalada.

Coloque la bandeja (15) sobre la tapa(6). Deslice los recipientes (4) bajo las salidas de
zumo (12) y residuos (13).

Introduzca el empujador (7) en el orificio de alimentacién de la tapa.

el empuje fuerte con el empujador pueden hacer que la unidad se atasque.
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PREPARACION DE FRUTAS Y HORTALIZAS

TIPO DE PRODUCTOS EJEMPLO PREPARACION

RAICES DURAS ® zanahoria Lave todos los productos y cértelos en trozos lo mds

Nota: no pongas muchas verduras o frutasala  ® remolacha largos posible para que pasen facilmente por el canal

vez. Una cantidad grande puede obstruir el canal ® apio dealimentacion.

de alimentacién o el sinfin de exprimido, lo que Cortar una zanahoria grande a lo largo en cuatro trozos

podria provocar el atasco de la méquina. solamente. Cortar el extremo verde aproximadamente
1cm. Empuje las partes finales de las piezas con el
empujador.

— (ortarlaremolachay el apio como manzanas en
aprox.8 partes

RECORDATORIO: Presione firmemente las verduras o frutas duras que vaya a exprimir contra el mecanismo que gira lentamente.
Para facilitar su uso, corte las zanahorias més grandes longitudinalmente, en dos 0 mas trozos. Utilice el empujador para
presionar la tltima porcion de los productos exprimidos.

GRANOS ® trigo Corta la hierba a la longitud deseada y aclarala. Ponga
o cehada pequeas cantidades de hierba en el taladro - esto dard
un mejor resultado al exprimir. Utilice un empujador
si es necesario.
— Verduras: no pongas demasiadas de una vez, ya
que sera dificil exprimirlas.

RECORDATORIO: Los cereales contienen ingredientes que provocan la formacion de espuma durante la extrusion. La hierba fresca
debe prensarse para minimizarlo. También puede enfriar la hierba y la barrena de extrusion metiéndolas en el frigorifico toda
la noche y al menos 2 horas antes de la extrusion o rociandolas con agua fria inmediatamente antes. Si no te importa mezclar
zumo de hierba con zumo de zanahoria, puedes conseguir una cantidad realmente alta de zumo de hierba mientras exprimes una
cantidad minima de zanahorias, esto ayudara a limpiar el colador durante el exprimido.

FRUTA DURA ® manzanas IMPORTANCIA: Elija principalmente especies duras y
jugosas. Lavary cortar la fruta pelada en trozos que
quepan facilmente en el orificio de alimentacion (unos
8 trozos). La fruta se puede servir con los nidos de
semillas, sélo hay que desechar los tallos. No pongas
demasiadas piezas de fruta a la vez, ya que serd dificil

exprimirlas.
FRUTAS/VERDURAS BLANDAS ® tomates Lave los productos y cortelos en trozos que quepan
e melocotones fécilmente en el orificio de alimentacion. Pelar si es
® uva necesario. No coloque demasiadas piezas de fruta en
el comedero para no llenarlo en exceso. Empuje con el
empujador.
DIGITOS ® naranjas Pelarla fruta y retirar el exceso
® pomelos fibra blanca. Dividir en particulas naturales.
o limones
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EXPRIMIR EL ZUMO

iNOTA! Las frutas con hueso, como los melocotones, las ciruelas y las cerezas, deben descorazo-

n

arse primero y quitarseles el hueso.

iNOTA! No corte las verduras ni la fruta en rodajas finas, cubos, etc. Los trozos demasiado pe-

q

1
2.

o~ A~ w

~

ueios o demasiado grandes haran mas dificil exprimir el zumo.

Coloque la unidad sobre una superficie lisa, estable y plana. Antes de insertar la clavija en un con-

tacto, aseglrese de que el aparato esta apagado (posicion 0)

Lave bien la fruta y la verdura que vaya a exprimir y, a continuacién, cértelas en trozos pequefos

(pero no en rodajas ni trozos pequefios) para que puedan introducirse facilmente en la maquina a

través de la abertura de la tapa (6).

. Coloque el contenedor de zumo vy residuos (4) debajo de las aberturas correspondientes del conte-
nedor principal (5). Abra la salida de zumo (12) con el tapén de salida de zumo.

. Encienda el exprimidor lento con el interruptor (2).

. Deje caer lafrutay la verdura en la abertura de la tapa (6) empujandolas sélo con el empujador (7).

. Compruebe de vez en cuando que los recipientes de residuos y zumo (4) no estén llenos; si es ne-
cesario vaciarlos, apague primero el aparato mediante el interruptor (2) y tape la salida de zumo (12)
con el tapdn de salida de zumo.
El aparato puede detener su funcionamiento cuando encuentra demasiada resistencia. Si es asi,
apaguelo (2), ya que puede significar que los trozos de fruta o verdura echados son demasiado
grandes. Esto ocurre sobre todo con las verduras y frutas duras. A continuacion, el interruptor (2)
debe conmutarse a la funcién inversa. El exprimidor iniciara la rotacion inversa y el motor se des-
bloqueara. Si el problema persiste, la unidad debe desmontarse, limpiarse y volver a montarse
(véase el parrafo. “Montaje del exprimidor”).

iNOTA! No abra la tapa (6) mientras el exprimidor esté en funcionamiento. Hay un dispositivo

d

e seguridad en la cubierta que, cuando se desbloquea, detiene el funcionamiento del motor. No

cierre el tapén cuando exprima zumo de ingredientes que formen espuma (por ejemplo, man-
zanas, apio). Tenga cuidado si exprime el zumo con el tapén cerrado. Si la cantidad de zumo
recogida en el recipiente principal (5) supera su volumen, el zumo sobrante puede derramarse.

OBSERVACIONES GENERALES

WM =

o

N =

M w

o~

Utilice fruta y verdura fresca y madura siempre que sea posible.

Las frutas blandas y demasiado maduras producen un zumo poco claro.

El zumo de manzana puede volverse marron rapidamente; para ralentizar este proceso, vierta unas
gotas de zumo de limén en el zumo.

Si‘el zumo es demasiado espeso, dillyalo con agua mineral.

DESMONTAJE DEL EXPRIMIDOR

. Apague el aparato mediante el interruptor (2) y desconéctelo
de la red eléctrica.

. Espere hasta que el sinfin de exprimido se haya detenido por
completo.

. Retire el empujador (7) de la tapa (6).

. Retire la tapa () girdndola en el sentido contrario a las agujas
del reloj. ===>

. Desmonte los distintos componentes en orden inverso al de
montaje (sinfin exprimidor (8), tamiz exprimidor (9), mddulo de
limpieza automatica (10), recipiente principal con abertura para
residuos y zumo (5)). ===>

. Lavey limpie a fondo los articulos mencionados.




LIMPIEZA'Y MANTENIMIENTO

iNOTA! Un lavado y mantenimiento adecuados prolongan la vida util de la extrusora. Dado que
la extrusora exprime minerales, incluido el calcio, recomendamos lavar siempre todas las piezas
de la maquina después de su uso con productos contra la acumulacion de calcio.

Limpieza facil y rapida de todas las piezas desmontables, gracias a la seguridad del lavavajillas.

1.
2.

Apague el aparato antes de limpiarlo.
La carcasa principal puede limpiarse con un pafio himedo (si es necesario, puede anadirse una
pequefa cantidad de detergente).

. Lave bien todas las piezas en contacto con los alimentos después de cada uso en agua caliente con

un poco de detergente, preferiblemente inmediatamente después de exprimir.

. No utilice productos de limpieza fuertes, acetona, alcohol, materiales punzantes, etc. para la limpie-

za. Su Uso puede causar dafos en el aparato.

. Larejilla de exprimido debe limpiarse a fondo después de cada uso. El cepillo (16) que se anade al

juego es ideal para limpiar esta pieza.

. No sumerja la base del aparato en agua u otros liquidos.

Si las piezas del exprimidor se decoloran debido a zanahorias, naranjas, etc., pueden limpiarse con
un pafio con aceite de cocina.

. Una vez que se hayan limpiado y secado todas las piezas, debe montarse el exprimidor (véase el

parrafo, “MONTAJE DEL EXPRESOR DE JUGOS’).

SINTOMAS DE MAL FUNCIONAMIENTO

OBJETOS VEA

El motor no funciona — jEstd el cable de alimentacién en la toma?

— {Estd bien cerrada la tapa superior?
— (Noseatascd algo al alimentar los productos para su procesamiento

La mdquina de trabajo se para — iEstd bien montada la unidad?

— iNoestd sobrecargado
— iEl producto que desea exprimir estd preparado en las piezas correctas

Se forma un "atasco" en el canal de lotes — Siexprime muchos productos blandos, intente alternar el empuje de productos

duros (por ejemplo, empuje una naranja o una manzana con una zanahoria).
Elija productos frescos sin signos de deterioro

— Pgire varias veces el conmutador a la posicién "marcha atras".

— Nollene excesivamente el canal de alimentacidn con productos, cologue los
productos de uno en uno, deje tiempo para el procesamiento

— Sila causasigue siendo desconocida, la unidad debe lavarse y volver a
montarse.

La pulpa deja de escapar — Seguir adelante con un producto mas duro
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NUTRIENTES DE LAS FRUTAS Y HORTALIZAS

Fruta/verdura

Manzana

Albaricoque

Remolacha azucarera

Aréndanos
Col

Zanahorias
Apio
Pepino
Hinojo
Uvas

Kiwi
Melén

Nectarina (sin hueso)
Melocotdn (sin hueso)
Pera
Pifa
Fresa

Tomate
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Sustancia vitaminica/mineral

Vitamina C

Fibra, potasio

Folacina, fibra, la remolacha es una rica fuente de vitamina Cy

potasio

Vitamina C

Vitamina C, potasio, folacina, vitamina B6, fibra

Vitamina A, C, B6, fibra

Vitamina C, potasio

Vitamina C

Vitamina C, fibra

Vitamina C, B6, potasio

Vitamina C, potasio

Vitamina (, folacina, fibra, vitamina A

Vitamina C, B3, potasio, fibra
Vitamina C, B3, potasio, fibra
Fibra

Vitamina C

Vitamina G, hierro, potasio y magnesio

Vitamina (, fibra, vitamina E, folacina, vitamina A

Kilocalorias / calorias

2009 =150kJ (72 cal)

309=285kJ (20 cal)

160 g =190kJ (45 cal)

1259 =295kJ (70 cal)
1009 ="110kJ (26 cal)

1209=125kJ (30 cal)
809 =>55kl (7 cal)

2809 =120kJ (29 cal)
3009 =145kJ (35 cal)
1259 =355kJ (85 cal)
100 g =100kJ (40 cal)
2009 =210kJ (50 cal)

180 g =355kJ (85 cal)
150 g =205 kJ (49 cal)
150 g =205kJ (60 cal)
150 g =250kJ (59 cal)

1259=130kJ (31 cal)

1009 =90kJ (22 cal)



RECETAS DE ZUMOS DELICIOSOS Y SALUDABLES

- 6 memembranas (cada una cortada en 8
trozos con el corazén y las semillas)

- manojo de perejil

- unas hojasy menta

REFRIGERIO |1

- émanzanas (cada una cortada en 8 trozos
con corazén y pepitas)

- manojo de perejil

- 2tallos de apio

- rodaja (1 cm) de jengibre

METODO DE PREPARACION:

Exprima primero dos o tres manzanas.

A continuacién, exprima las hojas de pere-
jil y menta, asi como el jengibre y el apio.
Por ultimo, exprima las manzanas restan-
tes.

VITALIDAD

- 6 zanahorias (cortar las zanahorias muy
grandes a lo largo y a lo ancho, las zanaho-
rias medianas sélo a lo largo)

- 4 manzanas (cada una cortada en 8 trozos
con corazén y pepitas)

- 2 tallos de apio medianos

- unarodaja (1 cm) de jengibre al gusto

METODO DE PREPARACION:

Exprime un poco las zanahorias, las man-
zanas, los tallos de apio y el jengibre.
Hazlo alternativamente duro - suave,
obtendras una mayor eficacia.

Exprima el resto de las zanahorias al final.

También puede afadir pifia, remolacha, na-

ranja, etc. Cada verdura afadida cambiara
el sabor.
cualidades gustativas.

COCTEL DE CLOROFILA

El zumo se exprime de plantas verdes,
pero para variar puede ser de otras plantas
cada dia, por ejemplo: espinacas, dife-
rentes variedades de lechuga, candénigos,
botrytis, hierba de trigo, hierba de cebada,
perejil, apio, etc. en cantidad de aprox. un
puiado por cada 2 raciones. Para obtener
la mayor cantidad de zumo posible, intro-
duzca las hojas en el canal de alimentacién
de una en unay, por ultimo, exprima algin
producto duro (trozo de manzana, zanaho-
ria, etc.). A continuacién, vierta 500 ml de
agua, el zumo exprimido en la licuadora y
afada la fruta: platano, fresa, melocotén,
pera, etc. Mezclar durante unos minutos.
Bebe despacio.

iNOTA! El céctel de clorofila tiene notables
propiedades desintoxicantes, asi que, al igual
que el zumo de remolacha, témalo despacio y
nobebas mas de 300- 400 ml al dia.

NECTAR DE CiTRICOS

- % pomelo o pomelo pequeiio (pelar y cortar
en trozos)

- 3 naranjas medianas (pelar y rallar)

- %1imon pequefio o lima (pelar y cortar en
2 trozos)

- se puede afiadir pifia

LIMPIEZA DEL HIGADO

- 0,5 remolacha

- 5zanahorias

- 2cmde pepino fresco

- 3 manzanas

- manojo pequerio de perejil o lechuga

POR LA BELLEZA

- 4 naranjas

- 5zanahorias

- 1 tallo de apio

- manojo pequerio de perejil

- raiz de jengibre (aprox. 1 cm)
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SLIMFIT EL SABOR DEL OTONO

- 1pomelo - 1kg de zanahorias

- 3anillos de pina - 0,1 kg de espinacas frescas

- 2naranjas - 2 manzanas

- 2 zanahorias Exprimir zanahorias, espinacas y manza-
- 1cmderaiz de jengibre nas, alternativamente.

También puedes aiadir perejil, apio. NUEZ / MANTEQUILLA DE ALMENDRA
LIMONADA DE FRUTAS
Verter agua sobre las nueces o almendras

- 3 manzanas duras (aprox. 0,5 kg) y dejar en remojo toda
- 3 naranjas medianas (peladas en 8 trozos) la noche. Por la mafiana, cuele el agua,
- %limon prepare el exprimidor de velocidad lenta

Exprimir toda la fruta, asegurandose de al- para su funcionamiento. Introduzca unas

ternar entre blanda y dura. Se puede servir cuantas nueces/almendras a la vez en

con menta vy hielo. la abertura de alimentacion para que el
equipo no se bloquee. Se puede anadir
un poco de agua o aceite para aflojar la
consistencia.

DATOS TECNICOS

Las especificaciones técnicas figuran en la placa
de caracteristicas del producto.

Tiempo maximo de funcionamiento continuo (KBmax): 10 minutos
Nivel de ruido: L, ,: 61 dB
Longitud del cable de alimentacién: 1,0 m

ATENCION! MPM agd S.A. se reserva el derecho a realizar modificaciones técnicas.

Este manual ha sido traducido a mdquina.
En caso de duda, consulte su versién en inglés.

Eliminacién correcta del producto (aparatos eléctricos y electrénicos usados)

con otros residuos domésticos. El aparato usado puede tener efectos nocivos sobre el medio ambiente
vy la salud de personas, debido al posible contenido de sustancias, mezclas y componentes peligrosos. La
mezcla de los desechos electrénicos con otros residuos o su desmontaje no profesional puede dar lugar a
EE  |; liberacion de sustancias nocivas para la salud y el medio ambiente. El aparato usado deber4 entregarse
al punto de recepcion de los residuos de aparatos eléctricos y electronicos usados. Con el fin de obtener informacién
detallada sobre el lugar de entrega de los residuos de aparatos eléctricos y electronicos, el usuario debera ponerse
en contacto con el punto de recogida municipal de aparatos usados o con la planta procesadora de aparatos usados.

E La etiqueta colocada en el producto indica que el producto no debe desecharse después de la vida util
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MERCI D’AVOIR ACHETE NOTRE PRODUIT !

Le slow juicer est I'appareil idéal pour les personnes soucieuses de leur santé et de leur qua-
lité de vie !

Vous pouvez extraire le jus de la plupart des légumes, des fruits et des herbes. Il en va de
méme pour ceux qui ne peuvent pas étre utilisés dans un extracteur de jus standard : per-
sil, épinards, herbe de blé, soja (lait de soja), framboises, groseilles, ananas, mangues et bien
d’autres encore.

Le processus de production de jus est réalisé par une extraction en deux étapes :
v’ écrasement/compactage
v extrusion

Un extracteur de jus a vitesse lente travaille lentement, a faible vitesse, mais avec précision. Il
broie avec précision la pulpe des fruits et Iégumes sans générer de chaleur excessive et avec
un minimum d’oxygene. Cela permet de ne pas détruire les nutriments et les vitamines conte-
nus dans les fruits et Iégumes, de ne pas chauffer et de ne pas oxyder le jus.

Vous pouvez obtenir jusqu’a deux fois plus de jus qu'avec un presse-agrumes classique.

L'utilisation d’un extracteur de jus lent permet d’obtenir un jus de la plus haute qualité, conte-
nant le maximum de vitamines et de minéraux contenus dans vos fruits et Ilégumes préférés !

Le jus est exceptionnellement savoureux, pétillant et non mousseux. Il peut étre conservé au
réfrigérateur dans un plat hermétique pendant 72 heures, sans perdre sa valeur nutritionnelle
ni sa consistance uniforme.
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CONSIGNES DE SECURITE
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Lire attentivement le mode d'emploi avant toute utilisation.
Faites particulierement attention lorsque des enfants se trouvent
a proximité de l'appareil !

N'utilisez pas l'appareil a d’autres fins que celles pour lesquelles il
a été concu.

Lappareil ne doit pas étre laissé sans surveillance lorsqu'’il est bran-
ché au réseau électrique pendant son fonctionnement.

Ne plongez pas l'appareil, le cable ou la fiche dans I'eau ou dans
d’autres liquides.

N’accrochez pas le cordon d’alimentation de l'appareil & des bords
coupants et ne le laissez pas entrer en contact avec des surfaces
chaudes.

Retirez toujours la fiche de la prise de courant lorsque vous n'uti-
lisez pas I'appareil ou avant de le nettoyer.

N'utilisez pas un appareil endommagé, méme si le cordon d’alimen-
tation ou la fiche sont endommagés - dans ce cas, faites réparer
lappareil dans un centre de service agréé.

Lutilisation d'accessoires non recommandés par le fabricant peut
entrainer des dommages de l'appareil, un incendie ou des blessures.
Ne touchez pas l'appareil avec des mains mouillées.

Utilisez 'appareil sur une surface plane et stable.

Attendez l'arrét complet de la vis de pressage avant de retirer le
couvercle.

Ne mettez jamais vos doigts ou des couverts dans la chambre de
I'extracteur de jus- seul le poussoir est utilisé pour introduire les
aliments !

Avant la premiére utilisation, nettoyez toutes les pieces de I'ex-
tracteur de jus qui entrent en contact avec les aliments.

Eteignez l'extracteur de jus apres chaque utilisation.

Evitez tout contact avec les parties mobiles de l'appareil.

Mettez de coté et videz le récipient & déchets lorsqu'il est plein.
Assurez-vous que toutes les pieces de I'appareil sont correctement
installées avant de commencer son exploitation - ne déverrouillez
pas le couvercle pendant que l'appareil fonctionne.

Lappareil peut étre utilisé par des personnes dont les capacités
physiques, sensorielles ou mentales sont limitées ou qui n'ont



aucune connaissance ou expérience de l'utilisation de ce type
déquipement, a condition qu'elles soient supervisées ou instruites
dans l'utilisation sCre de l'appareil et gu'elles soient informées des
dangers potentiels.

Les enfants doivent étre surveillés pour sassurer qu'ils ne jouent
pas avec l'appareil ni avec son équipement.

Débranchez l'extracteur de jus avant de I'assembler ou de le dé-
monter.

Lappareil est destiné a un usage domestique uniguement.

Ne placez pas l'appareil & proximité de cuisinieres électriques ou
a gaz, de brdleurs, de fours, etc.

Ne bouchez pas l'orifice de sortie de la pulpe et du jus lorsque la
machine est en marche.

Ne déplacez pas l'appareil pendant qu'il fonctionne.

Branchez l'appareil sur une prise de courant munie d’'une broche
de mise a la terre dont la tension est indiquée sur la plaque signa-
létique de lappareil.

Les produits doivent étre placés dans l'ouverture de chargement
pendant que I'appareil est en marche ; les fruits ou les [égumes ne
doivent pas étre introduits dans 'ouverture de chargement lorsque
lappareil est a larrét.

Veillez a ne pas surcharger I'extracteur de jus, n'utilisez pas trop de
force pour pousser les produits a travers le dispositif de chargement.
Avant de démarrer lappareil, vérifiez que le couvercle du récipient
est bien fixé.

Utilisez uniguement le poussoir pour pousser le produit.

Ne plongez pas I'entrainement de 'appareil dans l'eau, ne le lavez
pas a l'eau courante.

Ne mettez pas de matériaux durs, de grosses graines, de la glace
ou de produits congelés dans le chargeur de I'extracteur.
Respectez les recommandations suivantes pour la durée de fonction-
nement nominale de I'appareil : jus de fruits - pas plus de 10 minutes
de fonctionnement continu. Une fois le cycle de fonctionnement
terminé, attendez 20 a 30 minutes avant de rallumer la machine.
Le respect des instructions ci-dessus prolongera la durée de vie
de l'appareil.
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La canne a sucre doit étre pelée et coupée en morceaux de 20 mm
x 20 mm avant d'étre traitée dans la machine. Une fois le prétrai-
tement terminé ajoutez les portions une par une dans le chargeur.
Pour éviter tout accident pendant le fonctionnement, il est interdit
de toucher la tige de la vis et les autres parties amovibles avec la
main ou un instrument tranchant ou de remplacer le poussoir de
chargement par un objet quelconque.

N’utilisez pas I'extracteur de jus si la passoire de pressage est
endommageé.

Ne branchez pas la fiche a une prise de courant avec les mains
mouillées.

Ne tirez pas sur le cordon d’alimentation de l'appareil pour le
débrancher.

N'utilisez pas l'appareil a I'extérieur.

Pour la sécurité des enfants, veuillez ne pas laisser les parties de
'emballage librement accessibles (sacs en plastique, boites en
carton, polystyréne, etc.).

L'appareil ne doit pas étre utilisé par des enfants. Gardez l'appareil
et le cordon hors de portée des enfants.

Débranchez l'appareil de l'alimentation électrique si vous le laissez
sans surveillance et avant de le monter, de le démonter ou de le
nettoyer.

Ne placez pas l'appareil sur des surfaces chaudes.
AVERTISSEMENT ! Ne laissez pas les enfants jouer avec du film
plastique. Risque de suffocation !



DESCRIPTION DE LAPPAREIL

1. Station de travail / boitier 15. Plateau

2. Commutateur 16. Brosse de nettoyage

3. Pieds antidérapants

4. Récipients ajus (1000 ml) et a
déchets (800 ml)

5. Récipient principal avec sortie pour
les déchets et le jus

L'appareil est équipé d’'un
interrupteur.

6. Couvercle
7. Poussoir
8. Vis de pressage 0 appareil a l'arrét
9. Passoire de pressage en acier
inoxydable 1 mise en marche de l'appareil

10. Module de nettoyage automatique
11. Manchette d'étanchéité

12. Sortie de jus verrouillable

13. Sortie de déchets

14. Bouchon en caoutchouc

AVANT LA PREMIERE UTILISATION

1. Retirez l'appareil de la boite et enlevez tous les cartons et films de protection.

2. Lavez et séchez soigneusement 'appareil, en particulier les parties qui sont en contact direct avec
les aliments.

3. L extracteur de jus est équipé d'un systéme de sécurité - la machine ne peut étre mise en marche
que si le couvercle de I'appareil est correctement placé (6).

R rotation en sens inverse,
appelée engrenage inverse,
pour la démarrer, maintenez le
bouton Reverse enfoncé
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Insérez le bouchon en caoutchouc (14) dans le trou au fond du récipient (5) et le
manchon d'étanchéité (11) dans le récipient (5) s'ils n'ont pas déja été mis en place.

Placez I'appareil sur une surface plane, stable et de niveau. Placez le récipient (5) sur la
station de travail (1) de fagon a ce que les 3 enfoncements (A) de la face inférieure du
récipient (5) englobent les 3 encoches (B) situées sur la face supérieure du boitier. Placez
ensuite le bouchon sur l'ouverture de sortie du jus.

Placez le module de nettoyage automatique (10) sur la passoire a mailles (9).

Insérez et mettez en place la passoire de pressage en acier inoxydable (9) avec le module
de nettoyage automatique (10) au centre du récipient (5) de fagon a ce que la languette
de la passoire vienne s'appuyer sur I'enfoncement du récipient (5) et que les marques de
la passoire de pressage (9) et du récipient (5) soient en face I'un de I'autre.

Insérez la vis d'écrasement (8) dans la passoire a mailles (9).



( ) ) 6  Placezle couvercle (6) sur le récipient (5), en faisant coincider les rainures du bol avec
les languettes, et tournez le couvercle (6) dans le sens horaire jusqu'a la butée, de
sorte que la languette de sécurité du couvercle (6) s'insere dans I'encoche de la station
de travail (1) jusqu'a ce que le loquet s'enclenche. Faites attention aux marquages

L ) sur 'appareil. Cela élimine le blocage contre le démarrage de I'appareil avec une
installation incorrecte

( 7
[)
HSO‘DLNB&
.- J
--jﬁ 7  Placezle plateau (15) sur le couvercle (6). Faites glisser les récipients (4) sous les sorties

dejus (12) et de déchets (13).

8 Insérez le poussoir (7) dans 'ouverture de chargement.

ATTENTION! L'extracteur pour fruits et Iégumes MPM est équipé d'un moteur a engrenages ré-
ducteur de vitesse, de sorte que I'appareil a besoin de temps pour traiter les ingrédients utilisés.
Le fait de se précipiter, d’essayer de mettre beaucoup de fruits et de légumes a la fois, ainsi que
d’appuyer fortement sur le poussoir peut provoquer un blocage de I'appareil.
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PREPARATION DE FRUITS ET LEGUMES

TYPE DE PRODUITS EXEMPLE PREPARATION
LEGUMES-RACINES DURS ® carotte Lavez tous les produits et coupez les en morceaux aussi
Remarque : ne mettez pas beaucoup de légumes  ® betterave longs que possible pour qu'elles passent facilement
ou de fruits dans 'appareil  la fois. Une o CEleri dans le canal de chargement.
grande quantité pourrait obstruer le canal de Coupez une grosse carotte dans le sens de la angugur
chargement ou la vis de pressage, ce qui pourrait en quatre morceaux seulement. Coupez |'extrémité
bloquer la machine. verte sur environ 1cm. Poussez les parties finales des

morceaux avec le poussoir.
— couper la betterave et le céleri comme des
pommes en 8 morceaux environ

RAPPEL : Pressez fermement les Iégumes ou les fruits durs contre le mécanisme qui tourne lentement. Pour plus de facilité,
coupez les plus grosses carottes dans le sens de la longueur, en deux morceaux ou plus. Utilisez le poussoir pour presser la
derniére partie des produits pressés.

HERBES DE CEREALES ® hlé Coupez I'herbe a la longueur désirée et rincez-la.
® orge Mettez de petites quantités d'herbe dans 'ouverture
- cela donnera un meilleur résultat lors du pressage. Si
nécessaire utilisez le poussoir.
— herbes: n'en mettez pas trop a la fois - il sera
difficile de les presser.

RAPPEL : Les herbes contiennent des ingrédients qui provoquent la formation de mousse pendant le pressage. Afin de minimiser
ce phénomene, les herbes doivent étre pressées lorsqu'elles sont fraiches. Vous pouvez également refroidir I'nerbe et la vis de
pressage en les mettant au réfrigérateur pendant la nuit et au moins 2 heures avant I'extrusion ou les asperger d'eau froide
juste avant. Si cela ne vous dérange pas de mélanger du jus d'herbe avec du jus de carotte, vous pouvez obtenir une trés grande
quantité de jus d'herbe tout en pressant une quantité minimale de carottes, cela vous aidera a nettoyer la passoire pendant le
pressage.

FRUITS DURS ® pommes IMPORTANT : Choisissez principalement des espéces
dures et juteuses. Lavez et coupez les fruits épluchés
en morceaux qui entrent facilement dans 'ouverture
de chargement (environ 8 morceaux). Les fruits
peuvent étre pressés avec les gousses de graines,
seules les tiges doivent étre enlevées. Ne mettez pas
trop de morceaux de fruits a la fois - il sera difficile de

les presser.
FRUITS/LEGUMES MOUS ® tomates Lavez les produits et coupez-les en morceaux qui
® péches entrent facilement dans I'ouverture de chargement.
® raisin Epluchez-les si nécessaire. Ne placez pas trop de
morceaux de fruits dans 'ouverture de chargement
afin de ne pas la remplir excessivement. Poussez avec
le poussoir.
AGRUMES ® oranges Pelez les fruits et enlevez |'excédent
® pamplemousses de fibres blanches. Divisez en parties naturelles
® citrons
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PRESSAGE DU JUS

ATTENTION! Les fruits a noyau, comme les péches, les prunes, les cerises, doivent d’abord étre

évidés, les noyaux enlevés.

ATTENTION! Ne coupez pas les Iégumes et les fruits en fines tranches, en cubes, etc. Des mor-

ceaux trop petits ou trop grands rendront plus difficile le pressage du jus.

1. Placez l'appareil sur une surface plane, stable et de niveau. Avant d'insérer la fiche dans la prise,
assurez-vous que I'appareil est éteint (position0)

2. Lavez soigneusement les fruits et Iégumes que vous avez I'intention de presser, puis, coupez-les en
petits morceaux (mais pas en tranches ou en petits morceaux) afin qu'ils puissent tomber librement
dans la machine par l'ouverture dans le couvercle (6).

3. Placez le récipient a jus et a déchets (4) sous les ouvertures correspondantes du récipient princi-
pal (5). Ouvrez la sortie de jus (12) avec le bouchon de sortie de jus.

4. Mettez I extracteur de jus a rotation lente en marche a l'aide de l'interrupteur marche/arrét. (2).

5. Mettez les fruits et légumes dans 'ouverture du couvercle (6) en les poussant uniquement avec le
poussoir (7).

6. De temps en temps, vérifiez que les récipients a déchets et a jus (4) ne sont pas pleins - si vous
devez les vider, éteignez d'abord I'appareil avec l'interrupteur (2) et branchez la sortie de jus (12)
avec le bouchon de sortie de jus.

7. Lappareil peut cesser de fonctionner lorsqu'il rencontre trop de résistance. Si cest le cas, étei-
gnez-le (2), car cela peut signifier que les morceaux de légumes ou de fruits ajoutés sont trop gros.
Cela se produit principalement avec les légumes et les fruits durs. Dans ce cas, basculez le commu-
tateur (2) sur la fonction reverse. L'extracteur de jus engagera une rotation inverse provoquant le
déverrouillage du moteur. Sile probléme persiste I'appareil doit étre démonté, nettoyé et remonté
(voir point "Installation de I'extracteur de jus”

ATTENTION! Ne déverrouillez pas le couvercle (6) lorsque I'extracteur de jus est en marche ! Le

couvercle comporte un dispositif de sécurité qui, lorsqu'il est déverrouillé, arréte le fonctionne-

ment du moteur. Ne fermez pas le bouchon lorsque vous pressez des ingrédients qui moussent

(par exemple, des pommes, du céleri). Faites attention si vous pressez le jus avec le bouchon fer-

mé. Si la quantité de jus recueillie dans le récipient principal (5) dépasse son volume, I'excédent

de jus peut se déverser.

OBSERVATIONS GENERALES

1. Utilisez des fruits et légumes frais et mdrs dans la mesure du possible.

2. Les fruits mous et trop mdrs donneront un jus qui n'est pas clair.

3. Le jus de pomme peut brunir rapidement - pour ralentir ce processus, mettez quelques gouttes de
jus de citron dans le jus.

4. Silejus est trop épais, diluez-le avec de I'eau minérale.
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DEMONTAGE DE LEXTRACTEUR DE JUS

1.

Eteignez l'appareil a l'aide de l'interrupteur (2) et débranchez-le de I'alimentation électrique.

2. Attendez l'arrét complet de la vis de pressage.

3. Retirez le poussoir (7) du couvercle (6) ..

4. Retirez le couvercle (6) en la tournant dans le sens antiho-
raire. ===>

5. Démontez les différents composants dans l'ordre inverse du
montage (vis de pressage (8), la passoire de pressage (%), mo-
dule de nettoyage automatique (10), récipient principal avec
ouverture pour les déchets et le jus (5)). ===>

6. Lavez et nettoyez soigneusement les éléments ci-dessus.

NETTOYAGE ET ENTRETIEN

ATTENTION! Un lavage et un entretien appropriés pro-
longent la durée de vie de I'extracteur . Etant donné que
I'extracteur de jus extrait les minéraux, y compris le cal-
cium, nous vous recommandons de toujours laver toutes les
piéces de l'appareil aprés utilisation avec des agents anti-

calcaires.
Nettoyage facile et rapide de toutes les parties amovibles,

grace au lave-vaisselle.

1. Eteignez I'appareil avant de le nettoyer.

2. Le boitier principal peut étre nettoyé avec un chiffon humide (si nécessaire, vous pouvez ajouter
une petite quantité de détergent).

3. Aprées chaque utilisation, lavez soigneusement toutes les parties en contact avec les aliments dans
de l'eau chaude avec une petite quantité de détergent, de préférence immédiatement apres le
pressage.

4. Nutilisez pas de détergents puissants, d'acétone, d'alcool, de matériaux abrasifs, etc. Leur utilisa-
tion peut endommager 'appareil.

5. La passoire de pressage doit étre soigneusement nettoyée apres chaque utilisation. La brosse (16),
qui est ajoutée au kit, est idéale pour nettoyer cette piece.

6. N'immergez pas la base de 'appareil dans I'eau ou dans d'autres liquides !

7. En cas de décoloration des éléments de I'extracteur due au traitement des produits colorants
par exemple des carottes, des oranges etc., on peut essuyer ces éléments avec un chiffon imbibé
d’huile de cuisson.

8. Aprés avoir nettoyé et séché toutes les pieces, I'extracteur de jus doit étre assemblé (voir la section

«INSTALLATION DE LEXTRACTEUR DE JUS»).



SYMPTOMES DE DYSFONCTIONNEMENT

SYMPTOMES

Le moteur ne tourne pas

La machine en marche s'arréte

De la “marmelade” se forme dans le canal de charge -

La pulpe cesse de sortir

VERIFIEZ

Le cordon d'alimentation est-il dans la prise ?
Le couvercle supérieur est-elle correctement fermée ?
Quelque chose ne s'est pas coincé lors du chargement des produits a traiter.

L'appareil est-il correctement assemblé ?

N'est-il pas surchargé ?

Le produit que vous voulez presser est-il correctement préparé, coupé en
morceaux ?

Sivous pressez beaucoup de produits mous, essayez d'alterner la poussée avec
un produit dur (par exemple, poussez une orange ou une pomme avec une
carotte). Choisissez des produits frais sans signe de pourriture

Basculez plusieurs fois l'interrupteur sur la position "marche arriére"

Ne remplissez pas trop le canal de chargement avec des produits, mettez les
produits un par un, laissez le temps de les traiter.

Sila cause est toujours inconnue, I'appareil doit étre lavé et réassemblé.

Poussez avec un produit plus dur

LES NUTRIMENTS DES FRUITS ET LEGUMES

Fruit / légume

Pomme

Abricot

Betteraves sucriéres

Myrtille
Chou

Carotte

Céleri

Concombre
Fenouil

Raisins

Kiwi

Melon

Nectarine (sans noyau)
Péche (sans noyau)
Poire

Ananas

Fraise

Tomate

Vitamine / Substance minérale

Vitamine C

Fibres, potassium

Kilocalories / calories
2009 =150kJ (72 cal)

309 =285kJ (20 cal)

Folacine, fibres, la betterave est une riche source de vitamine C

et de potassium.

Vitamine C

Vitamine C, potassium, folacine, vitamine B6, fibres

Vitamine A, C, B6, fibres

Vitamine C, potassium
Vitamine C

Vitamine C, fibres

160 g =190kJ (45 cal)

1259=295k] (70 cal)
1009 =110kJ (26 cal)

1209 ="125kJ (30 cal)
809 =>55kJ (7 cal)
2809 =120kJ (29 cal)

3009 =145kJ (35 cal)

Vitamine C, B6, potassium

Vitamine C, potassium

Vitamine C, folacine, fibres, vitamine A
Vitamine C, B3, potassium, fibres
Vitamine C, B3, potassium, fibres
Fibres

Vitamine C

Vitamine C, fer, potassium et magnésium

Vitamine C, fibres, vitamine E, folacine, vitamine A

1259 =355kJ (85 cal)
100 g =100kJ (40 cal)
2009 =210kJ (50 cal)
1809 =355kJ (85 cal)
150 g =205 kJ (49 cal)
1509 =205 kJ (60 cal)
1509 =250kJ (59 cal)
1259=130kJ (31 cal)

1009 =90kJ (22 cal)



QUELQUES RECETTES DE JUS DE FRUITS DELICIEUX ET BONS POUR LA SANTE

RAFRAICHISSEMENT

- 6 pommes (chacune coupée en 8 parties
avec noyau et pépins)

- bouquet de persil

- quelques feuillesde menthe

RAFRAICHISSEMENT I

- 6 pommes (chacune coupée en 8 parties
avec noyau et pépins)

- bouquet de persil

- 2 branches de céleri

- tranche (1 cm) de gingembre

METHODE DE PREPARATION :

Pressez d’abord deux ou trois pommes.
Pressez ensuite les feuilles de persil et de
menthe ainsi que le gingembre et le céleri.
Enfin, pressez les pommes restantes.

- 6 carottes (couper les grandes carottes dans
la longueur et dans le travers, les carottes
moyennes dans la longueur seulement)

- 4 pommes (chacune coupée en 8 parties
avec noyau et pépins)

- 2 branches moyennes de céleri

- tranche (1 cm) de gingembre selon le goiit

METHODE DE PREPARATION :

Pressez une partie des carottes, des
pommes, des branches de céleri et du
gingembre.

Faites-le alternativement durs - mous,
vous obtiendrez une meilleure efficacité.
Pressez les carottes restantes a la fin.
Vous pouvez également ajouter de
I'ananas, de la betterave, de l'orange, etc.,
chaque légume ajouté

modifie le godt.

COCKTAIL CHLOROPHYLLE

Lorsque vous pressez le jus de plantes
vertes, pour varier, vous pouvez utili-

ser d’autres légumes tous les jours, par
exemple des épinards, divers types de
laitue, de la mache, de la betterave, de
I’herbe de blé, de I'herbe d'orge, du persil,
du céleri, etc., environ une poignée pour

2 portions. Pour obtenir le maximum de
jus, insérez les feuilles une par une dans

le canal de chargement et pressez les a

la fin avec un produit dur (un morceau de
pomme, de carotte, etc.) Versez ensuite au
mixeur 500ml d’eau, le jus pressé et ajou-
tez les fruits : banane, fraise, péche, poire,
etc. Mélangez pendant quelques minutes.
Buvez doucement.

ATTENTION! Le cocktail chlorophylle a des
propriétés détoxifiantes remarquables, donc,
comme le jus de betterave, buvez-le lentement
et ne dépassez pas 300 a 400 ml par jour.

NECTAR D’AGRUMES

- % pamplemousse ou un petit (pelez et cou-
pez en morceaux)

- 3 oranges de taille moyenne (pelez et coupez
en morceaux)

- % petit citron vert ou citron (pelez et coupez
en 2 morceaux)

- vous pouvez ajouter de I'ananas

PURIFICATION DU FOIE

- 0,5 betterave

5 carottes

2 cm de concombre frais

- 3 pommes

petit bouquet de persil ou de laitue

POUR LA BEAUTE

- 4 oranges

- 5Scarottes

- 1branche de céleri

- petit bouquet de persil

- racine de gingembre (environ 1 cm)



- 1 pamplemousse

- 3tranches d'ananas

- 2oranges

- 2 carottes

- 1 cmderacine de gingembre
Vous pouvez également ajouter du persil,
du céleri.

LIMONADE AUX FRUITS

- 3 pommes dures
- 3 oranges moyennes (épluchées en 8
morceaux)

- ¥%citron
Pressez tous les fruits en veillant a appli-
quer la méthode alternative: mous - durs.
Peut étre servi avec de la menthe et de la
glace.

GOUT DE 'LAUTOMNE

- 1kg de carottes

- 0,1kg dépinards frais

- 2 pommes
Pressez les carottes, les épinards, les
pommes - en alternance.

BEURRE D'’AMANDE / DE NOIX

Versez I'eau sur les noix ou les amandes
(environ 0,5 kg) et laissez tremper toute
la nuit. Le matin, égouttez I'eau, préparez
I’extracteur de jus au fonctionnement

a vitesse lente. Insérez quelques noix/
amandes a la fois dans l'ouverture de
chargement afin que I'équipement ne se
blogue pas. Vous pouvez ajouter un peu
d’eau ou d’huile pour assouplir la consis-
tance.

CARACTERISTIQUES TECHNIQUES

Les paramétres techniques sont indiqués sur

la plaque signalétique du produit.

C€

Durée maximale de fonctionnement continu (KB MAX) : 10 minutes

Niveau de bruit: L, : 61dB
Longueur du cable secteur: 1,0 m

ATTENTION ! Lentreprise MPM agd S.A. se réserve le droit d’apporter des
modifications techniques.

Mise au rebut (déchets d’équipements électriques et électroniques)

ala fin de son utilisation. Les équipements usagés peuvent avoir un effet néfaste sur I'environnement et

K Le marquage sur le produit indique que le produit ne doit pas étre jeté avec d'autres déchets ménagers

la santé humaine en raison de la teneur potentielle en substances, mélanges et composants dangereux.
Le mélange de déchets électroniques avec d'autres déchets ou leur démontage non professionnel peut

entrainer un rejet de substances nocives pour la santé et I'environnement. Lappareil usé doit étre déposé

dans un point de collecte des déchets d'équipements électriques et électroniques. Afin d'obtenir des informations
détaillées sur des lieux de collecte des déchets électriques et électroniques, |'utilisateur doit contacter le point de
collecte des déchets d’équipements municipaux ou l'usine de traitement des déchets d'équipements.
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KOSZONJUK, HOGY MEGVASAROLTA
TERMEKUNKET!

A lassu gylimélcscentrifuga idedlis késziilék az egészségért és az életminéségért aggodok
szdmdra!
A legtébb z6ldséghél, gylimélcsbél és fliszernévénybdl kivonhatja a gylimélcslevet. Olyanok
is, amelyek nem haszndlhaték hagyomdnyos gyilimélcscentrifugdban - petrezselyem, spendt,
buzaft, széja (széjatej), mdlna, ribizli, anandsz, mangé és még sok mds.
A gytimélcslé-elédllitds folyamata kétlépcsés extrakciéval torténik:

v’ zlzds/tomérités

v extruddlds
A lassu sebességtli gylimélcscentrifuga lassan, alacsony fordulatszdmon, de pontosan dolgo-
zik. A gylimélcsok és zoldségek pépét pontosan, tulzott hétermelés nélkiil és minimdlis oxi-
gén felhaszndldsdval zlzza 6ssze. Ez biztositja, hogy nem pusztitia el a gylimélcsékben és
z6ldségekben taldlhaté tdpanyagokat és vitaminokat, nem melegszik fel és nem oxiddlja a
gylimélcslevet.
Akdr 2-szer tébb levet nyerhet, mint egy hagyomdnyos gylimélcscentrifugdval.

A lassu gyiimélcscentrifuga haszndlatdval a legjobb minéségli gyiimdlcslevet kapja, a ked-
venc gyilimoélcseiben és zbldségeiben taldlhato vitaminok és dsvdnyi anyagok maximadlis
mennyiségével!

A [€ kivételesen izletes, szénsavas és habmentes. Lezdrt edényben a hiitészekrényben akdr 72
Ordn dt is tdrolhatd anélkiil, hogy elveszitené tdpértékét vagy egyenletes dllagat.
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BIZTONSAGI HASZNALATI UTASITASOK

Hasznalat el6tt figyelmesen olvassa el a hasznalati utasitast.
KUlonosen vigyazzon, ha gyermekek tartozkodnak a készilék
kozelében!

Ne hasznélja a készUléket a rendeltetésétdl eltérd célra.

A készUléket mUkodés kdzben nem szabad fellgyelet nélkdl hagyni,
amig a halozatra van csatlakoztatva.

Ne meritse a készUléket, a kabelt vagy a csatlakozot vizbe vagy
mas folyadékba.

Ne akassza a tapkabelt éles szélekre, és ne hagyja, hogy forro
felUletekkel érintkezzen.

Mindig huzza ki a dugdt a halozati aljzatbol, ha nem hasznalja a
készUléket, vagy tisztitas elott.

Ne hasznaljon sértlt késziléket, még akkor sem, ha a halozati kabel
vagy a dugo sérllt - ebben az esetben javittassa meg a késziiléket
egy hivatalos szervizkdzpontban.

A gyarto altal nem ajanlott tartozékok hasznalata a készulék karo-
sodasat, tlzet vagy személyi sériilést okozhat.

Ne érintse meg a készlléket nedves kézzel.

A készlléket sima és stabil fellleten hasznalja

A fedél levétele elétt varjon, amig a préselécsiga teljesen megall.
Soha ne tegye az ujjait vagy evéeszkozet a gyimalcscentrifuga
rekeszébe - csak a tolot hasznaljuk az ételek bevezetésére!

Elsé hasznélat el6tt mossa el a gylmolcscentrifuga minden, az
élelmiszerekkel érintkezd részét.

Minden hasznalat utan kapcsolja ki a gytimdlcscentrifugat.
Kerllje a készulék mozgo részeivel valo érintkezést.

Tegye félre, és Uritse ki a hulladéktarolot, ha megtelt.

A munka megkezdése el6tt gy6z6djon meg arrdl, hogy a készulék
minden alkatrésze megfeleléen van-e felszerelve - a készilék mu-
kodése kozben ne oldja ki a fedelet.

A készUleket olyan személyek is hasznalhatjak, akik korlatozott fizikai,
érzékszervi vagy szellemi képességekkel rendelkeznek, vagy nem
rendelkeznek az ilyen tipusu berendezések hasznalatara vonatkozo
ismeretekkel vagy tapasztalattal, feltéve, hogy felUgyeletet vagy
oktatast kapnak a berendezés biztonsagos hasznéalatara vonatko-
zOan, és tajekoztatjak ket a lehetséges veszélyekrol.
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Tartsa szemmel a gyermekeket, hogy ne jatszanak a berendezéssel/
készllékkel.

Osszeszerelés vagy szétszerelés el6tt hlizza ki a gylimalcscentri-
fugat a haldzatbal.

A keszuléket kizarolag haztartasi hasznalatra szanjak.

Ne helyezze a készuléket elektromos vagy gazfézok, égok, sttdk
sth. kozelébe.

A gép mukodése kdzben ne dugja be a pép- és gyumolcslé kive-
zetd nyilast.

Ne mozgassa a készUléket mikodes kozben.

Csatlakoztassa a készuléket a készulék cimkéjéen feltintetett fe-
szUltségl, foldelStlvel ellatott haldzati aljzathoz.

A termékeket a készulék mikodése kozben kell az adagolonyilasba
helyezni; gytimolcsot vagy zoldséget nem szabad az adagolonyilasba
tolteni, ha a készulek all.

Vigyazzon, hogy ne terhelje tul a gyimolcscentrifugat, ne hasznaljon
tul nagy erdt a termékek atnyomasara az adagolon.

A készulék elinditasa el6tt ellendrizze, hogy a tartaly fedele biz-
tonsagosan rogzitve van-e.

A termék tolasara csak tolot hasznaljon.

Ne meritse a készilék meghajtéjat vizbe, és ne mossa folyo viz alatt.
Ne tegyen kemény anyagokat, nagy magvakat, jeget vagy fagyasz-
tott termékeket az extruder adagolojaba.

A gép névleges Uzemidejére vonatkozoan tartsa be a kdvetkezd
ajanlasokat: gyimolcslé préselése - legfeljebb 10 perc folyamatos
Uzemidd. Egy ciklus utan varjon 20-30 percet, mielott Ujra bekap-
csolja a készUléket. A fenti utasitasok betartasa meghosszabbitja
a készulék élettartamat.

A cukornadat meg kell hamozni és 20 mm x 20 mm-es darabokra
kell vagni, miel6tt a gépben feldolgozzak. Az adagokat az el6zé
feldolgozas befejezése utan egymas utan adagolja az adagoldba.
A mukodes kozbeni balesetek elkertlése érdekében tilos kézzel
vagy éles eszkdzzel megérinteni a csavarszarat és mas levehetd
alkatrészeket, illetve az adagolotolot barmilyen targgyal kicserélni.
Ne hasznalja az extrudert, ha az extrudaloszita sérdlt.

Ne csatlakoztassa a dugot a haldzati aljzathoz nedves kézzel.

Ne hlizza ki a dugoét a halozati aljzatbol a zsindr meghuizasaval.



Ne hasznalja a készuléket kiltéren.

A gyermekek biztonsaga érdekében kérjik, ne hagyja szabadon
hozzaférhetd helyen a csomagolas részeit (mdanyag zacskok,
kartondobozok, polisztirol stb.).

A készUléket gyermekek nem hasznalhatjak. Tartsa a készUléket és
a kabelt gyermekek eldl elzarva.

Ha a készUléket felligyelet nélkil hagyja, valamint a szerelés, szét-
szerelés vagy tisztitas eldtt valassza le a tapegységrol.

Ne helyezze a késziléket forro fellletekre.

FIGYELEM! Ne engedje, hogy a gyerekek a filmmel jatsszanak.
Fulladasveszély!

A KESZULEK LEIRASA

1. Munkaédllomas/haz 15. Télca

2. Switch 16. Tisztitokefe

3. Csuszasmentes labak

4. Gyumolcslé (1000 ml) és hulladék A késziilék kapcsoldval van
(800 ml) tartalyok felszerelve.

5. Fétartély a hulladék és a gylmolcslé
kifolyojaval

6. Borito

7. Tolo

8. Extrudaldé csiga 0 a készilék ki van kapcsolva

9. Rozsdamentes acél préseldszita

10. Automatikus tisztitd modul 1 a készllék bekapcsolésa

11. TomitShavely R a hatrameneti fordulatot, az

12. Zarhatod gylmdlcslé kivezetés
13. Hulladék kivezetés
14. Gumi dugd

ugynevezett hatrameneti
fokozatot, le kell nyomva
tartani a bekapcsolashoz.

AZ ELSO HASZNALAT ELOTT

1
2.

3.

Vegye ki a késziiléket a dobozbdl, és tavolitsa el a készliléket védd kartont és foliat.

Alaposan mossa és szaritsa meg a készlléket, kiléndsen azokat a részeket, amelyek kézvetlendl
érintkeznek az élelmiszerekkel.

A gylmolcscentrifuga biztonsagi rendszerrel rendelkezik - a készilék csak akkor kapcsolhato be, ha
a készulékfedél (6) megfeleléen fel van szerelve.
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GYUMOLCSCENTRIFUGA TELEPITESE

1 Helyezze be a gumidugét (14) a tartély (5) aljan Iévd lyukba és a tomitchiivelyt (11) a
tartalyba (5), ha még nem helyezte be Gket.

2 Helyezze a késziiléket sima, stabil és sik feliiletre. Helyezze a tartalyt (5) a
munkadllomdsra (1) dgy, hogy a tartély (5) aljan Iévd 3 mélyedés (A) magdban foglalja a
héz felsd feliiletén talalhat6 3 kiemelkedést (B). Ezutan helyezze a dugdt a gyiimélcslé
kivezetd nyilds folé.

3 Helyezze az automatikus tisztitomodult (10) a préseléernydre (9).

4 Helyezze be és illessze a rozsdamentes acél stirlddo szitat (9) az automatikus
tisztitomodullal (10) a tartaly (5) kozepébe (igy, hogy a szita fiile a tartaly (5)
mélyedésébe iitkdzzon, és a nyomészitan (9) és a tartalyon (5) lévé jelek egymassal
szemben legyenek.

5  Helyezze be a préseldcsigat (8) a préseldracsba (9).
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( ) D 6  Helyezze afedelet (6) a tartalyra (5), a talban lévé hornyokba iitkozve a fiilekkel, és
forgassa a fedelet (6) az 6ramutatd jardsdval megegyezd irdnyba, ameddig csak lehet,
SSO‘OVLNB@ hogy a fedelén lévé biztonsagi fiil a munkadllomas (1) mélyedésébe illeszkedjen, amig
areteszeld be nem kattan. Figyelje meg a késziiléken 1évd jeloléseket. Ez eltavolitja az
L ) elzarédast, amely megakadalyozza a késziilék inditasat, ha rosszul van beszerelve.
( 7
[)
304 @0
.- J
--jﬁ 7  Helyezze atdlcat (15) a fedélre (6). Cstisztassa a tartalyokat (4) a é (12) és a hulladék (13)

kivezetések ala.

8  Helyezze be a tol6t (7) a fedélben Iévd ételadagold nyildsba.

MEGJEGYZES! Az MPM gyiimélcs- és zoldségprésels egy sebességcsokkents hajtomiives mo-
torral van felszerelve, igy a gépnek idére van sziiksége a felhasznalt 6sszetevok feldolgozasahoz.
A kapkodas, a nagyméretli z6ldségek és gylimolcsok, vagy a nagy mennyiségl gyiimolcs egy-
szerre torténé behelyezése, valamint a tolokésziilékkel val6 erés nyomkodas a késziilék elaka-
dasat okozhatja.
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SOK ES ZOLDSEGEK ELOKESZITESE

A TERMEKEK TiPUSA PELDA ELOKESZITES

Mossa meg az dsszes terméket, és vagja minél
hosszabb darabokra, hogy konnyen dthaladjon a

KEMENY GYOKEREK tapcsatorndn.

Megjegyzés: ne tegyen egyszerre sok zoldséget Egy nagy sargarépét csak hosszaban vagjunk négy
vagy gyiimolcsot. Nagy mennyiség eltomitheti @ sdrgarépa darabra. Vagjuk le a zold végét koriilbeliil 1 cm-re.
azadagoldcsatorndt vagy a préseldcsigdt, amia @ répa Nyomja meg a darabok végeit a toléval.

gép elakaddsat okozhatja. o zeller — A céklat ésa zellert, mint az almét, kb.8 részre

EMLEKEZTETES: Nyomja erdsen a préselt kemény zoldségeket vagy gyiimdlcsoket a lassan forgé mechanizmushoz. A kénnyebb
hasznélat érdekében a nagyobb sargarépakat hosszaban, két vagy tobb darabra vagja. Haszndlja a tolét a kinyomkodott
termékek utolso részének lenyomasahoz.

Vdgja a fiivet a kivant hosszlsagura, és oblitse
le. Tegyen kis mennyiséq(i fiivet a furatba - ez
jobb eredményt ad a préseléskor. Sziikség esetén
hasznaljon tolot.
® hiza — Z6ldek: ne tegyen egyszerre tul sokat - nehéz lesz
SZEMEK ® drpa kinyomni.

EMLEKEZTETES: A gabonafiifélék olyan dsszeteviket tartalmaznak, amelyek az extrudalas soran habzast okoznak. A friss fiivet
ki kell szoritani, hogy ezt a lehetd legkisebbre csokkentsiik. A fiivet és az extrudalo csigat gy is lehiitheti, hogy egy éjszakéra
és legalabb 2 draval az extrudalds el6tt a hitdszekrénybe teszi, vagy kozvetleniil az extrudalds el6tt hideg vizzel lefijja. Ha
nem bénod, hogy a fiilevet kevered a sargarépalével, akkor minimélis mennyiséqgui sargarépa kipréselése mellett igazdn nagy
mennyiségli fiilevet érhetsz el, ez segit a sz(ird tisztitasdban a kipréselés soran.

FONTOSSAG: Elsdsorban kemény, lédus fajtakat

vélasszon. Mossa meg és vagja a meghamozott

gyiimdlcsot olyan darabokra, amelyek konnyen

beférnek a betdltdnyildsha (kb. 8 darab). A gyiimdlcs

a magfészkekkel egyiitt talalhato, csak a szdrakat kell

kidobni. Ne tegyen egyszerre tl sok gyiimdlcsot -
KEMENY GYUMOLCS e alma nehéz lesz kinyomni.

Mossa meg a termékeket, és vdgja dket olyan
darahokra, amelyek kdnnyen beférnek az

® paradicsom etetdnyilasba. Sziikség esetén hamozza meg. Ne

® barackok helyezzen til sok gyiimélcsdarabot az etetdnyildsha,
BOGYOS GYUMOLCSOK/ZOLDSEGEK e 57616 nehogy tultdltse azt. Nyomja meg a toléval.

® narancsok Hamozzuk meg a gyiimdlcsot, és tavolitsuk el a

o grapefruit felesleges
DIGITS ® citromok fehér rost. Természetes részecskékre osztva.

A LE KIPRESELESE

MEGJEGYZES! A magvas gyiimélcséket, mint példaul az Gszibarack, a szilva és a cseresznye,

elészor ki kell magozni, és a magokat el kell tavolitani.

MEGJEGYZES! A zoldségeket és gyiimblcsoket ne vagja vékony szeletekre, kockakra stb. A tdl

kicsi vagy tul nagy darabok megnehezitik a 1é kipréselését.

1. Helyezze a készliléket sima, stabil és sik fellletre. Mielétt a dugdt behelyezné egy érintkezébe,
gy6z6djon meg arrdl, hogy a késziilék ki van kapcsolva ( 0).

2. Alaposan mossa meg a gyimolcsot és a zoldséget, amelyet levet késziteni szandékozik, majd vagja
apro darabokra (de ne szeletekre vagy apré darabokra), hogy konnyen a gépbe lehessen dobni a
fedélen lévé nyilason keresztil (6).
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Alitsa a  gyumoleslé-  és  hulladéktartalyt (4) a fétartaly (5) megfelelé  nyilasai
ala. Nyissa ki a gytimolcslé kivezeté nyilast (12) a gytimolcslé kivezeté dugoval.

Kapcsolja be a lassu gytimélcscentrifugat a kapcsoloval (2).

Dobja a gytiimolcsoket és a zoldségeket a fedél nyilasaba (6), és csak a toldval (7) nyomja 6ket.
Idénként ellendrizze, hogy a hulladék- és gylimolcslé-tartalyok (4) nem teltek-e meg - ha ki kell
Uriteni 6ket, el6szor kapcsolja ki a készuléket a kapcsoldval (2), és dugja be a gytimélcslé-kidram-
l4s (12) dugojat a gytimoleslé-kidramlas dugdjaval.

A késziilék ledllithatja a mUkodését, ha tul nagy ellendlldsba Gtkdzik. Ha ez a helyzet, kapcsolja
ki (2), mivel ez azt jelentheti, hogy a bedobott gylimélcs- vagy zéldségdarabok tul nagyok. Ez
foleg a kemény zoldségekkel és gylimolcsokkel torténik. A kapcsolot (2) ekkor forditott funkcidra
kell kapcsolni. A gyimolcscentrifuga forditott forgasba kapcsol, ami a motor kioldaséat okozza. Ha
a probléma tovabbra is fennall, a késziiléket szét kell szedni, meg kell tisztitani és Ujra dssze kell
szerelni (lasd a (1) bekezdést). ,A gylimélcscentrifuga dsszeszerelése”).

MEGJEGYZES! Ne oldja ki a fedelet (6), amig a gyiimdlcscentrifuga mikodik! A fedélben van
egy biztonsagi funkcid, amely feloldva leallitja a motor miikodését. Ne zarja le a dugét, ha olyan
6sszetev6kbdl présel levet, amelyek habot képeznek (pl. alma, zeller). Legyen vatos, ha a levet
zart dugdval préseli ki. Ha a f6 tartalyban (5) 6sszegy(ijt6tt Ié mennyisége meghaladja annak
térfogatat, a felesleges Ié kifolyhat.

ALTALANOS MEGJEGYZESEK

—

. Alaposan mossa és tisztitsa meg a fenti targyakat. E

Hasznéljon friss és érett gylimolcsot és zoldséget, ahol csak lehet.

A puha és tulérett gyiimolcsdk nem tiszta levet eredményeznek.

Az almalé gyorsan megbarnulhat - ennek a folyamatnak a lassitdsa érdekében nyomjon néhany
csepp citromlevet a lébe.

Ha a lé tul str(, higitsa fel asvanyvizzel.

A GYUMOLCSCENTRIFUGA SZETSZERELESE

Kapcsolja ki a késziiléket a kapcsoldval (2), és vélassza le a késziléket az elektromos halézatrél.
Varjon, amig a préselécsiga teljesen megall.

Tavolitsa el a toléelemet (7) a fedélrél (6).

Tavolitsa el a fedelet (6) az dramutatd jarasaval ellentétes
irdnyban elforgatva. ===>

Szerelje szét az egyes alkatrészeket az Osszeszerelés fordi-
tott sorrendjében (facsard csiga (8), facsard szita (9), auto-
matikus tisztitomodul (10), fé tartaly a hulladékkal és a Ié
nyilassal (5)). ===>

|

S
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TISZTITAS ES KARBANTARTAS

MEGJEGYZES! A megfelelé mosas és karbantartas meghosszabbitja az extruder élettartamat.
Mivel az extruder asvanyi anyagokat, koztiik kalciumot présel ki, javasoljuk, hogy hasznalat utan
a gép minden részét mindig mossuk le kalciumlerakodas elleni szerekkel.

Konnyi és gyors tisztitas az 6sszes levehet6 résznek készonhetéen mosogatégépben moshato.

1.
2.
3.

Tisztitas el6tt kapcsolja ki a késziléket.

A f6 hdz nedves ruhdval tisztithatd (ha sziikséges, kis mennyiségli mosdszer adhato hozza).
Minden hasznélat utan alaposan mossa el az élelmiszerekkel érintkez6 részeket meleg vizben, kevés
mososzerrel, lehetéleg kdzvetlenll a gylimolcslé elkészitése utan.

Ne hasznéljon erds tisztitdszereket, acetont, alkoholt, éles anyagokat stb. a tisztitashoz. Hasznéla-
tuk kérosithatja a készliléket.

A facsaroszitat minden hasznalat utdn alaposan meg kell tisztitani. A készlethez mellékelt kefe (16)
idedlis ennek az alkatrésznek a tisztitasara.

Ne meritse a készlék aljat vizbe vagy mas folyadékbal!

Ha a gylimolcscentrifuga részei sargarépa, narancs sth. miatt elszinezédnek, akkor azokat egy ét-
olajjal bekent ruhaval le lehet toroini.

Miutan minden alkatrészt megtisztitottunk és megszaritottunk, a gylimélcscentrifugdt 6ssze kell
szerelni (l4sd a, ,A JEZELSZIRTO OSSZESITESE” cim(i bekezdést).

A MEGHIBASODAS TUNETEI

TARGYAK SEE

A motor nem miikodik — Atdpkdbel az aljzatban van-e

— Afelsé fedél megfelelden zérva van?
— Nem akadt el valami a feldolgozasra szant termékek etetésekor?

A munkagép ledll — hogy a késziiléket megfelelden szerelték ossze

— Nem tlterhelt
— Apréselni kivant termék a megfelel darabokban van el6készitve?

A kotegcsatornaban "dugd” alakul ki — Hasok puha terméket présel, probalja valtogatni a kemény termékek nyomdsat

(pl. narancsot vagy almdt nyomjon sérgarépaval). Vélasszon friss, romlasra
utald jelek nélkiili termékeket.

— Pforditsa a kapcsoldt tobbszor a "hatramenet" dllasba.

— Netoltse til az adagoldcsatorndt termékekkel, a termékeket egyesével
helyezze el, hagyjon id6t a feldolgozasra.

— Haaz ok tovabbra is ismeretlen, a késziiléket ki kell mosni és (jra dssze kell
szerelni.

A pép nem szokik ki — Nyomja dt egy keményebb termékkel

82



A GYUMOLCSOK ES ZOLDSEGEK TAPANYAGAI

Gyimolcs/zoldség

Apple

Sargabarack
Cukorrépa

Afonya
Kdposzta

Sargarépa

Zeller

Uborka
Edeskémény
Sz616

Kiwi

Dinnye

Nektarin (mag nélkiil)
Barack (kd nélkiil)
Korte

Anandsz

Eper

Paradicsom

Vitamin/dsvanyi anyag

C-vitamin

Rost, kalium

Folsav, rost, a cékla gazdag C-vitamin- és kéliumforrds.

C-vitamin
C-vitamin, kalium, folacin, B6-vitamin, rostok

A-, G, B6-vitamin, rost

C-vitamin, kalium

Cvitamin

C-vitamin, rost

C-vitamin, B6, kalium

Cvitamin, kdlium

C-vitamin, folacin, rost, A-vitamin
C-vitamin, B3-vitamin, klium, rostok
C-vitamin, B3-vitamin, kalium, rostok
Szl

Cvitamin

C-vitamin, vas, kélium és magnézium

C-vitamin, rostok, E-vitamin, folacin, A-vitamin

Kilokaldria / kaléria

200 g =150kJ (72 kaldria)

30 g =85kJ (20 kaldria)
160 g =190 k) (45 kaldria)

125 9=295kJ (70 kaldria)
100 g =110kJ (26 kaldria)

120 g =125 kJ (30 kaldria)
80 g =55k (7 kaldria)

280 g =120 kJ (29 kaléria)
300 g = 145 kJ (35 kaldria)
125 g =355 kJ (85 kaldria)
100 g = 100 kJ (40 kalria)
200 g =210 kJ (50 kaldria)

180 g =355 kJ (85 kaldria)
150 g =205 kJ (49 kaldria)
150 g = 205 kJ (60 kaldria)
150 g =250kJ (59 kaldria)

125 g=130kJ (31 kaldria)

100 g =90 kJ (22 kaléria)
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RECEPTEK IZLETES ES EGESZSEGES GYUMOLCSLEVEKHEZ

- 6 mehdrtydk (mindegyik 8 darabra vdgva,
magokkal és magokkal egyiitt)

- csokor petrezselyem

- néhdny levélés menta

FRISSITES II

- 6.alma (mindegyik 8 darabra vdagva, mag-
hdzzal és maghdzzal egyiitt)

- csokor petrezselyem

- 2szdl zeller

- szelet (1 cm) gy6mbér
ELKESZITESI MOD:
El6szor két-harom almat préseljiink ki.
Ezutan nyomja bele a petrezselyem- és
mentaleveleket, valamint a gyombért és a
zellert.
Végiil nyomja bele a maradék almat.

VITALITAS

- 6 sdrgarépa (a nagyon nagy sdrgarépdt hosz-
szdban és keresztben, a kbzepes sdrgarépdt
csak hosszdban vdgjuk fel).

- 4 alma (mindegyik 8 darabra vdgva, mag-
hdzzal és maghdzzal egyiitt)

- 2 kézepes zellerszdr

- egy szelet (1 cm) gyombér izlés szerint

ELKESZITESI MOD:

Préseljiink ki néhanyat a sargarépabdl, az
almabdl, a zellerszarbdl és a gyombérbél.
Vaéltakozva keményen - lagyan, jobb haté-
konysagot fogsz elérni.

A végén nyomija ki a maradék sargarépat.
Ananaszt, céklat, narancsot stb. is adhat
hozza, és minden egyes hozzaadott z6ld-
ség megvaltoztatja az izét.

izmindségek.
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KLOROFILL KOKTEL

A levet z6ld névényekbdl préseljik, de

a valtozatossag kedvéért naponta mas
névényekbdl is lehet, pl.: spendt, kilonbo-
z6 salatafajtak, fejes salata, baranysalata,
botritisz, buzafd, arpafd, petrezselyem,
zeller, stb. kb. 2 adagonként egy maréknyi
mennyiségben. Annak érdekében, hogy
minél tobb levet nyerjlink, a leveleket
egyesével tegyiik a tdpcsatornaba, és
végil nyomjunk ki bel6lik valamilyen
kemény terméket (almadarabot, sargaré-
pat stb.). Ezutan 6ntsén 500 ml vizet, a
kipréselt gylimolcslevet a turmixgépbe, és
adja hozza a gylimolcsoket: banan, eper,
barack, korte stb. Néhany percig keverjik.
Lassan igyon.

MEGJEGYZES! A klorofillkoktél figyelemre
mélté méregtelenité tulajdonsagokkal ren-
delkezik, ezért a céklaléhez hasonléan lassan
fogyassza, és naponta legfeljebb 300-400 ml-
tigyon b eléle.

CITRUSNEKTAR

- % vagy kisebb grapefruit (meghdmozva és
darabokra vdgva)

- 3 kézepes narancs (meghdmozva és felap-
ritva)

- % kis citrom vagy citrom (meghdmozva és
2 darabra vdgva)

- anandsz adhatd hozzd

A MAJ TISZTITASA

- 0.5répa

5 sdrgarépa

- 2 cm friss uborka

3alma

egy kis csokor petrezselyem vagy saldta

A SZEPSEGERT

- 4 narancs

- 5sdrgarépa

- 1szdl zeller

- egy kis csokor petrezselyem
- gyémbeérgyokér (kb. 1 cm)



SLIMFIT AZ 6SZiZE

- 1 grapefruit - 1kgsdrgarépa

- 3anandszkarika - 0,1kg friss spendt

- 2 narancs - 2alma

- 2sdrgarépa Préseljlink sargarépat, spendtot, almat -
- 1.cm gydmbérgyckeér felvaltva.

Adha hza petrezseyet, zellert is. DIO / MANDULAVAJ
Sl ares Uil Ontse a diét vagy mandulat (kb. 0,5 kg)

- 3kemény alma vizzel, és dztassa egy éjszakan at. Reggel
- 3 kézepes méretii narancs (8 darabra szlirje le a vizet, készitse el6 a lassu fordu-
hdmozva) latszamu gylimdlcscentrifugat mikodésre.

- Ycitrom Egyszerre néhany diét/mandulat helyez-
Préseljiik ki az 6sszes gylimolcsot, Gigyelve zen be az adagolényilasba, hogy a beren-
arra, hogy a puha és a kemény gyimol- dezés ne blokkoljon. Egy kis viz vagy olaj
csOk valtakozzanak. Mentaval és jéggel hozzaadhatd, hogy lazitsa az allagot.
talalhato.
A mUszaki adatokat a termék cimtablaja tartalmazza.
Maximalis folyamatos lizemidé (KBmax): 10 perc

Zajszint: L,,: 61 dB
A halézati kabel hossza: 1,0 m

FIGYELEM! Az MPM agd S.A. fenntartja a technikai valtoztatasok jogat.

Ez a kézikényv gépi forditdsban készlilt.
Ha kétségei vannak, kérjiik, olvassa el az angol nyelvii vdltozatot.

A termék helyes megsemmisitése (elektromos és elektronikus berendezések hulladéka)

haztartasi hulladékkal egyutt kidobni. Az elhaszndlt berendezések a potencidlisan veszélyes anyagok,

keverékek és komponensek miatt negativ hatdssal lehetnek a kdrnyezetre és az emberi egészségre. Az

elektronikai hulladékok mas hulladékokkal valé keverése vagy szakszerlitlen szétszerelése az egészségre

és a kornyezetre karos anyagok kibocsatésadhoz vezethet. Az elhasznalt készuléket adja le elektromos és
elektronikus hulladékokat gyUijté pontban. Az elektromos és elektronikai hulladékok visszakildési helyére vonatkozo
részletes informaciok megszerzése érdekében a felhasznaldnak fel kell vennie a kapcsolatot az adott helység elekt-
romos hulladékokat gyUjté helyével vagy hulladékfeldolgozo lizemével.

E A terméken talalhato jeldlés arra utal, hogy a hasznos élettartam végén nem szabad a készlléket mas
| |
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GRAZIE PER AVER ACQUISTATO IL NOSTRO
PRODOTTO!

Uno slow juicer é un dispositivo ideale per le persone che hanno a cuore la propria salute e la
qualita della vita!

E possibile ottenere il succo dalla maggior parte dei tipi di verdura, frutta ed erbe aromatiche.
Anche quelli che non possono essere utilizzati in uno spremiagrumi standard: prezzemolo,
spinaci, erba di grano, soia (latte di soia), lamponi, ribes, ananas, mango e molti altri.

Il processo di produzione del succo avviene grazie all'estrazione in due fasi:
v’ schiacciamento/frantumazione
V' panca

Lo slow juicer funziona lentamente, a bassa velocita, ma a fondo. Schiaccia con precisione la
polpa di frutta e verdura, senza generare calore eccessivo e con un accesso minimo all‘ossige-
no. Grazie a cio non distrugge i nutrienti e le vitamine contenute nella frutta e nella verdura e
non riscalda né ossida il succo.

Puoi ottenere fino a 2 volte piu succo rispetto a uno spremiagrumi standard.

Utilizzando uno spremiagrumi lento, otterrai succhi della massima qualita con la massima
quantita di vitamine e minerali contenuti nella tua frutta e verdura preferita!

Il succo é eccezionalmente gustoso, denso e non schiumoso. Pud essere conservato in frigo-
rifero in un contenitore chiuso fino a 72 ore, senza perdere il suo valore nutritivo e la consi-
stenza uniforme.

86



CONSIGLI PER LA SICUREZZA

Si prega di leggere attentamente il manuale dell'utente prima dell'uso.
Prestare particolare attenzione quando i bambini si trovano vicino
al dispositivo!

Non utilizzare il dispositivo per scopi diversi da quelli previsti.
'apparecchio non deve essere lasciato incustodito quando e col-
legato alla rete elettrica durante il funzionamento.

Non immergere lapparecchio, il cavo o la spina in acqua o altri liquidi.
Non appendere il cavo di alimentazione su spigoli vivi e non lasciarlo
entrare in contatto con superfici calde.

Rimuovere sempre la spina dalla presa quando l'apparecchio non
e in uso o prima di pulirlo.

Non utilizzare un dispositivo danneggiato, anche se il cavo di ali-
mentazione o la spina sono danneggiati: in tal caso, far riparare |l
dispositivo presso un centro di assistenza autorizzato.

L'uso di accessori non consigliati dal produttore puo provocare
danni al dispositivo, incendi o lesioni personali.

Non toccare il dispositivo con le mani bagnate.

Utilizzare il dispositivo su una superficie liscia e stabile

Prima di rimuovere il coperchio, attendere che la coclea di spremi-
tura si sia fermata completamente.

Non inserire mai le dita o le posate nel vano dello spremiagrumi:
per introdurre il cibo viene utilizzato solo lo spingitore!

Prima del primo utilizzo, lavare tutte le parti dello spremiagrumi
che entrano in contatto con il cibo.

Spegnere lo spremiagrumi dopo ogni utilizzo.

Evitare il contatto con le parti mobili del dispositivo.

Mettere da parte e svuotare il contenitore dei rifiuti quando e pieno.
Prima di iniziare il lavoro, assicurarsi che tutti gli elementi del di-
spositivo siano installati correttamente - non aprire il coperchio
mentre il dispositivo e in funzione.

L'apparecchio puo essere utilizzato da persone con ridotte capa-
cita fisiche, sensoriali o mentali, o con mancanza di esperienza e
conoscenza, a condizione che abbiano ricevuto supervisione o
istruzioni sull'uso dell'apparecchio in modo sicuro e siano state
informate dei potenziali pericoli. minacce.
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Si prega di prestare attenzione ai bambini affinché non giochino
con l‘apparecchiatura/dispositivo.

Prima di montare o smontare lo spremiagrumi, scollegarlo dalla
fonte di alimentazione.

Il dispositivo e destinato esclusivamente all'uso domestico.

Non posizionare l‘apparecchio in prossimita di fornelli elettrici e a
gas, fornelli, forni, ecc.

Non bloccare l'uscita della polpa e del succo mentre il dispositivo
e in funzione.

Non spostare il dispositivo durante il lavoro.

Collegare il dispositivo a una presa elettrica dotata di un pin di messa
a terra con la tensione specificata sulla targhetta del dispositivo.
| prodotti devono essere inseriti nell'apertura di alimentazione men-
tre il dispositivo e in funzione; non e possibile riempire l‘apertura
di alimentazione con frutta o verdura quando e ferma.

Fare attenzione a non sovraccaricare lo spremitore, non usare
troppa forza per spingere i prodotti attraverso lalimentatore.
Prima di mettere in funzione l'apparecchio verificare se il coperchio
del contenitore e fissato correttamente.

Utilizzare solo lo spintore per spingere il prodotto.

Non immergere l‘unita del dispositivo in acqua né lavarla sotto
l'acqua corrente.

Non inserire materiali duri, semi di grandi dimensioni, ghiaccio o
alimenti congelati nell'alimentatore dello spremiagrumi.

E necessario osservare le seguenti raccomandazioni relative al
tempo di funzionamento nominale del dispositivo: spremitura: non
pit di 10 minuti di funzionamento continuo. Dopo aver completato
il ciclo di lavoro attendere 20-30 minuti prima di riaccendere il di-
spositivo. Seguendo i suggerimenti sopra riportati si prolunghera
la vita del dispositivo.

La canna da zucchero deve essere sbucciata e tagliata in pezzi di
20 mm x 20 mm prima della lavorazione nella macchina. Aggiungere
le porzioni allalimentatore una alla volta dopo aver completato
l'elaborazione precedente.

Per evitare incidenti durante il funzionamento dell'apparecchio, e
vietato toccare con la mano o con uno strumento affilato il gambo



della vite e le altre parti rimovibili e sostituire lo spingi-alimento
con qualsiasi oggetto.

Non utilizzare lo spremiagrumi se € danneggiato.

Non collegare la spina alla presa di corrente con le mani bagnate.
Non rimuovere la spina dalla presa tirando il cavo.

Non utilizzare il dispositivo all'aperto.

Per la sicurezza dei bambini, si prega di non lasciare parti dell'im-
ballaggio liberamente accessibili (sacchetti di plastica, scatole di
cartone, polistirolo, ecc.).

Il dispositivo non deve essere utilizzato dai bambini. Tenere |ap-
parecchio e il cavo fuori dalla portata dei bambini.

Scollegare il dispositivo dallalimentazione quando lo si lascia incu-
stodito e prima di montarlo, smontarlo o pulirlo.

Non posizionare il dispositivo su superfici calde.
AVVERTIMENTO! Non lasciare che i bambini giochino con la
pellicola. Pericolo di soffocamento!

DESCRIZIONE DEL DISPOSITIVO

oL

v

. Apertura scarico rifiuti

Stazione di lavoro/custodia 16. Spazzola per la pulizia
Interruttore

Piedini antiscivolo

Contenitori per succhi (1000 ml) e
scarti (800 ml).

Contenitore principale con uscite per
rifiuti e succhi

Il dispositivo é dotato di un
interruttore.

Copertina

Spintore 0 il dispositivo & spento
Lumaca da spremere

Setaccio di spremitura in acciaio inox 1 accendendo il dispositivo
Madulo di pulizia automatica R rotazioni nella direzione

. Manicotto di tenuta

opposta, le cosiddette
retromarcia, per attivarla
tenere premuto il pulsante
Reverse

Uscita del succo chiudibile

Tappo in gomma

. Vassoio

PRIMA DEL PRIMO UTILIZZO

1.
2.

3.

Estrarre il dispositivo dalla scatola e rimuovere tutto il cartone e la pellicola che lo protegge.
Lavare e asciugare accuratamente il dispositivo, soprattutto gli elementi che entrano in contatto
diretto con gli alimenti.

Lo spremiagrumi e dotato di un sistema di sicurezza: l'apparecchio pud essere acceso solo se il
coperchio dell'apparecchio e installato correttamente (6).
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Inserire il tappo in gomma (14) nel foro sul fondo del contenitore (5) e il manicotto di
tenuta (11) nel contenitore (5), se non gia installato.

Posizionare il dispositivo su una superficie liscia, stabile e piana. Posizionare il
contenitore (5) sulla postazione di lavoro (1) in modo che i 3 incavi (A) sul fondo
del contenitore (5) accolgano le 3 sporgenze (B) situate sulla superficie superiore
dell'alloggiamento. Quindi mettere il tappo sull'uscita del succo.

Posizionare il modulo di pulizia automatica (10) sul setaccio di spremitura (9).

Inserire e regolare il setaccio a frizione in acciaio inossidabile (9) con il modulo di pulizia
automatica (10) al centro del contenitore (5) in modo che la sporgenza del setaccio si
adatti alla rientranza del contenitore (5) e ai segni posti sul il setaccio di spremitura (9) e
il contenitore (5) erano uno di fronte all'altro.

Inserire la vite di spremitura (8) nel filtro di spremitura (9).



( ) D 6  Posizionare il coperchio (6) sul contenitore (5), colpendo le scanalature della vasca
con le linguette e ruotare il coperchio (6) in senso orario fino all'arresto in modo che
307 s ad la Iinguet-ta di ﬁssaggilo del cpperc_hio (6) si ipser?sca neII‘incavo del contepitore (5).
workstation (1), finché non si fa clic sul gancio. i prega di prestare attenzione alle
L ) marcature sul dispositivo. In questo modo viene rimosso il blocco prima dell'avvio del
- N dispositivo in caso di installazione errata
[)
HSO‘DLNB&
.- J
--jﬁ 7  Posizionare la vaschetta (15) sul coperchio (6). Far scorrere i contenitori (4) sotto il

beccuccio succo (12) e il beccuccio fondi (13).

8 Inserire lo spingi-alimenti (7) nel foro di inserimento del cibo nel coperchio.

ATTENZIONE! Lo spremiagrumi per frutta e verdura MPM é dotato di un motore con un ingra-
naggio che riduce la velocita, quindi il dispositivo necessita di tempo per elaborare gli ingredienti
utilizzati. La fretta, il tentativo di inserire frutta e verdura di grandi dimensioni o un gran numero
di essi contemporaneamente, nonché una forte pressione con lo spingitore possono causare l'in-
ceppamento del dispositivo.
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PREPARAZIONE DELLA VERDURA E DELLA FRUTTA

TIPOLOGIA DI PRODOTTI ESEMPIO PREPARAZIONE
RADICI DURE ® carota Lavare tuttii prodotti e tagliarli in pezzi piti lunghi
Nota: non mettere grandi quantita di frutta e harbabietola possibile in modo che possano passare facilmente
overdura contemporaneamente. Unagrande @ sedano attraverso il canale di alimentazione.
quantita potrebbe ostruire il canale di ricarica o Basta tagliare una carota grande nel sensodella
la vite di spremitura, causando l'ostruzione del lunghezza in quattro pezzi. Tagliare la punta verde di
dispositivo. circa 1.cm. Spingere le parti finali dei pezzi con uno

spingitore.

— tagliare le barbabietole e il sedano come fossero
mele in circa 8 parti

RICORDARE: Premere saldamente la frutta o la verdura dura spremuta contro il meccanismo di rotazione lenta. Per facilitare
il lavoro, tagliate le carote piu grandi nel senso della lunghezza in due o piu parti. Per pressare I'ultima porzione di prodotto
spremuto utilizzare il pressino.

ERBA DI CEREALI ® grano Tagliare 'erba alla lunghezza desiderata e
® 0120 sciacquarla. Metti piccole quantita di erba nel foro di
alimentazione: questo dara un effetto migliore durante
la spremitura. Se necessario, utilizzare uno spingitore.
— verdure: non metterne troppa in una volta, sara
difficile spremerle.

RICORDARE: Le erbe dei cereali contengono ingredienti che provocano la formazione di schiuma quando vengono spremute.
Per ridurre al minimo questo fenomeno, & necessario spremere I'erba fresca. Puoi anche raffreddare I'erba e la coclea di
spremitura mettendoliin frigorifero durante la notte, 0 almeno 2 ore prima della spremitura, oppure spruzzarli con acqua fredda
immediatamente prima. Se non ti dispiace mescolare il succo d'erba con quello di carota, puoi ottenere una quantita davvero
grande di succo d'erba spremendo una quantita minima di carote, questo aiutera a pulire il filtro durante la spremitura.

FRUTTA DURA e mele IMPORTANTE: Scegli principalmente specie sode e
succose. Lavare e tagliare la frutta con la buccia in pezzi
che entrino facilmente nell'apertura di alimentazione
(circa 8 pezzi). Il frutto puo essere servito con i semi,
occorre eliminare solo i piccioli. Non mettere troppi
pezzi di frutta contemporaneamente: sara difficile

spremerli.
FRUTTA/VERDURA DI MOLLA e pomodori Lavare i prodotti e tagliarli a pezzi che possano essere
® Pesche facilmente inseriti nell'apertura di alimentazione.
® uva Shucciare se necessario. Non inserire troppi pezzi di
frutta nell'apertura di alimentazione per non riempirla
eccessivamente. Spingere con lo spintore.
AGRUMI ® arance Shucciare la frutta ed eliminare l'eccesso
o Pompelmi fibra bianca. Dividere in particelle naturali.
o limoni
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SUCCO

ATTENZIONE! | frutti con nocciolo, come pesche, prugne, ciliegie e ciliegie, devono essere prima
snocciolati e privati dei semi.

ATTENZIONE! Non tagliamo la verdura e la frutta a fettine sottili, cubetti, ecc. Pezzi troppo pic-
coli o troppo grandi renderanno piu difficile la spremitura.

1.

Posizionare il dispositivo su una superficie liscia, stabile e piana. Prima di inserire la spina nella presa
accertarsi che l'apparecchio sia spento (posizione 0)

Lavare accuratamente la frutta e la verdura che si intende spremere, quindi tagliarle a pezzetti (ma
non a fette o pezzetti) in modo che possano essere facilmente gettate nell'apparecchio attraverso
il foro del coperchio (6).

Posizionare il contenitore del succo e degli scarti (4) sotto gli appositi fori del contenitore principa-
le(5). Aprire l'uscita del succo (12) con il tappo di uscita del succo.

Accendere lo spremiagrumi utilizzando l'interruttore (2).

Gettare la frutta e la verdura nel foro del coperchio (6) spingendole esclusivamente con lo spingi-
tore (7).

Controllare di tanto in tanto se i contenitori dei fondi e del succo (4) non sono pieni - se & ne-
cessario svuotarli, spegnere prima l'apparecchio utilizzando l'interruttore (2) e tappare l'uscita del
succo (12) con il tappo di uscita del succo.

Il dispositivo potrebbe smettere di funzionare quando incontra troppa resistenza. In tale situazione
& opportuno spegnerli (2)poiché potrebbe significare che i pezzi di verdura o frutta inseriti sono
troppo grandi. Cio accade principalmente con frutta e verdura dura. Quindi spostare l'interrut-
tore (2) sulla funzione inversa. Lo spremiagrumi girera in retromarcia, sbloccando il motore. Se il
problema persiste, smontare il dispositivo, pulirlo e rimontarlo (vedi punto. ,Assemblaggio dello
spremiagrumi"

ATTENZIONE! Non sbloccare il coperchio (6) mentre lo spremiagrumi € in funzione! C‘é una pro-
tezione nel coperchio che, una volta sbloccata, spegnera il motore. Non chiudere il tappo quando
si spremono ingredienti che producono schiuma (ad esempio mele, sedano). Fare attenzione se si
spreme con il tappo chiuso. Se la quantita di succo raccolto nel contenitore principale (5) supera
la sua capacita, il succo in eccesso potrebbe fuoriuscire.

PENSIERI GENERALI

1
2.
3.

Utilizzare frutta e verdura fresca e matura quando possibile.

| frutti morbidi e troppo maturi faranno si che il succo non sia limpido.

Il succo di mela pud diventare marrone rapidamente: per rallentare questo processo, spremi qual-
che goccia di succo di limone nel succo.

Se il succo e troppo denso, diluirlo con acqua minerale.
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SMONTAGGIO DELLA MACCHINA DEL SUCCO

. Spegnere il dispositivo tramite l'interruttore (2) e scollegarlo dalla fonte di alimentazione.

. Attendere fino all‘arresto completo della vite di pressatura.

. Togliere lo spintore (7) dal coperchio (6).

. Rimuovere il coperchio (6) ruotandolo in senso antiorario.

===>

5. Smontare i singoli elementi nell'ordine inverso rispetto al
montaggio (vite di compressione (8), setaccio di spremitu-
ra (9), modulo di pulizia automatica (10), contenitore princi-
pale con foro per i rifiuti e foro per il succo (5)). ===>

6. Lavare e pulire accuratamente gli articoli sopra indicati.

1
2
3
4

PULIZIA E MANUTENZIONE

ATTENZIONE! Un lavaggio e una manutenzione adeguati
prolungano la vita dello spremiagrumi. Poiché lo spremia-
grumi estrae minerali, compreso il calcio, consigliamo di la-
vare sempre tutte le parti dell‘apparecchio dopo l‘'uso con
agenti che prevengono I‘accumulo di calcio.
Pulizia facile e veloce di tutti gli elementi removibili, grazie
alla possibilita di lavaggio in lavastoviglie.
1. Spegnere il dispositivo prima della pulizia.
2. Lalloggiamento principale puo essere pulito con un panno umido (se necessario € possibile aggiun-
gere una piccola quantita di detersivo).
3. Lavare accuratamente tutte le parti che entrano in contatto con il cibo dopo ogni utilizzo in acqua
tiepida con una piccola quantita di detersivo, preferibilmente immediatamente dopo la spremitura.
4. Non utilizzare detergenti aggressivi, acetone, alcool, materiali taglienti, ecc. per pulire. Il loro utilizzo
potrebbe danneggiare il dispositivo.
5. 1l filtro per la spremitura deve essere pulito accuratamente dopo ogni utilizzo. La spazzola (16)
inclusa nel set e ideale per pulire questa parte.
. Non immergere la base dell'apparecchio in acqua o altri liquidi!
Se si verifica uno scolorimento dei componenti dello spremiagrumi a causa dell'azione di carote,
arance, ecc., € possibile pulirli con un panno imbevuto di olio da cucina.
8. Dopo aver pulito e asciugato tutte le parti, & necessario montare lo spremiagrumi (vedere la sezione
,MONTAGGIO DELLO Spremiagrumi‘).
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SINTOMI DI MALFUNZIONAMENTO

SINTOMI

Il motore non funziona

La macchinain corsa si ferma

Nel canale batch viene creata la "marmellata”. -

La polpa smette di uscire

CONTROLLO

Seil cavo di alimentazione é collegato alla presa
Il coperchio superiore & chiuso correttamente?
Qualcosa si & bloccato durante I'alimentazione dei prodotti da lavorare?

Seil dispositivo & assemblato correttamente
Non é sovraccarico?
Il prodotto che vuoi spremere & preparato in pezzi adeguati?

Se si spremono molti prodotti morbidi, provare a spremerli alternativamente
con prodotti duri (es. spingere un'arancia o una mela con una carota). Scegli
prodotti freschi senza segni di marciume

Pgirare pil volte l'interruttore in posizione "retromarcia"”.

Non riempire eccessivamente il canale di alimentazione con i prodotti, inserire i
prodotti uno alla volta, attendere il tempo per la lavorazione

Se la causa & ancora sconosciuta, lavare il dispositivo e rimontarlo.

Spingere con un prodotto pit duro

NUTRIENTI DI FRUTTA E VERDURA

Frutta/verdura

Mela

Albicocca
Barbabietola bianca
Mirtillo

Cavolo

Carota

Sedano
Cetriolo
Finocchio
Uva

kiwi
Melone

Nettarina (senza semi)

Pesca (senza nocciolo)
Pera
Ananas

Fragola

Pomodoro

Sostanza vitaminica/minerale

Vitamina C

Fibra, potassio

Chilocalorie/calorie
200g=150kJ (72 calorie)

309=285kJ (20 cal)

Folati, fibre, barbabietola rossa sono una ricca fonte di vitamina

Ce potassio

Vitamina C

Vitamina C, potassio, acido folico, vitamina B6, fibre

Vitamina A, C, B6, fibre

Vitamina (, potassio
Vitamina C

Vitamina C, fibre

Vitamina C, B6, potassio

Vitamina , potassio

160 g =190kJ (45 calorie)
125 ¢ =295kJ (70 calorie)
100 g =110kJ (26 cal)
120 g =125 kJ (30 calorie)
809 =55k (7 pollici)

2809 =120kJ (29 calorie)
300 g = 145kJ (35 calorie)
1259 =355 kJ (85 calorie)

100 g = 100kJ (40 cal)

Vitamina C, acido folico, fibre, vitamina A
Vitamina C, B3, potassio, fibre

Vitamina C, B3, potassio, fibre

Fibra

Vitamina C

Vitamina C, ferro, potassio e magnesio

Vitamina C, fibre, vitamina E, acido folico, vitamina A

2009 =210kJ (50 cal)

180 g =355 kJ (85 calorie)
150 g = 205 kJ (49 calorie)
150 g =205 kJ (60 calorie)
150 g =250kJ (59 calorie)

1259 =130kJ (31 calorie)
1009 =90kJ (22 cal)



RINFRESCO

- 6 iomirtilli (tagliati ciascuno in 8 parti con
torsolo e semi)

- un mazzetto di prezzemolo

- qualche fogliae menta

RINFRESCO Il

- 6 mele (tagliate ciascuna in 8 parti con
torsolo e semi)

- un mazzetto di prezzemolo

- 2 gambi di sedano

- una fetta (1 cm) di zenzero

ILMODO DI PREPARAZIONE:

Per prima cosa spremete due o tre mele.
Poi strizzate il prezzemolo e le foglie di
menta, lo zenzero e il sedano.

Infine spremete le mele rimanenti.

- 6 carote (tagliare una carota molto grande
nel senso della lunghezza e trasversalmen-
te, una carota media solo nel senso della
lunghezza)

- 4 mele (tagliate ciascuna in 8 parti con
torsolo e semi)

- 2 gambi medi di sedano

- una fetta (1 cm) di zenzero a piacere

IL MODO DI PREPARAZIONE:

Spremete una parte della carota, della

mela, del gambo di sedano e dello zenzero.

Farlo alternativamente tra duro e morbido
si tradurra in una migliore efficacia.

Alla fine spremere il resto delle carote.
Puoi anche aggiungere ananas, barbabie-
tola rossa, arancia, ecc. Ad ogni verdura
aggiunta

attributi di gusto.

RICETTE PER SUCCHI DELIZIOSI E SANI

COCKTAIL DI CLOROFILLA

Spremiamo il succo delle piante verdi, per
varieta puo essere di piante diverse ogni
giorno, ad esempio spinaci, varie varieta

di lattuga, valerianella, bietola, erba di
grano, orzo, prezzemolo, sedano, ecc. nella
qguantita di circa una manciata per 2 por-
zioni. Per ottenere piu succo possibile,
inserire una alla volta le foglie nel canale di
alimentazione ed infine spremere qualche
prodotto duro (un pezzo di mela, carota,
ecc.) Versare quindi nel frullatore 500 ml
di acqua, il succo spremuto e la frutta: ba-
nana, fragola, pesca, pera, ecc. Mescolare
per qualche minuto. Bevi lentamente.
ATTENZIONE! Il cocktail di clorofilla ha pro-
prieta disintossicanti straordinarie, quindi,
come il succo di barbabietola rossa, lo beviamo
lentamente e nonbeviamo pit di 300-400 ml al
giorno.

NETTARE DI AGRUMI

- % pompelmo o piccolo (sbucciare e tagliare
a pezzetti)

- 3 arance medie (sbucciare e tagliare a pezzi)

- % limone piccolo o limone (sbucciare e
tagliare in 2 parti)

- puoi aggiungere I'ananas

PULIZIA DEL FEGATO

- 0,5 barbabietole

- 5Scarote

- 2cmdi cetriolo fresco

- 3mele

un mazzetto di prezzemolo o lattuga

PER LA BELLEZZA

- 4arance

- 5carote

- 1gambo di sedano

- un mazzetto di prezzemolo
- radice di zenzero (ca. 1 ¢cm)



VESTIBILITA SLIM IL SAPORE DELLAUTUNNO

- 1 pompelmo - 1kgdicarote

- 3anelli di ananas - 0,1 kg di spinaci freschi

- 2arance - 2mele

- 2carote Spremi carote, spinaci, mele - alternativa-

- Radice dizenzeroda 1 cm mente.

Potete aggiungere anche prezzemolo e
sedano.
Vgrsare acqua sullg noci o mandorle

(circa 0,5 kg) e lasciarle in ammollo per una

- 3 meledure notte. Al mattino filtrare lacqua e pre-

- 3 arance medie (sbucciate in 8 parti) parare l‘estrattore per il funzionamento.

- %limone Inserire diversi pezzetti di noci/mandorle
Spremete tutta la frutta, ricordando di nell‘apertura di alimentazione in modo che
alternare tra morbida e dura. Puo essere I‘apparecchio non si blocchi. Puoi aggiun-
servito con menta e ghiaccio. gere un po' d‘acqua o olio per allentare la

consistenza.

DATI TECNICI

| parametri tecnici sono riportati sulla targhetta del prodotto.
Tempo massimo di funzionamento continuo (KBmax): 10 minuti

Livello di rumore: L,,: 61dB

Lunghezza del cavo di rete: 1,0 m

ATTENZIONE! MPM AGD SA siriserva il diritto di apportare modifiche tecniche.

Siil manuale é stato tradotto automaticamente.
In caso di dubbi, fare riferimento alla versione inglese.

Smaltimento corretto del prodotto (rifiuti di apparecchiature elettriche ed elettroniche)

stici alla fine della sua vita tecnica. Per evitare effetti dannosi sullambiente e sulla salute umana, derivanti

dallo smaltimento incontrollato dei rifiuti, si prega di portare il dispositivo usato in un punto di raccolta

per apparecchiature elettriche ed elettroniche usate o di richiedere il ritiro da casa. Per informazioni piu

dettagliate su dove e come smaltire in modo sicuro i rifiuti di apparecchiature elettriche ed elettroniche,
contattare il proprio rivenditore locale o il dipartimento ambientale locale. Il prodotto non puo essere smaltito con
glialtri rifiuti domestici.

E I'marchio apposto sul prodotto indica che il dispositivo non pud essere smaltito con gli altri rifiuti dome-
| |
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DEKOJAME, KAD |SIGIJOTE MUSY PRODUKTA!

Léta sulCiaspaudé yra idealus prietaisas tiems, kurie riipinasi sveikata ir gyvenimo kokybe!
Sultis galite isgauti i daugumos darZoviy, vaisiy ir Zoleliy. Taip pat tie, kuriy negalima naudoti
standartinéje suléiaspaudeéje: petraZolés, Spinatai, kvieciy Zolé, soja (sojy pienas), avietés, ser-
bentai, ananasai, mangai ir daugelis kity.

Sultys gaminamos dviem etapais:

V' gniuZdymas ir (arba) sutankinimas

v ekstruzijos
Léto greicio sulciaspaudé veikia létai, nedideliu greiciu, bet tiksliai. Jis tiksliai sutrina vaisiy ir
darzoviy minkstimg, nesukeldamas pernelyg didelio karscio ir su minimaliu deguonies kiekiu.
Taip uztikrinama, kad vaisiuose ir darZovése esancios maistinés medZiagos ir vitaminai nebity
sunaikinti, sultys neperkaisty ir nesusideévety.
Galite gauti iki 2 karty daugiau sulCiy nei is standartinés sulCiaspaudeés.
Naudodami létaeige sulCiaspaude gausite auksciausios kokybés sultis su didZiausiu mégsta-
muose vaisiuose ir darZovése esanciy vitaminy ir mineraly kiekiu!

Sultys itin skanios, putojancios ir neputojancios. Sandariai uZzdarytame inde saldytuve jj gali-
ma laikyti iki 72 valandy, neprarandant maistinés vertés ir vientisos konsistencijos.
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NAUDOJIMO SAUGOS INSTRUKCIJOS

PrieS naudodami atidziai perskaitykite naudojimo instrukcija.
BUkite ypac atsargUs, kai prie jrenginio yra vaiky!

Nenaudokite prietaiso kitiems tikslams, nei numatyta.
Eksploatacijos metu prietaiso negalima palikti be priezitros, kai jis
prijungtas prie elektros tinklo.

Nemerkite prietaiso, kabelio ar kistuko j vanden] ar kitus skyscius.
Nekabinkite maitinimo laido ant astriy briauny ir neleiskite jam
liestis su karstais pavirsiais.

Nenaudodami prietaiso arba pries valydami visada iStraukite kiStuka
iS elektros tinklo lizdo.

Nenaudokite pazeisto prietaiso, net jei pazeistas maitinimo laidas
arba kistukas - tokiu atveju prietaisg remontuokite jgaliotame
technines priezitros centre.

Naudojant gamintojo nerekomenduojamus priedus gali buti suga-
dintas prietaisas, kilti gaisras arba suzaloti zmones.

Nelieskite prietaiso dregnomis rankomis.

Naudokite prietaisg ant lygaus ir stabilaus pavirsiaus

Pries nuimdami dangtj palaukite, kol iSspaudimo sraige visiskai sustos.
Niekada nedekite pirsty ar stalo jrankiy | sulCiaspaudés skyriy -
maistas jvedamas tik sttmikliu!

Pries pirma kartg naudodami sulciaspaude, nuplaukite visas su
maistu besilie¢iancias sulciaspaudes dalis.

Po kiekvieno naudojimo sulciaspaude iSjunkite.

Venkite salycio su judanciomis prietaiso dalimis.

Atidekite | salj ir istustinkite atlieky konteinerj, kai jis bus pilnas.
Pries pradedami darba, jsitikinkite, kad visos jrenginio sudedamo-
sios dalys yra tinkamai sumontuotos - neatrakinkite dangcio, kol
jrenginys veikia.

Prietaisg gali naudoti asmenys, turintys ribotus fizinius, jutiminius ar
protinius gebejimus arba neturintys ziniy ar patirties, kaip naudotis
tokia jranga, jei jie yra prizitrimi arba instruktuojami, kaip saugiai
naudotis jranga, ir informuojami apie galimus pavojus.

Stebeékite vaikus, kad jie nezaisty su jranga ir (arba) prietaisu.
Pries surinkdami arba isardydami sulCiaspaude, atjunkite jg nuo
elektros tinklo.

Prietaisas skirtas naudoti tik buityje.
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- Nestatykite prietaiso Salia elektriniy ar dujiniy virykliy, degikliy,
orkaiciy ir pan.

- Neuzkiskite minkstimo ir sulciy isleidimo angos, kol masina veikia.

- Eksploatacijos metu nejudinkite prietaiso.

- Prijunkite prietaisg prie elektros tinklo lizdo su jzeminimo kaisciu,
kurio jtampa nurodyta prietaiso vardineje ploksteleje.

- Produktai j tiektuvo angg turi bGti dedami prietaisui veikiant; vaisiy
ar darzoviy negalima pilti | tiektuvo anga, kai prietaisas stovi.

- Bukite atsargus, kad neperkrautuméte sulCiaspaudes, nenaudokite
per dideles jegos produktams stumti per tiektuva.

- Pries jjungdami jrengin] patikrinkite, ar konteinerio dangtis gerai
pritvirtintas.

- Gaminj stumdykite tik stGmikliu.

- Nemerkite jrenginio disko j vanden;] ir neplaukite jo po tekanciu
vandeniu.

- Nedekite | ekstruderio tiektuva jokiy kiety medziagu, dideliy sekly,
ledo ar saldyty produkty.

- Laikykites Siy rekomendacijy del vardinio masinos veikimo laiko:
sulciy spaudimas - ne ilgiau kaip 10 minuciy nepertraukiamo veikimo.
Baige cikla, pries vel jjungdami jrenginj palaukite 20-30 minuciy.
Laikydamiesi pirmiau pateikty nurodymuy, prailginsite prietaiso
naudojimo trukme.

- Cukranendres pries apdorojant masinoje turi buti nuluptos ir su-
pjaustytos 20 x 20 mm dydzio gabaléliais. Baige ankstesn] apdo-
rojima, | tiektuvag nuosekliai pridekite porcijas.

- Siekiant iSvengti nelaimingy atsitikimy eksploatacijos metu, drau-
dziama ranka ar astriu jrankiu liesti sraigto kotg ir kitas nuimamas
dalis arba bet kokiu daiktu pakeisti padavimo stamikl].

- Nenaudokite ekstruderio, jei ekstruzijos ekranas yra pazeistas.

- Nekiskite kistuko j elektros lizdg slapiomis rankomis.

- Neisimkite kistuko i$ elektros lizdo traukdami uz laido.

- Nenaudokite prietaiso lauke.

- Del vaiky saugumo nepalikite laisvai prieinamy pakuotes daliy
(plastikiniy maiseliy, kartoniniy déziy, polistirolo ir pan.).

- Prietaisu negali naudotis vaikai. Laikykite prietaisg ir kabelj vaikams
nepasiekiamoje vietoje.
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- Jei paliksite jrenginj be priezitros, taip pat pries montuodami, is-
montuodami ar valydami atjunkite jj nuo maitinimo Saltinio.

- Nestatykite jrenginio ant karsty pavirsiu.

- |SPEJIMAS! Neleiskite vaikams Zaisti su plévele. Pavojus uzdusti!

PRIETAISO APRASYMAS

1. Darbo vieta / korpusas 15. Padéklas
2. Perjungti 16. Valymo Sepetys
3. Neslystancios pedos
4. Sulciy (1000 ml) ir atlieky (800 ml) Prietaisas turi jungiklj.
talpyklos
5. Pagrindiné talpykla su atlieky ir sul¢iy
iSleidimo anga
6. Virselis
7. Stlmiklis .
8. Sraigto suspaudimas 0 prietaisas yra isjungtas.
9. Nerudijancio plieno iSspaudimo sietas . S
1 jrenginio jjungimas

10. Automatinis valymo modulis

11. Sandarinimo jvoré R atbulinés eigos pavara,

12. UZrakinamas sulciy lizdas vadinamaja atbulinés eigos

13. Atlieky isleidimo anga pavara, reikia laikyti nuspausta,
14. Guminis kamstis kad ji jsijungtuy.

PRIES NAUDOJANT PIRMA KARTA

1. Isimkite prietaisg i$ dézutés ir nuimkite visa ji saugantj kartong ir folija.

2. Kruopsciai nuplaukite ir isdZiovinkite prietaisa, ypac tas dalis, kurios tiesiogiai lieciasi su maistu.

3. Sul€iaspaudé turi saugos sistema - jrenginj galima jjungti tik tada, jei tinkamai uzdétas jrenginio
dangtelis (6).

101



SULCIASPAUDES MONTAVIMAS

1 Jindo (5) dugne esancia anga jstatykite guminj kamstj (14), o jinda (5) - sandarinimo
ivore (11), jei jie dar nebuvo jstatyti.

2 Padékite jrenginj ant lygaus, stabilaus ir plok3cio pavirsiaus. Uzdékite talpykla (5)

ant darbo vietos (1) taip, kad 3 jdubos (A) talpyklos (5) dugne apimty 3 iskilimus (B),
esancius virSutiniame korpuso pavirsiuje. Tada uzdékite kituka ant sul€iy lizdo angos.

3 Uzdékite automatinio valymo modulj (10) ant iSspaudimo ekrano (9).

4 |dékite ir jstatykite nerdidijancio plieno frikcinj sietg (9) su automatinio valymo

moduliu (10) j talpyklos (5) vidurj taip, kad sieto skiriamoji dalis patekty j talpyklos (5)
idubima, 0 Zymés ant iSspaudimo sieto (9) ir talpyklos (5) bty viena priesais kita.

oy 5  |statykite iSspaudimo sraige (8) j iSspaudimo sietg (9).
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( D) I 6  Uzdékite dangtj (6) ant talpyklos (5), pataikydami j dubenyje esancius griovelius
su skirtukais, ir pasukite dangtj (6) pagal laikrodZio rodykle tiek, kad dangcio (6)
307 .LNado apsauginis skirtukas ljsty j darbo vietos (1) jdubima, kol spragtelés. Atkreipkite démesj
i prietaiso Zenklinima. Taip pasalinamas uzsikimsimas, trukdantis jjungti jrenginj, jei jis
L J neteisingai sumontuotas.
s R
[)
HSO‘DLNB&
. J

7 Uidékite dékla (15) ant dangcio (6). Pakiskite talpas (4) po sulciy (12) ir atlieky (13)
iSleidimo angomis.

8  |statykite stimiklj (7)  maisto padavimo anga dangtelyje.

DEMESIO! MPM vaisiy ir darZoviy spaustuvé turi greiti maZinantj krumpliaratinj variklj, todél
masinai reikia laiko apdoroti naudojamus ingredientus. Skubant, bandant jdéti dideles darzoves
ir vaisius arba didelj kiekj vaisiy vienu metu ir stipriai spaudziant stamiklj, prietaisas gali uzstrigti.
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VAISIU IR DARZOVIYU PARUOSIMAS

PRODUKTUY TIPAS PAVYZDYS PARUOSIMAS
KIETOS SAKNYS o morkos Nuplaukite visus produktus ir supjaustykite kuo
Pastaba: nedékite daug darzoviy arvaisiyvienu ® burokéliai ilgesniais gabalais, kad jie lengvai prasiskverbty pro
metu. Didelis kiekis gali uzkimsti padavimo o salierai padavimokanal,
kanala arba i$spaudimo sraige, todél masina Didele morka iSilgai perpjaukite tik j keturias dalis.
gali ustrigti. Nupjaukite mazdaug 1 cm Zalig gala. Stamikliu

pastumkite detaliy galus.
— Burokeélius ir salierus supjaustykite kaip obuolius j
mazdaug.8 dalis

PRIMENAME: Stipriai spauskite kietas darZoves ar vaisius prie létai besisukancio mechanizmo. Kad bty lengviau naudoti,
didesnes morkas perpjaukite iSilgai j dvi ar daugiau daliy. Stamikliu iSspauskite paskuting iSspausty produkty dalj.

GRUDAI ® kviediai Nupjaukite norimo ilgio Zole ir ja nuplaukite. | anga
® mieZiai iberkite nedidelj kiekj Zolés - tai padés pasiekti geresnj
rezultata iSspaudZiant. Jei reikia, naudokite stamiklj.
— Zalumynai: nedékite per daug i$ karto - bus sunku
ispausti.

PRIMENAME: Javy Zolése yra sudedamuyjy daliy, kurios ekstruzijos metu sukelia putojima. SvieZia Zolé turéty bati iSspausta, kad
tai sumazéty. Taip pat galite atsaldyti Zole ir iSspaudimo sraige, jdédami juos j Saldytuva per naktj ir likus bent 2 valandoms
iki iSspaudimo arba pries pat iSspaudimga apipurksti altu vandeniu. Jei nepriestaraujate, kad Zolés sultys bty sumaisytos su
morky sultimis, galite iSspausti tikrai daug Zolés sul¢iy, iSspausdami minimaly kiekj morky, tai padés iSvalyti sietelj spaudziant.

KIETIEJI VAISIAI e obuoliai SVARBU: Rinkités daugiausia kietas, sultingas
rasis. Nuplaukite ir supjaustykite nuluptus vaisius
gabaléliais, kad lengvai tilpty j maitinimo anga
(mazdaug 8 gabaléliai). Vaisius galima patiekti su sékly
lizdais, tik reikia iSmesti kotelius. Nedékite per daug
vaisiy vienu metu - bus sunku juos ispausti.

MINKSTI VAISIAI IR DARZOVES ® pomidorai Nuplaukite produktus ir supjaustykite juos gabaléliais,
o persikai kad lengvai tilpty j maitinimo anga. Jei reikia,
® Vynuogés nulupkite. Nedékite per daug vaisiy j maitinimo anga,
kad jos neperpildytuméte. Stumkite stamikliu.
DIGITS ® apelsinai Nulupkite vaisius ir pasalinkite jy pertekliy
o greipfrutai baltas pluostas. Suskirstykite j nataralias daleles.
® (itrinos
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ISSPAUSTI SULTIS

DEMESIO! Vaisius su kauliukais, pavyzdziui, persikus, slyvas, vy3nias, pirmiausia reikia iskobti

ir iSimti kauliukus.

DEMESIO! Nepjaustykite darZoviy ir vaisiy plonais grieZinéliais, kubeliais ir pan. Dél per mazy

arba per dideliy gabaléliy bus sunkiau iSspausti sultis.

1. Padékite jrenginj ant lygaus, stabilaus ir plokscio pavirsiaus. Pries jkisdami kistuka j kontakta, jsiti-
kinkite, kad prietaisas yra isjungtas (padétis 0).

2. Kruopsciai nuplaukite vaisius ir darzoves, i$ kuriy ketinate gaminti sultis, ir supjaustykite juos ne-
dideliais gabaléliais (bet ne griezinéliais ar mazais gabaléliais), kad juos buty galima lengvai jmesti j
aparata pro dangcio anga (6).

3. Sulciy ir atlieky talpyklg (4) pastatykite po atitinkamomis pagrindinio indo (5) angomis. Sulciy islei-
dimo anga (12) atidarykite suliy isleidimo kistuku.

4. |junkite létaeige sul¢iaspaude jungikliu (2).
5. |meskite vaisius ir darZoves | dangcio (6) anga, stumdami juos tik stamikliu (7).
6. Kartkartémis patikrinkite, ar atlieky ir sulCiy talpyklos (4) néra pilnos - jei jas reikia istustinti, pirmiau-

sia isjunkite prietaisg jungikliu (2) ir suliy lizda (12) uzsukite sulciy lizdo kistuku.

7. Prietaisas gali sustabdyti savo veikima, kai susiduria su per dideliu pasipriesinimu. Tokiu atveju
iSjunkite ja (2), nes tai gali reiksti, kad jmetamy vaisiy ar darzoviy gabaliukai yra per dideli. Taip daz-
niausiai nutinka su kietomis darzovémis ir vaisiais. Tada jungiklj (2) reikia perjungti j reverso funkcija.
Sulciaspaudé pradés suktis atbuline eiga, todeél variklis atsilaisvins. Jei problema islieka, jrenginj
reikia isardyti, iSvalyti ir vél surinkti (Zr. ,Sul¢iaspaudés surinkimas").

DEMESIO! Neatrakinkite dangéio (6), kai sul¢iaspaudé veikia! Dangtelyje yra apsauginis jtaisas,

kurj atrakinus isjungiamas variklio veikimas. Neuzdarykite kamscio, kai spaudziate sultis i$ ingre-

dientuy, i$ kuriy susidaro putos (pvz., obuoliy, saliery). Bikite atsargis, jei sultis spausite uzdarytu
kamasciu. Jei j pagrindinj inda (5) surinkty sulciy kiekis virsija jo tarj, suliy perteklius gali issilieti.

BENDROSIOS PASTABOS

1. Jei jmanoma, naudokite SvieZius ir prinokusius vaisius ir darZoves.

Minksti ir pernoke vaisiai bus neskaidrds.

3. Obuoliy sultys gali greitai paruduoti - norédami sulétinti §j procesa, j sultis jlasinkite kelis lasus citri-
nos sulciy.

4. Jei sultys per tirstos, praskieskite jas mineraliniu vandeniu.

SULCIASPAUDES ISMONTAVIMAS

1. Isjunkite prietaisg jungikliu (2) ir atjunkite jj nuo maitinimo sal-

tinio.

Palaukite, kol iSspaudimo sraige visiskai sustos.

Nuimkite stimiklj (7) nuo dangtelio (6).

Nuimkite dangtelj (6) sukdami jj pries laikrodZio rodykle. ===>

. ISmontuokite atskiras sudedamasias dalis atvirkstine surinkimo
tvarka (iSspaudimo sraigé (8), iSspaudimo sietas (%), automati-
nio valymo modulis (10), pagrindinis indas su atlieky ir sulciy
anga (5)). ===>

6. Kruopsciai nuplaukite ir isvalykite minétus daiktus.

N

oW
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VALYMAS IR PRIEZIURA

DEMESIO! Tinkamas plovimas ir prieZitira prailgina ekstruderio tarnavimo laika. Kadangi eks-
truderis iSspaudzia mineralus, jskaitant kalcj, rekomenduojame po naudojimo visada plauti visas
masinos dalis su priemonémis, apsauganciomis nuo kalcio kaupimosi.

Lengvai ir greitai iSvalykite visas nuimamas dalis, nes jas galima plauti indaplovéje.

1.
2.
3.

Pries valydami prietaisg iSjunkite.

Pagrindinj korpusg galima valyti drégnu skuduréliu (prireikus galima jpilti Siek tiek ploviklio).

Po kiekvieno naudojimo kruopsciai nuplaukite visas su maistu besilieciancias dalis Siltu vandeniu su
trupuciu ploviklio, geriausia i$ karto po sulciy spaudimo.

Valymui nenaudokite stipriy valymo priemoniy, acetono, alkoholio, astriy medziagy ir pan. Jy nau-
dojimas gali sugadinti prietaisa.

Po kiekvieno naudojimo i$spaudimo sietg reikia kruopsciai isvalyti. | rinkinj jdétas Sepetélis (16)
puikiai tinka Siai daliai valyti.

Nemerkite jrenginio pagrindo | vanden; ar kitus skyscius!

Jei sul¢iaspaudés dalys nuo morky, apelsiny ir pan. pakeité spalva, jas galima nuvalyti Sluoste su
kepimo aliejumi.

I$valius ir isdziovinus visas dalis, suléiaspaude reikia surinkti (zr. pastraipa ,,SULIUKU SULIUKSTES
SURINKIMAS").

GEDIMO SIMPTOMAI

OBJEKTAI ZIUREKITE

Variklis neveikia — Armaitinimo laidas yra lizde

— Artinkamai uzdarytas virSutinis dangtelis?
— Arkazkas neuzstrigo, kai produktai buvo tiekiami perdirbti

Darbo masina sustoja — Arjrenginys tinkamai sumontuotas

— Arjis néra perkrautas
— Arproduktas, kurj norite iSspausti, yra paruostas tinkamais gabaléliais

Partijos kanale susidaro "kamstis — Jei spaudziate daug minksty produkty, stenkités pakaitomis stumdyti kietus

produktus (pvz., apelsing ar obuolj stumkite kartu su morka). Rinkités SvieZius
produktus be gedimo pozymiy.

— Pkelis kartus pasukite jungiklj j atbulinés eigos padétj.

— Neperpildykite produkty tiekimo kanalo produktais, dékite produktus po
vieng, skirkite laiko apdorojimui.

— Jei priezastis vis dar nezinoma, jrenginj reikia iSplauti ir vél surinkti.

Lasteliena nustoja iSsiskirti — Paspauskite su sunkesniu produktu
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VAISIU IR DARZOVIU MAISTINES MEDZIAGOS.

Vaisiai ir (arba)

Vitaminy ir mineraly medziaga Kilokalorijos / kalorijos

darioveés
“Apple"

Abrikosy

Vitaminas C

skaidulos, kalis

folacinas, skaidulos, burokéliai yra gausus vitamino Cir kalio

2009 =150kJ (72 cal)

309=285kJ (20 cal)

Cukriniai runkeliai Saltinis. 160 g=190kJ (45 cal)
Meélyniy Vitaminas C 1259=295kJ (70 cal)
Kopstai Vitaminas C, kalis, folacinas, vitaminas B6, skaidulinés medziagos 100 g = 110kJ (26 cal)
Morkos Vitaminas A, C, B6, skaidulinés medziagos 1209 =125kJ (30 cal)
Salierai Vitaminas C, kalis 809=55kJ (7 cal)

Agurkai Vitaminas C 2809 =120kJ (29 cal)
Pankoliai Vitaminas C, skaidulos 3009 =145kJ (35 cal)
Vynuogés Vitaminas C, B6, kalis 1259 =355kJ (85 cal)
Kiwi Vitaminas C, kalis 100 g =100 kJ (40 cal)
Melionai Vitaminas , folacinas, lasteliena, vitaminas A 2009 =210kJ (50 cal)

Nektarinas (be kauliuko)

Persiky (be kauliuko)

Vitaminas C, B3, kalis, skaidulinés medziagos

Vitaminas C, B3, kalis, skaidulinés medziagos

180 g=355kJ (85 cal)

150 g = 205 kJ (49 cal)

Kriausés Pluostas 1509 =205 kJ (60 cal)
Ananasai Vitaminas C 150 g =250kJ (59 cal)
Braskiy Vitaminas C, geleZis, kalis ir magnis 1259=130kJ (31 cal)
Pomidorai Vitaminas C, skaidulos, vitaminas E, folacinas, vitaminas A 1009 =90kJ (22 cal)
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SKANIY IR SVEIKY SULCIY RECEPTAI

GAIVIEJI GERIMAI

- 6 manmembranos (kiekviena supjaustyta j
8 dalis su Serdimi ir séklomis)

- rysulélis petraZoliy

- keli lapeliaiir métos

ATSIGAIVINIMAS II

- 6 obuoliai (kiekvienas supjaustytas j 8 dalis
su Serdimi ir kauliukais)

- rysulélis petraZoliy

- 2saliery stiebai

- imbiero grieZinélis (1 cm)

PARUOSIMO BUDAS:

Pirmiausia iSspauskite du - tris obuolius.
Tada isspauskite petrazoliy ir méty lape-
lius, taip pat imbierg ir saliera.

Galiausiai iSspauskite likusius obuolius.

GYVYBINGUMAS

- 6 morkos (labai dideles morkas perpjaukite
isilgai ir skersai, vidutinio dydZzio morkas - tik
isilgai)

— 4 obuoliai (kiekvienas supjaustytas j 8 dalis
su Serdimi ir kauliukais)

- 2 vidutinio dydZio saliery stiebai

- imbiero grieZinélis (1 cm) pagal skonj

PARUOSIMO BUDAS:

ISspauskite dalj morkuy, obuoliy, saliery
stieby ir imbiero.

Darykite tai pakaitomis stipriai ir Svelniai,
tada pasieksite geresnj efektyvuma.
Pabaigoje iSspauskite likusias morkas.
Taip pat galite pridéti ananasuy, burokéliy,
apelsiny ir t. t. Kiekviena pridéta darzové
keicia

skonio savybés.
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CHLOROFILO KOKTEILIS

Sultys spaudziamos i$ Zaliy augaly, bet dél
jvairovés kasdien gali bati ir is kity augaly,
pavyzdZiui: Spinaty, jvairiy veisliy saloty,
avinzirniy, botryciy, kvieciy Zolés, mieziy
Zolés, petraZoliy, saliery ir t. t., mazdaug
po sauja 2 porcijoms. Kad gautuméte kuo
daugiau sul€iy, lapus po vieng dékite j
maitinimo kanalg ir galiausiai iSspauskite
kokj nors kieta produkta (gabalélj obuolio,
morkos ir pan.). Tada j maiSytuva supilkite
500 ml vandens, iSspaustas sultis ir sudé-
kite vaisius: bananus, braskes, persikus,
kriauses ir t. t. MaiSykite kelias minutes.
Gerkite létai.

DEMESIO! Chlorofilo kokteilis pasizymi ypa-
tingomis detoksikuojan¢iomis savybémis, to-
dél, kaip ir burokéliy sultis, gerkite jj létai ir ne
daugiau kaip 300-400 ml per diena.

CITRUSINIY VAISIY NEKTARAS

- % arba nedidelis greipfrutas (nulupkite ir
supjaustykite gabaléliais)

- 3vidutinio dydzio apelsinai (nulupti ir
susmulkinti)

- % nedidelés citrinos arba citrinos (nulupkite
Zievele ir supjaustykite j 2 dalis)

- galima pridéti ananasy

KEPENUY VALYMAS

- 0,5 runkelio

- 5morkos

- 2cmsvieZio agurko

- 3obuoliai

nedidelis rysulélis petraZoliy arba saloty

DEL GROZIO

- 4 apelsinai

- 5morkos

- 1 saliero stiebas

- nedidelis rysulélis petraZoliy
— imbiero Saknies (apie 1 cm)



- 1 greipfrutas
3 ananasy Ziedai
2 apelsinai
- 2 morkos
- 1 cmimbiero Saknies
Taip pat galite pridéti petraZoliy, saliery.

VAISIY LIMONADAS

- 3kieti obuoliai

- 3 vidutinio dydZio apelsinai (nulupti j 8 dalis)

- %citrinos
ISspauskite visus vaisius, stengdamiesi, kad
jie bty pakaitomis minksti ir kieti. Galima
patiekti su métomis ir ledu.

RUDENS SKONIS

- 1kgmorky

- 2 obuoliai
Pakaitomis isspauskite morkas, Spinatus,
obuolius.

RIESUTY / MIGDOLY SVIESTAS

Riesutus arba migdolus (apie 0,5 kg)
uzpilkite vandeniu ir pamirkykite per
naktj. Ryte nusunkite vandenj, paruoskite
|étaeige sulciaspaude darbui. | padavimo
anga vienu metu jdékite po kelis rieSutus /
migdolus, kad jranga neuZsikimsty. Galima
ipilti Siek tiek vandens arba aliejaus, kad
konsistencija bty minkstesné.

TECHNINIAI DUOMENYS

Techninés specifikacijos pateikiamos gaminio vardinéje ploksteléje.
Maksimalus nepertraukiamo veikimo laikas (KBmax): 10 min.

TriukSmo lygis: L ,: 61 dB
Maitinimo kabelio ilgis: 1,0 m

C€

DEMESIO! MPM agd S.A. pasilieka teise atlikti techninius pakeitimus.

Sis vadovas buvo isverstas masininiu badu.
Jei kyla abejoniy, zr. jo versijg angly kalba.

Taisyklingas gaminio atlieky Salinimas (elektrinés ir elektroninés jrangos atliekos)

2

Ant gaminio pavaizduotas simbolis reiskia, kad Sio gaminio atlieky negalima $alinti su kitomis namuy tkyje
generuojamomis atliekomis. Siekiant iSvengti kenksmingo poveikio aplinkai ir Zzmoniy sveikatai, kurj kelia
nekontroliuojamas atlieky $alinimas, panaudota gaminj reikia pristatyti j buitinés technikos atlieky priémi-
mo vieta arba kreiptis dél atlieky paémimo is namy. Dél iSsamesnés informacijos apie saugaus elektrinés ir
elektroninés jrangos atlieky Salinimo budus ir vietas naudotojas turi kreiptis j mazmeninés prekybos vieta

arba vietos valdzios organo aplinkos apsaugos skyriy. Sios gaminio atlieky negalima Salinti kartu su komunalinémis

atliekomis.
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PALDIES, KA IEGADAJIES MUSU PRODUKTU!

Léna sulu spiede ir ideala ierice cilvekiem, kuriem riip sava veseliba un dzives kvalitate!

Jas varat iegdt sulu no vairuma darzenu, auglu un garsaugu veidu. Ari tadas, kuras nevar
izmantot standarta sulu spiedeé - pétersili, spinati, kviesu zale, soja (sojas piens), avenes, jano-
gas, anandsi, mango un daudzi citi.

Sulas raZosanas process notiek, pateicoties divpakapju ekstrakcijai:

v' drupindsana/sasmalcinasana

v’ stiena spiesana gujus
Léna sulu spiede darbojas léni, ar mazu atrumu, bet pamatigi. Tas precizi sasmalcina auglu un
ddarzenu mikstumu, neradot parmérigu karstumu un ar minimalu piekluvi skabeklim. Pateico-
ties tam, tas neiznicina auglos un ddrzenos esosas uzturvielas un vitaminus, ka ari nesilda un
neoksidé sulu.
Jus varat ieglt lidz pat 2 reizém vairdk sulas neka no standarta sulu spiedes.

Izmantojot Iéno sulu spiedi, jas ieglistat augstakas kvalitates sulu ar maksimalo vitaminu un
mineralvielu daudzumu, ko satur jlsu iecienitdkie augli un darzeni!

Sula ir ipasi garsiga, bieza un nav putojosa. To var uzglabat slegta traukd ledusskapi lidz
72 stundam, nezaudéjot uzturvertibu un viendabigu konsistenci.
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DROSIBAS PADOMI

Ladzu, pirms lietosanas rupigi izlasiet lietotaja rokasgramatu.
Esiet 1pasi uzmanigi, ja ierices tuvuma atrodas bérni!
Neizmantojiet ierici citiem meérkiem, nevis tiem, kas paredzeti.
lerici nedrikst atstat bez uzraudzibas, kad ta darbibas laika ir pie-
vienota stravas padevei.

Neiegremdgjiet ierici, vadu vai kontaktdaksu tGdenr vai citos Skid-
rumos.

Nekariet stravas vadu uz asam malam un nelaujiet tam saskarties
ar karstam virsmam.

Vienmer atvienojiet kontaktdakSu no kontaktligzdas, kad ierice
netiek lietota vai pirms tiriSanas.

Neizmantojiet bojatu ierici, pat ja ir bojats stravas vads vai kontakt-
daksa - sada gadijuma lieciet ierici salabot pilnvarota servisa punkta.
Razotaja neieteiktu piederumu izmantosana var izraisit ierices
bojajumus, aizdegsanos vai miesas bojajumus.

Neaiztieciet ierici ar mitram rokam.

Lietojiet ierici uz gludas un stabilas virsmas

Pirms vaka nonemsanas pagaidiet, lidz sulas spieSanas svarpsts
pilniba apstajas.

Nekad nebaziet pirkstus vai galda piederumus sulu spiedes kamera
- eédiena ievadisanai tiek izmantots tikai stimeéjs!

Pirms pirmas lietoSanas nomazgajiet visas sulu spiedes dalas, kas
nonak saskaré ar partiku.

Pec katras lietosanas reizes izsledziet sulu spiedi.

Izvairieties no saskares ar ierices kustigajam dalam.

Novietojiet mala un iztuksojiet atkritumu tvertni, kad ta ir pilna.
Pirms darba uzsaksanas parliecinieties, vai visi ierices elementi ir
pareizi uzstaditi — neattaisiet vacinu, kameér ierice darbojas.

lerici var lietot personas ar ierobezotam fiziskam, manu vai garigam
spejam vai pieredzes un zinasanu trakumu, ja tas ir uzraudzitas vai
tiek instruétas par ierices lietoSanu drosa veida un ir informeétas
par iespéjamiem apdraudéjumiem. draudiem.

Ladzam pieverst uzmanibu bérniem, lai vini nespélétos ar apriko-
jumu/ierici.

Pirms sulu spiedes montazas vai izjaukSanas atvienojiet to no
stravas avota.
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- lerice ir paredzeta tikai lietoSanai majas.

- Nenovietojiet ierici elektrisko un gazes plisu, deglu, cepeskrasns
u.c. tuvuma.

- Neaizsedziet mikstuma un sulas izvadi, kameér ierice darbojas.

- Neparvietojiet ierici darba laika.

- Pievienojiet ierici elektribas kontaktligzdai, kas aprikota ar zemé&juma
tapu ar spriegumu, kas noradits uz ierices datu plaksnites.

- Produkti jaievieto padeves atvere, kameér ierice darbojas, jus nevarat
aizpildit padeves atveri ar augliem vai darzeniem, kad ta ir apturéta.

- Uzmanieties, lai neparslogotu sulu spiedi, neizmantojiet parak lielu
speku, lai izstumtu produktus caur padeveju.

- Pirms ierices iedarbinasanas parbaudiet, vai tvertnes vaks ir pareizi
piestiprinats.

- Produkta stumsanai izmantojiet tikai stumeju.

- Neiegremdejiet ierices disku Udeni un nemazgajiet to zem tekosa
udens.

- Nelieciet sulu spiedes padeveja nekadus cietus materialus, lielas
seklas, ledu vai saldétu partiku.

- Jaievero sadi ieteikumi attieciba uz ierices nominalo darbibas laiku:
sulu spieSana - ne vairak ka 10 minutes nepartrauktas darbibas.
Pec darba cikla pabeigsanas pagaidiet 20-30 minutes, pirms atkal
iesledzat ierici. leprieks minéto padomu ievérosana pagarinas ierices
kalposanas laiku.

- Cukurniedres janomizo un jasagriez 20 mm x 20 mm gabalos
pirms apstrades masina. Pec iepriekséjas apstrades pabeigsanas
pa vienam pievienojiet porcijas padevejam.

- Lai izvairitos no negadijumiem ierices darbibas laika, aizliegts ar
roku vai asu instrumentu pieskarties skrtves katam un citam no-
nemamam dalam, ka art nomainit partikas stumeju pret jebkuru
prieksmetu.

- Neizmantojiet sulu spiedi, ja sulu spiede ir bojata.

- Nepievienojiet kontaktdaksu stravas kontaktligzdai ar mitram rokam.

- Neiznemiet kontaktdaksu no kontaktligzdas, velkot aiz vada.

- Neizmantojiet ierici arpus telpam.

- Bérnu drosibai ludzam neatstat brivi pieejamas iepakojuma dalas
(plastmasas maisinus, kartona kastes, putupolistirolu u.c.).
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- lerici nedrikst lietot béerni. Glabajiet ierici un vadu bérniem nepie-
ejama vieta.

- Atvienojiet ierici no barosanas avota, atstajot to bez uzraudzibas,
ka arl pirms montazas, izjaukSanas vai firisanas.

- Nenovietojiet ierici uz karstam virsmam.

- BRIDINAJUMS! Nelaujiet bérniem spéléties ar foliju. Nosmak-
Sanas draudi!

IERICES APRAKSTS

1. Darbstacija/korpuss 15. Paplate
2. Sledzis 16. Tirisanas birste
3. Pretslides pédas
4. Sulu (1000 ml) un atkritumu (800 ml) lerice ir aprikota ar slédzi.
konteineri
5.  Galvena tvertne ar atkritumu un sulas
izvadiem
6. Piesegt
/- Stuméjs 0 ierice ir izslégta
8. Saspiezot gliemezi
9. Nerlséjosa térauda izspiesanas siets S S
10. Automatiskais tirisanas modulis 1 lesledzot ferici
11. Blivéjuma uzmava R rotacijas pretéja virziena, t.s
12. Noslédzams sulas izvads atpakalgaitas parnesumu, lai
13. Atkritumu izplades atvere to aktivizetu, turiet nospiestu
14. Gumijas spraudnis atpakalgaitas pogu

PIRMS PIRMAS LIETOSANAS

1. Iznemiet ierici no kastes un nonemiet visu kartonu un foliju, kas to aizsarga.
2. Ripigi nomazgajiet un nosusiniet ierici, ipasi tos elementus, kas nonak tiesa saskaré ar partiku.
3. Sulu spiedei ir drosibas sistéma - ierici var ieslégt tikai tad, ja ierices vacins ir pareizi uzstadits (6).
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OMATA UZSTADISANA
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3

5

levietojiet gumijas aizbazni (14) atveré tvertnes (5) apaksa un blivéjuma uzmavu (11)
konteinera (5), ja ta vél nav uzstadita.

Novietojiet ierici uz gludas, stabilas un lidzenas virsmas. Novietojiet konteineru (5)
uz darbstacijas (1) ta, lai 3 padzilinajumi (A) konteinera (5) apaksa atbilstu 3

izpldes atveres.

Novietojiet automatiskas tiriSanas moduli (10) uz izspiesanas sieta (9).

levietojiet un noreguléjiet nerls&josa térauda berzes sietu (9) ar automatisko tirisanas
moduli (10) konteinera (5) centra ta, lai sieta izvirzijums ietilptu konteinera (5)
padzilinajuma un uz ta novietotie markéjumi. izspieSanas siets (9) un konteiners (5)
atradas viens pret otru.

levietojiet saspieSanas skravi (8) saspiesanas sietina (9).



( ) ) 6 Uzlieciet vaku (6) uz tvertnes (5), ar izcilniem atsitoties pret trauka rievam, un pagrieziet
vaku (6) pulkstenraditaja virzieng, lidz tas apstajas, lai vacina (6) stiprinajuma cilne
307 s ad ietilptu_padzi!in'fijum@ darb_sta_ciju (1)_. ),_Iidz. n_ok_likil,(ine'it uz él_,(a. Lﬂdzu_, pievéysiet
uzmanibu markéjumiem uz ierices. Tada veida tiek novérsts aizsprostojums pirms
L ) ierices palaiSanas nepareizas uzstadisanas gadijuma
( 7
[)
HSO‘DLNB&
.- J
--jﬁ 7 Novietojiet paplati (15) uz vaka (6). Bidiet traukus (4) zem sulas padeves krana (12) un

atkritumu padeves krana (13).

8 levietojiet stuméju (7) partikas padeves atveré vaka.

UZMANIBU! MPM auglu un darzenu sulu spiede ir aprikota ar dzinéju ar parnesumu, kas samazi-
na atrumu, tapéc iericei ir nepieciesams laiks, lai apstradatu izmantotas sastavdalas. Steidzoties,
censoties ievietot lielus darzenus un auglus vai lielu skaitu to uzreiz, ka ari spécigs spiediens ar
stliméju var izraisit ierices iestrégsanu.
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ARZENU UN AUGLU SAGATAVOSANA

PRODUKTU VEIDS PIEMERS SAGATAVOSANA
CIETAS SAKNES ® burkans Nomazgajiet visus produktus un sagrieziet tos péc
Piezime: nelieciet lielu daudzumu dirzenuvai @ bietes iespéjas garakos gabalos, lai tie varétu viegli iziet cauri
auglu uzreiz. Liels daudzums var aizsprostot @ selerijas padeves kanalam.
uzlades kanalu vai saspiesanas skrivi, kas var Vienkarsi sagrieziet lielu burkanu gareniski cetras
izraisit ierices aizserasanu. dalas. Nogrieziet zalo galu apméram par 1 cm. Ar

stimeéju piespiediet detalu pedgjas dalas.
— sagriez bietes un selerijas ka abolus apméram
8 dalas

ATCERIETIES: Stingri piespiediet izspiestos cietos darzenus vai auglus pret Iéni rotéjoso mehanismu. Lai atvieglotu darbu,
sagrieziet lielakus burkanus gareniski divas vai vairakas dalas. Lai nospiestu pédéjo izspiesto produktu porciju, izmantojiet
stiméju.
GRAUDU ZALE ® kviesi Nogrieziet zali vélamaja garuma un noskalojiet to.
® mieu levietojiet nelielu daudzumu zales baro3anas atvereé -
tas nodrosinas labaku efektu sulas spiesanas laika. Ja
nepiecieSams, izmantojiet stiméju.
— zalumi: neliec uzreiz parak daudz — bus griti
izspiest.

ATCERIETIES: Graudaugu stiebrzales satur sastavdalas, kas izspieZot izraisa putu veido3anos. Lai mazinatu o paradibu, jaizspiez
svaiga zale. Varat ari atdzesét zali un sulu spiesanas spieki, ieliekot tos ledusskapi uz nakti vai vismaz 2 stundas pirms sulas
spiesanas, vai tiesi pirms tam apsmidzinat ar aukstu adeni. Ja jis neiebilstat zales sulu sajaukt ar burkanu sulu, jis varat iegat
patiesam lielu daudzumu zales sulas, sulujot minimala daudzuma burkanu, tas palidzés iztirit sietinu sulas spiesanas laika.

CIETIE AUGLI e aholi SVARIGS: Izvélieties galvenokart stingras, suligas
sugas. Nomazgajiet un sagrieziet auglus ar mizu
gabalinos, kas viegli ieklaujas padeves atveré (apm.

8 gab.). Auglus var pasniegt kopa ar séklam, janonem
tikai katini. Neliec uzreiz parak daudz auglu gabalipu —
tos bais grati izspiest.

MIKSTI AUGLI/DARZENI o tomati Nomazgajiet produktus un sagrieziet tos gabalos,
® persiki kas viegli ieklaujas padeves atveré. Ja nepieciesams,
® vinogas nomizo. Nelieciet padeves atveré parak daudz auglu

gabalu, lai to neparpilditu. Spiediet ar stiméju.

CITRUS ® apelsini Nomizojiet auglus un nonemiet lieko
o greipfrati balta Skiedra. Sadaliet dahiskas dalinas.
® (itroni
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SULA

UZMANIBU! Augliem ar kauliniem, pieméram, persikiem, plamém, kirsiem un saldajiem kiriem,

vispirms jaiznem kaulini un jaiznem séklas.

UZMANIBU! Més negriezam darzenus un auglus planas 3kélés, kubinos utt. Parak mazi vai parak

lieli gabali apgriitinas sulas spieSanu.

1. Novietojiet ierici uz gludas, stabilas un lidzenas virsmas. Pirms kontaktdaksas ievietosanas kontakt-
ligzda parliecinieties, vai ierice ir izslégta (pozicija 0)

2. Ripigi nomazgajiet auglus un darzenus, no kuriem planojat spiest sulu, un péc tam sagrieziet tos
mazos gabalinos (bet ne Skélés vai mazos gabalinos), lai tos varétu viegli iemest iericé caur vaka
atveri (6).

3. Novietojiet sulas un atkritumu tvertni (4) zem atbilstoSajiem caurumiem galvenaja trau-
ka (5). Atveriet sulas izplUdes atveri (12) ar sulas izpludes vacinu.

4. leslédziet leno sulu spiedi, izmantojot sledzi (2).
5. lemetiet auglus un darzenus vaka (6) atveré, spiezot tos tikai ar stiméju (7).
6. Ik palaikam parbaudiet, vai atkritumu un sulas tvertnes (4) nav pilnas - ja ir nepieciesama iztuksosa-

na, vispirms izslédziet ierici, izmantojot slédzi (2), un pievienojiet sulas izvadu (12) ar sulas izpltdes
vacinu.

7. lerice var parstat darboties, ja ta saskaras ar parak lielu pretestibu. Sada situacija tie ir jaizsledz (2),
jo tas var nozimét, ka ievietotie darzenu vai auglu gabalini ir parak lieli. Tas galvenokart notiek ar
cietiem darzeniem un augliem. Péc tam parslédziet slédzi (2) uz atpakalgaitas funkciju. Sulu spiede
ieslegsies atpakalgaita, atblokéjot dzingju. Ja probléma joprojam pastav, izjauciet ierici, notiriet to
un salieciet no jauna (skatiet punktu. “Sulu spiedes saliksana”

UZMANIBU! Neatblokgjiet vaku (6), kamér sulu spiede darbojas! Vacina ir aizsardziba, kas, atblo-

kéjot, izslégs dzinéju. Neaizveriet vacinu, spieZot sulu no sastavdalam, kas veido putas (piem.,

abolus, seleriju). Esiet piesardzigs, spieZot sulu ar aizvértu vacinu. Ja galvenaja trauka (5) savak-
tas sulas daudzums parsniedz ta ietilpibu, var izltt lieka sula.

VISPAREJAS DOMAS

. Kad vien iespéjams, izmantojiet svaigus un gatavus auglus un darzenus.
Miksto un parak nogatavojusos auglu rezultata sula nebis dzidra.
Abolu sula var atri k|t briina - lai o procesu paléninatu, ie-
spied sula dazus pilienus citrona sulas.

N =

w

. Jasula ir parak bieza, atskaidiet to ar mineralideni. W
SULAS MASINAS IZJAUKSANA

. Izslédziet ierici, izmantojot slédzi (2), un atvienojiet to no stra-

vas avota.

Pagaidiet, l1dz spiedosa skrive pilniba apstajas

Nonemiet stiméju (7) no vaka (6).

Nonemiet vaku (6), griezot to pretéji pulkstenraditaja virzienam.

===>

5. Demontéjiet atseviskos elementus apgrieztd montazas seciba
(saspiezot skrivi (8), izspiesanas siets (9), automatiskas tirisanas
modulis (10), galvenais konteiners ar atveri atkritumiem un at-
veri sulai (5)). ===>

6. Rupigi nomazgajiet un notiriet ieprieks minétos priekSmetus.
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TIRISANA UN APKOPE

UZMANIBU! Pareiza mazgasana un apkope pagarina sulu spiedes kalpo3anas laiku. Ta ka sulu
spiede ekstrahé mineralvielas, tostarp kalciju, més iesakam péc lietosanas vienmér mazgat visas
ierices dalas ar lidzekliem, kas novérs kalcija uzkrasanos.
Vienkarsa un atra visu nonemamo elementu tiriSana, pateicoties iespéjai mazgat trauku mazga-
jamaja masina.
1. Pirms tirisanas izsledziet ierici.
2. Galveno korpusu var tirit ar mitru dranu (ja nepieciesams, varat pievienot nelielu daudzumu maz-
gasanas lidzekla).
3. Visas dalas, kas nonak saskare ar partiku, péc katras lietosanas riipigi nomazgajiet silta tdent ar
nelielu daudzumu mazgasanas lidzekla, vélams uzreiz péc sulas spiesanas.
4. Tirisanai neizmantojiet specigus tirisanas lidzek|us, acetonu, spirtu, asus materialus utt. To lietosana
var sabojat ierici.
. Sulu spiesanas sietins rapigi jaiztira péc katras lietosanas reizes. Komplektaesosa birste (16) ir ideali
piemérota Sis dalas tirisanai.
. Neiegremdéjiet ierices pamatni tdenT vai citos skidrumos!
7. Ja sulu spiedes sastavdalu krasa mainas burkanu, apelsinu u.c. ietekmes dé|, tas var noslaucit ar
cepama ella iemeércétu lupatinu.
8. Péc visu detalu tiriSanas un zavesanas sulu spiede ir jasamonté (skatiet sadalu “SULU spiedes
MONTAZA).

DARBIBAS NEPIECIESAMAS SIMPTOMI

SIMPTOMI PARBAUDE

w

o~

Dzingjs nedarbojas — Vai stravas kabelis ir pievienots kontaktligzdai
— Vai augsgjais vaks ir pareizi aizverts?
— Vai, barojot produktus parstradei, kaut kas ir iestrédzis?

Darbojo3a masina apstajas — Vaiierice ir pareizi samontéta
— Vaitas nav parslogots?
— Vai produkts, kuru vélaties izspiest, ir sagatavots athilstosos gabalos?

Pakesu kanala tiek izveidots iestrégums — Jaspiezat daudz miksto produktu, méginiet tos parmainus stumt ar cietiem
produktiem (piem., spiediet apelsinu vai abolu ar burkanu). Izvélieties svaigus
produktus bez puves pazimém

— Pvairakas reizes pagrieziet slédzi ‘atpakal' pozicija

— Neparpildiet padeves kanalu ar produktiem, ievietojiet produktus pa vienam,
atvéliet laiku apstradei

— Jaiemesls joprojam nav zinams, nomazgajiet ierici un salieciet to no jauna.

Mikstums parstaj nakt ara — Spiediet ar cietaku produktu
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AUGLU UN DARZENU UZVIELAS

Augli/darzeni

Apple

Aprikoze
Balta biete

Mellenes
Kaposti

Burkans
Selerijas
Gurki
Fenhelis
Vinogas
Kivi
Melone

Nektarins (bez séklam)
Persiks (bez kauliniem)
Bumbieris

Ananass

Zemenu

Tomats

Vitaminu/mineralu viela

Cvitamins

Skiedrvielas, kalijs

Folacins, Skiedrvielas, bietes ir bagatigs C vitamina un kalija avots

Cvitamins
Cvitamins, kalijs, folats, B6 vitamins, Skiedrvielas

Vitamins A, C, B6, Skiedrvielas
Cvitamins, kalijs

Cvitamins

Cvitamins, Skiedrvielas

Cvitamins, B6, kalijs

Cvitamins, kalijs

Cvitamins, folats, Skiedrvielas, A vitamins
Cvitamins, B3, kalijs, Skiedrvielas
Cvitamins, B3, kalijs, Skiedrvielas
Skiedra

Cvitamins

Cvitamins, dzelzs, kalijs un magnijs

Cvitamins, Skiedrvielas, E vitamins, folats, A vitamins

Kilokalorijas / kalorijas

2009 =150kJ (72 kal)

309=285kJ (20 kal)
160 =190 kJ (45 kal)

1259 =295kJ (70 kal)
100 g =110kJ (26 kal)

120 9=125kJ (30 kal)
809 ="55kJ (7 collas)

280 g =120kJ (29 kal)
3009 =145kJ (35 kal)
1259 =355kJ (85 kal)
100 g = 100 kJ (40 kal)
200 g=210kJ (50 kal)

180 g =355 kJ (85 kal)
150 g = 205 kJ (49 kal)
150 g = 205 kJ (60 kal)
150 g =250kJ (59 kal)

125¢="130kJ (31 cal)

1009 =90kJ (22 kal)
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GARDIGAS UN VESELIGAS SULAS RECEPTES
ATSVAIDZINAJUMS HLOROFILA KOKTEILIS

- 6 esmellenes (katru sagriez 8 dalds ar serdi ~ Sulu spiezam no zalajiem augiem, daza-

un seklam) dibai ikdiena var bit no dazadiem, piem.,
- petersilu kekars spinatiem, dazadu skirnu salatiem, jéra
- dazas lapasun piparmétra salatiem, mangoldiem, kviesu stiebrzalém,
mieiiem, pétgrsi!ifem, seler.ij_u u.c. g!amfe-
ram saujas apjoma. 2 porcijam. Lai iegttu
- 6 aboli (katru sagrieZ 8 dalds ar serdi un péc iespéjas vairak sulas, pa vienai ielieciet
seklam) lapas padeves kanala un beigas izspie-
- petersilu kekars diet kadu cietu produktu (3bola gabalinu,
- 2 selerijas kati burkanu utt.) Péc tam blendert ielej 500 ml
- skele (1 cm)ingvera Gdens, spiestu sulu un auglus: bananu, ze-
GATAVOSANAS VEIDS: meni, persiku, bumbieri utt. Maisiet dazas

mindtes. Dzert Ienam.

UZMANIBU! Hlorofila kokteilim ir neparastas

detoksikacijas Tpasibas, tapéc, tapat ka biesu
. . sulu, més to dzeram Iénam un dienadizdzeram

lapas, ingveru un seleriju.

e T ne vairak ka 300-400 ml.
Beigas izspiez atlikusos abolus. }
VITALITATE CITRUSAUGLU NEKTARS

- % vai mazs greipfrits (nomizo un sagriez

Vispirms izspiediet divus vai tris abolus.
Péc tam izspiez pétersilus un piparmétru

— 6 burkani (loti lielu burkanu sagriez gareniski

un skersam, videju burkanu tikai gareniski) ~ %azzggc:)e Isini (nomizo un sagriez gabali-
- 4 aboli (katru sagrieZ 8 dalas ar serdi un nos) ) ap 3riez g
séklam) : . .. .
I W - % maza citrona vai citrona (nomizo un
- 2vidéji selerijas kati L -
sagrieZ 2 dalds)

- Skele (1 cm) ingvera péc garsas . S _
ele ( )ing pecs - jus varat pievienot anandsus

GATAVOSANAS VEIDS: AKNU ATTIRIEANA

Saspiediet dazus burkanus, abolus, seleri- - 0,5 bietes

jas katus un ingveru. - 5burkani

Veicot to parmainus starp cieto un mikstu, - 2cmsvaiga gurka

tiks panakta labaka efektivitate. - 3aboli

Beigas saspaida paré&jos burkanus. - neliels kekars pétersilu vai salatu

Ar_ katru_plewepoto darzer_nu var pievienot SKAISTUMAM
arT ananasus, bietes, apelsinu utt

garsas ipasibas. - 4 apelsini
- 5 burkani
- 1 selerijas kats
- neliels kekars pétersiju
- ingvera sakne (apméram 1 cm)
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PIEGULOSS RUDENS GARSA

- 1 greipfrits - 1kg burkanu

- 3anandsu gredzeni - 0,1 kg svaigu spinatu

- 2apelsini - 2adboli

- 2 burkani Saspiez burkanus, spinatus, abolus - par-
- 1cmingvera sakne mainus.

Varat ari plewent pétersilus un seleriju. ZEMESRIEKSTU / MANDELU SVIESTS
AU e Riekstus vai mandeles (apm. 0,5 kg) parlej

- 3cieti aboli ar Gdeni un iemérc uz nakti. No rita izkas

- 3vidéji apelsini (nomizoti 8 dalas) Gdeni un sagatavo Iéno sulu spiedi dar-

- %citrona bibai. Padeves atveré ievietojiet vairakus
Saspiediet visus auglus, neaizmirstiet riekstu/mandelu gabalus, lai aprikojums
maintt mikstus un cietus. Var pasniegt ar neaizsprostotos. Jis varat pievienot ne-
piparmétru un ledu. daudz Gdens vai ellas, lai konsistence k|Gtu

vajaka.
Tehniskie parametri ir noraditi uz produkta datu plaksnites.
Maksimalais nepartrauktas darbibas laiks (KBmax): 10 min

Skaluma limenis: L, ,: 61 dB
Tikla kabela garums: 1,0 m

UZMANIBU! MPM AGD SA patur tiesibas veikt tehniskas izmainas.

Ja rokasgramata ir masintulkota.
Jarodas saubas, lidzu, izlasiet versiju anglu valoda.

Pareiza izstradajuma utilizacija (elektrisko un elektronisko iekartu atkritumi)

cibas atkritumiem. Elektrisko un elektronisko iekartu atkritumi var negativi ietekmét apkartéjo vidi un

cilvéku veselibu bistamu vielu, maisijumu un sastavdalu potenciala satura dé|. Elektrisko un elektronisko

iekartu atkritumu sajauksana ar citiem atkritumiem vai to neprofesionala demontaza var izraisit veselibai

un apkartéjai videi bistamu vielu nopladi. Nogadajiet nolietoto ierici elektrisko un elektronisko iekartu
atkritumu savaksanas punkta. Lai sanemtu sikaku informaciju par elektrisko un elektronisko iekartu atkritumu no-
gadasanas vietu, lietotajam ir jasazinas ar vietéjo elektrisko un elektronisko iekartu atkritumu savaksanas punktu vai
vietéjo elektrisko un elektronisko iekartu atkritumu parstrades iekartu.

E Markéjums uz izstradajuma norada, ka péc ta lietosanas beigam to nedrikst izmest ar citiem majsaimnie-
| |
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BEDANKT VOOR HET KOPEN VAN ONS PRODUCT!

De slowjuicer is het ideale apparaat voor wie begaan is met gezondheid en levenskwaliteit!

Je kunt sap extraheren uit de meeste soorten groenten, fruit en kruiden. Ook degenen die niet
kunnen worden gebruikt in een standaard sapcentrifuge - peterselie, spinazie, tarwegras, soja
(sojamelk), frambozen, aalbessen, ananas, mango en nog veel meer.

Het sapproductieproces verloopt in twee fasen:
V" verbrijzeling/verdichting
V' extrusie

Een slow-speed sapcentrifuge werkt langzaam, op lage snelheid, maar nauwkeurig. Hij ver-
maalt nauwkeurig het vruchtvlees van fruit en groenten zonder overmatige hitte te genereren
en met een minimum aan zuurstof. Dit zorgt ervoor dat de voedingsstoffen en vitaminen in
het fruit en de groenten niet worden vernietigd, niet warm worden en het sap niet oxideert.
Je kunt tot twee keer zoveel sap maken als met een standaard sapcentrifuge.

Met een slowjuicer krijg je sap van de hoogste kwaliteit met de maximale hoeveelheid vita-
minen en mineralen in je favoriete fruit en groenten!

Het sap is uitzonderlijk lekker, bruisend en niet schuimend. Het kan tot 72 uur in een afgeslo-
ten schaal in de koelkast bewaard worden, zonder dat het zijn voedingswaarde of uniforme
consistentie verliest.
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VEILIGHEIDSINSTRUCTIES

Lees voor gebruik de gebruiksaanwijzing aandachtig door.

Streng toezicht is noodzakelijk wanneer het apparaat in de buurt
van kinderen gebruikt wordt.

Gebruik het apparaat niet voor andere doeleinden dan het bedoeld
is.

Het apparaat mag niet onbeheerd worden achtergelaten terwijl
het is aangesloten op het elektriciteitsnet.

Dompel het apparaat, het snoer en de stekker niet onder in water
of andere vloeistoffen.

Laat het snoer van de oplader niet over scherpe randen hangen
en vermijd dat het in contact komt met hete oppervlakken.

Haal altijd de stekker uit het stopcontact als het apparaat niet in
gebruik is of voordat u het gaat schoonmaken.

Gebruik het apparaat niet als het netsnoer of de stekker beschadigd
is - moet het worden vervangen door de fabrikant, een gekwali-
ficeerde service of een gekwalificeerde elektricien.

Het gebruik van accessoires die niet worden aanbevolen door de
fabrikant, kan verwondingen of brand veroorzaken of tot bescha-
diging van het apparaat leiden.

Raak het apparaat niet met natte handen aan.

Gebruik het apparaat op een gladde en stabiele ondergrond.
Wacht tot de persschroef volledig tot stilstand is gekomen, voordat
u het deksel verwijdert.

Steek nooit uw vingers of bestek in het sapvak - alleen de stamper
wordt gebruikt om het voedsel in te brengen!

Reinig voor het eerste gebruik alle onderdelen van de sapcentrifuge
die in contact met voedsel komen.

Na elke keer dat de slowjuicer wordt gebruikt, moet het worden
uitgeschakeld.

Vermijd contact met de bewegende delen van het apparaat.

Zet opzij en maak de pulpopvangbak leeg als deze vol is.

Zorg er altijd voor dat alle apparaat componenten correct zijn ge-
installeerd voordat u met de werkzaamheden begint - het deksel
mag niet worden ontgrendeld terwijl het apparaat in werking is.
Dit apparaat kan worden gebruikt door personen met verminderde
fysieke, zintuiglijke of mentale vermogens of gebrek aan ervaring en
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kennis als ze onder toezicht staan of instructies hebben gekregen
over het veilige gebruik van het apparaat en de gevaren begrijpen
betrokken.

- Kinderen mogen niet met het apparaat spelen.

- Trek de stekker uit het stopcontact, voordat u de sapcentrifuge
monteert of demonteert.

- Het apparaat is alleen bestemd voor huishoudelijk gebruik.

- Zet dit toestel nooit in de buurt van elektrische en gasfornuizen,
branders, ovens, enz.

- Blokkeer de pulp- en sapafvoer niet terwijl het apparaat in werking is.

- Verplaats het apparaat niet terwijl het werkt.

- Sluit het apparaat op een stopcontact aan dat met een aardingspin
is uitgerust die compatibel is met de spanning op het typeplaatje
van het apparaat.

- Producten moeten in de invoeropening worden geplaatst terwijl
het apparaat in werking is. U kunt de invoeropening met fruit of
groenten niet vullen terwijl deze is gestopt.

- Zorg ervoor dat u de slowjuicer niet overbelast wordt, gebruik niet
te veel kracht om de producten door de invoeropening te duwen.

- Controleer, voordat u het apparaat start, of het deksel van de bak
goed vastzit.

- Gebruik alleen de drukker om het product te duwen.

- Dompel de aandrijving van het apparaat niet onder in water en
was het niet onder stromend water.

- Zet geen harde materialen, grote zaden, ijs of bevroren producten
in de invoeropening van de slowjuicer.

- De volgende aanbevelingen met betrekking tot de nominale ge-
bruiksduur van het apparaat moeten worden opgevolgd: sap
persen - niet meer dan 10 minuten continue gebruik. Wacht na
het voltooien van de werkcyclus 20-30 minuten voordat u het
apparaat weer inschakelt. Door deze instructies op te volgen,
wordt de levensduur van het apparaat verlengd.

- Suikerriet moet worden geschild en in stukken van 20 mm x 20 mm
worden gesneden, voordat deze in het apparaat wordt verwerkt.
Voeg porties één voor één toe aan de invoeropening nadat de
voor verwerking is voltooid.
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Om ongelukken te voorkomen terwijl het apparaat in werking is,
mag u de persschroefas en andere verwijderbare onderdelen niet
aanraken met uw hand of een scherp voorwerpen, en vervang de
voedseldrukker door geen enkel voorwerp.

Gebruik de slowjuicer niet als de perszeef beschadigd is.

Steek de stekker niet in het stopcontact met natte handen.
Wanneer u de stekker uit het stopcontact haalt, trek dan aan de
stekker, niet aan het snoer.

Gebruik het apparaat niet buitenshuis.

Laat voor de veiligheid van kinderen de verpakkingsonderdelen
niet vrij toegankelijk achter (plastic zakken, kartonnen dozen, po-
lystyreen enz.).

Dit apparaat mag niet worden gebruikt door kinderen. Houd het
apparaat en het snoer buiten het bereik van kinderen.

Koppel het apparaat van de stroomvoorziening los, als u deze
onbeheerd achterlaat en voor montage, demontage of reiniging.
Zet het toestel niet op hete oppervlakken.

WAARSCHUWING! Laat kinderen niet met de plastic zakken
spelen. Verstikkingsgevaar!

BESCHRIVING VAN HET APPARAAT

N

o

. Afdichtingshuls
. Afsluitbare sap afvoeropening
. Afval afvoeropening

Werkstation/behuizing

Schakelaar

Antislipvoetjes

Sapverzamelaar (1000 ml) en
pulpopvangbak (800 ml)
Hoofdreservoir met afvoeropeningen
voor afval en sap

Het apparaat is voorzien van
een schakelaar.

Deksel 0 apparaat is uitgeschakeld
Drukker
Persschroef 1 het apparaat aanzetten

Roestvrijstalen perszeef R

Automatische reinigingsmodule rotatie in de tegenovergestelde

richting, de zogenaamde
achteruitversnelling, houd de
Reverse-knop ingedrukt om

Rubberen dop deze in te schakelen

. Plaat
. Reinigingsborstel
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VOOR HET EERSTE GEBRUIK

1. Haal het apparaat uit de doos en verwijder al het karton en de beschermfolie.

2. Reinig en droog het apparaat grondig, vooral onderdelen die in direct contact met voedsel komen.

3. De slowjuicer heeft een veiligheidssysteem - het apparaat kan alleen worden ingeschakeld als het
deksel van de slowjuicer goed is gemonteerd(6).

MONTAGE VAN DE SLOWJUICER
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Steek de rubberen dop (14) in het opening aan de onderkant van de reservoir (5) en de
afdichtingshuls (11) in de reservoir (5), indien ze niet eerder worden gemonteerd.

Plaats het apparaat op een gladde en stabiele ondergrond. Plaats de reservoir (5) op
het werkstation (1) zodat de 3 uitsparingen (A) op de bodem van de reservoir (5) de 3
uitsteeksels (B) op het bovenoppervlak van de behuizing hebben. Plaats vervolgens de
dop terug op de sap afvoeropening.

Plaats de automatische reinigingsmodule (10) op de perszeef (9).

Plaats de roestvrijstalen raspzeef (9) en lijn deze uit met de automatische
reinigingsmodule (10) in de reservoir (5), zodat het lipje op de zeef in de uitsparing in de
reservoir (5) past en de markeringen op de perszeef ( 9) en de reservoir (5) voor elkaar
staan.

Plaats de persschroef (8) in de perszeef (9).



( D) I 6  Plaats het deksel (6) op de reservoir (5) door de lipjes uit te lijnen met de groeven in de
kom, en draai het deksel (6) zo ver mogelijk met de klok in totdat het vergrendelingslipje
SSO‘OLNadO op het deksel (6) met de uitsparing op het werkstation (1) is uitgelijnd totdat de klem
klikt. Let op de markeringen op het apparaat. Op deze manier wordt de blokkade tegen
L ) het starten van het apparaat in geval van onjuiste montage verwijderd
( 7
[)
304 @0
.- J
--jﬁ 7  Plaats de plaat (15) op het deksel (6). Schuif de bakjes (4) onder de sapafvoer (12) en

afvalafvoer (13).

8  Steek de drukker (7) in de voedseltoevoeropening in het deksel.

WAARSCHUWING! De MPM groente- en fruitpers is voorzien van een motor met een versnel-
ling die de snelheid reduceert, hierdoor heeft het apparaat tijd nodig om de gebruikte ingredién-
ten te verwerken. Haasten, proberen grote of grote hoeveelheden groenten en fruit tegelijk te
laden, en te sterke druk met de drukker kunnen het apparaat blokkeren.
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BEREIDING VAN GROENTEN EN FRUIT

SOORT PRODUCTEN VOORBEELD VOORBEREIDING
HARDE WORTELGROENTEN o wortel Was alle producten en snijd ze in zo lang mogelijke
Let op: Voeg geen grote hoeveelheden o rode biet stukken zodat ze gemakkelijk door het toevoerkanaal
groenten of fruit tegelijk toe. Een grote o selderij gaan.
hoeveelheid kan het toevoerkanaal of de Snijd een grote wortel alleen langs in vier delen.
persschroef verstoppen, waardoor het Snijd de groene punt ongeveer 1 cm af. Duw de
apparaat kan worden geblokkeerd. laatste delen van de stukken met de drukker.

— rode bieten, selderij worden net als appels in
ongeveer 8 delen gesneden

ONTHOUDEN: Harde groenten of fruit te persen, moeten stevig op een draaimechanisme worden gedrukt. Om uw werk
gemakkelijker te maken, snijd grotere wortelen in de lengte, in twee of meer delen. Gebruik de drukker om de laatste partij
van producten in de slowjuicer te drukken.

GRAANGRASSEN ® tarwe Snijd het gras op de gewenste lengte en spoel het af.
® gerst Zet een kleine hoeveelheid gras in de invoeropening
- dit zorgt een beter persresultaat. Gebruik indien
nodig de drukker.

— groene groenten: zet er niet te veel tegelijk in -
het zal moeilijk zijn om ze te persen.

ONTHOUDEN: Graangrassen bevatten ingrediénten die tijdens het persen schuim veroorzaken. Om dit te minimaliseren,
gebruik alleen vers gras te persen. U kunt het gras en de persschroef ook afkoelen door deze in de koelkast voor een nacht te
plaatsen, zeker voor minimaal 2 uur voor het persen of net voor het persen met koud water besprenkelen. Als u het niet erg
vindt om het grassap met het wortelsap te mengen, kunt u een heel hoge hoeveelheid grassap bereiken terwijl u een minimale
hoeveelheid van wortels uitperst, het zal ook helpen om de zeef tijdens het persen schoon te maken.

HARDE FRUIT ® appels BELANGRIJK: Kies vooral van harde, sappige soorten.
Was en snijd het fruit in stukken die gemakkelijk
in het invoeropening passen (ongeveer 8 delen).
Het fruit kan samen met de zaadnesten worden
ingevoerd, alleen de steeltjes moeten worden
verwijderd. Zet er niet te veel tegelijk in - het zal
moeilijk zijn om ze te persen.

ZACHTE FRUIT/GROENTEN ® tomaten Was en snijd het fruit in stukken die gemakkelijk in
® perziken het invoeropening passen. Schil ze indien nodig. Zet
o druiven niet te veel stukjes fruit in het vulopening om het
overvulling te voorkomen. Duw het naar binnen met
de drukker.
CITRUSVRUCHTEN ® sinaasappels Schil het fruit en verwijder overtollige
o grapefruits witte vezels. Verdeel in deeltjes.
® (itroenen
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SAP PERSEN

WAARSCHUWING! Fruit met pit, zoals perziken, pruimen, kersen en zuur kersen, moeten eerst

worden ontpit en de pitjes worden verwijderd.

WAARSCHUWING! Groenten en fruit hoeven niet in dunne plakjes, blokjes etc. worden gesne-

den Stukken die te klein of te groot zijn, zullen het persen van sap moeilijker maken.

1. Plaats het apparaat op een gladde, stabiele en vlakke ondergrond. Voordat u de stekker in het
stopcontact steekt, moet u ervoor zorgen dat het apparaat is uitgeschakeld (stand 0)

2. Was grondig de groenten en fruit waarvan u sap gaat maken en snijd deze in kleine stukjes (maar
geen plakjes of fijn stukjes) zodat ze gemakkelijk in het apparaat door de opening in het deksel
kunnen zetten (6).

3. Plaats de sapverzamelaar en de pulpopvangbak (4) onder de daarvoor bestemde openingen van de

hoofdreservoir (5). Open de sapafvoer(12) met de sapafvoer dop.

Zet de slowjuicer met de schakelaar (2) aan.

Zet de groenten en fruit in de opening van het deksel (6) en duw ze alleen met de drukker (7).

. Controleer af en toe de sapverzamelaar en de pulpopvangbak (4) niet vol zijn. Als het moet worden
geleegd, schakel dan eerst het apparaat met de schakelaar (2) uit en sluit de sapafvoer (12) met de
sapafvoer dop af.

7. Het apparaat kan stoppen met werken als het te veel weerstand heeft. Zet het in deze situatie
uit (2), omdat het kan betekenen dat de ingegooide stukjes groente of fruit te groot zijn. Dit gebeurt
vooral bij harde groenten en fruit. Schakel in dit geval de schakelaar (2) in de reverse functie. De
slowjuicer schakelt de omgekeerde rotatie in om de motor te ontgrendelen. Als het probleem blijft,
haal het apparaat dan uit elkaar, maak het schoon en zet het in elkaar terug (zie “Montage van de
slowjuicer”).

WAARSCHUWING! Het deksel (6) mag niet worden ontgrendeld terwijl de slowjuicer in werking

is! In het deksel is een bescherming, die na het ontgrendelen, schakelt de motor uit. Plaats de dop

niet bij het persen van de ingrediénten die het schuim vormen (bijv. appels, selderij). Wees voor-

zichtig bij het persen van sap met de dop. Als de hoeveelheid sap die in de hoofdcontainer (5)

wordt opgevangen het volume overschrijdt, kan er overtollig sap uitlopen.

ALGEMENE OPMERKINGEN

1. Gebruik zoveel mogelijk verse en rijpe groenten en fruit.

2. Zacht en te rijp fruit maakt het sap niet helder.

3. Appelsap kan snel bruin worden - om dit proces te vertragen, pers een paar druppels citroensap
in het sap.

4. Als het sap te dik is, verdun het dan met mineraalwater.

DEMONTAGE VAN DE SLOWJUICER

1. Schakel het apparaat met de aan/uit-schakelaar (2)uit en trek

de stekker uit het stopcontact.

Wacht tot de persschroef volledig tot stilstand is gekomen.

Verwijder de drukker (7) van het deksel (6).

Verwijder het deksel (6) door het tegen de klok in te draaien.

===>

5. Demonteer de elementen in omgekeerde volgorde van mon-
tage (persschroef (8), perszeef (9), automatische reinigingsmo-
dule (10), hoofdreservoir met afval- en sapopening (5)). ===>

6. Was en maak de bovenstaande elementen grondig schoon.

oo

o
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REINIGING EN ONDERHOUD

WAARSCHUWING! Juiste reiniging en onderhouding verlengt de levensduur van de slowjuicer.
Omdat de slowjuicer mineralen uitperst, waaronder calcium, is er aanbevolen om alle onderde-
len van het apparaat na het werk met antikalkmiddelen te wassen.

Gemakkelijke en snelle reiniging van alle verwijderbare elementen, dankzij de mogelijkheid om
deze in de vaatwasser te wassen.

1
2.

3.

Schakel het apparaat uit voordat u het gaat reinigen.

De hoofdbehuizing kan met een vochtige doek worden schoongemaakt (indien nodig kan een
kleine hoeveelheid afwasmiddel worden toegevoegd).

Alle onderdelen die met voedsel in aanraking komen, moeten na elk gebruik grondig in warm water
met een beetje afwasmiddel worden gewassen, bij voorkeur direct na het sappersen.

Gebruik voor de reiniging geen sterke reinigingsmiddelen, aceton, alcohol, schurende materialen
enz. Het gebruik ervan kan het apparaat beschadigen.

Het perszeef moet na elk gebruik grondig worden schoongemaakt. De borstel (16), die aan de set
wordt toegevoegd, is ideaal voor het reinigen van dit onderdeel.

Dompel de basis het apparaat niet onder in water of andere vioeistoffen!

Als er verkleuring van plastic elementen komt, na bijv. wortelen, sinaasappels, enz. persen, kunt u
deze afvegen met een in bakolie gedrenkte doek.

Na het reinigen en drogen van alle onderdelen, zet de slowjuicer in elkaar (zie paragraaf “MONTA-
GE VAN DE SLOWJUICER").

SYMPTOMEN VAN DEFECTE FUNCTIE

PROBLEEM CONTROLEREN
De motor draait niet — Zithetnetsnoer in het stopcontact?
— Is de bovenklep goed dicht?

— lIseriets vastgelopen, tijdens het toevoegen van de producten te verwerken?

De draaiende machine stopt — Is het apparaat goed gemonteerd?

— Ishet niet overbelast?
— Ishet product (dat u wilt uit te persen) in de juiste stukken?

Erkomt 'jam'in het invoerkanaal — Als je veel zachte producten perst, probeer ze dan met het harde producten

afwisselend persen (bijv. een sinaasappel of een appel met wortelen). Kies
verse producten zonder tekenen van bederf

— Zetde schakelaar meerdere keren in de 'reverse' stand

— Vul hetinvoerkanaal niet te vol met producten, laad de producten één voor
één, geef het tijd voor verwerking

— Als de oorzaak nog steeds niet bekend is, moet het apparaat worden gewassen
en weer in elkaar worden gezet.

Het vruchtvlees komt niet meer naar buiten — Druk het met een harder product door
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VOEDINGDSWAARDE VAN FRUIT EN GROENTEN

Kilocalorieén /

Fruit / Groenten .
calorieén

Vitamine / minerale stof

Appel Vitamine C 2009 =150kJ (72 cal)

Abrikoos Vezel, kalium 309=285kJ (20 cal)
Foliumzuur, vezels, rode biet is een rijke bron van vitamine Cen

Suikerbiet kalium 160 g=190kJ (45 cal)

Blauwe bosbes Vitamine C 1259=295kJ (70 cal)

Kool Vitamine C, kalium, foliumzuur, vitamine B6, vezels 1009 ="110kJ (26 cal)
Wortel Vitamine A, C, B6, E, vezels 1209 =125kJ (30 cal)
Selderij Vitamine C, kalium 809=55kJ (7 cal)
Komkommer Vitamine C 2809 =120kJ (29 cal)
Venkel Vitamine , kalium 3009 =145kJ (35 cal)
Druiven Vitamine C, B6, kalium 1259 =355kJ (85 cal)
Kiwi Vitamine C, kalium 100 g =100 kJ (40 cal)
Meloen Vitamine C, foliumzuur, vezels, vitamine A 2009 =210kJ (50 cal)
Nectarine (zonder pit) Vitamine C, B3, kalium, vezels 1809 =355kJ (85 cal)
Perzik (zonder pit) Vitamine C, B3, kalium, vezels 150 g =205 kJ (49 cal)
Peer Vezels 1509 =205 kJ (60 cal)
Ananas Vitamine C 150 g =250kJ (59 cal)
Aardbeien Vitamine G, ijzer, kalium, magnesium 1259=130kJ (31 cal)
Tomaat Vitamine (, vezels, vitamine E, foliumzuur, vitamine A 1009 =90kJ (22 cal)
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RECEPTEN VOOR HEERLIJKE EN GEZONDE SAPPEN

VERFRISSING

- 6 appels (snijd in 8 delen samen met klokhuis
en zaden)

- bosje peterselie

- paar muntblaadjes

VERFRISSING II

- 6 appels (snijd in 8 delen samen met klokhuis
en zaden)

- bosje peterselie

- 2 stengels bleekselderij

- een plakje (1 cm) gember
BEREIDINGSWIJZE:
Pers eerst twee of drie appels.
Pers vervolgens de peterselie, muntblaad-
jes, gember en bleekselderij.
Pers aan het einde de overige appels uit.

VITALITEIT

-6 wortelen (snijd zeer grote wortelen in de
lengte en dwars, snijd middellange wortelen
alleen in de lengte)

- 4 appels (snijd elk in 8 delen samen met
klokhuis en zaden)

- 2 middelgrote stengels bleekselderij

- een plakje (1 cm) gember naar smaak

BEREIDINGSWIJZE:

Pers een deel van de wortelen, appels,
bleekselderij en gember uit.

Door afwisselend hard - zacht te doen,
krijgen we een betere efficiéntie.

Pers aan het einde de rest van de wortel
uit.

U kunt ook ananas, rode biet, sinaasappel,
enz. toevoegen. Met elke toegevoegde
groente

verandert de smaak.
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CHLOROFYL COCKTAIL

Pers het sap van groene planten, voor

een ras kan het elke dag anders zijn bij-
voorbeeld: spinazie, diverse soorten sla,
veldsla, rode biet, tarwe- en gerstgras,
peterselie, bleekselderij etc., ongeveer een
handje voor 2 porties. Om zoveel mogelijk
sap te krijgen, steek de bladeren één voor
één in het invoerkanaal en duw aan het
einde wat hard product (een stuk appel,
wortel, enz.) in Giet vervolgens in een
blender 500 ml water, geperst sap en voeg
fruit toe: banaan, aardbei, perzik, peer,
enz. Mix gedurende een paar minuten.
Drink langzaam.

WAARSCHUWING! Chlorofyl cocktail heeft
opmerkelijke ontgiftende eigenschappen, daar-
om drinken we het (net als bietensap) langzaam
en niet meer dan 300-400 ml per dag.

CITRUSVRUCHTEN NECTAR

- % of een kleine grapefruit (schil en snijd in

de delen)

- 3 middelgrote sinaasappels (schil en snijd in
de delen)

- % kleine limoen of citroen (schil en snijd in
de 2 delen)

- ukunt ananas toevoegen

LEVER REINIGEN

- 0,5 rode biet

- Swortelen

- 2 c¢mvan verse komkommer

- 3appels

- eenklein bosje peterselie of sla

VOOR SCHOONHEID

- 4 sinaasappels

- 5wortelen

- 1stengels bleekselderij

- eenklein bosje peterselie

- gemberwortel (ongeveer 1 cm)



- 1 grapefruit
3 ananasringen
2 sinaasappels
- 2 wortelen
- 1.cm gemberwortel
U kunt ook peterselie, selderij toevoegen.

FRUITLIMONADE

- 3 harde appels
- 3 middelgrote sinaasappels (geschild en
gesneden in 8 delen)
- %citroen
Pers al het fruit uit en onthoud de afwis-
selende methode: zacht - hard. Er kan met
munt en ijs geserveerd worden.

SMAAK VAN DE HERFST

- 1kg wortelen

- 0,1kg verse spinazie

- 2appels
Pers de wortels, spinazie, appels - afwisse-
lend uit.

PINDAKAAS / AMANDELBOTER

Giet de noten of amandelen (onge-

veer 0,5 kg) met water over en laat ze een
nacht weken. Zeef ‘s ochtends het water
en bereid de slowjuicer klaar voor gebruik.
Zet een paar noten/amandelen in de
invoeropening, zodat de apparatuur niet
vastloopt. Er kan wat water of olie worden
toegevoegd om de consistentie losser te
maken.

TECHNISCHE GEGEVENS

De technische parameters staan vermeld op het typeplaatje van het product.

Maximale werktijd (KBmax): 10 min
Geluidsniveau: L, ,: 61dB
Lengte van het netsnoer: 1,0m

3

OPGELET! MPM agd S.A. behoudt zich het recht voor om technische wijzigingen aan
te brengen.

Correcte verwijdering van dit product (elektrische en elektronische afvalapparatuur)

2

De markering op het product geeft aan dat het product aan het einde van zijn levensduur niet samen
met ander huishoudelijk afval mag worden weggegooid. Afgedankte apparatuur kan een nadelig effect
hebben op het milieu en de menselijke gezondheid vanwege het mogelijke gehalte aan gevaarlijke stoffen,
mengsels en componenten. Het mengen van elektronisch afval met ander afval of het onprofessioneel
demonteren daarvan kan leiden tot het vrijkomen van stoffen die schadelijk zijn voor de gezondheid en

het milieu. Een afgedankt apparaat moet worden ingeleverd bij een inzamelpunt voor afgedankte elektrische en
elektronische apparatuur. Om gedetailleerde informatie te verkrijgen over de plaats van het inleveren van elektrisch
en elektronisch afval, dient de gebruiker contact op te nemen met het gemeentelijk inzamelpunt voor afval of de

verwerkingspunt voor afgedankte apparatuur.

133



DZIEKUJEMY ZA ZAKUP NASZEGO PRODUKTU!

Woyciskarka wolnoobrotowa to idealne urzqdzenie dla oséb dbajgcych o zdrowie ijakos¢
zycia!

Mozesz pozyskac sok z wiekszosci gatunkéw warzyw, owocdéw oraz ziét. Takze takich, ktérych
nie mozna stosowaé w standardowej sokowiréwce - natki pietruszki, szpinaku, trawy
pszenicznej, soi (mleko sojowe), malin, porzeczek, ananaséw, mango i wielu innych.

Proces wytwarzania soku przebiega dzieki dwuetapowej ekstrakcji:

V' miazdzenie/zgniatanie

v wyciskanie
Wyciskarka wolnoobrotowa pracuje wolno, przy niskich obrotach, ale doktadnie. Precyzyjnie
zghiata miqzsz owocoéw iwarzyw, nie wytwarzajgc nadmiernego ciepta iz minimalnym
dostepem tlenu. Dzieki temu nie niszczy sktadnikéw odzywczych iwitamin, zawartych
w owocach i warzywach, nie nagrzewa i nie utlenia soku.
Mozesz uzyskacé nawet 2 razy wiecej soku niz ze standardowej sokowiréwki.

Uzywajgc wyciskarki wolnoobrotowej otrzymujesz sok najwyzszej jakosci z maksymalng
iloscig witamin i mineratéw zawartych w Twoich ulubionych owocach i warzywach!

Sok jest wyjgtkowo smaczny, zawiesisty i niespieniony. Moze by¢ przechowywany
w zamknietym naczyniu w lodéwce nawet do 72 godzin, bez utraty wartosci odzywczych
i jednorodnej konsystencji.

134



WSKAZOWKI DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA UZYTKOWANIA

Przed uzyciem przeczytaj doktadnie instrukcje obstugi.
Zachowaj szczegdlng ostroznos¢, gdy w poblizu urzadzenia znaj-
duja sie dzieci!

Nie wykorzystuj urzadzenia do innych celéw, niz zostato prze-
znaczone.

Nie wolno pozostawiac¢ bez nadzoru urzadzenia przytaczonego do
sieci zasilajacej podczas pracy.

Nie zanurzaj urzadzenia, przewodu i wtyczki w wodzie lub innych
ptynach.

Nie wieszaj przewodu zasilajgcego na ostrych krawedziach i nie
pozwol, aby stykat sie z gorgcymi powierzchniami.

Zawsze wyjmuj wtyczke z gniazdka sieciowego, gdy nie uzywasz
urzadzenia lub przed rozpoczeciem czyszczenia.

Nie uzywaj uszkodzonego urzadzenia, rowniez wtedy, gdy uszkodzo-
ny jest przewaod sieciowy lub wtyczka - w takim przypadku oddaj
urzadzenie do naprawy w autoryzowanym punkcie serwisowym.
Uzycie akcesoridow nie polecanych przez producenta moze spo-
wodowac uszkodzenie urzadzenia, pozar lub uszkodzenie ciata.
Nie dotykaj urzadzenia mokrymi rekoma.

Uzywaj urzadzenia na gtadkiej i stabilnej powierzchni

Przed zdjeciem pokrywy poczekaj, az slimak wyciskajacy catkowicie
zatrzyma sie.

Nigdy nie wktadaj palcow lub sztuccéw do komory wyciskarki
do sokéw - tylko popychacz stuzy do wprowadzania zywnosci!
Przed pierwszym uzyciem umyj wszystkie czesci wyciskarki do so-
kow, majace stycznosc z zywnoscia.

Po kazdym uzyciu wyciskarki do sokow nalezy jg wytaczyc.
Unikaj kontaktu z ruchomymi czesciami urzadzenia.

Odstaw i oproéznij pojemnik na odpadki, kiedy bedzie petny.
Przed przystapieniem do pracy, upewnij sie, czy wszystkie elementy
urzadzenia sg prawidtowo zamontowane - nie wolno odbezpieczac
pokrywy podczas pracy urzadzenia.

Urzadzenie moze by¢ uzywane przez osoby z ograniczonymi
zdolnosciami fizycznymi, sensorycznymi lub umystowymi, a takze
nieposiadajace wiedzy lub doswiadczenia w uzytkowaniu tego typu
urzadzen, pod warunkiem, ze bedg one nadzorowane lub zostang
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poinstruowane na temat korzystania z urzadzen w bezpieczny
sposob oraz zostang poinformowane o potencjalnych zagrozeniach.
Nalezy zwracac uwage na dzieci, aby nie bawity sie sprzetem/
urzadzeniem.

Przed ztozeniem lub roztozeniem wyciskarki do sokéw nalezy
odtaczyc jg od zrodta pradu.

Urzadzenie przeznaczone jest tylko do uzytku domowego.

Nie stawiaj urzadzenia w poblizu kuchni elektrycznych i gazowych,
palnikow, piekarnikow, itp.

Nie zatykaj otworu wylotu migzszu i soku podczas pracy urzadzenia.
Nie przenos urzadzenia podczas pracy.

Urzadzenie podfaczaj do gniazdka sieci elektrycznej, wyposazonego
w bolec uziemiajacy o napieciu zgodnym z podanym na tabliczce
Znamionowej urzadzenia.

Produkty nalezy wktada¢ do otworu podajnika podczas pracy
urzadzenia, nie mozna wypetnia¢ owocami lub warzywami otworu
podajnika podczas postoju.

Uwazaj by nie przetadowac wyciskarki, nie uzywaj zbyt duzej sity
do popychania produktéw przez podajnik.

Przed uruchomieniem urzadzenia sprawdz czy pokrywa pojemnika
jest dobrze zamocowana.

Do popychania produktu stosuj tylko popychacz.

Nie zanurzaj napedu urzadzenia w wodzie, ani nie myj go pod
biezacg woda.

Nie wktadaj do podajnika wyciskarki jakichkolwiek twardych ma-
teriatéw, duzych nasion, lodu ani mrozonych produktow.

Nalezy przestrzegac¢ ponizszych zalecen dotyczacych nominal-
nego czasu pracy urzadzenia: wyciskanie soku - nie wiecej niz
10 minut ciggtej pracy. Po wykonaniu cyklu pracy nalezy odczekac
20-30 minut przed ponownym wtgczeniem urzadzenia. Prze-
strzeganie powyzszych wskazowek przedtuzy okres eksploatacji
urzadzenia.

Trzcine cukrowa nalezy obrac i pocig¢ na kawatki o wymiarach
20mm x 20mm przed przystapieniem do jej przetwarzania w urza-
dzeniu. Porcje dodawac kolejno do podajnika po zakonczeniu
wczesniejszego przetworzenia.
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Aby unikna¢ wypadkow podczas pracy urzadzenia, zabrania sie
dotykania reka lub ostrym narzedziem trzpienia sruby i innych
zdejmowanych czesci oraz zastepowania popychacza pozywienia
jakimkolwiek obiektem.

Nie uzywac wyciskarki, jezeli sito wyciskowe jest uszkodzone.
Nie podtgczaj wtyczki do gniazdka sieci mokrymi rekami.

Nie wyciagaj wtyczki z gniazdka sieci pociagajac za przewod.

Nie korzystaj z urzadzenia na wolnym powietrzu.

Dla bezpieczenstwa dzieci prosze nie zostawia¢ swobodnie dostep-
nych czesci opakowania (torby plastikowe, kartony, styropian itp.).
Urzadzenie nie moze by¢ uzywane przez dzieci. Przechowuj urza-
dzenie i przewdd poza zasiegiem dzieci.

Odtaczaj urzadzenie od zasilania, jesli pozostawiasz je bez nadzoru
oraz przed montazem, demontazem lub czyszczeniem.

Nie stawia] urzadzenia na gorgcych powierzchniach.
OSTRZEZENIE! Nie pozwalaj dzieciom bawi¢ sie folia.
Niebezpieczenstwo uduszenia!

OPIS URZADZENIA

L=

w1

. Tuleja uszczelniajaca

. Otwor wylotowy odpadu

Stacja robocza/obudowa 16. Szczoteczka do czyszczenia
Przetacznik

Antyposlizgowe nozki

Pojemniki na sok (1000 ml) i odpadki
(800ml)

Gtowny pojemnik z otworami
wylotowymi na odpadki i sok
Pokrywa

Popychacz 0 urzadzenie jest wytaczone
Slimak wyciskajacy

Sito wyciskajace ze stali nierdzewnej
Modut automatycznego czyszczenia R

Urzqgdzenie wyposazone jest
w przetqcznik.

p—

witgczenie urzadzenia

obroty w przeciwnym
kierunku, tzw. bieg wsteczny,
aby go uruchomi¢ nalezy
trzymac wcisniety przycisk
Reverse

. Zamykany otwor wylotowy soku

Zatyczka gumowa

. Tacka

PRZED PIERWSZYM UZYCIEM

1.
2.

Wyjmij urzadzenie z pudetka i zdejmij wszystkie zabezpieczajace je tekturki i folie.
Umyj doktadnie i osusz urzadzenie, szczegolnie te elementy, ktére bezposrednio stykaja sie z zyw-
noscia.
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3. Wyciskarka do soku posiada system zabezpieczajacy - urzadzenie moze by¢ wtaczone tylko
w przypadku prawidtowego montazu pokrywy urzadzenia (6).

MONTAZ WYCISKARKI DO SOKOW

1 Wiz gumowa zatyczke (14) w otwdr znajdujacy sie na spodzie pojemnika (5) i tuleje
uszczelniajaca (11) w pojemniku (5), jezeli nie zostaty wczesniej zamontowane.

2 Ustaw urzadzenie na gtadkiej, stabilnej i ptaskiej powierzchni. Zatéz na stacje
robocza (1) pojemnik (5) tak, aby w 3 wgtebieniach (A) na spodzie pojemnika (5)
znalazty sie 3 wystepy (B) umieszczone na gornej powierzchni obudowy. Nastepnie
zat6z zatyczke na otwér wylotu soku.

3 Nat6éz modutautomatycznego czyszczenia (10) na sito wyciskajace (9).

4 Wt6zidopasuj sito trace ze stali nierdzewnej (9) z modutem automatycznego
czyszczenia (10) do Srodka pojemnika (5) tak, aby wypustka wsicie trafita we
wgtebienie w pojemniku (5) a oznaczenia umieszczone na sicie wyciskajacym (9) i
pojemniku (5) znajdowaty sie na przeciwko siebie.

£y 5 Wiz slimak wyciskajacy (8) w sitko wyciskajace (9).
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( D) I 6  Nat6z pokrywe (6) na pojemnik (5), trafiajac wypustkami w rowki umieszczone
w misce i przekrec pokrywe (6) do oporu zgodnie z ruchem wskazéwek zegara tak,
307 ,LNado aby wypustka zabezpieczajaca w pokrywie (6) dopasowata sie do wneki w stacji
roboczej (1), az do momentu klikniecia zaczepu. Nalezy zwrdci¢ uwage na oznaczenia
L ) na urzadzeniu. W ten sposéb usuwana jest blokada przed uruchomieniem urzadzenia
- N przy nieprawidtowym montazu
[)
304 @d
. J
--jﬁ 7 Natoz tacke (15) na pokrywe(6). Wsuni pojemniki (4) pod wylot soku (12) i odpadu (13).

8 Do otworu podawania produktéw spozywczych w pokrywie wtéz popychacz (7).

UWAGA! Wyciskarka do owocéw i warzyw firmy MPM wyposazona jest w silnik z przektadnia
zmniejszajaca obroty, dlatego tez urzadzenie potrzebuje czasu na przetworzenie uzytych sktad-
nikéw. Pospiech, préby wktadania duzych warzyw i owocéw, badz duzej ich ilosci na raz, a takze
mocny nacisk popychaczem moze spowodowac zablokowanie urzadzenia.
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PRZYGOTOWANIE WARZYW | OWOCOW

RODZA) PRODUKTOW PRZYKtAD PRZYGOTOWANIE
TWARDE KORZENIOWE ® marchew Umyj wszystkie produkty i pokrdj na mozliwie
Uwaga: nie wktadaj naraz duzej iloiciwarzyw ~ ® burak dtugie czesci tak aby tatwo przechodzity przez kanat
czy owocow. Duza ilos¢ moze zapychac kanat o seler WS?dOWY- 5 )
wsadowy lub $limak wyciskajacy, co mogtoby Duza marchew przekrdj tylko wzdtuz na cztery
spowodowac zablokowanie urzadzenia. czesci. Obetnij zielong koricéwke ok. Tcm. Koricowe

partie kawatkow dopchnij popychaczem.
— buraki, seler kroimy jak jabtka na ok. 8 czesci

PAMIETAJ: Nalezy stanowczo dociska¢ wyciskane twarde warzywa czy tez owoce do wolno obracajacego sie mechanizmu.
W celu utatwienia sobie pracy nalezy pokroi¢ wieksze marchewki wzdtuz, na dwie lub wiecej czesci. W celu docisnigcia
ostatniej porcji wyciskanych produktow, uzyj popychacza.

TRAWY ZBOZ ® pszenica Potnij trawe na pozadang dtugosci ja optucz.
® jeczmien Wktadaj niewielkie ilosci trawy do otworu
wsadowego — da to lepszy efekt przy wyciskaniu.
W razie potrzeby uzyj popychacza.
— zielenina: nie wktadaj zbyt duzo naraz — bedzie
ciezko sie wyciskac.

PAMIETA): Trawy zboz zawieraja wsobie sktadniki powodujace powstawanie piany podczas wyciskania. W celu
zminimalizowania tego zjawiska nalezy wyciskac $wieza trawe. Mozna réwniez schtodzic trawe oraz slimak wyciskajacy,
wktadajac je do lodowki nanoc, a przynajmniej na2 godziny przed wyciskaniem lub bezposrednio przed spryska¢ zimng
woda. Jesli nie przeszkadza ci zmieszanie soku z trawy z sokiem z marchwi, mozesz osiagna¢ naprawde duza ilos¢ soku z trawy
wyciskajac jednoczesnie minimalna ilo$¢ marchwi, pomoze to w oczyszczaniu sitka podczas wyciskania.

TWARDE OWOCE o jabtka WAZNE: Wybieraj gtéwnie twarde, soczyste
gatunki. Umyj i pokréj owoce w skorce na kawatki
fatwo mieszczace sie w otworze wsadowym (ok. 8
czesci). Owoce mozna podawac razem z gniazdami
nasiennymi, nalezy pozbyc sie jedynie ogonkéw.
Nie wkfadaj zbyt duzo kawatkéw owocéw naraz —

bedzie ciezko sie wyciskac.
MIEKKIE OWOCE/WARZYWA ® pomidory Umyj produkty i pokrd; je na kawatki tatwo
® brzoskwinie mieszczace sie w otworze wsadowym. Jesli
® winogrono to konieczne obierz ze skorki. Nie umieszczaj
zbyt duzej ilosci kawatkow owocéw w otworze
wsadowym, tak by go nie przepetnic. Dopchnij
popychaczem.
CYTRUSY ® pomaranicze Owoce obierz ze skorki i usuri nadmiar
o grejpfruty biatego widkna. Podziel na naturalne czastki.
e cytryny
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WYCISKANIE SOKU

UWAGA! Owoce z pestkami jak brzoskwinie, sliwki, wiénie i czeresnie, trzeba najpierw wydry-

lowaé, usuna¢ pestki.

UWAGA! Nie kroimy warzyw i owocoéw w cienkie plastry, kostki, itp. Zbyt mate lub zbyt duze

kawatki spowoduja trudniejsze wyciskanie soku.

1. Ustaw urzadzenie na gtadkiej, stabilnej i ptaskiej powierzchni. Przed wtozeniem wtyczki do kontak-
tu upewnij sie, ze urzadzenie jest wytaczone (pozycja 0)

2. Doktadnie umyj owoce i warzywa, z ktérych zamierzasz zrobi¢ sok, a nastepnie pokréj je na mate
kawatki (lecz nie plastry lub drobne kawatki) tak, aby swobodnie mozna byto je wrzuci¢ do urza-
dzenia przez otwor w pokrywie (6).

3. Podstaw pojemnik nasok iodpadki (4) pod odpowiednie otwory gtéwnego pojemni-
ka (5). Otwdrz wylot soku (12) zatyczka wylotu soku.

4. Wtacz wyciskarke wolnoobrotowg za pomoca wiacznika (2).

5. Wrzu¢ owoce iwarzywa do otworu w pokrywie (6) popychajac je tylko iwytacznie popycha-
czem (7).

6. Od czasu do czasu sprawdzaj, czy pojemniki na odpadki i sok (4) nie sa zapetnione - w przypad-
ku koniecznosci oproznienia wytacz najpierw urzadzenie za pomoca wytacznika (2) i zatkaj wylot
soku (12) zatyczka wylotu soku.

7. Urzadzenie moze zatrzymac swojg prace w momencie kiedy napotka na zbyt duzy opér. W takiej

sytuacji nalezy je wytaczyc (2), gdyz moze to oznaczac, ze wrzucone kawatki warzyw badz owo-
cow sa za duze. Zdarza sie to gtownie przy twardych warzywach i owocach. Nalezy wtedy prze-
taczy¢ wiacznik (2) na funkcje reverse. Wyciskarka do sokdw wiaczy wsteczne obroty powodujac
odblokowanie silnika. Gdy problem nadal wystepuje nalezy zdemontowa¢ urzadzenie, oczysci¢
i ponownie je zmontowac (patrz pkt. ,Montaz wyciskarki do soku”).
UWAGA! Nie wolno odblokowywaé pokrywy (6) podczas pracy wyciskarki do sokéw! W pokry-
wie znajduje sie zabezpieczenie, ktdre po jej odblokowaniu wytaczy prace silnika. Nie zamykaj
zatyczki, gdy wyciskasz sok ze sktadnikow, z ktorych tworzy sie piana (np. jabtka, seler). Zacho-
waj ostroznos¢, jezeli wyciskasz sok przy zamknietej zatyczce. Jezeli ilos¢ soku zebrana w gtow-
nym pojemniku (5) przekracza jego objeto$¢, nadmiar soku moze sie wylac.

UWAGI OGOLNE

1. Uzywaj w miare mozliwosci s$wiezych i dojrzatych owocow i warzyw.

2. Miekkie i zbyt dojrzate owoce spowoduja, Ze sok nie bedzie klarowny.

3. Sok zjabtek moze szybko zbrazowie¢ - aby spowolni¢ ten
proces wcisnij do soku kilka kropli soku z cytryny.

4. Jezeli sok jest zbyt gesty, nalezy rozcienczy¢ go z woda mi-
neralna.

DEMONTAZ WYCISKARKI DO SOKOW

1. Wytacz urzadzenie za pomocg wytacznika (2) i odtacz od zro-
dfa pradu.

2. Poczekaj az $limak wyciskajacy catkowicie zatrzyma sie.

3. Wyjmij popychacz (7) z pokrywy (6).

4. Zdejmij pokrywe (6) przekrecajac ja w przeciwnym kierunku
do ruchu wskazéwek zegara. ===>

5. Zdemontuj poszczegolne elementy w odwrotnej kolejnosci

do montazu (limak wyciskajacy (8), sito wyciskajace (9), modut
automatycznego czyszczenia (10), gtéwny pojemnik z otworem
na odpadki i otworem na sok (5)). ===>

6. Doktadnie umyj i wyczys¢ powyzsze elementy.




CZYSZCZENIE | KONSERWACJA

UWAGA! Wtasciwe mycie i utrzymanie przedtuza okres zywotnosci wyciskarki. Poniewaz wy-
ciskarka wyciska mineraty, miedzy innymi wapn, zalecamy my¢ wszystkie czesci urzadzenia za-
wsze po zakoriczonej pracy srodkami zapobiegajacymi odktadaniu sie wapnia.

tatwe i szybkie czyszczenie wszystkich zdejmowanych elementéw, dzieki mozliwosci mycia w
zmywarce.

1
2.

3.

Wytacz urzadzenie przed przystapieniem do czyszczenia.

Obudowe gtdwna mozna czysci¢ wilgotng $ciereczka (jezeli istnieje taka potrzeba, mozna dodac
niewielka ilos¢ detergentu).

Wszystkie czesci majace stycznosc z zywnoscia umyj doktadnie po kazdym uzyciu w cieptej wo-
dzie z dodatkiem niewielkiej ilosci detergentdw, najlepiej natychmiast po zakonczeniu wyciskania
soku.

Nie uzywaj do czyszczenia silnych srodkdw czyszczacych, acetonu, alkoholu, ostrych materiatéw,
itp. Ich uzycie moze spowodowac uszkodzenie urzadzenia.

. Sitko wyciskajace nalezy doktadnie wyczyscic¢ po kazdym uzyciu. Szczoteczka (16), ktéra jest doda-

wana do kompletu, idealnie nadaje sie do doczyszczenia tej czesci.

Nie wolno zanurza¢ podstawy urzadzenia w wodzie lub innych ptynach!

Jezeli wystapia przebarwienia elementdw wyciskarki do sokéw pod wptywem marchewek, poma-
ranczy, itp. mozna je przetrzec Sciereczka z dodatkiem oleju spozywczego.

Po wyczyszczeniu i wysuszeniu wszystkich czesci, wyciskarke do sokow nalezy ztozy¢ (patrz pkt.
L MONTAZ WYCISKARKI DO SOKOW").

OBJAWY NIEPRAWIDtOWEGO FUNKCJONOWANIA

OBJAWY SPRAWDZ

Silnik nie pracuje — (zy kabel zasilajacy znajduje sie w gniazdku
— (zy jest prawidtowo domknieta gorna pokrywa
— (zy co$ sie nie zaklinowato podczas podawania produktow
do przetworzenia

Pracujaca maszyna zatrzymuije sie — (zy urzadzenie jest prawidtowo zmontowane
— (zynie jest przecigzone
— (Czy produkt, ktdry chcesz wycisnac jest przygotowany w odpowiednich
kawatkach

W kanale wsadowym powstaje ‘dzem’ — Jesli wyciskasz duzo miekkich produktow, staraj sie naprzemiennie
popychac twardym produktem (np. pomararicze lub jabtko przepchnac¢
marchwia). Wybieraj produkty Swieze bez oznak nadgnicia

— Przetacz whacznik w pozycje ‘reverse’ kilka razy

— Nie przepetniaj kanatu wsadowego produktami, wkfadaj produkty
pojedyriczo, daj czas na ich przetworzenie

— Jeslinadal przyczyna jest nieznana nalezy urzadzenie umy¢i ponownie
zhozyc.

Pulpa przestaje sie wydostawac — Przepchnij twardszym produktem
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SKLADNIKI ODZYWCZE OWOCOW | WARZYW

Owoc / warzywo

Jabtko

Morela

Burak cukrowy

Bordwka
Kapusta

Marchew
Seler
Ogorek
Koper wtoski
Winogrona
Kiwi

Melon

Nektarynka (bez pestki)
Brzoskwinia (bez pestki)
Gruszka
Ananas

Truskawka

Pomidor

Witamina / substancja mineralna

Witamina C

Btonnik, potas

Folacyna, btonnik, burak jest bogatym zrédtem witaminy C

ipotasu

Witamina C

Witamina C, potas, folacyna, witamina B6, btonnik

Witamina A, C, B6, btonnik

Witamina C, potas

Witamina C

Witamina C, btonnik

Witamina C, B6, potas

Witamina C, potas

Witamina C, folacyna, btonnik, witamina A

Witamina C, B3, potas, btonnik
Witamina C, B3, potas, btonnik
Btonnik

Witamina C

Witamina G, zelazo, potas i magnez

Witamina C, btonnik, witamina E, folacyna, witamina A

Kilokalorii / kalorii

2009 =150kJ (72 cal)

309=285kJ (20 cal)

160 g =190kJ (45 cal)

1259=295kJ (70 cal)
1009="110kJ (26 cal)

1209=125kJ (30 cal)
809 =>55kl (7 cal)

2809 =120kJ (29 cal)
3009 =145kJ (35 cal)
1259=355kJ (85 cal)
100 g = 100kJ (40 cal)
2009 =210kJ (50 cal)

180 g =355kJ (85 cal)
150 g =205 kJ (49 cal)
150 g =205kJ (60 cal)
150 g =250kJ (59 cal)

1259="130kJ (31 cal)

1009 =90kJ (22 cal)
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PRZEPISY NA PYSZNE | ZDROWE SOKI

ORZEZWIENIE

- 6 jabtek (kazde pokroic na 8 czesci z rdze-
niem i pestkami)

- peczek natki pietruszki

- kilka lisci miety

ORZEZWIENIE Il

- 6 jabtek (kazde pokroi¢ na 8 czesci z rdze-
niem i pestkami)

- peczek natki pietruszki

- 2todygi selera naciowego

- plaster (1cm) imbiru

SPOSOB PRZYRZADZENIA:

Najpierw wycisna¢ dwa - trzy jabtka.
Nastepnie wycisng¢ natke pietruszki i li-
$cie miety oraz imbir i seler.

Na koniec wycisngé pozostate jabtka.

WITALNOSC

- 6 marchwi (bardzo duzq marchew przecigé
wzdtuz i w poprzek,
Srednig tylko wzdtuz)

~ 4 jabtka (kazde pokroi¢ na 8 czesci z rdze-
niem i pestkami)

- 2 srednie todygi selera naciowego

- plaster (1cm) imbiru do smaku

SPOSOB PRZYRZADZENIA:

Woycisngé czes¢ marchwi, jabtka, todygi
seleraiimbir.

Robi¢ to naprzemiennie twarde - miekkie,
uzyskamy dzieki temu lepszg efektywnosé.
Woycisnaé reszte marchwi na koniec.
Mozna tez dodac ananas, burak, poma-
rancze itp. z kazdym dodanym warzywem
zmieniajac

walory smakowe.

KOKTAJL CHLOROFILOWY

Sok wyciskamy z zielonych roslin, dla uroz-
maicenia moze by¢ codziennie z innych,
np.: szpinak, rozne odmiany satat, roszpon-
ka, botwinka, trawa pszenicy, jeczmienia,
natka pietruszki, seler naciowy itp. w ilosci
ok. gar$¢ na 2 porcje. W celu uzyskania

jak najwiekszej ilosci soku nalezy wktada¢
do kanatu wsadowego pojedynczo listki

i na koniec wycisnac¢ jakis twardy produkt
(kawatek jabtka, marchwi itp.) Nastep-

nie wlewamy do blendera wode 500ml,
wyciéniety sok i dodajemy owoc: banan,
truskawka, brzoskwinia, gruszka itp. Mik-
sowac kilka minut. Pi¢ powoli.

UWAGA! Koktajl chlorofilowy ma niezwykte
wiasciwosci detoksykacyjne, dlatego podobnie
jak sok z buraka, pijemy go wolno i wypijamy
nie wieksza porcje niz 300- 400 ml dziennie.

NEKTAR CYTRUSOWY

- % lub maty grejpfrut
(obrac i rozdrobnié na czesci)
- 3srednie pomarancze
(obrac i rozdrobnié na czesci)
- % matej lemonki lub cytryny
(obraé i pokroic na 2 czesci)
- mozna dodac ananasa

OCZYSZCZANIE WATROBY

- 0,5 buraka

- S5 marchwi

- 2cm ogodrka swiezego

- 3jabtka

- maty peczek natki lub satata

DLA URODY

- 4 pomarancze

- 5 marchewek

- 1+todyga selera naciowego
- maty peczek natki

- korzen imbiru (ok. 1cm)



- 1grejpfrut
3 krgzki ananasa
2 pomarancze
- 2 marchewki
- 1 cmkorzen imbiru
Mozna tez dodacd natke, seler naciowy.

LEMONIADA OWOCOWA

- 3jabtka twarde
- 3 pomarancze srednie
(obrane na 8 czesci)
- Ycytryny
Wszystkie owoce wycisna¢, pamietajac
0 naprzemiennym sposobie: miekkie -
twarde. Mozna podawac z mietg i lodem.

SMAK JESIENI

- 1kg marchwi

- 0,1 kg swiezego szpinaku

- 2jabtka
Wycisna¢ marchew, szpinak, jabtka - na-
przemiennie.

MAStO ORZECHOWE / MIGDA+OWE

Orzechy lub migdaty (ok. 0,5 kg) zala¢
wod3a i moczy¢ przez noc. Rano odcedzi¢
wode, przygotowac wyciskarke wolno-
obrotowa do pracy. Wktada¢ w otwoér
wsadowy po kilka sztuk orzechéw/mig-
datéw tak aby sprzet sie nie zablokowat.
Mozna dodawac troche wody badz oleju
w celu rozluznienia konsystencji.

DANE TECHNICZNE

Parametry techniczne podane s3 na tabliczce znamionowej produktu.
Maksymalny czas pracy ciagtej (KBmax): 10 min

Poziom hatasu: L ,: 61dB
Dtugos¢ przewodu sieciowego: 1,0m

C€

UWAGA! Firma MPM agd S.A. zastrzega sobie mozliwo$¢ zmian technicznych.

Prawidtowe usuwanie produktu (zuzyty sprzet elektryczny i elektroniczny)

wyrzucac¢ z innymi odpadami pochodzacymi z gospodarstw domowych. Zuzyty sprzet moze mie¢ szko-
dliwy wptyw na srodowisko i zdrowie ludzi z uwagi na potencjalna zawartosc¢ niebezpiecznych substancji,
mieszanin oraz czesci sktadowych. Mieszanie elektroodpadéw z innymi odpadami lub ich nieprofesjonalny

ﬁ Oznaczenie umieszczane na produkcie wskazuje, ze produktu po uptywie okresu uzytkowania nie nalezy
||

demontaz moze prowadzi¢ do uwolnienia substancji szkodliwych dla zdrowia i Srodowiska. Zuzyte urza-
dzenie nalezy dostarczy¢ do punktu odbioru zuzytego sprzetu elektrycznego i elektronicznego. W celu uzyskania
szczegdtowych informacji na temat miejsca oddawania odpadéw elektrycznych i elektronicznych uzytkownik po-
winien skontaktowac sie z gminnym punktem zbierania zuzytego sprzetu lub zaktadem przetwarzania zuzytego

sprzetu.
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VA MULTUMIM CA ATI CUMPARAT PRODUSUL
NOSTRU!

Storcdtorul lent este aparatul ideal pentru cei preocupati de sdndtate si de calitatea vietii!

Puteti extrage suc din majoritatea tipurilor de legume, fructe si ierburi. De asemenea, cele
care nu pot fi folosite intr-un storcdtor standard - pdtrunjel, spanac, iarbd de grdu, soia (lapte
de soia), zmeurd, coacdze, ananas, mango si multe altele.

Procesul de producere a sucului se realizeazad printr-o extractie in doud etape:
v' zdrobire/compactare
V' extrudare

Un storcdtor cu vitezd lentd functioneazd incet, la vitezd micd, dar cu precizie. Acesta zdro-
beste cu precizie pulpa fructelor si legumelor fdrd a genera cdldurd excesivd si cu un minim de
oxigen. Astfel, se asigurd cd nu distruge substantele nutritive si vitaminele continute in fructe
si legume, nu se incdlzeste si nu oxideazd sucul.

Puteti obtine de pdnd la 2 ori mai mult suc decat de la un storcdtor standard.

Folosind un storcdtor lent, obtineti suc de cea mai bund calitate, cu o cantitate maximd de
vitamine si minerale continute in fructele si legumele preferate!

Sucul este deosebit de gustos, spumos si fdard spumd. Poate fi pdstrat intr-un vas sigilat in
frigider timp de pdnd la 72 de ore, fdrd a-si pierde valoarea nutritivd sau consistenta uniformd.
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INSTRUCTIUNI DE SIGURANTA PENTRU UTILIZARE

Cititi cu atentie instructiunile de utilizare inainte de utilizare.
Acordati o atentie deosebita atunci cand copiii se afla in apropierea
aparatului!

Nu utilizati dispozitivul in alt scop decét cel pentru care a fost
conceput.

Aparatul nu trebuie lasat nesupravegheat in timp ce este conectat
la reteaua electrica in timpul functionarii.

Nu scufundati dispozitivul, cablul sau fisa in apa sau in alte lichide.
Nu agatati cablul de alimentare de margini ascutite si nu permiteti
ca acesta sa intre in contact cu suprafete fierbinti.

Scoateti intotdeauna stecherul din priza de curent atunci cand nu
utilizati aparatul sau inainte de curatare.

Nu folositi un aparat deteriorat, chiar daca cablul de alimentare sau
stecherul sunt deteriorate - in acest caz, faceti reparatia aparatului
la un centru de service autorizat.

Utilizarea accesoriilor nerecomandate de producator poate provoca
deteriorarea aparatului, incendii sau vatamari corporale.

Nu atingeti dispozitivul cu mainile umede.

Utilizati dispozitivul pe o suprafata neteda si stabila

Asteptati pana cand surubul de stoarcere s-a oprit complet inainte
de a scoate capacul.

Nu introduceti niciodata degetele sau tacamurile in compartimentul
storcatorului - doar impingatorul este folosit pentru a introduce
alimentele!

Spalati toate partile aparatului de storcator care intra in contact
cu alimentele inainte de prima utilizare.

Opriti storcatorul de fructe dupa fiecare utilizare.

Evitati contactul cu partile mobile ale dispozitivului.

Puneti deoparte si goliti recipientul de deseuri atunci cand este plin.
Inainte de a incepe lucrul, asigurati-va ca toate componentele
aparatului sunt montate corect - nu deblocati capacul in timp ce
aparatul este in functiune.

Aparatul poate fi utilizat de persoane cu abilitati fizice, senzoriale
sau mentale limitate sau care nu au cunostinte sau experienta in
utilizarea acestui tip de echipament, cu conditia ca acestea sa fie
supravegheate sau instruite in ceea ce priveste utilizarea in sigu-
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ranta a echipamentului si sa fie informate cu privire la potentialele
pericole.

Supravegheati copiii pentru ca acestia sa nu se joace cu echipa-
mentul/dispozitivul.

Deconectati storcatorul de fructe inainte de a-l asambla sau
dezasambla.

Dispozitivul este destinat exclusiv uzului casnic.

Nu asezati aparatul in apropierea aragazurilor electrice sau cu gaz,
a arzatoarelor, cuptoarelor etc.

Nu astupati orificiul de evacuare a pulpei si sucului in timp ce
aparatul este in functiune.

Nu miscati dispozitivul in timpul functionarii.

Conectati aparatul la o priza de retea dotata cu un pin de impaman-
tare cu tensiunea indicata pe placuta de identificare a aparatului.
Produsele trebuie introduse in orificiul de alimentare in timp ce
aparatul este in functiune; fructele sau legumele nu trebuie sa fie
introduse in orificiul de alimentare atunci cand aparatul este in
stationare.

Aveti grija sa nu supraincarcati storcatorul, nu folositi prea multa
forta pentru a impinge produsele prin alimentator.

Inainte de a porni unitatea, verificati daca capacul recipientului
este bine fixat.

Folositi doar un impingator pentru a impinge produsul.

Nu scufundati unitatea dispozitivului in apa si nu o spalati sub jet
de apa.

Nu introduceti materiale dure, seminte mari, gheata sau produse
congelate in alimentatorul extruderului.

Respectati urmatoarele recomandari pentru durata nominala
de functionare a aparatului: stoarcerea sucului - nu mai mult
de 10 minute de functionare continua. Dupa finalizarea unui ciclu,
asteptati 20-30 de minute inainte de a porni din nou aparatul.
Respectarea instructiunilor de mai sus va prelungi durata de viata
a aparatului.

Trestia de zahar trebuie sa fie decojita si tdiata in bucati de 20 mm
x 20 mm inainte de a fi prelucrata in masina. Adaugati portiuni sec-
vential in alimentator dupa ce ati terminat prelucrarea anterioara.
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Pentru a evita accidentele in timpul functionarii, este interzis sa
atingeti cu mana sau cu un instrument ascutit tija surubului si alte
piese detasabile sau sa inlocuiti impingatorul de alimentare cu
orice obiect.

Nu utilizati extruderul daca ecranul de extrudare este deteriorat.
Nu conectati stecherul la priza de retea cu mainile umede.

Nu scoateti stecherul din priza de curent prin tragerea cablului.
Nu utilizati dispozitivul in aer liber.

Pentru siguranta copiilor, va rugam sa nu lasati la vedere parti ale
ambalajului (pungi de plastic, cutii de carton, polistiren etc.).
Dispozitivul nu trebuie sa fie utilizat de catre copii. Tineti dispozi-
tivul si cablul departe de copiii.

Deconectati aparatul de la sursa de alimentare daca 1l lasati nesu-
pravegheat si inainte de montare, demontare sau curatare.

Nu asezati aparatul pe suprafete fierbinti.

AVERTISMENT! Nu permiteti copiilor sa se joace cu filmul. Pe-
ricol de sufocare!

DESCRIEREA DISPOZITIVULUI

L=

w1

. Manson de etansare R

Statie de lucru/cazare 15. Tava

Comutator 16. Perie de curatare
Picioare antiderapante

Recipiente pentru sucuri (1000 ml) si
deseuri (800 ml)

Recipient principal cu iesire pentru
deseuri si suc

Copertd

Pusher

Fara sfarsit de extrudare 0 dispozitivul este oprit
Sitd de stoarcere din otel inoxidabil
Modul de curatare automata

Dispozitivul este echipat cu un
comutator.

[N

pornirea dispozitivului

rotatia inversa, asa-numita
marsarier, trebuie tinuta
apasata pentru a o activa.

. lesire de sucuri blocabild
lesire deseuri
Dop de cauciuc

INAINTE DE PRIMA UTILIZARE

1
2.
3.

Scoateti aparatul din cutie si indepartati tot cartonul si folia care il protejeaza.

Spalati si uscati bine aparatul, in special acele parti care intra in contact direct cu alimentele.
Storcatorul de fructe are un sistem de sigurantd - aparatul poate fi pornit numai daca capacul apa-
ratului (6) este montat corect.
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Introduceti dopul de cauciuc (14) in orificiul din partea de jos a recipientului (5) si
mansonul de etansare (11) in recipient (5), daca nu au fost deja montate.

Asezati aparatul pe o suprafata netedd, stabila si plana. Asezati recipientul (5)
pe statia de lucru (1) astfel incat cele 3 adancituri (A) de pe partea inferioard a

recipientului (5) sd includa cele 3 proeminente (B) situate pe suprafata superioara a

carcasei. Apoi puneti stecherul peste orificiul de evacuare a sucului.

Asezati modulul de curdtare automatd (10) pe ecranul de stoarcere (9).

Seintroduce si se monteaza sita de strangere din otel inoxidabil (9) cu modul
de curdtare automata (10) in centrul recipientului (5), astfel incat fila din sita sa
se loveascd de locasul din recipient (5), iar semnele de pe sita de strangere (9) si
recipientul (5) s fie opuse.

Introduceti surubul de stoarcere (8) in ecranul de stoarcere (9).



( ) ) 6 Asezati capacul (6) pe recipient (5), lovind canelurile din recipient cu filetele si rotiti
capacul (6) in sensul acelor de ceasornic pand la maxim, astfel incat fila de siguranta
307 s ad din capac (6) sase .potrivgasc-é in Iocggul din sta;ia dg chru 1, pér)é Sénqdispoz_itivul
de prindere face clic. Retineti marcajele de pe dispozitiv. Aceasta inldturd blocajul
L ) care fmpiedica pornirea unitatii in cazul in care este instalat incorect
( 7
[)
HSO‘DLNB&
.- J
--jﬁ 7 Asezati tava (15) pe capacul(6). Glisati recipientele (4) sub orificiile de evacuare a

sucului (12) si a deseurilor (13).

8  Introducetiimpingdtorul (7) in orificiul de alimentare cu alimente din capac.

NOTA! Storcitorul de fructe si legume MPM este echipat cu un motor cu reductor de vitez3,
astfel incat masina are nevoie de timp pentru a procesa ingredientele folosite. Grabirea, incer-
carea de a introduce legume si fructe mari sau o cantitate mare de fructe deodata si impingerea
puternica a impingatorului pot cauza blocarea aparatului.
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PREPARAREA FRUCTELOR $I LEGUMELOR

TIPUL DE PRODUSE EXEMPLU PREGATIRE
RADACINI DURE ® morcov Spalati toate produsele si tdiati-le in bucati cat mai
Nota: nu puneti multe lequme sau fructe o sfecla rosie lungi, astfel incat sd treacd usor prin canalul de
deodatd. O cantitate mare ar putea infunda o telina alimentare. _ o
canalul de alimentare sau surubul de Se taie un morcov mare numai pe lungime in
stoarcere, ceea ce ar putea cauza blocarea patru bucdti. Se taie capdtul verde cu aproximativ
masinii. 1 cm. Impingeti capetele pieselor cu ajutorul

impingdtorului.
— Tiati sfecla si telina ca pe mere in cca.8 parti

REMINDER: Apasatiferm legumele sau fructele tari care se storc de mecanismul care se roteste incet. Pentru usurinta utilizarii,
taiati morcovii mai mari pe lungime, in doud sau mai multe bucati. Folositi impingatorul pentru a presa ultima parte a
produselor stoarse.

GRANDURI ® grau Tdiati iarba la lungimea dorita si cldtiti-o. Puneti
® o1z cantitati mici de iarbd in gaura - acest lucru va da un
rezultat mai bun la stoarcere. Folositi un impingator
dacd este necesar.
— Verdeturi: nu puneti prea mult dintr-o data - va
fi greu de strecurat.

REMINDER: lerburile de cereale contin ingrediente care produc spuma in timpul extrudarii. larba proaspata ar trebui sa fie
stoarsa pentru a minimiza acest lucru. De asemenea, puteti raci iarba si burghiul de extrudare punandu-le in frigider peste
noapte si cu cel putin 2 ore inainte de extrudare sau pulverizandu-le cu apa rece imediat inainte. Daca nu vd deranjeaza sa
amestecati sucul deiarba cu sucde morcovi, puteti obtine o cantitate foarte mare de suc deiarba, storcand o cantitate minima
de morcovi, ceea ce va ajuta la curdtarea strecuratorului in timpul stoarcerii.

FRUCTE DURE ® mere IMPORTANTA: Alegeti in principal specii tari si
suculente. Spalati si tdiati fructele decojite in
bucti care sa incapa usor in orificiul de alimentare
(aproximativ 8 bucati). Fructele pot fi servite
cu cuiburile de seminte, doar tulpinile trebuie
aruncate. Nu puneti prea multe bucati de fructe
deodata - vor fi greu de stors.

FRUCTE/LEGUME MOI ® rosii Spalati produsele si tdiati-le in bucati care sd intre
® piersici usor in orificiul de alimentare. Se decojesc dacd este
® struguri necesar. Nu puneti prea multe fructe in orificiul

de alimentare, pentru a nu-l umple prea mult.
Tmpingeti cuimpingatorul.

CIFRE ® portocale Se curdtd fructele si se indepdrteaza excesul de
o grapefruit C0aja
® |dmai fibrd albd. Se imparte in particule naturale.
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STOARCEREA SUCULUI

NOTA! Fructele cu samburi, cum ar fi piersicile, prunele, ciresele, trebuie mai intai curitate de

samburi.

NOTA! Nu tsiati legumele si fructele in felii subtiri, cuburi etc. Buctile prea mici sau prea mari

vor face mai dificila stoarcerea sucului. A

1. Asezati aparatul pe o suprafata neteda, stabild si plana. Inainte de a introduce stecherul intr-un
contact, asigurati-va ca dispozitivul este oprit (pozitia 0).

2. Spdlati bine fructele si legumele pe care intentionati sa le preparati si apoi tdiati-le in bucati mici
(dar nu felii sau bucati mici), astfel incat sé poata fi aruncate cu usurinta in aparat prin deschiderea
din capac (é).

3. Asezati recipientul pentru suc si deseuri (4) sub deschiderile corespunzatoare ale recipientului prin-
cipal (5). Deschideti priza de suc (12) cu ajutorul dopului de priza de suc.

4. Porniti storcatorul lent cu ajutorul intrerupatorului (2).

5. Aruncati fructele si legumele in orificiul din capac (6), impingandu-le doar cu ajutorul impingato-
rului (7).

6. Verificati din cand in cand daca recipientele pentru deseuri si suc (4) nu sunt pline - daca trebuie

golite, opriti mai intai aparatul cu ajutorul intrerupatorului (2) si conectati priza de suc (12) cu fisa
de priza de suc. R

7. Dispozitivul isi poate opri functionarea atunci cand intampina o rezistentd prea mare. In acest caz,
opriti-l (2), deoarece acest lucru poate insemna ca bucétile de fructe sau legume aruncate sunt
prea mari. Acest lucru se intdmpla mai ales cu legumele si fructele tari. Comutatorul (2) trebuie apoi
sa fie comutat pe functia inversa. Storcatorul de fructe se va angaja in rotatie inversa, ceea ce va
determina deblocarea motorului. Dacd problema persistd, unitatea trebuie demontatd, curatata si
reasamblatd (a se vedea alin. ,Asamblarea storcatorului”).

NOTA! Nu descuiati capacul (6) in timp ce storcatorul este in functiune! Capacul este prevazut

cu un dispozitiv de siguranta care, atunci cand este deblocat, opreste functionarea motorului.

Nu inchideti dopul atunci cand stoarceti suc din ingrediente care formeaza spuma (de exemplu,

mere, telind). Aveti grija daca stoarceti sucul cu dopul inchis. In cazul in care cantitatea de suc

colectata in recipientul principal (5) depaseste volumul acestuia, sucul in exces se poate varsa.

OBSERVATII GENERALE

1. Folositi fructe si legume proaspete si coapte ori de cate ori este posibil.

2. Fructele moi si prea coapte vor avea ca rezultat un suc care nu este limpede.

3. Sucul de mere se poate transforma rapid in maro - pentru a
incetini acest proces, stoarceti cateva picaturi de suc de la-

maie in suc.
4. Dacad sucul este prea gros, diluati-I cu apa minerala.
DEMONTAREA STORCATORULUI DE FRUCTE

1. Opriti aparatul cu ajutorul intrerupatorului (2) si deconectati-I
de la sursa de alimentare.

2. Asteptati pana cand surubul de stoarcere se opreste complet.

3. Indepdrtati impingatorul (7) de pe capacul (6).

4. Indepartati capacul (6), rotindu-lin sens invers acelor de ceasor-
nic. ===>

5. Demontati componentele individuale in ordinea inversa a asam-
blarii (surubul de stoarcere (8), sita de stoarcere (9), modulul de
curatare automata (10), recipientul principal cu deschidere pen-
tru deseuri si suc (5)). ===>

6. Spdlati si curatati temeinic articolele de mai sus.




ATARE SI INTRETINERE

NOTA! Spalarea si intretinerea corespunzitoare prelungesc durata de viati a extruderului. De-
oarece extruderul stoarce minerale, inclusiv calciu, va recomandam sa spalati intotdeauna toate
partile masinii dupa utilizare cu agenti impotriva acumularii de calciu.

Curatare usoara si rapida a tuturor pieselor detasabile, datorita sigurantei in masina de spalat
vase.

1.
2.

3.

Opriti aparatul inainte de curatare.

Carcasa principald poate fi curatatd cu o carpa umeda (daca este necesar, se poate adauga o can-
titate mica de detergent).

Spélati bine toate piesele care intra in contact cu alimentele dupa fiecare utilizare in apd calda cu
putin detergent, de preferintd imediat dupa ce ati extras sucul.

Nu utilizati agenti de curatare puternici, acetond, alcool, materiale ascutite etc. pentru curatare.
Utilizarea acestora poate cauza deteriorarea dispozitivului.

Ecranul de stoarcere trebuie curatat temeinic dupa fiecare utilizare. Peria (16) care se adauga la set
este ideald pentru curdtarea acestei parti.

Nu scufundati baza aparatului in apd sau in alte lichide!

In cazul in care existd decolorarea partilor storcatorului din cauza morcovilor, portocalelor etc.,
acestea pot fi sterse cu o carpa cu ulei de gatit.

Dupa ce toate piesele au fost curatate si uscate, storcdtorul trebuie asamblat (a se vedea paragraful
., ASAMBLAREA storcatorului de sucuri”).

SIMPTOME DE FUNCTIONARE DEFECTUOASA

OBIECTE VEZI

Motorul nu functioneaza — Este cablul de alimentare in priza
— Capacul superior este inchis corect?
— Nucumvas-a blocat ceva la alimentarea produselor pentru prelucrare

Masina de lucru se opreste — Unitatea este asamblata corespunzdtor
— Nueste supraincarcata
— Produsul pe care doriti sd il stoarceti este pregatit in bucdti potrivite

Se formeaza un "blocaj" in canalul lotului — Dacd stoarceti o multime de produse moi, incercati sd alternati impingerea
produselor tari (de exemplu, impingeti o portocald sau un mar cu un
morcov). Alegeti produse proaspete, fara semne de stricaciune

— Protiti comutatorul de mai multe oriin pozitia "inversare".

— Nuumpleti prea mult canalul de alimentare cu produse, plasati produsele
unul cate unul, lasati timp pentru procesare.

— Dacd nu se cunoaste incd cauza, unitatea trebuie spalatd si reasamblata.

Pulpa nu mai scapa — Tmpingeti cu un produs mai greu
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NUTRIENTII DIN FRUCTE SI LEGUME

Fructe/legume Substanta vitaminica/minerala Kilocalorii / calorii
Apple Vitamina C 2009 =150kJ (72 cal)
Caisa Fibre, potasiu 309=285kJ (20 cal)

Folacing, fibre, sfecla rosie este o sursa bogata de vitamina Csi

Sfecla de zahar potasiu 160 g =190kJ (45 cal)
Afine Vitamina C 1259=295kJ (70 cal)
Varza Vitamina C, potasiu, folacind, vitamina B6, fibre 1009 =110kJ (26 cal)
Morcovi Vitamina A, , B6, fibre 1209 =125kJ (30 cal)
Telind Vitamina C, potasiu 809=55kJ (7 cal)

(astravete Vitamina C 2809 =120kJ (29 cal)
Fenicul Vitamina C, fibre 3009 =145k) (35 cal)
Struguri Vitamina C, B6, potasiu 1259=355kJ (85 cal)
Kiwi Vitamina C, potasiu 100 g =100 kJ (40 cal)

Pepene galben

Nectarine (fard samburi)

Piersica (fard piatrd)

Vitamina (, folacina, fibre, vitamina A

Vitamina C, B3, potasiu, fibre

Vitamina C, B3, potasiu, fibre

2009 =210kJ (50 cal)

180 g =355kJ (85 cal)

150 g = 205 kJ (49 cal)

Pere Fibre 1509 =205 kJ (60 cal)
Ananas Vitamina C 1509 =250kJ (59 cal)
Capsuni Vitamina G, fier, potasiu si magneziu 1259 ="130kJ (31 cal)
Tomate Vitamina (, fibre, vitamina E, folacina, vitamina A 1009 =90kJ (22 cal)
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RETETE PENTRU SUCURI DELICIOASE SI SANATOASE

RACORITOARE

- 6 memembrane (fiecare tdiate in 8 bucdti cu
miez si seminte)

- buchet de pdtrunjel

- cdteva frunzesi mentd

RACORITOARE I

- 6 mere (fiecare tdiat in 8 bucdti, cu miez si
samburi)

- buchet de pdtrunjel

- 2 tulpini de telind

- ofelie (1 cm) de ghimbir

METODA DE PREPARARE:

Presarati mai intai doua - trei mere.

Apoi se strecoara patrunjelul si frunzele de
mentd, precum si ghimbirul si telina.

La final, se strecoara merele ramase.

VITALITATE

- 6 morcovi (morcovii foarte mari se taie pe
lungime si transversal, iar cei mijlocii numai
pe lungime)

- 4 mere (fiecare tdiat in 8 bucdti, cu miez si
samburi)

- 2 tulpini medii de telind

- o felie (1 cm) de ghimbir, dupd gust

METODA DE PREPARARE:

Se strecoara o parte din morcovi, mere,
tulpini de telina si ghimbir.

Fa-o alternativ tare - moale, vei obtine o
eficienta mai buna.

Se strecoara restul de morcovi la sfarsit.
Puteti adauga, de asemenea, ananas,
sfecla rosie, portocala etc., fiecare leguma
adaugatad modificand

calitati gustative.
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COCKTAIL DE CLOROFILA

Sucul se stoarce din plante verzi, dar pen-
tru varietate poate fi si din alte plante in
fiecare zi, de exemplu: spanac, diferite va-
rietati de salata, salata de miel, boia, iarba
de grau, iarba de orz, patrunjel, telina etc.,
n cantitate de aprox. o mana la 2 portii.
Pentru a obtine cat mai mult suc posibil, se
introduc frunzele in canalul de alimentare,
pe rand, iar la final se stoarce un produs
tare (bucatd de mar, morcov etc.). Apoi se
toarna 500 ml de apa, sucul stors in blen-
der si se adauga fructele: banane, capsuni,
piersici, pere etc. Se amesteca timp de
cateva minute. Beti incet.

NOTA! Cocteilul de clorofil3 are proprietti de-
toxifiante remarcabile, asa c3, la fel ca sucul de
sfecla rosie,beti-l incet si nu mai mult de 300-
400 ml pe zi.

NECTAR DE CITRICE

- % sau un grapefruit mic (se decojeste si se
taie in bucdti)

- 3 portocale medii (decojite si mdruntite)

- % ldmdie micd sau ldmdie (se curdtd de coajd
si se taie in 2 bucati)

- se poate adduga ananas

CURATAREA FICATULUI

- 0.5sfecld

- 5morcovi

- 2cmde castravete proaspat

- 3mere

- un buchet mic de pdtrunjel sau salatd verde

PENTRU FRUMUSETE

- 4 portocale

- 5morcovi

- 1 tulpind de telind

- un buchet mic de pdtrunjel

- rdddcind de ghimbir (aprox. 1 cm)



SLIMFIT UN GUST DE TOAMNA

- 1 grapefruit - 1kg de morcovi
- 3inele de ananas - 0,1 kg de spanac proaspit
- 2portocale - 2mere
- 2morcovi Se storc morcovii, spanacul, merele - alter-
- 1 cmde rdddcind de ghimbir nativ.
Eeu“tr(]a; adauga, de asemenea, patrunjel,
Se toarna apa pgste nuvci s?u migdale
(aprox. 0,5 kg) si se lasa la inmuiat peste
- 3 mere tari noapte. Dimineata, strecurati apa, pre-
- 3 portocale medii (decojite in 8 bucdti) gatiti storcatorul cu viteza redusa pentru
- ¥%ldmdie functionare. Introduceti cateva nuci/alune

Stoarceti toate fructele, asigurdndu-va cd la un moment dat in orificiul de alimentare,

alternati intre cele moi si cele tari. Poate fi astfel incat echipamentul sa nu se bloche-

servit cu menta si gheata. ze. Se poate adauga putina apa sau ulei
pentru a slabi consistenta.

DATE TEHNICE

Specificatiile tehnice sunt indicate pe placuta de identificare a produsului.
Durata maxima de functionare continua (KBmax): 10 min

Nivelul de zgomot: L ,: 61 dB

Lungimea cablului de alimentare: 1,0 m

ATENTIE! MPM agd S.A. isi rezerva dreptul de a efectua modificari tehnice.

Acest manual a fost tradus automat.
In cazul in care aveti indoieli, vd rugdm sd consultati versiunea in limba englezd a acestuia.

Eliminarea corecta a produsului (deseuri de echipamente electrice si electronice)

sfarsitul duratei sale de viatd. Echipamentele uzate pot avea un efect daunator asupra mediului si sanatatii

umane datorita continutului potential de substante, amestecuri si componente periculoase. Amestecarea

deseurilor electronice cu alte deseuri sau dezasamblarea lor neprofesionald poate duce la eliberarea de
EE  Substante diunatoare sdnatatii si mediului. Dispozitivul folosit trebuie livrat la punctul de colectare a
deseurilor de echipamente electrice si electronice. Pentru a obtine informatii detaliate despre locul de eliminare
a deseurilor electrice si electronice, utilizatorul trebuie s contacteze punctul municipal de colectare a deseurilor
echipamentelor sau instalatia de prelucrare a deseurilor echipamentelor.

E Marcajul de pe produs indica faptul ca produsul nu trebuie aruncat impreuna cu alte deseuri menajere la
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BJTATOOAPUM 3A NMOKYTIKY HALLUETO U3 OEJINA!

Slow juicer - amo udeanvHoe ycmpolicmeo 05 Atdeli, Komopbie 3abomsamcs 0 300posbe U
Kauecmae cu3Hu!

Bl Moxceme noayuyums cok u3 60/bWUHCMEa copmos osouwell, pykmos u mpas, a
makxie u3 makux, U3 KOmopbiX HEBO3MONCHO NOJYYUMb C hpUMeHeHUeM cmaHdapmHot
COKOBbINCUMA/IKU - /IUCMbe8 nempyuwkKu, WnuHamd, pocmKoe NnweHuubl, cou (coesoe
MO/10KO), MAsUHbI, CMOPOOUHbI, AHAHACA, MAH20 U MHO2UX OpY2uX.

Mpouecc uzzomoeneHus coka npomekaem 61az00aps 08yxamanHoli SKcmMpaxkyuu:
v usMesbyeHuUe/pazodadsausaHue
v ebl0denusaHue

Ha Huskux obopomax Slow juicer pabomaem medneHHO, HO muiamesibHo. OH MOYHO
coasnuedem Mskomb ¢pykmose u oeouweli, He 00pasys upe3mMepHoz0 menad U C
MUHUMGQsbHbIM 00CMynom Kucaopodd. baazodaps amomy ycmpolicmeo He yHUUmMomcaem
numamesibHbIX KOMNOHEHMO8 U 8UMAMUHO8, CO0epHaujuxcsi 80 (pyKkmMax u oeoujax, He
Hazpesaem U He OKUC/15iem COK.

Bel Moceme nosnyuums 0axce 8080e 60/1bllE COKA, YeM U3 CMAHOAPMHOU COKOBbIHCUMAKU.
Ucnonvsys Slow juicer, Bbl nosyyaeme coK ebiciezo Kayecmed C MAKCUMA/bHbIM

KO/1UYeCmeoM eUMAamMuHoe U MuHepasnos, codepicawuxcs e Bawux anb6umbix ppykmax
u osowax!

Cok nosyuyaemcs UCKAIUUMESbHO 8KYCHbIM, 2ycmblM, 6e3 neHbl. OH Modcem COXpaHsimbCs
8 3aKpbImoM cocyoe 8 X0/a100UsbHUKe 0axce 00 72 4acos, He ympaduseds humamesibHbiX
ceolicme u 00HOPOOHOU KOHCUCMEHYUU.
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YKA3AHUA, KACAKOLLIMECAH BE3OTMNACHOCTIA
NOJIb3OBAHWA

[lepe 1CNob30BaHMEM BHUMATE/IbHO MPOYUTaMTE MHCTRYKLMIO
Mo aKCrayaTauymm.

byabTe 0cObEHHO OCTOPOXKHbI, €CN BOAN3M YCTPONCTBA HAXO-
narcsa getu!

He ncnonb3ynTe yCTPOMCTBO 419 HECBOMCTBEHHbIX EMY LIE1EeM
- MICNOb3YMTE €ro TOJIbKO MO HA3HAYEHMHO.

YCTPOWCTBO, NOACOEAMHEHHOE K CETU MUTAHWUS, HEb3S OCTaB-
NATb O€3 NPUCMOTPA.

He norpy»kamte yCTpOWCTBO, MPOBO/, W LUTEMNCe b B BOAY W/IN
ApYyre >KNOKOCT.

He BeLwanTe NpoBoA, MTaHWs Ha OCTPbIE Kpas 1 NpeaoTBpaLlanTe
€ro KOHTaKT C ropsvYnMMmM NOBEPXHOCTAMM.

Bcerna BbiHMMaWTe LUTENCe b U3 CETEBOrO rHe3aa, eciv Bel He
NO/Ib3YETECH YCTPOMCTBOM UM CODMPAETECh MPUCTYMUTL K €ero
OYMCTKE.

He nonb3ynTech NoBpexKA4eHHbIM YCTPONCTBOM WU/ KOTAa MO-
BPEXKAEHbI CETEBOW MPOBOA VAWM LUTEMNCE/b - B TAKOM C/ly4ae
OTanTe YCTPOMCTBO B PEMOHT B aBTOPU30BAHHbIN CEPBUCHbIN
LEHTP.

l/Icnob30BaHME aKCeCcCyapoB, He PEKOMEHA0BAHHbIX MPOWN3BO-
ONTENEM, MOXKET NPUBECTU K MOJIOMKE YCTPOWCTBA, NOXKapy 1M
Te/IeCHOMY MOBPEXK AEHMIHO.

He kacamTecb yCTpOMCTBa MOKPbIMU PYKaMM.

[o1Ib3yMTECH YCTPOMCTBOM Ha M1aAKOM 1 YCTONYMBOW MOBEPX-
HOCTW.

[Tpexkae 4emM CHATb KPbILLKY, AOXKANTECH MOJIHOM OCTAHOBKM
BbIXKMMHOIO LUHEKOBOIO MexaH13Ma.

Hukorga He BKadbiBamTe Majiblpbl MM CTO/I0BblE MPUOOPbI B
KaMepy COKOBbIKMMAIKWU - TO/IbKO TONIKATE b CAYXKUT A4 3a-
KNadblBaHMS NPOaYKTOB!

[Nepen nepBbiM KCMOIb30BAHMEM MOMOMTE BCE YaCTW COKOBbI-
YKMMA KW, KOTOPbIE KOHTAKTUPYHOT C MPOAYKTaMMW.

[Tocne KaXkaoro MCnoib30BaHMs COKOBbIXKMMAJIKY cieayeT
BbIK/1HO4aTh.

V136eramTe KOHTaKTa C ABMXKYLLMMMCA YaCTAMM YCTPOMCTBA.
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- OTCcTaBbTE W OMOPOYKHMTE KOHTEMHEP 415 »KMbIXa, KOorda OH
OyaeT NONHbBIM.

- [lpexxae 4em NpucTynuTh K paboTe, yAOCTOBEPLTECH, YTO BCE
3/1EMEHTbI YCTPOMCTBA NPaBM/IbHO CMOHTMPOBAHbI - HE/1b38 CHU-
MaTb KPbILLKY C NPea0oXpaHMTe 1 BO BpeEMS PabOThbl YCTPOWCTBA.

- JlaHHbIM 0060PYAOBaHWMEM MOIYT MOJ1b30BATbLCS AETM B BO3pac-
Te He Miadle 8 feT v 04N C OrpaHUYeEHHbIMU QU3NYECKMMN,
YMCTBEHHbIMW BO3MOXKHOCTIAMMU U /IHOAM, HE MMEIOLLIME OMbITa
obpaLleHust ¢ 0bopyaoBaHMeM, ecain byneT obecneyeH Haa30p
WM NPOBEAEH MHCTPYKTaXK KacaTe/ibHO 6e30MacHOCTM MOJ1b-
30BaHMS YCTPOWCTBOM - TakKiM 00pa3oM, YTOObI CBA3aHHbIE C
HUM Yrpo3bl OblIM NOHATHbI. [leTh 6e3 nprucMoTpa He A0/ I>KHbI
BbIMOJIHATL OUYUCTKY M 0OCy>KMBaHME 0OOPYA0BaHMS.

- CnepyeT 0bpalllaTb BHUMaHME, YTOObI AeTU He Urpancs 060-
PYZI0BAaHMEM/YCTPOMCTBOM.

- [lpexkae yemM NpucTynaTb K COOPKe MM pa3bopKe COKOBbLIXKI-
MaJIKu, cnenyeT OTCOeAMHUTL ee OT MCTOYHMKA TOKa.

- YCTpOMCTBO NpeaHasHa4yeHo TOJIbKO 419 AOMAaLLHEero Nosb30-
BaHMS.

- He cTaBbTe yCTpONCTBO NOON3OCTU SNEKTPUUECKIX 1 Fa30BbIX
MJNT, FOPEOK, AYXOBOK, U T. M.

- XpaHuTe YyCTPOMCTBO M ero NPoBo/, B MecTe, HeAOCTYMNHOM A5
neten mnagle 8 net.

- He 3aKkpbIBanTe OTBEPCTME A5 BbIXOAa MAKOTU M COKa BO BPEMS
pabOoThbl YCTPOMCTBA.

- He nepeHocuTe yCTPOMCTBO BO BpeMS pabOoThbl.

- YCTPOMCTBO NOACOEAMHANTE K FHe3y 1EeKTPUYECKOW CeTU,
060pYyA0BaHHOMY 3a3eMASIOLLMM MNPOBOAOM, HaMNps»KeHue Ko-
TOPOro COOTBETCTBYET YKAa3aHHOMY Ha MapKUMPOBOYHOM LLMTKE
yCTPOMCTBA.

- [1poayKTbl CNeayeT 3akNa4blBaTh B 3arpy304HOE OTBEPCTME BO
BpeMs paboTbl YCTPOMCTBA; HE/b35 HANOIHATh 3arpy304HOE OT-
BepCTME GPYKTaMM 1AM OBOLLIAMI BO BPEMS MPOCTOS YCTPOMCTBA.

- CneauTe 3a TeM, YTOObI He Neperpy3nTb COKOBbIXKUMAIKY; He
NPUMEHANTE CAMLLKOM OONbLLOE YCUAMe AN NPOTasKMBaHKMS
NpOAYKTOB Yepe3 3arpy304HOe OTBEPCTHE.
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[pexkae yeM 3anyCcTUTb YCTPOMCTBO B paboTy, MpoBeEPLTE, XO-
POLLIO /1M 3aKpenieHa KpblLLKa KOHTENHepa.

[ ng npoTaakmBaHmsg NPoAyKTa NMPUMEHSNTE TONbKO TO/IKaTEb.
He okyHawnTe nprBOA YCTPOWCTBA B BOAY, HE MOWTE €ro no/,
NMPOTOYHOW BOAOMN.

He BKknaabiBalTe B 3arpy304HOE OTBEPCTUE COKOBLIXKMMAJIKM
KaKMX-MO0 TBEPAbIX MaTepPManoB, OONbLUNX CEMSH, /ibAa MO0
3aMOPOYKEHHbBIX MPOAYKTOB.

CnepyeT cobntoaaTh HUXKEYMOMSAHY Thle PEKOMEH4ALIMM, Kacato-
LMecs HOMWHAbHOW NPOAO/IXKMTENBHOCTIM PaboThbl YCTPOMCTBA:
BbIXKMMaHMe Coka - He bonee 10 MUHYT HenpepbiBHOW pabo-
Tbl. [locne BbINOAHEHWS LKMKAa paboTbl caedyeT NoAoXK4aTh
20-30 MUHYT 00 NOBTOPHOMO BKOYEHMA yCTpomcTBa. Cobto-
NEHME BbILLIEYMOMSHY ThIX YKa3aHWM MPOAIMT CPOK KCMyaTaLmm
YCTPOMCTBA.

CaxapHblil TPOCTHUK CaeayeT OYMCTUTL 1 Mope3aTh Ha KyCcou-
K pasamepom 20 MM x 20 MM, npexxae 4Yem NpUcTynmnTb K ero
nepepaboTKe B yCTponcTee. [lopumm B 3arpy304Hoe oTBepCcTme
[00aBNATb MOOYEPEJHO MOC/Ie OKOHYaHKS NpeablayLen nepe-
PabOTKM.

YTOObI M30eXKaThb HECHACTHbIX C/1y4aeB BO BPeMst pabOTbl YCTPOM-
CTBa, 3aMpeLlaeTcs KacaTbCs PYKOM MW OCTPbIM MHCTPYMEHTOM
CTEPXKHS DONTA U APYTUX CHMMAKOLLMXCI YaCTen, a TakxKe 3ame-
LLIEHE TO/IKaTeNs NPOAYKTOB KaKMM-A1Mb0 ApYyrMM NpeaMeTOM.
He ncnoab3oBaTb COKOBLIKMMAIKY, EC/IM MOBPEXK AEHO BbIXKNM-
HOe CUTO.

He nogcoeanHamnTe WTEnceb K CETEBOMY FHE34y MOKPbIMM
pyKamu.

He BbIHMMaKMTe WTENceb M3 CETEBOrO rHe3aa, BbITArMBasa ero
3a NPOBOA.

He nonb3ymnTech YCTPOMCTBOM Ha CBEXXEM BO3AYXE.

[ ns 6e30nacHOCTM AETEN, MOXKANYIMCTA, HE OCTaBAANTE CBOOOAHO
JOCTYMNHbIE YaCcTW YMaKoBKM (M1aCTUKOBbIE MELLIKM, KAPTOHHbIE
KOPOOKMW, NOAUCTUPON 1 T.4,).

OCTOPOXHO! He paspeluaiite AeTam UrpaTtb C NJeHKOM.
OnacHocTb yaywbs!
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CAHWE YCTPOMNCTBA:

1. Pabouas ycTaHoBKa/Kopnyc 16. LLleTo4ka AN9 OUUCTKM
2. [lepekntoyatesnb
3. AHTUCKONB3ALLME HOXKKN Ycmpolicmeo o6opyoosaHo
4.  KoHTenHepbl ans coka (1000mn) u 8blK/IOYAMeE1EM.
>KMbixa (800 M)
5. [NaBHbIV KOHTENHEP C BbIXOAHbLIMU
OTBEPCTUSMMN A5 >KMbIXa U COKa
6. Kpbiwka
7. TonkaTenb 0 YCTPOMCTBO BbIK/IHOYEHO
8.  BbIPKUMMHOW LIHEKOBbLIN MEXaHN3M
9. BbDKMMHOE CUTO U3 HepyKaBEHOLLLEN 1 BKJItOYEHME YCTPOMCTBA
cTanu
10. Moaynb aBTOMATUYECKOM OYUCTKM R BpallleHne B 06paTHOM
11. YnnoTHUTeNbHas BTy Ka HanpaB/eHumn, TaK
12. 3akpblBatolleecs BbIxogHoe Ha3sblBaeMbIN 0OpaTHbIN
OTBEpPCTME A1 COKa XO[,; YTOObI ero 3anycTuThb,
13. BbixogHoe oTBepcTME A5 XKMbIXa cnenyeT NpUAEP>KMBaTh
14. Pe3unHoBas npobka Ha>KaTOM KHOMKY.
15. JloTok

MNEPE/ MEPBbIM MNOJIb3OBAHUNEM

1. BbIHbTE YCTPOMCTBO M3 KOPOOKM M CHUMITE BCE 3aLLUMTHbIE YNAKOBOUHbIE KAPTOHKM U MIEHKMN.

2. TWATeNIbHO MOMOWTE M BbICYLLMTE YCTPOWCTBO, B YaCTHOCTYM TE 3/1IEMEHTbI, KOTOPbIE HENocpes-
CTBEHHO KOHTaKTUPYHOT C MPOAYKTaMM.

3. CoKOBbIXKIMMa/IKa OCHallleHa CUCTemMol 6e30MacHOCTM - YCTPOMCTBO MOYKET ObiThb BKOYEHO
TO/IbKO B C/1y4ae NpaBu/IbHOrO MOHTaxa KpbILLKM Npubopa ().

162



MOHTA>X COKOBbLIKXUMAIJIKA

1

3

5

BnoxwTe peuHoyto npo6ky (14) B 0TBepCTUe, HAXOAALLEECA BHU3Y KOHTeliHepa (5)
1 yNNOTHUTENbHYI0 BTYKY (11) B KOHTeiiHep (5), ecn OHY He 6biv BMOHTUPOBAHbI
npeaBapUTENbHO.

YcTanoBUTE YCTPOICTBO Ha FNafiKOM, YCTORYMBOI 1 MOCKOI NOBEPXHOCTH.
YctanoBuTe Ha pabouyto ycTaHoBKy (1) koHTeliHep (5) Takum 06pa3om, uTobbl B 3-x
yrny6nenuax (A) BHM3y KoHTeiiHepa (5) okazanuch Tpy BbicTyna (B), HaxopAwmeca Ha
BepXHeii NOBEPXHOCTM KopMyca. 3aTem BCTaBbTe 3arnyLUKy B 0TBEPCTUE AANA BbIX0AA
COKa.

HageHbTe Mopynb aBTomaTyeckoit ounctkm (10) Ha Tepky (9).

BcTaBbTe 1 BbIpoBHANiTE TepKy U3 HepxaBeloLueli cTanu (9) c mogynem
aBTOMATMYeCKoit 0uncTKI (10) B KOHTeIiHeP (5) Tak, UTo6bI BbICTYN Ha TpKe nonan
Byrnybnenve B KoHTeilHepe (5), a 0003HaueHna, pa3melLeHHble Ha Tepke (9) u
KOHTeiiHepe (5) HaxoAUAnCb HaNpoTUB APYT ApYra.

Bnoxute BbKUMHOI LLHEKOBbII MeXaHu3M (8) B BbIXKUMHOE ciTo (9).
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( D) B 6 HapeHbTe Kpblwwky (6) Ha KoHTeiiHep (5), nonaaas BbICTyNamm B nasbl YaLum, u
MOBEpHHTE KPbILLIKY (6) 40 yopa no YacoBoii CTpeske A0 Lienuka Gukcatopa Tak,
Iopd a0 4T06bI NPEAOXPAHUTENBHBIN BBICTYN B KPbILLKE (6) nonan B na3 paboyeii cranuum (1).
06patuTe BHUMaHMe Ha 0603HaueHIA Ha npubope. Takum 06pazom ycTpaHaeTca
L J 610KMpOBKa 3anycka yCTPOICTBA MPU HENPABUIbHOM MOHTAXe.
e Y
[)
I0p4 a0
. J
rﬁ 7 HapeHbTe noToK (15) Ha KpbILKy (6). BcTaBbTe KoHTeiiHEpbI (4) N0 BbIXOAHBIE

oTBEpCTMA ANA CoKa (12) n xMmbixa (13).

8 B oTBepcTIe ANA NoAAUN NPOAYKTOB NUTAHNA B KPbILLKe (6) BCTaBbTe TonKatenb (7).

BHUMAHMUE! CokoBbhkuManka ans GpyKToB 1 OBoLLeit Npou3BoAcTBa komnaHum MPM o6o-
pyAoBaHa ABUraTesieM C nepepayeil, CHUXKatowwen 060poTbl, MO3TOMY YCTPOWUCTBO TpebyeT
60/1bLLIE BpeEMEHU Ha 06pabOTKY MCNOJIb3YyeMbIX KOMMOHEHTOB. [TocneLwHOCTb, NONbITKU 3a/10-
UTb 60J1bLUME 0BOLLM U GPYKTbI IMO0 60J1bLLIOE UX KOSIMYECTBO 3a OAUH pPa3s, a TaKXKe CUIbHoe
[AaBJIeHME TO/IKaTeNsl MOXKET NPUBECTHU K 6JJOKMPOBAHUIO YCTPOMCTBA.
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NMOArOTOBKA OBOLLEN U ®PYKTOB

BMA NMPOAYKTOB MPUMEP
TBEPAbIE KOPHEMJ10Abl ® MOPKOBb
MpuMeyaHue: He 3aKNablBaiiTe 3a ONH ® (Bekna

pa3 60bLL0e KONNYECTBO OBOLLIEI W ® CeNnbjepen

OpyKTOB. bosbLIOE KONMYECTBO MOXET
336VTb 3arpy304Hblil KAHaN N BLKMUMHOI
LWHEKOBbIIl MeXaH!3M, UT0 MOXET NpuBeCcTH
K 6710KMpOBaHHI0 YCTPOCTBA.

MOAroToBKA

TlomoiiTe 1 mopexbTe BCe NPOAYKTHI N0
BO3MOXXHOCTM Ha ANMHHbIE YaCT TakuM 06pa3om,
y4T06bI OHM NIETKO MPOXOANNIA Yepe3 3arpy30UHblil
KaHar.
bonbLuyio MOPKOBb paspesbTe ToNbKO BAOMb
Ha yeTbipe yacTu. 06pe3aiiTe 3eNeHble KOHUNKM
npubnu3uTenbHo Ha 1.cm. OcTaBLunecs napTun
KyCOUKOB NPOTONKHUTE TONKaTeNeM.

— (BEKJy, cenibaepeii pexem, Kak A6noku,

npubnM3nTENbHO Ha 8 YacTeil

MOMHUTE: CneayeT xopowo npuxumaTh TBepAble OBOWM WM XKe GPYKTbl K MEASIEHHO BPALLAMLIEMYCS MEXaHU3MY.
Yro6b1 06nerunthb cebe paboty, cnepyet paspesatb Gonblune MOPKOBKYM BAONb, Ha ABe YacTh uiu 6onee. Yrobbl BbKaTh

nocneaHo nopumnio NpoayKToB, I/I(I10]1b3yI7ITe TONKaTeb.

POCTKW 3EPHOBbIX ® [ieHnua

® AYMeHb

MopexxbTe POCTKM Ha Xenaemyt ANuHY 1
0MONOCHNUTE UX. 3aN0XMTe HebONbLIOE KONNYECTBO
POCTKOB B 3arpy304H0e 0TBEPCTUE - 3T0 AACT
nyywnii 3dekT npu BbixkUMaHuu. B cnyvae
HeobXoAMMOCTY UCNONb3YIiTe TONKATEND.
— 3e/1eHb: He 3aKNajblIBaiiTe CIMLIKOM MHOMO
Cpasy - 6yAeT TpYAHO BEKMMATBCA.

MOMHUTE: PocTkn 3epHOBbIX copepxaTr B ceb6e KOMMOHEHTbI, KOTopble NPUBOAAT K 06pa3oBaHuio MeHbl BO Bpems
BbIKMMaHUA. [INA MUHUMU3ALMN 3TOTO ABNEHUA CeAYeT BbIKMMATb CBeXue TpaBbl. MOXHO TaKe 0XNajuTb TpaBbl U
BbIKVUMHOIA LHEKOBbII MeXaHU3M, 0CTaBMB UX B X0N0AUNbHUKE Ha HOUb 160 B KpailHem cnyyae 3a 2 Yaca A0 BbDKMMAHNA
UNKM HenocpeACTBEHHO NepeA BbDKUMaHUeM, 0pOCUB X XonoaHoW Bofoil. Ecnn Bbl He npoTuB cmeleHns coka u3 Tpas ¢
MOpPKOBHBIM COKOM, TO MOXHO MONYYUTb AeliCTBUTENbHO G0NbLUOe KONMYECTBO COKA U3 TPaB, 0BHOBPEMEHHO BbhKMMAsA
MUHUManNbHOe KONNYeCTBO MOPKOBH; 3T0 NOMOXKET NPU 0YMCTKE CUTa B MpoLiecce BbRKUMaHUA.

TBEPAbIE ®PYKTbI ® 610K

MArKUE ®PYKTbl/OBOLL ® 0MUAOPbI
nepeukm
® BUHOTpaj

LUNTPYCOBbIE ® anenbCuHbl

rpeingpyThl
® JIMMOHbI

BAXHO: BbibupaiiTe npeumyLLeCTBEHHO TBEPABIE,
CoyHble copTa. lomoiiTe M nopexbTe OPyKTbI B
KOXYPe Ha KYCKM, KoTopble NIerko NomecTATCA

B 3arpy304HOe 0TBEPCTHE (MPUONM3UTENBHO Ha

8 yacreii). DpyKTbl MOXHO 3arpyxatb BmecTe

C CBMEHHBIMY THE3J1aMu, ClieyeT TONbKO
n36aBuTbCA 0T yepewkoB. He 3aknagpiBaiite
CIMLIKOM MHOTO KYCOUKOB GpyKTOB Cpay - GyseT
TPYAHO BbIKUMATbCA.

MNomoiite M nopexbTe NPOAYKTbI HA KYCKM, KOTOpblE
Nerko nomMecTATCA B 3arpy304Hoe 0TBepcTUe. A B
C1yyae HeobXoAUMOCTY 0UNCTUTE UX OT KOXKNULI.
He 3aknazplBalite CIMLIKOM MHOFO KyCOUKOB
dpYKTOB B 3arpy304Hoe 0TBEPCTUE, UTOObI OHO He
nepenonHunoch. lpoABUHbTE nX ToNKaTeNeM.

Mnoabl CnesyeT 0UUCTUTD OT KOXYPbI ¥ YAANUTb
136bITOK
6enbix BOSIOKOH. Pa3fienuTe X Ha ecTecTBeHHble
JONbKN.
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DKMMAHUE COKA

BHMMAHWE! U3 nnoaoB ¢ KOCTOYKaMK, TAKMX KaK NEPCUKU, C/IMBbI, BULLHU U YepPEeLLHU, He06-

XOAMMO Npexae BCero U3Bjeyb U YAaauTb KOCTOUKMK.

BHUMAHMWE! He pe>kbTe oBoLM 1 GPYKTbl TOHKUMU NNAACTMHKAMU, KY6uKaMm U T. N. CanwKom

MaJIeHbKUE WU CJIMLLKOM GOIbLLME KYCKU 3aTPYAHAOT BbDKMMaHUeE COKa.

1. YcTaHoBWTE YCTPOWMCTBO Ha M1aKON, YCTOMYMBOM 1 NOCKOM NOBEPXHOCTW. [Tpexkae YeM BCTa-
BUTb LUTEMNCENb B PO3ETKY, YAOCTOBEPLTECH, YTO YCTPOMCTBO BbIKOUeHO (no3uums 0).

2. TuwatensHo NoMorTe GPYKThbl U OBOLLM, M3 KOTOPbIX Bbl HaMepeBaeTeCh BbIXaTb COK, @ NOTOM
NOPEXKBTE X Ha HEBO/BLLIME KYCKM (HO HE MAACTUHKM 1 MEJIKME KYCOUKM) TaKiMM 06pa3oM, YTo-
Bbl X MOXKHO Ob1/10 6ECMPENSTCTBEHHO 3arPy3nTh B YCTPOMCTBO Yepes 0TBepCTME B KpbILLKe (6).

3. MoacTaBbTe KOHTEMHEPbI A5 COKa U XKMbixa (4) Noj COOTBETCTBYHOLLME OTBEPCTMA T1aBHOrO
KoHTelHepa (5). OTKpoITe 3ar1yLKy 0TBEPCTMS AN BbIxoAa CoKa (12).

4. BrawounTe Slow Juicer ¢ MOMOLLbIO BKAOYaTENS (2).

5. Bnoxute GpyKTbl M OBOLLM B OTBEPCTHE B KPbILLKE, (6) NPOTANKMBASA UX TOSBKO U UCKIHOUUTE b=
HO To/IKaTenem (7).

6. Bpemsa 0T BpemMeHn NpoBepanTe, He 3an0AHUANCH M KOHTENHEPb! A5 COKa (4) 1 XKMbixa - B
C/ly4Yae HeEOOXOAMMOCTM OMOPOXKHNUTL MX CHaYaa BbIKAUNTE YCTPOUCTBO C MOMOLLbHO BbIK/IH0-
vaTens (2) 1 3aKkpoinTe oTBEPCTME AN Bbixoma coka (12) npeaHasHaueHHOM 419 3TOro NPOBKOW.

7. PaboTa ycTponcTBa MOXET MPEKpaTMTbhCS, KOraa NOSBUTCA CAMLLKOM O0/bLIOE CONPOTUBE-
Hue. B Takol cuTyaLmn ero cneayeT BbIKAOUNTD (2), MTOCKOIBKY 3TO MOXKET 03Ha4aThb, YTO 3a/10-
YKEHHbIE KYCKM OBOLLEM MO0 GPYKTOB CANLIKOM OOMbLLME. ITO CAyHaeTCs NPeENMYLLECTBEHHO
NpW BbIXKMMaHMM TBEPAbIX OBOLLEN 1 GPYKTOB. B TakoM cyvae cneayet NEPEKI0HUTL BKIKOYA-
Tenb (2) Ha dyHKUMo reverse. COKOBbLIXKMMAIKA BKAKUMT 06paTHbIN X0/, BbI3BaB pa3b10KMpOB-
Ky apuratens. Ecam npobaema no-npexkHeMy 0CTaeTcs, TO CAedyeT AEMOHTMPOBATL YCTPOM-
CTBO, 0YUCTUTb €0 M BHOBb CMOHTMPOBATL (CMOTPUTE NYHKT «MOHTaX COKOBLIXKMMAIIKIY)

BHUMAHME! 3anpeuaeTcs npousBoanTb pasboKMPOBKY KPbILLKK (6) BO BpeMs paboTbl COKO-

BbDKMMaJIKK! B KpbiLLKe pacnonoXeH npeAoXpaHUTe b, KOTOPbIN NOC/ie ee pa3bIoKMpPOBaHMA

BbIKJIIOYMT paboTy aBuraTtens. He 3akpbiBaiiTe 3ar/1yLLKY, €CJIM BbDKMUMAETE COK U3 NPOAYKTOB,

o6pasyolmx neHy (Hanpumep, 1610ku, cenbaepen). ByabTe 0CTOPOXKHbI, €CMU BbKUMaeTe

COK C 3aKpbITOM 3arnylKoit. Ecan KonnyecTeBo coka, cobpaslueecs B r/1aBHOM KoHTeitHepe (5),

NpeBbICUT ero 06beM, M36bITOK COKa MOXKET BbITeYUb.

Q
OBLUME 3BAMEYHAHUA ‘

1. Vicnonb3ynTe no BO3MOXKHOCTM CBEXME 1 3pesible QPYKThI
1 OBOLLA.

2. Markue 1 nepe3pesLune GpyKTbl - NPUUMHA TOFO, YTO COK He
6yneT NPOo3paYHbIM.

3. CoK 13 9610k MOYKET ObICTPO NOTEMHETD; YTOObLI 3aMeAINTh
9TOT NPOLIECC, BbIXKMUTE B 3TOT COK HECKO/IbKO Kamnenb Jn-
MOHHOr0 COKa.

4. EC/M COK CAMLLIKOM TyCTOW, TO C/iedyeT pa3baBuThb ero MinHe-
pasbHOW BOAOM.
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OJEMOHTAX COKOBBI>XXNMAJIKA

SR NGVI IR

o~

BbIkt04MTE YCTPOMCTBO C NOMOLLBIO BbIK/OYaTENS (2) 1 OTCOEAMHUTE €ro 0T UCTOUHIKA TOKA.
. JoxanTeck NoNHOM OCTAHOBKM BbIKMMHOTO LLIHEKOBOMO MEXaHM3Ma.

BbiHbTE TOMIKaTENb (7) M3 OTBEPCTUA KPbILLKK (6).

. CHMMUTE KPBILLKY, (6) NPOKPYTHB €€ NPOTUB HYaCOBOW CTPENKN, ===>

. JeMOHTVPYWTe OTAE/IbHbIE INEMEHTbI B O4epesHOCTH, 0OPATHOM MOHTAKY (BbIKMMHOW LLIHE-

KOBbI MexaHu3M (8), BbixkmMHoe cnTo (9), Moaynb aBTomMaTudeckor ouncTkim (10), rnaBHbIR KOH-
TeHep C 0TBEPCTMEM [/19 XKMbIXa 1 OTBEPCTMEM A8 COKa (5)). ===>
. TWaTebHO NOMONTE U OYUCTUTE BbILIEYNOMAHYTHIE 3/1EMEHTbI.

OYNCTKA NN XPAHEHUE

BHMMAHWE! CooTBeTcTBYIOLLEE MbITbE U COAEPXKaHUE NPOAJIEBAIOT CPOK IKCMAyaTaLMUM CO-
KOBbDKMMaKK. MOCKO/IbKY COKOBbIXXMMaJIKa BbDKMMaeT MUHepasibl, Cpeamn Npoyero U Kab-
LM, pPEKOMEHAYETCS BCETA,a NOC/IE OKOHYAHUA paboTbl MbITb BCE YaCTU YCTPOICTBA CpeacTBa-
MM, NPeA0TBPALLAIOLLUMU OTIOXKEHUS Ka/bLMS.

1. BbIkatouMTe YCTPOMCTBO, Mpexae Yem Bbl npUCTynnTe K ero 04mcTKe.

. OCHOBHOW KOPMYC MOXXHO OYMCTUTL BAAGYKHOM TPSMOUKON (MpY HEOOXOAMMOCTY MOXKHO J06a-
BWTb HEOO/IbLLIOE KOIMYECTBO MOIOLLIETO CPEACTBA).

. Bce yacTu, KoHTaKTMpYtOLLIME C MPOMYKTaMU, MOC/IE KaXKA0ro UCMONb30BaHNS TLLATENbHO MPo-
MbIBalTE B TENIOM BOAE C A0OaBAEHMEM HEOO/BLIONO KOAMYECTBA MOKOLLMX CPEACTB, Nyulle
BCErO - CPa3y »Ke Noc/ie 3aBepLUeHNs NPOLECca BbPKMMaHKA COKa.

. He npumeHsinTe 009 04MCTKM CUNBHOAENCTBYIOLLIME OUNCTUTE IbHBIE CPEACTBA, ALETOH, CIUPT,

2

3

4

~No

[ee)

OCTpble MaTepmaabl U T. N.

. BbDKUMHOE CiTO CeayeT TLaTeNbHO OUMLLATL NOCAE KayKA0ro 1enonb3oBaHus. LileTouka (16),
KOTOPas BXOAWT B KOMMEKT, UAEANbHO NOAXOANT A5 OYNCTKM 3TOM HacTu.

. Hesb3s norpy»kaTb 0OCHOBaHWe YCTPOCTBA B BOAY MM B ApYrie uaKocTu!
Ec/m UBET 371EMEHTOB COKOBBLIKMMAKU U3MEHWUTCS NM0J, BO3AENCTBMEM COKOB MOPKOBH, anesib-

CMHOB U T. M., TO WX MOXHO NPOTEPETH TPAMOYKOIA, CMOUYEHHOM B PACTUTEIBHOM Mac/le.
. Mocne ounCTKM 1 CyLLIKK BCex AeTaneld, COKOBbIKMMAKy caedyeT cobpaTs (M. nyHKT «MOH-

TAXK COKOBBDKMATIKIY).

MPU3HAKW HEMPABUJIbHOTO ®YHKLIMOHNPOBAHUA

MPU3HAKH

He pa6otaet aguratenb

Pabotatowias MalunHa ocTaHaBnNBaeTCA

B 3arpy3ouHom kaHane obpasyetca ‘mxem

[lepecTana BbIXOANTb MAKOTH

’

MPOBEPUTb

Bcrasnen nu kabenb NuTaHuA B ceTeBoe rHe3/10

MpaBubHO 1 3aKpyyeHa BEPXHAA KpbILLKa

He 3aknuHuno nm 4to-nn6o Bo Bpema noaaun NpoAyKToB AnA
nepepabotku

[lpaBunbHO M CMOHTUPOBAHO YCTPOICTBO

He neperpyxeHo nu

llope3aH N NPOAYKT, COK U3 KOTOPOro Bbl XoTHTe BbIKATb, Ha
COOTBETCTBYHOLLIYE KYCKI

Ecnm Bbl BbIXuMaeTe MHOro MATKMX NPOAYKTOB, TO CTapaiiTech
10oyepeAHO NOATANKMBATb WX TBEPABIM NPOAYKTOM (Hanp., anebcuH

unm A6110K0 NPOTONKHYTb MOPKOBbI0). BbibupaiiTe cBeXme npodyKTbi 6e3
NPU3HAKOB THUNN.

llepekniounTe BKNKOYaTENb B NO3MLMIO ‘Teverse’ HECKONbKO pa3

He nepenonHaiiTe 3arpy30u4Hblii KaHan NPoAyKTaMK, 3aknagplBaiite
NpoAyKTbI N0 OTAENLHOCTH, AaliTe BPeMA Ha UX nepepaboTky

Ecnu npuunHa no-npexuemy HensBecTHa, To YCTPOIACTBO CefyeT BbIMbITb
11 IOBTOPHO CO6paTb.

[TpoTonKHuTe ee TBEPALIM npoayKkTom
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TATEJIbHbIE KOMMNOHEHTbI ®PYKTOB U OBOLLIEV

Kunokanopum /

OpyKT / 0BO BuUTamuH / MnHepanbHoe BeLLecTBo
pyKT / oBOWY / p w e
flonoko Buramun C 2001 =150 k1 (72 Kan.)
Abpmkoc Knetuatka, kanuii 30 =385k (20 kan.)
(Donuesas KUCNOTa, KNETYATKa; (BEKNA ABNAETCA 60raTbiM
CaxapHas cBekna WCTOYHMKOM BUTaMuHa C 1 kanns 160 =190 kI (45 kan.)
bpycHuka Butamun C 1251 =295 k1% (70 kan.)
Kanycra Butamun C, kanwii, donueBas kucnota, Butamut B6, knetuatka 1001 =110 k I (26 kan.)
MopkoBb Butamunbi A, C, B6, knetuatka 120r =125k [Ix (30 Kan.)
Cenbaepei Butamun C, kanuii 801 =55k (7 Kan.)
Orypey Butamun C 2801 ="120k]1% (29 kan.)
Oenxenb Butamun (, knetuatka 3001 =145 kX (35 kan.)
BuHorpap Butamuubi C, B6, kanuii 1251 =355 k[Ix (85 Kan.)
Kusn Butamuu C, kanuii 100 T =100 kI (40 kan.)
[blHa Butamun C, ponnesan Kucnota, Knetyatka, BUTaMuH A 2001 =210k (50 kan.)

HexTaput (6e3 KocTouku)

Butamunbi C, B3, kanuii, knetyatka

180 =355 k[Ix (85 Kan.)

Mepcuk (6e3 KocToukm) Butamunbi C, B3, Kanuit, knetyatka 150 =205 k1 (49 kan.)

Tpywa Knetuatka 150 1 =205 k[ (60 kan.)

AHaHac Butamun C 150 1 =250 k[ (59 kan.)

Kny6Huka Butamun C, xxene3o, Kanuii v Marumit 1251 =130 kX (31 kan.)
Butamun C, knetuatka, ButamuH E, ponnesan kucnota, BUTamuH

Momugop A 1001 =90 k[ (22 kan.)
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PELLEMTbI BKYCHbIX N 3JOPOBbLIX COKOB

OCBEXXEHUE

- 6 2610K (Kaxcdoe nope3amp Ha 8 yacmeli ¢
cepduesuHoli U cemeukamu)

- NYYOK 3e/seHU hempywKu

—  HECKO/IbKO IUCMOYKO8 MAMbl

OCBEXXEHUEII

- 6 2610K (Kaxcdoe hopesamp Ha 8 uacmeli ¢
cepduesuHoli U ceMeyKamu)

- NYYOK 3e/1eHU nempywiKu

- 2 cmebns nucmogozo cenboepes

- nomMmuk (1cm) umbups

CNOCOb MNPUrOTOBJIEHUA:

Mpexk e BCero BbIXXMUTE COK U3 ABYX-
Tpex s610K.

3aTeM BbI)KMUTE 3e/1€Hb NETPYLLUKU U
JIMCTOYKM MATbI, @ TaKXXe MMBUPb U Ccenlb-
nepen.

B 3aBeplueHMne BbIXKMUTE OCTaBLUMECS
A610KM.

XXMU3HEHHOCTb

— 6 MOpPKOBOK (04eHb 60/1bLLYI0 MOPKOBb
paspesamb 800/1b U honepex,
CPedHI0I - MOsbKO 800/1b)

- 4 a6n0ka (kawcdoe nopeszamp Ha 8 uacmeli
¢ cepduesuHoli u ceMeykamu)

- 2 cpedHuUXx cmebs AUCMo8020 cenboepes

- noMmuk (1cm) umbups no exycy

CNOCOb MNPUrOTOBJIEHUA:

BbIXKaTb YaCTb MOPKOBMU, 1610Ka, cTe6NA
cesbaepes U UMGUPbL.

BbI>KMMaTb COK MonepeMeHHO: TBepaoe

- MArKoe; 6.1arogaps 3TomMy addeKTus-
HOCTb BYyAeET BbllLE.

B KOHUE BbIXKaTb OCTaBLUYHOCS MOPKOBb.
MoykHO Takyke J06aBUTb aHaHaC, CBEKY,
anesibCuH U T. M., C KaXKAbIM f06aB1eH-
HbIM OBOLL,EM U3MEHSISI BKYCOBble Npeu-
MyLLecTBa.

XNOPO®UIINOBLIN KOKTEN/b

Bbi>KMMaeM COK U3 3e/1eHbIX pacTEHUH,
ON5 pa3HOO6pa3unst MOXKHO eXKeJHEBHO

W3 pasHbIX, HaMp.: LWNMHATa, pa3HOBUA-
HOCTeN canaToB, BasiepuaHuL,bl MasioN,
CBEKOJIbHOM 60TBbI, POCTKOB MLUEHMULbI,
AYMEHS, NyYKa NeTPYLUKU, IMCTOBOTO
cesibaepes U T. N. B KOAKMYeCcTBe Npud.an-
3UTE/IbHO ropcTb Ha 2 nopumn. YTobbl
MOJIYYUTb KaK MOXXHO 60JibLLE COKa, B
3arpy3o4HbIil KaHan ciiefyeT 3aKnaabl-
BaTb MO OTAE/IbBHOCTU JINCTbS, @ B KOHLE
BbIXXaTb KaKOM-1M60 TBEpAbIM NPOAYKT
(kycouek s1610Kka, MOPKOBU U T. M.), 3aTeM
BavBaeM B 61eHaep 500 M BoAapl, Bbl-
»KaTbll COK n fobaensemM GpyKT: 6aHaH,
KNYBHUKY, Nepcuk, rpywy u T. n. Cmewn-
BAaeM B TeYeHME HECKOJIbKMX MUHYT. [nTb
MeZaJIeHHO.

BHUMAHUE! Xnopodunnosbii KoKTeib
o6safaeT Heo6blYaliHbIM CBOMCTBOM [ETOK-
CUKaLMK, NO3TOMY, KaK U COK U3 CBEK/IbI, NbeM
€ro MeAiJIEHHO U BbINMUBAEM MOPLUIO, He npe-
Bbiwatowyto 300- 400 Mn exxe4HEBHO.

LMTPYCOBbIN HEKTAP

- % nubo Hebonwuwioli 2pelindpym
(ouucmums u pasobpame Ha yacmu)

- 3 cpedHux anenbcuHa
(ouucmums u pazobpams Ha yacmu)

— % Heb0/1bW020 AUMOHHUKA UAU AUMOHA
(ouucmume u paspesamo Ha 2 yacmu)

~  MOXCHO 006a8UMb AHAHAC

OYULLEHUE MEYEHU

- 0.5 ceeknbl

- 5 mopkoeok

- 2cM ceexcez0 o2ypua

- 34s6n0kKa

- HebosbWol NYYoK 3eseHu uau canam
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[OJ1A KPACOTHI BKYC OCEHU

- 4 anenvcuHa - 1 k2 MopKosu

- 5 Mopkosok - 0,1 k2 cgexmcezo wWinuHama

- 1 cmebenb nucmosozo cenboepest - 2 s86n0ka

- Hebosbwoli Ny4oK 3e/1eHu BbI>kaTb MOPKOBb, LUNUHAT, 16J10KK - NMO-

~  KopeHb UMbUps (okosno 1cm) nepemMeHHo.

- 1 zpelinppym Opexu nnm mmHgans (okoso 0,5 kr)

- 3 Kpynouka aHaHaca 3a/MTb BOAOW U BbIMauyMBaTh B TEYEHUNE

- 2anenbCuHa HouM. YTPOM cueauTb BOAY, NOAFOTOBUTD

- 2 MOpPKOBKU Slow Juicer k paboTe. 3ak/1agbiBaThb B

- 1cM KopHs umbups 3arpy3o4Hoe OTBEPCTME MO HECKOJIbKO
Mo»KHO Tak»e 006aBUTb 3e/1€Hb, IMCTO-  LUTYK OPEXOB/MUHAANSA TaKUM 06pasoMm,
BOW cenbaepent. 4TO6blI 060OpPYAOBaHUE He 3a6J10KMPO-
Baslocb. MOXKHO [,06aBASATb MOHEMHOIY

BOAY MJIM MAcJ/10, HTOBbI PasXKMXKUTb
- 3 meepabix s6710Ka KOHCUCTEHLMIO.

- 3 cpedHux anenbcuHa
(ouuweHHbIX U paszobpaHHbIX Ha 8 yacmeti)
- % numoHa
Bce ¢pyKTbl BbI>XXaTb, MOMHS O NpUHLMIME
nornepemMeHHOCTU: MATKOE - TBEPZOE.
Mo»kHOo nofaBaTb C MATOM U NIbAOM.

TEXHUYECKUE OAHHbIE

MakcuManbHoe BpeMs HenpepbiBHoM paboTbl (KBmax): 10 MuH.
YposeHb wyma: L, : 61106
HA.nuHa ceTeBoro nposoga: 1,0m

TexHUYecKne napaMeTpbl YKasaHbl HA MapKMPOBOYHOM LLIUTKE U3aeus. C E

[MpaBuabHas yTUAN3aLMA NPOLAYKTA (M3HOLWEHHOE 3/IEKTPUYECKOE M 3/1EKTPOHHOE 060pya0BaHUE)

MapK1poBKa Ha MPOAYKTE YKa3blBaeT Ha TO, YTO MPOAYKT He CiedyeT BbibpacbiBaTb BMECTE C ApY-

MU GbITOBBIMM OTXOaMM MO OKOHYaHUM CPOKa CAY»K6bl. VI3HOWEHHOE 060pYyA0BaHME MOXKET OKa-

3bIBaTb BPEAHOE BO3AENCTBME Ha OKPY>KAIOLLIYHO CPE/ly 1 3[0POBbE YE0BEKA M3-3a NOTEHLMAIbHOMO

COAIEPYKaHMA OMNACHbIX BELLIECTB, CMECE U KOMMOHEHTOB. CMeLUMBaHNE OTXOA0B B BUAE U3HOLIEHHOMO
EEEE /e TPOHHOMO W 31eKTPUYECKOro 060PYA0BaHMS C APYIMMI OTXOAAaMU UM KX HENPOheccuoHanbHas
pa3bopka MOXET NPUBECTU K BbIGPOCY BELLECTB, BPeAHbIX 15 3[,0P0BbS 1 OKPY>KAIOLLEN Cpefibl. VI3HoWeHHoe
YCTPOMCTBO HEOBXOAMMO CAATb Ha MyHKT c60pa OTPaboTaHHOrO 3/1EKTPUYECKOrO 1 31EKTPOHHOrO 060pya0-
BaHWs. YT06bI NOAYUNTL NOAPOGHYIO MHGOPMALMIO O MECTE CAa4n NEKTPUYECKMX M IIEKTPOHHBIX OTXO0B,
M0J/1b30BaTE b [O/KEH 06PATUTHLCS B MECTHBIN NYHKT c6opa 060pya0BaHUs A yTUAM3aUMU WK Ha 3aBOJ, MO
nepepaboTKe U3HOLEHHOrO 060pYyA0BaHNA.
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DAKUJEME ZA ZAKUPENIE NASHO PRODUKTU!

Pomaly odstavovac je idedInym zariadenim pre ludi, ktori sa staraju o zdravie a kvalitu Zivota!

Stavu moézete ziskat z vdésiny druhov zeleniny, ovocia a bylin. Tiez tie, ktoré nemozno pouzit
v Standardnom odstavovaci - petrZlen, Spendt, pSenicnd trdva, séja (séjové mlieko), maliny,
ribezle, anandsy, mango a mnoho dalsich.

Proces vyroby stavy sa uskutocnuje vdaka dvojstupriovej extrakcii:

v' drvenie/drvenie

v’ stldcanie
Pomaly odstavovac pracuje pomaly, pri nizkych otdckach, ale presne. Presne drvi duzinu ovo-
cia a zeleniny bez toho, aby produkoval nadmerné teplo a s minimdlnym pristupom kyslika.
Vdaka tomu neznici Ziviny a vitaminy obsiahnuté v ovoci a zelenine, nezohrieva sa a neoxiduje
stavu.
MoébzZete ziskat az 2-krdt viac stavy ako zo Standardného odstavovaca.
Pomocou pomalého odstavovaca ziskate stavu najvyssej kvality s maximdlnym mnoZstvom
vitaminov a minerdlov obsiahnutych vo vasom oblubenom ovoci a zelenine!

Stava je mimoriadne chutnd, kasovité a nepenené. Méze sa skladovat v uzavretej nddobe v
chladnicke az 72 hodin bez straty nutri¢nej hodnoty a homogénnej konzistencie.
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BEZPECNOSTNE TIPY NA POUZITIE

Pred pouzitim si pozorne precitajte navod na pouzitie.

Budte obzvlast opatrni, ked su v blizkosti zariadenia deti!
Nepouzivajte pristroj na ziadny iny Ucel, nez bol urceny.
Zariadenie pripojené k elektrickej sieti nesmie byt pocas prevadzky
ponechané bez dozoru.

Neponarajte spotrebic, kabel a zastrcku do vody alebo inych tekutin.
Napajaci kabel nezaveste na ostré hrany a nedovolte, aby sa dostal
do kontaktu s hortcimi povrchmi.

Vzdy, ked spotrebic nepouzivate alebo pred zacatim Cistenia, vzdy
odpojte zastrcku zo zasuvky.

NepouZivajte poskodené zariadenie, a to ani v pripade, Ze je posko-
deny sietovy kabel alebo zastrcka — v takom pripade ho umiestnite
na opravu v autorizovanom servisnom mieste.

Pouzivanie prislusenstva, ktoré vyrobca neodporica, moze spdsobit
poskodenie zariadenia, poziar alebo zranenie 0sob.

Nedotykajte sa zariadenia mokrymi rukami.

Pouzivajte zariadenie na hladkom a stabilnom povrchu

Pred odstranenim veka pockajte, kym sa slimak Uplne nezastavi.
Nikdy nevkladajte prsty ani pribory do priehradky na odstavovac
- iba tlacny stroj je urc¢eny na vstup potravin!

Pred prvym pouzitim umyte vsetky casti odstavovaca, ktoré pri-
chadzaju do styku s potravinami.

Po kazdom pourziti stlacovaca stavy sa musi vypnut.

Zabrante kontaktu s pohyblivymi ¢astami zariadenia.

Odlozte a vyprazdnite nadobu na odpad, ked je plna.

Pred zacatim prace sa uistite, Zze su vsetky stcasti zariadenia sprav-
ne nainstalované - nechrante kryt, ked je zariadenie v prevadzke.
Pomocku mézu pouzivat osoby s obmedzenymi fyzickymi, zmys-
lovymi alebo dusevnymi schopnostami, ako aj osoby, ktoré nemaju
vedomosti alebo skusenosti s pouzivanim takychto pomdcok, za
predpokladu, Ze sU pod dohladom alebo poucené o tom, ako pou-
Zivat pomocky bezpecnym spbdsobom a su informované o moznych
nebezpecenstvach.

Je potrebné venovat pozornost detom, aby sa nehrali so zariade-
nim/zariadenim.
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Pred montazou alebo rozlozenim odstavovaca je potrebné ho
odpojit od zdroja napdjania.

Pristroj je urceny len na domace pouzitie.

Neumiestniujte spotrebic do blizkosti elektrickych a plynovych
kuchyn, horakov, rur atd.

Pocas prevadzky zariadenia neupchavajte otvor vystupu buniciny
a stavy.

Pocas prevadzky nepohybujte zariadenim.

Pripojte zariadenie k elektrickej zasuvke vybavenej uzemnovacim
kolikom s napatim podla typového stitku zariadenia.

Vyrobky musia byt vloZzené do otvoru podavaca pocas prevadzky
zariadenia, pocas zastavenia nemozete vyplnit otvor podavaca
ovocim alebo zeleninou.

Davajte pozor, aby ste nepretaZili odstavovac, nepouzivajte prilis
velky silu na tlacenie vyrobkov cez podavac.

Pred spustenim zariadenia skontrolujte, ¢i je veko nadoby dobre
pripevneneé.

Na zatlacenie produktu pouzivajte iba tlacny stro.

Pohon zariadenia neponarajte do vody ani ho neumyvajte pod
teClcou vodou.

Do podavaca odstavovaca nevkladajte ziadne tvrdé materialy, velké
semena, lad ani mrazené vyrobky.

Nasledujlce odporucania by sa mali dodrziavat tykajlce sa no-
minalnej doby prevadzky zariadenia: stlacanie stavy - nie viac
ako 10 minut nepretrzitej prevadzky. Po dokonceni pracovného
cyklu je potrebné pockat 20-30 minut pred opatovnym zapnutim
zariadenia. Dodrziavanie vyssie uvedenych tipov pred|Zi zivotnost
zariadenia.

Pred pokracovanim v spracovani v stroji musi byt cukrova trstina
olipana a narezana na kusky 20 mm x 20 mm. Po dokonceni pred-
chadzajlceho spracovania postupne pridajte porcie do podavaca.
Aby ste predisli nehodam pocas prevadzky zariadenia, je zakazané
dotykat sa drieku skrutky a inych odnimatelnych ¢asti rukou alebo
ostrym nastrojom a vymenit tlacny stroj na potraviny akymkolvek
predmetom.

Nepouzivajte odstavovac, ak je stlacené sito poskodené.
Nepripajajte zastrcku do sietovej zasuvky mokrymi rukami.
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Nevytahujte zastrcku zo sietovej zasuvky potiahnutim za kabel.
NepouZivajte pristroj na cerstvom vzduchu.

Z dévodu bezpecnosti deti nenechavajte volne dostupné casti
obalu (plastové vreckd, kartony, polystyrén atd.).

Zariadenie nemozu pouzivat deti. Zariadenie a kdbel uchovéavajte
mimo dosahu deti.

Odpoijte jednotku od napéjacieho zdroja, ak ju nechate bez dozoru
a pred montazou, demontézou alebo cistenim.

Neumiestnujte zariadenie na horlce povrchy.

VAROVANIE! Nedovolte detom hrat sa s féliou. Nebezpecen-
stvo udusenia!

POPIS ZARIADENIA

N

o

13.

. Tesniace puzdro
i R

Pracovna stanica/skrinka 14. Gumové zatka

Prepinac 15. Zasobnik

Protismykové nozicky 16. Cistenie zubnej kefky

Nadoby na stavu (1000 ml) a zvysky

(800 ml) Pristroj je vybaveny spinacom.

Hlavna naddoba s vystupnymi otvormi
na odpad a stavu

veko

Posuvac

Stlacenie sliméka 0 zariadenie je vypnuté
Vytlacacie sito z nehrdzavejlcej ocele
Modul automatického cistenia

p—

zapnutie zariadenia

otacania v opacnom smere,
tzv. Spatny chod, na jeho
spustenie musite drzat tlacidlo
spatného chodu

. Uzatvaratelny vyfukovy otvor pre
stavu
Otvor na odpad

PRED PRVYM POUZITIM

1.
2.

3.

Vyberte zariadenie z krabice a odstrante vsetku lepenku a folie, ktoré ho zaistuju.

Dakladne umyte a osuste spotrebic, najma tie prvky, ktoré priamo prichadzaju do styku s potra-
vinami.

Odstavova¢ mé ochranny systém - zariadenie je mozné zapnut iba vtedy, ak je kryt zariadenia
spravne nainstalovany (6).
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INSTALACIA ODSTAVOVACA

5

1 Vlozte gumovi zdtku (14) do otvoru v spodnej Casti nadoby (5) a tesniaceho puzdra
(11) v nédobe (5), ak nie je predtym nain3talovana.

2 Nastavte zariadenie na hladky, stabilny a rovny povrch. Nadobu (5) umiestnite na

pracovnu stanicu (1) tak, aby v 3 vybraniach (A) na dne nadoby (5) boli na hornom
povrchu krytu 3 vycnelky (B). Potom zasuiite zastrcku na otvor zasuvky Stavy.

3 Aplikujte modul automatického cistenia (10) na stlacacie sito (9).

4 Sito z nehrdzavejlicej ocele (9) s automatickym cistiacim modulom (10) viozte do

stredu nddoby (5) tak, aby jazycek v sitku narazil na vybranie v nddobe (5) a znacky
umiestnené na extrdznom situ (9) a nadobe (5) boli pred sebou.

VloZte stlaceny aug (8) do stlacacieho sitka (9).
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( D) ) 6 Nasad'e veko (6) na nddobu (5) poklepanim do drazok v miske a otocte veko (6) v
smere hodinovych ruciciek tak, aby bezpecnostny jazycek vo veku (6) zapadol do
I vLNado dutiny pracovnej stanice (1), kym zaves nezacvakne. Davajte pozor na oznacenie
na zariadeni. Tymto sposobom sa zamok odstréni pred spustenim zariadenia s
L ) nespravnou montazou
( 7
[)
304 @P
.- J
--j? 7 Na veko (6) naneste podnos (15). Nadoby (4) zasurite pod odtok Stavy (12) a odpadu

(13).

8  VloZte tlacny stroj (7) do otvoru na kfmenie potravin vo veku.

POZOR! Odstavovac ovocia a zeleniny MPM je vybaveny motorom s prevodovkou, ktora znizuje
otacky, a preto zariadenie potrebuje ¢as na spracovanie pouzitych zlozZiek. Ponahlanie sa, pokus
o vloZenie velkej zeleniny a ovocia alebo ich velkého poctu naraz, ako aj silny tlak pomocou tlac-
ného zariadenia mézu sposobit zablokovanie zariadenia.
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PRIPRAVA ZELENINY A OVOCIA

DRUH VYROBKOV PRIKLAD

TVRDY KOREN o mrkva

Poznédmka: neddvajte vela zeleniny alebo ® (ervendrepa
ovocia naraz. Velké mnozstvo moze upchat o zeler
ddvkovy kanal alebo stlacit aug, ¢o by mohlo

sposobit zablokovanie zariadenia.

PRIPRAVA

Umyte vietky vyrobky a nakréjajte na o najdlhsie,
aby lahko presli davkovym kandlom.
Velkd mrkvu nakrajajte iba pozdlzne na styri asti.
Zeleny hrot nakrdjajte priblizne 1 cm. Zatlacte
posledné ddvky kusov tlacidlom.

— Nakrdjajte repu, zeler ako jablka na asi 8 Casti

PAMATAJTE: Je potrebné pevne stlacent tvrdu zeleninu alebo ovocie stlacit na pomaly sa otacajiici mechanizmus. Aby ste
ulahéili pracu, musite pozdlzne nakrajat vacsiu mrkvu na dve alebo viac casti. Ak chcete stlacit poslednd cast vylisovanych

vyrobkov, poufite tlacny stroj.

TRAVNE OBILNINY ® pienica
® jacmed

Nakrajajte travu na pozadovanii dizku a oplachnite
ju. Vlozte malé mnozstvo trdvy do davkovacieho
otvoru - to bude mat lepsi tcinok pri stldcani. Ak je
to potrebné, poufZite tlacny stroj.
— zelené: neddvajte prili$ vela naraz - bude tazké
vytladit.

PAMATAJTE: Travy obilnin obsahuji zlozky, ktoré sposobuju tvorbu peny pocas stlacania. Aby sa tento jav minimalizoval, mala
by sastlacit cerstva trava. Travu a slimak mozete tiez ochladit' tak, Ze ich vloZite do chladnicky cez nocalebo najmenej 2 hodiny
pred stlacenim alebo bezprostredne pred postrekom studenou vodou. Ak vam nevadi miesanie travovej Stavy s mrkvovou
Stavou, mozete dosiahnut skutocne velké mnozstvo travovej Stavy vytlacenim minimalneho mnozstva mrkvy sucasne, ¢o

pomadze vycistit sitko pocas stlacania.
TVRDE OVOCIE

jablks

MAKKE OVOCIE/ZELENINA

paradajky
broskyne
® hrozno

CITRUSOVE ® pomarance
grapefruity
citrény

DOLEZITE: Vyberte si hlavne tvrdé, Stavnaté druhy.
Ovocie umyte a nakrajajte na kusky, ktoré sa lahko
zmestia do davkového otvoru (priblizne 8 dielov).
Plody mdzu byt kimené spolu so semennymi
hniezdami, mali by sa likvidovat iba stopky.
Nedavajte prilis vela kuskov ovocia naraz - bude
tazké ich vytlacit.

Vyrobky umyte a nakréjajte na kasky, ktoré sa lahko
zmestia do davkového otvoru. Ak je to potrebné,
odldpnite z kdry. Do dévkového otvoru nevkladajte
prilis vela kuskov ovocia, aby nedoslo k jeho
preteceniu. Zatlacte tlacidlom.

Ovocie odltipnite zo Supky a odstrarite prebytok
biele vldkno. Rozdelte na prirodné castice.
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STLACANIE STAVY

POZOR! Ovocie s kdstkami, ako st broskyne, slivky, ¢eresne a ¢ereSne, musite najprv vylucit,
odstranit jamy.

POZOR! Zeleninu a ovocie nekrajame na tenké platky, kocky atd. Kusy, ktoré st prilis malé alebo
prilis velké, stazia stlacenie stavy.

1.
2.

o~ U1~

Nastavte zariadenie na hladky, stabilny a rovny povrch. Pred zasunutim zastrcky do kontaktu skon-
trolujte, ¢i je zariadenie vypnuté (polozka) 0

Doékladne umyte ovocie a zeleninu, z ktorych sa chystéte pripravit Stavu, potom ich nakrajajte na
malé kusky (ale nie platky alebo malé kusky), aby sa mohli volne hodit do zariadenia otvorom vo
veku (6).

. Nadobu na dzus a odpad (4) vsunte pod zodpovedajlice otvory hlavnej nadoby (5). Otvorte vystup

Stavy (12) s uzaverom vystupu Stavy.

. Zapnite odStavovac s nizkou rychlostou pomocou spinaca (2).
. Ovocie a zeleninu vyhodte do otvoru vo veku (6) tak, Ze ich zatlacite iba a vylucne tlacidlom (7).
. Z ¢asu na cas skontrolujte, ¢i nddoby na odpad a dzus (4) nie st piné — ak potrebujete vyprazdnit

spotrebic, najskor vypnite spotrebi¢ pomocou istica (2) a zasuvku na stavu (12) zapojte do zasuvky
na stavu.

Pristroj moze zastavit svoju ¢innost, ked narazi na prilis velky odpor. V takejto situacii by mali byt
vypnuté (2), pretoze to moze znamenat, Ze kusky zeleniny alebo ovocia, ktoré st hodené, su prilis
velké. Stava sa to hlavne s tvrdou zeleninou a ovocim. Prepnite spinac (2) na funkciu spatného
chodu. Odstavovac zapne spatné otacky, ¢o spésobi odomknutie motora. Ak problém pretrvéva,
rozoberte jednotku, vycistite ju a znova ju zloZte (pozri odsek. ,Instalacia odStavovaca stavy").

POZOR! Neodomykajte veko (6), kym odstavovac odstavovaca funguje! V kryte je ochrana, kto-
ra po odomknuti vypne ¢innost motora. Nezazatvarajte zatku, ked vytlacite stavu z ingrediencii,
z ktorych sa tvori pena (napr. Jablka, zeler). Budte opatrni, ak stlacite stavu so zatvorenym uza-
verom. Ak mnozZstvo $tavy zozbieranej v hlavnej nadobe (5) prekroci jej objem, prebytoc¢na stava
sa moze vyliat.

VSEOBECNE PRIPOMIENKY

1.
. Makke a prilis zrelé ovocie sposobi, Ze Stava nebude jasna.
. Jablkovéa stava méze rychlo zhnednut - na spomalenie tohto

N

6.

. Ak je stava prilis hustd, mala by sa zriedit mineralnou vodou.

. Vypnite zariadenie pomocou isti¢a (2) a odpojte ho od zdroja
. Pockajte, kym sa slimak Uplne nezastavi.

. Odstrante tlacny stroj (7) z krytu (6).

. Odstrante kryt (6) otocenim proti smeru hodinovych ruciciek.

. Demontujte jednotlivé komponenty v opacnom poradi pre

PouZivajte Co najviac Cerstvé a zrelé ovocie a zeleninu.

procesu stlacte niekolko kvapiek citréonovej stavy do Stavy.

DEMONTAZ ODSTAVOVACA STAVY

pradu.

===>

montaz (stlacte aug (8) , stlacacie sito (9), modul automatického
Cistenia (10), hlavna nadoba s odpadovym otvorom a otvorom
na stavu (5)) . ===>

Vyssie uvedené polozky dokladne umyte a vycistite.
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CISTENIE A UDRZBA

POZOR! Spravne umyvanie a Gdrzba predlZuje Zivotnost odStavovaca. PretoZe odstavovac stlaca
mineraly vratane vapnika, odporicame umyvat vsetky Casti zariadenia vZdy po ukonceni prace
opatreniami, aby sa zabranilo ukladaniu vapnika.

Jednoduché a rychle cistenie vsetkych odnimatelnych prvkov vdaka moZnosti umyvania v umy-

vacke riadu.

1. Pred pokracovanim v Cisteni zariadenie vypnite.

2. Hlavné puzdro je mozné Cistit vihkou handrickou (ak je to potrebné, mozete pridat malé mnozstvo
pracieho prostriedku).

3. Vsetky Casti, ktoré prichddzaju do styku s potravinami, dokladne umyte po kazdom pouZiti v teplej
vode s pridanim malého mnoZstva Cistiacich prostriedkov, najlepsie ihned po ukoncenf stlacania
Stavy.

4. Nepouzivajte na Cistenie silnych cistiacich prostriedkov, acetonu, alkoholu, ostrych materidlov atd.
Ich pouzitie moze spdsobit poskodenie zariadenia.

5. Stlacacie sitko by sa malo po kazdom pouziti dokladne vycistit. Zubna kefka (16), ktora sa pridava
do stpravy, je idedlna na Cistenie tejto ¢asti.

6. Nepondrajte zakladnu zariadenia do vody alebo inych kvapalin!

7. Ak dojde k zmene farby prvkov na stlacenie Stavy pod vplyvom mrkvy, pomarancov atd., Mézu sa
utriet handrickou s pridavkom oleja na varenie.

8. Po vycisteni a vysueni vietkych casti musi byt oditavovac zlozeny (pozri odsek,, INSTALACIA
ODSTAVOVACA ).

PRIZNAKY PORUCHY

PRIZNAKY SKONTROLOVAT

Motor nebezi — Jenapdjaci kabel v zdsuvke
— Jehorny kryt spravne zatvoreny
— Prikimeni produktov na spracovanie sa nieco nezaklinilo

Pracovny stroj sa zastavi — Jezariadenie sprdvne zostavené
— Niejeto pretazené
— Jeprodukt, ktory chcete stlacit, pripraveny v spravnych kusoch

V ddvkovom kanli sa vytvori ,dZem* — Akstlacite vela mékkych vyrobkov, skiste striedavo tlacit tvrdym
produktom (napr. Zatlacte pomaranc alebo jablko s mrkvou). Vyberte si
Cerstvé vyrobky bez zndmok prehnania
— P Prepinac niekol'kokrat pripojte do polohy ,spatny chod”
— Neprepliiujte ddvkovy kandl vyrobkami, vkladajte vyrobky jeden po
druhom, dajte cas na ich spracovanie
— Ak pricina stéle nie je znama, stroj by sa mal umyt a znova zostavit.

Pulp prestane vychadzat — Pretlacte tvrdsim produktom
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ZIVINY OVOCIA A ZELENINY

Ovocie/Zelenina Vitamin/minerdlna latka Kilokalérie/kaldrie
jablko Vitamin C 200 g =150kJ (72 palcov)
Marhula Vldknina, draslik 309 =85kJ (20 palcov)
Cukrova repa Folacin, vidknina, repa je bohatym zdrojom vitaminu Ca draslika 160 g =190 kJ (45 palcov)
Cucoriedka Vitamin C 1259 =295kJ (70 palcov)
Cole Vitamin C, draslik, folacin, vitamin B6, vlaknina 100 g =110 kJ (26 palcov)
Mrkva Vitamin A, , B6, vldknina 120 g =125 kJ (30 palcov)
Zeler Vitamin C, draslik 80 g ="55kJ (7 palcov)
Uhorka Vitamin C 280 g =120 kJ (29 palcov)
fenikel Vitamin C, vlaknina 300 g = 145kJ (35 palcov)
Hrozno Vitamin C, B6, draslik 1259 =355 kJ (85 palcov)
Kiwi Vitamin C, draslik 100 g =100 kJ (40 palcov)
Melén Vitamin C, folacin, vidknina, vitamin A 200 g =210kJ (50 palcov)
Nektarinka (bez kostok) Vitamin C, B3, draslik, viaknina 180 g =355 kJ (85 palcov)
Broskyna (bez kdstok) Vitamin C, B3, draslik, viaknina 150 g =205 kJ (49 palcov)
hruska Vlakno 150 g =205 kJ (60 palcov)
Ananés Vitamin C 150 g =250kJ (59 palcov)
Jahoda Vitamin (, Zelezo, draslik a horcik 1259 =130kJ (31 palcov)
Paradajka Vitamin C, vlaknina, vitamin E, folacin, vitamin A 100 g =90kJ (22 palcov)
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RECEPTY NA CHUTNE A ZDRAVE STAVY

OBCERSTVENIE
- 61 bahno (kaZdy nakrdjany na 8 asti's
jadrom a jamami)
- banda petrzlenu
- niekolko listova mdty

OBCERSTVENIE II
- 6jablk (kazdé nakrdjané na 8 casti s jadrom
ajamami)
- banda petrzlenu
- 2stonky zeleru
- pldtok (1 ¢cm) zdzvoru
SPOSOB PRIPRAVY:
Najskor stlacte dve - tri jablka.
Potom vytlacte petrZlenovu viat a listky
maty a zazvor a zeler.
Nakoniec vytlacte zvysné jablka.

- 6 mrkvy (velmi velkd mrkva rezand pozdizne
a napriec,
priemerne iba spolu)
- 4 jablkd (kazdé nakrdjané na 8 Casti's jad-
rom a jamami)
- 2stredné stonky zeleru
- pldtok (1 cm) zdzvoru podla chuti
SPOSOB PRIPRAVY:
Vytlacte ¢ast mrkvy, jablk, zelerovych
stoniek a zazvoru.
Urobte ho striedavo tvrdym - makkym,
vdaka tomu dosiahneme lepSiu Gcinnost.
Na konci vytlacte zvySok mrkvy.
MozZete tiez pridat ananas, ¢ervend repu,
pomaranc atd. S kazdou pridanou zeleni-
nou
chutové vlastnosti.

CHLOROFYLOVY KOKTAIL

Stava sa lisuje zo zelenych rastlin, pre
rozmanitost méze byt kazdy den od ostat-
nych, napr. Spenat, rézne odrody Salatu,
hlavkovy salat, chroba, psenicna trava,
jacmen, petrZlen, zeler atd. v pomere asi
hrst na 2 porcie. Aby ste ziskali ¢o najviac
stavy, vlozte listy do davkového kanéla je-
den po druhom a nakoniec vytlacte nejaky
tvrdy produkt (ktsok jablka, mrkvy atd.)
Potom nalejeme 500 ml vody, vylisovanu
Stavu do mixéra a priddme ovocie: banan,
jahoda, broskyna, hruska atd. Miesajte
niekolko minat. Pite pomaly.

POZOR! Chlorofylovy koktail ma pozoruhodné
detoxikacné vlastnosti, preto ho rovnako ako
repny dZus pijeme pomaly a nepijeme vacsiu
davku ako 300-400 ml denne.

CITRUSOVY NEKTAR

- % alebo maly grapefruit
(oStipajte a rozdrvte na casti)

- 3 stredné pomarance
(oStipajte a rozdrvte na casti)

- ¥ malého citrénu alebo citrénu
(oStipajte a nakrdjajte na 2 ¢asti)

- mbZete pridat anands

CISTENIE PECENE

- 0,5repy

- 5mrkva

- 2cm cCerstvej uhorky

- 3jablkd

- maly zvéizok parape alebo Saldtu

PRE KRASU

- 4 pomarance

- S5mrkva

- 1 stonka zeleru

- maly zvéizok stoniek

— koren zdzvoru (priblizne 1 ¢cm)
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SLIMFIT PRICHUT JESENE

- 1 grapefruit - 1kgmrkvy
- 3anandsové kruzky - 0,1 kg cerstvého Spendtu
- 2 pomarance - 2jablkd
- 2mrkva Stlacte mrkvu, Spenat, jablka - striedajte.
et ioren adzyory
MozZete tiez pridat parku, zeler.
Nalejte orechyvalebo mandle,(asi 0,5 kg?
vodou a namocte cez noc. Rano precedte
- 3tvrdé jablkd vodu, pripravte pomaly odstavovac na
- 3 stredné pomarance pracu. Vlozte niekolko kuskov orechov/
(olipané na 8 ¢asti) mandli do davkového otvoru tak, aby sa
- ¥%citrona zariadenie nezablokovalo. Na uvolnenie
Stlacte vsetky ovocie, pamétajte na konzistencie mézete pridat trochu vody

striedavd metdodu: makka - tvrda. Moéze sa  alebo oleja.
podavat s matou a ladom.

TECHNICKE UDAJE

Technické parametre su uvedené na typovom stitku produktu.
Maximalny nepretrzity pracovny ¢as (KBmax): 10 minut

Hladina hluku: L, ,: 61 dB

Dlzka sietového drotu: 1,0 m

POZOR! MPM agd S.A. si vyhradzuje pravo vykonat technické zmeny.

Tdto prirucka bola strojovo prelozend.
V pripade pochybnosti si prosim precitajte jeho anglicku verziu.

Spravne odstrafiovanie vyrobku (opotrebované elektrické a elektronické zariadenia)

netriedeny odpad. Opotrebované zariadenie méze mat negativny vplyv na Zivotné prostredie a ludské

zdravie vzhladom na potencidlny obsah nebezpecnych latok, zmesi a komponentov. Miesanie odpadov

z elektrickych a elektronickych zariadeni s inymi odpadmi, ako aj neprofesionalne vykonana demontaz,

moze viest k Uniku nebezpecnych latok skodlivych pre ludské zdravie a Zivotné prostredie. Opotrebované
zariadenie odovzdajte do prislusného zberného miesta, ktoré sa zaoberd zberom opotrebovanych elektrickych a
elektronickych zariadeni. BlizSie informacie o mieste a spésobe bezpecného odstrafiovania elektrickych a elektro-
nickych odpadov vam poskytne miestna samosprava, maloobchodné predajné miesta, zberné miesta alebo prislusna
pobocka Uradu pre ochranu Zivotného prostredia.

E Oznacenie umiestnené na vyrobku informuje, Ze vyrobok sa po pouziti nesmie vyhodit ako komunalny,

182



OAKYEMO 3A NMPUOABAHHA HALLOIO MNPOAYKTY!

MosinbHa cokosumumanka - ideanvHuli npucmpili 04 ardel, AKi nikAyrOMbCS NPo ceoe
300po86’a ma aKicmb xeumms!

Bu Moxceme ompumamu cik 3 6inbwiocmi eudis osouis, hpykmie i mpas. Takoxc mi, sKi He
MOXCHA 8UKOPUCMO8Y8AMU 8 CMAHOAPMHIU COKOBUNICUMANUYI - nempywKa, wnuHam, nupid,
cosl (coese M0s10KO), MAnAUHA, CMOPOOUHA, AHAHACU, MaH20 Ma 6azamo iHWUX.

Mpouec supobHUUMEa coKy 8i06y8aembcs 3a80AKU 080CMyneHesoMy 8i0HCUMY:
V' 0pob6eHHA/0pobeHHs
v\ UM nexcavu

[NosinbHa cokosuMUMANKA NPAUIOE NOBifAbHO, HA MA/UX obepmax, asne pemesbHo. BiH mou-
HO noOpibHIOE M’siKomb (ppyKmis i osouis, He 8UP06aASAIOYU HAOMIPHO20 MenAa i 3 MiHiManb-
HUM 00CMyNnoM KUCH!0. 3ae0sIKU UbOMY 8iH He pYUHY€E NOWCUBHI peyosUuHU i eimamiHu, wo
Micmamebcs 'y ppykmax i oeouax, He Hazpieae i He OKUC/KE CiK.

Bu moxmceme ompumamu 0o 2 pasie bisnbuie COKY, Hixc 3i CmaHOapmMHoT COKO8UNCUMASIKU.

Bukopucmogyoyu nosisnibHy COKOBUMNCUMAsKY, 8U ompuMyeme CiK Halisuwoi sKkocmi 3 Mak-
CUMAsIbHOI KislbKicmio simamiuie i MiHepanie, aKi Micmamocs e ynbaeHUx oeoyax i hpyk-
max!

Cik Hao3suuatiHo cmayHul, 2ycmuli i He hiHUMbcs. 36epizaembcs 8 3akpumili eMHOCMI 6 Xo-
/7100U/IbHUKY 00 72 200UH, He 8Mmpayaroyu Xxapyosoi YiHHoCmi ma oOHOpiOHOT KOHCUCMeEHU;T.
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MNOPALW 3 BE3INEKU

[lepen BUKOPUCTAHHAM YBaXKHO MPOYUTamMTe MOCIOHWK KOpUC-
TyBava.

Byabre 0cob6a1BO 0OepeXHi, KoM N0OAN3Y NpUAaay 3HAXOAATLCS
aitn!

He BMKOPUCTOBYWTE NPUCTPIN HE 33 MPU3HAYEHHSM.

He MoykHa 3anmwaTy npuaag, 6e3 Harigay, NigkKanveHuin oo
nyxepena »]MBJEHHS Mia vac poboTw.

He 3aHypronTe npuaag, WwHyp abo BUAKY Y BOAY YW IHLLI PiaMHMN.
He BilanTe LWHYp YKMBEHHA Ha FOCTPI Kpai Ta He AomnyCcKanTe
MOrO KOHTAKTY 3 rapsayrMm NOBEPXHAMM.

3aBXK Ay BUMMaKMTE BUJIKY 3 PO3ETKM, KO NpWIad, He BUKOPUCTO-
BYETbCS ab0 nepes YNLLEHHAM.

He BKOPUCTOBYMTE MOLLUKOAXKEHUI MPUCTPIN, HABITb SKLLO LUHYP
YKMBIEHHSA 200 BMJIKA MOLLKOXKEHI - Y TAKOMY BMMAAKY BigaamnTe
MNPUCTPIN Ha PEMOHT B aBTOPW30BaHMIN CEPBICHWUIA LEEHTP.
BrkopucTaHHs akcecyapis, He peKOMeHJ0BaHMX BMPOOHKKOM,
MOYKe MPU3BECTM A0 MOLUKOAXKEHHS MPUCTPO, NOXKexKi abo
TPaBMYBaHHSI.

He TopKanTecs NprucTpor MOKPUMM PyKaMW.

BrKOpPUCTOBYNTE NPUCTPIN Ha MIAAKIN | CTIKIN MOBEPXHI

[lepLy HIXK 3HIMaTV KPULLIKY, 3a4eKanTe, oKW LUHEeK A1 BIAXKN-
MaHHS COKY MOBHICTHO 3yMMHUTLCS.

Hikom He KnaaiTb NasibLi Y CTON0BI NPUOOPK B KaMepy COKOBM-
YKUMa KW - 415 BBEAEHHS DKi BUKOPUCTOBYETHCS JIMLLIE LLITOBXAY!
[Nepen, NepLUMM BUKOPUCTAHHIM BUMWNTE BCi YaCTUHK COKOBM-
YKUMAJIKK, SKI KOHTAKTYHTh 3 DKELO.

BrMMKaMTe COKOBMMXKIMMAIKY MICAS KOXHOIO BUKOPUCTaHHS.
YHUKaNTE KOHTaKTY 3 PYXOMMMW YaCcTHHaMK NPUCTPOLO.
BinknaaiTe | CNOPOXKHITE KOHTEMHEP A4 BIAXOAIB, KO/IM BiH
3aMOBHUTHCS.

[lepe, no4aTKOM poOOTU NepeKoHaMTeCs, WO BCi eNleMeHTun
NPUCTPORD BCTAHOB/IEHI HANEXHUM YMHOM - He BIAKpyYynTe
KPWLLKY Nif 4ac poboTM NPUCTPOHO.

[pr1agoM MOXKYThb KOPUCTYBATUCSA 0COOK 3 0OMEXKEHMI DI3NY-
HUMW, CEHCOPHMMI Y1 PO3YMOBMMI 34I0HOCTAMM ab0 3 Bpakom
[OCBIAY Ta 3HaHb 3@ YMOBM, L0 BOHWM NepebyBatoThb MiJ Har1a40M

184



ab0 NPOIHCTPYKTOBAHI LLOA0 6e3NeYHOro BUKOPUCTaHHS Npuiaay
Ta NOIHPOPMOBAHI MPO MOTEHLINHY Hebe3neKy. MOrpo3u.
3BEPHITh yBary Ha AiTen, Wob BOHW He rpaancs 3 0b61aaHaHHAM/
MPUCTPOEM.

[MepLu HixXK cKaaaTy abo po3bUpaT COKOBUMKMMAIKY, BiJ€AHANTE
i BIO Aykepena KUBIEHHS.

[Mpunag, Npr3HaYeHWM TIIbKK 4159 AOMALLUHbOMO BUKOPUCTAHHS.
He po3TaluoBymTe npuaan noban3y eNeKTPUYHMX | Fa30BKX MAUT,
KOHPOPOK, AYXOBOK TOLLO.

He nepexpuBanTe BIxia, M'9KOTi Ta COKY MifJ Yac poboTy NMPUCTPOIO.
He pyxanTe npucTpin nig vyac poboTu.

[in'e aHaNTE NPUCTPIN 10 €NEeKTPUYHOT PO3ETKM i3 3a3EMIIOUNM
KOHTaKTOM i3 Hanpyrow, 3a3Ha4eHOK Ha 3aBOACHKIM TabamyL
NPUCTPOLO.

[MpoAyKTW cnif 3aka4aT B OTBIP FOAIBHMLI MiJ, vac poboTum
NPUCTPORD, HE MOXKHA HAMOBHIOBATM OTBIP FOAIBHUL GpyKTamMm
ab0o OBOYaMM, KO/ BIH 3yMNHEHMI.

bynbre obepexkHi, Wob He NnepeBaHTayKyBaTy COKOBVXKMMASIKY,
He 3aCTOCOBYWTE 3aHAATO BE/IMKY CUY, OO NPOLUTOBXHY TU
NPOAYKTM Yepes3 NPUCTPIV Nogaui.

[lepen, 3anycKoM NPUCTPOO NEPEBIPTE, YW NPaBMILHO 3aKpinieHa
KPWLLKa KOHTEMHepa.

I ns WwToBXaHHSA BMPOOY BUKOPUCTOBYMTE JIULLE LUTOBXaY.

He 3aHyptonTe NpucTpin y BOAY Ta HE MUWTE MOTO Nif, MpOTOY-
HO BOZOHO.

He knafiTe TBEPAI MaTepiasn, BEAMKE HACIHHS, J1ia abo 3aMopo-
YKEHI MPOAYKTU B MPUCTPIM NOAAYI COKOBUMKMMAIKM.

Cnin AOTPUMYBATUCSA HACTYMHUX PEKOMEHIALLIM 00 HOMI-
Ha/IbHOIO Yacy POOOTH MPUCTPORD: BIAXKMMAHHS COKY - He BiflbLue
10 xBmamH 6e3nepepBHOI poboTw. [licaa 3aBepLueHHs pobo4oro
UMKy 3adekanTe 20-30 XBUAKH, NepLd HiXK 3HOBY BBIMKHYTU
npucTpin. JoTpuMaHHS BULLIEBKA3aHMX Mopa, MPOAOBXKMTb
TEPMIH CTY>KOM NPUCTPOIO.

[Nepen 06pOOKOHD B MaLLMHI LIYKPOBY TPOCTUHY HEODXIAHO O4M-
CTUTW BIfL LLUKIPKM Ta Hapi3aTy Ha LUMATOYKM po3mipom 20 MM
x 20 Mm. [loaganTe nopu,i B roAiBHULIO MO OAHIM NICAS 3aBEepLUEHHS
nonepeaHbLOi 0OPOOKM.
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LLLOO YHUKHY T HELLLACHWX BMMAAKIB Nid Yac pOOOTY 3 MPUCTPOEM,
3a00POHAETLCA TOPKATUCS PYKOKD ab0 rOCTPUM IHCTPYMEHTOM
[0 XBOCTOBVKA MBUHTA Ta IHLLIMX 3HIMHKX YaCTWH, a TAKOXK 3aMi-
HIOBATU LUTOBXaY ki OyAb-AKUMK NpeaMETaMU.

He BMKOPUCTOBYMTE COKOBMMXKMMAIIKY, SKLLIO COKOBM>KMMAJIKA
MOLLKOZYKEHaA.

He nigkaro4anTe BUIKY [0 PO3ETKU MOKPUMM PYKaMMU.

He BuManTe BUIKY 3 PO3ETKM, TATHYYM 3a LUHYP.

He BMKOpUCTOBYWTE NPUCTPIN Ha BY/INLL.

I nsg 6esnekn Aiten He 3aananTe y BiJIbHOMY AOCTYMI YaCTUHM
YNaKOBKM (NOMieTUIEHOBI MaKeTW, KAPTOHHI KOPOOKM, MiHOM1acT
TOLLO).

[MpnCTPIM HE MOXKHa BMKOPUCTOBYBATU AITAM. 36epirante npu-
CTPIN | LUHYP Y HEAOCTYNHOMY AN4 AiTEN MICLLL.

Biakto4anTe NpUCTpIn Bif, AXKepena *KMBJIEHHS, KOIM 3a/IMLLAE-
Te Moro 6e3 Harnsay, a Takoxk nepef, 36MpaHHAM, po3brpaHHAM
ab0 YMLLEHHAM.

He cTaBTe npuaaa Ha rapsadi moBepxHi.

YBATA! He possonsiite gitam rpatuca 3 posnbroro. Hebesneka
3agyxu!

Ornc NPUCTPOIO

o kLD E

0 0~ O

11.
12.

13.
14.
15.
16.

Poboua cTaHL,is/Kopnyc

[MepemMmkay Mpunao ocHaweHul
[TPOTUKOB3KI HiXKKM nepemukayem.
EMHOCTI Ans coky (1000 mn) i

Bigxonis (800 mn).

OCHOBHWI KOHTEWHEP 3 OTBOPaMM

AN BIAXOAIB | COKY

ObknagmHka 0 NPUCTPIN BUMKHEHO
LLIToBxau
CTUCKaHHS paBIMK 1 YBIMKHEHHS NPUCTPOLO

CuTO 414 BiAXKVMY 3 HEPXKaBitOYOT

cTani R
. Moaynb aBTOMaTUYHOTO OUMLLIEHHS
YUlinbHIOBaIbHA BTY/1Ka
BuxigHuin oTBip 419 COKY, LLO
3aKPUBAETHLCA
OTBip 415 BUNYCKY BiAXOAiB
['ymoBa npobka
MiaHoc
LLiTka A8 YiLLEeHHS

0b6epTaHHA B MPOTUIEXKHUN
6iK, T. 3B Nepegaya 3aaHbOr0
Xo4y, Wob yBIMKHYTH i,
YTPUMYNTE HATUCHYTOMO
KHOMMKY 3aZ1HbOr0 Xo4y
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NEPEA NMEPLLIMM BUKOPUCTAHHAM

1. BUiAMITb NpMCTPIN 3 KOPOOKM Ta BUAANITb BECh KAPTOH | GOJIbIY, L0 3aXMLLAE MOro.

2. PeTenbHo BUMMIATE | BUCYLLITL NPUCTPIN, OCOBAMBO Ti eNeMeHTH, ki 6e3nocepeiHbo KOHTaK-
TYHOTb 3 DXeto.

3. COKOBMXKMMa/IKa Mag CUCTeMy Be3MeKM - MPUCTPIN MOXKHA BBIMKHY TV IMLLE 3@ YMOBM NPaBu/ib-
HOI YCTAHOBKM KPULLKM NPUCTPOLO (6).

BCTAHOBJIEHHA COKOBOKO MALLINMHA

1 BctaBte rymoBy 3arnyLuky (14) B 0TBip Ha AHi KOHTeliHepa (5) i yLinbHIOBaNbHY
BTYAKY (11) B KoHTeiiHep (5), AKLLO BiH LLe He BCTAHOBEHMWIA.

2 MomictiTb NpucTpiit Ha ragky, cTiliky Ta piHY noBepxHio. MlomicTiTb KoHTeiHep (5)
Ha po6ouy cTaHuiio (1) Tak, o6 3 BuiMku (A) Ha AHi KoHTeiiHepa (5) micTun 3
BUCTYNM (B), po3TaLoBaHi Ha BepXHiii noBepxHi kopnycy. MoTiM HagiHbTe KPULLKY
Ha BUNYCKHWIA OTBIp COKY.

3 BctaHoBiTb MoZynb aBToMaTiyHOro ounwieHHa (10) Ha cuto Ana Bigxumy (9).

4 BcraTe Ta Bigperynioiite GpuKLiitHe cTo 3 HepxaBitoyoi cTani (9) 3 moaynem
aBTOMATMYHOr0 ounLLeHHA (10) y LeHTp KoHTeiiHepa (5) TaK, o6 BucTyn cuTa
NOMICTMBCA B 3arnn6neHHA KoHTeiiHepa (5), a N03HauKy HaHeCeHi Ha BiZXKUMHe
170 (9) | KoHTeitHep (5) bynu 0AMH HaBMPOTH OAHOTO.
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5 BcTaBTe BifXMMHWIA FBUHT (8) Y BifXUMHUI GinbTp (9).

( Q B 6 OpArHiTb KpuwwKy (6) Ha KoHTeiiHep (5), BAapAYMCH BUCTYNAMK B Na3n YalLli,
i NOBEpHITb KpULLKY (6) 3a rOANHHUKOBOK CTPINKOH A0 ynopy, o6 dikcytounii
ES ¢ ad BUCTYN KpULLKY (6) yBiIZU{OB y BUIMKY B pobouy cTanuito (1).), goxw BY He KnalHeTe
rauok. byab nacka, 3BepHiTb yBary Ha MapKyBaHHA Ha NPUCTPOT. Taknm YnHoM
L J YCYBAETHCA 3aCMiYeHHA Nepes 3anyCcKOM NPUCTPOL0 NPU HeNPaBUbHIl YCTaHOBL
s Y
[)
S%DL-NS&
.- J
—-j? 7 Momictitb notok (15) Ha KpuwKy (6). MincTasTe emHocTi (4) nig Hocuk ans coky (12)
| i By30n 3n1BY (13).

= 8 Bctagte wroBxay (7) B 0TBip ANA NoAaYi iXi B KpuULLL.

YBATA! CokoBuXnuMasKa ans oBouiB i pykTie MPM ocHalleHa ABUryHOM 3 peJyKTOPOM, IKUM
3HUXKYE LIBUAKICTb, TOMY MPUCTPOIO NOTPiGEH Yac AN 06pO6KKU BUKOPUCTOBYBAHUX iHrpesi-
eHTiB. [Mocnix, cnpo6a noknacTu BesnKi oBodi Ta GpyKTH a60 iX BEJIMKA KiJIbKICTb OAHOYACHO, a
TaKOXX CUJIbHUIM HaTUCK LUTOBXa4eM MOXKYTb NPU3BECTU [0 3aKJIMHEHHSA NMPUCTPOLO.
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MAroToBKA OBOYIB TA ®PYKTIB

BMA nPoAYKLIi

TBEPAI KOPEHI

MpumiTKa: He KnadiTb Biapasy BEAUKY ® bypak
KinbKicTb 0BouiB a60 $pyKTiB. Benuka ® cenepa
KINbKicTb MOXe 3a6UTy 3apAAHMIA kaHan abo

TBUHT 1A CTUCKAHHS, LU0 MOXE NPU3BECTH

[0 33CMiYeHHA NPUCTPOID.

MPUKNAL

® MOpKBa

MIATOTOBKA

Bumuitte BCi npoAyKTY i HapixXTe iX MakcManbHo
JAOBTUMI LIMATKaMM, 1106 BOHY Nerko npoxoaunam
yepes KaHan nopavi.
[TpocTo po3pixTe BennKy MOPKBY B3[0BX
Ha YOTMPY YaCTMHI. 3pixTe 3eNnennii Kinunk
npu6an3Ho Ha 1 cMm. MPOLLTOBXHITH KiHLEBI
YaCTUHW AeTaneil nyLwepom.

— nopi3aty 6ypaK i cenepy, A i A6nyKa,

npubAn3Ho Ha 8 YacTuH

NMAM'ATANATE: Miuso npuTUCHiTb BiaXaTi TBepai oBoui a6o GpyKTM RO MexaHi3my, Wo noBinbHO obepTaeTbca. Lllo6
nonerwutn cobi po6oty, 6inbiy MopkBY po3pixkTe y340BXK Ha ABi abo binble yacTuH. lLlo6 BifxaTn ocTaHHI0 nopuil

Bifxaroro NpoAyKTY, BU KOPMCTOB)’VITE LITOBXau.

3J1AKOBI TPABU ® MieHnus

® AYMiHb

3pixTe TpaBy NoTpi6HOT AOBXMHM | npomuiATe Ti.
[ToknapiTb HeBENMKY KiNbKiCTb TPaBy B XXMBUAbHUIA
0TBIp - Lie AaCTb KpaLumil epeKT npu BifKUMaHHi
COKy. Mp1 HeoOXiAHOCTI BUKOPUCTOBYIATE LUTOBXAY.
— 3eNeHb: He KnapiTb 6arato Bigpasy - byae
BaXKO BUYABUTI.

NAM'ATAVTE: 3naKoBi TpaBu MiCTATb iHrpeAiEHTY, AKI BUKNNKAIOTb YTBOPEHHA NiHW Npy cTickaHHi. LLo6 minimizysaTy e
ABuLLe, CBiXY TPaBy He06XiAHO BigXaTy. Bu TaKoX MoXKeTe 0XONOAUTY TPaBY Ta LWHEK ANA BifXKNMY COKY, NOCTaBUBLUN iX Y
XONOAWNbHUK Ha HiY 260 NPUHaliMHi 3a 2 FoANHN A0 BifXKUMaHHA COKY, a60 06npuckaTy ix xonoAHolo Boaoio 6esnocepesHbo
nepes uum. AKLLO BU He NPOTH 3MiLLATH CiK TPaBN 3 MOPKBAHUM COKOM, BU MOXKETE OTPUMATH CNPaBAi BENUKY KiNbKiCTb COKY
TpaBM, BifXKaBLUK MiHiMalbHY KiNbKiCTb MOPKBY, Lie 0NOMOXE OUNCTUTH CUTEYKO NiJj YaC BUYABNEHHSA COKY.

TBEPAI NNOOMN ® A6nyka

M'AKI ®PYKT/OBOMI ® nomigopu
nepeuku
® ByHOrpaa

LUUTPYCOBI ® anenbcHun

rpeiindpyTi
® JIIMOHN

BAXIINBO: Bubmpaiite nepeBaxHo TBepAi,
COKOBWTI BUAN. BumniiTe Ta HapixTe GpyKTH pasom
3i LUKIPKOIO Ha LUIMATOYKY, AKi N1erko nomicTATbCA

B OTBIp ANA nofavi (Npu6nusHo 8 Wmartoukis).
OpyKTM MOXHa N0AABATM 3 KICTOUKaMK, TiNbKN
yepeLuku noTpibHo BUAaNUTI. He knagitb Bigpasy
6arato WMaTouKiB GpyKTiB - ix byae BaxKo
BiXaTu.

BumuiiTe npoayKTY Ta HapixXTe iX LUMaTOYKamm,
AKi Nerko NoMicTATLCA B OTBIp AnA noAavi. Mpu
HeobXiAHOCTi 3HATM LWKipKY. He Knapitb 3aHaaTo
6arato WMmaTouKiB GpyKTiB y KOPMOBHIi OTBIp, LLI06
He nepenoBHuTY iioro. LLiToBXaiiTe WToBXaueM.

OunctiTb GPyKTH Bif WKIPKK | BUAANITH 3aiiBe
6ine BoNOKHO. Po3AinnTy Ha HaTypanbHi YaCTUHKN.
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YBATA! ®pyKTH 3 KicTOYKaMU, TaKi IK NEPCUKM, C/IUBK, BULLIHI Ta YepeLLHi, monepeaHbo NoTpi6-

HO OYUCTUTHU Bifl KiCTOYOK.

YBAT'A! Mu He HapizaeMo 0BoYi Ta GPYKTU TOHKUMM CKMBOYKaMK, Ky6MKaMM ToLLo. 3aHaATo

Masi a60 3aBeJIMKi LUMaTOYKM YCKNAHATb NPUrOTYBaHHS COKY.

1. ToMICTiTb NPUCTPIN Ha FNadKY, CTiMKY Ta PIBHY NOBEPXHHO. [1epLU HiXX BCTAaBUTH BU/IKY B PO3ETKY,
NepeKoHaNTEC, WO NPUCTPI BUMKHEHO (os10xKeHHs 0)

. PeTenbHO BUMMIATE GPYKTM Ta OBOYI, 3 IKMX B 30MpaETeCd BUYABUTY CiK, @ NOTIM HapixTe ix
LPIBHUMM LLIMATOUKaMM (a1e He CKUBOUYKaMM Ui ManeHbKUMM LIMATO4KaMW), o6 ix MoyKHa By/10
JIETKO KMHYTW B MPUCTPIN Yepes oTBIp Y KpuLuLi (6).

. MocTaBTe KOHTEMHEP AN COKY Ta BiaxoAis (4) nia BiANoBiAHI OTBOPK B OCHOBHOMY KOHTEMHE-
pi (5). BigxkpwinTe BUXigHWi 0TBIp 408 coky (12) 3a 4ONOMOroro KoBMauKa.

. YBIMKHITb MOBI/IbHY COKOBMYKMMA/IKY 33 JOMOMOro nepeMukada (2).

. KnnbTe dpyKkTv Ta 0BOYI B OTBIP Yy KpMLLILL (6), LUTOBXaKUM ix nLLe WwToBxadem (7).

. Yac Big vacy nepesipaiiTe, un KOHTENHEPU AN BIAXOAIB i COKY (4) HE 3aN0BHEHI - AKLLO HEObXia-

HO CMOPOXKHUTK, CMOYATKY BUMKHITb MPUCTPIN 33 JOMOMOrO BUMMKAYa (2) i 3aTKHITb BUXiAHWIA
OTBip 419 COKY (12) KoBnaukoMm.
[pncTpit MOXKe NepecTaTh MpaLoBaTy, SKLWO BiH 3yCTpiHE 3aHAATO BE/MKMIA onip. Y Takii
cUTYaUi X CAig BUMKHYTY (2), OCKIZIbKM Lie MOXKE 03Ha4YaT, L0 BCTaB/IEHI LUIMATOYKM OBOYIB
abo GpyKTIB 3aHaTO BENMKI. B OCHOBHOMY Lie BiOYBaETHCS 3 TBEPAMMM OBOHAMM | GPYKTaMM.
MoTiM nepeBeaiTh NepeMmkay (2) y nonoxeHHs pesepcy. COKOBMKMMAKA NEPEKOUMTHCS Ha
3aHiV Xif, po3610KYBaBLLM ABUMYH. AKLLO NpobaemMa He 3HMKAE, po36epiTh MPUCTPIN, OUMCTITh
0ro Ta 3HOBY 36€epiTh (AMB. MYHKT. «36MPAEMO COKOBUKMMAIKY»

YBATA! He BigKpuBaiiTe KpuLLKY (6) nig, 4yac po6oTu COKOBMXUMaAKKM! Y KPULLILL € 3aXUCT, AKa

npu po3610KyBaHHi BUMKHE ABUrYH. He 3aKpuBaitTe KpULLKY, KOJIM BUMaBAOETE CiK 3 iHrpeg,i-

€HTIB, AIKi yTBOPIOIOTL NiHY (HaNpuKAaa, A61yKa, cenepa). byabre o6epexHi, BU4aBIOOUM CiK i3
3aKPUTOH KPULLKOHO. AKLLO KiNIbKiCTb COKY, 3i6paHOro B 0CHOBHOMY KOHTeMHepi (5), nepeBuLye
0oro MicTKiCTb, HAAJIULLOK COKY MOXXE BUSIUTUCS.

3ATAJIbHI AYMKUA

. T1o MOXXNMBOCTI BUKOPUCTOBYMTE CBIXKI Ta CTUMAI GPYKTM Ta 0BOYI.
. M’ski Ta 3aHaATO CTUMAI GPYKTM NPU3BELY Thb [0 TOrO, LLO CiK
Byae HENPO30PUM.
. ABAYYHWI CiK MOYKE LWBMAKO NOOYPITH - 06 YNOBILHUTM
eVt NpoLIEC, BMYaBITb B CiK KislbKa Kpane b IMMOHHOMO COKY.
. SKWo cik 3aHaATO rycTuil, po3basTe Moro MiHepaIbHOK BO-
[ioto.

JEMOHTAX COKOBOI MALLIMHU

1. BUMKHITb NPUCTPIit 33 4ONOMOroK0 BUMIKaYa (2) i Big'eaHaiiTe
MOro BifJ, AXKepena »KMBNEHHS.

2. 3adekainTe, NOKN HATUCKHUI TBMHT MOBHICTHO 3YMMUHWUTHCS.

3. 3HiMITb LTOBXAY (7) 3 KpULLKM (6).

4. 3HiIMITb KpuWKy (6), NoBepHyBWM ii NPOTU TOAUHHUKOBOI
CTPINKN, ===>

5. [1eMOHTYITe OKpeMi eleMeHTH B MOPS/IKY, 3BOPOTHOMY MOH-
Ty (BII>KUMHWMIA TBUHT (8), cuTO Ans Bimkumy (9), Moay/b
ABTOMATUYHOrO 0UMLLEHHs (10), OCHOBHMIA KOHTENHED 3 OTBO-
POM A9 BiAX0O4iB | OTBOPOM A5 COKY (5)). ===>

6. PeTenbHo BUMMINTE Ta OUMCTITh BULLLEBKA3aHI peui.

o~ U1~ w N

~

N —

&~ W
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YULLIEEHHA TA OBCJTYTOBYBAHHA

YBATA! NpaBuabHe MUTTA Ta AOTNAZL NOAOBXKYIOTb TEPMiH CNYXK6M COKOBUXKMMANKU. OcKinb-
KM COKOBU)XXMMAJIKA BUTATYE MiHEpasn, BKJIOYHO 3 KaJIbLLiEM, MM PEKOMEHYEMO 3aBXK M Nicns
BMKOPMCTaHHA MUTU BCi YaCTUHM MPUCTPOLIO 3aco06aMu, AKi 3ano6iraloTb HAKOMUYEHHIO KaJlb-
uito.

Jerke i WBMAKe OYMLLEHHS BCiX 3HIMHUX €/IeMEHTIB, 3aBAAKU MOXX/IMBOCTI MUTTA B NOCYA0-
MMIAHIA MaLLUMHI.

1
2.

o

MNepes, OUNLLEHHAM BUMKHITL NPUCTPIN.

OCHOBHWI KOPMYC MOXKHa YUCTUTM BOJIOTOK FaHYipKOIO (MpY HEOBXIAHOCTI MOXKHA J04aTH He-
BENIWIKY KiNIbKICTb MUKOYOTO 3aC00y).

PeTeIbHO MUITE BCI YaCTMHW, SIKi KOHTaKTYHOTb 3 Ket0, NICAS KOXKHOMO BUKOPUCTaHHS B Tenii
BO/i 3 HEBE/IMKOIO Ki/IbKICTHO MIKOUOTO 3ac00y, 6axkaHO 0Apa3y MiC/s BUYaBAOBAHHS COKY.

He BMKOPUCTOBYMTE ANS YMLLEHHS CUbHI MUIOYI 3aC00K, aLETOH, CMMPT, rocTpi NpeaMeTu
TOLLO. X BUKOPMCTAHHS MOXKe MOLUKOAMTW NPUCTPIl.

CunTeuko Ans BiAXKMMaAHHA COKY C/if PeTeIbHO OYMLLATK NICAS KOKHOrO BUKOPUCTAHHA. LLLiT-
Ka (16), ska BXOAMTb B KOMMIEKT, iAeanbHO NiAXOANUTb ANS OUMLLIEHHS LIIET YaCTUHM.

He 3aHyptoliTe 0CHOBY MPUCTPOIO Y BOAY Y iHLLI piAnHM!

SAKLLO KOMMOHEHTW COKOBMMKMMAKM 3MIHWAM KOAIP Yepe3 BB MOPKBYW, aneibCUHIB TOLLIO, X
MOYKHa NPOTEPTM raHYipKO, 3MOYEHOIO B POCIMHHIN Oil.

. Ticns 04MLLEHHS Ta BUCYLIYBAHHA BCIX YaCTWH COKOBWKMMA/IKY CAif 3i6paTh (AmB. po3ain

«(MOHTAX COKOBMMXMMAIKI).

CUMITOMW HEMPABWUJIBHOCTI

CMMITOMU MEPEBIPUTH

[IBUryH He npatioe — Un nigknioyeHo kabenb XuBNeHHA [0 Po3eTKM
— Yy npaBunbHo 3aKpuTa BepXHA KpULLKa?
— Wocb 3acTparno nig yac nopayi npoayKTie Ha nepepodky?

lpautotoua MaLuMHa 3yNUHAETbCA — Yu npaBunbHo 3ibpaHo npuctpii
— Yy He nepeBaHTaxeHwii?
— [popyKT, AKWil B X0ueTe BifaTu, rOTOBMI BiANOBIAHUMM WMaTKamu?

"Jam" cTBOPIOETbCA B MAKETHOMY KaHasi — flKwo BM BUYaBNHOETe 6arato M'AKMX NPOAYKTIB, cnpobyiiTe no yep3i
LUTOBXATM TX TBEPAMMM NPOAYKTaMY (HaNpuUKNaz, LITOBXAiATe anenbCcuH
a60 A6nyKo 3 MOpKBOI0). Bubupaiite cBixi npogyKTy 6€3 03HaK rHuni

— [IKinbKa pa3iB noBepHiTb NepeMuKay y NONOXKEHHA «peBepe».

— He nepenoBHioiiTe KaHan nopayi poAyKTamiu, BCTaBAiTe NPOAYKTH M0
0fHOMY, AaiTe yac AnA 06po6Ku

— fIKLL0 NprymHa Bce Liie HeBifOMa, BUMMIITE NPUCTPilt i 3HOBY 36epiTb fioro.

M'aKoTb nepectae BuXoanTH — MpoLTOBXHITb 6iNbLL XOPCTKMM NPOAYKTOM
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O>XXVBHI PEHOBVHU ®PYKTIB TA OBOYIB

OpyKTN/0BOYI BiTaMiHHO-MiHepanbHa pe4yoBMHa Kinokanopii / kanopii
flonyko Bitamin C 2001 =150 k1 (72 Kan)
abpukoc KniTkoBuHa, Kaniit 301 =385k (20 kan)

(oniuuH, KNiTKOBUHA, bypAK € baraTum Axepenom itaminy C

binnit 6ypak i Kanito 160 =190 k[ (45 kan)
YopHuua Bitamin C 1251 =295 k[Ix (70 Kan)
Kanycra Bitamin C, kanili, ponar, BitamiH B6, KniTkoBMHa 1001 = 110 k1 (26 kan)
MopkBa Bitamin A, C, B6, kniTkoBuHa 120 =125 k[Ix (30 Kan)
cenepa Bitamin C, kaniit 80 =55k (7 mtoitmis)
Ooripok Bitamin C 2801 ="120k]1% (29 kan)
OeHxenb Bitamin C, kniTkoBMHa 3001 =145k (35 kan)
Bunorpan Bitamin C, B6, Kanit 125 =355 k[Ix (85 Kan)
Kigi Bitamiu C, kaniit 100 =100 kI (40 kan)
NNHA Bitamit C, ¢onar, KnitkoBMHa, BiTamiH A 2001 =210k (50 kan)
HekTapu (6e3 Kictouok) Bitamin C, B3, Kaniii, knitkoBuHa 180 1 =355 K1 (85 Kan)
Mepcuk (6e3 KicTouok) Bitamin C, B3, Kaniii, KnitkouHa 150 = 205 K[ (49 Kan)
rpywa KNiTKOBMHA 150t =205 k[ (60 kan)
AHaHac Bitamin C 150 1 =250 k[ (59 kan)
Monynuua Bitamin C, 3ani3o, Kanii i marHiit 1251 =130k (31 kan)
nomigop BitamiH C, KniTKoBMHa, BiTamiH E, donar, Bitamin A 100 =90 k[ (22 kan)
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PELLEMTN CMAYHOI O | KOPUCHOI'O COKY

OCBDKEHHA

— 6 A4opHUYA (po3pi3amu KoxcHy Ha 8 ua-
CMUH Pa3oM i3 cepuesuHolo ma HaciHHAM)

—  Ny4oK hempywKu

- Kiflbka aucmoukisi M'sma

BIANMOYNHOK II

—  6.861yK (KojcHe po3pizamu Ha 8 yacmuH 3
CepUesUHOK) i HACIHHAM)

- NYYOK hempywKu

- 2cmebna cenepu

- wmamouok (1 cm) imbupy

CNOCIb [PUTOTYBAHHA:

Cno4aTKy BMYaBiTb ABa-Tpu a6.1yKa.
[MoTiM Bifi>XKMiTb IMCTS NETPYLUKKM Ta
M'aTH, iM6up Ta cenepy.

HapeluTi Bigi>kMiTb 5161yKa, LLLO 3a/1ULLIKN-
nmcs.

XUTTE3OATHICTb

- 6 MopKeuH (0yice 8eauKy MOpKey po3pi-
3amu 83008%¢ i nonepek, cepedHIo MibKU
630081C)

— 4 26nyKa (KoxcHe po3pizamu Ha 8 YacmuH 3
CepUesuHOI0 i HACIHHAM)

- 2 cepe0Hix cmebna cenepu

- wMmamouok (1 cm) imbupy 3a cMakom

CINOCIB NMPUTOTYBAHHA:

Bigi>xmiTb Tpoxm MopKBM, 16.1yKa, cTeb1a
cenepu Ta iMbupy.

BUKOHYIOUM LLe MO Yepsi MiXK XKOPCTKUM i
M'KMM, BM JOCATHETE KpaLloi eheKkTmB-
HOCTI.

HanpukiHLi BiAi>XXMiTb peliTy MOpPKBW.

Bu TakoX MoXKeTe Ao4aTu aHaHac, 6ypsiK,
anesibCMH TOLLLO 10 KOXHOIo A0aHOro
oBOYa

CMaKoBi B1aCTMBOCTI.

XNOPODIIbHUN KOKTEWIb

Mwu BMYaBAKOEMO CiK i3 3€/1€HUX POC/INH,
L1151 Pi3HOMaHITHOCTI BiH MOXXe OyTu 3
Pi3HUX WOAHS, HAaNpPUKAaA WWNUHAT, Pi3Hi
CopTU canaTy, bapaHUHU, MaHIoJlbA,
NUpPINn, A4MiHb, NETPYLLKA, ceslepai T. 4.

B KiZIbKOCTi 6/1M3bKO YKMEHi. Ha 2 noplLiii.
LLlo6 oTpmMmMaTK skomora 6Gisiblie CoKy, No
yepsi KNaaiTb IMCTS B )KUBUJIbHUIM KaHan

i Ha 3aBepLUEHHS Bif)KMManTe TBepAUMN
NpoAayKT (LUuMaTo4yoK s61yKa, MOPKBMU
Towo). MoTiM y 6ieHAep HaIMBAaEMO

500 M BoAM, BUHABAEHUI CiK | pyKTU:
6aHaH, MOIYHUL0, NEPCUK, TPYLLY Ta

iH. MNepeMiwyiTe Kinbka XBUANH. [UTU
NOBINILHO.

YBATA! XnopodinioBunit KoKTeinb Ma€ Hag-
3BMYalHi AETOKCUKAL,ilHI BaCTUBOCTI, TOMY,
AK i 6ypAKOBUI CiK, MUN'EMO MOro MOBIMLHO i
He 6isbwe 300-400 MA Ha AeHb.

LIUTPYCOBUIN HEKTAP

- % abo Hesenuxuti 2pelingpym (ouyucmumu i
Hapisamu WmMamoyxamu)

— 3 cepedHix anesbcuHa (oyucmumu i Hapisa-
mu WMAamouxkamu)

~ % ManeHbKo20 UMOHA 60 AUMOHA (oYu-
cmumu i po3pizamu Ha 2 YaCMUHU)

- MOMHA 000amu aHaHAc

OYULLEHHA MEYIHKN

0,5 bypska
- 5 MopksuH
2 CM ceinco20 ozipka
- 3s6nyka
—  Heee/uKul ny4yok nempywku abo canamy

A7 KPACHU

- 4 anenbcuHa

- 5 mopksuH

- 1cmebno cenepu

- HegeauKkull ny4Yok nempywku

- KopiHb imbupy (npubausHo 1 cm)
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NPUTAJIEHUIA CMAK OCEHI

- 1 zpelingppym - 1 k2 Mopksu
- 3Kinbys aHaHaca - 0,1 k2 c8incoz0 WnuHamy
- 2anenbCuHa - 286nyka
- 2 MOPKBUHU BigykaTn MopKBY, LLNWHAT, 16J1yKO — No
- 1 cmKopeHs imbupy yepsi.
'FI)'?IKom MO>KHa 404aTU NeTPYLUKY i cene-
I'opixlxl abo Muraant (np!/l6nM3Hf) 0,5 kr) ‘
3a/1iTe BOAOLO i 3aMOMiTh Ha Hiu. BpaHui
- 3 meepdux s6ayka NpoLifiTe BOAY i NiArOTYNTE COKOBUXKM-
- 3 cepedHix aneabCuHa (ouuLeHuX 8id MasiKy 4o po6oTu. BcTaBTe KislbKa WMa-
WKIipKU Ha 8 yacmu) TOYKIB ropixis/Muroanto B oTBip nogadi,
- % AuMoHa w06 o6s1agHaHHA He 610KyBanocs. Bu
Bigi>xMiTh yci dpyKTH, yepryroum M'aki MOXKeTe 404aTU TPpoxu Boau abo onii,

Ta TBEpAi. Mo)kHa nogaBaTh 3 M'ATO Ta 1,06 NOM'AKLUMTU KOHCUCTEHLLitO.
NbOAOM.

TEXHIYHI OAHI

TexHiYHi napamMeTpu BKasaHi Ha NacnopTHiN Tabanyui BUpoby.
MakcumanbHmit yac 6esnepepeHoi po6oTu (KBmax): 10 xB

Pisenb wymy: L, : 61 nb

JoBXXMHa MepeXkeBoro Kabento: 1,0 M

YBATA! MPM AGD SA 3anuiuae 3a co60to NpaBo BHOCUTU TEXHIYHi 3MiHW.

Tak iHcmpyKuist nepeknadeHa MawuHoHK.
Y pasi cymHigis, 6y0b n1acka, 36epHimbcs 00 (1020 aHzAilicbKoi 8epcii.

MpaBuabHas yTUAM3aLMA NPOAYKTA (M3HOLIEHHOE 31EKTPUYECKOE M 3NEKTPOHHOE 060pya0BaHNe)

MapK1poBKa Ha MPO/yKTe yKa3bIBAaET Ha TO, YTO MPOAYKT He CAelyeT BbibpacbiBaTb BMECTE C APY UMM

ObITOBBIMM OTX0AaMU MO OKOHYaHUK CPOKa CAY»K6bl. VI3HoLWeHHOE 060pyA0BaHME MOXKET OKasbiBaTb

Bpe/lHOe BO3AENCTBME Ha OKPY>KAIOLLLYIO CPe/ly 1 3[0POBbE YE/0BEKA M3-3a MOTEHLMALHOMO COAep-

>KaHMsl OMAaCHbIX BELLECTB, CMECcei U KOMMOHeHToB. CMeLIMBaHWE OTXOMO0B B BUAE W3HOLLEHHOrO
EEE /e TPOHHOMO U 31eKTPUYECKOro 060PyA0BaHMS C APYTMMI OTXOAAaMU UM KX HENPOheccuoHanbHas
pa3bopka MOXET NMPUBECTU K BbIGPOCY BELLECTB, BPEAHbIX /15 3[,0P0BbS 1 OKPY>KatoLLEN Cpefibl. VI3HoWeHHoe
YCTPOMCTBO HEOBXOAMMO CAATb Ha MyHKT c60pa OTPaboTaHHOrO 3/1EKTPUYECKOrO 1 3MEKTPOHHOrO 060pya0-
BaHWs. YT06bI NOAYUUTL NOAPOGHYIO MHGOPMALIMIO O MECTE CAa4Yn NEKTPUYECKMX M 3IEKTPOHHBIX OTXO0B,
M0J/1b30BaTE b [O/HKEH 06PATUTHLCS B MECTHBIN MNYHKT c6opa 060pyaoBaHns A8 yTUAM3aUMK WA Ha 3aBOJ, MO
nepepaboTKe U3HOLIEHHOrO 060PYA0BaHMA.
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Szanowny Kliencie!

Dziekujemy za zakup naszego produktu. Mamy nadzieje, ze spetni on Twoje
oczekiwania i bedzie stuzyt Ci przez wiele lat.

W przypadku jakichkolwiek wqgtpliwosci na temat funkcjonowania lub awarii
produktu prosimy o kontakt z Serwisem Centralnym. DotozyliSmy staran,
aby procedury reklamacyjne byty maksymalnie uproszczone.

Karta gwarancyjna/Warranty card

Data sprzedazy/
Date of sale

Podpis sprzedawcy/
Signature of Seller

Pieczatka sklepu/
Stamp shop

JAK POSTEPOWAC W PRZYPADKU REKLAMACIJI

1. ZADZWON 3. PRZEKAZ KURIEROWI

W razie awarii urzadzenia Przesytki sg odbierane i dostarczane
skontaktuj sie z naszym Serwisem do Serwisu Centralnego na adres:
Centralnym pod numerem telefonu Korpele 71, 12-100 Szczytno na nasz
+48 (22) 380 52 40 od poniedziatku koszt (dotyczy napraw gwarancyjnych)
do piatku w godzinach 7.00-15.00. za posrednictwem firmy kurierskiej
2. ZAPAKUJ wskazanej przez Serwis Centralny.

Po uwzglednieniu reklamacji zapakuj
uszkodzony produkt w oryginalne

lub zastepcze opakowanie, ktore jest
niezbedne w czasie transportu. Dotacz
karte gwarancyjna, dowod zakupu oraz
krétka notatke na temat ujawnionej
usterki wraz z podaniem numeru

kontaktowego.

W przypadku pytan lub Przed zgtoszeniem reklamacji

watpliwosci prosimy o kontakt prosimy o zapoznanie sie

z Serwisem Centralnym: z warunkami gwarancji.
12-100 Szczytno, Zapoznatem sie i akceptuje
Korpele 71, warunki niniejszej gwarancji.
+48 (89) 623 11 00 Czytelny podpis kupujacego/

+48 501 79 00 11 Legible signature of the buyer

serwis@mpm.pl
www.mpm.pl
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OSWIADCZENIE GWARANCYJNE

1.
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W przypadku braku zgodnosci rzeczy sprzedanej
z umowa kupujacemu z mocy prawa przystuguja
$rodki ochrony prawnej ze strony i na koszt
sprzedawcy. Gwarancja, ktorej warunki okresla
niniejsze o$wiadczenie gwarancyjne nie ma
wptywu na te Srodki ochrony prawnej.

Gwarancji okreslonej w niniejszym

os$wiadczeniu gwarancyjnym udziela gwarant -

MPM AGD Spétka Akcyjna (KRS nr 0000399132,

ul. Brzozowa 3, 05-822 Milanowek).

Gwarancja dotyczy produktu, do ktérego niniejsze

os$wiadczenie jest dotgczone (nazwa, typ i model

produktu widnieje obok).

GWARANCJA NIE SA OBJETE:

a)  sznury potaczeniowe, wtyki, gniazda, weze
ssace, baterie, akumulatory, nozyki itp.;

b)  uszkodzenia mechaniczne, termiczne,
chemiczne i wszystkie inne spowodowane
dziataniem badz zaniechaniem uzytkowania
albo dziataniem sity zewnetrznej (przepiecia
w sieci, przekroczone temperatury
otoczenia, wytadowania atmosferyczne,
uzywanie niezgodnych z instrukcja obstugi
Srodkéw eksploatacyjnych lub czyszczacych,
uszkodzenia spowodowane przez obce
przedmioty, ktdre dostaty sie do wnetrza,
np.: wilgo¢, korozja, pyt, itp.);

c) uszkodzenia powstate wskutek naturalnego
czedciowego lub catkowitego zuzycia zgodnie
z wtasciwosciami albo przeznaczeniem
produktu; zaréwki;

d)  uszkodzenia wynikte na skutek:

- przerdbek i zmian konstrukcyjnych
dokonywanych przez uzytkownika lub
osoby trzecie;

- okolicznosci, za ktére nie odpowiada
ani wytwarca, ani sprzedawca,

a w szczegolnosci na skutek
niewtasciwej lub niezgodnej

z instrukcja instalacji, uzytkowania
albo innych przyczyn lezacych po
stronie uzytkownika lub oséb trzecich
(uzywania NIEORYGINALNYCH
materiatéw lub akcesoridw);

- nieprawidtowego transportu;

e) celowe uszkodzenie sprzetu;

f) uszkodzenia elementdw ze szkta, ceramiki;

g)  czynnosci konserwacyjne;

h)  gwarancja nie obejmuje dokonywania
czynnosci przewidzianych w instrukgji
obstugi, do wykonania ktérych zobowiazany
jest uzytkownik we wtasnym zakresie
i na wtasny koszt, np.: zainstalowanie,
sprawdzenie dziatania, itp.

Gwarancji udziela sie na okres 24 miesiecy od

daty zakupu. Okres gwarancyjny przedtuza sie

o czas trwania naprawy. Gwarancja jest wazna na

terytorium Polski.

Objety gwarancja produkt, ktérego wada ujawni

sie w okresie gwarancji podlega, w terminie 30 dni,

8.

9.

10.

11.

bezptatnej naprawie lub wymianie na nowy, wolny

od wad. Reklamujacy ma prawo zadania wymiany

produktu na nowy, w przypadku gdy:

a) naprawa nie zostanie wykonana w terminie
30 dni od dnia udostepnienia gwarantowi
wadliwego produktu lub innym terminie,
uzgodnionym z reklamujacym,

b)  w produkcie ujawni sie wada
uniemozliwiajaca jego uzywanie zgodnie
z przeznaczeniem, w sytuacji, gdy uprzednio
produkt juz pieciokrotnie podlegat naprawie
przez gwaranta.

Uprawnienia z tytutu gwarancji moga by¢

realizowane jedynie po przedstawieniu przez

reklamujacego waznej karty gwarancyjnej

wraz z dowodem zakupu. Samowolne zmiany

wpiséw w karcie gwarancyjnej lub dokonywanie

napraw we wtasnym zakresie powoduje utrate
gwarancji. Karta gwarancyjna bez wpisanej

nazwy urzadzenia, typu, modelu, daty sprzedazy,

czytelnego stempla sklepu, (w przypadku kuchni
gazowej lub elektrycznej, gwarancja musi posiada¢
adnotacje o podtaczeniu do instalacji przez osobe

o odpowiednich uprawnieniach) a takze bez

czytelnego podpisu kupujacego jest niewazna.

Urzadzenia firmy MPM przeznaczone sg do

uzywania wytacznie w gospodarstwie domowym

do celéw niezwiazanych z dziatalnoscia
gospodarcza. Uzywanie produktu niezgodne

z takim przeznaczeniem powoduje utrate

gwarancji.

Uszkodzenie lub usunigcie tabliczki znamionowej

z produktu powoduje utrate gwarancji

Procedura korzystania z gwarancji jest

nastepujaca:

W razie ujawnienia sie wady produktu reklamujacy

moze - jezeli nie generuje to dla niego kosztow -

dostarczy¢ produkt do autoryzowanego punktu
serwisowego MPM (wykaz punktéw serwisowych
znajduje sie na stronie www.mpm.pl) przekazujac
przy tym dane kontaktowe umozliwiajace
komunikacje z reklamujacym.

Ewentualnie reklamujacy moze skontaktowac

sie z Serwisem Centralnym MPM w Szczytnie

(12-100 Szczytno, Korpele 71) w pod numerem

telefonu: +48 (89) 623 11 00 lub +48 501 79 00 11

w godzinach 7.00-15.00 (numer dostepny od

poniedziatku do piatku z wyjatkiem dni ustawowo

wolnych od pracy) lub mailowo: serwis@mpm.pl,
celem uzgodnienia sposobu odebrania produktu
od reklamujacego (na koszt gwaranta) -

to rozwigzanie jest szczegdlnie zalecane

w przypadku, gdy produkt wymaga fachowego

demontazu.

Produkt przekazywany gwarantowi powinien

by¢ czysty. Gwarant moze odméwic przyjecia do

naprawy sprzetu brudnego lub oczyscic go na

koszt reklamujacego.

Gwarant poswiadcza w karcie gwarancyjnej date

naprawy gwarancyjnej.



Data naprawy/ Numer naprawy/  Opis wykonywanych czynnosci oraz Pieczatka punktu

Date of repair Number repair wymienionych czesci/ serwisowego/
Description of activities performed and Stamp service point
specific parts

Numer seryjny/
Serial number
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