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WSKAZOWKI DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA
UZYTKOWANIA:

D Przed uzyciem przeczytaj doktadnie instrukcje obstugi.

D Zachowaj szczegoing ostroznos¢, gdy w poblizu urzadzenia
znajdujg sie dzieci.

D Nie wieszaj przewodu na ostrych krawedziach i nie pozwdl,
aby stykat sie z gorgcymi powierzchniami,

D Zawsze wyjmuj wtyczke z gniazdka sieciowego, gdy nie uzy-
wasz urzadzenia lub przed rozpoczeciem czyszczenia.

D Nie wolno uzywac uszkodzonego urzadzenia, rowniez wtedy,
gdy uszkodzony jest przewdd sieciowy lub wtyczka - w takim
wypadku oddaj urzadzenie do naprawy w autoryzowanym
punkcie serwisowym.

D Nie wykorzystuj urzadzenia do innych celdw niz zostato prze-
Znaczone.

D Nie wolno zanurzac¢ urzadzenia, przewodu i wtyczki w wodzie
lub w innych ptynach.

D Nie wolno zostawia¢ urzadzenia bez nadzoru podczas pracy.

D Nie wolno stawiac urzadzenia w poblizu $cian, zaston, firanek,
itp. podczas pracy.

D Nie wolno nic stawia¢ na pokrywie urzadzenia.

D Pamietaj, aby zawsze przed wyjeciem wtyczki z gniazdka sie-
ciowego wytaczy¢ najpierw urzadzenie,

D Nie wolno stawia¢ urzadzenia w poblizu innych urzadzen
elektrycznych, palnikdw, kuchenek, piekarnikow, itp.

D Nalezy unikac stawiania urzagdzenia na metalowych powierzch-
niach.

D Urzadzenie przeznaczone jest tylko do uzytku domowego.
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D W celu odfgczenia urzadzenia od Zrodta zasilania wyjmij wtyczke
przewodu z gniazda sieciowego.

D Niniejszy sprzet moze by¢ uzytkowany przez dzieci w wieku
co najmniej 8 lat i przez osoby o obnizonych mozliwosciach
fizycznych, umystowych i osoby o braku doswiadczenia i znajo-
Mosci sprzetu, jezeli zapewniony zostanie nadzor lub instruktaz
odnosnie do uzytkowania sprzetu w bezpieczny sposob, tak aby
Zwigzane z tym zagrozenia byty zrozumiate. Dzieci bez nadzoru
nie powinny wykonywac czyszczenia i konserwacji sprzetu.

D Nalezy zwraca¢ uwage na dziedi, aby nie bawity sie sprzetem.

D Nie wolno korzystac z urzadzenia na wolnym powietrzu.

D Sprzet nie jest przeznaczony do pracy z uzyciem zewnetrz-
nych wytgcznikow czasowych lub oddzielnego uktadu zdalnej
reguladji.

D Przechowuj urzadzenie i jego przewdd w miejscu niedostep-
nym dla dzieci ponizej 8 lat.

D Nie wyciaggaj wtyczki z gniazdka sieci pociggajac za przewad.

D Nie podtaczaj wtyczki do gniazdka sieci mokrymi rekami.

D Nie przykrywac otwordw wentylacyjnych w pokrywie urzg-
dzenia podczas pracy.

D Dla bezpieczenstwa dzieci prosze nie zostawia¢ swobodnie
dostepnych czesci opakowania (torby plastikowe, kartony,
styropian itp.).

D Urzadzenie nalezy stawia¢ na suchej, ptaskiej i stabilnej po-
wierzchni,

D Sprawdz czy parametry zasilania umieszczone na tabliczce
znamionowej urzadzenia odpowiadajg parametrom Twojej
sieci zasilajace.

4
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D OSTRZEZENIE! Nie pozwalaj dzieciom bawi¢ sie folia.
Niebezpieczenstwo uduszenia!

OPIS URZADZENIA:

5
1. Pokrywa urzadzenia wraz z silnikiem i wlacznikiem
2. Pig¢ sit o $rednicy 33 cm w2
3. Podstawa suszarki E P 0. W |
4. Podktadki antyposlizgowe b
5. Wiacznik/wylacznik suszarki 2
3-stopniowa regulacja nadmuchu 7 2
gorgcego powietrza ;
4

PRZED UZYCIEM:

1. Przed pierwszym uzyciem urzadzenia do suszenia produktow spozywczych nalezy je wlaczy¢
na ok. 30 minut, bez uktadania jakichkolwiek sktadnikow na sitach.

2. Po wylaczeniu suszarki nalezy ja wyczysci¢ i oplukaé zgodnie ze wskazowkami zawartymi
w punkcie ,,Czyszczenie i konserwacja”.

DZIALANIE URZADZENIA:

1. Suszenie produktéw spozywczych stanowi skuteczny sposob ich konserwacji.

2. Ciepte powietrze krazy we wnetrzu suszarki migdzy pokrywa, w ktorej znajduje si¢ silnik, a po-
szczegblnymi sitami i podstawg suszarki.

3. W ten sposOb wszystkie produkty, znajdujace si¢ na sitach suszarki, zostaja doktadnie wysuszo-
ne bez utraty swoich wartosci odzywczych.

4. Dzigki temu przez caty rok mozna delektowaé si¢ owocami, warzywami czy grzybami bez do-
dawania jakichkolwiek sztucznych konserwantow.

5. Za pomoca tego urzadzenia mozliwe jest takze suszenie kwiatow, ziot, przygotowanie produk-
tow do musli, itp.

PRZECHOWYWANIE WYSUSZONYCH PRODUKTOW:

1. Pojemniki, w ktorych beda przechowywane suszone produkty spozywcze musza by¢ czyste i su-
che.

2. Najlepszym sposobem przechowywania suszonych produktow sa szklane stoiki ze szczelnym
zamknigciem, postawione w ciemnym i suchym miejscu w temperaturze 5-20°C.

3. W ciagu pierwszego tygodnia po wysuszeniu produktow nalezy sprawdzac, czy w pojemnikach,
w ktorych sg przechowywane, nie ma wilgoci. Jezeli jest, oznacza to, iz produkty nie zostaly
catkowicie wysuszone i trzeba je wysuszy¢ ponownie.

UWAGA: Nie wolno wktada¢ goracych lub nawet cieptych produktow do pojemnikéw w celu ich

przechowania!
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UZYCIE SUSZARKI:

1. Sita na sktadniki przeznaczone do suszenia nalezy tak ustawi¢, aby mozliwy byt miedzy nimi
swobodny przeptyw powietrza.

2. Jezeli wszystkie sita nie sg zapetnione sktadnikami wskazane jest, aby w suszarce utozy¢ tylko

te, na ktorych znajduja si¢ sktadniki.

Zaloz pokrywe urzadzenia z silnikiem na ostatnie natozone sito.

Wiacz wtyczke do gniazdka sieciowego.

5. Wiacz urzadzenie za pomoca wiacznika, znajdujacego si¢ na pokrywie.

bl et

UWAGA:

Suszarka umozliwia suszenie takze wigkszych kawatkow produktow
zywnosciowych. W takim wypadku nalezy ulozy¢ sita suszarki tak
aby otwory wpustowe byty rozmieszczone naprzemiennie wzgledem
siebie. W ten sposob znacznie powigkszy si¢ przestrzen uzytkowa

suszarki.
WSKAZOWKI KONCOWE: otwory wpustowe
1. Zawsze umyj doktadnie sktadniki przed umieszczeniem ich w su-
szarce.

2. Wszelkiego rodzaju produkty zywnosciowe nalezy tak pokroi¢, aby swobodnie miescity si¢ mie-
dzy rowno utozonymi sitami.

3. Czas suszenia zalezy od wlasciwosci poszczegdlnych produktow, grubosci pokrojonych kawat-
kow, itp.

4. W przypadku nier6wnomiernego wysuszenia produktéow nalezy zamieni¢ miejsca poszczegodl-
nych sit - gorne przetozy¢ na dot, a dolne na gorg.

5. Aby zapobiec zbrazowieniu owocow przeznaczonych do suszenia mozna je spryskac¢ sokiem
cytrynowym lub ananasowym.

6. Niektore warzywa lub owoce moga by¢ pokryte naturalng warstwa ochronna, dlatego tez czas
suszenia moze by¢ dtuzszy. Aby do tego nie dopusci¢ nalezy np. obra¢ je ze skorki.

SUSZENIE OWOCOW I GRZYBOW:

. Umyj doktadnie owoce lub grzyby.

. Usun wszystkie pestki, zgnite czgsci, itp.

. Podziel owoce lub grzyby na kawatki tak, aby swobodnie zmiescity si¢ migdzy kolejnymi sitami.
. Nalezy suszy¢ owoce lub grzyby do uzyskania pozadanego efektu.

AW N —

SUSZENIE WARZYW:

. Umyj doktadnie warzywa.

. Usun wszystkie pestki, zgnite czgscli, itp.

. Warzywa o dtugim czasie gotowania wymagaja sparzenia para przed suszeniem.

. Aby to uczyni¢ nalezy wlozy¢ warzywa do sita lub cedzidta i umie$ci¢ nad rondlem z gotujaca
woda na 1-5 minut. Nastgpnie wrzuci¢ do zimnej wody i osuszy¢.

5. Mozna roéwniez na chwile sparzy¢ warzywa w gotujacej wodzie przez 1-2 minuty, a nastgpnie

wrzuci¢ je do zimnej wody, wyjac i osuszy¢.

SUSZENIE ZIOL.:

W N =

1. Wskazane jest suszenie tylko mtodych lisci.

6
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2. Po wysuszeniu ziot nie nalezy ich przechowywaé w papierowych torebkach, gdyz zapach
i thuszcz beda absorbowane przez papier.
3. Przechowywac¢ w chtodnym i zaciemnionym miejscu.

SUSZENIE MIESA I RYB:

1. Przed przystapieniem do suszenia, z migsa nalezy usunac ttuszcz i pokroi¢ (najlepiej w podtuzne
kawatki w ksztalcie tasiemek), a nastepnie marynowaé przez 6-8 godzin.

. Suszy¢ bez przerwy do momentu uzyskania pozadanego efektu.

. Ryba przeznaczona do suszenia musi by¢ §wieza.

. Nalezy ja oczysci¢ i usung¢ wszystkie osci.

. Nastepnie spryskac ja sokiem cytrynowym i zanurzy¢ w wodnym roztworze soli.

W AW N

SUSZENIE KWIATOW:

—

. Do suszenia najlepiej wybra¢ kwiaty, ktore nie sg jeszcze catkowicie rozwiniete.
2. Pokroi¢ je w kawatki.
3. Suszy¢ do momentu uzyskania pozadanego efektu.

CZYSZCZENIE I KONSERWACJA:

1. W celu wyczyszczenia obudowy mozna przetrzec ja wilgotng szmatka z dodatkiem niewielkiej
ilosci detergentu.

2. Sita i podstawe suszarki mozna my¢ w cieptej wodzie z dodatkiem niewielkiej ilo$ci detergentu.

3. Trudne do usuni¢cia zabrudzenia mozna likwidowacd, pocierajac je delikatnie mickka szczotecz-
ka.

4. Nie wolno zanurza¢ pokrywy z silnikiem w wodzie lub w innych ptynach!

5. Nie nalezy uzywac rozpuszczalnikow, silnych detergentéw oraz ostrych przedmiotow, gdyz
moga one uszkodzi¢ obudowe urzadzenia.

6. Nie nalezy takze my¢ jakichkolwiek elementow suszarki w zmywarkach do naczyn.

DANE TECHNICZNE:

Parametry techniczne podane sa
na tabliczce znamionowej produktu. C € D
|

Dlugos¢ przewodu: 1,1 m

UWAGA! Firma MPM agd S.A. zastrzega sobie mozliwo$¢ zmian technicznych.

PRAWIDtOWE USUWANIE PRODUKTU (zuizyty sprzet elektryczny i elektroniczny)

Polska Oznaczenie umieszczane na produkcie wskazuje, ze produktu po uptywie okresu uzytkowania nie nalezy wyrzu-
caczinnymi odpadami pochodzacymi z gospodarstw domowych. Zuzyty sprzet moze miec szkodliwy wptyw na
E Srodowisko i zdrowie ludzi z uwagi na potencjalng zawartos¢ niebezpiecznych substancji, mieszanin oraz czesci
mmmmmm  sktadowych. Mieszanie elektroodpadéw zinnymi odpadami lub ich nieprofesjonalny demontaz moze prowadzi¢
do uwolnienia substancji szkodliwych dla zdrowia i srodowiska. Zuzyte urzadzenie nalezy dostarczy¢ do punktu odbioru zuzy-
tego sprzetu elektrycznego i elektronicznego. W celu uzyskania szczegétowych informacji na temat miejsca oddawania odpa-
dow elektrycznych i elektronicznych uzytkownik powinien skontaktowac sie z gminnym punktem zbierania zuzytego sprzetu
lub zaktadem przetwarzania zuzytego sprzetu.
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POKYNY TYKAJiCi SE BEZPECNEHO UZiVANI:

D Pred pouzitim doporucujeme dikladné procist ndvod k obsluze.

D V piitomnosti déti dbejte zvysené opatrnosti.

D Nezavésujte kabel na ostrych hrandch a nedovolte, aby se
dotykal teplych povrchd.

D Po pouriti pristroj vzdy odpojte od elektrické sité, také v pripade,
Ze se jej chystate Cistit.

D Pristroj nepouzivejte, pokud je poskozeny, také pokud je po-
skozeny privodni kabel nebo zastrcka - pii poskozeni opravy
mUze provadét pouze autorizované servisni stredisko.

D Piistroj pouzivejte vyhradné pro ty Ucely, pro které je urcen.

D Neponofujte piistroj, kabel a zastrcku do vody nebo jiné kapaliny.

D Zapnuty piistroj nenechavejte bez dozoru.

D Susicku umistujte béhem provozu v dostatecné vzdalenosti
od stén, zaclon, zavesd, atd.

D Nepokladejte nic na horni viko piistroje.

D Pii vypinani el. sité vzdy nejprve piistroj vypnéte vypinacem.

D Pristroj nepokladejte v blizkosti elektrickych zafizeni, plotynek
sporaku, varicy, trouby na pecen, atd.

D Pristroj nepokladejte na kovovou plochu.

D Pristroj je urcen pouze pro domaci potiebu.

D Susicku Ize vypnout pouze vytazenim vidlice ze zasuvky.

D Tento spotfebi¢ mohou pouzivat déti starsi 8 let, osoby se
snizenymi fyzickymi nebo mentalnimi schopnostmi a osoby
s nedostatkem zkuSenosti a znalosti o spotrebici, pokud jsou
pod dozorem nebo pokud byly srozumitelnym zptsobem

8
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pouceny o bezpecném pouzivani spotfebice a 0 souvisejicich
rizicich. Cisténi a Udrzbu spotiebice nesméji provadét déti,
pokud nejsou pod dozorem.

D Spotrebic a napdjeci kabel k nému uchovavejte mimo dosah
déti mladsich 8 let.

D Nedovolte, aby si s pfistrojem hraly déti.

D Nepouzivejte pristroj v otevieném prostoru.

D Zafizeni neni urceno pro praci s pouzitim vnéjsich Casovych
vypinacl ani zvIastni soupravy dalkového ovladani.

D Nezakryvejte ventilacni otvory na viku spotfebice béhem jeho
provozu.

D Nikdy nevytahujte zastrcku ze zasuvky tahanim za napajeci
kabel.

D Nikdy nezapojujte zastrcku do sftové zasuvky mokryma rukama.

D 7 dlivodu zajisténi bezpecnosti Vasich déti neponechavejte v
jejich dosahu zadne soucasti obalu (plastove pytliky, karton,
styropor atd.).

D VYSTRAHA! Zabrante tomu, aby si male déti hraly s
folii. Hrozi nebezpeci uduseni!

POPIS PRISTROJE:

. Viko pfistroje s motorkem a vypinacem S
. Sita o priméru 33 cm

. Zakladna susicky

. Protiskluzové podlozky

. Spinaé¢/vypina¢ susicky 7 2
3 — stupnova regulace proudéni teplého vzduchu

N7
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3.

PRED PRVNIM POUZITIM:

. Pfed prvnim pouzitim zapnéte susi¢ku potravin naprazdno na dobu asi 30 minut. Béhem této

doby do ni neumistujte Zadné potraviny.

. Po vypnuti sugi¢ku omyijte a osuité podle pokynii obsazenych v kapitole ,,Cisténi a tdrzba”.

FUNGOVANI PRISTROJE:

. SuSeni potravin je uc¢inny zpisob jejich uchovani pro pozdéjsi pouziti.
. Teply vzduch, ktery je stale kontrolovan, cirkuluje uvnitt susicky mezi vikem, ve kterém se

nachazi motor, jednotlivymi sity a zakladnou susicky.

. Timto zpsobem si mizete ususit veskeré potraviny na sitech pii zachovani jejich nutri¢ni hodnoty.
. A diky tomu mizete pouZzivat ovoce, zeleninu nebo houby po cely rok bez zadné konzervacni

ptisady.

. Pomoci tohoto ptistroje mizete susit kvétiny a byliny, pfipravit miisli, atd.

SKLADOVANI SUSENYCH POTRAVIN:

. Nadoby na uskladnéni susenych potravin musi byt ¢isté a zcela suché.
. Pro skladovani suSenych potravin jsou idedlni sklenice s kovovymi Sroubovacimi viky.

Skladovaci prostor by mél byt suchy a co nejtmavsi s teplotou 5-20 °C.
Béhem prvniho tydne po ususeni zkontrolujte vlhkost v nadobé. Pokud se uvnitt objevi vlhkost,
potraviny nebyly dostate¢né vysuseny a mély by byt vraceny do susicky potravin pro dalsi suseni.

DULEZITE!: Neukladejte horké nebo teplé produkty do skladovaci nadoby!

3.
4.
5.

DULEZITE:
Susicka umoziuje také suseni vétsich kouskd potravin.

Za

napajeci otvory nachazely sttidavé vedle sebe. Timto
zpusobem se zveétsi uziteCna plocha susicky.

AW N —
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POUZITI SUSICKY:

. Sita na suSeni potravin umistéte tak, aby bylo zajisténo volné proudéni vzduchu.
. Pouzivejte pouze sita, na kterych jsou ulozené potraviny. Prazdné prihradky na suSeni odlozte

stranou.

Na posledni horni sito umistéte viko s motorem.

Ptipojte sitovou $ntiru do zasuvky.

Ptistroj zapnéte pomoci piepinace, ktery se nachdzi na viku.

timto ucelem je tfeba umistit sita susicky tak, aby se

, napajeci otvory
POSLEDNI POKYNY:

. Potraviny pfed suSenim vzdy dikladné umyjte.

. Vesker¢ potraviny je tieba nakrajet tak, aby se vesly mezi rovné umisténa sita.

. Doba sus$eni zavisi na druhu suSené suroviny, sile platka, atd.

. Pokud zjistite nerovnomérné vysouseni potravin, otacejte sita pro suSeni - pesuite spodni sito

nahoru a horni dolu.

. Pfed susenim ovoce miizete pouzit citronovou nebo ananasovou Stavu, zabranite tim zhnédnuti

potravin.

10.02.2022 08:13:04 ‘
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. Nékteré ovoce nebo zelenina s pfirodnim ochrannym voskem maji delsi dobu suseni, proto

doporucujeme je napt. oloupat.

SUSENi OVOCE A HUB:

. Ovoce nebo houby dobie umyjte.

. Odstrante vSechny pecky, kazy, atd.

. Nakrajejte ovoce nebo houby na platky tak, aby se vesly mezi jednotlivé sita susicky.
. Ovoce nebo houby je tieba susit k dosazeni pozadovaného vysledku.

SUSEN{ ZELENINY:

. Zeleninu dikladné umyjte.

. Odstrante vSechny pecky, kazy, atd.

. Zeleninu, ktera vyzaduje dlouhodobé vafeni je vhodné pied suSenim napatit.

. Zeleninu v cedniku umistéte nad vrouci vodu v hrnci a napafujte po dobu 1-2 minut. Poté

zchlad’te ve studené vodé a osuste.

. Pfinapatrovani ve vrouci vod¢ vhod'te zeleninu na 1-2 minut a pak do studené vody.

SUSENI BYLINEK:

. Doporucujeme susit pouze mladé listy.
. Po ususeni neuskladiujte byliny v papirovych saécich, protoze ving a oleje v nich obsazené by

absorboval papir.

. Skladujte v chladném a tmavém misté.

SUSENI MASA A RYB:

. Pfed susenim odkrojte pfebytecny tuk z masa a nakrajejte jej (nejlépe na prouzky). Marinujte

maso ptiblizné 6-8 hodin.

. Suste maso v nepferuseném cyklu k dosazeni pozadovaného vysledku.
. Ryby musi byt pfed susenim Cerstvé.

. Ryby vycistéte a vykostéte.

. Pokropte ryby citronovou §tavou a namocte v roztoku soli a vody.

SUSENI KVETIN:

. Pro suseni sbirejte polooteviené kvétiny.
. Kvétiny nakrajejte na kousky.
. Suste k dosazeni pozadovaného vysledku.

CISTENI A UDRZBA:

. Pro ¢isténi krytu pouzijte mékkou houbu navlhéenou slabym ¢isticim prostfedkem.
. Sita a zakladnu umyjte teplou vodou se slabym ¢isticim prostiedkem.

K odstranéni ptischlych zbytki 1ze pouzit mekky kartac.

. Nevkladejte viko s motorem do vody nebo jiné kapaliny!
. Nepouzivejte rozpoustédla, abrazivni Cistidla a draténku, mohli byste poskodit ptistro;.

Zadnou &ast sudicky nedévejte do my¢ky na nadobi.

1
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TECHNICKE UDAJE:

Technické parametry jsou uvedeny na nominalnim stitku vyrobku.

Délka napajeciho kabelu: 1,1 m c €

=

POZOR! Firma MPM agd S.A. si vyhrazuje pravo na technické zmény.

SPRAVNA LIKVIDACE VYROBKU (pouiité elektrické nebo elektronické zafizeni).

Polsko Oznadeni, které je umistovéno na vyrobku, znamend, Ze po uplynuti doby Zivotnosti vyrobku nesmi byt vyrobek
vyhozen do bézného komunalniho odpadu. Pouzity spotiebi¢ miize mit negativni vliv na Zivotni prostredi a lid-
ské zdravi z diivodu potenciondlniho obsahu nebezpecnych latek, smési a soucasti. Smiseni elektrického odpadu

s s jinymi odpady nebo jejich neprofesiondini demontaz mohou zpdsobit uvoliiovéani latek Skodlivych pro lidské

zdravi i Zivotni prosttedi. PouZité spotiebice je nutné predat na urceném shérném misté zajistujicim shér elektroodpadu. Pro
podrobné informace tykajici se mista sbéru starych elektronickych a elektrickych spotfebicti je uZivatel povinen kontaktovat
obecni sbérné misto nebo zavod na zpracovavani pouzitych spotiebicd.

12
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OPERATION SAFETY INSTRUCTION

D Before use, thoroughly read the operation manual..

D Extreme care is required in case of children presence in vicinity
of the appliance.

D Do not hang the cord on any sharp edges and prevent any
contact with hot surfaces.

D Always pull out the plug from the socket unless the appliance
is used or before its cleaning.

D Do not use the roaster in case of its damage, also if its cord
or plug is damaged — in such case the appliance should be
handed over to an authorized service shop for repair.

D Do not use your drier for any other purpose except of its as-
signment.

D Do not immerse the appliance, its cord and plug in water or
any other fluids.

D Do not leave the appliance without supervision in course of
its operation..

D Do not stand the appliance in vicinity of walls or curtains etc.
in course of its operation

D Do not put anything on the appliance lid.

D Do not forget to switch off the appliance before pulling out
its plug from the socket

D Do not stand the appliance in vicinity of electric and gas cook-
ers, burners, ovens etc

D Standing the appliance on metal surfaces should be avoided

D The appliance is designed for the use in household only.

13
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D In order to disconnect the appliance from power source, pull
out its plug from the socket.

D Appliances can be used by persons with reduced physical, sen-
sory or mental capabilities or lack of experience and knowledge
if they have been given supervision or instruction concerning
use of the appliance in a safe way and if they understand the
hazards involved.

D Your children must not be allowed to play with the appliance.

D Do not use the appliance outdoors.

D The device is not designed to work with external time switches
or a separate remote control system.

D Do not cover the air holes in the device cover during its op-
eration.

D Keep your children safe: do not leave any parts of the pack
aging readily accessible (i.e. plastic bags, cardboard boxes,
polystyrene inserts, etc.).

D WARNING! Never let children play with plastic Im or
bags. Choking/ asphyxiation hazard!

D Store the appliance and its cord out of reach of children under
8 years of age.

D Do not remove the plug from the mains by pulling by the cord.

D Do not plug the power cord with wet hands.

D This appliance shall not be used by children. Keep the appliance
and its cord out of reach of children.

D Always disconnect the appliance from the supply if it is left
unattended and before assembling, disassembling or cleaning.

14

— ‘ MSG-02 instrukcja_v08.indd 14 10.02.2022 08:13:04




APPLIANCE DESCRIPTION

5
1. Appliance lid with the motor and switch. : w2
2. Sieves with diameter of 33 cm iy e 1
3. Drier base P
4. Antislip pads et
5. Drier ON / OFF switch 7 2
3 levels hot air flow adjustment
¥y 3
4

PRIOR TO THE FIRST USE:

1. Prior to its first use for food products drying, the appliance should be switched on for 30 minutes
without placing any products on sieves.

2. After switching off, the cleaning and rinsing should be carried out in accordance with instruction
included in paragraph ,,Cleaning and maintenance”.

OPERATION PRINCIPLE:

. The drying of food products is used as effective method of their preservation.
. Hot air with continuously controlled temperature is circulated in the drier between the lid
incorporating the motor and individual sieves as well as drier base.

3. Therefore all products placed on drier sieves are thoroughly dried without the loss of their
nutritional values.

4. Therefore we can enjoy the fruit, vegetables or mushrooms without adding any artificial
conservants for 12 months in a year.

5. This appliance can be also used for the drying of flowers, herbs, preparation of musli etc.

N =

HOW TO STORE DRIED PRODUCTS:

1. The storage containers for dried food products shall be clean and dry.

2. Preferable method of storage of dried food products are glass jars with metal lids, placed in a dry
and dark place at temperature of 5-20°C.

3. During the first week after drying, the products in jars should be checked for humidity. In case
of moisture, the products should dried repeatedly.

NOTE! Do not put hot or even warm products into storage containers!

USE OF DRIER:

1. The sieves designed for products to be dried should be positioned in a manner enabling
unrestricted air flow between them.
2. Unless all sieves are not filled with products, it is recommended to place in the drier only the
sieves with products.
. Put the appliance lid incorporating the motor onto the last placed sieve.
. Insert the plug into the socket.
5. Switch on the appliance by means of the switch incorporated on the lid.

B W

15
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NOTE:

The appliance can be also used for drying of larger pieces
of products.

In such case the sieves should be positioned with inlet
openings oriented alternatively to each other. Therefore
the usable space of the drier will be increased.

FINAL INSTRUCTIONS: inlet openings

1. Always thoroughly wash the products before their placing in the drier.

2. Any food products should be cut in a manner enabling their freely arrangement between

uniformly oriented sieves.

. Drying time depends on the properties of individual products, thickness of slices etc.

4. In case of non-uniform drying of products, individual sieves should be relocated — upper sieves
should be replaced by bottom ones and vice versa.

5. In order to avoid brown colour of fruit to be dried, the fruit can be sprinkled with lemon or
pineapple juice..

6. Some vegetables or fruit can be coated with natural protective layer; therefore their drying time
can be prolonged. In order to avoid such inconvenience, the fruit can be peeled etc.

9%}

DRYING OF FRUIT AND MUSHROOMS:

1. Thoroughly wash the fruit or mushrooms.

2. Remove all stones, decayed parts etc..

3. Cut the fruit or mushrooms. in a manner enabling their freely arrangement between individual
sieves.

4. Dry the fruit or mushrooms until desired effect is achieved.

DRYING OF VEGETABLES:

. Thoroughly wash the vegetables.

. Remove all stones, decayed parts etc.

. The vegetables with long cooking time should be pre-treated with steam.

. In order to do it, place the vegetables on sieve or strainer above the pot with boiling water for 1-5
minutes. The throw them into cold water and allow to dry.

5. In case of paraboiling, place the vegetables in boiling water for 1-2 minutes and in cold water

thereafter.

W N =

DRYING OF HERBS:

1. The drying of young leaves only is recommended.
2. Do use paper bags for storage of dried herbs, because their smell and fat will be absorbed by

paper.
3. Store in cool and dark place.

DRYING OF MEAT AND FISH:

1. Prior to commencement of drying remove fat from meat and cut (preferably into longitudinal
pieces like ribbons) and marinate for 6-8 hours.

16
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. Dry continuously until desired effect is achieved.

Fish to be used for drying shall be extremely fresh.

Clean the fish and eliminate all bones.

Then sprinkle with lemon juice and immerse in salt solution in water.

DA

DRYING OF FLOWERS:

1. Preferably select the flowers which are not fully open.
2. Cut into pieces.
3. Dry continuously until desired effect is achieved.

CLEANING AND MAINTENANCE:

1. In order to clean the housing, it can be wiped with moist cloth with addition of a small amount of
detergent.

2. The sieves of base of the drier can be washed in warm water with addition of a small amount of
detergent.

3. Hardly removable dirt can be eliminated by gentle rubbing with soft brush.

4. Do not immerse the lid with motor in water or in any other fluids!

5. Do not use any solvents, aggressive detergents and sharp objects, because the housing of the
appliance can be damaged.

6. Do not wash any drier elements in dish washing machines.

TECHNICAL DATA:

See the product’s nameplate for technical specifications.

Length of the network cable: 1,1 m C € ﬁ
]

ATTENTION! MPM agd S.A. reserves its rights to modify the technical data.

PROPER DISPOSAL OF THE PRODUCT (waste electrical and electronic equipment)

Poland Marking on the product indicates that after the service-life of the product expires, it should not be disposed with
other type of municipal waste. Used equipment may have a negative impact on the environment and health of
people due to potentially containing hazardous substances, mixtures and components. Mixing electric waste with

s other types of waste or disassembling those in an unprofessional manner may cause a release of substances that

are hazardous to the environment and health. Used equipment should be handed-over to a point for collection of electric waste.
In order to obtain detailed information regarding the electric waste collection points, the user should contact the municipal
point of electric waste collection or used equipment processing department.

17
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BIZTONSAG HASZNALATI UTMUTATO:

D A késziilék haszndlatba vétele el6tt azt a hasznalati utasitast
alaposan tanulmanyozza.

D Tartsa mindig szemmel a bekapcsolt késziléket, ha gyerekek
vannak a kozelben.

D Akabelt nem szabad akasztani a karcolds okozhaté helyeken,
mem szabad engedni, hogy a kabelnek nagyon meleg teru-
letekkel legyen kapcsolata.

D Mindig ki kell venni a dugét a konnektorbdl azonnal a hasznalat
befejezése utan megq a tisztitas elott.

D Ne haszndlja a készuléket, ha azt valamilyen sérilést érte, ha
a készilek mukodésével valami probléma van. A meghibaso-
dott készuiléket, beleiértve a csatlakozd vezetéket és dugot is
csak szakember, szerviz javithatja.

D Uzemeltesse a késziléket kizarolag arra a célra amire készilt.

D Akésziléket, az ellatdvezetéket, dugdt ne meritse se vizbe, se
mas folyadékba.

D A bekapcsolt késziiléket nem szabad hagyni ellenérzés nékull.

D Készilék mikodése alatt ne helyezze azt a falak illetve fliggo-
nyok kozelében.

D Ne helyezze semmiféle targyakat a készilék fedelén.

D Mindig kapcsolja ki a késziléket miel6tt vegye ki a dugdt
a konnektorbol.

D Tilos elhelyezni a késziiléket mas elektromos késziilékek, stitok
stb. kozé.

D Ne helyezze a készlléket fémbdl készlilt feluleteken.

18
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D A készilék kizarolag haztartasokban hasznalhato.

D Ha teljesen kinvanja kikapcsolni késziluket — vegye ki a dugot
a konnektorbdl.

D Az alabbi berendezést 8 éven aluli gyermekek, valamint korla-
tozott mozgasképesséqu, értelmi fogyatékos személyek vagy
tapasztalattal vagy szaktudassal nem rendelkezé személyek
hasznalhatjak, amennyiben kioktatasra ker(ltek a termék biz-
tonsagos hasznalatarol és értik a hasznalattal kapcsolatos
veszélyeket. A berendezést gyermekek felligyelet nélkil nem
tisztithatjak és nem tarthatjak karban.

D Tartsa a berendezést és a vezetékét 8 éven aluli gyermekektd
tavol.

D Mindig tartsa szemmel a kisgyerekeket, hogy ne jatsszanak
a készilékkel.

D Ne haszndlja késziléket szabad téren.

D Akésziléket nem szabad kilsé id6kapcsold és kiilonalld tav-
irdnyitd rendszer segitségével hasznalni.

D Netakarja el a berendezés fedeletén talalhato szell6zényilasokat
a berendezés mikédése kozben.

D Gyermekei biztonsaga érdekében ne hagyja dltaluk elérhetd
helyen a csomagoldelemeket (mdanyag zacsko, karton, sztiro-
por stb,)!

D FIGYELMEZTETES! Kisgyermekeket ne engedjen a
foliaval jatszani. Fulladas veszélye allhat fenn!

D Adugo aljzathol vald kihizasahoz ne hiizza a vezetéknél fogva.

D Ne csatlakoztassa le a dugdt a haldzatrél nedves kézzel.

19
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A KESZULEK LEIRASA:

5
1. A késziilék fedele motorral és bekapcsoloval - w2
2. 33 cm atméré szitak iy e N 1
3. Szarité alja iy
4. Csuszas elleni labok
5. Szarité be/kikapcsoldja 7 2

3 fokozatl levegéfujas (3 fokozatu szabalyozo)
w 3
4

ELSO HASZNALATA ELOTT:

1. A késziilék elsé hasznalata el6tt kb. 30 percre kapcsolja be a késziiléket liresen, nem helyezve
a szitadkon semmiféle ételt, amit szaritani vald.
2. Szarité kikapcsolasa utan tisztitssa és 6blitse azt ,, Tisztitas €s apolas” pontban elfoglaltak szerint.

A KESZULEK MUKODESE:

1. Elelmiszser termékek széritasa azok eredményes konzervalast jelenti.

2. Meleg levegd, aminek homérséklete allando ellendrzés alatt van, mozog a szaritd belsejében
fedél, amiben motor talalhato, szitak és késziilék alja kozott.

3. Ezen a modon minden szitakon 1év6 termékek alaposan szaritanak ki ét tulajdonosagait viszont
nem veszik el.

4. Ezzel koszonettel egész éven at ehetd gyiimdlesdk, zoldségek vagy gombak semmiféle
mesterséges konzervantok nékiil.

5. Ez a késziilék segitségével lehetséges viragok és ndvények szaritasa illetve muszli készitése.

SZARAZ TERMEKEK TAROLASA:

. Szaraz termékeket tiszta és szaraz tartalyokban kell tarolni.

. A legeslegeredményesebb tarolasi modszer fém fedeles bef6ttesiivegek alkalmazasa, amiket

sOtét és szaraz helyen kell helyezni 5-20 C fok homérsékletben.

3. Egy hét alatt a termékek szaritas befejezéstél szamolva, ellen kell 6rizni, hogy a tarold
edényekbennem jelentkezet nedvesség. Ha van, ez azt jelent, hogy termékek nem teljesen lettek
szaritva és a szaritas folyamatat ismételni kell.

FIGYELEM!: Ne tegye forrd, s6t meleg termékeket a tarolé edényekbe tarolas célbol.

N =

A KESZULEK HASZNALATA:

1. A szaritasnak valo szitakot ugy allitsa, hogy koztok levegd szabad mozgasa legyen.

2. Ha nem minden szitan talalhatok a termékek, ajanlatos csak ezeket a szitdkot, amelyeken
termékek talalhatok szaritoban helyezni.

. Az utalso folrakot szitara tegye a késziilék fedelét, ami motorral el van latva.

. Tegye be dug6t a konnektorba.

5. Kapcsolja be a késziiléket a fedelen 1év6 bekapcsold segitségével.

W
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FIGYELEM:
Szarit6 segitségével nagyobb termék darabok szaritasa M
is lehetséges. Ebben az esetben igy helyezze a késziilék ;;‘ & t':?;»’
szitakot, hogy bevezetd rések felvaltva legyenek helyezve & R
egymast kozott. Igy sokkal nagyobb lesz szarito hasznalati

térsége.
. bevezetd rések
FONTOS TUDNIVALOK:
1. Alaposan mossa ki termékeket szaritoban elhelyezése el6tt.
2. Mindenféle ¢lelmiszer termékeket ugy kell vagni, hogy nyugadtan férjenek bele a szitak kozott.
3. A széritas ideje a termékek tulajdonosagatol és darabok nagysagaroél fiigg.
4. Ha a szaritas eredménye nem egyforma, ajanlatos szitak elhelyezés csere — felsé szitat lent

helyezze, alsot viszont font.

5. A gyiimdlcsok barna szine ekeriilése célbol permetezze ezeket citrom, vagy ananészlével.

6. Néha zoldségek, vagy gyiimdlesok el vannak takarva védo réteggel, s emiatt szaritds ideje
huzodik. Ezért legjobban hamozza a gyiimélcsoket.

GOMBAK ES GYUMOLCSOK SZARITASA:

. Alaposan mossa ki gombakat és gylimolcsoket.

. Tavolitsa el magokat, elrontott részeket stb.

. Végja gytimdlcsoket és gombakat ugy, hogy nyugadtan beleférjenek a szitak kozott.
. Szaritsa gylimolcsoket és gombakat kivant eredményig.

AW N~

ZOLDSEGEK SZARITASA:

. Alaposan mossa ki zoldségeket.

. Tavolitsa el magokat, elrontott részeket stb.

. Ezeket a zoldségeket, amelyek hosszabb f6zés idejét igénylik gézzel kell kezelni.

. Ebben a célben tegye be zoldségeket a szitaba és 1-5 percre helyezze forrald vizzel telt edény
felett. Utaba tegye be hideh vizbe, vegye ki és szaritsa.

5. Forral¢ vizben kezelés esetben a zoldségeket dobja be 1-2 percre forrd vizbe, utana hideg vizbe.

AW N~

NOVENYEK SZARITASA:

1. Ajanlatos csak uj levelek szaritasa.

2. Novények, gydogynovények szaritasa utan ne tarolja azokat papir zacskobam, mert papir elnyel
novények szagat €s zsirat.

3. Hideg és sotét helyen tarolando.

HUS ES HALAK SZARITASA:

1. Szaritas eldtt tavolitsa el husbol zsirt s vagja hast hosszt (legjobban szalagszerii) darabokra.
Utéana 6-8 oran keresztiil pacolja.

. Sziinet nékul szaritsa kivant eredmany elérésig.

. Szaritasnak szant hal nagyon friss kell hogy legyen.

. Tisztitsa a halat s tavolitsa el dsszes szalkait.

. utana permetezze halat citromlével és egy pillanatra beletenni a sos vizbe.

[ NSNS )
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VIRAGOK SZARITASA:

1. A szaritasnak legjobbak nem teljesen nyilt virdgok.
2. Vagja ezeket dorabokra.
3. Szaritsa kivant eredmany elérésig.

TISZTITAS ES APOLAS

. A késziilék hazat nedves textil ruhaval tisztitsa kis mososzer alkalmazassal.

. A késziilék szitakat és aljat szappanos vizben moshatja.

. Nehezen eltavolhato6 piszokok egy finom kefe alkamazasaval lehet tisztitani.

. Ne meritse a késziilék fedelét és motorjat se vizben se mas folyadékban.

. Atisztitashoz ne hasznalja er6s mososzrereket se éles targyakat — ezek tonkre tehetnek a késziilék
burkolatat.

6. Semmiféle szaritod részét nem szabad mosoban mosni.

wh AW N~

MUSZAKI ADATOK

A miiszaki paraméterek a termék adattablajan talalhaték.

Kabelhosszlsag: 1,1 m c € E
]

FIGYELEM: MPM agd S.A. cégnek miiszaki moddsotasokra van joga.

A TERMEK HELYES MEGSEMMISITESE (elektromos és elektronikus berendezések hulladéka)

Lengyelorszag A terméken taldlhatd jeldlés arra utal, hogy a hasznos élettartam végén nem szabad a késziiléket mas haztartasi
E hulladékkal egyiitt kidobni. Az elhasznélt berendezések a potencilisan veszélyes anyagok, keverékek és kom-
ponensek miatt negativ hatdssal lehetnek a kdrnyezetre és az emberi egészségre. Az elektronikai hulladékok
[m— mas hulladékokkal val6 keverése vagy szakszer(itlen szétszerelése az egészségre és a kormnyezetre kdros anyagok
kibocsatasahoz vezethet. Az elhasznalt késziiléket adja le elektromos és elektronikus hulladékokat gydjtd pontban. Az elekt-
romos és elektronikai hulladékok visszakiildési helyére vonatkozd részletes informéciok megszerzése érdekében a felhaszna-
|6nak fel kell vennie a kapcsolatot az adott helység elektromos hulladékokat gy(ijté helyével vagy hulladékfeldolgozd izemé-
vel.
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YKA3AHWA MO TEXHUKE BE3ONACHOCTU ANA
MO/N\b30BATENA:

D [lepen npymeHeHVieM HEOOXOAMMO BHUMATENbHO MPOYNTATH
NHCTPYKLMIO MO OBCTYKMBAHIO.

D Cobnioparite 0COOYK OCTOPOXHOCTb, KOrAa BOMM3M YCTPOCTBA
HaXOOATCA OETH.

D He Belualite NPOBOAA Ha OCTPbLIX MPAHAX 1 He JOMYCKaliTe,
YTOObI OH NMPUKACANCA K FOPSAUMIM MOBEPXHOCTAM.

D Bceraa BblHMMANTE WITENCENbHYIO BIMKY 113 CETEBOW PO3ETKM,
KOrJa Bbl HE MPVIMEHAETE YCTPOWCTBA WAV Nepef] Hauanom
ero UnNCTKM.

D 3anpellaeTca Nonb30BaTbCA NOBPEXIEHHBIM YCTPOWNCTBOM, @
TaKXe, eCIV NOBPEXKIEH MNPOBOA WM WTENCeNbHadA BIIKA — B
3TOM CJlyyae HeoOXoaVMO OTAATb YCTPOWCTBO A1 PEMOHTA B
ABTOPW30BAHHbIV MYHKT CEPBUCHOTO OOCYKMBAHWIA.,

D He ncnonb3yiite yCTPOMCTBA A71A APYTWX LENen, uem And Tex,
LNA KOTOPbIX OHO ObINO NPeAHa3HaueHo.

D 3anpeLyaeTca norpy»kaTb YCTPOMCTBO, MPOBOA WM LUTENCeNb-
HYI0 BUSKY B BOAY U B APYITAE XUAKOCTW,

D Henb3a oCTaBNATL YCTPOMCTBO He3 NPUCMOTPa BO Bpems
PabOTbI.

D 3anpellaeTca BO Bpema paboTbl CTaBUTb YCTPOWCTBO BOMM3K
CTEH, 3aHABECOK, FaPAVH 1 T,

D Henb3A cTaBUTb Kakme-bo NpeaMeTbl Ha KPbILLKY YCTPOMCTBA.
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D lomHWTE, UTO BCEraa Nepes BbIHUMAHMEM LUTENCeNbHO
BUJIKV 113 CETEBO PO3ETKM HEOOXOAMMO CHAYaNa BbIKIIOUMTb
YCTPOWCTBO.

D 3anpelaeTca CTaBUTb YCTPOWCTBO BOAM3M APYIVIX INeKTpi-
YeCKIX YCTPOWNCTB, FOPESIOK, MINTOK, YXOBOK U T,

D Heobxoammo 13beratb YCTaHOBOK YCTPOWCTBA Ha METai-
UeCKy X NMOBEPXHOCTAX.

D YcTpoicTBO NpeaHaszHaYeHo TONbKO ANA AOMaLLHero npu-
MEeHEeHWA.

D YcTpolicTBO OTCORAVHAETCA OT UCTOYHMKA NITaHWA NpK No-
CpefCTBe BbIHMMAHWA LITEMCeSIbHOW BUSIKM NPOBOAA 13 Ce-
TEBOW PO3ETKN,

D Jltonw ¢ orpaHyeHHbIMA QU3MUECKUMI UAN VHTENNEKTYANbHbI-
M BO3MOXHOCTAMM, @ TaKXKe NII0AN C HeOCTAaTOUHbBIM OMbITOM
W 3HAHVAMM MOTYT NMOMb30BATLCA STUM NMPUOOPOM TONBKO
Moz NPUCMOTPOM APYTVIX AL WK MOCTE UHCTPYKTUPOBAHNA
0 6e30MacHOM VCNOMb30BaHUM NMPUOOPA 1 NOTEHLIMATBHDIX
OMacHOCTAX

D lepen cOOPKOIA, pa3bOPKOW, XpaHEHVEM 1 OUUCTKOW, a Takxe
ec/v Bbl OCTaBAeTe Nprbop 6e3 NPUCMOTPa, 06A3aTENBHO
OTK/K0YalTe NPUbOP OT INEKTPOCETU.

D YCTpolicTBO He MOXeT ObiTb MCMOMb30BAHO JeTbMI. XPaHWTe
NPVOOP ¥ LUHYP B HEAOCTYNHOM ANA ETER MeCTe.

D XpaHuTe yCTPOMCTBO 1 €ro NPOBOA B MeCTe, HeAOCTYMHOM
ANA getent 1o 8 ner.
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D ObpatviTe BHMAHVE, UTOObI IeTW He 1rpan ¢ 0bopya0Ba-
HVEM/YCTPOVICTBOM.

D Heobxoammo cneaunTb 3a AETbMY, UTOObI OHV HE UrPanCh
000pPYaA0BaAHVIEM.

D He nonb3yiitech YCTPOMCTBOM Ha OTKPBITOM BO3/1yXe.

D YcTpolcTBO He NpeAHa3HayeHo Ana PadboThl C BHELWHMMM
TauMepamm W OTAEbHON CUCTEMOW AUCTAHLIMOHHOTO YrpaB-
NEHNA.

D He 3aKpbiBaiiTe BEHTUNALIIOHHbIE OTBEPCTYA B KPbILLIKE YCTPOMI-
CTBa BO Bpem# ero paboTbl.

D [InAa Ge3onacHOCTY feTeit, NOXanyncTa, He OCTaBnAWTe CBO
00HO AOCTYMHbIE YaCTW YNAKOBKM (MIACTUKOBBIE MELLKK,
KAPTOHHble KOPOOKM, MOANCTPON 1 T.0,).

D NPEQYNPEXXAEHUE! He no3BonsaiTe geTam urpatb ¢
NoANITUIEGHOBOW NeHKoN. OnacHOCTb yayLbs!

D He nogkntoyaiite Wwrencenb B pO3eTKY INEKTPOCETY MOKPbIMM
PYKaMU.

OIMUCAHUE YCTPOMCTBA:

1. Kpsliika ycTpoiicTBa BMECTE € JBUTATENEM
U BKJIOYATEJIEM. Wt e
. Cura ¢ nuametpoM 33 cM.
. OCHOBaHUE CYIIUIIKH.
. IIpOTHBOCKOIB3SIIIHE TOAKIAIKH.
. BximrouaTens/BBIKITIOUATENh CYIINIIKIL. 7 2
3 ypOBHS MOIIHOCTH
3
4

N7

[ NSNS )

HNEPEJ NEPBBIM UCIIOJIbB30BAHUEM:

1. Ilepen mepBBIM HCIIOJIb30BAaHUEM YCTPOUCTBA, IPEIHA3HAUEHHOI O ISl CYLLICHU ] ITUILEBBIX MPO-
JTyKTOB, HEOOXOIUMO TO YCTPOHCTBO BKJIIOUUTH Ha BpeMs 0koi10 30 MUHYT, Oe3 yKiIabIBaHUs
KaKHX-T100 KOMIIOHCHTOB Ha CHTaX.
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2. Ilocine BBIKJIIOYEHHU S CYIIUIKHU ClIEyeT €€ OUUCTUTh U CIIOJIOCHYTh B COOTBETCTBUHU C yKa3aHU-
SIMH, KOTOPBIE COJepAKATCA B IYHKTE ,,JUCTKA U TEXHUUECKUI yXO1”.

PABOTA YCTPOMCTBA:

1. CymreHue MUIIEBEIX MPOAYKTOB MpeACTaBiIsieT co0o0ii 3h(heKTHBHBII crIOCO0 AJIsT X KOHCEPBHU-
poBaHusI.

2. Teruiblil BO31yX, TeMIEpaTypa KOTOPOrO HENPEPBIBHO KOHTPOIUPYETCS, BPAIIACTCsl BHYTPH
CYLIMJIKH MEX/1y KPBIIIKOH, B KOTOPOI HAXOANTCS IBUTATENb, U OTACIBHBIMU CHTAMH U OCHO-
BaHUEM CYILINJIKHU.

3. Takum 00pa3oM, Bce MPOTYKThI, KOTOPBIE HAXO/STCS Ha CUTaX CYIINIIKH, CTAHOBSTCS aKKypaT-
HO OCYIIEHHBIMU 0€3 IOTepH CBOCH MUTATEIBHON IIEHHOCTH.

4. Bnarozapsi ’TOMY, B TCUCHHUE LIEJIOT0 F0jla MOYKHO HACJIKAaThesl HPYKTaMH, OBOLIIAMH HIIH I'PHU-
Oamu, 6e3 100aBICHUS KAKUX-THO0 HCKYCCTBEHHBIX KOHCEPBAHTOB.

5. C HOMOIIIBIO 3TOTO YCTPOIICTBA BO3MOXHBIM SIBJISE€TCS TAK)KE CYIICHUE LBETOB, TPAB, MOATOTOB-
Ka MIOCJIH M T.II.

XPAHEHHUE BBICYHIEHHBIX TPOAYKTOB:

1. EMKOCTH, B KOTOPBIX Gy/lyT XpaHUTCS CYIIEHbIE MTPOLYKTHI MUTAHHS, TOIKHBI OBITh YHCTBIMH
U CyXHMU.

2. Hawmnyummuit cioco6 asist XpaHeHHs CYIIEHBIX IPOJYKTOB - 3TO CTEKJISTHHbIE OaHKU ¢ METaJUIN-
YECKUMH KPBIIIKAMH, TOCTABIIEHHBIE B TEMHOM H CyXOM MecTe Ipu Temreparype 5-20°C.

3. Ha mpoTskeHHM IEpBOI HEENN, BCETAA MOCIE BEICYITUBAHMS MPOTYyKTOB HEOOXOAMMO MPOBE-
PATh, HET JIU BJIQXKHOCTHU B XpaHIIUX UX EMKOCTX. Eclin ecTh Takas BIaXXHOCTb, TO 3TO O3Ha-
YaeT, YTO MPOIYKThI He OB IOJTHOCTHIO MOJAaHBI TPOCYIIKE, U MX HY>KHO BHOBB IIOJIBEPIHY Th
CyIIKe.

BHUMAHMUE!: Henp3st BKIaAbIBaTh B EMKOCTH FOpSTINE WIIU AK€ TEIIBIC IIPOAYKTHI C IENbI0

UX XpaHeHwus!

NPUMEHEHUE CYHINJIKH:

1. CuTa [Jist KOMIIOHEHTOB, MIPEAHA3HAUCHHBIC JIJIS CYIICHHU S, HEOOXOIUMO YCTAHOBUThH TAKUM 00-
pasom, 9TOOBI MEXKIY HUMH OBIJIO BO3MOXKHBIM CBOOOIHOE TPOTEKAHUE BO3yXa.

2. Ecnu Bce cuTa HE 3aM0JIHEHBl KOMIIOHEHTAMH, TO PEKOMEHIYETCsl, YTOOBI B CYIIHIIKE PaCIIOJIO-
JKUTH TOJBKO T€, Ha KOTOPBIX HAXOMASTCS KOMITOHCHTBL.

3. 3ay0kuTe KPBIIIKY YCTPOHCTBA C ABUTATEIEM Ha MMOCIEAHEe HATOKEHHOE CUTO.

4. BnoxwuTe LITENCENbHYIO BHIIKY B CETEBYIO PO3ETKY.

5. BkJroumuTe YCTPOMCTBO € IOMOIIBIO BKITIOYATEN S, KOTOPE

NPUMEYAHHUE:

Cymuiaka TpefocTaBiIsieT BO3MOXKHOCTH CYIICHHS TaK-
ke OOJBITNX KyCKOB NMPOAOBONBCTBEHHBIX MPOAYKTOB. B
TaKOM Clly4ae HeOOXOAMMO PACIOI0KUTh CUTA CYHIMIKH
TakMM 00pa3oM, YTOObI BXOJHBIE OTBEPCTHs OBLIH pac-
IIOJIOKEHBI NIONEPEMEHHO 110 OTHOLIEHUIO IPYT K APYTY.
Taxum 00pa3soM, 3HAYUTEIBHO YBEIHYUTCS IKCILIYaTalll- gy [Hble OTBEPCTUS
OHHOE MPOCTPAHCTBO CYIINIKH.
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3AK/IIOYUTEJIbHBIE YKA3AHUS:

1. Bcerna HeoOX0AMMO CTapaTeIbHO YMBITh KOMIOHEHTHI IIEpe Pa3MEeICHHEM UX B CyIIMIIKE.

2. IIpomoBOIBCTBEHHBIE MPOMYKTHI JIIOOOTO BHIAa HEOOXOAMMO HOpEe3aTh TaKUM 00pa3oM, YTOObI
OHHI CBOOOTHO yMEIIATHCh MEX/Ty POBHO PACHOJIIOKEHHBIMU CHTAMH.

3. Bpewms cymieHust 3aBUCHT OT CBOMCTB OTAEIBHBIX TPOAYKTOB, TONIIMHBI TOPE3AHHBIX KYCKOB H T.II.

4. B ciiyuyae HEpaBHOMEPHOI'O BBICYLIMBAHUS MPOIYKTOB, HEOOXOIUMO NMOMEHSATh MECTaMH OT-
JIeJIbHbIE CUTa — BEPXHUE CUTA TIEPEJIOKUTh BHU3, & HUKHHE - HaBEpX.

5. s Toro 4ToOBI PEIOTBPATUTh HA IJI0/1AX, TPEJHA3HAYEHHBIX /IS CYIIKH, OSBJICHUE KOPHUY-
HEBOI'O LIBETA, MOKHO UX CHPBICHYTb JIMMOHHBIM HJIX AHAHACOBBIM COKOM.

6. HexoTopsle oBomu M GPyKTH MOTYT OBITH HOKPHITH HATYPAIBHBIM 3aIIUTHBIM CIOEM, I10-
3TOMY BpeMs CyIIEHUsI MOXKET OBITh JATHHHEE. {15 TOro 4T0o0BI HE AOMYCTUTH 0 ITOT0, HE0O-
XOJUMO OUYUCTUTB 3TU MPOAYKTHI OT IIKYPKH.

CYHWEHUE ®PYKTOB U I'PUBOB:

1. CrapatenbHO yMOiiTe QPYKTHI U T'PUOBL

2. Ynanute Bce KOCTOUKH, IPETHIIIBIE YaCTH H T.I1.

3. Pazgenute QpyKTHI WU TPUOBI HA KYCOYKH TaKUM 00pa3oM, 4TOObI OHH CBOOOIHO yMEIIaIHnCh
MEKy OUE€PEAHBIMH CUTAMHU.

4. Heo6xomnuMo CcymuTh GPpyKThl MK TPUOBI AT JOCTHKCHHUS xKelaeMoro sddekra.

CYIEHUE OBOIIE:

CraparenbHO YMOWTE OBOIIH.

. Yianute Bce KOCTOYKH, TPETHUIIBIC YaCTH H T.II.

OBoIlU ¢ AIUTETBHBIM BpEMEHEM IPUTOTOBJICHUS TPEOYIOT OIIAapUBAHMS TAPOM.

UYrto0Obl 9TO c/ienaTh, HEOOXOAMMO 3aCYHYTh X B CUTO HJIU LEIUIKY U pa3MECTUTh HaJl KACTPIO-
neii ¢ kumsimei Bogoi Ha 1-5 munyT. ITocne 3Toro BOpOCUTH B XOJIOJHYIO BOAY M OCYIIHUTb.

5. B cnydae mapeHus B KUIISICH BOjE, OBOIIH HEOOXOUMO BOPOCUTH Ha 1-2 MUHYTEL, a 3aTEM - B
XOJIONHYIO BOAY.

e

CYHIEHUE TPAB:

1. PexomeHayeTcs CyIIeHHEe TOJIBKO MOJIOABIX JINCTHEB.

2. Tlocrne BeICyIIMBaHMS TPAB HE CIEAYET UX XPAaHUTh B OYMa)kHBIX ITAKeTaX, HOCKOJIBKY MX 3aIax
n xup OynyT abcopOupoBaThes uepes Oymary.

3. XpaHUTb B XOJOJHOM U 3aTeMHEHHOM MECTE.

CYHIEHUE MSICA U PBIBbI:

1. Tlepen Tem, Kak IPUCTYITUTH K CYLICHUIO, U3 Msica HEOOXOANMO yJaINTh XHUP U Ope3ath ero (Jyd-
I1Ie BCEro, Ha MPOJIONTOBaThIe KYCKU B (hOpMe TECEMOK), a TOTOM MapHHOBAaTh B TeUeHHE 6-8 4acoB.

. Cymuts 6e3 nepepsiBa 10 MOMEHTA JOCTHIKECHUS JKeslaeMoro 3¢ dexra.

Pr16a, mpexHa3HaueHHAS JIIS CYIISHNUS, TOJDKHA OBITH a0COTIOTHO CBEXKEH.

Heo0xoammo peIOy MOYHUCTUTH U yIATUTH BCE KOCTH.

3aTeM CHpBICHYTh PbIOY JTMMOHHBIM COKOM M OKYHYTb B BOZHOM PAacTBOPE COJIN.

v oA
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CYHWEHUE IBETOB:

1. Jlnis cyIieHus TydIne BCero BEIOPATh IIBETHI, KOTOPHIE €Ile HEe MOJIHOCTEIO PaCIlyCTHIIHCH.
. Ilope3aTs uX Ha KyCKH.
. CymmTh 10 MOMEHTA JOCTHKEHUS )KeTaeMoro s dexra.

[SSIN \S]

YUCTKA U TEXHUYECKHUIA YXO/I:

1. C uenblo OYMIIECHHUST KOPITyca PeKOMEHAYETCsl IPOTePEeTh ero BIaKHOM TPSIOYKOH ¢ 106aBie-
HHEM HeOOJIBIIIOT0 KOJIMYECTBa MOIOIIET0 CPEICTBA (IETEPreHTa).

2. Cura 1 OCHOBaHUE CYIIMIIKH PEKOMEH/IyeTCsI MBITh B TEILION BOJIE C IONOJIHECHHEM HeOOIBIIOT0
KOJIMYECTBA MOIOIIIETO CPE/ICTRA.

3. 3arpyAHUTENbHBIC I YCTPAHEHHUS 3ar pA3HEHHS PEKOMEH1yeTCs TUKBUANPOBATh, TOTHPAst UX
OCTOPO’KHO MSTKOH IETKOM.

4. Henb3s morpyxarb KpbIILIKY C IBUraTeJIeM B BOAY WM B IPYTUE KUIKOCTH!

5. Henb3s mpuMeEHSTH PacTBOPHUTENH, CHUJIbHBIC JETEPreHTHI, a TaKXKe OCTPbIe MPEIAMETHI, M0-
CKOJIBKY OHH MOTYT IOBPEIHUTH KOPITYC YCTPOHUCTBA.

6. Henb3s Tax:ke MBITH KaKHE-THOO 3JIEMEHTHI CYIIMIKH B TOCYJOMOCUHBIX MaIlIHHAX.

TEXHUYECKHUE JAHHBIE:

TexHHYecKHe XapAKTEePUCTHKHU YKa3aHbI HA 3aBO/ICKOM Ta0JM4Ke ycTpoiicTBa.

JliinHa cereBoro muypa: 1,1m C €

BHUMAHHMUE! ®upma MPM agd S.A. coxpansier 3a co0oii IpaBo Ha BBEICHNE TEXHUUECKIX N3MEHEHHI.

MPABUNbHAS YTUNU3ALINA NPOAYKTA (M3HOLIEHHOE 3N1eKTpUYecKoe 1 INeKTPOHHoe

060pynoBaHNe)

Monbwa MapK1poBKa Ha NPOAYKTe yKa3bIBAET Ha To, YT MPOAYKT He CeAyeT BbI6PacbiBaTb BMECTE C APYTUMH ObiTo-

BbIMY OTXOAAMY 110 OKOHYAHUM CPOKa C1Y0bl. U3HOLIEHHOE 060PYA0BaHME MOXKET 0Ka3blBaTb BPEAHOE BO3-

JeiiCTBIE Ha OKpYXKaloLLyto Cpefly v 340POBbe YenoBeKa 13-3a NOTEeHLManbHOTo COAepXaHNs OMacHbIX Be-

mmmm— |1le(TB, C(Meceli U KOMMOHEHTOB. (MeLINBaHWE OTXOZOB B BUAE W3HOLIEHHOTO 3EKTPOHHOO W

INEKTPUYECKOro 060pyA0BAHMA C APYTUMY OTXOAAMY W MX HEMPOdeccuoHabHas pa3bopka MoXKeT NpUBECTM K BbIGpOCY

BELLECTB, BPEAHbIX ANA 340POBbA 11 OKpYXKaloLLei Cpefbl. M3HoLeHHOe YCTPOiiCTBO HE0OX0ANMO CAATh Ha MYHKT chopa

0TPabOTAHHOTO HNEKTPUYECKOTO U 3NIEKTPOHHOTO 060pyA0BaHMA. YT06bI NONYUUTb MOAPOGHYIO MHOOPMALMI0 0 MecTe caa-

Y INEKTPUYECKIX U INEKTPOHHBIX OTXOA0B, NOb30BATENb JOMIKEH 06PATUTLCA B MECTHDIN MYHKT c6opa 060pyAoBaHMA
ANA YTUAN3ALMY WM HA 33BOJ N0 NepepaboTKe U3HOLIEHHOTO 060pyA0BaHUA.
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POKYNY TYKAJUCE SA BEZPECNOSTI
POUZIVANIA:

D Pred pouzitim sa dokladne oboznamte s ndvodom na pouZitie.

D Zvyste pozornost, ked sa v blizkosti pristroja pohybuiju deti.

D Nevesajte sietovy kabel na ostrych hranach a zabrante jeho
kontaktu s hordcimi povrchmi.

D VZzdy pred zacatim Cistenia alebo ked nepouzivate pristroj,
odpojte zastrcku zo sietovej zasuvky.

D Nepouzivajte pristroj v pripade jeho poskodenia alebo v pripa-
de ked je poskodeny privodny kabel alebo zéstrcka. V tomto
pripade odovzdajte pristroj do opravy v autorizovanom servise.

D Pristroj pouzivajte vylucne v sulade s jeho urcenim.

D Neponarajte pristroj, privodny kabel a zastrcku vo vode alebo
inych tekutinach.

D Nenechavajte zapnuty pristroj bez dozoru.

D Nestavajte zapnuty pristroj v blizkosti stien, zavesov, zaclon atd.

D Neumiestiujte Ziadne predmety na kryte pristroja.

D Vzdy pred vybratim zastrcky zo sietovej zasuvky vypnite pristroj.

D Neumiestiujte pristroj v blizkosti inych elektrickych zariadeni,
horakov, sporakov, atd.

D Nestavajte pristroj na kovovych povrchoch.

D Pristroj je urceny len na pouzitie v domacnosti.

D Pristroj sa odpdja od napdjacieho zdroja vypnutim zastrcky zo
sietovej zasuvky.

D Nepouzivajte pristroj na volnych priestranstvach.
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D Zariadenie nie je urCené pre pracu s externymi casovym vypi-
nacom alebo samostatnym dialkovym ovladacom.

D Neprikryvajte vetracie otvory vo veku, ked je zariadenie v
prevadzke.

D Tento pristroj mézu pouzivat detf vo veku minimalne 8 rokov
a osoby telesne, zmyslovo alebo mentalne postihnuté, pokial
budu ho pouzivat pod dohladom alebo ak im budu poskytnuté
pokyny, Co sa tyka bezpecného pouzivania pristroja tak, aby
pripadne nebezpecenstva boli pre nich zrozumitelné. Deti bez
dohladu nesmu vykonavat Cistenie a tdrzbu pristroja.

D Nedovolte, aby sa s pristrojom hrali deti.

D Uchovavajte pristroj a napajaci kabel v mieste nedostupnom
pre deti mladsie ako 8 rokov.

D Nezasuvajte zastrcku do sietovej zasuvky vihkymi rukami

D Pri odpadjani zastreky zo sietovej zasuvky netahajte za kabel.

D Pre bezpecnost deti, nenechavajte volne pristupnych Castiach
obalu (plastové vrecka, karton, polystyrén, atd)

D POZOR! Nedovolte detom hrat sa s foliou. Nebezpe-

censtvo udusenia!
POPIS PRiISTROJA:

1. Kryt pristroja s pohonom a vypinacom 5 &=
2. Susiace platy s priemerom 33 cm
3. Podstavec susicky

4. ProtiSmykové podlozky

5. Vypina¢ susicky 7 2

3-stuptiova regulacia intenzity susenia
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PRED PRVYM POUZITIM:

1. Pred prvym pouzitim pristroja na susenie potravin zapnite pristroj na cca 30 minut, bez ukladania
akychkol'vek potravin na platoch.
2. Po vypnuti sudicku ogistite a oplachnite podFa pokynov v bode ,,Cistenie a idrzba”.

FUNGOVANIE PRISTROJA:

1. SuSenie potravin je u¢innym spdsobom ich konzervacie.

2. Teply vzduch, ktorého teplota je neustale kontrolovana, prudi vo vnutri susicky medzi krytom, v
ktorom je umiesteny pohon, a jednotlivymi suSiacimi platmi a podstavcom susicky.

3. V doésledku toho vsetky potraviny umiestnené na suSiacich platoch su dokladne vysusené
a pritom nestracaju svoju vyzivnu hodnotu.

4. Vdaka tomu po cely rok si mdzete vychutnavat ovocie, zeleninu alebo huby bez pridavania
akychkol'vek umelych konzervacénych latok.

5. Pristroj tiez umoznuje suSenie kvetin, bylin, pripravu miisli, atd’.

UCHOVAVANIE VYSUSENYCH POTRAVIN:

1. Nadoby pre uchovavanie susenych potravin musia byt isté a suché.

2. Najlepsim spdsobom uchovavania suSenych potravin st sklenené pohare s kovovymi vekami,
umiestnené na tmavom a suchom mieste v teplote 5-20°C.

3. V priebehu prvého tyzdia po vysuseni potravin overujte, ¢i v nddobach na ich uchovavanie nie
je vlhko. Ked’ sa objavuju znamky vlhkosti znamena, Ze potraviny neboli Giplne vysusené a treba
ich vysusit’ opédtovne.

POZOR!: Neumiestfiujte v nadobach horuce ani teplé potraviny!

POUZITIE SUSICKY:

1. SuSiace platy urCené na suSenie rozmiestnite tak, aby bolo medzi nimi umoznené slobodné
prudenie vzduchu.

2. Pokial’ cheete umiestnit’ potraviny len na niekol'’kych susiacich platoch, do susicky ukladajte iba

tie, ktoré su naplnené potravinami.

Umiestnite kryt pristroja s pohonom na posledny susiaci plat.

Zapojte zastrcku do sietovej zasuvky.

5. Pomocou vypinaca na kryte zapnite pristroj.

Rl el

DODATOCNE UPOZORNENIA:

Vsetky potraviny pred umiestnenim v susicke dokladne umyte.

. Potraviny nakréjajte tak, aby sa slobodne zmestili medzi ulozenymi narovno susiacimi platmi.

Cas sugenia zavisi od vlastnosti jednotlivych potravin, hribky nakrajanych kuaskov, atd’.

V pripade nerovnomerného vysu$enia potravin vymeiite polohu suSiacich platov — horné

umiestnite dole a dolné hore.

5. Pre zamedzenie zhnednutiu ovocia ur¢eného na susenie mozete ich pokvapkat’ citronovou alebo
anandsovou $tavou.

6. Niektora zelenina alebo ovocie mozu byt pokryté prirodnou ochrannou vrstvou, ktora predlzi

Cas suSenia. Pre skratenie doby susenia z nich odstrafite Supku.

e
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POZOR:

Susicka umozfiuje taktiez suSenie védcsich kuskov potravin.
V takomto pripade umiestnite suSiace platy suSicky tak,
nasavacie otvory boli umiestnené striedavo oproti sebe, vdaka
tomu sa zvacsi uzitkovy priestor susicky.

Toto zariadenie nesmu pouzivat’ osoby (vratane deti), ktoré maju
obmedzené telesné, zmyslové alebo mentalne schopnosti alebo
ktoré nemaji dostatok skusenosti a znalosti, pokial’ nie si pod
dozorom alebo im nebolo vysvetlené pouzivanie tohto zariadenia
osobou zodpovednou za ich bezpe¢nost..

vetracie otvory

SUSENIE OVOCIA A HUB:

. Ovocie alebo huby dokladne umyte.

. Odstrante vsetky kostky, nahnité casti, atd’.

. Nakrgjajte ovocie alebo huby tak, aby sa zmestili medzi jednotlivymi susiacimi platmi.
. Huby alebo ovocie nechajte susit’ az po dosiahnutie pozadovaného vysledku.

AW N —

SUSENIE ZELENINY:

. Zeleninu dokladne umyte.

. Odstrante vsetky kostky, nahnité casti, atd’.

. Zeleninu, ktora si vyzaduje dlhsie varenie pred suSenim naparte nad parou.

. Pre naparenie vlozte zeleninu do sitka alebo cedidla, umiestnite ho nad hrncom s vriacou vodou
a nechajte 1-5 minat. Naparenu zeleninu oplachnite v studenej vode a osuste.

5. V pripade naparenia priamo vo vode, vhod’te zeleninu na 1-2 mintty do vriacej, a nasledne do

studenej vody.

AW N =

SUSENIE BYLINIEK:

Ju—

. Odporuca sa susit’ len mladé listy.

2. Po vysu$eni sa neodporuca skladovat’ bylinky v papierovych vreckach, nakol'ko papier bude
vstrebavat’ ich vonu a ole;j.

3. Uchovavajte na chladnom a tmavom mieste.

SUSENIE MASA A RYB:

1. Pred suSenim odstraite z misa tuk a nakréjajte (najlepsie na pozdizne kusky v tvare rezancekov,
a nasledne nechajte nalozené na 6-8 hodin.

. Susit’ bez prestavky az po dosiahnutie ziadaného vysledku.

. Ryba urc¢end na susenie musi byt zvlast’ ¢erstva.

. Umyte ju a odstrante vsetky kosti.

. Nasledne pokvapkajte rybu citronovou $tavou a ponorte do osoleného vodného roztoku.

wn AW

SUSENIE KVETIN:

1. Na susenie vyberajte kvetiny, ktoré nie su este uplne rozkvitnuté.
2. Nakréjajte ich na kusky.
3. Suste az po dosiahnutie ziadaného vysledku.
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CISTENIE A UDRZBA:

1. Telo susicky pretrite vlhkou handrickou s pridanim malého mnozstva ¢istiaceho prostriedku.

2. Susiace platy a podstavec susicky mézete umyvat’ v teplej vode s pridanim malého mnozstva
Cistiaceho prostriedku.

3. Tazko odstranitelné nedistoty mozno odstranit’ pouzitim mikkej kefky.

4. Neponarajte veko s pohonom do vody ani do inych tekutin!

5. Na cistenie nepouzivajte riedidla, silné Cistiace prostriedky, ani ostré predmety, ktoré moézu
poskodit’ telo pristroja.

6. Neumyvajte ziadne Casti susicky v umyvacke riadu.

TECHNICKE UDAJE:

Technické parametre si uvedené na vyrobnom stitku vyrobku.

Dizka napajacieho kabla: 1,1 m C € ﬁ
]

POZOR! Firma MPM agd S.A. (akciova spol.) si vyhradzuje moznost’ technickych zmien!

SPRAVNE ODSTRANOVANIE VYROBKU (opotrebované elektrické a elektronické zariadenia)

Pol'sko 0Oznacenie umiestnené na vyrobku informuje, ze vyrobok sa po pouiti nesmie vyhodit ako komunalny, netriede-

ny odpad. Opotrebované zariadenie moze mat negativny vplyv na Zivotné prostredie a [udské zdravie vzhladom

E na potencidlny obsah nebezpecnych latok, zmesi a komponentov. MieSanie odpadov z elektrickych a elektronic-

mmmmmm  kych zariadeni s inymi odpadmi, ako aj neprofesionalne vykonand demontaz, moze viest k iniku nebezpecnych

ldtok Skodlivych pre ludské zdravie a Zivotné prostredie. Opotrebované zariadenie odovzdajte do prislusného zberného miesta,

pecného odstranovania elektrickych a elektronickych odpadov vam poskytne miestna samosprava, maloobchodné predajné
miesta, zberné miesta alebo prislusna pobocka Gradu pre ochranu Zivotného prostredia.
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BKA3IBKW WOAO TEXHIKW BE3NEKWN ANA
KOPUCTYBAYA:

D Tepen 3aCTOCYBAHHAM HEOOXIAHO YBAKHO NPOUMTATY IHCTPYK-
Llit0 3 06C/TYrOBYBaHHA.

D [lotpumyiitech 0COOMMBOT 06EPEXHOCTI, KON NOBAM3Yy Npw-
CTPOIO 3HAXOAATLCA AiTW.

D He BillarTe NpoBoay Ha FOCTPUX MPAHAX Ta He A0NyCKalTe,
LLI0OM BiH TOPKABCA A0 rAPAUMIX NOBEPXOHD.

D 3aBxav BUMMaIATe LWTENCeNbHY BUKY 3 MEPEXHOI PO3ETKY,
KONV BY HE 3aCTOCOBYETE NMPUCTPOIO abo Mepes; NOYaTKOM
IOTO YULLIEHHS.

D 3300pPOHAETHCA KOPUCTYBATUCA MOLUKOAKEHM MPUCTPOEM, 3
TaKOX, AKLLO NOLIKOMKEH MPOBIfA a0 LUTeNCeNbHa BIATKA — Y
LIbOMY BUMAKY HEOOXIAHO BifAaTV MPUCTPIN 18 PEMOHTY B
aBTOPU30BAHWI MYHKT CEPBICHOTO 0OC/TYrOBYBaHHA.

D He BMKOPUCTOBYITE MPUCTPOK ANA IHLLIMX LIINEN, HiXK ANA TUX,
ONA AKNX BiH OYB MPU3HAYEHNI.

D 3360POHAETLCA 3aHYPIOBATU MPUCTPIN, NPOBIA 200 LUTENCENbHY
BSKY Y BOZlY ab0 B iHLLi PiAVHW.

D He mOXHa 3anuWwaT NpUCTpIn 6e3 HarnAdy Nif Yac poboTu.

D 3300pOoHAETLCA M Yac PobOTY CTaBUTY NPUCTPIN NO6NK3Y
CTiH, 3aHaBICOK, rapavH i T.

D He moxHa CTaBITY AKi-HeOyab NPeAMETU Ha KPULLIKY MPUCTPOR.

D MamATaeTe, WO 3aBXKaM Nepen BUMMAHHAM LUTENCeNbHOI BAIKM
3 MEPEXKHOI PO3ETKM HEOOXIAHO CMOYATKY BAMKHYTA MPUCTPIN,
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D 3300pOHAETBCA CTABUTY NPUCTPIN MOOAK3Y IHLLIMX eNeKTPUY-
HUX NPWCTPOIB, NaNbHIKIB, MAUTOK, IyXOBOK i T.N.

D HeobxiaHO YHMKATM YCTaHOBOK MPUCTPOIO Ha METaNeBMX Mo-
BEPXHAX.

D [pucTpiit Npr3HaYeHNi nuLe Ana AOMALIHBOTO BXMBAHHS.

D [pucTpil Bin€AHYETLCA B [pKEpena xvBeHHd 3a 0NOMOrok
BUMAHHA LTENCebHOI BUIKI IPOTY 3 MePEXHOI PO3ETKM.

D Lle obnagHaHHA MOXKYTb BYKOPUCTOBYBATY ATV Bifl 8 POKIB |
0CO0M 3 OOMEXEHVMM PIBUUHAMM | PO3YMOBUMM MOXKIMBOC
TAMM @ TaKOXK 0CO0K B3 AOCBIfY | 3HAHHA 0bnaHaHHA Nif
HarnAAOM abo AKLLO OTPUMAIOTL IHCTPYKLT OO0 6e3neYHOro
BMKOPWUCTaHHA 00MaaHaHHS, Tak W06 3arpo3a, NoBA3aHa 3
Lm, Byna 3po3yminoto. [litv 6e3 HarnAaay He NOBUHHI YNCTUTY
| NPOBOANTI OOCITYrOBYBaHHA 06NaHAHHA.

D HeobxigHO CTEXUTI 33 AiTbMM, LLOOK BOHW He Fpanmnca yCTaT-
KYBaHHAM.

D He kopucTyiTeCh NPUCTPOEM Ha BIIKPUTOMY MOBITPI.

D [pucTpit He Npy3HaYeHU Ana POOOTM i3 30BHILLHIMY Tail-
Mepamm abo OKPEMO CUCTEMOIO AVCTAHLIIMHOMO KepyBaHHA.

D He 3aKpwiBaliTe BeHTENALHI OTBOPY KPWLLKX NpvAaay nif
Yac oro poboTu.

D 3BepHiTh yBary, Wob AiTK He rpannca 3 0bnaaHaHHAM/Npw-
CTPOEM.

D 36epiraiiTe NpUCTPIN i MOro APIT Y MICLYi, HeAOCTYMHOMY ANA
faitelt 10 8 POKiB.

D He BuTAraiite BIMKY 3 PO3ETKY, TPUMAOUMCH 33 Kaberb.
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D He nigkniouaiTe BUAKY B rHI300 enekTpomepei MOKpUMI
PYKaMU.

D [inA Ge3nekw CBOIX AiTell He 3anuLLIaiTe JOCTYMHUMY NaKy-
Ba/IbHi MaTepiany (MNaCTVKOBI MAKETH, KAPTOHHI KOPOOKY,
NeHOoMNacT TOLLO).

D 3ACTEPEXXEHHA! He po3BonaiTe Manum gitam rpa-
TUCb i3 NANBKOIO. IcHYe 3arpo3a 3agyxm!

OIIUC NPUCTPOIO:

5
1. Kpumika mpucTporo pa3oM 3 IBUTYHOM i BMUKAaYeM.
2. Cura 3 giametpom 33 cm. )
3. IlixcraBa cymiapku. E 2 ). W |
4. TIpoTUKOB3KI MiKJIAKH. e 2
5. BMukau/BHMHUKa4 CyIIapKH.
3 piBHS IO TY’KHOCTI 7 2
3
4

HNEPEJ NEPIIMM BUKOPUCTAHHSM:

1. Iepen neprmuM BUKOPUCTAHHSM IPUCTPOIO, IPU3HAYEHOTO ISl CYIIKH Xap4OBHX MPOAYKTIB,
HEOoOX1IHO Ieil MpHUCTpii BKIITOYHTH Ha 4ac Oun3bko 30 XBHIHH, 6e3 yKIIagaHHs SKUX-HEOy b
KOMIIOHCHTIB Ha CHTaX.

2. Ilicns BUKIIOYCHHS CyIIApKH CIiJ 11 OYMCTUTH Tai CIOJOCHYTH BiIIMOBIAHO O BKa3iBOK, AKi
MICTSITBCS Y TyHKTI ,, JUCTKA | TEXHIYHUI 10T .

POBOTA IPUCTPOIO:

1. Cyika Xap4oBHX IIPOAYKTIB € eeKTHBHUM CIOCOOOM JJIs IX KOHCEpBaIlii.

2. Terute TOBITPs, TeMIieparypa sKOro Oe3lepepBHO KOHTPONIOETHCS, 00EPTAETHCS yCepeanHi
CYLIapKH MiX KPHIIKOK, B SIKili 3HAXOAUTHCS JBUTYH, Ta OKPEMHMH CHTAMH 1 I11JICTABOIO
CYLIAPKH.

3. TakuM 4YHHOM, BCi TPOAYKTH, SKi 3HaXOAAThCS Ha CHUTAaxX CYLIAPKH, CTAlOTh aKypaTHO
OCYLICHUMH 0€3 BTPATH CBO€ET KUBUIBHOI LIIHHOCTI.

4. 3aBAsKU IIOMY, IPOTITOM IIIJIOT0 POKY MOXKHA HACOJOMKyBaThCs (GpyKTaMu, oBOYaMHu abo
rpubamu, 6e3 goaBaHHs SKUX-HEOYb INTYUYHUX KOHCEPBAHTIB.

5. 3a J0IoMOroro BOT0 IMPUCTPOIO € MOYKIIMBOIO TAKOXK CYIIIKA KBITIiB, TPAB, ITiATOTOBKA MIOCIII 1 T.II.

3BEPITAHHSA BUCYIIEHUX MTPOAYKTIB:

1. €MKocTi, B IKUX 30epiraTUMYThHCS CyIIeHI IPOAYKTH XapuyBaHHS, IIOBUHHI OyTH YUCTHMU i
CYXHMHU.
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2. Haiikpamuii crioci6 auist 30epiraHHs CyIIEHHX IPOAYKTIB - [1e CKJISIHI OaHKH 3 METaJIeBUMHU
KpHIIKaMU, IOCTAaBJICH] y TEMHOMY 1 cyXoMmy Micui mpu Temmnepatypi 5-20°C.

3. BmpomoBx MepIioro THIKHS, 3aBXAM ITIiCIS BUCYNIYBAaHHS NMPOAYKTIB HEOOXiTHO MEpeBipsTH,
YU HEMAa€ BOJOTOCTI B €MKOCTSX, IO 30epiraroTh Ii MPOAYKTH. SIKIIO € Taka BOJOTICTB, TO
Lle 03Hayae, 0 MPOAYKTH He OyJIu MOBHICTIO MiJAaHI IPOCYIIyBaHHIO, Ta iX MOTPIOHO 3HOBY
MiJAaTH CYIII.

YBATA!: He MmoxxHa BKJIaJIaTH B €MKOCTI Taps4i ab0 HaBITh TETJIi TPOLyKTH 3 METOIO 1X 30epiranHs!

3ACTOCYBAHHS CYIIAPKMA:

1. CuTa 11si KOMIIOHEHTIB, IPU3HAYCHI IS CYIIKH, HEOOX1THO BCTAHOBUTH TaKUM YHHOM, 11100
MIX HUMHU OyJI0 MOXKJIMBUM BiJIbHE TIPOTiIKaHHS MOBITPSL.

2. SIxuio Bci cuTa He 3aI0BHEHI KOMIIOHEHTAMH, TO PEKOMEH 1Y€ THCSI, IOOU B CYLIApIli PO3TAIIYBATH

JIMIIE Ti, HA IKUX 3HAXOAATHCS KOMIIOHEHTH.

3akyIaiTh KPUIIKY IPUCTPOIO 3 IBUT'YHOM Ha OCTaHHE HAKJIAJCHE CHTO.

. BxianiTh mrenceiabHy BUIKY B MEPEKHY PO3ETKY.

5. BKIIIOYITH IPHUCTPIii 32 JOMTOMOTOr0 BMUKAYa, AKHI 3HAXOMUTHCS Ha KPHUIIIIII.

W

YBATA :

Cymapka 3a0e3nedye MOXKIHBICTh CYIIKH TaKOX BEITHKHX
[IMaTKiB MPOAOBONBYMUX MPOAYKTIB. Y TakoMy pasi HeoOXigHO
po3TallyBaTH CHTa CYLIApKH TaKMM YMHOM, 1100 BXiJHI OTBOpH
OyJIH pO3TAIIOBaHI TIONEPEMIHHO IO BiJTHOMIEHHO OJIUH JI0 OJTHOTO.
TakuM 4MHOM, 3HaYHO 30IMBIIUTHCS EKCILTyaTalliifHUH MPOCTip
CYLIApKH.

3ABEPIIAJILHI BKA3IBKU: BXIAHI 0TBOPK

1. 3apxau HEOOXiJHO CTapaHHO YMHUTH KOMIIOHEHTH Mepen
PO3MILIEHHSM iX B CyIIapii.

2. IlpomoBonbdi MpOXyKTH OyIb-IKOTO BHTIISAY HEOOXITHO IMOpi3aTH TaKMM YHHOM, IOO BOHH
BUJIBHO YMIIIAJUCS Mi’K PIBHO PO3TallIOBAHUMHU CUTaAMHU.

3. Yac cynIku 3aJIe)XHUTh BiJl BIACTHBOCTEH OKPEMHUX MPOAYKTiB, TOBIIMHH MMOPi3aHUX MIMATKIB 1
T.IL

4. VY pasi HepiBHOMIPHOIO BHCYLIYBaHHS NPOAYKTIB, HEOOXiJHO MOMIHATH MICISIMU OKPEMi cHTa
- BEpXHI CUTa IepeKJIacTH BHU3, & HUXKHI - BrOPY.

5. Jus toro, mo6 3amo0irTi Ha IIoax, MpU3HAYEHUX IS CYIIKH, MOSBI KOPHYHEBOTO KOJIBOPY,
MOJKHa IX CIPUCHYTH JUMOHHHUM a00 aHaHACHHM COKOM.

6. Jlesixi oBoui ab0 GpyKTH MOXKYTh OyTH MOKPUTI HATYypPaJbHUM 3aXHCHHUM IIAapOM, TOMY dYac
CYLIKH MOe OyTH IoBIIMM. J[J1s1 TOTO, 00 HE AOMYCTUTH A0 I[OT0, HEOOXIAHO OYHUCTHUTH Il
HNPOJAYKTH BiJl MIKIPKH.

CYUIKA ®PYKTIB I I'PUBIB:

1. CrapanHo ymwuiite GppykTn abo rpubH.

2. Bupanite yci KiCTOUKY, IEPErHIIIi YaCTHHH 1 T.II.

3. Pozninite ¢ppykTH abo TpUOM HA NIMATOYKH TAKAM YHHOM, 10O BOHU BIJILHO YMIIIAJIHCS MiXK
YEPrOBUMHU CHTAMH.

4. HeoOxigHo cymuTH GpyKTH a00 TpUOHU 115 TOCSITHEHHS 0aXaHOTO e(PEeKTy.
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CYIIKA OBOYIB:

CrapaHHO yMHITE OBOYI.

. Bupanite yci KicTOYKHM, NEperHUIII YaCTHHH 1 T.II.

OBoUi 3 IOBT'MM YacOM IIPUTOTYBAHHS BUMAaraloTh OOIITNAPIOBAHHS MAPOIO.

[{o6u e 3poOuTH, HEOOX1THO 3aCYHYTH iX B CHTO 200 B LI AUIIKY, Ta PO3MICTUTHU HaJI KACTPYJICIO
3 KUIUIAYOI0 BOJOKO Ha 1-5 xBuiuH. ITicist 1bOro BKUHYTH Y XOJIOJHY BOJY Ta OCYLIHMTH.

5. 'V pasi o0mmnaproBaHHs Y KUTUIS9iil BOJIi, 0BOYi HEOOX1THO BKMHYTH Ha 1-2 XBHJIMHH, & MOTIM - ¥
XOJIOZHY BOJY.

1.
2
3.
4.

CYUIKA TPAB:

1. PexoMeHIyeThCS CyIIKa JIUIIE MOJIOZOTO JIUCTSL.

2. Ilicnst BUCYITyBaHHS TPaB HE CJIiJI IX 30epiraTy B MariepoOBUX MAKETaX, OCKUIBKY X 3amax 1 )up
abcopOyBaTHMYThCA Yepe3 marip.

3. 30epiraTv y XOJIOJHOMY i 3aTeMHEHOMY MICIIi.

CYHWKA M’SCA 1 PUBU:

1. Tlepex TuM, SIK IPUCTYNUTH A0 CYIIKH, 3 M’sica HEOOXiJHO BHJAIHUTHU JKUP Ta MOpPi3aTH HOro
(kparie BCbOT0, Ha JIOBracTi MMATKX y OPMi TaCbM), a OTIM MapUHYBATH IIPOTITOM 6-8 TOIUH.

. Cymmtu 6e3 nepepBu 10 MOMEHTY JOCSTHEHHS 0a)KaHOTO €(PEKTY.

Puba, npu3HayeHa A CyLIKH, TOBHHHA OyTH aOCOIIOTHO CBIXKOIO.

HeoOxigHO pr0y MOYMCTUTH Ta BUAAIUTH BCi KICTOUKH.

[MoTim cpucHyTH pUOy JTMMOHHUM COKOM Ta 3aHYPHTH Y BOJXHOMY PO3YHHI COJII.

G

CYUIKA KBITIB:

—_

. Ans cymku kpamie BCboro BUOpATH KBITH, 5K e HE MTOBHICTIO PO3IMTYCTHIINCS.
. IlopizaTu iX Ha WIMaTKH.
. CyIIUTH 10 MOMEHTY JOCSITHEHHS 0axaHoro edexry.

(VSIS

YHUCTKA I TEXHIYHHI TOTIST:

1. 3 MeTor OUHMIIEHHS KOPIyCy PEKOMEHIYEThCS HMPOTEPTH IOT0 BOJIOrOI0 TaHUIPOYKOIO 3
JOJJaBaHHSM HEBEITUKOI KITBKOCTI MUIOUOTO 3aC00Y (IETEPTeHTY).

2. Cuta 1 miACTaBy CyLIApKU PEKOMEHAYETHCS MUTH y TEIUTid BOAI 3 JONOBHEHHSM HEBEIHKOL
KiJIBKOCTI MHIOYOT0 3ac00y.

3. CkpyTHI A1 yCYyHEHHS 3a0pyAHESHHSI pEKOMEH 1Y€ ThCsI JTIKBIJOBYBAaTH, IOTUPAIOYH X 00EPEKHO
M’SKOIO IITKOIO.

4. He MoxHa 3aHYpIOBAaTH KPUIIKY 3 JBUTYHOM y BOAy a0o B iHIII piguHu!

5. He MoOXHa 3aCTOCOBYBATH PO3YMHHMKH, CHJIbHI JIETEPreHTH, a TAaKOX TOCTPi MpPEIMEeTH,
OCKIJIbKM BOHM MOXYTb HOLIKOJUTH KOPITYC IIPHCTPOIO.

6. He MO)XHa TaKOX MHUTH sKi-HEOy/lb €IEMEHTH CYIIApKH B IOCYJAOMHUITHUX MaIlNHAX.
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TEXHIYHI JAHI:

Texuiuni napameTpu BKa3aHi Ha 3aBOJCHKiN TadAMYLi TPOAYKTY.
JoB:xuna kademr: 1,1 m

YBATA! ®ipma MPM agd S.A. 36epirae 3a co0010 npaBo Ha BBEACHHS TEXHIYHUX 3MiH.

MPABUIbHA YTUNI3ALIA MPOAYKTY (sipxoav eneKTpMUHOIo Ta eNeKTpOHHOro 061aHaHHS)

Monbuga MapKyBanHs, po3milueHe Ha BUPOGi, BKa3ye Ha Te, Lo BUPI6 He CiA BUKMAATU Pa3OM 3 iHLLMU N0GYTOBUMM

BiZIX0AAMM MiCNA 3aKiHUEHHA TepMiHY 1ioro ekcnnyaTauii. Bukopucrane o6nagHaHHA MoXe MaTin HeraTBHMIA

BNJINB Ha HABKONMLLHE Cepe/ioBHULLE Ta 30POB'A N6l Yepe3 NoTeHLiHMIA BMICT Hebe3neyHMX peyoBmH, Cy-

mmmm— |\jjLLIe/i T KOMNOHEHTIB. 3MilLyBaHHA ENEKTPUUHUX BIAXOAIB 3 IHLWMMM BiXxoZamu abo ix HenpodeciliHe po3-

6UpaHHA MOXe NPU3BECTY A0 BUAINEHHA PEUYOBWH, LKIAANBUX ANA 340POB'A Ta HABKONMLIHBOMO cepeaoBuLLa. Bukopucta-

HWil NPUCTPiil HeObXiAHO 3AATU HA NYHKT 360py BiAXOAIB €NEKTPUYHOTO Ta eNeKTPOHHOrO 06najHaHHA. LLob otpumati

JeTanbHY iHpopMmaLlito Npo MicLie NOBEPHEHHA eNIEKTPUYHINX Ta eNIEKTPOHHIAX BiAXOAiB, KOPUCTYBaUeBi HEOOXIAHO 3BEpHYTH-
€A 10 NYHKTY 360py KOMYHasbHOT0 06MaZiHaHHA ab0 3aBOAY 3 NepepobNeHHA BiAXoAiB.
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Zyczymy zadowolenia z uzytkowania naszego wyrobu i zapraszamy do skorzystania
z szerokiej oferty handlowej firmy mym»ng/

Piejeme Vam spokojenost s pouzivanim naseho vyrobku a zveme Vas
k vybéru ze Siroké obchodni nabidky firmy sym»ny/

We hope you are satisfied with our product, and invite You
to make use of sys»ar/'s products wide range

Kivanjuk, hogy On elégedett legyen a termékiink haszndlataval,
¢és figyelmébe ajanljuk az MMIBPIMI/ cég széles termékvalasztékat.

JKemaem npusTHOrO TIOJIB30BAaHUS HAIMM Nprbopom. [Ipurinanaem 03HaKOMHUTHCS
1 BOCITOJTE30BaThCS IMUPOKUM KOMMEPUECKAM MpeIokeHneM QupMel MMII>a

Prajeme Vam uspokojenie z pouzivanie nasho vyrobku a pozyvame Vas
k vyuzitiu nasej Sirokej obchodnej ponuky firmy M2/

baxaeMo 3py4HOr0 KOPHCTYBaHHS HAIIOK MPOAYKIIEIO 1 3aIIPOITYEMO CKOPUCTATHCS
HOBHMH TIPOTIO3UTIIME DipMu IS

AKCESORT'A ﬂ
| CZESCI ZAMIENNE KUPISZ NA
mpmstrefa.pl 2 7 )

MPM agd S.A.
ul. Brzozowa 3, 05-822 Milanéwek, Polska
tel.: (22) 3805234, fax: (22) 3805272, BDO: 000027599
www.mpm.pl
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