Pevné vérime, Ze s pouZivdnim na-
seho vyrobku budete spokojeni a zve-
me Vds k sezndmeni se s Sirokou na-
bidkou produktl nasi firmy meng/
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¢iu bendrovés komerciniu pasitlymu
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fdcherte Handelsangebot der Firma
MPM ) Zu nutzen
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toodete kasutamist ja soovitame teil
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cial de nuestra empresa mr»m)
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avec ['utilisation de notre produit et
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merciale étendue de notre entreprise
MmN
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ismerje meg %L‘Jnk széles kereskedel-
mi kindlatdt MMM

Vi auguriamo soddisfazione di uti-
lizzo del nostro prodotto e vi invitiamo
a usufruire dell’'ampia offerta commer-
ciale della ditta mP»nm)

Velam jums gltu prieku, lietojot
masu produktu, un aicinam jus izman-
tot masu uznemuma plaso piedavaju-

mu. MM,

Wij hopen dat u tevreden zult zijn
met ons product en heten u van harte
welkom om gebruik te maken van ons
brede assortiment myr»m)

Zyczymy zadowolenia z uzytko-
wania naszego wyrobu i zapraszamy
do skorzystania z szerokiej oferty han-

dlowej firmy mur»m)

G®) V& dorim satisfactie cu utiliza-
rea produsului nostru si vd invitdm sd
profitati de oferta comerciald largd a

companiei MM ).

)Kenaem nonydyume y0080/1b-
cmeue 0om UCN0/b308aHUST HAWE20
npodykma u npuzaawdem 60CNosb-
308aMbCsl WUPOKUM KOMMepUYECKUM
npedsaoxceHUeM KoMNaHuu arem,)

@3 Prajeme vdm vela spokojnostis pouZi-
vanimndshovyrobkuaodporu¢amevdmaj
ostatné vyrobky z nasej bohatej ob-

chodnej ponuky MIPPna)

Baxcaemo 3a0060neHHA 6i0 KO-
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NPOWYEMO CKOPUCMAMUCS WUPOKOK
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tel.: (22) 38052 34, fax: (22) 3805272, BDO: 000027599
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BEZPECNOSTNI INSTRUKCE

Pred pouzitim si prosim pecliveé prectéte navod k pouziti.

Budte obzvlasté opatrni, kdyz se v blizkosti zarizeni nachazeji déti.
Nepouzivejte zarizeni k jinym Uceldim, neZ ke kterym je urceno.
Pouziti prislusenstvi, které neni doporuceno vyrobcem, mize
zpUsobit poskozeni zafizeni nebo nehodu.

Neponorujte spotrebic, kabel a zastrcku do vody nebo jinych kapalin.
Nenechavejte zarizeni béhem provozu bez dozoru.

Odpojte spotrebi¢ od napdjeni, kdyz jej nechavate bez dozoru a
pred montazi, demontazi nebo cisteénim.

Poskozené zarizeni nepouzivejte, i kdyz je poskozen sitovy kabel
nebo zastrcka - v takovém pripadé vratte zarizeni k oprave do
autorizovaného servisniho strediska.

Nepouzivejte zarizeni venku.

Neveésujte napajeci kabel pres ostré hrany a nedovolte, aby se
dostal do kontaktu s horkymi povrchy.

Nenechavejte napajeci kabel viset pres okraj stolu/pultu.
Nedotykejte se zarizeni mokryma rukama.

Zarizeni je urceno pouze pro domaci pouziti.

Nezapomente behem provozu dodrzovat bezpecnou vzdalenost
od rotujicich ¢asti spotrebice. Kontakt s nimi mdze mit za nasledek
zranéni osob nebo (i) poskozeni majetku, napr. vytazenim volné
visicich kust obleceni / Sperkt apod.

Cisteni zarizeni, zejména ¢asti prichazejicich do pfimého styku s
potravinami, by mélo byt provedeno pred prvnim pouzitim, ihned
po ukonceni prace nebo v pripadég, Ze zarizeni nebylo delsi dobu
pouzivano - postup je popsan v ,CISTENI A UDRZBA". kapitola.
Pred cisténim mixért a haku je treba je nejprve odpojit od zarizen!
Neumistujte zarizeni do blizkosti jinych elektrickych spotrebicd,
horaku, sporakd, pecicich trub atd.

Pred zahajenim prace se vzdy ujistéte, ze jsou vsechny prvky za-
fizenf spravné nainstalovany.

Nepokladejte zarizeni na horké povrchy.

Zarizeni mohou pouzivat osoby s omezenymi fyzickymi, smyslovy-
mi nebo dusevnimi schopnostmi, jakoz i osoby bez znalosti nebo
zkusenosti s pouzivanim tohoto typu zarfizeni za predpokladu, Ze



jsou pod dohledem nebo byly pouceny o bezpecném pouzivani
zarizeni. a porozumeét souvisejicim rizikdim.

Déti nesmi provadet dklid a udrzbu.

Zarizeni nesmi pouzivat déti. Udrzujte zarizeni a kabel mimo dosah
deti.

Déti si s pristrojem nesmi hrat.

Pokud zarizeni nechavate bez dozoru a pred montazi, demontazi
nebo cisténim, odpojte zarizeni od napéjeni.

Pred vymeénou prislusenstvi nebo pred priblizenim se k pohyblivym
castem béhem pouZzivani zarizeni vypnéte.

Nezapojujte zastrcku do sitové zasuvky mokryma rukama.
Nevytahujte zastrcku ze zasuvky tahanim za kabel.

Pouzivejte zarizeni na hladkém a stabilnim povrchu.

Pro bezpec¢nost déti prosim nenechavejte zadné ¢asti obalu (plastové
sacky, kartonove krabice, pénovy polystyren atd.) volné pristupné.
VAROVANI! Nenechavejte déti hrat si s folii. Nebezpeci uduseni!

POPIS ZARIZENI

1. Naklapéci hlava 7. Zakladna s mistem pro pripevnéni

2. Knoflik ovladani rychlosti misky

3. Hnaci hidel s ¢epem (misto montaze 8. Ochrana proti strikajici vodé
nastavce) 9. Michadlo se silikonovou Upravou

4. 7,0 nerezova misa s rukojeti 10. Mixér na Slehani lehkych hmot

5. Nerezova misa o objemu 7,0 | 11. Mixér na viceslozkové hmoty (hak)

6. Packa zamku hlavy 12. Rameno

PRIPRAVA NA PRACI - OBECNE POZNAMKY

1. Vybalte zafizeni z kartonu, odstrarte pripadné foliové sacky, stitky, polystyrenové vyplné a pre-
pravni pojistky.

2. Pred prvnim pouZzitim dlikladné umyjte veskeré prislusenstvi, které prichazi do styku s potravinami.

3. Nezapomente instalovat/demontovat prislusenstvi (miska, michadlo atd.) pouze v pfipadé, Ze zari-
zeni nenf pfipojeno ke zdroji energie.

4. Pred pripojenim zafizeni ke zdroji napéjeni se ujistéte, Ze je ovladac rychlosti (2) v poloze ,0".

MONTAZ PRISLUSENSTVI

KROK 1 - MONTAZ MISKY

1. Uvolnéte naklapéci hlavu (1) otocenim zajistovaci packy hlavy (6) ve sméru hodinovych rucicek
a poté jemné zvednéte nakldpéci hlavu, dokud neuslysite cvaknuti (zvuk zamykani). Kdyz zamek
zapadne, rameno paky zamku hlavy (6) bude smérovat dolu.

2. Umistéte misku (4;5) do zakladny (7), poté otocte misku (4;5) ve sméru hodinovych rucicek tak, aby
vystupky na misce zapadly do zapadek na zakladné (7).

N



KROK 2 - INSTALUJTE KRYT PROSTREDKU

1. Ochranu proti strikajici vodé (8) nasunte kolikem (3) pres okraj skiiné hnaciho hridele. Vezméte
prosim na védomi, Ze otvor pro pridani ¢l. smérem ven, aby oto¢na hlava (1) nebranila pristupu k

- - o - | otvor
KROK 3 - PRIPOJENI SMESOVACU _

1. Zatlacte (dokud neucitite odpor) jedno ze tfi vyhrazenych
padel (9, 10, 11) na ¢ep hnaciho hridele (3). Ujistéte se, ze
jazycek na koliku zapadd do montazniho otvoru michadla.
Poté otécejte michadlem proti sméru hodinovych rucicek,
dokud se jazycek nezajisti proti okraji montazniho otvoru
michadla.

PRACE SE ZARIZENIM

Po nasazeni michadel (9, 10, 11) je zafizeni pripraveno k provozu. Otacejte packou zamku
hlavy (6) ve sméru hodinovych rucicek a jemné snizujte sklapéci hlavu (1), dokud neusly-
Site cvaknuti (zvuk zamykani). Ujistéte se, ze je naklapéci hlava spravné zajisténa - rame-
no paky zamku hlavy (6) bude smérovat dold. Poté vlozZte jidlo do misy (4;5) otvorem v
ochranném krytu (8), pfipojte zafizeni ke zdroji napajeni a nastavte pozadovanou rychlost
pomoci knofliku pro regulaci rychlosti (2).

POZORNOST! Pro funkci TURBO (P) musi byt knoflik regulace rychlosti (2) stisknuty. Po uvol-
néni knofliku (2) se automaticky vrati z polohy TURBO (P) do polohy ,0“, ¢imZ se zafizeni vypne.
POZORNOST! Béhem provozu planetového robota neotacejte packou zamku hlavy (6)!

Po ukonceni prace nastavte ovladac rychlosti (2) do polohy ,0“ a odpojte zafizeni od na-
pajent.

VYJMUTI PRISLUSENSTVI

Prislusenstvi Ize demontovat po inseminaci sklopné hlavy (1).

Prislusenstvi uvolnime ze zapadek otocenim proti sméru montaze. Pred otacenim micha-
del (9, 10, 11) je nejprve uvolnéte ze zamku, tj. zatlacte michacku hloubéji na ¢ep hnaciho
hridele, dokud neucitite odpor. Po vyjmuti sméSovact (9, 10, 11) sejméte ochranu proti
strikajici vodé (8).

POUZIVANI ZARIZENi{

APLIKACE JEDNOTLIVYCH PRILOH

Mixér se silikonovym povrchem (9) K michani lehkych i tézsich hmot, jako jsou: tésta, kiehké tésto, mleté masové a rybi
hmoty, maslové a pudinkové krémy, tvarohové hmoty, Stouchané brambory a jina
zelenina, zaklady na kolace, sypké piisady na koldce.

Mixér na slehani lehkych hmot (10) Ke Slehani vyrobkd, které je potieba dobie provzdusnit, jako jsou: vejce, bilky, piskot,
Slehacka, pusinky, krémy, majonézy.

Mixér na viceslozkové hmoty (hak) (11)  Pro hnéteni tésta, zejména kynutého tésta a hnéteni napr.: chleba, rohlikd, kolacd,
palacinek, pizzy, choux tésta, téstovin, faworki.

POZORNOST ! Nenechavejte noze, kovové IzZice, vidlicky atd. vmise , kdyZ je spotiebic v provozu.



POZORNOST! Maximalni doba provozu zafizeni je 5 minut, minimalni doba odpocinku mezi dvé-
ma cykly michani je 15 minut. P¥i hnéteni kynutého tésta je nejlepsi nastavit regulator na nizkou
rychlost a teprve po chvili rychlost zvysit.

PLANETARNI POHYB SNAP-INU

Pri provozu planetového michadla se michadlo otaci slozitym pohybem: kolem své osy
a soucasné po obvodu misy. Diky tomu pfi jedné plné rotaci pracuje michadlo presné v
celém vnitrku misy, coz zkracuje dobu prace a zajistuje vétsi efektivitu michani. Proto by
se doba michani uvedend ve vétsiné receptl méla zkratit.

POZNAMKY K PROVOZU MIXERU

Tvar misy a nastavctd byl navrzen tak, aby pfi praci robota nebylo potreba neustéle skrabat
a tlacit suroviny na stény misy. Béhem jednoho mixovaciho cyklu staci vycistit stény misy
jednou az dvakrat. Nez to udélate, odpojte robota od napéjeni!

Robot se mlze béhem provozu zahrat. Pri velkém zatizeni a dlouhych cyklech michani se
muze horni ¢ast robotické hlavy velmi zahrat. To je normalni.

1. Ujistéte se, Ze je ovladac rychlosti (2) v poloze ,0%

. Odpojte zafizeni od zdroje napajen.

. Otocna hlava (1) se mGzZe pii delsim provozu zahfat. Pred zahajenim prace pockejte, aZ zafizeni
vychladne.

. Ocistéte kryt pristroje vinkym hadrikem.

5. Vycistéte michadla (9, 10, 11) a pod tekouci vodou a Cisticim prostredkem.

Po ukonceni prace se zarizenim se doporucuje prislusenstvi ihned vycistit. Odstranite tak

pripadné usazeniny, zabranite vysychani zbytkd, diky ¢emuz je myti efektivnéjsi a jedno-

dussi a zabrani se mnoZeni bakterii.

POZOR! Veskeré prislusenstvi Ize myt v mycce nadobi.

wW N
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PROVOZ ZARIZENI V INDIVIDUALNIM ROZSAHU RYCHLOSTI

Planetarni robot ma regulaci rychlosti v rozsahu 1-6 a funkci TURBO (P), slouzici pro kréat-
kodoby provoz na maximalni rychlost.

prace

Pomalé predmichani, kombinovani vsech druht tést a suchych piisad na tésto. V
1 Predbézné michani tomto rozsahu otdcek pridejte do tésta mouku a suché ingredience a do suchych
ingredience tekuté. PFi této rychlosti nemichejte ani nehnétte kynuté tésto.

Pro pomalé michani. Toto zafizeni pouZijte k hnéteni drozdi, kiehkého peciva
2 Pomalé michani a kolacd. Pouzivejte také v prvni fazi Stouchani brambor a jiné zeleniny a pri
pridavani tekutého tuku nebo mouky do tésta.

Pouzivé se na hnéteni stredné tézkych tést - jako krehké pecivo. Pfi této
3 Michani, $lehani rychlosti se k bilkiim na pusinky pfidava cukr. Toto je primérna rychlost michani
hmot, napiiklad mletého masa, pastik a kolac.

Pro stredné rychlé Slehani, pocatecni faze pripravy majonézy, pro spojeni
4 Bicovani ingredienci pudingového krému. Pouzivd se k dokonceni leh¢ich hmot, které
vyzaduji provzdusnéni.

o



5 Rychlé slehani Na Slehdni smetany, proteinové pény.

Ke Slehani bilkd, celych vajec, Slehacky se pouziva v zavérecné fazi piipravy

6 Velmi rychlé zabijeni 1oy
Ly Rl bramborové kase.

P TURBO Krétkodobé michdnf pfi maximalni rychlosti.

POUZIVEJTE ROBOTA PRO VLASTNI RECEPTY

Tato prirucka obsahuje nékteré obecné, praktické rady o specifikach prace s robotem, kte-
ré mohou byt uzite¢né pri pripravé vlastnich receptl. K dosazeni dokonalého efektu a vy-
vinuti vhodného postupu michani vsak budou nutné vase vlastni pozorovani a zkusenosti.
Kontrolujte proces michani a zastavte presné, kdyz je dosazeno konzistence poZzadované
receptem (napr. ,hladké a elastické tésto").

KULINARNI TIPY

[y

. Chlazené ingredience, jako je maslo nebo vejce, musi pred mixovanim dosahnout pokojové teploty.
Proto byste méli takové produkty pfedem vyjmout z chladnicky.

Abyste se vyhnuli hdzeni skorfdpek nebo Spatnych vajec do misy, je nejlepsi je pred pridanim zbytku
produktl rozbit do samostatné nadoby.

Prilis dlouhé slehani mlize nepriznivé ovlivnit konecny produkt. Nezapomente dodrzet dobu mi-
chani uvedenou v receptu.

Zména teploty, textury potravinarskych produktt (napr. v ddsledku kolisani okolni teploty) mize
zkrétit/prodlouzit proces michani prisad a konecny vysledek michani.

Vzdy zacinejte mixovat pfi nizkych otackéch a postupné otacky zvysujte na rychlost potrebnou
pro vas recept.

N
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DOPORUCENA NASTAVENI JEDNOTLIVYCH PRISLUSENSTVi PRO 2,0 KG INGREDIENC{

Maximalni pocet

Akcesoria Rychlost Popis prace

(min.) |produktd v misce

L4 ot . _ _ 1300 g mouky + 700 g rychlost 1 po dobu 30, rychlost 2 po dobu
Tézké michadlo (hak) (11) 1-3 3-3 vody 305, poté rychlost 3 od 2 do 4 min.
Michadlo se silikonovym
povrchem (9)

rychlost 2 po dobu 20 s, rychlost 4 po dobu

2-4 3-10 660 g mouky + 840 g vody 3 min. 405

Michadlo na $lehani 3 vajecné bilky )
lehkych hmot (10) 5-6 3-10 T rychlost 5-6 po dobu 3 min.
RECEPTY
JEDNODUCHA PALACINKA ZE DVOU VAJEC v 2vejce
V' 2 hrnky prosdté mouky na tésto PRIPRAVA:
v 1a1/4 dlku stolniho cukru w——— . N
v 2a1/2 licky prdsku do peciva 1) Do velké misy prosejeme mouku, prasek do
v 3/4 licky soli peciva, cukr a stl. Pfidat zkraceni; nalijte mléko
v 1/2 &dlku mekkého tuku a pridejte vanilku. _
v 3/4 &dlku miéka 2) Hnéteme aZ 5 minut. na nejnizsi rychlost,
v 1a1/4 lzicky vanilky dokud se produkty zcela nepromichaji.




3) Poté hnétte na stfedni rychlost po dobu

2 minut.

4) Zastavte robot, seskrabnéte zbytky smési ze
stén a dna misy.

5) Pfidejte vejce, hnétte dalsich 1,5 minuty na

nejvyssi rychlost.

BRAMBOROVA KASE

v 1 kg brambor
v’ 1/2 sdlku horkého
mléka
v’ 2lzZicky mdsla
v’ 1lzicka soli
PRIPRAVA:

1) Brambory oloupeme a uvafime v osolené
vodé, ddme pozor, aby nebyly pfilis mékké.

2) Kdyz zmouci, zanéte je hnét v hrnci nebo je
prendejte do misy kuchynského robota. Takto
pripravené brambory pak hnéteme v robotu pfi

stfedni rychlosti asi 1 minutu.
3) Po dokonceni oskrabejte brambory prilepené
4) Smichejte horké mléko, maslo a sul. Pridejte
k bramboram a hnétte na nejvyssi rychlost po

2 hrnky prosdté mouky

1 IZicka soli é

1 a 1/2 IZicky skorice

1 Sdlek tuku nebo mdsla

1/2 Sdlku stolniho cukru

2 vejce, celd

1-1/2 Izicky vanilky

1 Sdlek Eokolddovych hoblin

3/4 Sdlku drcenych orechii

1 IZicka soli

1-1/2 IZicky skorice

ke sténdm misy.
dobu 1 minuty.
1 IZicka sody
2 Sdlky instantnich ovesnych vlocek
3/4 &dlku hnédého cukru
1/3 $dlku mléka
1 IZicka sody

A N N N N N N N N N N N N NE NN

PRIPRAVA:

1) Smichejte mouku, jedlou sodu, sl a skofici,
poté pridejte vlocky a odstavte.

2) V mise kuchynského robotu smichejte maslo,
cukr, vejce a vanilku.

3) Slehejte na nejvyssi rychlost po dobu 2
minut, dokud nebude krémova, po dokonceni
seSkrabnéte veskerou smés, kterd se pfrilepila
na stény misy.

4) Pridejte mléko a polovinu predem odlozené
smési mouky a dalsich produkt(, vse pomalu
promichejte, rozmichanou hmotu posouvejte a
poté smés hnétte pfi nejvyssi rychlosti po dobu
1 minuty.

5) Pridejte druhou polovinu smési mouky a
ostatnich produkt(i a postup opakujte. Po
dokonceni seskrabnéte veskerou smés, ktera se
prilepila na stény misy.

6) Pridejte Cokoladové lupinky a ofechy, hnétte
na nejvyssi rychlost po dobu 1 minuty.

BITI PROTEINU @

v 2vejce
PRIPRAVA:

1) Bilky dame do misy
2) Beat pfi maximalni rychlosti



TECHNICKA DATA

Technické parametry jsou uvedeny na typovém Sstitku vyrobku D
Délka sitového kabelu: 1,05m

tento manudl byl strojové preloZen.
V pripade pochybnosti se prosim podivejte na jeho anglickou verzi.

POZORNOST! MPM agd SA si vyhrazuje pravo na technické zmény!

Spravna likvidace vyrobku (pouZité elektrické nebo elektronické zafizeni)

vyrobek vyhozen do béZzného komunalniho odpadu. PouZity spotfebi¢ mtze mit negativni vliv na Zivotni

prostredi a lidské zdravi z diivodu potencionélniho obsahu nebezpecnych latek, smési a soucasti. Smiseni

elektrického odpadu s jinymi odpady nebo jejich neprofesionalni demontdz mohou zptsobit uvolfiovani
B itk skodlivych pro lidské zdravi i zivotni prostiedi. Pouzité spotiebice je nutné predat na uréeném sbér-
ném misté zajistujicim sbér elektroodpadu. Pro podrobné informace tykajici se mista sbéru starych elektronickych a
elektrickych spotrebicl je uzivatel povinen kontaktovat obecni sbérné misto nebo zavod na zpracovavani pouzitych
spotrebicd.

E Oznaceni, které je umistovano na vyrobku, znamena, Ze po uplynuti doby Zivotnosti vyrobku nesmi byt




SICHERHEITSHINWEISE
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Bitte lesen Sie die Bedienungsanleitung vor der Verwendung
sorgfaltig durch.

Seien Sie besonders vorsichtig, wenn sich Kinder in der Nahe des
Gerats aufhalten.

Benutzen Sie das Gerat nicht zweckentfremdet.

Die Verwendung von nicht vom Hersteller empfohlenem Zubehor
kann zu Schaden am Gerat oder einem Unfall flhren.

Tauchen Sie das Gerat, das Kabel und den Stecker nicht in Wasser
oder andere Flussigkeiten.

Lassen Sie das Gerat wahrend des Betriebs nicht unbeaufsichtigt.
Trennen Sie das Gerat vom Stromnetz, wenn Sie es unbeaufsich-
tigt lassen und bevor Sie es zusammenbauen, demontieren oder
reinigen.

Benutzen Sie ein beschadigtes Gerat nicht, auch wenn das Netzka-
bel oder der Stecker beschadigt ist. Geben Sie das Gerat in diesem
Fall zur Reparatur an ein autorisiertes Servicecenter zurUck.
Benutzen Sie das Gerat nicht im Freien.

Hangen Sie das Netzkabel nicht Uber scharfe Kanten und lassen
Sie es nicht mit heilRen Oberflachen in Berthrung kommen.
Lassen Sie das Netzkabel nicht Gber die Tisch-/Thekenkante hangen.
Berthren Sie das Gerat nicht mit nassen Handen.

Das Gerat ist nur fir den Heimgebrauch bestimmt.

Achten Sie darauf, dass Sie wahrend des Betriebs einen sicheren
Abstand zu den rotierenden Teilen des Gerats einhalten. Der Kon-
takt mit ihnen kann zu Verletzungen oder (i) Sachschaden fihren,
z. B. durch Herausziehen von lose hangenden Kleidungsstticken/
Schmuckstticken usw.

Die Reinigung des Gerates, insbesondere der Teile, die direkt mit
Lebensmitteln in Berthrung kommen, sollte vor dem ersten Ge-
brauch, unmittelbar nach Abschluss der Arbeiten oder wenn das
Gerat langere Zeit nicht verwendet wurde, durchgefthrt werden -
die Vorgehensweise ist im Kapitel ,REINIGUNG UND WARTUNG"
beschrieben , Kapitel.

Vor der Reinigung der Rihrwerke und des Hakens missen diese
zunachst vom Gerat getrennt werden!

Stellen Sie das Gerat nicht in der Nahe anderer Elektrogerate,
Brenner, Herde, Ofen usw. auf.



Stellen Sie stets sicher, dass alle Elemente des Gerats ordnungs-
gemals installiert sind, bevor Sie mit der Arbeit beginnen.

Stellen Sie das Gerat nicht auf heilse Oberflachen.

Das Gerat kann von Personen mit eingeschrankten physischen,
sensorischen oder geistigen Fahigkeiten sowie von Personen ohne
Kenntnisse oder Erfahrung im Umgang mit dieser Art von Geraten
verwendet werden, sofern sie beaufsichtigt werden oder in die
sichere Verwendung des Gerats eingewiesen wurden und das
damit verbundene Risiko verstehen.

Kinder durfen keine Reinigungs- und Wartungsarbeiten durchfthren.
Das Gerat darf nicht von Kindern benutzt werden. Bewahren Sie
das Gerat und das Kabel auf3erhalb der Reichweite von Kindern auf.
Kinder durfen nicht mit dem Gerét spielen.

Trennen Sie das Gerat vom Stromnetz, wenn Sie es unbeaufsich-
tigt lassen und bevor Sie es zusammenbauen, demontieren oder
reinigen.

Schalten Sie das Gerat aus, bevor Sie Zubehor wechseln oder sich
wahrend des Gebrauchs beweglichen Teilen ndhern.

Stecken Sie den Stecker nicht mit nassen Handen in die Steckdose.
Ziehen Sie den Stecker nicht durch Ziehen am Kabel aus der
Steckdose.

Benutzen Sie das Gerat auf einer glatten und stabilen Oberflache.
Bitte lassen Sie zur Sicherheit von Kindern keine Teile der Ver-
packung (Plastiktlten, Kartonagen, Styroporschaum etc.) frei
zuganglich.

WARNUNG! Lassen Sie Kinder nicht mit der Folie spielen. Er-
stickungsgefahr!

GERATEBESCHREIBUNG

1.
2.
3.

4.
5.
6

Neigbarer Kopf 7. Sockel mit Platz zum Anbringen der
Geschwindigkeitsregler Schssel
Antriebswelle mit Stift (Montageort 8. Spritzschutz
des Anbaugeréts) 9. RUhrer mit Silikonbeschichtung
7,0-1-Edelstahlschissel mit Griff 10. Mixer zum Schlagen leichter Massen
7,0-1-Edelstahlschissel 11. Mischer fur Mehrkomponentenmas-
Kopfverriegelungshebel sen (Haken)

12. Schulter

11




VORBEREITUNG AUF DIE ARBEIT - ALLGEMEINE BEMERKUNGEN

1

. Packen Sie das Gerét aus dem Karton aus, entfernen Sie sémtliche Folienbeutel, Etiketten, Styro-
porfullstoffe und Transportsicherungen.

. Waschen Sie alle Zubehérteile, die mit Lebensmitteln in Berihrung kommen, vor dem ersten Ge-
brauch griindlich.

. Denken Sie daran, Zubehorteile (Schiissel, Ruhrer usw.) nur zu installieren/demontieren, wenn das
Gerét nicht an die Stromquelle angeschlossen ist.

. Bevor Sie das Gerit an die Stromquelle anschliefen, stellen Sie sicher, dass sich der Geschwindig-
keitsregler (2) in der Position ,0 befindet.

N

w

~

MONTAGE VON ZUBEHOR

SCHRITT 1 - SCHUSSELMONTAGE

—_

. Losen Sie den Neigekopf (1), indem Sie den Kopfverriegelungshebel (6) im Uhrzeigersinn drehen,
und heben Sie dann den Neigekopf vorsichtig an, bis Sie ein Klicken (Verriegelungsgerausch) horen.
Wenn die Verriegelung einrastet, zeigt der Kopfverriegelungshebelarm (6) nach unten.

. Stellen Sie die Schissel (4;5) in den Sockel (7) und drehen Sie dann die Schiissel (4;5) im Uhrzeiger-
sinn, sodass die Laschen an der Schiissel in die Riegel am Sockel (7) einrasten.

N

SCHRITT 2 - INSTALLIEREN DER SPRITZABDECKUNG

1. Schieben Sie den Spritzschutz (8) mit dem Stift (3) Uber die Kante des Antriebswellengehduses.
Bitte beachten Sie, dass die Of‘ﬁjung zum Hinzufligen von Art. nach auf3en zeigen, damit der
Schwenkkopf (1) den Zugang zur Offnung nicht behindert.

SCHRITT 3 - ANBRINGEN DER MISCHER

. Drlicken Sie (bis Sie einen Widerstand spiiren) eines der drei g Cefestigungsloch

speziellen Paddel (9, 10, 11) auf den Antriebswellenstift (3).
Stellen Sie sicher, dass die Lasche am Stift in das Montage-
loch des Rihrwerks passt. Drehen Sie dann das Rihrwerk
gegen den Uhrzeigersinn, bis die Lasche am Rand des Riihr-
werks-Befestigungslochs einrastet.

—_

ARBEITEN MIT DEM GERAT

Nach dem Anbringen der Rihrer (9, 10, 11) ist das Gerat
betriebsbereit. Drehen Sie den Kopfverriegelungshe-
bel (6) im Uhrzeigersinn und senken Sie den Neigekopf (1) vorsichtig ab, bis Sie ein Klicken
(Verriegelungsgerausch) horen. Stellen Sie sicher, dass der Neigekopf richtig verriegelt
ist - der Kopfverriegelungshebelarm (6) zeigt nach unten. Geben Sie anschlieBend die
Lebensmittel durch die Offnung im Spritzschutz (8) in die Schiissel (4;5), schlieBen Sie das
Gerét an die Stromversorgung an und stellen Sie mit dem Geschwindigkeitsregler (2) die
gewUlnschte Geschwindigkeit ein.

AUFMERKSAMKEIT! Fiir die Funktion TURBO (P) muss der Geschwindigkeitsregler (2) ge-
driickt gehalten werden. Nach dem Loslassen des Knopfes (2) kehrt dieser automatisch von der
TURBO-Position (P) in die Position ,0“ zuriick, wodurch das Gerit ausgeschaltet wird.
AUFMERKSAMKEIT! Wihrend des Betriebs des Planetenroboters den Kopfverriegelungshebel
(6) nicht verdrehen!
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Stellen Sie nach Beendigung der Arbeit den Drehzahlregler (2) auf die Position ,0“ und
trennen Sie das Gerat vom Stromnetz.

ZUBEHOR ENTFERNEN

Das Zubehor kann nach der Befruchtung des Kippkopfes (1) demontiert werden.

Wir l6sen das Zubehor aus den Riegeln, indem wir es entgegen der Montagerichtung
drehen. Bevor Sie die Rihrwerke (9, 10, 11) drehen, 16sen Sie diese zunachst aus der Ar-
retierung, d. h. schieben Sie das Rihrwerk tiefer auf den Antriebswellenzapfen, bis Sie
einen Widerstand spiren. Entfernen Sie den Spritzschutz (8), nachdem Sie die Mischer
(9, 10, 11) entfernt haben.

VERWENDUNG DES GERATS

ANBRINGEN INDIVIDUELLER ANHANGE

Mixer mit Silikonbeschichtung (9) Zum Mischen von leichten und schwereren Massen, wie zum Beispiel: Teig,
Miirbeteig, Hackfleisch- und Fischmassen, Butter- und Puddingcremes, Késemassen,
Kartoffelpiiree und anderes Gemiise, Boden fiir Kuchen, lose Zutaten fiir Kuchen.

Mixer zum Schlagen leichter Massen Zum Schlagen von Produkten, die gut beliiftet sein miissen, wie zum Beispiel: Eier,
(10) EiweiB, Biskuitkuchen, Schlagsahne, Baiser, Cremes, Mayonnaise.

Mischer fiir Mehrkomponentenmassen  Zum Kneten von Teig, insbesondere Hefeteig und zum Kneten von z. B. fiir: Brot,
(Haken) (11) Brotchen, Kuchen, Pfannkuchen, Pizza, Brandteig, Nudeln, Faworki.

AUFMERKSAMKEIT ! Lassen Sie keine Messer, Metalll6ffel, Gabeln usw. inder Schiissel , wah-
rend das Gerét in Betrieb ist.

AUFMERKSAMKEIT! Die maximale Betriebszeit des Gerates betragt 5 Minuten, die minimale
Ruhezeit zwischen zwei Mischzyklen betragt 15 Minuten. Beim Kneten von Hefeteig stellen Sie
den Regler am besten auf eine niedrige Geschwindigkeit und erh6hen die Geschwindigkeit erst
nach einiger Zeit.

PLANETENBEWEGUNG DER SNAP-INS

Waéhrend des Betriebs des Planetenrthrers dreht sich der Rihrer in einer komplexen Be-
wegung: um seine Achse und gleichzeitig um den Umfang der Schissel. Dadurch arbeitet
der Rihrer wahrend einer vollen Umdrehung prézise im gesamten Inneren der Schssel,
was die Arbeitszeit verkilrzt und eine hdhere Effizienz beim Mischen gewahrleistet. Daher
sollte die in den meisten Rezepten angegebene Rihrzeit verkirzt werden.

HINWEISE ZUR BEDIENUNG DES MIXERS

Die Form der Schissel und der Aufsédtze wurden so gestaltet, dass wéahrend der Arbeit des
Roboters kein standiges Kratzen und Schieben der Zutaten an den Wanden der Schussel
erforderlich ist. Wahrend eines Rihrvorgangs reicht es aus, die Schisselwande ein- bis
zweimal zu reinigen. Trennen Sie den Roboter vorher vom Stromnetz!

Der Roboter kann wahrend des Betriebs warm werden. Bei starker Belastung und langen
Mischzyklen kann die Oberseite des Roboterkopfes sehr warm werden. Es ist normal.




REINIGUNG UND INSTANDHALTUNG

1. Stellen Sie sicher, dass sich der Geschwindigkeitsregler (2) in der Position ,0“ befindet.

. Trennen Sie das Gerat von der Stromquelle.

. Der Schwenkkopf (1) kann bei lingerem Gebrauch heil3 werden. Warten Sie, bis das Gerat abge-
kihlt ist, bevor Sie mit der Arbeit beginnen.

. Reinigen Sie das Gehause des Gerates mit einem feuchten Tuch.

. Reinigen Sie die Ruhrwerke (9, 10, 11) und die Paddel unter flieBendem Wasser und Reinigungs-
mittel.

Nach Beendigung der Arbeiten am Geradt empfiehlt es sich, das Zubehor sofort zu rei-

nigen. Dadurch werden eventuelle Ablagerungen entfernt, ein Austrocknen der Reste

verhindert, was das Waschen effektiver und einfacher macht und das Wachstum von

Bakterien verhindert.

WICHTIG! Das gesamte Zubehor ist spiilmaschinenfest.

BETRIEB DES GERATS IM INDIVIDUELLEN GESCHWINDIGKEITSBEREICH

Der Planetenroboter verfligt Uber eine Geschwindigkeitsregulierung im Bereich von 1-6
und die TURBO (P)-Funktion, die fir den kurzzeitigen Betrieb mit maximaler Geschwin-
digkeit verwendet wird.

wW N

[N

Arbeits-
geschwind- Art von Arbeit Anwendung

igkeit

Langsames Vormischen, Kombinieren aller Teigarten und trockenen
Teigzutaten. Geben Sie in diesem Geschwindigkeitsbereich Mehl und trockene
Zutaten zum Teig und fliissige Zutaten zu den trockenen Zutaten hinzu. Mischen
oder kneten Sie Hefeteig nicht bei dieser Geschwindigkeit.

1 Vormischen

Zum langsamen Mischen. Verwenden Sie dieses Gerat zum Kneten von Hefe,
Miirbeteig und Riihrkuchen. Auch in der ersten Phase des Piirierens von
Kartoffeln und anderem Gemiise sowie beim Hinzufiigen von fliissigem Fett
oder Mehl zum Teig verwenden.

2 Langsames Mischen

Es wird zum Kneten mittelschwerer Teige — wie Miirbeteig — verwendet. Bei
dieser Geschwindigkeit wird dem Eiweil fiir die Baiser Zucker zugesetzt. Dies
ist die durchschnittliche Geschwindigkeit beim Mischen von Massen, z. B.
Hackfleisch, Pasteten und Kuchen.

3 Mischen, Schlagen

Zum mittelschnellen Schlagen, der ersten Phase der Mayonnaise-Zubereitung,
4 Auspeitschen zum Kombinieren der Zutaten von Puddingcreme. Es dient zur Endbearbeitung
leichterer Massen, die beliiftet werden miissen.

5 Schnelles Schlagen Zum Schlagen von Sahne, Proteinschaum.

Zum Schlagen von EiweiB, ganzen Eiern und Schlagsahne wird es in der letzten

6 Sehr schnelles Tot X .
ehrschnefles foten Phase der Zubereitung von Kartoffelpiiree verwendet.

P TURBO Kurzzeitiges Mischen mit maximaler Geschwindigkeit.

NUTZEN SIE DEN ROBOTER FUR IHRE EIGENEN REZEPTE

Dieses Handbuch enthalt einige allgemeine, praktische Hinweise zu den Besonderheiten
der Arbeit mit dem Roboter, die bei der Zubereitung eigener Rezepte hilfreich sein kén-
nen. Um eine perfekte Wirkung zu erzielen und das entsprechende Mischverfahren zu
entwickeln, sind jedoch eigene Beobachtungen und Erfahrungen erforderlich. Kontrollie-
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ren Sie den Mischvorgang und stoppen Sie genau dann, wenn die im Rezept geforderte
Konsistenz erreicht ist (z. B. ,glatter und elastischer Teig").

KULINARISCHE TIPPS

1. Gekihlte Zutaten wie Butter oder Eier missen vor dem Mixen Zimmertemperatur haben. Daher
sollten Sie solche Produkte vorher aus dem Kihlschrank nehmen.

2. Um zu vermeiden, dass Eierschalen oder schlechte Eier in die Schiissel geworfen werden, schlagen
Sie diese am besten in einem separaten Behdlter auf, bevor Sie die restlichen Produkte hinzuflgen.

3. Zu langes Aufschlagen kann sich negativ auf das Endprodukt auswirken. Beachten Sie unbedingt

die im Rezept angegebene Mischzeit.

>

Eine Anderung der Temperatur und Textur von Lebensmitteln (z. B. aufgrund von Schwankungen

der Umgebungstemperatur) kann den Prozess des Mischens der Zutaten und das Endergebnis des

Mischens verkirzen/verlangern.

5. Beginnen Sie immer mit niedrigen Geschwindigkeiten und erhdhen Sie die Geschwindigkeit schritt-
weise, bis die fir Ihr Rezept erforderliche Geschwindigkeit erreicht ist.

EMPFOHLENE EINSTELLUNGEN DER EINZELNEN ZUBEHORTEILE FUR 2,0 KG ZUTATEN

Geschwin-

Zubehor digkeit

Maximale Anzahl
von Produkten in
der Schale

Stellenbeschreibung

Schweres Rithrwerk +
(Haken) (1) +48(1)3 (35
Riihrer mit +48 (3)
Silikonoberflache (9) +43()4 10
Mischer zum Schlagen +48(3)
leichter Massen (10) +48(3)6 10

48 1300 g Mehl + 700 g

660 g Mehl + 840 g Wasser

3 Eiweil (mindestens)

Geschwindigkeit 1 fiir 30 Sekunden,
Geschwindigkeit 2 fiir 30 Sekunden, dann

Wasser Geschwindigkeit 3 von 2-4 Minuten.

Geschwindigkeit 2 fiir 20 Sekunden,
Geschwindigkeit 4 fiir 2 Minuten. 40 Sek.

Geschwindigkeit 5-6 fiir 3 Minuten.

REZEPTE

EIN EINFACHER PFANNKUCHEN MIT ZWEI
EIERN

v' 2 Tassen gesiebtes Mehl flir den
Teig

v 1und 1/4 Tasse Haushaltszu-

cker

2 1/2 Teeldffel Backpulver

3/4 Teeltffel Salz

1/2 Tasse weiches Backfett

3/4 Tasse Milch

1 und 1/4 Teeléffel Vanille

2 Eier

ANENENENENAN

VORBEREITUNG:

1) Mehl, Backpulver, Zucker und Salz in eine
groBe Schiissel sieben. Verkiirzung hinzufligen;
GieRen Sie Milch und fligen Sie Vanille hinzu.
2) Bis zu 5 Minuten kneten. auf der niedrigsten
Geschwindigkeit, bis die Produkte vollstiandig
vermischt sind.

3) AnschlieBend 2 Minuten bei mittlerer Ge-
schwindigkeit kneten.

4) Stoppen Sie den Roboter und kratzen Sie die
Ubrig gebliebene Mischung von den Seiten und
dem Boden der Schissel.

5) Eier hinzuftigen und weitere 1,5 Minuten auf
hochster Stufe kneten.
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KARTOFFELBREI

v 1kg Kartoffeln

v' 1/2 Tasse heifle Milch
v 2 Teeldffel Butter

v’ 1 Teeldffel Salz

VORBEREITUNG:

b

1) Die Kartoffeln schalen und in Salzwasser
kochen, dabei darauf achten, dass sie nicht zu
weich werden.
2) Wenn sie mehlig werden, kneten Sie sie in
einem Topf oder geben Sie sie in die Schiissel
einer Kiichenmaschine. AnschlieBend die
so vorbereiteten Kartoffeln im Roboter bei
mittlerer Geschwindigkeit etwa 1 Minute lang
kneten.
3) Wenn Sie fertig sind, kratzen Sie alle Kartof-
feln ab, die an den Seiten der Schussel haften.
4) HeiRe Milch, Butter und Salz vermischen. Zu
den Kartoffeln geben und 1 Minute lang auf
hochster Stufe kneten.

2 Tassen gesiebtes Mehl

1 Teeldffel Soda

1 Teeléffel Salz

1% Teeldffel Zimt

2 Tassen Instant-Haferflocken

1 Tasse Backfett oder Butter

1/2 Tasse Haushaltszucker

3/4 Tasse brauner Zucker

2 Eier, ganz

1-1/2 Teeléffel Vanille

1/3 Tasse Milch

1 Tasse Schokoladenraspeln
3/4 Tasse zerstofsene Niisse

AN N N N YN N N N NN
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v’ 1 Teeléffel Soda
v 1 Teeldffel Salz
v 1-1/2 Teeléffel Zimt

VORBEREITUNG:

1) Mehl, Backpulver, Salz und Zimt vermischen,
dann die Flocken dazugeben und beiseite
stellen.

2) Butter, Zucker, Eier und Vanille in der Schiis-
sel der Klichenmaschine vermischen.

3) 2 Minuten lang auf héchster Stufe schlagen,
bis eine cremige Masse entsteht. Wenn die
Mischung fertig ist, kratzen Sie die Masse ab,
die an den Seiten der Schissel festgeklebt ist.
4) Flgen Sie Milch und die Hélfte der zuvor
beiseite gestellten Mischung aus Mehl und
anderen Produkten hinzu, mischen Sie alles
langsam, bewegen Sie die gemischte Masse
und kneten Sie die Mischung dann 1 Minute
lang auf hochster Geschwindigkeit.

5) Geben Sie die andere Halfte der Mischung
aus Mehl und anderen Produkten hinzu und
wiederholen Sie den Vorgang. Wenn Sie fertig
sind, kratzen Sie die Mischung ab, die an den
Seiten der Schiissel haften bleibt.

6) Schokoladensttickchen und Nisse hinzu-
fligen und 1 Minute lang auf hochster Stufe
kneten.

DAS PROTEIN SCHLAGEN

v’ 2 Eier
1) Geben Sie das EiweiR in eine
Schissel
2) Mit maximaler Geschwindigkeit schlagen



TECHNISCHE DATEN

Technische Parameter sind auf dem Typenschild des Produkts angegeben
Lange des Netzkabels: 1,05 m

C€

O

dieses Handbuch wurde maschinell (ibersetzt.
Im Zweifelsfall konsultieren Sie bitte die englische Version.

AUFMERKSAMKEIT! MPM agd SA behilt sich das Recht auf technische Anderungen

vor!

OrdnungsgemaBe Entsorgung des Produkts (Elektro- und Elektronikmiill)

nicht zusammen mit anderen Haushaltsabfallen entsorgt werden darf. Gebrauchte Gerate kénnen sich
wegen des potentiellen Gehalts geféhrlicher Stoffe, Gemische und Bauteile nachteilig auf die Umwelt
und menschliche Gesundheit auswirken. Das Vermischen von Elektromill mit anderen Abfallen bzw. sein

E Die Kennzeichnung auf dem Produkt weist darauf hin, dass das Produkt nach Ablauf seiner Lebensdauer
||

nicht sachgerechter Ausbau kann zur Freisetzung umwelt- und gesundheitsschadlicher Stoffe fuhren.
Das gebrauchte Gerat ist bei einer Sammelstelle fur Elektro- und Elektronikschrott zu entsorgen. Fir detaillierte
Informationen zu Sammelstellen fir Elektro- und Elektronikschrott wenden Sie sich bitte an Ihre 6rtliche Wertstoff-

sammelstelle oder Schrottbehandlungsanlage.
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OHUTUSJUHISED KASUTAMISEKS

18

Enne kasutamist lugege hoolikalt kasutusjuhendit.

Olge eriti ettevaatlik, kui lapsed on seadme Idheduses.

Arge kasutage seadet muuks otstarbeks kui see on ette nahtud.
Tootja poolt mittesoovitatud tarvikute kasutamine voib pohjustada
seadme kahjustusi voi énnetusi.

Arge kastke seadet, kaablit voi pistikut vette voi muudesse vede-
likesse.

Arge jatke seadet too ajal jarelevalveta.

Uhendage seade vooluvorgust lahti, kui jatate selle jarelevalveta ja
enne paigaldamist, demonteerimist voi puhastamist.

Arge kasutage kahjustatud seadet, isegi kui vorgukaabel voi pistik
on kahjustatud - sellisel juhul laske seade volitatud teeninduskes-
kuses parandada.

Arge kasutage seadet valitingimustes.

Arge riputage toitejuhet teravate servade kullge ega laske sellel
kokku puutuda kuumade pindadega.

Arge laske toitejuhtmel laua/té6laua servast alla rippuda.

Arge puudutage seadet margade katega.

Seade on moeldud ainult koduseks kasutamiseks.

Arge unustage, et hoida seadme t606 ajal ohutusse kaugusesse
seadme podrlevatest osadest. Kokkupuude nendega voib poh-

justada kehavigastusi voi i) varakahjustusi, nt lahtiselt rippuvate

rideesemete/ehete jne. valjatombamisel.

Seadme, eelkdige toiduga otseselt kokkupuutuvate osade puhas-
tamine tuleb teostada enne esmakordset kasutamist, kohe parast
kasutamist voi kui seadet ei ole pikka aega kasutatud - protseduur
on kirjeldatud peattkis “PUHASTUS JA HOOLDUS".

Enne segistite ja konksu puhastamist tuleb need koigepealt masi-
nast lahti Ghendadal!

Arge asetage seadet teiste elektriseadmete, pliitide, pliitide, ahjude

jne lahedusse.

Enne toode alustamist veenduge alati, et koik seadme osad on
Oigesti paigaldatud.

Arge asetage seadet kuumadele pindadele.

Seadet voivad kasutada piiratud flUsiliste, sensoorsete voi vaim-
sete voimetega isikud voi isikud, kellel puuduvad teadmised voi



kogemused seda tUlpi seadmete kasutamisest, tingimusel, et neid
juhendatakse voi dpetatakse seadme ohutuks kasutamiseks ja nad
moistavad sellega seotud riske.

Seadet ei tohi kasutada lapsed. Hoidke seade ja kaabel lastele
kattesaamatus kohas.

Lapsed ei tohi teha puhastus- ja hooldustaid.

Hoidke lastel silma peal, et nad ei méngiks seadmete/seadmetega.
Uhendage seade vooluvorgust lahti, kui jatate selle jarelevalveta ja
enne paigaldamist, demonteerimist voi puhastamist.

Enne seadme vahetamist voi enne likkuvate osade lahenemist
seadme kasutamise ajal lUlitage seade valja.

Arge Uhendage pistikut pistikupessa margade katega.

Arge tommake pistikut pistikupesast valja, tommates juhtmest.
Kasutage seadet siledal ja stabiilsel pinnal.

Palun arge jatke laste ohutuse huvides pakendi vabalt ligipaaseta-
vaid osi (kilekotid, pappkarbid, polUsttreen jne).

HOIATUS! Arge lubage lastel filmiga mangida. Hukkumisoht!

SEADME KIRJELDUS

1.
2.
3

Pdoratav pea 6. Pea lukustushoob

Kiiruse reguleerimise nupp 7. Alus, kus on ruumi kausi kinnitami-
Ajamivolg koos tihvtiga (kinnituspunkt seks

kinnitusdetailide jaoks) 8. Pritsmete kaitse

Roostevabast terasest kdepidemega 9. Silikoonist viimistlusega segisti
kauss mahutavusega 7,0 | 10. Mikser kergete masside peksmiseks
Roostevabast terasest kauss mahuta- 11. Mitmekomponentne segisti (konks)
vusega 7,0 | 12. Vane

TOOKS ETTEVALMISTAMINE - ULDISED MARKUSED

Votke seade karbist lahti, eemaldage koik kilekotid, etiketid, polUstlreenist tditematerjalid ja trans-
pordiplokid.

Peske enne esmakordset kasutamist péhjalikult koik roboti toiduga kokkupuutuvad tarvikud.

Arge unustage paigaldada/eemaldada tarvikuid (kauss, segistid jne) ainult siis, kui seade ei ole (ihen-
datud vooluallikaga.

Enne seadme hendamist vooluallikaga veenduge, et kiiruse reguleerimise nupp (2) on asendis “0".
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TARVIKUTE PAIGALDAMINE

1. SAMM - KAUSI MONITOORIMINE

—

Vabastage kallutuspea (1), keerates pea lukustushooba (6) paripdeva, seejarel tostke kallutuspead
ettevaatlikult, kuni kuulete klépsatust (lukustusnuppu). Kui lukk lukustub, naitab pealuku hoova (6)
allapoole.

Asetage kauss (4;5) alusele (7), seejarel keerake kaussi (4;5) paripaeva, nii et kausi keeled lukustuk-
sid vastu aluse (7) keelde.

N

2. SAMM - LUHENDUSKATTE MOONTEERIMINE

1. Libistage pritsmekate (8) ule korpuse serva, mis katab ajamivolli koos tihvtiga (3). Veenduge, et
toiduainete lisamise ava oleks suunatud véljapoole, nii et kallutuspea (1) ei takistaks juurdepdasu
avale.

3.SAMM - MOJU KORRIGEERIMINE

Likake (kuni tunnete vastupanu) ks kolmest spetsiaalsest I

segistist (9, 10, 11) ajamivalli (3) kiilge. Veenduge, et tihvti
kilge pandud saksteel ldheb segisti paigaldusavasse . Seeja-
rel keerake segistit vastupdeva, kuni sakiline lukustub vastu
segisti paigaldusava serva.

—

TOOTAMINE SEADMEGA

Kui segistid(9, 10, 11) on kinnitatud, on seade kasutus-
valmis. Keerake pea lukustushooba (6) paripdeva ja laske
kallutuspea (1) ettevaatlikult alla, kuni kuulete klépsatust
(lukustusheli). Veenduge, et kallutuspea on digesti lukustatud - pea lukustushoob (6) on
suunatud allapoole. Seejérel asetage toiduained kaussi (4;5) labi pritsmekaitses (8) oleva
avause, (hendage seade vooluvorku ja seadke kiiruse reguleerimise nupu (2) abil soovitud
kiirus.

MARKUS! TURBO-funktsioonis (P) tuleb kiiruse reguleerimise nuppu (2) all hoida. Kui nupp (2)
vabastatakse, p66rdub see automaatselt TURBO (P) asendist tagasi asendisse “0”, liilitades sead-
me vilja.

MARKUS! Kui planetaarrobot toatab, drge keerake pea lukustushooba (6)!

Kui olete t66 I6petanud, seadke kiiruse reguleerimise nupp (2) asendisse “0” ja Ghendage
seade vooluallikast lahti.

TARVIKUTE DEMONTEERIMINE

Tarvikud voib eemaldada péarast kallutuspea (1) seemendamist.

Tarvikud vabastatakse oma lukustustest, keerates neid paigaldussuunale vastupidises
suunas. Enne péoramist tuleb segistid(9, 10, 11) kdigepealt lukustusmehhanismist vabasta-
da, st segisti tuleb suruda stigavamale ajamivolli tihvtile, kuni on tunda vastupanu. Pérast
segistite(9, 10, 11) eemaldamist tuleb eemaldada pritsmekate (8).

N
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SEADME KASUTAMINE

INDIVIDUAALSETE MANUSTE KASUTAMINE

Silikoonist viimistlusega segisti (9) Kergete ja raskemate masside segamiseks, nditeks kondiitritooted, manteltainas,
jahvatatud liha- ja kalapasta, vdi- ja pudingukreemid, juustumassid, kartulipiiree ja
muud kodgiviljad, koogipdhjad, lahtised tainasained.

Mikser kergete masside peksmiseks (10) Hasti 6hutamist vajavate toodete vahustamiseks, nditeks: munad, munavalged,
biskviit, vahukoor, vahukoor, beseed, kreemid, majonees.

Mitmekomponentne segisti (konks) (11) Taigna sotkumiseks, eriti parmitaigna ja sotkumise jaoks, nditeks: leib, kuklid,
muffinid, koogid, pitsa, aurutatud tainas, pasta, paisutatud oad.

MARKUS ! Arge jitke seadme tootamise ajalkaussi noad, metallist lusikad véi kahvlid ja muud
sellised esemed.

MARKUS! Seadme maksimaalne té6aeg on 5 minutit, minimaalne puhkeaeg kahe segamistsiikli
vahel on 15 minutit. Parmitainast sotkudes on koige parem seadistada regulaator madalale kiiru-
sele ja suurendada kiirust alles méne aja parast.

KINNITUSTE PLANETAARNE LIIKUMINE

Kui planetaarsegisti tootab, poorleb segisti ihendliikkumisega: imber oma telje ja samal ajal
Umber kausi Umberringi. See tagab, et (ihe taieliku poorde jooksul labib segisti péhjalikult
kogu kausi sisemuse, mis vahendab tdoaega ja suurendab segamise téhusust. Seetéttu
tuleks enamikus retseptides esitatud segamisaega vahendada.

MARKUSED SEGISTI TOO KOHTA

Kausi ja lisaseadmete kuju on kavandatud nii, et roboti té6tamise ajal ei ole vaja pidevalt
kraapida ja IUkata kausi seintele sattunud koostisosi. Piisab, kui kausi kllgi puhastatakse
Uks voi kaks korda segamistsUkli jooksul. Enne seda tdmmake robot vélja vooluvérgust!
Too ajal voib robot soojeneda. Raske koormuse ja pika segamistsikli korral voib roboti pea
Glemine osa olla véga soe. See on normaalne.

PUHASTAMINE JA HOOLDUS

1. Veenduge, et kiiruse reguleerimise nupp (2) on asendis “0".

2. Uhendage seade vooluallikast lahti.

3. Kallutuspea (1) voib pikemaajalisel kasutamisel kuumeneda. Laske seadmel enne jatkamist jahtuda.
4. Puhastage seadme korpus niiske lapiga.

5. Puhastage segistid (9, 10, 11) ja labidas jooksva vee ja pesuvahendi all.

Soovitatav on tarvikud puhastada kohe, kui olete seadmega té6tamise |6petanud. See
eemaldab koik jadgid, takistab jadkainete kuivamist, mis muudab pesemise téhusamaks ja
lihtsamaks, ning hoiab dra bakterite paljunemise.

TAHELEPANU! Kbik tarvikud on ndudepesumasinas pestavad.




SEADME TOOTAMINE ERI KIIRUSVAHEMIKES

Planeedirobotil on reguleeritav kiiruse reguleerimine vahemikus 1-6 ja TURBO (P) funkt-
sioon ldhiajaliseks todtamiseks maksimaalsel kiirusel.

Tookiirus Too taip Taotlus
Aeglane eelsegamine, kdikide pastatiiiipide ja kuivade koogi koostisosade
kombineerimine. Selles kiirusvahemikus lisage tainale jahu ja kuivained ning

kuivainetele vedelad koostisosad. Arge segage ega stke parmitainast sellel
kiirusel.

1 Eelsegamine

Aeglaseks segamiseks. Sotke selles kaigukastis parmitaignad, kooritainad
2 Vaba segamine ja jooksutainad. Kasutage ka kartulite ja muude koogiviljade piireestamise
esimeses etapis ning monikord ka vedelate rasvade voi jahu lisamisel tainasse.

Seda kasutatakse keskmise raskusega tainaste - nagu nditeks koore tainas
- sdtkumiseks. Sel kiirusel lisatakse suhkur vahukoorele vahukooreks. See
on keskmine kiirus masside segamiseks, nt hakkliha, pasteetide ja taina
jahvatamiseks.

3 Segamine, vahustamine

Keskmise kiirusega vahustamine, majoneesi valmistamise algfaas,
4 Viskamine pudingukreemi koostisosade iihendamiseks. Kasutatakse kergemate 6hutamist
vajavate masside viimistlemiseks.

5 Kiire vahustamine Vahukoor, munavalge vaht.

Munavalgevahu, tervete munade ja vahukoore vahustamiseks kasutatakse seda

6 Vaga kiire vahustamine L N o [F )
g kartulipiiree valmistamise loppetapis.

P TURBO Liihiajaline segamine maksimaalsel kiirusel.

ROBOTI KASUTAMINE OMA RETSEPTIDE JAOKS

Selles juhendis on esitatud moned dldised praktilised nduanded robotiga té6tamise eri-
parade kohta, mis vdivad olla kasulikud teie enda retseptide valmistamisel. Taiusliku tule-
muse saavutamiseks ja sobiva segamisprotseduuri valjatddtamiseks on siiski vajalikud teie
enda tdhelepanekud ja kogemused. Oluline on kontrollida segamisprotsessi ja |dpetada
see tapselt siis, kui on saavutatud retseptis ndutav konsistents (nt “sile ja elastne tainas”).

KOOLITUSNIPPID

Kilmkapis hoitavad koostisained, néiteks véi ja munad, peavad enne segamist saavutama toatem-
peratuuri. Seetéttu on oluline sellised tooted piisavalt vara kilmikust vélja vétta.

Et valtida munakoorte véi riknenud munade kukkumist kaussi, on kdige parem need enne Ulejadnud
toodete lisamist eraldi anumasse lida.

Liiga pikk vahustamine voib I6pptoodet negatiivselt méjutada. Jalgige retseptis margitud segamis-
aega.

Toidutoodete temperatuuri ja tekstuuri muutused (nt keskkonnatemperatuuri kéikumise tottu) voi-
vad mojutada koostisosade segamisprotsessi lihendamist/pikendamist ja segamise |6pptulemust.

Alustage segamist alati madalal kiirusel ja suurendage kiirust jark-jargult kuni retsepti jaoks vajaliku
kiiruseni.

—
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SOOVITATAVAD SEADED UKSIKUTELE TARVIKUTELE 2,0 KG KOOSTISOSADE JAOKS

Maksimaalne

Aksessuaar

Raskete ithendite segisti

toodete arv

Too kirjeldus

Kiirus 1 30 sekundit, kiirus 2 30 sekundit,

(konks) (11) (03 @5 LU seejdrel kiirus 3 2-4 minutit.
Silikoonist valmis segaja . Kiirus 2 20 sekundit, kiirus 4 2 minutit. 40
) )4 (3)10 660 jahu+ 840 gvett sekundit

Kerge massisegisti (10) (5)6 (3)10 . R kiirus 5-6 3 min.

SATTED

(minimaalselt)

LIHTNE KAHE MUNAGA PANNKOOK

¢

v’ 2 tassi séelutud koogijahu

v' 1 ja 1/4 tassi lauasuhkrut

v' 2 ja pool teelusikatdit kiipsetus-
pulbrit

3/4 teelusikatdit soola

1/2 tass pehme pagarirasv

3/4 tassi piima

1 ja 1/4 teelusikatdit vaniljet

2 muna

ANENENENEN

ETTEVALMISTUS:

1) Séeluda jahu, kiipsetuspulber, suhkur ja sool
suurde kaussi. Lisage pagarirasv; valage juurde
piim ja lisage vanilje.

2) Sétkuge kuni 5 minutit madalaimal kiirusel,
kuni tooted on taielikult segunenud.

3) Seejarel sotkuge keskmisel kiirusel 2 minutit.
4) Peatage robot, kraapige tlejaanud segu kausi
kiilgedelt ja pohjast.

5) Lisa munad, sétkuge veel 1,5 minutit korgei-

mal kiirusel.

KARTULIPUREE

v 1kg kartulit

v’ 1/2 tassi kuuma
piima

v’ 2 teelusikatdit void

v 1 teelusikatdis soola

ETTEVALMISTUS:

1) Koori ja keeda kartulid soolases vees, jalgi-
des, et need ei muutuks liiga pehmeks.

2) Kui need muutuvad jahuseks, hakake neid
kastrulis sdtkuma voi viige need kédgikombaini

kaussi. Seejarel sotkuge nii ettevalmistatud
kartuleid koogikombainis keskmisel kiirusel
3) Kui olete valmis, kraapige kausi kiilgedele
kleepunud kartulid.
litele ja sotkuge korgeimal kiirusel 1 min.

1 teelusikatdis soodat é

1 teelusikatdis soola

2 tassi kiiret kaerahelbeid

1 tass pagarirasv voi voi

3/4 tassi pruuni suhkrut

2 muna, terved

1/3 tass piima

1 tass Sokolaaditiikke

1 teelusikatdis soodat
1 teelusikatdis soola

umbes 1 minut.
4) Sega kokku kuum piim, véi ja sool. Lisa kartu-
2 tassi soelutud jahu
1 ja pool teelusikatdit kaneeli
1/2 tassi lauasuhkrut
1-1/2 teelusikatdit vanilli
3/4 tassi purustatud pdhkleid
1-1/2 teelusikatdit kaneeli

AN NNV YN U N N N N N N N NN
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ETTEVALMISTUS: 5) Lisage teine pool jahusegust ja muud tooted
. _ ning korrake protseduuri. Kui olete Idpetanud,
1) Sega jahu, kilpsetuspulber, sool ja kaneel, siis kraapige kausi kiilgedele kleepunud segu maha.

lisa helbed ja pane kbrvale. 6) Lisa okolaaditiikid ja pahklid, sdtkuge kor-
2) Sega koéodgikombaini kausis voi, suhkur, . " .
geimal kiirusel 1 min.

munad ja vanilje.
3) Pekske 2 minutit kérgeimal kiirusel, kuni
kreemjas konsistents on saavutatud, kui olete
[6petanud, kraapige kausi kiilgedele kleepunud
segu. ETTEVALMISTUS:

'4) Lisage piim ja pool eelnevalt kérvale Randud 1) Asetage munavalged kaussi.
jahusegust ning muud tooted, segage koik aeg- 2) Peksmine tippkiirusel

laselt kokku, kihistades mikseriga segu, seejarel

sotkuge segu 1 min korgeimal kiirusel.

TEHNILISED ANDMED

Tehnilised andmed on esitatud toote tidbisildil. D
Vorgukaabli pikkus: 1,05 m

See kasutusjuhend on masintolgitud.
Kahtluse korral vaadake palun selle ingliskeelset versiooni.

v’ 2muna

TAHELEPANU! MPM agd S.A. jitab endale diguse teha tehnilisi muudatusi!

Toote néuetekohane kérvaldamine (kasutatud elektri- ja elektroonikaseadmed)

olmejaatmetega. Kasutatud seadmed voivad potentsiaalselt ohtlike ainete, segude ja komponentide sisal-

duse tottu avaldada negatiivset moju keskkonnale ja inimeste tervisele. Elektrijagatmete segamine muude

jddtmetega voi nende ebaprofessionaalne lahtivétmine voib pohjustada tervisele ja keskkonnale kahjulike

ainete eraldumist. Kasutatud seade tuleb toimetada kasutatud elektri- ja elektroonikaseadmete kogu-
mispunkti. Uksikasjaliku teabe saamiseks elektri- ja elektroonikajastmete tagastamise koha kohta tuleb kasutajal
poorduda kohalikku kasutatud seadmete kogumispunkti voi jadtmekaitlusettevottesse.

E Tootele paigutatud mérgistus naitab, et toodet ei tohi selle kasutusaja I6ppedes visata dra koos muude
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SAFETY INSTRUCTIONS

Read the instructions carefully before use.

Take special care when children are near the device.

Do not use the device for purposes other than those for which
it was intended.

Use of accessories not recommended by the manufacturer may
cause damage to the device or personal injury.

Do not immerse the device, cable or charger in water or other
liquids.

Do not leave the device unattended during operation.
Disconnect the device from the power supply each time when the
device is left unattended and before any assembling, disassembling,
or cleaning works.

Never use a damaged device, including one with a damaged cord or
plug, in which case have it repaired at an authorised service centre.
Do not use the device outdoors.

Do not hang the power cable on sharp edges or allow it to come
into contact with hot surfaces.

Do not let the power cord hang over the edge of the table/counter.
Do not touch the device with wet hands.

The device is intended for domestic use only.

Remember to keep a safe distance from rotating parts of the ap-
pliance during operation. Contact with them may result in personal
injury or (i) damage to property, e.g. by pulling out loosely hanging
items of clothing / jewellery etc.

Clean the device, in particular parts being in direct contact with food,
before first use, immediately after finishing work and if the device
has not been used for a long time. The procedure is described in
details in the “CLEANING AND MAINTENANCE” section.
Before cleaning the stirrers and hook, they must first be removed
from the device!

Do not place the device near other electric cookers, burners,
ovens, etc.

Always ensure that all parts of the device are correctly fitted be-
fore starting work.

Do not place the device on a hot surface.
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The device may be used by people with reduced physical, sensory
or mental abilities, as well as those without prior knowledge or
experience in using such types of device, provided that they either
are supervised or have been instructed and fully understood the
training content.

Children are not allowed to perform cleaning and maintenance tasks.
The device must be kept away from children. Keep the device and
cable out of the reach of children.

Children shall not play with the appliance.

Disconnect the device from the power supply each time when the
device is left unattended and before any assembling, disassembling,
or cleaning works.

Turn off the device before making any changes in equipment or
before approaching any moving parts during use.

Do not connect the plug to the power socket with wet hands.
Do not pull the plug out of the power socket by pulling the cord.
Use the device on a smooth and stable surface.

For the safety of children, please do not leave freely accessible parts
of the packaging (plastic bags, cardboard boxes, polystyrene, etc.).
WARNING! Do not allow children to play with the film. Danger
of suffocation!

DEVICE DESCRIPTION

> Lhe

o

Tiltable head 7. Base with a place to attach the bowl
Speed control knob 8. Anti-splash cover

Drive shaft with pin (attachment 9. Astirrer with a silicone finish
mounting location) 10. Stirrer for beating light masses
stainless steel bowl with handle, 7.0 L 11. Stirrer for multi-component masses
capacity (hook)

Stainless steel bowl, 7.0 L capacity 12. Spatula

Head lock lever

PREPARATION FOR WORK - GENERAL REMARKS

—

N

w
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Remove the device from the packaging, remove all foil bags, labels, polystyrene fillers and trans-
port locks.

Before using the device for the first time, thoroughly wash all accessories that might come into
contact with food

Remember to assemble/disassemble accessories (bowl, stirrer, etc.) only when the device is not
connected to the power source.

Before connecting the device to the power source, make sure that the speed control knob (2) is
in the “0” position.



ASSEMBLY OF ACCESSORIES

STEP 1 - BOWL ASSEMBLY

1. Release the tillable head (1) by pressing the head lock lever (6) to the right, then gently lift the tilting
head until a click (the sound of the lock triggering) can be heard. After the lock is engaged, the arm
of the head lock lever (6) will be directed downwards.

Place the bowl (4;5) in the base (7), then turn it (4;5) clockwise so that the protrusions on the bowl
engage with the latches on the base (7).

STEP 2 - MOUNTING THE ANTI-SPLASH COVER

1. Slide the anti-slash cover (8) over the edge of the housing covering the drive shaft with the pin (3).
Please note if the opening for adding ingredients is facing outwards so that the tillable head (1)
does not hinder access to the opening.

STEP 3 - ATTACHING THE STIRRERS

. Push (until a resistance can be felt) one of the three dedicat-
ed stirrers (9, 10, 11) onto the drive shaft pin (3). Make sure
that the spline on the pin fits into the mounting hole of the
stirrer. Then turn the stirrer counterclockwise until the tab
locks against the edge of the stirrer mounting hole.

WORKING WITH THE DEVICE

After attaching the stirrers (9, 10, 11), the device is ready
for operation. Turn the head lock lever (6) clockwise
and gently lower the tillable head (1) until a click can be
heard (signalling the lock being triggered). Make sure the tilt head is properly locked; the
head lock lever arm (6) will then point downwards. Then place the food in the bowl (4;5)
through the hole in the anti-splash cover (8), connect the device to the power supply and
set the desired speed with the speed control knob (2).

CAUTION! In the case of the TURBO (P) function, the speed control knob (2) must be held down.
After releasing the knob (2), it automatically returns from the TURBO (P) position to the “0” po-
sition, which turns the device off.

CAUTION! Do not move the head lock lever (6) during the operation of the robot!

After work is finished, set the speed control knob (2) to the “O” position and disconnect
the device from the power source.

N

[N

REMOVING ACCESSORIES

The accessories can be dismantled after the tillable head (1) has been inseminated.

The accessories are released from the latches when turned counterclockwise. Before
turning, the stirrers (9, 10, 11) must first be released from the lock, i.e. pushed deeper onto
the drive shaft pin until resistance is felt. After dismantling the mixers (9, 10, 11) is finished,
the anti-splash cover (8) should be removed (9, 10, 11).
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USING THE FOOD PROCESSOR

APPLICATION OF INDIVIDUAL ATTACHMENTS

A stirrer with a silicone finish (9) Mixing light and heavier masses, such as: dough, shortcrust pastry, minced meat and
fish masses, butter and pudding creams, cheese masses, mashed potatoes as well as
other vegetables, bases for cakes and loose cake ingredients.

Stirrer for beating light masses (10) Whipping products that must be well aerated, such as: eggs, egg whites, sponge
cake, whipped cream, meringues, creams, mayonnaise.

Stirrer for multi-component masses Kneading dough, especially yeast dough and kneading such as: bread, rolls, cakes,

(hook) (11) pancakes, pizza, choux pastry, pasta, breaded stripes.

CAUTION! Do not leave knives, metal spoons, forks, etc. in the bowl while the appliance is op-
erating.

CAUTION! The maximum operating time of the device is 5 minutes, while the minimum rest time
between two mixing cycles is 15 minutes. When kneading yeast dough, it is recommended to set
the regulator on low speed and increase the speed after a while.

PLANETARY MOVEMENT OF THE SNAP-INS

During the operation of the planetary mixer, the stirrer rotates in a complex motion:
around its axis and at the same time around the circumference of the bowl. Thanks to this,
during one full round, the stirrer works thoroughly inside the bowl, which shortens the
working time and ensures greater efficiency of mixing. Therefore, the mixing time given in
most recipes should be shortened.

NOTES REGARDING THE OPERATION OF THE MIXER

The shape of the bowl and attachments has been designed in a way ensuring no need
of constant scraping and pushing the ingredients from the walls of the bowl during the
work of the robot. It is fully sufficient to clean the walls of the bowl once or twice during
one mixing cycle. Disconnect the robot from the power supply before attempting such
an action!

The robot may become warm during operation. Under heavy loads and after a long mixing
cycle, the top of the robot head can become very warm. It's a fully normal occurrence.

CLEANING AND MAINTENANCE

Make sure that the speed control knob (2) is in the “0” position.

Disconnect the device from the power source.

The tillable head (1) may become hot during prolonged use. Allow the device to cool down before
working.

Clean the housing of the device with a damp cloth.

. Clean the stirrers (9, 10, 11) and spatula under running water and with a detergent.

It is recommended to clean the accessories immediately after the operation is done. This
ensures removal of any leftovers, preventing them from drying out, which makes washing
more effective and easier as well as ensures the lesser chance of bacteria infestation.
CAUTION! All accessories are dishwasher safe.
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OPERATION OF THE DEVICE AT INDIVIDUAL SPEED RANGE

The robot has speed regulation in the range of 1-6 and the TURBO function, used for
short-term operation at maximum speed.

Slow pre-mixing, mixing all types of dough and dry ingredients. In this speed
1 Pre-mixing range, add flour and dry dough products as well as liquid ingredients until the
mass is dry. Do not mix or knead yeast dough at this speed.

For mixing at slow pace. This speed is ideal for kneading yeast, shortbread and
2 Slow mixing pound cakes. Also to be used in the first phase of mashing potatoes and other
vegetables as well as during adding liquid fat or flour to the dough.

Used for kneading medium-heavy doughs, like shortbread dough. Speed range
3 Mixing, whipping ideal for adding sugar and white to the meringues. This is the average speed of
mixing masses, e.g. minced meat, patés and cakes.

Medium-fast whipping, good for the initial phase of mayonnaise preparation,
4 Whipping adding the ingredients of the custard cream. It is used to finish lighter masses
that require aeration.

5 Fast whipping Whipping creams and foam out of whites.

Whipping egg whites, whole eggs and whipped cream, used in the final phase

6 Very fast whippi f
C/IERTLINS of preparing mashed potatoes.

P TURBO Short-term mixing at maximum speed.

USING THE ROBOT FOR OWN RECIPES

This manual contains some general, practical advice on the specifics of working with the
robot, which may be useful when preparing own recipes. However, to achieve a perfect
effect and to develop the appropriate mixing procedure user’'s own observations and
experience are necessary. Control the mixing process and stop exactly when the consist-
ency required in the recipe is reached (e.g. “smooth and elastic dough”).

CULINARY TIPS

1. Refrigerated ingredients, such as butter or eggs, need to come to room temperature before being
blended. Therefore, they should be removed from the refrigerator earlier.

To avoid eggshells or bad eggs inside the mixture, it's best to pop them into a separate container
before adding to the rest of ingredients.

Excessive whipping may adversely affect the final product. Be sure to follow the mixing time spec-
ified in the recipe.

Changes in temperature, texture of food products (e.g. resulting from fluctuations in ambient tem-
perature) may shorten/extend the process of mixing ingredients as well as affects the final result
of mixing.

Always start mixing at low speeds and gradually increase the speed to the recipe’s requirements.
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SUGGESTED SETTINGS ON INDIVIDUAL ACCESSORIES FOR 2.0 KG OF INGREDIENTS

Maximum
amount of

products in a Job Description

accessories Speed

Heavy Duty Mixer (Hook)

) o
Mixer with silicone finish 2.4 3-10
©)
Stirrer for beating light 5_6 3-10 3
masses

RECIPES

1300 g flour + 700 g water

660 g of flour + 840 g of

bowl

speed 1for 30 sec., speed 2 for 30 sec., then
speed 3 for 2-4 min.

speed 2 for 20 sec., speed 4 for 2 min. 40 sec.
water

egg whites (minimum) speed 5-6 for 3 min.

V' 2 cups of sifted flour é
v' 1and 1/4 cup of table sugar
v' 2 and % tablespoon of baking powder
V' 3/4 tablespoon of salt
v' % cup of soft confectionery fat
V' 3/4 cup of milk
v 1and 1/4 teaspoon of vanilla
v 2eggs
PREPARATION:

1) Put the flour, baking powder, sugar and salt
into a large bowl. Add confectionery fat; pour

milk and add vanilla.

2) Knead up to 5 minutes. on the lowest speed
until the ingredients are completely mixed.

3) Then mix it at medium speed for 2 minutes.
4) Stop the robot, scrape off any leftover mix-

ture from the sides and bottom of the bowl.

5) Add eggs, knead for another 1.5 minutes on
PREPARATION:

highest speed.

MASHED POTATOES
1) Peel and cook the potatoes in salted water,

v 1kg of potatoes
v 1/2 cup of hot milk
v' 2 teaspoons of butter
be careful not to make them too soft.

v' 1 tablespoon of salt

30

2) When they become floury, start kneading in
the appropriate bowl or transfer the doughs to
the robot. Then, knead the potatoes prepared

in this way at medium speed for about 1
minute.
3) When finished, scrape any potatoes that
4) Mix hot milk, butter and salt together. Add
potatoes and knead on highest speed for 1 min.
é
v" 1 tablespoon of

baking soda

1 tablespoon of salt

2 cups of instant oatmeal

1 cup of confectionery fat or butter

1/2 cup of table sugar

2 whole eggs

1-1/2 teaspoon of vanilla

1/3 cup of milk

3/4 cup of crushed nuts

1 tablespoon of baking soda

1 tablespoon of salt
PREPARATION:
1) Mix the flour, baking soda, salt and cinna-

have stuck to the sides of the bowl.
V' 2 cups of sifted flour
1 and % tablespoon of cinnamon
3/4 cup of brown sugar
1 cup of chocolate flakes
1 or % tablespoon of cinnamon
mon; then add the flakes and set aside.
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2) Mix the butter, sugar, eggs and vanilla in the
bowl of a robot.

3) Beat on highest speed for 2 minutes until
creamy. When finished, scrape off any mixture
that has stuck to the sides of the bowl.

4) Add the milk and half of the previously set
aside flour as well as other ingredients, mix
everything slowly, shifting the mix, then knead
the mixture at the highest speed for 1 minute.
5) Add the other half of the mixture of flour
and other ingredients and repeat the proce-

dure. When finished, scrape off any mixture
that has stuck to the sides of the bowl.

6) Add chocolate flakes and nuts, knead on
highest speed for 1 min.

WHISKING EGG WHITES

v 2eggs
PREPARATION:

1) Put the egg whites into the bowls
2) Whip them at maximum speed.

TECHNICAL DATA

Technical specifications are given on the product nameplate C € D

Length of mains cable: 1.05m

This manual has been translated by a professional translator.

In case of any doubts, please read its English version.

CAUTION! MPM agd S.A. reserves the right to technical changes!

Proper disposal of the product (waste electrical and electronic equipment)

posed with other type of municipal waste. Used equipment may have a negative impact on the environ-
ment and health of people due to potentially containing hazardous substances, mixtures and components.
Mixing electric waste with other types of waste or disassembling those in an unprofessional manner may

E Marking on the product indicates that after the service-life of the product expires, it should not be dis-
| |

cause a release of substances that are hazardous to the environment and health. Used equipment should
be handed-over to a point for collection of electric waste. In order to obtain detailed information regarding the
electric waste collection points, the user should contact the municipal point of electric waste collection or used

equipment processing department.

31



INSTRUCCIONES DE USO

32

Lea atentamente el manual de instrucciones antes de utilizar el
aparato.

Tenga especial cuidado cuando haya ninos cerca del aparato.

No utilice el aparato para fines distintos de los previstos.

El uso de accesorios no recomendados por el fabricante puede
provocar danos en el aparato o un accidente.

No sumerja el aparato, el cable o el enchufe en agua u otros liquidos.
No deje el aparato sin vigilancia durante su funcionamiento.
Desconecte el aparato de la red eléctrica si lo deja sin vigilancia y
antes de montarlo, desmontarlo o limpiarlo.

No utilice un aparato danado, aunque el cable de alimentacion o
el enchufe estén danados - en este caso, haga reparar el aparato
en un centro de servicio autorizado.

No utilice el aparato al aire libre.

No cuelgue el cable de alimentacion de bordes afilados ni permita
que entre en contacto con superficies calientes.

No deje que el cable de alimentacion cuelgue del borde de la
mesa/encimera.

No toque el aparato con las manos mojadas.

El aparato esta destinado exclusivamente al uso doméstico.
Recuerde mantener una distancia de seguridad con las piezas
giratorias del aparato durante su funcionamiento. El contacto con
ellas puede provocar lesiones personales o (i) dafios materiales,
por ejemplo, al arrancar prendas de vestir / joyas que cuelguen
sueltas, etc.

La limpieza del aparato, en particular de las partes en contacto
directo con los alimentos, debe realizarse antes del primer uso,
inmediatamente después del uso o si el aparato no se ha utilizado
durante mucho tiempo - el procedimiento se describe en el capitulo
‘LIMPIEZAY MANTENIMIENTO”,

Antes de limpiar los agitadores y el gancho, deben desconectarse
de la maquina.

No coloque el aparato cerca de otros aparatos eléctricos, quema-
dores, cocinas, hornos, etc.

Aseglrese siempre de que todos los componentes del aparato
estan correctamente instalados antes de empezar a trabajar.



No coloque el aparato sobre superficies calientes.

El aparato puede ser utilizado por personas con capacidades fisicas,
sensoriales o mentales limitadas, o sin conocimientos o experiencia
en el uso de este tipo de aparatos, siempre que sean supervisadas
o instruidas en el uso seguro del aparato y comprendan los riesgos
que conlleva.

No se permite que los nifos realicen tareas de limpieza y mante-
nimiento.

El aparato no debe ser utilizado por ninos. Mantenga el aparato y
el cable fuera del alcance de los ninos.

Los ninos no deben jugar con el aparato.

Desconecte el aparato de la red eléctrica si lo deja sin vigilancia y
antes de montarlo, desmontarlo o limpiarlo.

Apague la unidad antes de cambiar el equipo o antes de acercarse
a piezas moviles durante su uso.

No conecte el enchufe a la toma de corriente con las manos mojadas.
No extraiga el enchufe de la toma de corriente tirando del cable.
Utilice la unidad sobre una superficie lisa y estable.

Para la seguridad de los nifos, se ruega no dejar partes del em-
balaje libremente accesibles (bolsas de pléstico, cajas de cartdn,
poliestireno, etc.).

iAVISO! No permita que los nifos jueguen con la pelicula. jPe-
ligro de asfixia!

DESCRIPCION DEL DISPOSITIVO

> e

o

Cabezal giratorio 6. Palanca de blogueo del cabezal
Mando de control de velocidad 7. Base con espacio para acoplar un bol
Eje de transmisién con pasador (pun- 8. Protector contra salpicaduras

to de enganche para los accesorios) 9. Mezclador con acabado de silicona
Cubeta con asa de acero inoxidable 10. Mezcladora para batir masas ligeras
con capacidad para 7,0 | 11. Mezclador multicomponente (gancho)
Cubeta de acero inoxidable con capa-  12. Veleta

cidad para 7,0 |

PREPARACION PARA EL TRABAJO - OBSERVACIONES GENERALES

1.

2.

Desembale la unidad de la caja de cartdn, retire las bolsas de plastico, las etiquetas, los rellenos de
poliestireno v los blogues de transporte.

Lave a fondo todos los accesorios del robot que estén en contacto con alimentos antes de utilizarlo
por primera vez.



3. Recuerde que sélo debe instalar/retirar los accesorios (bol, agitadores, etc.) cuando el aparato no
esté conectado a una fuente de alimentacion.

4. Aseglrese de que el botdn de control de velocidad (2) esta en la posicion “0” antes de conectar la
unidad a la fuente de alimentacion.

INSTALACION DE ACCESORIOS

PASO 1 - SUPERVISION DEL CUENCO

‘

—

Libere el cabezal basculante (1) girando la palanca de bloqueo del cabezal (6) en el sentido de las
agujas del reloj y, a continuacion, levantelo suavemente hasta que oiga un clic (sonido de bloqueo).
Cuando el blogueo encaje, el brazo de la palanca de bloqueo del cabezal (6) apuntara hacia abajo.
Coloque la cubeta (4;5) en la base (7), luego gire la cubeta (4;5) en el sentido de las agujas del reloj
para que las lengtietas de la cubeta encajen en las lengletas de la base (7).

N

PASO 2 - MONTAJE DEL ESCUDO DESLIZANTE

1. Deslice la proteccién antisalpicaduras (8) sobre el borde de la carcasa cubriendo el eje de transmi-
sion con el pasador (3). Aseglrese de que la abertura para afadir alimentos esté orientada hacia el
exterior, de modo que el cabezal basculante (1) no obstruya el acceso a la abertura.

PASO 3 - FIJAR LAS MEZCLAS

Orificio de
Empuje (hasta que note resistencia) uno de los tres agitado- montaje

res especificos (9, 10, 11) sobre el pasador del eje de trans-
mision (3). Aseglrese de que la lenglieta del pasador entra
en el orificio de montaje del agitador . A continuacion, gire el
agitador en sentido antihorario hasta que la lenglieta encaje
en el borde del orificio de montaje del agitador.

—

TRABAJAR CON EL DISPOSITIVO

Una vez acoplados los agitadores(9, 10, 11), la unidad
estd lista para su uso. Gire la palanca de bloqueo del
cabezal (6) en el sentido de las agujas del reloj y baje suavemente el cabezal basculante
(1) hasta que oiga un clic (sonido de bloqueo). Aseglirese de que el cabezal basculante
esta correctamente bloqueado: el brazo de la palanca de bloqueo del cabezal (6) apuntara
hacia abajo. A continuacién, introduzca los alimentos en el recipiente (4;5) a través de la
abertura de la proteccién contra salpicaduras (8), conecte el aparato a la red eléctrica y
ajuste la velocidad deseada con el botén de control de velocidad (2).

iNOTA! En la funcién TURBO (P), el botén de control de velocidad (2) debe mantenerse pulsado.
Al soltar el mando (2), éste vuelve automéaticamente de la posiciéon TURBO (P) a la posicién “0”,
apagando asi el aparato.

iNOTA! Cuando el robot planetario esté en funcionamiento, jno gire la palanca de bloqueo del
cabezal (6)!

Cuando termine de trabajar, coloque el mando de control de velocidad (2) en la posicion
‘0" y desconecte la unidad de la fuente de alimentacién.



DESMONTAJE DE ACCESORIOS

Los accesorios pueden retirarse una vez inseminada la cabeza basculante (1).

Los accesorios se liberan de sus pestillos girandolos en sentido contrario al de instalacion.
Los agitadores(9, 10, 11) deben liberarse primero del mecanismo de bloqueo antes de girar,
es decir, el agitador debe empujarse méas profundamente sobre el perno del eje de trans-
mision hasta que se sienta resistencia. La proteccién contra salpicaduras (8) debe retirarse
después de desmontar los agitadores(, 10, 11).

USO DEL DISPOSITIVO

UTILIZACION DE ANEXOS INDIVIDUALES

Agitador con acabado de silicona (9) Para mezclar masas ligeras y més pesadas como pasteles, masa quebrada, carne
picada y pasta de pescado, cremas de mantequillay pudding, masas de queso, puré
de patatas y otras verduras, bases de tartas, ingredientes de masas sueltas.

Mezcladora para batir masas ligeras (10) Para montar productos que necesitan una buena aireacion, como: huevos, claras de
huevo, bizcocho, nata montada, merengues, cremas, mayonesa.

Mezclador multicomponente (gancho)  Para amasar masas, especialmente masas de levadura y amasados como para: pan,
(11) bollos, magdalenas, tartas, pizza, masas al vapor, pasta, habas.

iNOTA! No deje cuchillos, cucharas o tenedores de metal y otros objetos similares en elrecipien-
te mientras el aparato esté en funcionamiento.

iNOTA! El tiempo maximo de funcionamiento del aparato es de 5 minutos, el tiempo minimo de
reposo entre dos ciclos de mezcla es de 15 minutos. Al amasar una masa de levadura, lo mejor es
poner el regulador a baja velocidad y aumentar la velocidad sélo después de un rato.

MOVIMIENTO PLANETARIO DE LOS ACCESORIOS

Cuando la batidora planetaria esta en funcionamiento, gira con un movimiento compues-
to: alrededor de su propio eje y simultaneamente alrededor de la circunferencia de la cuba.
De este modo, en una revolucion completa, la batidora recorre todo el interior del bol, lo
que reduce el tiempo de trabajo y aumenta la eficacia de la mezcla. Por este motivo, el
tiempo de mezcla indicado en la mayoria de las recetas debe reducirse.

NOTAS SOBRE EL FUNCIONAMIENTO DE LA MEZCLADORA

La forma del bol y los accesorios se ha disefado de tal manera que, mientras el robot esta
en marcha, no hay necesidad de raspar y empujar constantemente los ingredientes que se
encuentran en las paredes del bol. Basta con limpiar las paredes del bol una o dos veces
por ciclo de mezcla. Desenchufe el robot antes de hacerlo.

Durante el funcionamiento, el robot puede calentarse. Con una carga pesada y un ciclo
de mezcla largo, la parte superior del cabezal del robot puede estar muy caliente. Esto es
normal.

LIMPIEZA'Y MANTENIMIENTO

1. Aseglrese de que el botdn de control de velocidad (2) esta en la posicion “0”.

2. Desconecte la unidad de la fuente de alimentacion.

3. El cabezal basculante (1) puede calentarse durante un funcionamiento prolongado. Deje que la
unidad se enfrie antes de continuar.




4. Limpie la carcasa del aparato con un pafio humedo.

5. Limpie los agitadores (9, 10, 11) y la paleta bajo el grifo con detergente.

Es aconsejable limpiar los accesorios inmediatamente después de terminar de trabajar
con el aparato. Esto eliminard cualquier depodsito persistente, evitard que los residuos
se sequen, lo que hard que el lavado sea més eficaz y facil, y evitard que las bacterias se
multipliquen.

iATENCION! Todos los accesorios son aptos para lavavajillas.

FUNCIONAMIENTO DE LA UNIDAD A DIFERENTES VELOCIDADES

El robot planetario tiene un control de velocidad variable de 1-6 y una funcién TURBO (P)
para un funcionamiento de corta duracion a velocidad maxima.

Velocidad de . .”

Premezcla lenta, combinando todos los tipos de pasta e ingredientes secos
para pasteles. En este intervalo de velocidad, afiada harina y productos secos
alamasa eingredientes liquidos a los secos. No mezcle ni amase la masa de
levadura a esta velocidad.

1 Premezcla

Para mezclar lentamente. En este engranaje, amase las masas de levadura, las
masas quebradas y los corredores. También se utiliza en la primera fase de hacer
puré con patatas y otras verduras y, a veces, al afiadir grasa liquida o harina a
una masa.

2 Mezcla libre

Se utiliza para amasar masas medianamente pesadas, como la masa quebrada.
Aestavelocidad, se afiade azticar a las claras para el merengue. Esta es la
velocidad media para mezclar masas, por ejemplo, carne picada, patés y
trituracion de masas.

3 Mezclar, batir

Para batir a velocidad media, la fase inicial de la preparacion de la mayonesa,
4 Batir para combinar los ingredientes de la crema pastelera. Se utiliza para el acabado
de masas ligeras que requieren aireacion.

5 Batido rapido Para montar nata, espuma de clara de huevo.
. . Para montar espuma de clara de huevo, huevos enteros, nata montada, se
6 Batido muy rapido " X - ;
utiliza en la fase final de la preparacion del puré de patata.
P TURBO Mezcla de corta duracion a velocidad mdxima.

UTILIZAR EL ROBOT PARA SUS PROPIAS RECETAS

Este manual proporciona algunos consejos generales y practicos sobre las particulari-
dades del trabajo con el robot, que pueden resultarle Utiles a la hora de preparar sus
propias recetas. Sin embargo, serdn necesarias sus propias observaciones y experiencias
para lograr un resultado perfecto y desarrollar un procedimiento de mezcla adecuado. Es
importante controlar el proceso de mezcla y terminarlo exactamente cuando se alcance la
consistencia requerida por la receta (por ejemplo, “masa lisa y elastica”).

CONSEJOS CULINARIOS

Los ingredientes que se guardan en el frigorifico, como la mantequilla o los huevos, deben estar a
temperatura ambiente antes de mezclarlos. Por lo tanto, es importante sacar estos productos del
frigorifico con suficiente antelacién.

Para evitar que caigan cascaras de huevo o huevos estropeados en el bol, es mejor machacarlos en
un recipiente aparte antes de afadir el resto de los productos.

—
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3. Batir durante demasiado tiempo puede afectar negativamente al producto final. Vigile el tiempo de

batido especificado en la receta.

4. Los cambios de temperatura, la textura de los productos alimentarios (por ejemplo, debido a fluc-
tuaciones de la temperatura ambiente) pueden afectar al acortamiento/alargamiento del proceso
de mezcla de los ingredientes y al resultado final de la mezcla.

5. Empiece siempre a mezclar a baja velocidad y aumente gradualmente la velocidad hasta alcanzar

la necesaria para la receta.

AJUSTES SUGERIDOS EN ACCESORIOS INDIVIDUALES PARA 2,0 KG DE INGREDIENTES
Cantidad

Tiempo
Velocidad | (minu-
tos)

Accesorios

Batidora para amasar
masas pesadas (gancho) M3 ()5
(11)

Batidora con acabado de

silicona (9) (2)4 (3)10

Batidora para batir

masas ligeras (10) (5)6 (3)10

DISPOSICIONES

1300 g de harina + 700 g

3 claras de huevo (minimo)

maxima de
productos en el

Descripcion del trabajo
bol.

velocidad 1 durante 30 seg., velocidad 2
durante 30 seg., luego velocidad 3 durante
2-4min.

deagua

660 g de harina + 840 g velocidad 2 durante 20 seg., velocidad 4

deagua durante 2 min. 40 seg.

velocidad 5-6 durante 3 min.

SENCILLA TORTITA DE DOS HUEVOS

v' 2 tazas de harina de tarta

tamizada

1y 1/4 tazas de azucar de mesa

2y 1/2 cucharaditas de levadu-

ra en polvo

3/4 de cucharadita de sal

1/2 taza de grasa blanda de panaderia
3/4 de taza de leche

1y 1/4 cucharaditas de vainilla

2 huevos

AN
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PREPARACION:

1) Tamizar la harina, la levadura, el aztcar y la
sal en un bol grande. Afiadir la grasa de pana-
dero; verter la leche y afadir la vainilla.

2) Amasar durante un maximo de 5 minutos a
la velocidad mas baja hasta que los productos
estén completamente mezclados.

3) A continuacidn, amasar a velocidad media
durante 2 minutos.

4) Detener el robot, raspar la mezcla restante
de las paredes y el fondo del bol.

5) Afadir los huevos, amasar durante 1,5 minu-
tos mas a velocidad maxima.
PURE DE PATATA
v 1kg de patatas &
v 1/2 taza de leche
caliente

v' 2 cucharaditas de mantequilla

v' 1 cucharadita de sal
PREPARACION:

1) Pelar y hervir las patatas en agua con sal, con
cuidado de que no queden demasiado blandas.
2) Cuando estén harinosas, empezar a amasar-
las en un cazo o pasarlas al bol de un robot de
cocina. A continuacion, amase las patatas asi
preparadas en un robot de cocina a velocidad
media durante 1 minuto aproximadamente.

3) Cuando termine, raspe las patatas que se
hayan pegado a las paredes del bol.

4) Mezclar la leche caliente, la mantequillay la
sal. Afadir a las patatas y amasar a velocidad
maxima durante 1 min.
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GALLETAS DE AVENA é PROTEINA BATIDA

v’ 2tazas de harina v 2 huevos
tamizada .
1 cucharadita de soda ﬁﬁﬁfﬁﬁﬁﬂﬁ%
1 cucharadita de sal 1) Poner las claras en un bol
1 cucharadita y media de canela 2) Batir a toda velocidad

2 tazas de avena instantdnea

1 taza de grasa de panadero o mantequilla
1/2 taza de azucar de mesa

3/4 de taza de aziicar moreno

2 huevos enteros

1-1/2 cucharaditas de vainilla
1/3 taza de leche

1 taza de pepitas de chocolate
3/4 de taza de nueces trituradas
1 cucharadita de soda

1 cucharadita de sal

1-1/2 cucharaditas de canela

AN N N N N N N N N N NENRN

PREPARACION:

1) Mezclar la harina, el bicarbonato, la sal y la
canela, afiadir los copos y reservar.

2) Mezclar la mantequilla, el aztcar, los huevos
y la vainilla en el bol de un robot de cocina.

3) Batir a velocidad maxima durante 2 minutos
hasta obtener una consistencia cremosa, al
terminar, raspar la mezcla que se haya pegado a
las paredes del bol.

4) Aiada la leche y la mitad de la mezcla de ha-
rina y otros productos previamente apartada,
mézclelo todo lentamente, superponiendo la
mezcla de la batidora, luego amase la mezcla a
la velocidad mas alta durante 1 min.

5) Afadir la otra mitad de la mezcla de harina

y otros productos y repetir el procedimiento.
Cuando termine, raspe la mezcla que se haya
pegado a las paredes del bol.

6) Aiiadir las pepitas de chocolate y las nueces,
amasar a velocidad maxima durante 1 min.
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DATOS TECNICOS

Las especificaciones técnicas figuran en la placa de caracteristicas

del producto D
Longitud del cable de alimentacion: 1,05 m

Este manual ha sido traducido automdticamente.
En caso de duda, consulte su version en inglés.

iATENCION! MPM agd S.A. se reserva el derecho a realizar modificaciones técnicas.

Eliminacion correcta del producto (aparatos eléctricos y electrénicos usados)

La etiqueta colocada en el producto indica que el producto no debe desecharse después de la vida util
con otros residuos domésticos. El aparato usado puede tener efectos nocivos sobre el medio ambiente
vy la salud de personas, debido al posible contenido de sustancias, mezclas y componentes peligrosos. La
mezcla de los desechos electrénicos con otros residuos o su desmontaje no profesional puede dar lugar a
B |5 liberacion de sustancias nocivas para la salud y el medio ambiente. El aparato usado deber4 entregarse
al punto de recepcion de los residuos de aparatos eléctricos y electrénicos usados. Con el fin de obtener informacién
detallada sobre el lugar de entrega de los residuos de aparatos eléctricos y electronicos, el usuario deberé ponerse
en contacto con el punto de recogida municipal de aparatos usados o con la planta procesadora de aparatos usados.
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CONSIGNES DE SECURITE
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Veuillez lire attentivement le mode d’emploi avant utilisation.
Soyez particulierement prudent lorsque des enfants se trouvent
a proximité de l'appareil.

N'utilisez pas I'appareil a des fins autres que celles prévues.
Lutilisation d'accessoires non recommandés par le fabricant peut
endommager l'appareil ou provoquer un accident.

Ne plongez pas l'appareil, le cordon et la fiche dans I'eau ou d'autres
liquides.

Ne laissez pas l'appareil sans surveillance pendant son fonction-
nement.

Débranchez l'appareil de l'alimentation électrique lorsque vous le
laissez sans surveillance et avant le montage, le démontage ou le
nettoyage.

N'utilisez pas un appareil endommagé, méme si le cordon d'alimen-
tation ou la fiche est endommagé - dans ce cas, renvoyez l'appareil
a un point de service agrée pour réparation.

N'utilisez pas l'appareil a I'extérieur.

Ne suspendez pas le cordon d’alimentation sur des bords tranchants
et ne le laissez pas entrer en contact avec des surfaces chaudes.
Ne laissez pas le cordon d'alimentation pendre du bord de la table/
comptoarr.

Ne touchez pas 'appareil avec les mains mouillées.

Lappareil est destiné a un usage domestique uniguement.
N’oubliez pas de vous tenir a distance des pieces rotatives de l'ap-
pareil pendant son fonctionnement. Tout contact avec ces pieces
peut entrainer des blessures ou (i) des dommages matériels, par
exemple en arrachant des vétements/bijoux mal accrochés, etc.
Le nettoyage de l'appareil, en particulier des pieces en contact direct
avec les aliments, doit étre effectué avant la premiere utilisation,
immeédiatement apres la fin des travaux ou si lappareil n'a pas été
utilisé pendant une longue période - la procédure est décrite dans
le <{NETTOYAGE ET ENTRETIEN « chapitre.

Avant de nettoyer les mélangeurs et le crochet, ils doivent d'abord
étre déconnectés de l'appareil !

Ne placez pas l'appareil a proximité d'autres appareils électriques,
brlleurs, cuisinieres, fours, etc.



Assurez-vous toujours que tous les éléments de l'appareil sont
correctement installés avant de commencer a travailler.

Ne placez pas l'appareil sur des surfaces chaudes.

Lappareil peut étre utilisé par des personnes ayant des capacités
physiques, sensorielles ou mentales limitées, ainsi que par des
personnes n‘ayant aucune connaissance ou expérience dans l'uti-
lisation de ce type d'appareil, a condition qu'elles soient surveillées
ou qu’elles aient recu des instructions sur la maniere d'utiliser les
appareils en toute sécurité. et comprendre le risque associé.

Les enfants ne sont pas autorisés a effectuer des taches de net-
toyage et d'entretien.

L'appareil ne doit pas étre utilisé par des enfants. Gardez l'appareil
et le cordon hors de portée des enfants.

Les enfants ne doivent pas jouer avec I'appareil.

Débranchez l'appareil de l'alimentation électrique lorsque vous le
laissez sans surveillance et avant le montage, le démontage ou le
nettoyage.

Eteignez I'appareil avant de changer d'accessoire ou avant de vous
approcher des pieces mobiles pendant I'utilisation.

Ne branchez pas la fiche a la prise secteur avec les mains mouillées.
Ne retirez pas la fiche de la prise en tirant sur le cordon.

Utilisez l'appareil sur une surface lisse et stable.

Pour la sécurité des enfants, ne laissez aucune partie de 'emballage
(sachets plastiques, cartons, polystyréne expansé, etc.) librement
accessible.

AVERTISSEMENT! Ne laissez pas les enfants jouer avec la feuille.
Danger d’étouffement !

DESCRIPTION DE L'APPAREIL

1.
2.
3.

w1

Téte inclinable 7. Base avec emplacement pour fixer le
Bouton de contréle de vitesse bol

Arbre d’entrainement avec goupille 8. Pare-éclaboussures

(emplacement de montage de I'acces- 9. Agitateur avec finition en silicone
soire) 10. Mélangeur pour fouetter des masses
Bol en acier inoxydable de 7,0 L avec légeres

anse 11. Mélangeur pour masses multi-com-
Bol en acier inoxydable de 7,0 L posants (crochet)

Levier de verrouillage de la téte 12. Epaule
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PREPARATION AU TRAVAIL - REMARQUES GENERALES

1

. Déballez I'appareil du carton, retirez les sachets en aluminium, les étiquettes, les charges en
polystyrene et les sécurités de transport.

. Lavez soigneusement tous les accessoires en contact avec les aliments avant la premiere utilisation.

. N'oubliez pas d'installer/démonter les accessoires (bol, agitateur, etc.) uniquement lorsque I'appa-
reil n'est pas connecté a la source d'alimentation.

. Avant de connecter l'appareil a la source d’alimentation, assurez-vous que le bouton de contréle de
la vitesse (2) est en position «O».

wW N

~

ASSEMBLAGE DES ACCESSOIRES

ETAPE 1 - ASSEMBLAGE DU BOL

1. Relachez la téte inclinable (1) en tournant le levier de verrouillage de la téte (6) dans le sens des
aiguilles d'une montre, puis soulevez doucement la téte inclinable jusqu'a ce que vous entendiez
un déclic (bruit de verrouillage). Lorsque le verrou s'enclenche, le bras du levier de verrouillage de
la téte (6) pointe vers le bas.

2. Placez le bol (4;5) dans la base (7), puis tournez le bol (4;5) dans le sens des aiguilles d'une montre
afin que les languettes du bol senclenchent avec les loquets de la base (7).

ETAPE 2 - INSTALLER LE COUVERCLE ANTI-ECLABOUSSURES

1. Faites glisser le pare-éclaboussures (8) sur le bord du boitier de l'arbre d'entrainement avec la gou-
pille (3). Veuillez noter que l'ouverture pour I'ajout de I'Art. tournée vers I'extérieur afin que la téte
pivotante (1) ne géne pas l'accés a l'ouverture.

ETAPE 3 - FIXATION DES MELANGEURS

—

Poussez (jusqu’a ce que vous sentiez une résistance) l'une
des trois palettes dédiées (9, 10, 11) sur la goupille de l'arbre
d’entrainement (3). Assurez-vous que la languette de la gou-
pille s'insére dans le trou de montage de l'agitateur . Tournez
ensuite l'agitateur dans le sens antihoraire jusqu’a ce que la
languette se verrouille contre le bord du trou de montage
de l'agitateur.

TRAVAILLER AVEC LAPPAREIL

Aprés avoir fixé les agitateurs (9, 10, 11), l'appareil est

prét a fonctionner. Tournez le levier de verrouillage de la téte (6) dans le sens des aiguilles
d'une montre et abaissez doucement la téte inclinable (1) jusqu’a ce que vous entendiez
un déclic (bruit de verrouillage). Assurez-vous que la téte inclinable est correctement ver-
rouillée - le bras du levier de verrouillage de la téte (6) pointe vers le bas. Placez ensuite
les aliments dans le bol (4;5) a travers l'ouverture du pare-éclaboussures (8), branchez
appareil a l'alimentation électrique et réglez la vitesse souhaitée a l'aide du bouton de
réglage de la vitesse (2).

ATTENTION! Pour la fonction TURBO (P), le bouton de commande de vitesse (2) doit étre main-
tenu enfoncé. Aprés avoir relaché le bouton (2), il revient automatiquement de la position TUR-
BO (P) a la position «O», ce qui éteint I'appareil.

N
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ATTENTION! Pendant le fonctionnement du robot planétaire, ne tournez pas le levier de ver-
rouillage de la téte (6) !

Une fois le travail terminé, réglez le bouton de réglage de la vitesse (2) sur la position «O»
et débranchez I'appareil de l'alimentation électrique.

RETRAIT DES ACCESSOIRES

Les accessoires sont démontables aprés insémination de la téte inclinable (1).

Nous libérons les accessoires des loquets en les tournant dans le sens opposé au sens
de montage. Avant de tourner les mélangeurs (9, 10, 11), commencez par les déverrouiller,
c'est-a-dire poussez le mélangeur plus profondément sur I'axe de l'arbre d’entrainement
jusqu’a ce que vous sentiez une résistance. Retirez le pare-éclaboussures (8) aprés avoir
retiré les mélangeurs (9, 10, 11).

UTILISATION DE LAPPAREIL

APPLICATION D’ACCESSOIRES INDIVIDUELS

Mitigeur avec finition silicone (9) Pour mélanger des masses Iégeéres et plus lourdes, telles que : pate, pate brisée,
masses de viande hachée et de poisson, crémes de beurre et de pudding, masses
de fromage, purée de pommes de terre et autres légumes, bases pour gateaux,
ingrédients en vrac pour gateaux.

Mélangeur pour fouetter des masses Pour fouetter des produits nécessitant une bonne aération tels que : ceufs, blancs

légeéres (10) d'ceufs, génoise, chantilly, meringues, cremes, mayonnaise.
Mélangeur pour masses multi- Pour pétrir les pates, notamment les pates levées et les pétrissages tels que : pain,
composants (crochet) (11) petits pains, gateaux, crépes, pizza, pate a choux, pétes, faworki.

ATTENTION ! Ne laissez pas de couteaux, cuilléres en métal, fourchettes, etc. dansle bol pendant
que l'appareil fonctionne.

ATTENTION! Le temps de fonctionnement maximum de l'appareil est de 5 minutes, le temps de
repos minimum entre deux cycles de mélange est de 15 minutes. Lorsque vous pétrissez une pate
alevure, il est préférable de régler le régulateur sur une vitesse faible et d’augmenter la vitesse
seulement aprés un certain temps.

MOUVEMENT PLANETAIRE DES SNAP-INS

Pendant le fonctionnement du mélangeur planétaire, I'agitateur tourne dans un mouve-
ment complexe : autour de son axe et simultanément autour de la circonférence du bol.
Grace a cela, pendant une rotation compléte, l'agitateur travaille avec précision dans tout
l'intérieur du bol, ce qui raccourcit le temps de travail et assure une plus grande efficacité
de mélange. Par conséquent, le temps de mélange indiqué dans la plupart des recettes
doit étre réduit.

REMARQUES SUR LE FONCTIONNEMENT DU MELANGEUR

La forme du bol et les accessoires ont été concus pour que pendant le travail du robot, il
ne soit pas nécessaire de gratter et de pousser constamment les ingrédients sur les parois
du bol. Au cours d'un cycle de mélange, il suffit de nettoyer une ou deux fois les parois du
bol. Débranchez le robot de l'alimentation électrique avant de faire cela !




Le robot peut devenir chaud pendant le fonctionnement. Sous de lourdes charges et
de longs cycles de mélange, le dessus de la téte du robot peut devenir trés chaud. Cest
normal.

NETTOYAGE ET ENTRETIEN

. Assurez-vous que le bouton de commande de vitesse (2) est en position «O».

. Débranchez l'appareil de la source d'alimentation.

. Latéte pivotante (1) peut devenir chaude lors d'un fonctionnement prolongé. Attendez que I'appa-
reil refroidisse avant de commencer a travailler.

4. Nettoyez le boitier de 'appareil a I'aide d'un chiffon humide.

5. Nettoyez les agitateurs (9, 10, 11) et la palette sous I'eau courante et le détergent.

Aprés avoir terminé le travail avec l'appareil, il est recommandé de nettoyer immédiate-

ment les accessoires. Cela éliminera tous les dépots, empéchera les restes de sécher, ce

qui rendra le lavage plus efficace et plus facile et empéchera la croissance des bactéries.

ATTENTION ! Tous les accessoires vont au lave-vaisselle.
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FONCTIONNEMENT DE LAPPAREIL DANS UNE PLAGE DE VITESSE INDIVIDUELLE

Le robot planétaire a une régulation de vitesse dans la plage de 1 a 6 et la fonction TUR-
BO (P), utilisée pour un fonctionnement a court terme a vitesse maximale.

Vitesse de . _
Type de travail Application

Pré-mélange lent, associant tous types de pates et ingrédients secs de pate.
Dans cette plage de vitesse, ajoutez la farine et les ingrédients secs a la pate, et
les ingrédients liquides aux ingrédients secs. Ne pas mélanger ou pétrir la pate
levée a cette vitesse.

1 Pré-mélange

Pour un mélange lent. Utilisez cet équipement pour pétrir la levure, les sablés
et les quatre-quarts. Utilisez également dans la premiére phase de la purée de
pommes de terre et d'autres Iégumes et lors de I'ajout de graisse liquide ou de
farine a la péte.

2 Mélange lent

II'est utilisé pour pétrir des pates mi-lourdes - comme les pates brisées. A cette
vitesse, le sucre est ajouté aux blancs d'ceufs pour les meringues. Il s'agit de la
vitesse moyenne de mélange des masses, par exemple de la viande hachée, des
patés et des gateaux.

3 Mélanger, fouetter

Pour fouetter a vitesse moyenne, la phase initiale de la préparation de la
4 fouetter mayonnaise, pour combiner les ingrédients de la creme de pudding. Il est utilisé
pour finir des masses plus Iégéres qui nécessitent une aération.

5 Fouetter rapidement Pour la créme fouettée, la mousse protéinée.

Pour fouetter les blancs d'ceufs, les ceufs entiers, la creme fouettée, il est utilisé

6 Tuerie tré id ) q . p
LB RS dans la phase finale de préparation de la purée de pommes de terre.

P TURBO Mélange a court terme a vitesse maximale.

UTILISEZ LE ROBOT POUR VOS PROPRES RECETTES

Ce manuel contient des conseils généraux et pratiques sur les spécificités du travail avec
le robot, qui peuvent étre utiles lors de la préparation de vos propres recettes. Cependant,
vos propres observations et expériences seront nécessaires pour obtenir un effet parfait
et développer la procédure de mélange appropriée. Contrblez le processus de mélange



et arrétez-vous exactement lorsque la consistance requise par la recette est atteinte (par
exemple «pate lisse et élastique).

CONSEILS CULINAIRES

Les ingrédients réfrigérés, comme le beurre ou les ceufs, doivent étre a température ambiante
avant d'étre mélangés. Par conséquent, vous devez retirer ces produits du réfrigérateur a l'avance.
Pour éviter de jeter des coquilles d'ceufs ou de mauvais ceufs dans le bol, il est préférable de les
casser dans un récipient séparé avant d'ajouter le reste des produits.

Fouetter trop longtemps peut nuire au produit final. Assurez-vous de respecter le temps de mé-
lange indiqué dans la recette.

La modification de la température, de la texture des produits alimentaires (par exemple en raison
des fluctuations de la température ambiante) peut raccourcir/allonger le processus de mélange des
ingrédients et le résultat final du mélange.

Commencez toujours a mélanger a basse vitesse et augmentez progressivement la vitesse jusqu’a
la vitesse requise pour votre recette.

REGLAGES SUGGERES SUR LES ACCESSOIRES INDIVIDUELS POUR 2,0 KG D'INGREDIENTS

Nombre
Accessoire VITESSE Temps fEd ) e Description d’emploi
min.) | produits dans un
bol
(3)5

1300 g de farine + 700 g Vitesse 1 pendant 30 secon‘des,' vitesse
, 2 pendant 30 secondes, puis vitesse 3
d'eau ;
pendant 2-4 minutes.

=
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Mélangeur de composés M3
lourds (crochet) (11)

Agitateur fini en silicone 660 g de farine + 840 g Vitesse 2 pendant 20 sec., Vitesse 4 pendant

© (2)4 (3)10 deau 2min. 40 secondes.
F?tfe‘" PRSI EE (5)6 (310 3blancs d'ceufs (minimum) Vitesse 5-6 pendant 3 min.
égéres

RECETTES

UNE SIMPLE CREPE A DEUX CEUFS 2) Pétrissez jusqu’a 5 minutes. a la vitesse la

plus basse jusqu'a ce que les produits soient
complétement mélangés.
3) Puis pétrir a vitesse moyenne pendant 2

v’ 2 tasses de farine tamisée pour
la pate

v 1et 1/4 tasse de sucre de table minutes

2et 1/.2 C u:I{ereS,a café de levure chimique 4) Arrétez le robot, raclez les restes de mélange
v 3/4 cuillere a café de sel .

; sur les parois et le fond du bol.
v' 1/2 tasse de shortening doux . - . R
, 5) Ajouter les ceufs, pétrir encore 1,5 minutes a

v’ 3/4 tasse de lait vitesse maximale
v 1et 1/4 cuilléres a café de vanille ’
v

2 oeufs PUREE
PREPARATION: v 1kg de pommes de terre &

1)Tam|serlafar|ne la levure chimique, le sucre V' 1/2 tasse de lait chaud
’ que, v' 2 cuilléres a café de beurre

et le sel dans un grand bol. Ajouter le shorte- b
S ; . . v 1 cuillére a café de sel
ning; verser le lait et ajouter la vanille.
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PREPARATION:

1) Epluchez et faites cuire les pommes de terre
dans de 'eau salée en prenant soin de ne pas
les rendre trop molles.

2) Lorsqu'ils deviennent farineux, commencez a
les pétrir dans une casserole ou transférez-les
dans le bol d’un robot culinaire. Pétrir ensuite
les pommes de terre ainsi préparées au robot a
vitesse moyenne pendant environ 1 minute.

3) Lorsque vous avez terminé, grattez les
pommes de terre collées aux parois du bol.

4) Mélanger le lait chaud, le beurre et le sel en-
semble. Ajouter aux pommes de terre et pétrir
a vitesse maximale pendant 1 min.

BISCUITS AUX FLOCONS D'AVOINE

2 tasses de farine tamisée

1 cuillére a café de soda

1 cuillére a café de sel

1 et 1/2 cuilléres a café de
cannelle

2 tasses de gruau instantané

1 tasse de shortening ou de beurre
1/2 tasse de sucre de table

3/4 tasse de cassonade

2 ceufs, entiers

1-1/2 cuillére a café de vanille
1/3 tasse de lait

1 tasse de copeaux de chocolat
3/4 tasse de noix concassées

1 cuillére a café de soda

1 cuillére a café de sel

1-1/2 cuilléres a café de cannelle

ASNENENEN
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PREPARATION:

1) Mélangez la farine, le bicarbonate de soude,
le sel et la cannelle, puis ajoutez les flocons et
réservez.

2) Mélanger le beurre, le sucre, les ceufs et la
vanille dans le bol du robot culinaire.

3) Battre a vitesse maximale pendant 2 minutes
jusqu’a consistance crémeuse, une fois terminé,
gratter tout mélange qui a collé aux parois du
bol.

4) Ajouter le lait et la moitié du mélange de
farine et autres produits préalablement mis de
c6té, mélanger le tout lentement en déplacant
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la masse mélangée, puis pétrir le mélange a
vitesse maximale pendant 1 minute.

5) Ajoutez I'autre moitié du mélange de farine
et d’autres produits et répétez la procédure.
Lorsque vous avez terminé, grattez tout mé-
lange qui a collé aux parois du bol.

6) Ajouter les pépites de chocolat et les noix,
BATTRE LA PROTEINE
v’ 2 oeufs

1) Mettre les blancs d'ceufs dans un bol

pétrir a vitesse maximale pendant 1 min.
PREPARATION
2) Battre a vitesse maximale



DONNEES TECHNIQUES

Les paramétres techniques sont indiqués sur la plaque signalétique

du produit D
Longueur du cable secteur: 1.05m

ce manuel a été traduit automatiquement.
En cas de doute, veuillez vous référer a sa version anglaise.

ATTENTION! MPM agd SA se réserve le droit d’apporter des modifications techniques !

Mise au rebut (déchets d’équipements électriques et électroniques)

Le marquage sur le produit indique que le produit ne doit pas étre jeté avec d'autres déchets ménagers

ala fin de son utilisation. Les équipements usagés peuvent avoir un effet néfaste sur I'environnement et

la santé humaine en raison de la teneur potentielle en substances, mélanges et composants dangereux.

Le mélange de déchets électroniques avec d'autres déchets ou leur démontage non professionnel peut
EE  cntrainer un rejet de substances nocives pour la santé et 'environnement. Lappareil usé doit étre déposé
dans un point de collecte des déchets d'équipements électriques et électroniques. Afin d'obtenir des informations
détaillées sur des lieux de collecte des déchets électriques et électroniques, |'utilisateur doit contacter le point de
collecte des déchets d’équipements municipaux ou l'usine de traitement des déchets d'équipements.
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BIZTONSAGI HASZNALATI UTASITASOK
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Hasznalat el6tt figyelmesen olvassa el a hasznalati utasitast.
Legyen kUlonosen ovatos, ha gyermekek tartdzkodnak a készulék
kozelében.

Ne hasznélja a készUléket a rendeltetésétdl eltérd célra.

A gyarté altal nem ajanlott tartozékok hasznalata a készulék karo-
sodasat vagy balesetet okozhat.

Ne meritse a készUléket, a kabelt vagy a csatlakozot vizbe vagy
mas folyadékba.

Ne hagyja a készUléket fellgyelet nélkil mukodeés kozben.

Hlzza le a készUléket a tapegyseégrdl, ha fellgyelet nélkil hagyja,
valamint szerelés, szétszerelés vagy tisztitas elott.

Ne hasznaljon sértlt készuléket, még akkor sem, ha a halozati kabel
vagy a dugo sérllt - ebben az esetben javittassa meg a készuléket
egy hivatalos szervizkdzpontban.

Ne hasznalja a készuléket kiltéren.

Ne akassza a tapkabelt éles élekre, és ne hagyja, hogy forrd fell-
letekkel érintkezzen.

Ne hagyja, hogy a tapkabel lelogjon az asztal/asztalfelllet szélérdl.
Ne érintse meg a készliléket nedves kézzel.

A készUléket kizardlag haztartasi hasznalatra szanjak.

Ne feledje, hogy mUkddés kozben tartson biztonsagos tavolsagot
a készulék forgo részeitdl. A velUk valo érintkezés személyi sérilést
vagy (i) vagyoni kart okozhat, pl. lazan 16g6 ruhadarabok/ékszerek
sth. kihuizasaval.

A készlléket, kilonosen az élelmiszerekkel kozvetlendl érintkezé
részeket, az elsd haszndlat el6tt, kozvetlendl haszndlat utan, vagy
ha a készlléket hosszabb ideig nem hasznaltak, tisztitani kell - az
eljarast a ,TISZTITAS ES Karbantartas” fejezetben ismertetjik.

A keverdk és a kampo tisztitasa el6tt el6szor le kell valasztani dket
a géprol!

Ne helyezze a késziléket mas elektromos készllékek, égok, tlz-
helyek, tlizhelyek, sttdk sth. kozelébe.

A munka megkezdése el6tt mindig gydz6djon meg arrol, hogy a
készulék minden alkatrésze helyesen van-e felszerelve.

Ne helyezze a késziléket forrd felUletekre.



A készlléket hasznalhatjak korlatozott fizikai, érzékszervi vagy szel-
lemi képességekkel rendelkezo, vagy az ilyen tipusu berendezések
hasznalataban ismeretekkel vagy tapasztalattal nem rendelkezé
személyek is, feltéve, hogy fellgyeletet kapnak, vagy utasitast
kapnak a berendezés biztonsagos hasznalatara, €s megértik az
ezzel jard kockazatokat.

Gyermekek nem végezhetnek takaritasi és karbantartasi feladatokat.
A készUléket gyermekek nem hasznalhatjak. Tartsa a készUléket és
a kabelt gyermekek eldl elzarva.

Gyermekek nem jatszhatnak a készulékkel.

Ha a készUléket fellgyelet nélkll hagyja, valamint a szerelés, szét-
szerelés vagy tisztitas elott valassza le a tapegységrol.

Kapcsolja ki a késziiléket, mieldtt felszerelést cserélne, vagy miel6tt
hasznalat kozben mozgo alkatrészekhez kdzelitene.

Ne csatlakoztassa a dugot a halézati aljzathoz nedves kézzel.

Ne hulizza ki a dugoét a halozati aljzatbol a zsindr meghuizasaval.

A készuléket sima és stabil fellleten hasznalja.

A gyermekek biztonsaga érdekében kérjuk, ne hagyja szabadon
hozzaférhetd helyen a csomagolas részeit (mlanyag zacskok,
kartondobozok, polisztirol stb.).

FIGYELEM! Ne engedje, hogy a gyerekek a filmmel jatsszanak.
Fulladasveszély!

A KESZULEK LEIRASA

1.
2.
3.

Forgathato fej 6. Fejrogzité kar

Sebességszabalyozd gomb 7. Alap tal rogzitésére szolgald hely
Hajtotengely csapszeggel (rogzitési 8. Frbccsenésgatld

pont a tartozékokhoz) 9. Keverd szilikonos kivitelben
Rozsdamentes acél fogantyuval ella- 10. Keverdgép konnyU témegek verésére
tott tal 7,0 | Grtartalommal 11. Tobbkomponenst keveré (horog)
Rozsdamentes acél tal 7,0 | (rtarta- 12. Vane

lommal

Csomagolja ki a készliléket a kartondobozbdl, tavolitsa el a mianyag zacskokat, cimkéket, poliszti-
rol toltéanyagokat és szallitoblokkokat.

Els6 hasznalat el6tt alaposan mossa el a robot minden, élelmiszerrel érintkezd tartozékéat.

Ne feledje, hogy a tartozékokat (tél, keverd stb.) csak akkor szerelje be/szedje ki, ha a készilék nincs
csatlakoztatva dramforrashoz.

Gy6z6djon meg arrdl, hogy a fordulatszam-szabalyozd gomb (2) ,0” allasban van, mielétt a készlé-
ket az dramforrashoz csatlakoztatja.
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TARTOZEKOK BESZERELESE

1. LEPES - A TAL FIGYELESE

1. Oldja ki a billenéfejet (1) a fejrogzitd kar (6) Gramutatd jarasaval megegyezé irdnyba térténd elfor-
ditasaval, majd 6vatosan emelje fel a billenéfejet, amig egy kattanast (reteszeld hangot) nem hall.
Amikor a retesz beakad, a fejretesz karja (6) lefelé mutat.

Helyezze a télat (4;5) a talpba (7), majd forditsa el a talat (4;5) az dramutatd jarasaval megegyezd
irdnyba, hogy a talon 1évé fllek a talpban (7) 1évé filekhez érjenek.

2. LEPES - A CSUSZOPADVANY BEALLITASA

1. Cslsztassa at a froccsenésvedot (8) a hdz peremén, amely a csapszeggel (3) a hajtotengelyt takarja.
Ugyelien arra, hogy az élelmiszerek hozzaadasara szolgald nyilas kifelé nézzen, hogy a billenéfej (1)
ne akadalyozza a nyilashoz vald hozzaférést.

3. LEPES - A KEVEREKEK JAVITASA

. Nyomja (amig ellenallast nem érez) a harom dedikalt keverd-
elem (9, 10, 11) egyikét a hajtotengelycsapra (3). Gyézédjon
meg réla, hogy a csapon 1évé fll a keverdszerkezet rogzi-
téfurataba kerll. Ezutan forditsa el a keverét az éramutatd
jarasaval ellentétes iranyba, amig a fil a keverd rogzitéfura-
tanak széléhez nem rogzdl.

N

—_

A KESZULEKKEL VALO MUNKA

A keverék(9, 10, 11) csatlakoztatdsa utan a készulék
hasznalatra kész. Forditsa el a fejrogzitd kart (6) az éra-
mutatod jarasdval megegyez6 irdnyba, és dvatosan engedie le a billenéfejet (1), amig egy
kattanast (reteszelé hangot) nem hall. Gyéz6djon meg arrdl, hogy a billenéfej megfeleléen
rogzitve van - a fejrogzité kar (6) lefelé mutat. Ezutan helyezze az élelmiszereket a talba
(4:5) a froccsenésvédd (8) nyildsan keresztll, csatlakoztassa a késziiléket a tdpegységhez,
és dllitsa be a kivant sebességet a sebességszabalyozd gombbal (2).

MEGJEGYZES! TURBO funkciéban (P) a fordulatszam-szabalyozé gombot (2) lenyomva kell tar-
tani. A gomb (2) elengedésekor a TURBO (P) allasbél automatikusan visszatér a ,0” allasba, és
ezzel kikapcsolja a késziiléket.

MEGJEGYZES! A bolygémiives robot miikédés kizben ne forditsa el a fejrogzits kart (6)!

Ha befejezte a munkat, allitsa a sebességszabdlyozd gombot (2) ,0” allasba, és valassza le
a készliléket az aramforrasrol.

A TARTOZEKOK SZETSZERELESE

A tartozékok a billenéfej (1) belltetése utan eltavolithatok.

A tartozékok a szerelési irannyal ellentétes iranyba torténd elforgatassal oldhatok ki a
reteszekbdl. A keveréket(9, 10, 11) elforditas eldtt elészor ki kell oldani a reteszelé me-
chanizmusbdl, azaz a keverét mélyebbre kell nyomni a hajtotengelycsapra, amig ellenéllas
nem érezhetd. A keverdk(9, 10, 11) eltavolitasa utan el kell tavolitani a froccsenésvédét (8).
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A KESZULEK HASZNALATA

EGYEDI MELLEKLETEK HASZNALATA

Keveré szilikon bevonattal (9) Konnyii és nehezebb tomegek, példaul tésztafélék, omlos tészta, daralt hus- és
halpéstétom, vaj- és pudingkrémek, sajtmasszdk, burgonyapiiré és egyéb zéldségek,
siiteményalapok, laza tésztaalapanyagok keveréséhez.

Keverégép kdnnyd témegek verésére  J6l levegdztetendd termékek felveréséhez, mint példaul: tojas, tojasfehérie, piskéta,
(10) tejszinhab, habcsdk, habcsok, krémek, majonéz.

Tébbkomponensii keveré (horog) (11)  Tésztagyurashoz, kiilondsen élesztds tésztahoz és gytréshoz, példaul: kenyér,
zsemle, muffin, siitemény, pizza, parolt tészta, tészta, Iobab.

MEGJEGYZES ! Ne hagyjon kést, fémkanalat vagy -villat és mas hasonlé targyakat atalban, amig
a késziilék m(ikodik.

MEGJEGYZES! A késziilék maximalis miikédési ideje 5 perc, a két keverési ciklus kozotti mi-
nimalis pihendidé 15 perc. Elesztds tészta dagasztasakor a legjobb, ha a szabalyozét alacsony
fordulatszamra allitja, és csak egy id6 utan noveli a sebességet.

A MELLEKLETEK BOLYGOKOZI MOZGASA

Amikor a bolygékeverd lzemel, a keverd dsszetett mozgast végez: a sajat tengelye kordl
és egyidejlleg a tal kertlete kordl forog. Ez biztositja, hogy a keveré egy teljes fordulat
alatt alaposan atjarja a tél teljes belsejét, ami rovidebb munkaidét és nagyobb keverési ha-
tékonysagot eredményez. Ezért a legtdbb receptben megadott keverési idét csokkenteni
kell.

A KEVERO MUKODESEVEL KAPCSOLATOS MEGJEGYZESEK

A tél és a tartozékok alakjat ugy tervezték, hogy a robot mikddése kézben ne kelljen fo-
lyamatosan kaparni és tolni a tal falan lévé 6sszetevdket. Keverési ciklusonként elegendd
a tél oldalat egyszer vagy kétszer megtisztitani. Elétte hizza ki a robotot a halozatbdl!
MUkodés kdzben a robot felmelegedhet. Nagy terhelés és hosszU keverési ciklus esetén a
robotfej felsé része nagyon felmelegedhet. Ez normalis.

TISZTITAS ES KARBANTARTAS

1. Gy6zodjon meg arrdl, hogy a fordulatszam-szabalyozé gomb (2) ,0” allasban van.

2. Huzza ki a készléket az dramforrashol.

. A billenéfej (1) hosszabb mUkodés kézben felforrosodhat. A folytatas elétt hagyja a késziléket
lehdini.

4. Tisztitsa meg a késziilék hazat nedves ruhaval.

5. Tisztitsa meg a keverdket (9, 10, 11) és a lapatot folyo viz alatt tisztitoszerrel.

Célszerl a tartozékokat azonnal megtisztitani, ha befejezte a munkat a késztlékkel. Ez

eltavolitja a lerakddasokat, megakadélyozza a maradékok beszaradasat, ami hatékonyabbé

és konnyebbé teszi a mosast, és megakadalyozza a baktériumok elszaporodasat.

FIGYELEM! Minden tartozék mosogatogépben moshaté.

w

A KESZULEK MUKODESE KULONBOZO FORDULATSZAM-TARTOMANYOKBAN

A bolygdmdves robot 1-6 kozotti valtozd sebességszabalyozéssal és TURBO (P) funkcidval
rendelkezik a rovid tava, maximalis sebességl mikodéshez.
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A munka tipusa Alkalmazas
esség

Lassu elékeverés, mindenféle tészta és szaraz siitemény hozzévaldinak
osszekeverése. Ebben a sebességtartoméanyban adjon lisztet és szaraz
termékeket a tésztahoz, és folyékony dsszeteviket a szérazakhoz. Ne keverje
vagy gyurja az élesztds tésztat ezen a sebességen.

1 El6re keverés

Lassu keveréshez. Ebben a fogaskerékben gytirja az élesztds tésztakat, a kelt
tésztdkat és a kifutokat. Haszndlja a burgonya és mas zoldségek pépesitésének
elsd fazisaban is, valamint iddnként, amikor folyékony zsiradékot vagy lisztet
ad a tésztdhoz.

2 Szabad keverés

Kozepesen nehéz tésztdk - mint példaul a kelt tészték - dagasztasara szolgal.
Ennél a sebességnél a cukrot hozzaadjuk a habfehérjéhez a habcsokhoz. Ez az
dtlagos fordulatszam a tomegek keveréséhez, pl. dardlt his, pastétomok és
tésztak drléséhez.

3 Keverés, habverés

Kozepes sebességi habveréshez, a majonézkészités kezdeti szakaszahoz, a
4 Whisking pudingkrém dsszetevdinek dsszekeveréséhez. Konnyebb, levegdztetést igényld
tomegek befejezéséhez.

5 Gyors habverés Atejszinhabhoz, tojésfehérje hab.

Tojasfehérje habveréshez, egész tojasok, tejszinhab felveréséhez, a

6 Nagyon gyors habverés burgonyapiiré készitésének végsé fazisaban hasznaljak.

P TURBO Rovid tévu keverés maximalis sebességgel.

A ROBOT HASZNALATA A SAJAT RECEPTJEIDHEZ

Ez a kézikdnyv éltalanos, gyakorlati tandcsokat ad a robotgéppel vald munka sajatosségai-
rol, amelyek jol johetnek a sajat receptek elkészitésekor. A tokéletes eredmény eléréséhez
és a megfeleld keverési eljaras kidolgozasahoz azonban sajat megfigyelésekre és tapasz-
talatokra lesz szlikség. Fontos, hogy a keverési folyamatot ellenérizzik, és pontosan akkor
fejezzik be, amikor a receptben eléirt allagot (pl. ,sima és rugalmas tészta”) elérjiik.

KONYHAI TIPPEK

1. A hUtében tarolt 6sszetevoknek, példaul a vajnak vagy a tojasnak szobahémeérsékletlinek kell len-
nitik, mielétt dsszekeverjik éket. Ezért fontos, hogy az ilyen termékeket idében kivegylk a hi-
tészekrénybdl.

2. Hogy elkerdlje, hogy a tojashéj vagy a romlott tojas a talba hulljon, a legjobb, ha a tobbi termék
hozzdadasa elétt egy kilon edénybe veri éket.

3. Atul hosszU habverés karosan befolyasolhatja a végterméket. Tartsa szemmel a receptben mega-
dott keverési idét.

4. Az élelmiszerek hémérsékletének, texturajanak véltozasa (pl. a kérnyezeti hémérséklet ingadozasa
miatt) befolyasolhatja az 6sszetevok keverési folyamatanak lerovidilését/hosszabbodasat és a ke-
verés végeredményét.

5. Mindig alacsony sebességgel kezdje a turmixolast, és fokozatosan ndvelje a sebességet a recepthez
sziikséges sebességre.



AZ EGYES TARTOZEKOK JAVASOLT BEALLITASAI 2,0 KG OSSZETEVOHOZ

Tartozék

Sebesség

Nehéz keveré (horog) (11) +48(1)3
Szilikon kész keveré (9) +48(2)4 +4$0 &)
Kénnyi keverd (10) +48(5)6 +4$0 G

RENDELKEZESEK

lévo termékek
maximalis szama

1300 g liszt + 700 g viz

660 g liszt + 840 g viz

3 tojdsfehérje (minimum)

Egy tdlban
Munkakori leiras

Speed 1 30 mdsodpercig, Speed 2
30 mésodpercig, majd Speed 3 2-4 percig.

Sebesség 2 20 mdsodpercig, Sebesség 4
2 percig. 40 masodperc

sebesség 5-6 3 percig.

EGYSZERU KET TOJASOS PALACSINTA

¢

2 csésze dtszitdlt stiteményliszt
1 és 1/4 csésze étkezési cukor
2 és 1/2 tedskandl stitépor

3/4 tedskandl s6

1/2 csésze puha pékzsir

3/4 csésze tej

1 és 1/4 tedskandl vanilia

2 tojds

LRy

ELOKESZITES:

1) Szitaljuk a lisztet, a stitéport, a cukrot és

a sot egy nagy talba. Adjuk hozza a pékzsirt;
ontsiik hozza a tejet és adjuk hozza a vaniliat.
2) Gydrja 5 percig a legalacsonyabb fokozaton,
amig a termékek teljesen 6ssze nem kevered-
nek.

3) Ezutan kozepes sebességgel 2 percig gyur-
juk.

4) Allitsa le a robotot, kaparja le a maradék
keveréket a tal oldalardl és aljardl.

5) Adjuk hozza a tojasokat, és gyurjuk még 1,5
percig a legmagasabb fokozaton.

BURGONYAPURE
v' 1kg burgonya
v’ 1/2 csésze forro tej
v 2 tedskandl vaj
v' 1 tedskandl s6

ELOKESZITES:

1) Hamozzuk meg és f6zzlik meg a burgonyat
sOs vizben, tigyelve arra, hogy ne legyen tul
puha.

2) Amikor lisztessé valik, kezdjik el gyurni egy
labosban, vagy tegyiik at egy konyhai robotgép
taljdba. Ezutan az igy el6készitett burgonyat
egy konyhai robotgépben kdzepes fordulatsza-
mon kb. 1 percig gyurjuk.

3) Ha kész, kaparja le a tal oldalara ragadt
burgonyat.

4) Keverjuk 6ssze a forré tejet, a vajat és a

s6t. Adjuk hozza a burgonyahoz, és gyurjuk a
legmagasabb fokozaton 1 percig.

ZABPELYHES SUTIK

2 csésze dtszitdlt liszt

1 tedskandl szoda

1 tedskandl s6

1 és 1/2 tedskandl fahé;
2 csésze instant zabpehely
1 csésze pékzsir vagy vaj
1/2 csésze étkezési cukor
3/4 csésze barna cukor

2 tojds, egészben

1-1/2 tedskandl vanilia
1/3 csésze tej

1 csésze csokolddéforgdcs
3/4 csésze dardlt dié

1 tedskandl szoda

1 tedskandl s6

1-1/2 tedskandl fahéj

AN N N N N N N N N N VY N N N
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ELOKESZITES: HABVERO FEHERJE

1) Keverijlik 6ssze a lisztet, a szodabikarbénat, a v’ 2 tojds
sét és a fahéjat, majd adjuk hozza a pelyhet, és

o ELOKESZITES:
tegyuk felre- LT
2) Keverje 6ssze a vajat, a cukrot, a tojasokat és 1) '[egy[]k a tojasfehérjét egy talba.
a vaniliat egy konyhai robotgép taljaban. 2) Utés cslicssebességgel

3) A legmagasabb fokozaton 2 percig verjlk,
amig krémes éllagot nem kapunk, ha kész,
kaparjuk le a tal oldalara ragadt keveréket.

4) Adjuk hozza a tejet és az el6z6leg félretett
liszt és egyéb termékek keverékének felét,
lassan, rétegezve keverjlik 6ssze az egészet,
majd a keverékkel a legmagasabb fokozaton
gyurjuk 1 percig.

5) Adja hozza a lisztkeverék masik felét és a
tobbi terméket, és ismételje meg az eljarast. Ha
kész, kaparja le a tal oldalara ragadt keveréket.
6) Adjuk hozza a csokoladéforgacsot és a diot,
és gyurjuk a legmagasabb fokozaton 1 percig.

TECHNIKAI ADATOK

A miszaki adatokat a termék cimkéje tartalmazza. D
A halézati kabel hossza: 1,05 m

Ez a kézikényv gépi forditdsban készlilt.

Ha kétségei vannak, kérjlik, olvassa el az angol nyelvii vdltozatot.

FIGYELEM! Az MPM agd S.A. fenntartja a technikai valtoztatasok jogat!

A termék helyes megsemmisitése (elektromos és elektronikus berendezések hulladéka)

haztartasi hulladékkal egyutt kidobni. Az elhaszndlt berendezések a potencidlisan veszélyes anyagok,

keverékek és komponensek miatt negativ hatdssal lehetnek a kornyezetre és az emberi egészségre. Az

elektronikai hulladékok mas hulladékokkal valé keverése vagy szakszerlitlen szétszerelése az egészségre

és a kornyezetre karos anyagok kibocsatasadhoz vezethet. Az elhasznalt készuléket adja le elektromos és
elektronikus hulladékokat gyUijté pontban. Az elektromos és elektronikai hulladékok visszakdildési helyére vonatkozd
részletes informaciok megszerzése érdekében a felhasznalénak fel kell vennie a kapcsolatot az adott helység elekt-
romos hulladékokat gyUjté helyével vagy hulladékfeldolgozoé tizemével.

Ef A terméken talalhato jeldlés arra utal, hogy a hasznos élettartam végén nem szabad a készlléket mas
| |
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CONSIGLI DI SICUREZZA PER LUSO

Prima dell'uso, leggere attentamente il manuale di istruzioni.
Prestare particolare attenzione quando ci sono bambini vicino al
dispositivo.

Non utilizzare il dispositivo per scopi diversi da quelli previsti.
L'uso di accessori non raccomandati dal produttore pud causare
danni al dispositivo o un incidente.

Non immergere il dispositivo, il cavo o collegare acqua o altri liquidi.
Non lasciare il dispositivo incustodito durante il funzionamento.
Scollegare il dispositivo se lo si lascia incustodito e prima del mon-
taggio, dello smontaggio o della pulizia.

Non utilizzare un dispositivo danneggiato, anche se il cavo di rete o
la spina sono danneggiati, in questo caso, far riparare il dispositivo
presso un centro di assistenza autorizzato.

Non utilizzare il dispositivo all'aperto.

Non appendere il cavo di alimentazione a spigoli vivi e non per-
mettere che entri in contatto con superfici calde.

Non lasciare che il cavo di alimentazione penda dal bordo del
tavolo/piano del tavolo.

Non toccare il dispositivo con le mani bagnate.

Il dispositivo e destinato esclusivamente all'uso domestico.
Durante il funzionamento, tenere una distanza di sicurezza dalle
parti rotanti dell’apparecchio. Il contatto con esse puo provocare
lesioni personali o (i) danni alle cose, ad esempio tirando fuori capi
di abbigliamento/gioielli allentati, ecc.

La pulizia dellapparecchio, in particolare delle parti a diretto contatto
con gli alimenti, deve essere effettuata prima del primo uftilizzo,
immediatamente dopo la fine del lavoro o se la macchina non e
stata utilizzata per un lungo periodo di tempo - la procedura e
descritta nella sezione “PULIZIA E MANUTENZIONE".

Prima di iniziare a pulire gli agitatori e il gancio, devi prima scollegarli
dal dispositivo!

Non posizionare il dispositivo vicino ad altri apparecchi elettrici,
bruciatori, stufe, forni, ecc.

Assicurarsi sempre che tutti i componenti del dispositivo siano
installati correttamente prima di iniziare il lavoro.

Non posizionare il dispositivo su superfici calde.
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Il dispositivo pud essere utilizzato da persone con capacita fisiche,
sensoriali o mentali limitate e che non hanno alcuna conoscenza
o esperienza nell'uso di tali dispositivi, a condizione che siano su-
pervisionati o istruiti su come utilizzare i dispositivi in modo sicuro
e comprendere i rischi connessi.

| bambini non possono svolgere attivita di pulizia e manutenzione.
Il dispositivo non deve essere utilizzato da bambini. Tenere il di-
spositivo e il cavo fuori dalla portata dei bambini.

| bambini non devono giocare con il dispositivo.

Scollegare il dispositivo dallalimentazione se lasciato incustodito e
prima del montaggio, dello smontaggio o della pulizia.

Spegnere il dispositivo prima di cambiare apparecchiatura o prima
di avvicinarsi alle parti mobili durante l'uso.

Non collegare la spina a una presa di corrente con le mani bagnate.
Non estrarre la spina dalla presa di corrente tirando il cavo.
Utilizzare il dispositivo su una superficie liscia e stabile.

Per la sicurezza dei bambini, si prega di non lasciare parti libera-
mente accessibili dellimballaggio (sacchetti di plastica, scatole di
cartone, polistirolo, ecc.).

AVVERTIMENTO! Non permettere ai bambini di giocare con la
pellicola. Pericolo di soffocamento!

DESCRIZIONE DEL DISPOSITIVO
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Testa inclinabile 6. Leva diblocco della testa

Manopola di controllo della velocita 7. Base con posto per fissare la ciotola
Albero motore con perno (posizione 8. Paraspruzzi

dell'attacco di fissaggio) 9. Agitatore con finitura siliconica
Vasca con manico in acciaio inox con 10. Agitatore per frustare masse leggere
capacita di 7,0 | 11. Agitatore per masse multicomponen-
Vasca in acciaio inox con una capacita te (gancio)

di 701 12. Scapola

PREPARAZIONE Al LAVORI - OSSERVAZIONI GENERALI

1.

N
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Disimballare il dispositivo dalla scatola di cartone, rimuovere tutti i sacchetti di plastica, le etichette,
i riempitivi in polistirolo e le serrature di trasporto.

Prima del primo utilizzo, lavare accuratamente tutti gli accessori del robot che vengono a contatto
con gli alimenti.

Ricordarsi di montare/smontare gli accessori (ciotola, agitatori, ecc.) solo quando il dispositivo non
¢ collegato ad una fonte di alimentazione.

Prima di collegare il dispositivo a una fonte di alimentazione, assicurarsi che la manopola di control-
lo della velocita (2) sia in posizione “0”".



INSTALLAZIONE ACCESSORI

FASE 1 - ASSEMBLAGGIO DELLA CIOTOLA

—

Rilasciare la testa inclinabile (1) ruotando la leva di blocco della testa (6) in senso orario, quindi
sollevare delicatamente la testa di inclinazione fino a quando non si sente un clic (suono di bloc-
caggio). Dopo aver bloccato la serratura, il braccio della leva di blocco della testa (6) sara rivolto
verso il basso.

Posizionare la ciotola (4;5) nella base (7), quindi ruotare la ciotola (4;5) in senso orario in modo che
le linguette sulla ciotola si blocchino contro i fermi nella base (7).

N

PASSO 2 - INSTALLAZIONE DELLO SPLASH GUARD

1. Far scorrere il paraspruzzi (8) sul bordo dell'alloggiamento che protegge I'albero di trasmissione con
il perno (3). Assicurarsi che I'apertura del cibo sia rivolta verso l'esterno in modo che la testa incli-
nabile (1) non ostruisca l'accesso all'apertura.

FASE 3 - MONTAGGIO DEGLI AGITATORI

=

Premere (fino a quando non si avverte resistenza) uno dei tre
agitatori dedicati (9, 10, 11) sul perno dell'albero di trasmis-
sione (3). Assicurarsi che la spline sul perno colpisca il foro di
montaggio dell'agitatore. Quindi ruotare l'agitatore in senso
antiorario fino a bloccare la spline contro il bordo del foro di
montaggio dell'agitatore.

UTILIZZO DEL DISPOSITIVO

Dopo aver fissato gli agitatori (9, 10, 11), il dispositivo &
pronto per l'uso. Ruotare la leva di blocco della testa (6)
in senso orario e abbassare delicatamente la testa di inclinazione (1) fino a quando non
si sente un clic (suono del fermo di blocco). Assicurarsi che la testa di inclinazione sia
bloccata correttamente: il braccio della leva di blocco della testa (6) sara rivolto verso il
basso. Quindi posizionare la spesa nella ciotola (4;5) attraverso il foro nel paraspruzzi (8),
collegare il dispositivo all'alimentatore e impostare la velocita desiderata con la manopola
di controllo della velocita (2).

OSSERVAZIONE! Per la funzione TURBO (P), &€ necessario tenere premuta la manopola di con-
trollo della velocita (2). Quando la manopola (2) viene rilasciata, ritorna automaticamente dalla
posizione TURBO (P) alla posizione “0”", che spegne il dispositivo.

OSSERVAZIONE! Durante il funzionamento del robot planetario, non ruotare la leva di blocco
della testa (6)!

Al termine del lavoro, impostare la manopola di controllo della velocita (2) sulla posizione
“0” e scollegare il dispositivo dalla fonte di alimentazione.

SMONTAGGIO ACCESSORI

La rimozione degli accessori pud essere avviata dopo 'inseminazione della testa inclina-
bile (1).

Gli accessori vengono rilasciati dai fermi ruotandoli nella direzione opposta alla direzione
di assemblaggio. Prima di girare, gli agitatori (9, 10, 11) devono prima essere rilasciati dalla
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serratura, cioé premere l'agitatore piu in profondita sul perno dell’albero motore fino alla
sensazione di resistenza. Il paraspruzzi (8) deve essere rimosso dopo aver smontato gli
agitatori (9, 10, 11).

UTILIZZO DEL DISPOSITIVO

APPLICAZIONE DI SINGOLI ALLEGATI

Agitatore con finitura in silicone (9) Per mescolare masse leggere e pill pesanti, come: pasta, pasta frolla, carne macinata
e masse di pesce, creme di burro e budino, masse di formaggio, pure di patate e altre
verdure, fondi di torta, ingredienti sciolti di torte.

Agitatore per montare (10) Per montare prodotti che devono essere ben aerati, come: uova, albumi, pan di
spagna, panna montata, meringhe, creme, maionese.

Agitatore multicomponente (gancio)  Perimpastare la pasta, in particolare la pasta lievitata e impastare come: pane,
(11) panini, platani, torte, pizza, pasta al vapore, pasta, faworki.

OSSERVAZIONE! Non lasciare coltelli, cucchiai di metallo o forchette e altri elementi simili nel-
la ciotola mentre il dispositivo € in funzione.

OSSERVAZIONE! Il tempo massimo di funzionamento del dispositivo € di 5 minuti, il tempo mi-
nimo di riposo tra due cicli di miscelazione € di 15 minuti. Quando si impasta I'impasto lievitato, &
meglio impostare il regolatore a bassa velocita e solo dopo un po ‘aumentare la velocita.

MOTO PLANETARIO DEGLI ATTACCAMENTI

Durante il funzionamento del miscelatore planetario, l'agitatore ruota in un movimento
complesso: attorno al suo asse e contemporaneamente attorno al perimetro della cio-
tola. Grazie a questo, durante una rotazione completa, l'agitatore lavora con precisione
all'interno della vasca, riducendo il tempo di lavoro e garantendo una maggiore efficienza
di miscelazione. Per questo motivo, il tempo di miscelazione indicato nella maggior parte
delle ricette dovrebbe essere ridotto.

NOTE SUL FUNZIONAMENTO DEL MIXER

La forma della ciotola e degli accessori e stata progettata in modo tale che durante il
funzionamento del robot, non sia necessario raschiare e spingere costantemente gli in-
gredienti sulle pareti della ciotola. Durante un ciclo di miscelazione, e sufficiente pulire le
pareti della ciotola una o due volte. Prima di farlo, scollegare il robot dall'alimentazione!
Durante il funzionamento, il robot potrebbe riscaldarsi. Con un carico pesante e un lun-
go ciclo di miscelazione, la parte superiore della testa del robot puo essere molto calda.
Questo & normale.

PULIZIA E MANUTENZIONE

—_

. Assicurarsi che la manopola di controllo della velocita (2) sia in posizione “0".

. Scollegare il dispositivo dalla fonte di alimentazione.

. Durante un funzionamento prolungato, la testa inclinabile (1) pu riscaldarsi. Prima di procedere al
lavoro, & necessario attendere che il dispositivo si raffreddi.

. Pulire la custodia del dispositivo con un panno umido.

. Pulire gli agitatori (9, 10, 11) e la spatola sotto I'acqua corrente con l'aggiunta di detergente.

w N
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Dopo aver completato il lavoro con il dispositivo, si consiglia di pulire immediatamente gli
accessori. Cio rimuovera eventuali depositi residui, impedira I'asciugatura dei detriti, il che
rende il lavaggio piu efficace e piu facile e impedisce la riproduzione dei batteri.
ATTENZIONE! Tutti gli accessori sono lavabili in lavastoviglie.

FUNZIONAMENTO DEL DISPOSITIVO SU INTERVALLI DI VELOCITA INDIVIDUALI

Il robot planetario ha un controllo della velocita nell'intervallo 1-6 e una funzione TURBO
(P), utilizzata per il funzionamento a breve termine ai massimi giri.

Premiscelazione lenta, combinando tutti i tipi di masse e ingredienti secchi
di torte. In questo intervallo di velocita, aggiungere farina e prodotti secchi
all'impasto e ingredienti liquidi a quelli asciutti. Non mescolare o impastare
I'impasto lievitato a questa velocita.

1 Premiscelazione

Per una miscelazione lenta. Su questo ingranaggio impastare la pasta lievitata,
la pasta frolla e l'impasto grattugiato. Utilizzare anche nella prima fase di
portare patate e altre verdure sotto forma di purea e al momento di aggiungere
grasso liquido o farina all'impasto.

2 Miscelazione lenta

Viene utilizzato per impastare impasti medio-pesanti, come la pasta frolla.
A questa velocita, lo zucchero viene aggiunto alle proteine per le meringhe.
Questa & la velocita media di miscelazione delle masse, ad esempio carne
macinata, paté e torte grattugiate.

3 Miscelazione, zangolatura

Per montare medio-velocemente la maionese, per combinare gli ingredienti
4 Compattamento della panna di budino. Viene utilizzato per rifinire masse pit leggere che
richiedono aerazione.

5 Pigiatura rapida Per montare la panna, schiuma di albumi.
- Per montare la schiuma da proteine, uova intere, panna montata, viene
6 Pigiatura molto veloce L n } . ST
utilizzato nella fase finale di preparazione del puré di patate.
P TURBO Miscelazione a breve termine alla massima velocita.

USARE IL ROBOT PER LE TUE RICETTE

Questo manuale contiene alcuni consigli pratici generali sulle specifiche del lavoro con
un robot, che possono essere utili quando si preparano le proprie ricette. Tuttavia, per
ottenere un effetto perfetto e sviluppare una corretta procedura di miscelazione, saranno
necessarie le tue osservazioni ed esperienze. Controlla il processo di miscelazione e fini-
scilo esattamente quando viene raggiunta la consistenza richiesta nella ricetta (ad esempio
“impasto liscio ed elastico”).

CONSIGLI DI CUCINA

1. Gli ingredienti che vengono conservati in frigorifero, come burro o uova, devono raggiungere la
temperatura ambiente prima di essere miscelati. Pertanto, & necessario rimuovere tali prodotti dal
frigorifero abbastanza presto.

2. Per evitare di gettare gusci d'uovo o uova marce nella ciotola, € meglio attaccarli in un contenitore
separato prima di aggiungere il resto dei prodotti.
3. Una zangolatura troppo lunga pud influire negativamente sul prodotto finale. Tieni d'occhio il tem-

po di miscelazione specificato nella ricetta.
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Le variazioni di temperatura, consistenza dei prodotti alimentari (ad esempio a causa di fluttuazioni

della temperatura ambiente) possono abbreviare / allungare il processo di miscelazione e il risultato

finale della miscelazione.

o

quella richiesta nella ricetta.

Dovresti sempre iniziare a mescolare a basse velocita e aumentare gradualmente la velocita fino a

IMPOSTAZIONI SUGGERITE SUI SINGOLI ACCESSORI PER 2,0 KG DI INGREDIENTI

Quantita

massima di
prodotti nella

Descrizione del lavoro

Accessori Velocita

Miscelatore per impastare

masse pesanti (gancio) (11) ()5
Miscelatore con finitura
siliconata (9) 2-4 3-10
Mixer per montare masse 5_6 3-10
leggere (10)

PROVVISTE

3 albumi (minimo)

1300 g di farina + 700 g di velocita 1 per 30 sec., velocita 2 per 30 sec.,

acqua quindi velocita 3 per 2-4 min.

660 g di farina + 840 g di velocita 2 per 20 sec., velocita 4 per 2 min.

acqua 40 secondi

velocita 5-6 per 3 minuti.

TORTA SEMPLICE A DUE UOVA

v’ 2 tazze di farina setacciata per
l'impasto

1e 1/4 tazza di zucchero da tavola
3/4 cucchiaino di sale

1/2 tazza di grasso morbido da forno
3/4 tazza di latte

1 e 1/4 cucchiaini di vaniglia

2 uova

NN NN

PREPARAZIONE:

———"w,
1) Versare la farina, il lievito, lo zucchero e il
sale in una ciotola capiente. Aggiungi il grasso
del fornaio; Versare il latte e aggiungere la
vaniglia.

2) Impastare fino a 5 minuti. alla velocita piu
bassa fino a quando i prodotti sono completa-
mente miscelati.

3) Quindi impastare a velocita media per 2 min.

4) Fermare il robot, raschiare via i resti della
miscela dai lati e dal fondo della ciotola.

5) Aggiungere le uova, impastare per altri
1,5 minuti alla massima velocita.

v' 1kg dipatate

v’ 1/2 tazza di latte caldo

v' 2 cucchiaini di burro

v" 1 cucchiaino di sale
PREPARAZIONE:

1) Pelare e cuocere le patate in abbondante ac-
qua salata, facendo attenzione a non renderle
troppo morbide.

2) Quando diventano farinosi, iniziate a im-
pastarli in una casseruola o trasferiteli in una
ciotola robot. Quindi impastare le patate prepa-
rate in questo modo nel robot a velocita media
per circa 1 minuto.

3) Al termine, raschiare via le patate che hanno
aderito alle pareti della ciotola.

4) Mescolare insieme latte caldo, burro e sale.
Aggiungere alle patate e impastare alla massi-
ma velocita per 1 minuto.



BISCOTTI DI FARINA D’AVENA

2 tazze di farina setacciata

1 cucchiaino di soda

1 cucchiaino di sale

1 e 1/2 cucchiaini di cannella

2 tazze di farina d'avena istantanea
1 tazza di grasso o burro del fornaio
1/2 tazza di zucchero da tavola

3/4 tazza di zucchero di canna

2 uova, intere

1-1/2 cucchiaini di vaniglia

1/3 tazza di latte

1 tazza di gocce di cioccolato

3/4 tazza di noci tritate

1 cucchiaino di soda

1 cucchiaino di sale

1-1/2 cucchiaini di cannella

AN N N N N N N N N N N N NE RN

PREPARAZIONE:

1) Mescolare la farina, la soda, il sale e la
cannella, quindi aggiungere i fiocchi e mettere
da parte.

2) Mescolare burro, zucchero, uova, vaniglia in
una ciotola robot.

3) Sbattere alla massima velocita per 2 minuti
fino a quando non diventa cremoso, dopo aver
finito, raschiare via il composto che ha aderito
alle pareti della ciotola.

4) Aggiungere il latte e meta del composto
precedentemente messo da parte di farina e
altri prodotti, mescolare il tutto lentamente,
traslando la massa mista, quindi impastare il
composto alla massima velocita per 1 min.

5) Aggiungere l'altra meta del composto di
farina e altri prodotti e ripetere il procedimen-
to. Al termine, raschiare via il composto che ha
aderito alle pareti della ciotola.

6) Aggiungere gocce di cioccolato e noci, impa-
stare alla massima velocita per 1 minuto.

PROTEINE DA MONTARE

v 2uova

PREPARAZIONE:

1) Mettere gli albumi nella ciotola
2) Batti alla massima velocita

®
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SPECIFICHE TECNICHE

| parametri tecnici sono indicati sulla targhetta del prodotto D
Lunghezza del cavo di rete: 1,05 m

Questo manuale ¢ stato tradotto automaticamente.
In caso di dubbio, si prega di leggere la versione inglese.

OSSERVAZIONE! MPM agd S.A. si riserva la possibilita di modifiche tecniche!

Smaltimento corretto del prodotto (rifiuti di apparecchiature elettriche ed elettroniche)

stici alla fine della sua vita tecnica. Per evitare effetti dannosi sullambiente e sulla salute umana, derivanti

dallo smaltimento incontrollato dei rifiuti, si prega di portare il dispositivo usato in un punto di raccolta

per apparecchiature elettriche ed elettroniche usate o di richiedere il ritiro da casa. Per informazioni piu

dettagliate su dove e come smaltire in modo sicuro i rifiuti di apparecchiature elettriche ed elettroniche,
contattare il proprio rivenditore locale o il dipartimento ambientale locale. Il prodotto non puo essere smaltito con
glialtri rifiuti domestici.

E I marchio apposto sul prodotto indica che il dispositivo non pud essere smaltito con gli altri rifiuti dome-
| |
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NAUDOJIMO SAUGOS PATARIMAI

PrieS naudodami atidziai perskaitykite naudojimo instrukcija.
BUkite ypac atsargUs, kai Salia jrenginio yra vaiky.

Nenaudokite prietaiso jokiais kitais tikslais, iSskyrus skirtus.
Naudojant gamintojo nerekomenduojamus priedus, prietaisas gali
bUti sugadintas arba jvykti nelaimingas atsitikimas.

Nemerkite prietaiso, laido ar kistuko j vanden;j ar kitus skyscius.
Veikimo metu nepalikite prietaiso be priezitros.

Atjunkite prietaisg nuo elektros tinklo, jei paliksite jj be priezitros
ir pries surinkdami, isardydami ar valydami.

Nenaudokite pazeisto jrenginio, net jei tinklo kabelis ar kistukas yra
pazeistas - tokiu atveju jrenginj pataisykite jgaliotame technines
priezilros centre.

Nenaudokite prietaiso lauke.

Nekabinkite maitinimo laido ant astriy krasty ir neleiskite jam liestis
su karstais pavirsiais.

Neleiskite maitinimo laidui kabéti nuo stalo / stalvirsio krasto.
Nelieskite prietaiso Slapiomis rankomis.

Prietaisas skirtas naudoti tik namuose.

Nepamirskite laikytis saugaus atstumo nuo besisukanciy prietaiso
daliy. Prisilietus prie jy galima susizeisti arba (i) sugadinti turta, pvz.,
istraukti laisvai kabancius drabuzius / papuosalus ir pan.
Prietaisas, ypac dalys, tiesiogiai besilieCiancios su maistu, turety bati
valomas pries pirmajj naudojima, iskart po darbo pabaigos arba, jei
masina ilgg laikg nebuvo naudojama - procedura aprasyta skyriuje
WVALYMAS IR PRIEZIURA

PrieS pradedami valyti maiSytuvus ir kabliuka, pirmiausia turite juos
atjungti nuo prietaiso!

Nedekite prietaiso Salia kity elektros prietaisy, degikliy, virykliy,
orkaiciy ir kt.

Pries pradedami darba visada jsitikinkite, kad visi jrenginio kompo-
nentai yra tinkamai jdiegti.

Nedekite prietaiso ant karsty pavirsiy.

Prietaisg gali naudoti zmones, turintys ribotus fizinius, jutiminius ar
protinius gebejimus ir neturintys ziniy ar patirties tokiy prietaisy

eve —

kaip saugiai naudoti prietaisus ir suprasti susijusig rizika.
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Vaikams neleidZiama atlikti valymo ir prieziaros darbuy.

Prietaiso negalima naudoti vaikams. Laikykite prietaisg ir kabel]
vaikams nepasiekiamoje vietoje.

Vaikai negali zaisti su prietaisu.

Atjunkite prietaisg nuo maitinimo Saltinio, jei palikote be priezitros
ir pries surinkdami, isardydami ar valydami.

ISjunkite prietaisg pries keisdami jrangg arba pries artedami prie
judanciy daliy naudojimo metu.

Nejunkite kistuko | elektros tinklo lizda Slapiomis rankomis.
Netraukite kiStuko is elektros tinklo lizdo, traukdami laida.
Naudokite prietaisg ant lygaus ir stabilaus pavirsiaus.

Vaiky saugumui prasome nepalikti laisvai prieinamy pakuotes daliy
(plastikiniy maiseliy, kartoniniy deziy, polistirolo ir kt.).
ISPEJIMAS! Neleiskite vaikams Zaisti su folija. Uzdusimo pavojus!

IRENGINIO APRASYMAS

WP
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Pakreipiama galva 6. Galvos uzZrakto svirtis

Greicio valdymo rankenele 7. Pagrindas su vieta dubeniui pritvirtinti
Varantysis velenas su kaisciu (tvirtini- 8. Apsauga nuo pursly

mo vieta) 9. Maidytuvas su silikono apdaila

Dubuo su nertdijancio plieno ranke- 10. Maisytuvas lengvoms masems plakti
na, kurio talpa 7,0 | 11. Daugiakomponenciy masiy maisytu-
Nerudijancio plieno dubuo, kurio vas (kablys)

talpa 701 12. Peciy aSmenys

PASIRENGIMAS DARBUI - BENDROSIOS PASTABOS

ISEN

o

1. ISpakuokite prietaisg i$ kartoninés dézutes, isimkite visus plastikinius maiselius, etiketes, polistireno
uzpildus ir transportavimo uzraktus.

Pries pirma karta naudodami, kruopsciai nuplaukite visus roboty priedus, kurie lieciasi su maistu.
Nepamirskite surinkti / iSardyti priedy (dubenélio, maisytuvy ir kt.) tik tada, kai prietaisas néra
prijungtas prie maitinimo Saltinio.

Prie$ prijungdami jrenginj prie maitinimo $altinio, jsitikinkite, kad greicio reguliavimo rankenélé (2)
yra 0" padétyje.

PRIEDU MONTAVIMAS

1 ZINGSNIS - DUBENS SURINKIMAS

—

N

Atleiskite pakreipimo galvute (1) sukdami galvos uzrakto svirtj (6) pagal laikrodZio rodykle, tada
Svelniai pakelkite pakreipiamaja galvute, kol isgirsite spragteléjimg (fiksavimo garsas). UZfiksavus
uzrakta, galvos uzrakto svirties svirtis (6) bus nukreipta Zemyn.

|dékite duben;j (4,5) | pagrindg (7), tada pasukite duben;j (4,5) pagal laikrodZio rodykle taip, kad du-
bens skirtukai uzsifiksuoty prie pagrindo sklgsciy (7).



2 ZINGSNIS - PURSLY APSAUGOS |[RENGIMAS

1. Pastumkite apsauga nuo pursly (8) virs korpuso krasto, apsaugodami varanciajj veleng kaisciu (3).
Jsitikinkite, kad maisto anga nukreipta j iSore, kad pakreipimo galvuté (1) netrukdyty patekti j anga.

3 ZINGSNIS - AGITATORIY MONTAVIMAS

1. Paspauskite (kol pajusite pasipriesinima) viena is trijy tam
skirty maisytuvy (9, 10, 11) ant pavaros veleno kaiscio (3).
|sitikinkite, kad kaiscio atSaka atsitrenkia j maiSytuvo tvirtini-
mo anga. Tada maisyklé sukama pries laikrodZio rodykle, kol
spline uzsiblokuoja prie maisyklés tvirtinimo angos krasto.

DARBAS SU |RENGINIU

Pritvirtinus maisytuvus (9, 10, 11), prietaisas yra paruos-
tas darbui. Pasukite galvos uzrakto svirtj (6) pagal laikro-
dZio rodykle ir Svelniai nuleiskite pakreipimo galvute (1),
kol isgirsite spragteléjima (fiksavimo sklascio garsas). |sitikinkite, kad pakreipimo galvuté
yra tinkamai uZrakinta - galvos uzrakto svirties svirtis (6) bus nukreipta zemyn. Tada jdeé-
kite maisto produktus j dubenj (4,5) per pursly apsaugos angg (8), prijunkite prietaisg prie
maitinimo $altinio ir greic¢io reguliavimo rankenéle nustatykite norimg greitj (2).

PASTABA! TURBO funkcijai (P) reikia laikyti grei¢io reguliavimo rankenéle (2). Atleidus rankené-
le (2), ji automatiskai grjzta is TURBO (P) padéties j ,0“ padétj, kuri iSjungia jrengin;.

PASTABA! Planetinio roboto veikimo metu nesukite galvos uzrakto svirties (6)!

Baige dirbti, nustatykite greicio reguliavimo rankenéle (2) j ,0“ padeétj ir atjunkite jrenginj
nuo maitinimo Saltinio.

PRIEDU DEMONTAVIMAS

Priedy nuémimas gali buti pradétas po pakreipimo galvutés apséklinimo (1).

Priedai atleidZiami nuo sklasciy, pasukant juos prieSinga kryptimi surinkimo krypciai. Pries
pasukdami, maisytuvai (9, 10, 11) pirmiausia turéty buti atleisti nuo uzrakto, t.y. paspauskite
maisytuva giliau ant pavaros veleno kaiscio, kol pajusite pasipriesinimo jausma. ISmontavus
maisytuvus (9, 10, 11), pursly apsauga (8) turéty bati nuimta.

|RENGINIO NAUDOJIMAS

ATSKIRY PRIEDY TAIKYMAS

Silikono apdailos maisytuvas (9) Lengvoms ir sunkesnéms maséms maisyti, tokioms kaip: tesla, teslos tesla, maltos
mésos ir Zuvies mases, sviesto ir pudingo kremai, sirio masés, bulviy kosé ir kitos
darZovés, pyragy dugnai, biras pyragy ingredientai.

Plakimo maisiklis (10) Plakti produktus, kurie turi bati gerai gazuoti, pavyzdZiui: kiausiniai, kiausiniy
baltymai, biskvitas, plakta grietinélé, morkos, kremai, majonezas.

Daugiakomponenté maisyklé (kablys)  Teslos, ypa¢ mieliy teslos, minkymui ir minkymui, pavyzdziui: duona, ritinéliai,
(11) gyslodiai, pyragai, pica, virta tesla, makaronai, faworki.

PASTABA! Nepalikite peiliy, metaliniy sauksty ar sakuciy ir kity tokiy elementy j dubenj, kol
prietaisas veikia.




PASTABA! Maksimalus prietaiso veikimo laikas yra 5 minutés, minimalus poilsio laikas tarp dvie-
ju maisymo cikly yra 15 minuciy. Minkant mieliy tesla, geriausia reguliatoriy nustatyti mazu grei-
Ciu ir tik po kurio laiko padidinti greitj.

PLANETINIS PRISIRISIMY JUDEJIMAS

Planetinio maisytuvo veikimo metu maiSytuvas sukasi sudétingu judesiu: aplink savo asj
ir tuo paciu metu aplink dubens perimetra. Del Sios priezasties vieno pilno sukimosi metu
maisytuvas tiksliai veikia dubenyje, o tai sutrumpina darbo laika ir uztikrina didesnj maisy-
mo efektyvuma. Dél Sios priezasties daugumoje recepty nurodytas maisymo laikas turéty
bati sutrumpintas.

PASTABOS APIE MAISYTUVO VEIKIMA

Dubenélio ir priedy forma buvo suprojektuota taip, kad roboto veikimo metu nereikety
nuolat grandyti ir stumti ingredienty ant dubens sieneliy. Per vieng maisymo ciklg pakanka
viena ar du kartus isvalyti dubenélio sienas. Pries tai darydami, atjunkite robota nuo mai-
tinimo Saltinio!

Veikimo metu robotas gali jkaisti. Esant didelei apkrovai ir ilgam maisymo ciklui, roboto
galvutés virsus gali bati labai Siltas. Tai normalu.

VALYMAS IR PRIEZIURA

1. [sitikinkite, kad greicio reguliavimo rankenélé (2) yra ,0“ padétyje.

2. Atjunkite jrenginj nuo maitinimo Saltinio.

3. llgalaikio veikimo metu pakreipimo galvuté (1) gali jkaisti. Pries pradédami dirbti, turite palaukti, kol
jrenginys atves.

4. Nuvalykite prietaiso dékla drégna Sluoste.

5. Maidytuvai (9, 10, 11) ir mentelé valomi po tekanciu vandeniu, pridedant ploviklio.

Baige darba su prietaisu, rekomenduojama nedelsiant iSvalyti priedus. Tai pasalins visas
likusias nuosédas, uzkirs kelig Siuksliy dziGvimui, todel skalbimas bus efektyvesnis ir len-
gvesnis, ir apsaugo nuo bakterijy dauginimosi.

DEMESIO! Visi priedai tinkami plauti indaplovéje.

PRIETAISO VEIKIMAS ATSKIRAIS GREICIO INTERVALAIS

Planetinis robotas turi greicio valdyma 1-6 diapazone ir TURBO (P) funkcija, naudojama
trumpalaikiam darbui esant maksimaliems apsisukimams.

darbopobadis |~ ot

Létas iSankstinis maiSymas, derinant visy rasiy mases ir sausus pyragy
ingredientus. Siuo greicio intervalu j tesla jpilkite milty ir sausy produkty, o
skystus ingredientus - j sausus. Tokiu greiciu nemaisykite ir neminkykite mieliy
teslos.

1 Isankstinis maiSymas

Létai maisyti. Ant Sio jrankio minkykite mieliy tesla, tesla ir tarkuota tesla. Taip
2 MaiSymas létas pat naudokite pirmajame bulviy ir kity darZoviy atnesimo j tyre etape ir tuo
metu, kai j tesla pridedama skysty riebaly ar milty.

Jis naudojamas vidutinio sunkumo tesloms minkyti — pavyzdZiui, teslai. Siuo
3 Maisymas, maisymas greiciu cukrus pridedamas prie baltymy, skirty meringues. Tai yra vidutinis
masiy maiSymo greitis, pvz., Maltos mésos, pastety ir tarkuoty pyragy.

Vidutiniskai greitam majonezo plakimui, pudingo kremo ingredienty derinimui.

4 Tankinimas " . . ) . L S L
Jis naudojamas lengvesnéms maséms, kurioms reikia aeracijos, uzbaigti.



5 Greitas uzspaudimas Plakti grietinéle, putas iS kiausiniy baltymy.

Putoms iS baltymy, sveiky kiausiniy, plaktos grietinélés plakti jis naudojamas

6 Labai greitas uzspaudimas - A v
e paskutiniame bulviy ko3és paruosimo etape.

P TURBO Trumpalaikis maiSymas maksimaliu greiciu.

ROBOTO NAUDOJIMAS SAVO RECEPTAMS

Siame vadove pateikiami keli bendri, praktiniai patarimai apie darbo su robotu specifika,
kurie gali bUti naudingi ruosiant savo receptus. Taciau norint pasiekti tobulg efekta ir su-
kurti tinkama maiSymo proceddra, reikés jusy paciy pastebéjimy ir patirties. Kontroliuoki-
te maisymo procesa ir uzbaikite jj tiksliai, kai bus pasiekta recepte reikalaujama konsisten-
cija (pvz., ,Lygi ir elastinga tesla“).

VIRIMO PATARIMAI

[y

. Saldytuve laikomos sudedamosios dalys, tokios kaip sviestas ar kiausiniai, pries sumai$ydamos turi
susilti iki kambario temperatdros. Todél tokius produktus i saldytuvo turétuméte pasalinti pakan-
kamai anksti.

Kad j dubenj nemetytumeéte kiausiniy luksty ar supuvusiy kiausiniy, pries dedant likusius produk-
tus, geriausia juos klijuoti j atskira inda.

Per ilgas maiSymas gali neigiamai paveikti galutinj produkta. Stebékite recepte nurodyta maisymo
laika.

Temperatiros, maisto produkty tekstiros pokyciai (pvz., dél aplinkos temperattros svyravimy) gali
sutrumpinti ir (arba) pailginti maisymo procesg ir galutinj maisymo rezultata.

Visada turétumete pradeti maiSyti mazu greiciu ir palaipsniui didinti greitj iki recepte reikalaujamo
greicio.

N

w

B

o

SIOLOMI ATSKIRY PRIEDY NUSTATYMAI 2,0 KG INGREDIENTY
DidZiausias
Priedai produkty skaicius Darbo aprasymas

dubenyje

Maisytuvas sunkioms
maséms minkyti (kablys) 1-3 3-5
(11)

1300 g milty + 700 g 1 greitis 30 sek., 2 greitis 30 sek., tada 3
vandens greitis 2-4 min.

Maisytuvas su silikono 660 g milty + 840 g

2 greitis 20 sek., 4 greitis 2 min. 40 sek.

apdaila (9) vandens
Maisytuvas lengvoms B 3 kiausiniy  baltymai R R
maséms plakti (10) 98 sy (maZiausiai) IR

NUOSTATOS

PAPRASTAS DVIEJU KIAUSINIY PYRAGAS v’ 3/4 puodelio pieno

v 1ir 1/4 Saukstelio vanilés
v 2 kiausiniai

V' 2 puodeliai iSsijoty milty teslai
v' 1ir 1/4 puodelio stalo cukraus
V' 2ir 1/2 saukstelio kepimo
milteliy
V' 3/4 saukstelio druskos
V' 1/2 puodelio minksty kepimo riebaly
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PARUOSIMAS:

1) ] didelj dubenj supilkite miltus, kepimo mil-
telius, cukry ir druska. |pilkite kepimo riebaly;
Supilkite pieng ir jpilkite vanilés.
2) Minkyti iki 5 minuciy. maZziausiu greiciu, kol
produktai bus visiSkai sumaisyti.
3) Tada minkykite vidutiniu greiciu 2 min.
4) Sustabdykite robotg, nupléskite misinio
likucius nuo dubens Sony ir dugno.
5) Ipilkite kiausiniy, minkykite dar 1,5 minutés
didZiausiu greiciu.
| KOSE |

v 1kg bulviy

v' 1/2 puodelio karsto pieno

v 2 arbatiniai Sauksteliai sviesto

v" 1 arbatinis saukstelis druskos

PARUOSIMAS:

1) Bulves nulupkite ir virkite pastdytame
vandenyije, bakite atsargis, kad jos neblty per
minkstos.

2) Kai jie tampa miltingi, pradékite juos minkyti
puode arba perkelti j roboto duben;. Tada
minkykite tokiu bidu paruostas bulves robote
vidutiniu grei¢iu apie 1 min.

3) Baige nubraukite bulves, kurios prilipo prie

ANENENENEN

dubens sieneliy.
4) Sumaisykite karsta piena, sviestg ir drus-
ka. Suberkite j bulves ir minkykite didZiausiu
greiciu 1 min.
2 puodeliai issijoty milty é
1 arbatinis Saukstelis sodos
1 arbatinis Saukstelis druskos
1ir 1/2 saukstelio cinamono
2 puodeliai greitai paruosiamy aviziniy
dribsniy
1 puodelis kepimo riebaly arba sviesto
1/2 puodelio stalo cukraus
3/4 puodelio rudojo cukraus
2 kiausiniai, sveiki
1-1/2 Saukstelio vanilés
1/3 puodelio pieno
1 puodelis Sokolado drozliy
3/4 puodelio susmulkinty riesuty

ASENENENENENENEN
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v' 1 arbatinis Saukstelis sodos

v' 1 arbatinis Saukstelis druskos

v' 1-1/2 Saukstelio cinamono
PARUOSIMAS:

1) Sumaisykite miltus, soda, druskg ir cinamona,
tada suberkite dribsnius ir atidékite j salj.

2) Roboto dubenyje sumaisykite sviesta, cukry,
kiausinius, vanile.

3) Plakite didZiausiu greiciu 2 minutes, kol kre-
miné, baige, nubraukite misinj, kuris prilipo prie
dubens sieneliy.

4) pilkite pieno ir puse anksciau atidéto milty
ir kity produkty misinio, viska létai maisykite,
versdami sumaisyta mase, tada minkykite misi-
nj didziausiu greiciu 1 min.

5) Ipilkite kita puse milty ir kity produkty misi-
nio ir pakartokite procediira. Baige nupléskite
misinj, kuris prilipo prie dubens sieneliy.

6) Suberkite Sokolado drozZles ir rieSutus, min-
PARUOSIMAS:

kykite didZiausiu greiciu 1 min.

BALTYMU PLAKIMAS
1) ] dubenj sudékite kiausiniy baltymus

v’ 2 kiausiniai
2) Plakite didZiausiu greiciu



TECHNINES SPECIFIKACLJOS

Techniniai parametrai pateikti gaminio duomeny lenteléje D
Tinklo kabelio ilgis: 1,05 m

Sis vadovas buvo isverstas masininiu badu.
Jei abejojate, perskaitykite tekstq angly kalba.

PASTABA! MPM agd S.A. pasilieka techniniy pakeitimy galimybe!

Taisyklingas gaminio atlieky 3alinimas (elektrinés ir elektroninés jrangos atliekos)

generuojamomis atliekomis. Siekiant iSvengti kenksmingo poveikio aplinkai ir Zzmoniy sveikatai, kurj kelia

nekontroliuojamas atlieky $alinimas, panaudota gaminj reikia pristatyti j buitinés technikos atlieky priémi-

mo vieta arba kreiptis dél atlieky paémimo is namy. Dél iSsamesnés informacijos apie saugaus elektrinés ir

elektroninés jrangos atlieky Salinimo bldus ir vietas naudotojas turi kreiptis j mazmeninés prekybos vieta
arba vietos valdZios organo aplinkos apsaugos skyriy. Sios gaminio atlieky negalima $alinti kartu su komunalinémis
atliekomis.

E Ant gaminio pavaizduotas simbolis reiskia, kad Sio gaminio atlieky negalima salinti su kitomis namu tkyje
| |
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DROSIBAS PADOMI LIETOSANAI

70

Pirms lietoSanas uzmanigi izlasiet lietoSanas pamacibu.

Esiet 1pasi uzmanigs, ja iericei ir bérni.

Neizmantojiet ierici citiem mérkiem, neka tas bija paredzets.
Piederumu izmantoSana, ko nav ieteicis razotajs, var izraisit ierices
bojajumus vai nelaimes gadijumu.

Neiegremdgjiet ierici, vadu un pievienojiet tdeni vai citus skidrumus.
Darbibas laika neatstajiet ierici bez uzraudzibas.

Atvienojiet ierici no barosanas avota, ja atstajat to bez uzraudzibas
un pirms montazas, demontazas vai tirisanas.

Neizmantojiet bojatu ierici, tai skaita, ja ir bojats stravas vads vai
kontaktdaksa — $aja gadijuma novietojiet ierici remontam pilnva-
rota servisa punkta.

Nelietojiet ierici briva daba.

Nevelciet stravas vadu uz asam malam un nelaujiet tam nonakt
saskaré ar karstam virsmam.

Nelaujiet stravas vadam piekart pie galda/countertop malas.
Neaiztieciet ierici ar mitram rokam.

lerice ir paredzeta tikai majas lietosanai.

Neaizmirstiet ieverot drosu attalumu no rotéjosam ierices dalam
ierices darbibas laika. Saskare ar tam var radit miesas bojajumus
vai (i) bojat ipasumu, pieméram, izvelkot brivi piekartu apgéerbu /
rotaslietas u. c.

lerices, jo Tpasi to dalu, kas atrodas tieSa saskarée ar partiku, tirl-
Sana javeic pirms pirmas lietoSanas reizes, tulit péc darba beigam
vai, ja ierice netiek lietota ilgu laiku, procedura aprakstita sadala
“TIRISANA UN APKOPE”.

Pirms sakat maisitaju un aka tirisanu, vispirms tie ir jaatvieno no
lerices!

Nenovietojiet ierici pie citam elektroiericém, degliem, krasnim,
krasnim utt.

Vienmeér pirms darba uzsaksanas parliecinieties, ka visas ierices
sastavdalas ir pareizi uzstaditas.

Nenovietojiet ierici uz karstam virsmam.

lerici var lietot personas ar ierobezotam fiziskam, manu vai garigam
spéjam, ka art personas, kuram nav zinasanu vai pieredzes sadu



iericu lietosana, ar noteikumu, ka vinus uzrauga vai uzdod lietot
ierices drosa veida un izprast ar to saistitos riskus.

Bérniem nav atlauts veikt tirisanas un apkopes darbus.

lerici nevar izmantot bérni. Uzglabat ierici un vadu bérniem ne-
pieejama vieta.

Bérni nedrikst spéléties ar ierici.

Atvienojiet ierici no barosanas avota, ja atstajat to bez uzraudzibas
un pirms montazas, demontazas vai tirisanas.

Izsledziet ierici pirms aprikojuma nomainas vai pirms tuvosanas
detalam, kas lietoSanas laika atrodas kustiba.

Nepievienojiet kontaktdaksu tikla kontaktligzdai ar mitram rokam.
Nevelciet kontaktdaksu no stravas kontaktligzdas, velkot vadu.
Izmantojiet ierici uz gludas un stabilas virsmas.

Bérnu drosibai, Itdzu, neatstajiet brivi pieejamas iepakojuma dalas
(plastmasas maisinus, kartona karbas, polistirolu utt.).
BRIDINAJUMS! Nelaujiet bérniem spélét ar foliju. Nosmaksanas
briesmas!
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IERICES APRAKSTS

1. Slipuma galva 7. Baze ar vietu blodas piestiprinasanai
2. Atruma regulésanas poga 8. Pretnopltdes vaks
3. Piedzinas varpsta ar tapu (stiprinaju- 9. Maisitajs ar silikona apdari
ma vieta) 10. Mikseris gaismas masu slaucisanai
4. 7.0 L nerGs€josa térauda roktura 11. Maisitajs daudzkomponentu masam
bloda (akis)
5. 7.0 L nerlséjosa térauda bloda 12. Plecu
6. Galvas slédzenes svira

SAGATAVOSANA DARBAM — VISPARIGI KOMENTARI

1. Izpakojiet ierici no kartona kastes, nonemiet visus iepakojuma maisinus, etiketes, polistirola pildvie-
las un transporta blokus.

Pirms pirmas lietosanas rlpigi nomazgajiet visus robotu piederumus, kas nonak saskaré ar partiku.
Neaizmirstiet montét un izjaukt piederumus (bloda, maisitaji utt.) Tikai tad, ja ierice nav pievienota
stravas avotam.

Pirms ierices pievienosSanas stravas avotam parliecinieties, vai atruma regulésanas poga (2) atrodas
pozicija ‘0",

ISR

o

PIEDERUMU MONTAZA

1.SOLIS - BLODAS MONTAZA

—

Tas atbrivos slipuma galvu (1), pagriezot galvas blokésanas sviru (6) pulkstenraditaja virziena, péc
tam uzmanigi paceliet slipuma galvu, lidz tiek dzirdéts klikskis (blokésanas skanu). Kad slédzene ir
nofikséta, galvas blokésanas sviras (6) roka bas vérsta uz leju.

Novietojiet blodu (4; 5) pamatné (7), péc tam pagrieziet blodu (4; 5) pulkstenraditaja virziena ta, lai
cilnes, kas atrodas uz rotalu 1acisa, blokétu pret aizbidniem, kas atrodas pamatné (7).

N

2.SOLIS — ANTI-SWING SHIELD UZSTADISANA

1. Bidiet nopludes vaku (8) lidz piedzinas varpstas vaka korpusa malai ar tapu (3). Parliecinieties, ka
caurums partikas produktu pievieno$anai ir vérsts uz aru ta, lai noliekta galva (1) netraucétu piek|at

caurumam.
- Montaias
{ caurums

3. SOLIS — MAGITATORU NOSTIPRINASANA

—

Piespiediet (uz pretestibas sajitu) vienu no trim ipasajiem
maisitajiem (9, 10, 11) uz piedzinas varpstas tapas (3). Pie-
vérsiet uzmanibu tam, lai nodrosinatu, ka izvirzijums, kas
atrodas uz tapas, novieto maisitaja montazas atveri. Péc tam
pagrieziet maisitaju pretéji pulkstenraditaja virzienam, lidz
atbrivosana ir blokéta pret maisitaja montazas atveres malu.

STRADAJOT AR IERICI

Péc maisitaju (9, 10, 11) piestiprinasanas ierice ir gatava
darbam. Pagrieziet galvas blokésanas sviru (6) pulksten-
raditaja virziena un uzmanigi nolaidiet noliekSanas galvu (1), lidz tiek dzirdams klikskis (blo-
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ket skanu). Parliecinieties, ka slipuma galva ir aizslégta pa labi — galvas slédzenes sviras
(6) roka bus vérsta uz leju. Péc tam ievietojiet partikas preces bloda (4; 5) caur caurumu
nopltdes aizsardziba (8), savienojiet ierici ar stravu un iestatiet vélamo darbibas atrumu ar
atruma regulésanas pogu (2).

UZMANIBU! TURBO (P) funkcijai atruma regulé$anas poga (2) ir jatur nospiesta. AtlaiZot pogu
(2), ta automatiski atgrieZzas no TURBO pozicijas (P) uz poziciju “0”, kas izslédz ierici.
UZMANIBU! Planétas robota darbibas laika nepagrieziet galvas blokéanas sviru (6)!

Darba beigas pagrieziet atruma vadibas pogu (2) pozicija “0” un atvienojiet ierici no stravas
avota.

PIEDERUMU DEMONTAZA

JUs varat sakt demontét piederumus péc tam, kad slipuma galva ir noslégta (1).

Més atbrivojam piederumus no aizbidniem, pagriezot tos virziena, kas ir pretéjs uzstadi-
Sanas virzienam. Pirms pagrieziena maisitaji (9, 10, 11) vispirms jaatbrivo no slédzenes, t.i.
spiediet maisitaju dzilak uz piedzinas varpstas tapas, Iidz rodas pretestibas sajtta. Izpltdes

vaks (8) ir jaizjauc péc maisitaju iepriekséjas demontazas (9, 10, 11).

IERICES LIETOSANA

INDIVIDUALO PIELIKUMU PIELIETOSANA

Maisitajs ar silikona apdari (9) Vieglas un smagakas masas sajauk$anai, pieméram: konditorejas izstradajumi,
smalkmaizites, maltas galas un zivju masas, sviesta un pudinu krémi, siera biezeni,
kartupelu biezeni un citi darzeni, kikas dibeni, mikstas kikas sastavdalas.

Maisitajs gaismas masu putosanai (10)  Slaucit produktus, kuriem jabit labi gazétiem, pieméram: olas, olu baltumi, sikla
kaka, putukréjums, meringues, krémi, majonéze.

Maisitajs daudzkomponentu masam Micisanai kakas, ipasi rauga un micisanas, pieméram: maize, rullisi, miltu, piragi,
(akis) (11) picas, tvaicéti miklas, makaroni, favoriti.

UZMANIBU! Jis nedrikstat atstat naZi, metala karotes vai daksinas un citus $adus elementus
rotalu bloda darbibas laika.

UZMANIBU! lerices maksimalais darbibas laiks ir 5 mindtes, minimalais atpitas laiks starp di-
viem sajauksanas cikliem ir 15 mindtes. Micot rauga miklu, vislabak ir iestatit regulatoru zema
atruma un tikai péc kada laika palielinat atrumu.

STARTERU PLANETU KUSTIBA

Planétas maisitaja darbibas laika maisitajs roté sarezgita kustiba: ap asi un vienlaicigi pa
blodas perimetru. Pateicoties tam, viena pilna pagrieziena maisitajs rlpigi darbojas visa
bloda, kas samazina darba laiku un nodrosina lielaku sajauksanas efektivitati. Tadé| lielaka-
ja dala receptiru noraditais sajauksanas laiks ir jasamazina.

PIEZIMES PAR MAISITAJA DARBIBU

Blodas un stiprinajumu forma ir veidota ta, ka robota darbibas laika nav nepiecieSams pa-
stavigi nokasit un buldozét sastavdalas uz blodas sienam. Viena sajauksanas cikla pietiek
ar to, lai vienu vai divas reizes notiritu blodas sienas. Pirms to izdarit, jums ir jaatvieno
robots no stravas!

Darbibas laika robots var sakarst. Ar lielu slodzi un ilgu sajauksanas ciklu robota galvas
augséja dala var but |oti silta. Tas ir normali.
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TIRISANA UN APKOPE

1

. Parliecinieties, vai atruma regulésanas poga (2) atrodas pozicija ‘0.

. Atvienojiet ierici no stravas avota.

. llgstosas darbibas laika slipuma galva (1) var tikt uzkarséta. Pirms darba uzsaksanas ir jagaida, lidz
ierice atdziest.

4. Notiriet ierices korpusu, izmantojot mitru dranu.

. Notiriet maisitajus (9, 10, 11) un lapstinu zem tekosa tGdens, pievienojot mazgasanas lidzekli.

Péc darba pabeigSanas ar ierici ieteicams nekavéjoties notirit piederumus. Tas nonems

jebkadas atlikusas nogulsnes, novérsis atlikumu zavésanu, kas padara mazgasanu efekti-

vaku un vieglaku, ka ari novérs baktériju vairosanos.

UZMANIBU! Visi piederumi ir drosi trauku mazgajamaja masina.

wW N

wl

IERICES DARBIBA UZ INDIVIDUALIEM ATRUMA INTERVIJAM

Planétu robotam ir atruma kontrole diapazona no 1 Iidz 6 un TURBO (P) funkcija Tslaicigai
darbibai ar maksimalajiem apgriezieniem.

atrums

Lena iepriek3éja sajauk3ana, apvienojot visu veidu masas un sausas kikas
sastavdalas. Saja atruma intervala pievienojiet miltus un sausos miklas
produktus un Skidras sastavdalas, lai nozitu. Ar S0 atrumu nesajauciet vai
miciet rauga kikas.

1 lepriekséja sajauksana

Lénai sajauk3anai. Saja skréjiena miciet raugu, smilu kiika un iztiritu miklu.
2 Sajauk$ana bez maksas Pirmaja posma izmantojiet arf kartupelu un citu darzenu biezeni un pievienojot
miklai $kidrus taukus vai miltus.

To izmanto, lai micitu vidéji smagas kikas — pieméram, smalkmaizites. Ar
3 Maisisana, putosana S0 atrumu cukuru pievieno olbaltumvielam meringues. Tas ir vidéjais masu
sajauksanas atrums, pieméram, malta gala, pastétes un kuku bersana.

Vidaji atrai piSanai, majonézes sagatavosanas sakotngjais posms, lai

4 Slauciens apvienotu pudinu kréjuma sastavdalas. lzmanto vieglaku masu apdarei, kam
nepiecieSama aeracija.
5 Atra plapasana Par putukréjumu, olu baltumus putas.

Putu putosanai no baltumiem, veselas olas, putukréjums, tiek izmantotas

6 Loti atri sitieniem L M ; -
kartupelu biezpiena sagatavo3anas beigu posma.

P TURBO Islaiciga sajauk3ana ar maksimalo atrumu.

IZMANTOSANA ROBOTU SAVAM RECEPTEM

Sirokasgramata sniedz dazus visparigus, praktiskus padomus par darba specifiku ar robo-
tu, kas var noderét, sagatavojot savas receptes. Tomér jusu novérojumi un pieredze bas
nepieciesami, lai sasniegtu lielisku rezultatu un izstradatu atbilstoSu sajauksanas proce-
duru. Kontrolgjiet sajaukSanas procesu un pabeidziet to tiesi tad, kad ir sasniegta recepté
nepiecieSama konsistence (pieméram, “gluda un elastiga mikla”).

KULINARIJAS PADOMI

1. Sastavdalas, kas tiek uzglabatas ledusskapi, pieméram, sviestam vai olam, pirms tas sajaucas, jasa-
sniedz istabas temperatlra. Tadé| pietiekami agri nonemiet sadus produktus no ledusskapja.



2. Lai izvairitos no olu caumalu vai bojatu olu iemesanas bloda, vislabak ir tos ieprieks pielimét atse-
viska trauka pirms paréjo produktu pievienosanas.

3. Parak ilgi slaucisana var negativi ietekmeét galaproduktu. Ir nepiecieSams paturét uzmanibu uz re-
cepté noradito sajauksanas laiku.

4. Temperatlras maina, partikas produktu tekstra (pieméram, apkartéjas vides temperatiras svars-
tibu rezultata) var ietekmét sajauksanas procesa saisinasanu/pagarinasanos un sajauksanas gala
rezultatu.

5. Jums vienmér vajadzétu sakt sajauksanu ar mazu atrumu un pakapeniski palielinat atrumu lidz tam,
kas nepiecieSams konkréta recepté.

IETEICAMIE IESTATIJUMI ATSEVISKIEM PIEDERUMIEM 2,0 KG SASTAVDALU

Maksimalais
(min.) produktu Darba apraksts
| daudzums bloda

piederumi atrums

Lieljaudas maisitajs (akis) atrums 1 30 sek., atrums 2 30 sek., péc tam

(1) M3 (3)5 1300 g miltu+700 g ddens Strums 3 2-4 miniites.
?g)ais“éjs ar silikona apdari 24 ()10 660gmiltu+840g idens atrums 2 uz 20 sek.,sjl'((rums 4 uz 2 min. 40
::::::itt:g;‘:i‘ei?:g)masu (56 (3)10 3 olu baltumi (vismaz) atrums 5-6 uz 3 minatém.
RECEPTES
VIENKARSS DIVU OLU PIRAGS KARTUPELU BIEZENIS
v 2 tases izsijati miklas milti v 1kg kartupelu
v 1un 1/4 glazes galda cukura v' 1/2 tase karsta piena
v' 2 un 1/2 tejkarotes cepamais pulveris v 2 tejkarotes sviesta
V' 3/4 tejkarotes sals v 1 téjkarote sals
v il izni .
1/2 tafe ml.ksts maiznieks tauku SAGATAVOSANA:
V' 3/4 glaze piena
v' 1un 1/4 tejkarotes vanilas 1) Nomazgajiet un variet kartupejus salstident,
v 2olas uzmanieties, lai tie nebdltu parak miksti.
SAGATAVOSANA: 2) Kad tie klust milti, saciet tos micit katla

vai parnest tos uz robotu blodu. Tad miciet
1) Nosatiet miltus, cepamo pulveri, cukuruun  kartupelus, kas $3da veida sagatavoti robota ar
sali liela bloda. Pievienojiet maizes taukus; ielej vidéju atrumu apméram 1 min.

pienu un pievieno vanilas. 3) Kad esat pabeidzis, noberziet kartupelus, kas
2) Micit idz 5 min. ar zemako atrumu, lidz ir piekerti blodas sienam.

produkti ir pilniba sajaukti. 4) Sajauciet karstu pienu, sviestu un sali kopa.
3) Péc tam miciet ar vidé&ju atrumu 2 min. Pievienojiet kartupeliem un miciet ar maksima-

4) Partrauciet robotu, nokasiet maisijuma palie- lo atrumu 1 min.
kas no blodas saniem un apaksas.

5) Pievienojiet olas, miciet vél 1,5 mindtes ar

vislielako atrumu.
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CEPUMI AR AUZU PARSLU 2) Sajauciet sviestu, cukuru, vanilas olas robotu

lactti.

2 tq.ses izsijati mil 3) Beat ar vislielako atrumu 2 minates, lidz
v 1 téjkarote soda o . . . .
Z, i krémveida, kad tas ir pabeigts, noberziet maisi-
v' 1 tejkarote sals . S T S
. _ jumu, kas ir piestiprinats pie blodas sienam.
v 1un 1/2 téjkarotes kanéla S . S _
. ’ 4) Pievieno pienu un pusi no ieprieks atmata
v’ 2tases instant auzu . . . _ . .
i . . miltu un citu produktu maisijuma, |éni samaisa,
v 1 glaze maizes tauku vai sviesta N - N . .
parnesot sajaukto masu, péc tam miciet maisi-
v 1/2 tase galda cukurs . L .
- jumu ar vislielako atrumu 1 min.
V' 3/4 tase briina cukura ST . -
5) Pievienojiet miltu un citu produktu maisiju-
v' 2 olas, veselas . L N
. , ma otro pusi un atkartojiet procediru. Kad esat
V' 1-1/2 téjkarotes vanilas S . . T
A pabeidzis, noberziet maisijumu, kas ir piestipri-
v' 1/3 glaze piena Y .
M . nats pie blodas sienam.
v 1 glaze Sokolades skaidas T . .
i T 6) Pievienojiet Sokolades skaidas un riekstus,
V' 3/4 glaze sasmalcinti rieksti . AR .
_ miciet ar vislielako atrumu 1 min.
v' 1 tejkarote soda
v' 1 teéjkarote sals SLAUCIT OLBALTUMVIELAS
v 1 . _
1-1/2 tejkarotes kanéla v 2olas
SAGATAVOSANA: M
T ————————"— SAGATAVOSANA:

1) lelieciet olu baltumus rotalu bloda
2) Beat ar vislielako atrumu

TEHNISKIE DATI

Tehniskie parametri ir noraditi uz produkta nosaukuma plaksnites c € D

1) Sajauciet miltus, soda, sali un kanéli, péc tam
pievienojiet graudaugu un novietojiet mala.

Tikla vadu garums: 1,05 m

STrokasgramata ir masina tulkots.
Saubu gadijuma, lidzu, izlasiet anglu valodas versiju.

UZMANIBU! MPM agd S.A. patur tiesibas veikt tehniskas izmainas!

Pareiza izstradajuma utilizacija (elektrisko un elektronisko iekartu atkritumi)

cibas atkritumiem. Elektrisko un elektronisko iekartu atkritumi var negativi ietekmét apkartéjo vidi un

cilvéku veselibu bistamu vielu, maisijumu un sastavdalu potenciala satura dé|. Elektrisko un elektronisko

iekartu atkritumu sajauk$ana ar citiem atkritumiem vai to neprofesionala demontaza var izraisit veselibai

un apkartéjai videi bistamu vielu nopltdi. Nogadajiet nolietoto ierici elektrisko un elektronisko iekartu
atkritumu savaksanas punkta. Lai sanemtu sikaku informaciju par elektrisko un elektronisko iekartu atkritumu no-
gadasanas vietu, lietotajam ir jasazinas ar vietéjo elektrisko un elektronisko iekartu atkritumu savaksanas punktu vai
vietéjo elektrisko un elektronisko iekartu atkritumu parstrades iekartu.

E Markéjums uz izstradajuma norada, ka péc ta lietosanas beigam to nedrikst izmest ar citiem majsaimnie-
| |
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VEILIGHEIDSINSTRUCTIES VOOR GEBRUIK

Lees voor gebruik aandachtig de gebruiksaanwijzing.

Wees extra voorzichtig als er kinderen in de buurt van het appa-
raat zijn.

Gebruik het apparaat niet voor andere doeleinden dan waarvoor
het bedoeld is.

Het gebruik van accessoires die niet door de fabrikant worden aan-
bevolen, kan schade aan het apparaat of een ongeluk veroorzaken.
Dompel het apparaat, de kabel of de stekker niet onder in water
of andere vloeistoffen.

Laat het apparaat tijJdens gebruik niet onbeheerd achter.

Koppel het apparaat los van de voeding als u het onbeheerd ach-
terlaat en voordat u het monteert, demonteert of schoonmaakt.
Gebruik geen beschadigd apparaat, zelfs niet als het netsnoer of
de stekker beschadigd is - laat het apparaat in dat geval repareren
bij een erkend servicecentrum.

Gebruik het apparaat niet buitenshuis.

Hang het netsnoer niet aan scherpe randen en laat het niet in
contact komen met hete oppervlakken.

Laat het netsnoer niet over de rand van de tafel/het aanrecht
hangen.

Raak het apparaat niet aan met natte handen.

Het apparaat is alleen bedoeld voor huishoudelijk gebruik.

Houd tijdens het gebruik een veilige afstand aan tot draaiende
onderdelen van het apparaat. Contact hiermee kan leiden tot
persoonlijk letsel of (i) schade aan eigendommen, bijvoorbeeld
door het uittrekken van loshangende kledingstukken/sieraden enz.
Het apparaat, en in het bijzonder de onderdelen die in direct con-
tact komen met voedsel, moet worden gereinigd voor het eerste
gebruik, onmiddellijk na gebruik of als het apparaat lange tijd niet
is gebruikt - de procedure wordt beschreven in het hoofdstuk
‘REINIGING EN ONDERHOUD".

Voordat de roerwerken en de haak worden gereinigd, moeten deze
eerst van de machine worden losgekoppeld!

Plaats het apparaat niet in de buurt van andere elektrische appa-
raten, branders, fornuizen, ovens, enz.

77



Controleer altijd of alle onderdelen van het apparaat correct zijn
gemonteerd voordat u met de werkzaamheden begint.

Plaats het apparaat niet op hete oppervlakken.

Het apparaat kan worden gebruikt door personen met beperkte
fysieke, sensorische of mentale vaardigheden, of zonder kennis
of ervaring in het gebruik van dit soort apparatuur, mits zij onder
toezicht staan of instructies hebben gekregen over het veilige
gebruik van de apparatuur en de risico’s begrijpen.

Kinderen mogen geen schoonmaak- en onderhoudstaken uitvoeren.
Het apparaat mag niet door kinderen worden gebruikt. Houd het
apparaat en de kabel buiten het bereik van kinderen.

Kinderen mogen niet met het apparaat spelen.

Haal de stekker uit het stopcontact als u het apparaat onbeheerd
achterlaat en voordat u het monteert, demonteert of schoonmaakt.
Schakel het apparaat uit voordat u apparatuur verwisselt of voordat
u in de buurt komt van bewegende onderdelen tijdens het gebruik.
Steek de stekker niet in het stopcontact met natte handen.

Trek de stekker niet uit het stopcontact door aan het snoer te
trekken.

Gebruik het apparaat op een glad en stabiel opperviak.

Laat voor de veiligheid van kinderen geen vrij toegankelijke delen
van de verpakking achter (plastic zakken, kartonnen dozen, piep-
schuim, enz.).

WAARSCHUWING! Laat kinderen niet met de film spelen.
Verstikkingsgevaar!

BESCHRUVING VAN HET APPARAAT

1. Draaibare kop 7. Basis met ruimte voor kombevesti-
2. Snelheidsregelknop ging
3. Aandrijfas met pen (bevestigingspunt 8. Spatscherm
voor hulpstukken) 9. Mengkraan met siliconen afwerking
4. Kom met roestvrijstalen handvat met 10. Menger voor het kloppen van lichte
een inhoud van 7,0 | massa'’s
5. Roestvrijstalen kom met een inhoud 11. Meercomponentenmenger (haak)
van 7,01 12. Vaan

6.  Hoofdvergrendelingshendel
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VOORBEREIDING OP HET WERK - ALGEMENE OPMERKINGEN

1. Pak het apparaat uit de doos, verwijder alle plastic zakken, labels, polystyreenvullingen en trans-
portblokken.

Was alle accessoires van de reiniger die in contact komen met voedingsmiddelen grondig voor het
eerste gebruik.

Vergeet niet om accessoires (kom, roerstaafjes, enz.) alleen te installeren/verwijderen als het appa-
raat niet is aangesloten op een voedingsbron.

Zorg ervoor dat de snelheidsregelknop (2) in de stand “0” staat voordat het apparaat wordt aange-
sloten op de stroombron.

INSTALLATIE VAN ACCESSOIRES

STAP 1 - DE KOM BEWAKEN

1. Ontgrendel de kantelkop (1) door de hoofdvergrendelingshendel (6) rechtsom te draaien en til de
kantelkop voorzichtig op totdat u een klik hoort (vergrendelgeluid). Wanneer de vergrendeling
vastklikt, wijst de hendelarm van de hoofdvergrendeling (6) naar beneden.

Plaats de kom (4;5) in de basis (7) en draai de kom (4;5) met de klok mee zodat de lipjes op de kom
tegen de lipjes in de basis (7) klikken.

N

w

B

N

STAP 2 - HET SLIPPING SHIELD MONTEREN

1. Schuif de spatbescherming (8) over de rand van de behuizing die de aandrijfas afdekt met de
pen (3). Zorg ervoor dat de opening voor het toevoegen van voedingsmiddelen naar buiten is ge-

richt, zodat de kantelkop (1) de toegang tot de opening niet belemmert.
-

STAP 3 - DE MENGINGEN VESTIGEN

. Duw (tot u weerstand voelt) een van de drie speciale roer-
werken (9, 10, 11) op de pen van de aandrijfas (3). Zorg er-
voor dat het lipje op de pen in het montagegat van het roer-
werk gaat. Draai het roerwerk vervolgens linksom totdat het
lipje tegen de rand van het montagegat voor het roerwerk
klikt.

WERKEN MET HET APPARAAT

Zodra de roerwerken(9, 10, 11) zijn bevestigd, is het ap-
paraat klaar voor gebruik. Draai de hoofdvergrendeling-
shendel (6) rechtsom en laat de kantelkop (1) voorzichtig zakken totdat u een klik hoort
(vergrendelgeluid). Zorg ervoor dat de kantelkop goed vergrendeld is - de hendelarm van
de kopvergrendeling (6) wijst naar beneden. Plaats vervolgens de voedingsmiddelen in de
kom (4;5) door de opening in de spatbescherming (8), sluit het apparaat aan op de voeding
en stel de gewenste snelheid in met de snelheidsregelknop (2).

OPMERKING! In de TURBO-functie (P) moet de toerentalregelknop (2) ingedrukt worden ge-
houden. Wanneer de knop (2) wordt losgelaten, gaat deze automatisch terug van de TURBO (P)
positie naar de “0” positie, waardoor het apparaat wordt uitgeschakeld.

OPMERKING! Als de planetaire robot in bedrijf is, mag u de vergrendelingshendel () niet draai-
en!

[y
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Als u klaar bent met werken, zet u de snelheidsregelknop (2) in de stand “0” en koppelt u
het apparaat los van de stroombron.

DEMONTAGE VAN ACCESSOIRES

De accessoires kunnen worden verwijderd nadat de kantelkop (1) is geinsemineerd.

De accessoires worden ontgrendeld door ze in de tegenovergestelde richting van de in-
stallatierichting te draaien. De roerwerken(9, 10, 11) moeten eerst worden losgemaakt van
het vergrendelmechanisme voordat ze worden gedraaid, d.w.z. het roerwerk moet dieper
op de pen van de aandrijfas worden geduwd totdat weerstand wordt gevoeld. De spat-
bescherming (8) moet worden verwijderd na het verwijderen van de roerwerken(9, 10, 11).

GEBRUIK VAN HET APPARAAT

GEBRUIK VAN AFZONDERLIJKE BIJLAGEN

Roerder met siliconenafwerking (9) Voor het mengen van lichte en zwaardere massa's zoals deeg, korstdeeg, gemalen
vlees- en vispasta, boter- en puddingcrémes, kaasmassa's, aardappelpuree en andere
groenten, taartbodems, ingrediénten voor los deeg.

Menger voor het kloppen van lichte Voor het opkloppen van producten die goed belucht moeten worden, zoals: eieren,
massa's (10) eiwit, biscuit, slagroom, meringues, cremes, mayonaise.

Meercomponentenmenger (haak) (11)  Voor het kneden van deeg, vooral gistdeeg en kneden zoals voor: brood, broodjes,
muffins, taarten, pizza, gestoomd deeg, pasta, favabonen.

OPMERKING ! Laat geen messen, metalen lepels of vorken en dergelijke in dekom liggen terwijl
het apparaat draait.

OPMERKING! De maximale werktijd van het apparaat is 5 minuten, de minimale rusttijd tussen
twee mengcycli is 15 minuten. Wanneer je een gistdeeg kneedt, kun je de regelaar het beste op
een lage snelheid zetten en de snelheid pas na een tijdje verhogen.

PLANETAIRE BEWEGING VAN DE BEVESTIGINGEN

Wanneer de planetaire mixer in werking is, draait de mixer in een samengestelde be-
weging: rond zijn eigen as en tegelijkertijd rond de omtrek van de kom. Dit zorgt ervoor
dat de mixer in één volledige omwenteling de volledige binnenkant van de kom grondig
doorloopt, wat resulteert in een kortere werktijd en een grotere efficiéntie bij het mengen.
Daarom moet de mengtijd in de meeste recepten worden verkort.

OPMERKINGEN OVER DE WERKING VAN DE MIXER

De vorm van de kom en opzetstukken is zo ontworpen dat, terwijl de robot draait, er niet
constant geschraapt en geduwd hoeft te worden op de ingrediénten die op de wanden
van de kom liggen. Het is voldoende om de zijkanten van de kom één of twee keer per
mengcyclus schoon te maken. Haal de stekker van de robot uit het stopcontact voordat
u dit doet!

Tijdens het gebruik kan de robot warm worden. Bij een zware lading en een lange meng-
cyclus kan het bovenste deel van de robotkop erg warm worden. Dit is normaal.



REINIGING EN ONDERHOUD

Zorg ervoor dat de snelheidsregelknop (2) in de stand “0” staat.

Koppel het apparaat los van de stroombron.

De kantelkop (1) kan heet worden tijdens langdurig gebruik. Laat het apparaat afkoelen voordat u
verdergaat.

4. Reinig de behuizing van het apparaat met een vochtige doek.

5. Reinig de roerwerken (9, 10, 11) en peddel onder stromend water met afwasmiddel.

Het is raadzaam om de accessoires onmiddellijk schoon te maken als je klaar bent met het
apparaat. Dit verwijdert achtergebleven aanslag, voorkomt dat resten opdrogen, waar-
door wassen efficiénter en gemakkelijker wordt, en voorkomt dat bacterién zich verme-
nigvuldigen.

LET OP! Alle accessoires zijn vaatwasmachinebestendig.

ISEN .

WERKING VAN DE EENHEID BlJ VERSCHILLENDE SNELHEIDSBEREIKEN

De planetaire robot heeft een variabele snelheidsregeling van 1-6 en een TURBO-functie
(P) voor kortstondige werking op maximale snelheid.

Werksnel- .

Langzaam voormengen, waarbij alle soorten pasta en droge cake-ingrediénten
worden gecombineerd. Voeg in dit snelheidsbereik bloem en droge producten
toe aan het deeg en vloeibare ingrediénten aan de droge. Meng of kneed het
gistdeeg niet op deze snelheid.

1 Voormengen

Voor langzaam mengen. Kneed in dit apparaat gistdegen, korstdegen en
loopdegen. Ook te gebruiken in de eerste fase van het tot puree brengen van
aardappelen en andere groenten en soms bij het toevoegen van vloeibaar vet of
bloem aan een deeg.

2 Gratis mengen

Het wordt gebruikt voor het kneden van middelzwaar deeg, zoals zanddeeg. Op
deze snelheid wordt suiker toegevoegd aan de eiwitten voor de meringue. Dit

is de gemiddelde snelheid voor het mengen van massa's, zoals gehakt, patés en
het malen van deeg.

3 Mengen, kloppen

Voor opkloppen op gemiddelde snelheid, de eerste fase van mayonaisebe-
4 Kloppend reiding, voor het samenvoegen van ingrediénten voor puddingcreme. Wordt
gebruikt voor het afwerken van lichtere massa's die belucht moeten worden.

5 Snel kloppen Voor slagroom, eiwitschuim.

Voor het opkloppen van eiwitschuim, hele eieren, slagroom, het wordt gebruikt

6 z 1kl . s
e in de laatste fase van de bereiding van aardappelpuree.

P TURBO Kortstondig mengen op maximale snelheid.

DE ROBOT GEBRUIKEN VOOR JE EIGEN RECEPTEN

Deze handleiding geeft wat algemeen, praktisch advies over de specifieke aspecten van
het werken met de robot, wat van pas kan komen bij het bereiden van je eigen recepten.
Je eigen observaties en ervaringen zijn echter nodig om een perfect resultaat te bereiken
en een geschikte mengprocedure te ontwikkelen. Het is belangrijk om het mengproces
onder controle te houden en het precies af te ronden wanneer de door het recept vereiste
consistentie (bijv. ‘soepel en elastisch deeg’) is bereikt.
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CULINAIRE TIPS

1

. Ingrediénten die in de koelkast worden bewaard, zoals boter of eieren, moeten op kamertempe-
ratuur komen voordat ze worden gemengd. Daarom is het belangrijk om zulke producten vroeg
genoeg uit de koelkast te halen.

. Om te voorkomen dat er eierschalen of bedorven eieren in de kom vallen, kun je ze het beste in
een apart bakje stampen voordat je de rest van de producten toevoegt.

. Te lang kloppen kan het eindproduct negatief beinvloeden. Houd de mengtijd die in het recept
staat in de gaten.

. Veranderingen in temperatuur en textuur van voedingsmiddelen (bijvoorbeeld door schomme-
lingen in de omgevingstemperatuur) kunnen van invioed zijn op het verkorten/verlengen van het
mengproces van ingrediénten en het uiteindelijke mengresultaat.

. Begin altijd met mixen op lage snelheid en verhoog de snelheid geleidelijk tot de vereiste snelheid
voor het recept.

AANBEVOLEN INSTELLINGEN OP INDIVIDUELE ACCESSOIRES VOOR 2,0 KG INGREDIENTEN

N

w

~

[Sa]

Maximale

Accessoires Snelheid oeeelien Functieomschrijving

(min) | producten in de
kom

snelheid 1 gedurende 30 sec., snelheid
2 gedurende 30 sec., daarna snelheid 3
gedurende 2-4 min.

Mixer voor het kneden van 1300 g bloem + 700 g
\ 1-3 3-5
zware massa's (haak) (11) water

Mengkraan met
siliconenafwerking (9)

snelheid 2 gedurende 20 sec., snelheid 4

2-4 I | IR Ay gedurende 2 minuten. 40 sec.

Roerstaafje voor het

T 5-6 3-10 3 eiwitten (minimaal) snelheid 5-6 gedurende 3 minuten.
BEPALINGEN
EENVOUDIGE PANNENKOEK MET TWEE 2) Kneed maximaal 5 minuten op de laagste
EIEREN snelheid tot de producten volledig gemengd
. zijn.
v
2 kopjes gezgefd cakemeel 3) Kneed vervolgens 2 minuten op gemiddelde
v' 1en 1/4 kopjes tafelsuiker .
v 2en 1/2 theelepel bakpoeder snelheid.
4) Stop de robot en schraap het resterende
Y 3/4 theelepel zout mengsel van de zijkanten en bodem van de
v 1/2 kopje zacht bakkersvet g I
v 3/4 kop melk kom.
. 5) Voeg de eieren toe en kneed nog 1,5 minuut
v' 1 en 1/4 theelepel vanille .
. op de hoogste snelheid.
v 2eieren

VOORBEREIDING: AARDAPPELPUREE

s m——"—" v
1) Zeef de bloem, het bakpoeder, de suiker en v ;/gg&arﬁgﬁie;e’k
het zout in een grote kom. Voeg bakkersvet p

. . > v’ 2 theelepels boter
toe; giet melk erbij en voeg vanille toe. v 1 theelepel zout



VOORBEREIDING:

1) Schil de aardappelen en kook ze in gezouten
water, zorg ervoor dat ze niet te zacht worden.
2) Wanneer ze bloemig worden, begin ze dan
te kneden in een steelpan of doe ze over in de
kom van een keukenmachine. Kneed de aldus
bereide aardappelen vervolgens ongeveer 1
minuut in een keukenmachine op gemiddelde
snelheid.

3) Als je klaar bent, schraap je de aardappels
die aan de zijkanten van de kom zijn blijven
plakken.

4) Meng de warme melk, boter en zout. Voeg
toe aan de aardappelen en kneed 1 minuut op

de hoogste snelheid.

HAVERMOUTKOEKIJES

2 kopjes gezeefde bloem

1 theelepel soda

1 theelepel zout

1 en 1/2 theelepel kaneel
2 kopjes instant havermout
1 kopje bakkersvet of boter
1/2 kopije tafelsuiker

3/4 kopje bruine suiker

2 eieren, heel

1-1/2 theelepels vanille

1/3 kopje melk

1 kopje chocoladestukjes
3/4 kopje fiingemaakte noten
1 theelepel soda

1 theelepel zout

1-1/2 theelepels kaneel

AN N N N N N N N N N N NN VRN

VOORBEREIDING:

1) Meng de bloem, baking soda, zout en kaneel,
voeg dan de vlokken toe en zet apart.

2) Meng boter, suiker, eieren en vanille in de
kom van een keukenmachine.

3) Klop op de hoogste snelheid gedurende 2
minuten tot een romige consistentie is bereikt,
en schraap het mengsel dat aan de zijkanten
van de kom is blijven plakken eraf als je klaar
bent.

4) Voeg de melk en de helft van het eerder
apart gezette bloemmengsel en andere pro-
ducten toe, meng alles langzaam door elkaar en
kneed het mengsel vervolgens 1 minuut op de
hoogste snelheid.

5) Voeg de andere helft van het bloemmengsel
en andere producten toe en herhaal de proce-
dure. Als je klaar bent, schraap je het mengsel
dat aan de zijkanten van de kom is blijven
plakken eraf.

6) Voeg chocoladeschilfers en noten toe en
kneed 1 minuut op de hoogste snelheid.

EIWIT KLOPPEN f

v 2eieren

VOORBEREIDING:

1) Doe de eiwitten in een kom
2) Klop op topsnelheid
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TECHNISCHE GEGEVENS

Technische specificaties staan op het typeplaatje van het product
Lengte netsnoer: 1,05 m

C€

O

Deze handleiding is machinaal vertaald.
Raadpleeg bij twijfel de Engelstalige versie.

ATTENTIE! MPM agd S.A. behoudt zich het recht voor om technische wijzigingen aan

te brengen!

Correcte verwijdering van dit product (elektrische en elektronische afvalapparatuur)

met ander huishoudelijk afval mag worden weggegooid. Afgedankte apparatuur kan een nadelig effect
hebben op het milieu en de menselijke gezondheid vanwege het mogelijke gehalte aan gevaarlijke stoffen,

E De markering op het product geeft aan dat het product aan het einde van zijn levensduur niet samen
||

mengsels en componenten. Het mengen van elektronisch afval met ander afval of het onprofessioneel
demonteren daarvan kan leiden tot het vrijkomen van stoffen die schadelijk zijn voor de gezondheid en
het milieu. Een afgedankt apparaat moet worden ingeleverd bij een inzamelpunt voor afgedankte elektrische en
elektronische apparatuur. Om gedetailleerde informatie te verkrijgen over de plaats van het inleveren van elektrisch
en elektronisch afval, dient de gebruiker contact op te nemen met het gemeentelijk inzamelpunt voor afval of de

verwerkingspunt voor afgedankte apparatuur.
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WSKAZOWKI DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA UZYTKOWANIA

Przed uzyciem przeczytaj doktadnie instrukcje obstugi.
Zachowaj szczegdlng ostroznos¢, gdy w poblizu urzadzenia znaj-
duja sie dzieci.

Nie wykorzystuj urzadzenia do innych celéw, niz zostato przezna-
czone.

Uzycie akcesoriow niezalecanych przez producenta moze spowo-
dowac uszkodzenie urzadzenia lub wypadek.

Nie zanurzaj urzadzenia, przewodu i wtyczki w wodzie lub innych
ptynach.

Nie zostawiaj urzadzenia bez nadzoru podczas pracy.

Nie uzywaj uszkodzonego urzadzenia, réwniez wtedy, gdy uszko-
dzony jest przewodd sieciowy lub wtyczka — w takim wypadku oddaj
urzadzenie do naprawy w autoryzowanym punkcie serwisowym.
Nie korzystaj z urzadzenia na wolnym powietrzu.

Nie wieszaj przewodu zasilania na ostrych krawedziach i nie pozwol,
aby sie stykat z gorgcymi powierzchniami.

Nie pozwal, aby przewdd zasilania zwisat z krawedzi stotu/blatu.
Nie dotykaj urzadzenia mokrymi rekoma.

Urzadzenie jest przeznaczone tylko do uzytku domowego.
Pamietaj o zachowaniu bezpiecznego dystansu od obracajacych sie
podczas pracy elementow urzadzenia. Kontakt z nimi grozi urazami
ciata lub (i) uszkodzeniem mienia np. poprzez wyciggniecie luzno
zwisajacych czesci garderoby/bizuterii itp.

Czyszczenie urzadzenia, w szczegdlnosci czesci majgcych bezpo-
Sredni kontakt z zywnoscig, nalezy przeprowadzi¢ przed pierwszym
uzyciem, bezposrednio po zakonczeniu pracy lub w przypadku, gdy
Z urzadzenia nie korzystano od dtuzszego czasu - sposob postepo-
wania jest opisany w rozdziale ,CZYSZCZENIE | KONSERWACJA'.
Przed rozpoczeciem czyszczenia mieszadet i haka nalezy je najpierw
odtaczy¢ od urzadzenia!

Nie wolno stawiac urzadzenia w poblizu innych urzadzen elek-
trycznych, palnikéw, kuchenek, piekarnikow, itp.

Zawsze przed przystapieniem do pracy upewnij sie, czy wszystkie
elementy urzadzenia sg prawidtowo zamontowane.

Nie stawiaj urzadzenia na gorgcych powierzchniach.
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Urzadzenie moze by¢ uzywane przez osoby z ograniczonymi
zdolnosciami fizycznymi, sensorycznymi lub umystowymi, a takze
nieposiadajace wiedzy lub doswiadczenia w uzytkowaniu tego typu
urzadzen, pod warunkiem, ze bedg one nadzorowane lub zostang
poinstruowane na temat korzystania z urzadzen w bezpieczny
Sposob i rozumiejg zwigzane z tym ryzyka.

Dzieci nie mogg wykonywac czynnosci z zakresu czyszczenia
I konserwacji.

Urzadzenie nie moze by¢ uzywane przez dzieci. Przechowuj urza-
dzenie i przewdd poza zasiegiem dzieci.

Dzieci nie mogg bawic sie urzadzeniem.

Odtaczaj urzadzenie od zasilania, jesli pozostawiasz je bez nadzoru
oraz przed montazem, demontazem lub czyszczeniem.

Wytacz urzadzenie przed zmiang wyposazenia lub przed zblizeniem
do czesci bedacych w ruchu podczas uzytkowania.

Nie podtaczaj wtyczki do gniazdka sieci mokrymi rekami.

Nie wyciggaj wtyczki z gniazdka sieci pociggajac za przewod.
Uzywaj urzadzenia na gtadkiej i stabilnej powierzchni.

Dla bezpieczenstwa dzieci prosze nie zostawia¢ swobodnie dostep-
nych czesci opakowania (torby plastikowe, kartony, styropian itp.).
OSTRZEZENIE! Nie pozwalaj dzieciom bawi¢ sie folia. Niebez-
pieczenstwo uduszenia!

OPIS URZADZENIA

WnN e

»

w1

6.

Gtowica uchylna 7. Podstawa z miejscem

Pokretto regulacji predkosci do zamocowania misy

Watek napedu ze sworzniem (miejsce 8. Ostona przeciw zachlapaniu
mocowania mieszadet) 9. Mieszadto z silikonowym

Misa z raczka ze stali nierdzewnej wykonczeniem

o pojemnosci 7,0 | 10. Mieszadto do ubijania lekkich mas
Misa ze stali nierdzewnej 11. Mieszadto do wielosktadnikowych
0 pojemnosci 7,0 | mas (hak)

DZwignia blokady gtowicy 12. topatka

PRZYGOTOWANIE DO PRACY - UWAGI OGOLNE

1.

2.

3.

Wypakuj urzadzenie z kartonu, usun wszelkie torebki foliowe, etykiety, styropianowe wypetniacze
oraz blokady transportowe.

Przed pierwszym uzyciem umyj doktadnie wszystkie akcesoria robota majace stycznosc¢ z zywno-
Scia.

Nalezy pamieta¢ aby montaz/demontaz akcesoriéw (misa, mieszadta itp.) wykonywac wytacznie
wtedy, gdy urzadzanie nie jest podtaczone do Zrodta zasilania.
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4. Przed podtaczeniem urzadzenia do zrodta zasilania upewnij sie, ze pokretto regulacji predkosci (2)
znajduje sie w pozycji ,0".

MONTAZ AKCESORIOW

KROK 1 - MONTAZ MISY

1. Zwolnij gtowice uchylng (1) przekrecajac dzwignie blokady gtowicy (6) w kierunku zgodnym z ru-
chem wskazdwek zegara, a nastepnie delikatnie unos gtowice uchylng do momentu ustyszenia klik-
niecia (dZzwiek zatrzaskiwania blokady). Po zatrzasnieciu blokady, ramie dZwigni blokady gtowicy (6)
bedzie skierowane na dot.

Umie$¢ mise (4;5) w podstawie (7), nastepnie obrdc¢ mise (4;5) zgodnie z ruchem wskazowek zegara,
tak aby wypustki znajdujgce sie na misie zablokowaty sie o zatrzaski znajdujace sie w podstawie (7).

N

KROK 2 - MONTAZ OStONY PRZECIW ZACHLAPANIU

1. Nasun ostone przeciw zachlapaniu (8) na brzeg obudowy ostaniajacej watek napedu ze sworz-
niem (3). Zwrd¢ uwage, aby otwor stuzacy do dodawania art. spozywczych byt skierowany na ze-

whnatrz, tak aby gtowica uchylna (1) nie utrudniata dostepu do otworu.
il montaiowy

KROK 3 - MOCOWANIE MIESZADEL

. Wciénij (do poczucia oporu) jedno z trzech dedykowanych
mieszadet (9, 10, 11) na sworzer watka napedowego (3).
Zwré¢ uwage, aby wypust znajdujacy sie na sworzniu trafit
w otwor montazowy mieszadta. Nastepnie przekre¢ mie-
szadto w kierunku przeciwnym do ruchu wskazéwek zegara,
az do zablokowania wypustu o brzeg otworu montazowego
mieszadta.

PRACA Z URZADZENIEM

Po zamocowaniu mieszadet (9, 10, 11) urzadzenie jest

gotowe do pracy. Przekre¢ dZzwignie blokady gtowicy (6) w kierunku zgodnym z ruchem
wskazéwek zegara i delikatnie opuszczaj gtowice uchylng (1) do ustyszenia klikniecia
(dZzwiek zatrzaskiwania blokady). Upewnij sie, ze gtowica uchylna zostata prawidtowo
zablokowana - ramie dzwigni blokady gtowicy () bedzie skierowane na dét. Nastepnie
umie$¢ w misie (4;5) artykuty spozywcze przez otwodr znajdujacy sie w ostonie przeciw
zachlapaniu (8), podtacz urzadzenie do pradu i ustaw zadang predko$c pracy pokrettem
regulacji (2).

UWAGA! W przypadku funkcji TURBO (P) pokretto regulacji predkosci (2) musi by¢ przytrzymy-
wane. Po puszczeniu pokretta (2), wraca ono automatycznie z pozycji TURBO (P) do pozyciji ,0”,
co powoduje wytaczenie urzadzenia.

UWAGA! W trakcie pracy robota planetarnego, nie nalezy przekreca¢ dzwigni blokady
gtowicy (6)!

Po zakonczeniu pracy ustaw pokretto regulacji predkosci (2) w pozycje ,0" i odtacz
urzadzenie od zrodta zasilania.

[y
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DEMONTAZ AKCESORIOW

Do demontazu akcesoriéw mozna przystapi¢ po unasienieniu gtowicy uchylnej (1).
Akcesoria zwalniamy z zatrzaskéw przekrecajac je w kierunku przeciwnym do kierunku
montazu. Mieszadta (9, 10, 11) przed przekreceniem nalezy najpierw zwolni¢ z blokady
tj. wcisna¢ mieszadto gtebiej na sworzen watka napedowego, az do poczucia oporu.
Ostone przeciw zachlapaniu (8) nalezy zdemontowac po uprzednim demontazu mieszadet
(9,10, 11).

UZYCIE URZADZENIA

ZASTOSOWANIE POSZCZEGOLNYCH MIESZADEL

Mieszadto z silikonowym Do mieszania lekkich i ciezszych mas, takich jak: ciasto, ciasto kruche, mielone masy
wykoriczeniem (9) miesne i rybne, kremy maslane i budyniowe, masy serowe, puree z ziemniakéw
iinnych warzyw, spody do ciast, sypkie sktadniki ciast.

Mieszadto do ubijania lekkich mas (10) Do ubijania produktow, ktore musza by¢ dobrze napowietrzone, takich jak: jaja,
biatka jaj, ciasto biszkoptowe, bita $mietana, bezy, kremy, majonez.

Mieszadto do wielosktadnikowych mas Do wyrabiania ciast, zwtaszcza drozdzowych i ugniatania takich jak na: chleb, butki,
(hak) (11) babki, placki, pizze, ciasto parzone, makaron, faworki.

UWAGA ! Nie wolno pozostawia¢ nozy, metalowych tyzek czy widelcéw i innych tego typu ele-
mentéw w misie podczas pracy urzadzenia.

UWAGA! Maksymalny czas dziatania urzadzenia to 5 minut, minimalny czas spoczynku pomie-
dzy dwoma cyklami miksowania wynosi 15 minut. Wyrabiajac ciasto drozdzowe najlepiej usta-
wic regulator na niewielkiej predkosci i dopiero po chwili zwigkszy¢ predkosé.

RUCH PLANETARNY MIESZADEL

Podczas pracy robota planetarnego, mieszadto obraca sie ruchem ztozonym: wokdt wta-
snej osi i rownoczesnie po obwodzie misy. Dzieki temu podczas jednego petnego obrotu,
mieszadto doktadnie pracuje w catym wnetrzu misy co powoduje skrécenie czasu pracy
oraz zapewnia wiekszg skutecznos¢ miksowania. Z tego wzgledu nalezy skroci¢ czas mie-
szania podany w wiekszosci przepisow.

UWAGI DOTYCZACE EKSPLOATACJI ROBOTA

Ksztatt misy i mieszadet zostat tak zaprojektowany, iz podczas pracy robota, nie ma po-
trzeby ciggtego zeskrobywania i spychania znajdujacych sie na sciankach misy sktadnikow.
W ciggu jednego cyklu miksowania wystarczy raz badz dwa dokonac czyszczenia $cianek
misy. Przed wykonaniem tej czynnosci nalezy odtaczy¢ robot od pradu!

Podczas pracy robot moze sie nagrzewac. Przy duzym obciazeniu i dtugim cyklu mieszania
gbrna czesc gtowicy robota moze by¢ bardzo ciepta. To normalne.

CZYSZCZENIE | KONSERWACJA

—

Upewnij sie, ze pokretto regulacji predkosci (2) znajduje sie w pozycji ,0".

Odtacz urzadzenie od zrodta zasilania.

Podczas dtuzszej pracy gtowica uchylna (1) moze ulec nagrzaniu. Przed przystapieniem do pracy
nalezy poczekac do ostygniecia urzadzenia.

Wyczysci¢ obudowe urzadzenia, uzywajac wilgotnej Sciereczki.
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5. Wyczysci¢ mieszadta (9, 10, 11) i topatke pod biezacg woda z dodatkiem detergentu.

UWAGA! Wszystkie akcesoria mozna my¢ w zmywarce.

Po ukonczeniu pracy z urzadzeniem zaleca sie natychmiastowe wyczyszczenie akceso-
riow. To pozwoli usunac¢ wszelkie zalegajace osady, zapobiega zasychaniu resztek, co czyni
mycie bardziej efektywnym i tatwiejszym, zapobiega tez rozmnazaniu sie bakterii.

PRACA URZADZENIA NA POSZCZEGOLNYCH PRZEDZIALACH PREDKOSCI

Robot planetarny posiada regulacje predkosci w zakresie 1-6 oraz funkcje TURBO (P),
stuzaca do krétkotrwatej pracy przy maksymalnych obrotach.

pracy

Powolne wstepne mieszanie, faczenie wszystkich rodzajéw mas i suchych
sktadnikéw ciast. W tym przedziale predkosci dodawac make i suche produkty

1 Mieszanie wstepne . A I P " q
[SSEAMEWSIER do ciasta oraz sktadniki ptynne do suchych. Nie mieszac ani nie wyrabiac na tej
predkosci ciast drozdzowych.
Do powolnego miksowania. Na tym biequ wyrabiac ciasta drozdzowe, kruche
. . i ucierane. Stosowac réwniez w pierwszej fazie doprowadzania ziemniakow
2 Mieszanie wolne

iinnych warzyw do postaci puree oraz w chwilach dodawania ptynnego
thuszczu lub maki do ciasta.

Uzywa sie do wyrabiania srednio ciezkich ciast — jak ciasta kruche. Na tej
3 Mieszanie, ubijanie predkosci dodaje sie cukier do biatek na bezy. Jest to Srednia predkos¢
mieszania mas, np. miesa mielonego, pasztetow i ucierania ciast.

Do $rednio szybkiego ubijania, wstepnej fazy przygotowywania majonezu,
4 Ubijanie dotaczenia sktadnikéw kremu budyniowego. Stosuje sie do wykoriczenia
Izejszych mas wymagajacych napowietrzenia.

5 Szybkie ubijanie Do ubijania kremu, piany z biatek.

6 B e P e Do }Jbuama piany z.blalek, ca.lych Ja, bitej smietany, stosuje sie w koricowe]
fazie przygotowania puree ziemniaczanego.

P TURBO Krdtkotrwate miksowanie na maksymalnych obrotach.

WYKORZYSTANIE ROBOTA DO W£ASNYCH PRZEPISOW

W niniejszej instrukcji zawarto kilka ogolnych, praktycznych rad dotyczacych specyfiki
pracy z robotem, ktére moga sie przydac podczas przygotowywania wtasnych przepiséw.
Do uzyskania doskonatego efektu iopracowania odpowiedniej procedury miksowania
niezbedne beda jednak Parnstwa wtasne obserwacje i doswiadczenia. Nalezy kontrolowac
proces mieszania i zakonczy¢ go doktadnie wtedy, gdy zostanie osiggnieta konsystencja
wymagana w przepisie (np. ,ciasto gtadkie i elastyczne”).

WSKAZOWKI KULINARNE

1. Sktadniki, ktore przechowuje sie w loddwce, takie jak masto czy jaja, zanim zostang zmiksowane
musza osiagnac¢ temperature pokojowa. W zwiazku z tym, nalezy wyja¢ takie produkty z lodéwki
odpowiednio wczesnie.

By unikna¢ wrzucenia skorup jaj lub zepsutych jaj do misy, najlepiej whbic je wczesniej do osobnego
pojemnika, zanim dodamy reszte produktow.

Zbyt dtugie ubijanie moze wptyna¢ negatywnie na produkt koncowy. Nalezy pilnowac czasu mik-
sowania okreslonego w przepisie.

N
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4. Zmiana temperatury, tekstury produktéw spozywczych (np. w wyniku wahan temperatury oto-
czenia) moze wptyna¢ na skrécenie/wydtuzenie procesu mieszania sktadnikow i koncowy wynik
miksowania.

5. Nalezy zawsze zaczyna¢ miksowanie od niskich predkosci i stopniowo zwieksza¢ predkos¢ do wy-
maganej w danym przepisie.

SUGEROWANE USTAWIENIA NA POSZCZEGOLNYCH AKCESORIACH DLA 2,0 KG SKEADNIKOW

Maksymalna

Akcesoria

Mieszadto do wyrabiania

ciezkich mas (hak) (11) 1=3 3-5
Mlesz?dioz.smkonowym )_4 310
wykorczeniem (9)

Mieszadto do ubijania 5_6 3-10

lekkich mas (10)

ilos¢ produktéw

1300 g maki + 700 g wody

660 g maki + 840 g wody

3 biatka jaj (minimum)

Opis pracy

W misie

predkosc 1 przez 30 sek., predkosc 2 przez
30 sek., nastepnie predkos¢ 3 od 2 — 4 min.

predkosc 2 przez 20 sek., predkosc 4 przez
2 min. 40 sek.

predkos¢ 5 — 6 przez 3 min.

PRZEPISY

PROSTY PLACEK DWUJAJECZNY

v 2 szklanki przesianej maki é
do ciasta

1i 1/4 szklanki cukru stotowego

2i1/2 tyzeczki proszku do pieczenia
3/4 tyzeczki soli

1/2 szklanka miekkiego ttuszczu piekar-
skiego

v 3/4 szklanki mleka

v 1i1/4 tyzeczki wanilii

v 2jaja

ANRNENEN

PRZYGOTOWANIE:

1) Make, proszek do pieczenia, cukier i sol
przesyp do duzej miski. Dodaj ttuszcz piekarski;
wlej mleko i dodaj wanilii.

2) Wyrabiaj do 5 min. na najnizszej predkosci,
az do catkowitego zmieszania produktdéw.

3) Nastepnie wyrabiaj na $redniej predkosci
przez 2 min.

4) Zatrzymaj robot, zeskrob pozostatosci mie-
szanki z bokéw i spodu misy.

5) Dodaj jaja, wyrabiaj jeszcze przez 1,5 min
na najwyzszej predkosci.
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PUREE ZIEMNIACZANE

v 1 kg ziemniakéw

V' 1/2 szklanki gorgcego mleka
v 2 tyzeczki masta

v’ 1tyzeczka soli

b

PRZYGOTOWANIE:

1) Obierz i ugotuj ziemniaki w posolonej wo-
dzie, uwazaj by nie byty zbyt miekkie.

2) Kiedy stang sie maczaste, zacznij ugnia-
ta¢ je w rondlu lub przenie$ do misy robota.
Nastepnie ugniataj tak przygotowane ziemniaki
w robocie na $redniej predkosci przez okoto
1 min.

3) Po zakonczeniu, zeskrob ziemniaki, ktére
przywarty do $cianek misy.

4) Zmieszaj ze sobg gorace mleko, masto i sdl.
Dodaj do ziemniakéw i ugniataj na najwyzszej
predkosci przez 1 min.

CIASTECZKA Z PLATKAMI OWSIANYMI é

v 2 szklanki przesianej maki

v 1 tyzeczka sody

v 1tyzeczka soli

v 1i1/2 tyzeczki cynamonu

v 2 szklanki btyskawicznych ptatkéw owsia-
nych



v 1 szklanka ttuszczu piekarskiego lub masta ~ 4) Dodaj mleko i potowe odstawionej wczesniej
V' 1/2 szklanki cukru stotowego mieszanki maki i innych produktéw, zmieszaj
v 3/4 szklanki brgzowego cukru wszystko powoli, przektadajgc mase miksowa-
v’ 2jaja, cate na, nastepnie wyrabiaj mieszanke na najwyz-
v’ 1-1/2 tyzeczki wanilii szych obrotach przez 1 min.
V' 1/3 szklanki mleka 5) Dodaj druga potowe mieszanki maki i innych
v' 1 szklanka wiérkow czekoladowych produktéw i powtorz procedure. Po zakon-
v 3/4 szklanki pokruszonych orzechéw czeniu, zeskrob mieszanke, ktéra przywarta
v 1tyzeczka sody do $cianek misy.
v 1tyzeczka soli 6) Dodaj widrki czekoladowe i orzechy, wyra-
v 1-1/2 tyzeczki cynamonu biaj na najwyzszej predkosci przez 1 min.
PRZYGOTOWANIE:
1) Wymieszaj make, sode, sél i cynamon, a na- v’ 2jajka

stepnie dodaj ptatkii odstaw nabok. sy cora AN

2) Zmieszaj masto, cukier, jaja wanilie w misie

robota. 1) Umies¢ biatka w misie

3) Ubijaj na najwyzszej predkosci przez 2 min -~ 2) Ubijaj na najwiekszej predkosci.
do osiagniecia konsystencji kremowej, po za-

konczeniu, zeskrob mieszanke, ktéra przywarta

do $cianek misy.

DANE TECHNICZNE

Parametry techniczne podane s3 na tabliczce znamionowej produktu D
Dtugos¢ przewodu sieciowego: 1,05m

UWAGA! Firma MPM agd S.A. zastrzega sobie mozliwos¢ zmian technicznych!

| CZESCI ZAMIENNE KUPISZ NA I N s PI RACJ I
mpmstre a p SZUKAJ NA

PYSZNIEGOTUJ.PL

AKCESOR'A ﬁ KULINARNYCH @
7 o)

Prawidtowe usuwanie produktu (zuzyty sprzet elektryczny i elektroniczny)

wyrzucac z innymi odpadami pochodzacymi z gospodarstw domowych. Zuzyty sprzet moze mie¢ szko-

dliwy wptyw na srodowisko i zdrowie ludzi z uwagi na potencjalna zawartosc niebezpiecznych substancji,

mieszanin oraz czesci sktadowych. Mieszanie elektroodpadéw z innymi odpadami lub ich nieprofesjonalny
EE  (cmontaz moze prowadzi¢ do uwolnienia substancji szkodliwych dla zdrowia i srodowiska. Zuzyte urza-
dzenie nalezy dostarczy¢ do punktu odbioru zuzytego sprzetu elektrycznego i elektronicznego. W celu uzyskania
szczegdtowych informacji na temat miejsca oddawania odpadéw elektrycznych i elektronicznych uzytkownik po-
winien skontaktowac sie z gminnym punktem zbierania zuzytego sprzetu lub zaktadem przetwarzania zuzytego
sprzetu.

E Oznaczenie umieszczane na produkcie wskazuje, ze produktu po uptywie okresu uzytkowania nie nalezy
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INSTRUCTIUNI DE SIGURANTA PENTRU UTILIZARE
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Cititi cu atentie instructiunile de utilizare inainte de utilizare.
Aveti grija deosebita atunci cand copiii se afla in apropierea apa-
ratului.

Nu utilizati dispozitivul in alt scop decat cel pentru care a fost
conceput.

Utilizarea accesoriilor nerecomandate de producator poate provoca
deteriorarea dispozitivului sau un accident.

Nu scufundati dispozitivul, cablul sau fisa in apa sau in alte lichide.
Nu I3sati aparatul nesupravegheat in timpul functionarii.
Deconectati aparatul de la sursa de alimentare daca 1l lasati nesu-
pravegheat si inainte de montare, demontare sau curatare.

Nu folositi un aparat deteriorat, chiar daca cablul de alimentare sau
stecherul sunt deteriorate - in acest caz, faceti reparatia aparatului
la un centru de service autorizat.

Nu utilizati dispozitivul in aer liber.

Nu agatati cablul de alimentare de margini ascutite si nu permiteti
ca acesta sa intre in contact cu suprafete fierbinti.

Nu lasati cablul de alimentare sa atarne de marginea mesei/ blatului.
Nu atingeti dispozitivul cu mainile umede.

Dispozitivul este destinat exclusiv uzului casnic.

Nu uitati sa pastrati o distanta de siguranta fata de partile rotative
ale aparatului in timpul functionarii. Contactul cu acestea poate
duce la vatamari corporale sau (i) la deteriorarea bunurilor, de
exemplu prin smulgerea articolelor de imbracaminte/bijuteriilor
atarnate lgjer etc.

Curatarea aparatului, in special a partilor care intrd in contact direct
cu alimentele, trebuie efectuata inainte de prima utilizare, imediat
dupa utilizare sau daca aparatul nu a fost utilizat pentru o perioada
lunga de timp - procedura este descrisa in capitolul ,CURATARE
SIINTRETINERE".

Inainte de a curata agitatoarele si carligul, acestea trebuie mai intai
sa fie deconectate de la masina!

Nu asezati aparatul in apropierea altor aparate electrice, arzatoare,
aragazuri, cuptoare, cuptoare, etc.

Asigurati-va intotdeauna ca toate componentele aparatului sunt
montate corect inainte de a incepe lucrul.



Nu asezati aparatul pe suprafete fierbinti.

Aparatul poate fi utilizat de persoane cu capacitati fizice, senzoriale
sau mentale limitate sau fara cunostinte sau experienta in utilizarea
acestui tip de echipament, cu conditia ca acestea sa fie suprave-
gheate sau instruite in ceea ce priveste utilizarea in siguranta a
echipamentului si sa inteleaga riscurile implicate.

Copiii nu au voie sa indeplineasca sarcini de curatenie si intretinere.
Dispozitivul nu trebuie sa fie utilizat de copii. Tineti dispozitivul si
cablul departe de copiii.

Copiii nu trebuie sa se joace cu dispozitivul.

Deconectati aparatul de la sursa de alimentare daca il lasati nesu-
pravegheat si inainte de montare, demontare sau curatare.
Opriti aparatul inainte de a schimba echipamentul sau nainte de
a va apropia de piesele in miscare in timpul utilizarii.

Nu conectati stecherul la priza de retea cu mainile umede.

Nu scoateti stecherul din priza de curent prin tragerea cablului.
Utilizati aparatul pe o suprafata neteda si stabila.

Pentru siguranta copiilor, va rugam sa nu lasati la vedere parti ale
ambalajului (pungi de plastic, cutii de carton, polistiren etc.).
AVERTISMENT! Nu permiteti copiilor sa se joace cu filmul. Pe-
ricol de sufocare!

DESCRIEREA DISPOZITIVULUI

> Lhe

W

Cap pivotant 6. Parghie de blocare a capului

Buton de control al vitezei 7. Baza cu spatiu pentru atasarea bolului
Arbore de transmisie cu stift (punct 8. Protectie impotriva stropilor

de fixare pentru accesorii) 9. Mixer cu finisaj din silicon

Bol cu maner din otel inoxidabil cu o 10. Mixer pentru baterea maselor usoare
capacitate de 70 | 11. Mixer multicomponent (carlig)

Bol din otel inoxidabil cu o capacitate 12. Paleta

de 701

PREGATIREA PENTRU MUNCA - OBSERVATII GENERALE

1.

2.

3.

4.

Despachetati unitatea din cutie, indepartati pungile de plastic, etichetele, umpluturile din polistiren
si blocurile de transport.

Spalati temeinic toate accesoriile robotului care intrd in contact cu alimentele inainte de prima
utilizare.

Nu uitati sd instalati/indepartati accesoriile (bol, agitatoare etc.) numai atunci cand aparatul nu este
conectat la o sursa de alimentare.

Asigurati-va ca butonul de control al vitezei (2) se afld in pozitia ,0” inainte de a conecta unitatea
la sursa de alimentare.
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INSTALAREA DE ACCESORII

PASUL 1 - MONITORIZAREA BOLULUI

1. Eliberati capul de inclinare (1) prin rotirea manetei de blocare a capului (6) in sensul acelor de
ceasornic, apoi ridicati usor capul de inclinare pana cand auziti un clic (sunet de blocare). Atunci
cand dispozitivul de blocare se cupleaza, bratul parghiei de blocare a capului (6) va fi indreptat in
jos.

2. Asezati bolul (4;5) in baza (7), apoi rotiti bolul (4;5) in sensul acelor de ceasornic, astfel incat filetele

de pe bol sa se blocheze pe cele din baza (7).

PASUL 2 - MONTAJUL SCUTURULUI DE SCUTIRE

—

Glisati aparatoarea de stropire (8) peste marginea carcasei care acopera arborele de transmisie cu
stiftul (3). Asigurati-va ca orificiul pentru adaugarea alimentelor este orientat spre exterior, astfel
incat capul basculant (1) sa nu obstructioneze accesul la orificiu.

ETAPA 3 - FIXAREA AMESTECURILOR

—

Impingeti (pana cand simtiti rezistent3) unul dintre cei trei
agitatori dedicati (9, 10, 11) pe axul arborelui de transmi-
sie (3). Asigurati-va ca fila de pe stift intrd in gaura de mon-
tare a agitatorului . Apoi rotiti agitatorul in sens invers acelor
de ceasornic pand cand fila se blocheazd pe marginea orifi-
ciului de montare a agitatorului.

LUCRUL CU DISPOZITIVUL

Odata ce agitatoarele(9, 10, 11) sunt atasate, unitatea
este gata de utilizare. Rotiti maneta de blocare a capului
(6) in sensul acelor de ceasornic si coborati usor capul inclinabil (1) pana cand auziti un clic
(sunet de blocare). Asigurati-va ca capul de inclinare este corect blocat - bratul parghiei
de blocare a capului (6) va fi indreptat in jos. Apoi, introduceti alimentele in bol (4;5) prin
deschiderea din protectia impotriva stropilor (8), conectati aparatul la sursa de alimentare
si setati viteza doritd cu ajutorul butonului de control al vitezei (2).

NOTA! Tn functia TURBO (P), butonul de control al vitezei (2) trebuie tinut apasat. Atunci cand
butonul (2) este eliberat, acesta revine automat din pozitia TURBO (P) in pozitia 0", oprind astfel
unitatea.

NOTA! Cand robotul planetar este in functiune, nu rotiti maneta de blocare a capului (6)!

Cand ati terminat lucrul, reglati butonul de control al vitezei (2) in pozitia ,0” si deconectati
unitatea de la sursa de alimentare.

DEMONTAREA ACCESORIILOR

Accesoriile pot fi indepartate dupa ce capul de inclinare (1) a fost inseminat.

Accesoriile se elibereaza din incuietorile lor prin rasucirea lor in directia opusa celei de in-
stalare. Agitatoarele(9, 10, 11) trebuie mai intai eliberate din mecanismul de blocare inainte
de a firotite, adica agitatorul trebuie impins mai adanc pe axul arborelui de actionare pana
cand se simte rezistentd. Aparatoarea impotriva stropilor (8) trebuie indepartatd dupéa ce
se indeparteaza agitatoarele(9, 10, 11).

O

4



UTILIZAREA DISPOZITIVULUI

UTILIZAREA ATASAMENTELOR INDIVIDUALE

Agitator cu finisaj din silicon (9) Pentru amestecarea maselor usoare si mai grele, cum ar fi produse de patiserie, aluat
scurt, carne tocatd si pasta de peste, creme de unt si de budincd, mase de branza,
piure de cartofi si alte legume, baze pentru prdjituri, ingrediente de aluat vrac.

Mixer pentru baterea maselor usoare  Pentru produse de batut care trebuie sa fie bine aerisite, cum ar i oud, albusuri de
(10) ou, burete, friscd, meringi, creme, maionezd.

Mixer multicomponent (cérlig) (11) Pentru framantarea aluatului, in special a aluatului de drojdie si pentru frimantari
cum ar fi: pdine, rulouri, briose, placinte, pizza, aluat fiert la abur, paste, fasole fava.

NOTA ! Nu l3sati cutite, linguri sau furculite de metal si alte astfel de obiecte inbol in timp ce
aparatul este in functiune.

NOTA! Durata maxima de functionare a dispozitivului este de 5 minute, iar timpul minim de
repaus intre doua cicluri de amestecare este de 15 de minute. Atunci cand framantati un aluat
de drojdie, cel mai bine este sa setati regulatorul la o viteza mica si sa mariti viteza doar dupa un
timp.

MISCAREA PLANETARA A ATASAMENTELOR

Tn timpul function3rii mixerului planetar, agitatorul se roteste intr-o miscare compusé: in
jurul axei sale si simultan in jurul circumferintei bolului. Acest lucru asigura ca, intr-o sin-
gurd revolutie completd, mixerul lucreaza in intregime in jurul intregului interior al bolului,
ceea ce duce la reducerea timpului de lucru si la o mai mare eficientd a amestecului. Din
acest motiv, timpul de amestecare indicat in majoritatea retetelor trebuie redus.

NOTE PRIVIND FUNCTIONAREA MIXERULUI

Forma bolului si a accesoriilor a fost proiectatd astfel incat, in timp ce robotul functionea-
74, nu este nevoie sd rdzuiasca si sd impingd in mod constant ingredientele care se afla pe
peretii bolului. Este suficient sa curatati partile laterale ale bolului o data sau de doua ori
pe ciclu de amestecare. Scoateti robotul din prizd inainte de a face acest lucru!

Tn timpul functionarii, este posibil ca robotul s3 se incélzeasca. In cazul unei sarcini grele
si al unui ciclu de amestecare lung, partea superioara a capului robotului poate fi foarte
calda. Acest lucru este normal.

CURATARE SI INTRETINERE

Asigurati-va ca butonul de control al vitezei (2) se afla in pozitia ,0”.

Deconectati unitatea de la sursa de alimentare.

Capul inclinabil (1) se poate incalzi in timpul functionarii prelungite. Lasati unitatea sa se raceasca
inainte de a continua.

Curatati carcasa aparatului cu o carpa umeda.

. Curatati agitatoarele (9, 10, 11) si paleta sub jet de apa cu detergent.

Este recomandabil sa curatati accesoriile imediat ce ati terminat de lucrat cu dispozitivul.
Acest lucru va indepérta toate depunerile persistente, impiedica uscarea reziduurilor, ceea
ce face ca spalarea sa fie mai eficienta si mai usoard, si impiedica inmultirea bacteriilor.
ATENTIE! Toate accesoriile sunt sigure pentru masina de spalat vase.

‘
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FUNCTIONAREA UNITATII LA DIFERITE INTERVALE DE VITEZA

Robotul planetar are un control variabil al vitezei de la 1-6 si o functie TURBO (P) pentru
o functionare pe termen scurt la viteza maxima.

Vltleza de Tipul de lucrare Aplicatie
ucru

Preamestecare lentd, combinand toate tipurile de pastd si ingredientele uscate
pentru prajituri. In acest interval de viteza, adaugati faina si produsele uscate
la aluat si ingredientele lichide la cele uscate. Nu amestecati si nu framantati
aluatul de drojdie la aceasta viteza.

1 Preamestecare

Pentru o amestecare lentd. In acest angrenaj se frimanta aluaturile de drojdie,
aluaturile de aluat scurt si aluaturile de aluat. Se utilizeaza, de asemenea, in
prima faza de transformare a cartofilor si a altor lequme in piure si, uneori,
atunci cand se adauga grasime lichida sau fdind la un aluat.

2 Amestec gratuit

Se utilizeaza pentru frimantarea aluaturilor cu greutate medie - cum ar fi
aluatul de patiserie. La aceasta vitezd, se adaugd zahar la albusuri pentru bezea.
Aceasta este viteza medie pentru amestecarea maselor, de exemplu carne
tocatd, pateuri si macinarea aluatului.

3 Amestecarea, baterea

Pentru baterea la viteza medie, in etapa initiald de preparare a maionezei,
4 Batand pentru combinarea ingredientelor pentru crema de budinc. Se utilizeaza
pentru finisarea maselor mai usoare care necesita aerare.

5 Baterea rapida Pentru friscd, spumad de albus de ou.

6 e P_ent[u baterea spumel.de alblg deou, ouaintregi, frisca, se foloseste in etapa
finald de preparare a piureului de cartofi.

P TURBO Amestecare pe termen scurt |a vitezd maximd.

UTILIZAREA ROBOTULUI PENTRU PROPRIILE RETETE

Acest manual oferd cateva sfaturi generale si practice privind specificul lucrului cu robo-
tul, care pot fi utile atunci cand va pregatiti propriile retete. Cu toate acestea, propriile
observatii si experiente vor fi necesare pentru a obtine un rezultat perfect si pentru a
dezvolta o procedurd de amestecare adecvata. Este important sa se controleze procesul
de amestecare si sd se termine exact atunci cand se atinge consistenta ceruta de reteta
(de exemplu, ,aluat neted si elastic”).

SFATURI CULINARE

1. Ingredientele care se pdstreazd in frigider, cum ar fi untul sau oudle, trebuie sd ajungd la tempera-
tura camerei inainte de a fi amestecate. Prin urmare, este important sa scoateti aceste produse din
frigider suficient de devreme.

Pentru a evita caderea cojilor de oud sau a oudlor stricate in castron, cel mai bine este sa le bateti
intr-un recipient separat inainte de a adauga restul produselor.

Batutul prea mult timp poate afecta in mod negativ produsul final. Fiti atenti la timpul de mixare
specificat in reteta.

Modificarile de temperatura, de textura a produselor alimentare (de exemplu, din cauza fluctuatiilor
temperaturii mediului ambiant) pot afecta scurtarea/lungirea procesului de amestecare a ingredi-
entelor si rezultatul final al amestecului.

Intotdeauna incepeti s amestecati la viteza mici si cresteti treptat viteza pana la cea necesara
pentru reteta.

N
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SETARI SUGERATE PENTRU ACCESORII INDIVIDUALE PENTRU 2,0 KG DE INGREDIENTE

Numarul maxim

. Veloci- " . .
Accesoriu (tea(t); de produse intr- Descrierea postului
un bol
Mixer compus greu (carlig) Viteza 1 timp de 30 de secunde, viteza 2
an PBE J 1-3 3-5  1300gfaind+700gapi timp de 30 de secunde, apoi viteza 3 timp
de 2-4 minute.
Agitator cussilicon finisat } _ —_ . Viteza 2 pentru 20 sec., viteza 4 pentru 2
©) 2-4 3-10  660gfdind + 840 gapa min. 40 alin.
Mixer de masa usoara (10) 5-6 3-10  3albusuride ou (minim) viteza 5-6 timp de 3 minute.
DISPOZITII
CLATITE SIMPLE CU DOUA OUA PREGATIREA:
v' 2 cdni de fdind pentru prdjituri 1) Se curata si se fierb cartofii in apa cu sare,
cernutd avand grija sa nu fie prea moi.
v 1si1/4 cesti de zahdr de masd 2) Cand devin fdinoase, incepeti sa le framan-
V' 25si 1/2 lingurite de praf de copt tati intr-o cratitd sau transferati-le in bolul unui
v 3/4 linguritd de sare robot de bucatarie. Apoi se framanta cartofii
v' 1/2 cand de grdsime moale de brutdrie astfel preparati intr-un robot de bucatarie la
v 3/4 cand de lapte viteza medie timp de aproximativ 1 minut.
V' 1si1/4 linguritd de vanilie 3) Cand ati terminat, razuiti cartofii care s-au
v’ 2oud lipit de peretii vasului.
PREGATIREA: 4) Se amestec3 laptele fierbinte, untul si sarea.

1) Cerneti faina, praful de copt, zaharul si sarea
intr-un castron mare. Se adauga grasimea de
brutarie; se toarna laptele si se adauga vanilia.
2) Framantati timp de pana la 5 minute la cea
mai mica viteza, pana cand produsele sunt
complet amestecate.

3) Apoi se framanta la viteza medie timp de 2
minute.

4) Opriti robotul, razuiti amestecul rdmas de pe
peretii si de pe fundul bolului.

5) Adaugati oudle, framantati incd 1,5 minute la

cea mai mare viteza.

PIURE DE CARTOFI

v 1kgde cartofi

v' 1/2 cand de lapte fierbinte
v' 2 lingurite de unt

v' 1 linguritd de sare

Se adauga la cartofi si se framantd la viteza
maxima timp de 1 minut.

FURSECURI CU FULGI DE OVAZ

2 cdni de fdind cernutd

1 linguritd de sifon

1 linguritd de sare

1si 1/2 linguritd de scortisoard
2 cdni de fulgi de ovdz instant
1 cand de grdsime de brutdrie sau unt
1/2 cand de zahdr de masd

3/4 cand de zahdr brun

2 oud, intregi

1-1/2 lingurite de vanilie

1/3 cand de lapte

1 cand de ciocolatd chipsuri
3/4 cand de nuci zdrobite

1 linguritd de sifon

1 linguritd de sare

1-1/2 lingurite de scortisoard

AN NNV YN U N N N N N N N NN
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PREGATIREA: PROTEINA DE BATUT

1) Se amestec$ faina, bicarbonatul de sodiu, v’ 2oud

sar?a si scortisoara, apoi se adauga fulgii si se PREGATIREA:

lasd deoparte. w—————

2) Se amestecd untul, zaharul, oudle si vaniliain 1) Puneti albusurile de ou intr-un castron
bolul unui robot de bucatarie. 2) Bateti la viteza maxima
3) Bateti la viteza maxima timp de 2 min pana

cand obtineti o consistenta cremoasa, cand

ati terminat, razuiti amestecul care s-a lipit de

peretii bolului.

4) Se adauga laptele si jumatate din ameste-

cul de faina pus deoparte anterior si celelalte

produse, se amesteca totul incet, in straturi,

apoi se framanta amestecul la viteza maxima

timp de 1 min.

5) Adaugati cealaltd jumatate din amestecul de

faina si celelalte produse si repetati procedura.

Cand ati terminat, razuiti amestecul care s-a

lipit de peretii bolului.

6) Adaugati chipsurile de ciocolata si nucile,

framantati la viteza maxima timp de 1 min.

DATE TEHNICE

Specificatiile tehnice sunt indicate pe placuta de identificare a produsului D
Lungimea cablului de alimentare: 1,05 m

Acest manual a fost tradus automat.
In cazul in care aveti indoieli, vd rugdm sd consultati versiunea in limba englezd a acestuia.

ATENTIE! MPM agd S.A. isi rezerva dreptul de a face modificari tehnice!

Eliminarea corecta a produsului (deseuri de echipamente electrice si electronice)

Marcajul de pe produs indica faptul ca produsul nu trebuie aruncat impreuna cu alte deseuri menajere la

sfarsitul duratei sale de viata. Echipamentele uzate pot avea un efect daunator asupra mediului si sanatatii

umane datorita continutului potential de substante, amestecuri si componente periculoase. Amestecarea

deseurilor electronice cu alte deseuri sau dezasamblarea lor neprofesionald poate duce la eliberarea de
R substante diunitoare s&nitatii si mediului. Dispozitivul folosit trebuie livrat la punctul de colectare a
deseurilor de echipamente electrice si electronice. Pentru a obtine informatii detaliate despre locul de eliminare
a deseurilor electrice si electronice, utilizatorul trebuie sa contacteze punctul municipal de colectare a deseurilor
echipamentelor sau instalatia de prelucrare a deseurilor echipamentelor.
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NHCTPYKUWMWN MO TEXHNKE BE3OMNACHOCTH

[Nepen, MCNOb30BAHWEM BHUMATE/IbHO MPOYTUTE MHCTPYKLMIO
MO 3KCMIyaTaumn.

bynbre 0CObEeHHO OCTOPOXKHbI, KOrda paJoM C YCTPOMCTBOM
HaxoAATCs AETW.

He mncnonb3ynTe yCTPONCTBO HE MO Ha3HAYeHMHO.
l/lcnonb30BaHMe akceccyapoB, He PEKOMEHI0BAHHbIX MPOK3BO-
aoyTenem, MoXKeT NPUBECTU K MOBPEXKAEHMIO YCTPOMCTBA UM
HeCYaCTHOMY CJ1y4aro.

He norpy»kanTte npubop, LUHYp U BUAKY B BOAY VAW Apyrye
YKUAKOCTM.

He ocTaBnanTe ycTponcTBO 6€3 NpUCMOTPa BO BpeMst paboTbl.
OTKAtOYaMTe NpMbOop OT UCTOYHKMKA NMNTaHMS, KOrda OCTaBageTe
ero 6e3 NprcMoTPa, a Takxke nepea cOOpKon, pa3dbopKom Un
OYUCTKOM.

He ncnonb3ymTe noBpexk AeHHOE YCTPOWCTBO, a TaKyKe eCcau
NOBPEXKAEH LLHYP MUTAHUSA AN BUJIKA — B 3TOM CJ1ydae BEPHUTE
YCTPOMCTBO B aBTOPW30BaHHbIM CEPBUCHbIM LEHTP 19 PEMOHTA.
He ncnonb3ynTe yCTPOMCTBO Ha OTKPbITOM BO3yXe.

He BeluanTe WHYp NUTaHMS Ha OCTPble Kpasg M He AomnycKanTe
€ro KOHTaKTa C ropsy1Mm NOBEPXHOCTIAMM.

He nossongimnTe WHYpY NTaHKs CBUCATL C Kpast CTo1a/NpuiaBKa.
He npurkacamTech K YCTPOWCTBY MOKPbIMU DYyKaMMU.
YCTPOMCTBO NpeaHa3HavyeHo TO/IbKO A1 AOMaLUHEro MCMoslb-
30BaHMA.

Bo Bpems paboTbl Npribopa He 3abbiBanTe HaXoAMTbCs Ha be3-
OMacHOM PacCTOSAHUM OT BPALLIAFOLLIMXCA YacTen npmubopa. KoH-
TaKT C HUMU MOXKET MPUBECTM K TPaBMaM 1AM (i) NOBPEXKAEHMIO
MMYLLIECTBA, HAaNpPUMeP, B pe3y/ikTaTe BbITaCKMBaHKMSA CBOOOAHO
BUCALLMX NPpeaMEeTOB OAeXKAbl / YKpaLLEHWA 1 T.A.

OuncTKy Npmnbopa, B 0COOBEHHOCTM YacTen, HEMOCPeACTBEHHO
KOHTaKTUPYHOLLMX C MULLEBLIMU MPOAYKTaMu, CaeayeT NpoBo-
OVTh nepen NepBbIM UCMO/1b30BaAHUEM, CPa3y NOC/1e OKOHYaH WS
pPabOoTbl MM eCn NPUOOP AMTENIbHOE BPEMS HE MCMO1b30BaICS
- npoueaypa onncara B pasgene «<4NCTKA I OBCTTY X KIBA-
HINE». « rnaBa.
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- [lepen 04UCTKOM CMecUTENEN M KPHOKA X HEOOXOAMMO npea-
BapUTE/IbHO OTCOEAMHNTL OT YCTPOMCTBA!

- He pasmeluanTe yCTpOWCTBO PAAOM C APYTMK 31EKTPONPrO0o-
paMu, ropesikamMu, NAnTaMu, AyxXoBKaMm 1 T. 4.

- [lepen, Ha4anom paboTbl BCeraa NpoBepsSnTe MpaBM/IbHOCTb
YCTAHOBKM BCEX 3/IEMEHTOB YCTPOMCTBA.

- He cTaBbTe YCTPONCTBO Ha ropsyne NOBEPXHOCTW.

- YCTPOMCTBO MOXKET MCMO/Ib30BaTHCH JIHOAbMM C OrPaHNYEHHbIMM
PUBNHECKMMI, CEHCOPHBIMU MM YMCTBEHHbBIMI CMOCOOHOCTAMM,
a TakXKe /oAbMK, He 001a4at0LWLNMK 3HAHUSIMU UM OMbITOM
MCMNO/1b30BaHMS AaHHOIO TWMa YCTPOWCTB, MPK YCI0BUK, YTO OHM
Haxo4ATCS Mo, HabtAeHUEM U ObI/I MPOUHCTPYKTHMPOBAHbI
O TOM, KaK 6e30MacHO MCMOo/1b30BaThb YCTPOMCTBA. U MOHMMATb
CBA3aHHbIN C STUM PUCK.

- [leTn He AonycKatTCa K BbIMOIHEHUIO paboT Mo ybopke 1 06-
CNY>KMBAHMIO.

- YCTPOWCTBO HE A0JI)KHO MCMOIb30BaThCA AETbMU. XpaHUTE
YCTPOWCTBO W LLUHYP B HEAOCTYMNHOM A5 AETEN MecTe.

- [leTun He AO/HKHbI UrpaTb C YCTPOMCTBOM.

- OTK/to4anTe YCTPOMCTBO OT MCTOYHMKA MUTaHMA, KOr4a OCTaB-
NiseTe ero 6e3 NprUcMoTPa, a TakyKe nepe coopKon, pasbopKow
NI OYMCTKOW.

- BbikntoyamTe yCTpOMCTBO nepes, 3aMeHOM NprHaaexxHoCTemn
WV Nepen, TEM, Kak MPUOIMKATbC K ABV>KYLLMMCS YaCTIM BO
BPEMS MCMO/1b30BaHMS.

- He BCTaBnanTe BUJIKY B PO3ETKY MOKPbIMK PYKaMMW.

- He BbiHUMaMTE BUKY 13 PO3ETKK, Aepras 3a LUHYP.

- Mcnonb3ymTe yCTpOMCTBO Ha 1aAKOW 1 YCTOMHMBOM MOBEPXHOCTM.

- B uenax 6esonacHOCTM AeTeM He OCTaBaanTe B CBOOOAHOM A0-
CTyMne Kakune-nMbo YacTu yNakoBKU (MOMITUNEHOBbLIE MaKEThI,
KapTOHHbIlE KOPOOKM, NeHOMNAacT U T. A,).

- NPEAYNPEXXOEHWE! He no3BonsiTe getam urpatb ¢ $O/Ibron.
OnacHocTb yaywbs!
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1. Hak/oH ronosel 7. OcHoBaHWe Cc MECTOM N4 Kpene-

2. Pyyka ynpaBneHus CKOPOCTbIO HMS YaLm

3. T[lpuBoaHo Ban co WTUGTOM (Mecto 8.  BpbI3roBuK
yCTaHOBKM HaBeCcHOro obopyaoBa- 9. Melwaska C CUIMKOHOBBIM MOKPbI-
HKA) TeMm

4. Yawa 13 Hepykasetollen ctaam 7,0 n 10. Mukcep N4 B3GUBaHMS Nerknx Macc
C py4Komn 11. CMecuTenb A19 MHOTOKOMMOHEHT-

5. Yawa uns Hepykasetowlen ctaam 7,0 n HbIX MacC (KPHoK)

6. Pbiyar 6/10KMPOBKM FOJ10BbI 12. lMne4o

NOAroTOBKA K PABOTE - OBLLME SAMEYAHUA

1. PacnakynTe yCTpOWCTBO M3 KApPTOHHOW KOPOOKMK, yaaauTe BCE MakeTbl 13 GOMbIM, 3TUKETKM,
NOMCTMPONOBbIE HANOHUTEN M TPAHCMOPTUPOBOYHbBIE 3aMKM.

2. TulaTeNbHO BbIMOWTE BCE MPUHAANEXHOCTY, KOHTaKTUPYHOLLME C MULLEBBIMI NPOAYKTaMu, ne-
pej NepBbIM MUCMO/b30BaHNEM.

3. He 3abbiBaiTe ycTaHaBAMBaTb/pa3bupaTh akceccyapsb! (Yally, Melwanky n T. [.) TOAbKO TOraa,
KOraa yCTPOWMCTBO HE MOAKOUYEHO K MCTOUHMKY NMUTaHMA.

4. TMepen NOAKYEHVEM YCTPOMCTBA K MCTOYHUKY MUTaHUA yHeanTeCh, YTO pyyKa peryastopa

CKOpOCTY (2) HaxoamMTCs B NoaoxKeHun «O».

CBOPKA MPUHAONEXXHOCTEN

LLIAT 1 - CEOPKA YALLIN

—

OCBO6OANTE HAKIOHAEMYIO TOI0BKY (1), NOBEPHYB pbi4ar 6/I0KMPOBKM TO0BKM (6) MO 4acoBon
CTpesIke, 3aTEM OCTOPOXKHO NOAHUMMUTE HAK/MOHIAEMYIO FO/I0BKY, MOKa HE YC/bILUWTE LIEI4YOK
(3ByK dukcaumm). Korga 3aMoK cpaboTaeT, pbidar 6OKMPOBKM FOA0BKM (6) OyaeT HanpasaeH
BHM3.

MomecTuTe yawly (4;5) B ocHosaHwe (7), 3aTeM noBepHWTe Yally (4;5) No 4acoBol CTpeske Tak,
4TOO6bI BLICTYMbI HA YaLle BOLL/IM B 3aLLIE/IKM HAa OCHOBaHMM (7).

LUAT 2 - YCTAHOBWUTE BPbI3rOBUK

1. HapeHbTe 6pbI3roBuk (8) Ha Kpalt Kopryca NprBOAHOIO Basia C NoMoLbio WTndTa (3). Obpatnte
BHMMaHWeE, YTO OTBEpPCTUE A1 06ABNEHMs CT. Hapy»Ky, YTOObI MOBOPOTHAs roaoBKa (1) He Me-

N

Lana AOCTyMy K OTBEPCTUIO.
- [ oTBepcTne

|

1. HapaswTe (Noka He NoYyBCTBYETE COMPOTMBIEHNA) OAHY :
13 Tpex cneumnanbHbix nonactent (9, 10, 11) Ha wTndT npu-
BoAHOro Bana (3). Y6eamTech, YTo BbICTYN Ha LUTUPTE BXO-
[T B MOHTaXKHOE 0TBEPCTUE MeLLaKW. 3aTEM NMOBEPHUTE
MeLLA/IKy NPOTWB YaCoBOWM CTPEJIKM, MOKA S3bI4OK He 3a-
DUKCUPYETCA HA KPato MOHTAYKHOMO OTBEPCTUS MELLAIKM.
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PABOTA C YCTPOUCTBOM

Mocne npucoeanHerns mewwanok (9, 10, 11) ycTponcTBO roToBO K paboTe. [oBepHuTe
pbl4ar 6/10KMPOBKM rO10BKM (6) MO YaCOBOM CTPEJIKE M OCTOPOXKHO OMYCTUTE HAKJ/IOH-
Hyto ronoBKy (1), NoKa He yCabIWnTe WEeNYoK (3ByK dukcaumn). Yoeamtech, YTo HaK10-
HsemMas ros10BKa NpasBWbHO 3adUKCMpOBaHa — N1e40 pbldara 6/10KMPOBKM TO0BKM (6)
OyaeT Hanpae/eHO BHWU3. 3aTeM NoMecTuTe NpoayKThl B Yally (4;5) yepes oTeepcTue
B OpbI3roBuKke (8), NOAKAUMTE NPUOOP K CETU M YCTAaHOBUTE KEaeMY CKOPOCTb C
MOMOLLIbIO PYYKKM PEMYIMPOBKIM CKOPOCTH (2).

BHUMAHUE! Ons dyHkumm TYPBO (P) Heo6X0aMMO yepXKMBaTh PYYKY peryIMpoBKM CKOpPO-
ctu (2). Mocne oTnyckaHua pyyuku (2) oHa aBTOMaTUYECKM BO3BpaLLLaeTcs u3 nonoxkeHus TYPBO
(P) B monioxkeHme «0», 4TO BbIKNOYAET YCTPOWUCTBO.

BHUMAHMWE! Bo Bpems paboTbl n1aHeTapHOro po6oTa He NoBOpauYnBainTe pblyar 6JJ0KMPOBKMU
rosoBKku (6)!

Mo oKOHYaHWKM PabOTbl YCTAHOBUTE PYUKY peryasTopa ckopocTu (2) B nosoxeHue «O» 1
OTKUNTE NMPUOOP OT UCTOYHMKA MUTAHKS.

CHATUE NPUHALONEXXHOCTEN

MpUHAANEXKHOCTU MOXKHO AEMOHTMPOBATL MOC/IE OCEMEHEHMS HAKJIOHHOM ro108KM (1).
OcBoboxkgaeM GYpHUTYPY OT 3aLLE/IOK, MOBEPHYB MX B CTOPOHY, MPOTUBOMO/TOMNKHYHO
HanpasaeHuo coopku. Mepen nosopoTom Metanok (9,10, 11) cHadana ocsoboanTe mx
OT B/IOKMPOBKM, T.€. HacaanTe MeLlanKy rybyke Ha WTUGT NPUBOAHOIO Basa A0 OLLy-
LieHus conpoTtusaenHns. CHuMnTe 6pbi3rosuk (8) nocse cHaTUa cmecnTenein (9, 10, 11).

MCMNOJIb3OBAHUE YCTPONCTBA

NMPUMEHEHME OTAE/IbHbIX BIOXKEHWUI

CmecuTesb C CUIMKOHOBbIM [1nA 3ameca nerkux n TAXeNbIX Macc, Takux Kak: TeCTo, NeCoYHoe TeCTo, MACHbIE U
nokpbiTem (9) PbIOHbIE MACChl, MACNAHBIE U NYAUHIOBbIE KPEMbI, CbIPHbBIE MACChl, MIHOPE U Apyrie
0BOLLM, OCHOBbI /1Al TOPTOB, CbiNyuue UHTPeAUeHTbl AN TOPTOB.

Mukcep ans B36uBaHus ceetnbix Macc  [inA B361BaHMA NpoayKTOB, TpeOYIoLLMX XopoLLeli adpaLiuK, TakuX Kak: Ailua,
(10) ANYHble 6enku, 6UCKBUT, B36UTbIE CINBKM, 6e3€, Kpembl, MailoHe3.

CmecuTenb ANA MHOFOKOMNOHEHTHbIX  [InA 3ameca TecTa, 0C06eHHO APOXIKEBOT0, @ TaKXe AA 3ameca: xneba, bynouek,
macc (kpiok) (11) KeKCOB, ONMHOB, NLILibI, 3aBAPHOTO TeCTa, MaKapoH, GaBOPKOB.

BHUMAHMWE ! He ocTaBnsiTe HOXWU, METANIZINMECKME JIOXKKU, BUJIKA U T.N. BYalle BO BpeMs
pab6oTbl npubopa.

BHMUMAHWE! MakcumanbHoe BpeMsi paboThbl YCTPOICTBA - 5 MMHYT, MUHUMAaJIbHOE BpeMs OT-
AblXa MeXAy ABYMSA LMKJIaMK nepemelunBanunsa - 15 MuHyT. lNpu 3amece JpoXK)KeBOro TecTa
JyyLUe BCEro YCTaHOBUTb PErYNATOP Ha MaJIEHbKYI0 CKOPOCTb M TOJIbKO Yepe3s HEKOTOPOeE Bpe-
M$ YBEJIMYUTb CKOPOCTb.

NNAHETAPHOE ABVM>XEHUE OCHACTKU

Mpy paboTe NaaHeTapHOIro MMKCepPa Melllasika CoOBepLIaeT C/I0KHOE BpalleHMe: BOKpYT
CBOEV OCK 1 OAHOBPEMEHHO MO OKPYXXHOCTU Aexxn. brarogaps 3TomMy 3a OAMH MNOHbBIN
060poT Mellanka paboTaeT TOYHO MO BCEW BHYTPEHHEM YacTK Yalluum, YTO COKpallaeT
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BpeMs paboTbl M obecnednsBaeT 60abLIYIO 3OPEKTMBHOCTL NepeMeLlrBaHms. [ToaTomMy
BpeMs nepemMeLlBaHuns, yKasaHHoe B OO/bLIMHCTBE PeLenToB, CeAyeT COKPaTUTb.

MPUMEYAHUA MO SKCMJTYATALLUN MUKCEPA

dopMa Yalum 1 HacaAKu CMPOEKTUPOBaHbI TaKMM 06pa3oM, YTO BO BpeMs paboTbl pobo-
Ta HET HEOBXOAMMOCTM MOCTOAHHO LapanaTh W NPOTaAKMBaTb MHIPEAMEHTbI O CTEHKM
Yalun. 3a 04MH UMK nepemMellnBaHms JoCTaTouHO OAMH MAM ABa pa3a OYUCTUTb CTeH-
KW Yawwim. MNepen 3TMM OTK/IIOUMTE Po60Ta OT MCTOYHMKA NMUTaHNs!

Bo Bpema paboThl po6b0T MOyKeT HarpeBaTbcs. [1py 60AbLUMX HAarpy3Kax U AJIMTEeNbHbIX
LUMKaX nepeMeLllnBaHns BEPXHAS YacTb ro/IOBKM pobOTa MOXKET CMIbHO HarpeBaThCs.
2T0 HOpMabHO.

YNCTKA 1 OBCJTY>XKUBAHUE

1. Y6eanTecs, 4TO py4Ka perympoBKM CKOPOCTH (2) HaxoanTca B nonoxkeHun «O».

OTKOUMTE YCTPOMCTBO OT MCTOYHMKA MUTAHMS.

MoBopoTHas rooBKa (1) MOXKeT HarpeBaThCs Npu AMTENbHOK paboTe. [Nepes Ha4anoM paboThi
NOAOXKAMTE, MOKa YCTPOMCTBO OCThIHET.

OuncTnTe KOpMyC YCTPOWMCTBA BAAXKHOM TKaHbHO.

5. Qunctute Mewanku (9, 10, 11) v nonacTv Nog NPOTOUHOM BOAOM C MOKLLMM CPEACTBOM.
[Mocne okoHYaHMA paboTbl C YCTPOWCTBOM PEKOMEHAYETCS CPa3y OYMCTUTb aKCceccya-
pbl. DTO yaanuT Ntobble OTIOXKEHUA, MPEJOTBPaTUT BbICbIXaHMe OCTATKOB, YTO cAeNaeT
CTUPKY 60s1ee 3PPEKTUBHOM M JIEFKOW, a TakXKe NpeaoTBpaTUT pasMHOXKeHMe baKkTe-
pUN.

BHMUMAHMWE! Bce akceccyapbl MOXXHO MbITb B NOCY,0MOEYHOW MaLLMHeE.

ISR

o

PABOTA YCTPOUCTBA B UHAUBUAYAJIBHOM AUAMNA3OHE CKOPOCTEUN

[ThaHeTapHbI pOOOT MMEET PeryMpoBKY CKOPOCTK B AManasoHe 1-6 n yHkumo TYP-
BO (M), ncnonbsyemyto 48 KpaTKOBPEMEHHOW PabOTbl HA MaKCMMa/IbHOM CKOPOCTH.

pa6ortbl

MennenHoe npesiBapuTeNbHoOE NepemelLBaHie, CMeLLVBaHie BCeX BUAOB
npepasapuTenbHoe TecTa U CyXvX MHTpeAueHToB AnA TecTa. B 3Tom Ananasone ckopocteii
cmelwmBaHue Ao6aBnAiiTe B TECTO MyKY U CyXine MHTPeJIeHTbI, a B Cyxue — Xuzkue. He

MecuTe 1 He MecuTe APOXKeBOe TeCTO Ha 3TOi CKOPOCTH.

[lna meaneHHoro nepemelunBaHma. licnonb3yiite 3to npucnocobnenve ana
3aMeLLMBaHNA APOXKKEBOrO TECT, NECOYHOTO U GUCKBUTHOTO TecTa. Takxe
UCMoNb3yiiTe Ha NEPBOM 3Tane niope U3 kapTodena u Apyrux oBoLLeli u npu
L00aBNEHIY XXMAKOTO KIPa W MYKM B TECTO.

2 MepaneHHoe cmewwIBaHue

WcnonbayeTcs AnA 3ameca TecTa cpeHel rycToTbi — Hanpumep, necouxoro. Ha
3 CmelwnBaHue, B36MBaHme 370/l CKOPOCTY K Genkam Ans Ge3e fo6aBnaeTca caxap. 310 CpeHAA CKopoCTb
niepemeLuMBaHIn Macc, Hanpumep, GapLua, NawTeToB 1 neneLex.

[ cpeaHe6bICcTPOro B36MBaHUA, HauanbHoI Gasbl NPUroTOBNEHNSA
4 nopka MailoHe3a, ANA CoeIMHEHNUA UHTPeAVeHTOB Kpema AnA nyauHra. llpumensetca
ANA 0TAeNKM bonee nerkux macc, TpebytoLumx aspauuu.

5 BbicTpoe B36MBaHne [Ins B36MBaHMA CMBOK, 0€1KOBOW NEHbI.

[1nA B361BaHNA ANYHDBIX OENKOB, LIENIbHbIX AWL, B3OUTbIX CIMBOK ncnonb3yerca

6 OueHb GbICTpOE y6UiicTBO
Ha 3aKMI0YUTENIbHOM 3Tane NPUroTOBNEHNA MIope.

103




P TURBO KpaTkoBpemeHHoe nepemeLLnBanme Ha MaKCUManbHOI CKOPOCTH.

NCMOJIb3YNTE POBOTA /19 COBCTBEHHbIX PELIENTOB

B 1aHHOM pyKOBOACTBE COAEpPXKaTCA HeKoTopble 06LIME, NPaKTUYECKME COBETHI MO
0COBEHHOCTAM paboTbl C POOOTOM, KOTOPbIE MOTYT OblTh MOE3HbLI MPW COCTaBAEHUN
cobCTBEHHbIX pelenToB. OaHaKo 414 NOAYYEHUS MaeansHOro abdexkTa 1 pa3paboTkm
COOTBETCTBYIOLLIEN NPOLIe/lypbl CMELLMBAHNS NOTPEOYOTCS Baly COBCTBEHHbIE Hab10-
neHNs 1 onbIT. KOHTpoAMpyriTe NpoLecc 3amMeca M OCTaHaB/IMBaMTe ero POBHO TOrAa,
Koraa 6yaeT nocTurHyTa Tpebyemas peLenToM KOHCUCTeHUMS (Hanpumep, «rnaakoe m
971aCTUYHOE TeCToy).

KYJIMHAPHbBIE COBETbI

=

. OxnaxkaeHHble MHIPEAMEHTbI, TaKMe Kak Mac/o UM aiiLa, nepes CMelnBaHneM A0/KHbI Ha-
FPETLCA 40 KOMHATHOW TemnepaTypsbl. [103TOMy CieflyeT 3apaHee J0CTaTb Tak1e NPoayKTbl 13
XON0ANNBbHMKA.

. YT00bI HEe BbIOpaCkIBaTb SUUHYO CKOPAYMY MK TyxJble S1La B MUCKY, y4lle BCEro nepes, f0-
HaB/IeHMEM OCTasIbHbIX MPOAYKTOB Pa3buTb 1X B OTAE/bHYIO EMKOCTb.

. CAnlikoM Joroe B36MBaHME MOXKET OTPULLATE/IbHO CKA3aTbCs Ha KOHeYHOM npoaykTe. Obs3a-
Te/IbHO cobtoAanTe BpeMs 3aMeLLMBaHNS, YKa3aHHOE B peLienTe.

. M3mereHne TeMnepaTypbl, KOHCUCTEHLMM MULLEBbIX MPOLAYKTOB (HanpuMep, B pe3y/ibTaTe Kose-
HaHUI TEMNEPATYPbI OKPYSKAOLLEN CPEAbI) MOKET COKPATUTb/YAJMHUTL NPOLIECC CMELLNBAHMS
MHrPeAVEHTOB 1 KOHEYHbIV Pe3y/bTaT CMeLLVBaHMs.

. Bceraa HaunHaliTe CMeLlMBaTh Ha HU3KMX CKOPOCTAX M MOCTENEHHO YBEMUMBAWTE CKOPOCTb 10
CKOPOCTW, HEOBXOAMMOW /151 BALLEro peLenTa.

N

w

~

wul

PEKOMEHYEMbIE HACTPOVKUW OTAENbHbLIX MPUHALJIEXXHOCTEN HA 2,0 KT UHTPEQVEHTOB.

MakcMmanbHoe

Bpe-
KONNYECTBO

AKceccyapbl CKopoCTb | MA OonucaHue paborbl

NnpoAyKToB B

(MMH) Yaule

Mwukcep ana samewnsanmna ckopoctb 1 30 cek., ckopocTb 2 30 cek.,

TsAXenbIx Macc (Kptok) (11) =2 sl IR 3aTem CKOpoCTb 3 2-4 MIH.
Cmecurens ¢ cKopocTb 2 — 20 ceK., CKopocTb 4 — 2 MUH
CUANKOHOBBIM NOKPbITMEM 2-4 3-10 6601 myku+ 840 BogbI P - K0P ’
©) 40 cek.
Mukcep ans B36uBaHus 5_6 310 3 ANYHBIX 6enka CKOPOCTb 5-6 8 TeveHe 3 M.
nerkux macc (10) (MUHUMYM)

PELLEMTbI

MPOCTON BJIMHYUK U3 ABYX ANLI, V' 3/4 uaiiHoli nomKu conu

v 1/2 yawku MA2K020 WOPMeHUH2a

v’ 2 cmakaHa npocessHHoU MyKu V' 3/4 CIMaKaHa Mook

015 mecma L
v 1 u 1/4 ualiHol noxcku eaHunu
v 1u 1/4 yawku cmonosozo v 2siia
caxapa

V' 2 u 1/2 valiHoli noxcKu paspuixaumens
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MOAroTOBKA:

1) MpoceiiTe MyKy, pa3pbIXJnTeNb, Caxap 1
coJib B 601bLUYI0 MUCKY. [106aBUTbL COKpaLLe-
HWE; BIUTb MOJIOKO U A06aBUTh BaHU/IUH.

2) MecuTb A0 5 MUHYT. Ha CaMOI HU3KOM
CKOPOCTU A0 MOJIHOTO NepeMeLlnBaHus Npo-
[IYKTOB.

3) 3aTeM MecuTb Ha CpeAHEN CKOPOCTU B
TeYeHne 2 MUHYT.

4) OcTaHoBUTE po60Ta, COCKPEOUTE OCTATKM
CMECHM CO CTEHOK U [IHa YallM.

5) No6aBuTs AiLLa, MecuThb elle 1,5 MUHY ThI
Ha MaKCMMa IbHOM CKOPOCTM!.

KAPTO®EJIbHOE MIOPE

v 1Kz Kapmodens
v' 1/2 cmakaHa zops4ez0 MoAOKA
v 2 yatiHble A0MCKU CAUBOYHO20
macna
v' 1 yaliHas noxka conu
NOArOTOBKA:

1) KapTodenb 04MCTUTb M OTBAPUTL B NOA-
COJIEHHOW BOJE, CTapasiCh HE CAeNaTh ero
C/IULLKOM MSTKUM.

2) Korpia OHY CTaHyT MYYHUCTbIMU, HAYHWUTE
MECUTb UX B KAaCTPHOJIE MU NEPESIOKUTE

B Yallly KYXOHHOro KoMbaiHa. 3aTeM pas-
MWHaeM NpUroToBJIEHHbIN TaKUM 06pa3om
kapTodenb B poboTe Ha cpefiHeN CKOPOCTH
0K0/10 1 MUHYTBI.

3) Koraa 3akoHumnTe, cockpebute KapTodes,
NPUAKMILLINIA K CTEHKAM Yall.

4) CmelLaTb ropsyee MoJI0KO, MacJ/io U COJlb.
[06aBUTb K KapTOdEeo U MECUTb HA MaKCU-
MaJIbHOM CKOPOCTK 1 MUH.

MEYEHLE C OBCAHKON

2 cmakaHa npocesiHHOU MyKu

1 yatiHas noxcka coobl

1 yaliHas nowcka conu

1 u 1/2 yaliHol noxKu Kopuybl

2 4awKu 08CSHKU Bbicmpozo Npuzomoe-

fleHusi

v 1 4awka wopmeHUH2a UAu CAUBOYHOZ0
macna

v' 1/2 cmakaHa cmon06020 caxapa

ANENENENEN

3/4 yawKu Kopu4yHeg020 caxapa

2 aliya, yenvle

1-1/2 vatiHoti noMcKU 8aHUAU

1/3 cmakaHa Mosoka

1 yawka wokonadHol cmpyucKu
3/4 cmakaHa usmeslbYeHHbIX 0Pexos
1 yaliHas noxcka coobl

1 yaliHas nowcka conu

1-1/2 vatiHoli noxcKu Kopuupl

AN N NN N Y NN

MOAroTOBKA:

1) CMeLLaitTe MyKy, MULLEBYIO COAY, CO/Tb U
KopuLy, 3aTeM J,06aBLTE XJI0Mbs U OT/IOXKUTE
B CTOPOHY.

2) CMeLLaiiTe Mac/10, caxap, SiLa U BaHWIb B
Yalle KyXOHHOro koMbaiiHa.

3) B36uBaliTe Ha CaMoit BbICOKOM CKOPOCTH

B TEYEHMEe 2 MUHYT A0 KPEMOOBPA3HOro
COCTOSIHWSA, KOrla 3aKOHUYNTE, COCKpebUTE BCHO
CMECb, MPUAMMLLYIO K CTEHKAM Yallu.

4) [lo6aBnsieM MOJIOKO U NOIOBUHY paHee
OT/IOKEHHOM CMECU MYKM U APYTUX NPOAYK-
TOB, BCe MeJJIEHHO NepeMeLLNBaEM, NepeKa-
[1bIBasi NepeMeLLaHHYH Maccy, 3aTeM BbiMe-
LLIMBAEM CMECb Ha MaKCMMaJIbHOW CKOPOCTU B
TeyeHne 1 MUHYTBI.

5) Io6aBnTb BTOPYIO NOJIOBUHY CMECU MYKU U
APYrUX MPOAYKTOB M NOBTOPUTbL NPOLLeAYPY.
Korpa 3akoHuMTe, COCKpebuTe BClo CMECH,
NPUMMLLIYIO K CTEHKaM MUCKMU.

6) [106aBUTb LLIOKONAAHYIO CTPYKKY M OpPexu,
MEeCUTb Ha MaKCMMaJIbHOM CKOPOCTU 1 MUH.

M3BMEHWE BEIKA

v 2sliya
NOAIrOTOBKA:

1) MomecTuTe AanYHbIE BENKMN B MUCKY.
2) B361Tb Ha MaKcUMasIbHOM CKOPOCTH
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TEXHUYECKUME OAHHBIE

TexHnuYecKre napameTpbl YKasaHbl Ha NAacnopTHOW Tabnuyke ngenus. D
AnvHa ceTeBoro Kabens: 1,05 M

Mo pyko8odcmeo bbl1 MAWUHHLIM NEPEBOJOM.
B caydae comHerut, noxcanylicma, 0bpamumech K €20 aHzAulickot eepcuul.

BHMMAHME! MPM agd SA ocTaBasieT 3a co60i NpaBo BHOCUTb TEXHUYECKUE
nsMeHeHus!

[MpaBuabHas yTUAM3aLMA NPOLAYKTA (M3HOLWEHHOE 3IEKTPUYECKOE M 31EKTPOHHOE 060py0BaHUE)

MapK1poBKa Ha MPOAYKTE YKa3blBaeT Ha TO, YTO MPOAYKT He CiedyeT BbibpacbiBaTb BMECTE C Apy-

MU GbITOBBIMM OTXOaMM MO OKOHYaHUM CPOKa CAY»K6Bbl. VI3HOWEHHOEe 060pyA0BaHME MOXKET OKa-

3bIBaTb BPEAHOE BO3AENCTBME Ha OKPY>KAIOLLIYHO CPE/ly 1 3[0POBbE YE0BEKA M3-3a NOTEHLMAILHOMO

COAIEPYKaHMA OMACHbIX BELLIECTB, CMECEN U KOMMOHEHTOB. CMeLUMBaHNE OTXOA0B B BUAE U3HOLIEHHOMO
EEEE /e TPOHHOMO U 31eKTPUYECKOro 060PYA0BaHMS C APYTMMM OTXOAaMU UM KX HENpoheccuoHanbHaa
pa3bopka MOXET NPUBECTU K BbIGPOCY BELLECTB, BPeAHbIX 15 3[4,0P0BbS M OKPY>KAIOLLEN Cpefibl. VI3HoWweHHoe
YCTPOMCTBO HEOBXOAMMO CAATb Ha MyHKT c60pa OTPaboTaHHOrO 3/1EKTPUYECKOrO 1 3M1EKTPOHHOrO 060pya0-
BaHWs. YT06bI NOAYUNTL NOAPOGHYIO MHGOPMALMIO O MECTE CAa4n INEKTPUYECKMX M IIEKTPOHHBIX OTXO0B,
MoJ/1Ib30BaTE b [O/KEH 06PATUTHLCS B MECTHBIN NYHKT c6opa 060pya0oBaHns A yTUAM3aUMU WK Ha 3aBOJ, MO
nepepaboTKe U3HOLEHHOrO 060pYA0BaHMA.
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BEZPECNOSTNE TIPY NA POUZITIE

Pred pouzitim si pozorne precitajte ndvod na pouzitie.

Budte obzvlast opatrni, ked su v blizkosti zariadenia deti.
Nepouzivajte pristroj na ziadny iny Ucel, nez bol urceny.
Pouzivanie prislusenstva, ktoré vyrobca neodporiica, méze spdsobit
poskodenie zariadenia alebo nehodu.

Neponarajte spotrebic, kabel a zastrcku do vody alebo inych tekutin.
Pocas prevadzky nenechavajte zariadenie bez dozoru.

Odpoijte jednotku od napéjacieho zdroja, ak ju nechate bez dozoru
a pred montazou, demontazou alebo cistenim.

Nepouzivajte posSkodené zariadenie, a to ani vtedy, ked'je posko-
deny sietovy kabel alebo zastrcka — v takom pripade zariadenie
umiestnite na opravu v autorizovanom servisnom mieste.
Nepouzivajte pristroj na cerstvom vzduchu.

Napajaci kabel nezaveste na ostré hrany a nedovolte, aby sa dostal
do kontaktu s hortcimi povrchmi.

Nenechajte napéjaci kabel visiet mimo okraja stola alebo pracovne;
dosky.

Nedotykajte sa zariadenia mokrymi rukami.

Pristroj je urceny len na domace pouzitie.

Pocas prevadzky nezabudnite dodrziavat bezpecnu vzdialenost od
rotujucich ¢asti spotrebica. Kontakt s nimi méze mat za nasledok
poranenie 0sob alebo (i) poskodenie majetku, napr. vytrhnutim
volne zavesenych Casti odevu/Sperkov a pod.

Cistenie spotrebica, najma casti v priamom kontakte s potravinami,
sa musf vykonat pred prvym pouzitim, bezprostredne po ukoncenti
prace alebo v pripade, Ze zariadenie nebolo dlhodobo pouzivané
- postup je opisany v ¢asti ,CISTENIE A UDRZBA",

Predtym, ako zacnete cistit mieSadla a hacik, musite ich najskor
odpojit od zariadenia!

Neumiestnujte spotrebic¢ do blizkosti inych elektrickych spotrebicov,
horakov, sporakov, peci atd.

Vzdy pred zac¢atim prace sa uistite, Ze vSetky komponenty zaria-
denia su spravne namontované.

Neumiestnujte zariadenie na horlce povrchy.

Pomdcku mézu pouzivat osoby s obmedzenymi fyzickymi, zmys-
lovymi alebo dusevnymi schopnostami, ako aj osoby, ktoré nemaju
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vedomosti alebo skisenosti s pouzivanim takychto pomécok, za
predpokladu, Ze su pod dohladom alebo su poucené, aby tieto po-
mocky pouzivali bezpecnym spdsobom a rozumeli stvislym rizikam.
Deti nesmu vykonavat upratovacie a Udrzbarske prace.
Zariadenie nemozu pouzivat deti. Zariadenie a kabel uchovavajte
mimo dosahu deti.

Deti sa so zariadenim nesmu hrat.

Odpojte jednotku od napéjacieho zdroja, ak ju nechate bez dozoru
a pred montazou, demontazou alebo Cistenim.

Pred vymenou zariadenia alebo pred priblizenim sa k ¢astiam, ktoré
sU pocas pouzivania v pohybe, jednotku vypnite.

Nepripajajte zastrcku do sietovej zasuvky mokrymi rukami.
Nevytahujte zastrcku zo sietovej zasuvky potiahnutim za kabel.
Pristroj pouzivajte na hladkom a stabilnom povrchu.

Z dévodu bezpecnosti deti nenechavajte volne dostupné casti
obalu (plastové vreckd, kartony, polystyrén atd.).

VAROVANIE! Nedovolte detom hrat sa s foliou. Nebezpecen-
stvo udusenia!

POPIS ZARIADENIA

W e

ok

Naklanacia hlava 7. Zakladna s miestom na pripevnenie
Gombik regulacie rychlosti misy

Hnaci hriadel's capom (miesto pripev- 8. Kryt proti rozliatiu

nenia) 9. Miesadlo so silikbnovym povrchom
7,0 I nerezova misa s rukovatou 10. Mixér na slahanie lahkych hmot
Miska z nehrdzavejucej ocele 7,0 | 11. Mixér pre viaczlozkové hmoty (hacik)
Paka zamku hlavy 12. rameno

PRIPRAVA NA PRACU — VSEOBECNE PRIPOMIENKY

—

N

w

oo

Rozbalte zariadenie z karténovej Skatule, odstrante vsetky polybagy, stitky, polystyrénové plniva
a prepravné bloky.

Pred prvym pouzitim dokladne umyte vsetko prislusenstvo robota, ktoré prichddza do styku s
potravinami.

Nezabudnite zostavit a rozobrat prislusenstvo (misa, miesadla atd.) Iba vtedy, ak zariadenie nie je
pripojené k zdroju napéajania.

Pred pripojenim zariadenia k zdroju napéjania sa uistite, ze gombik regulacie rychlosti (2) je v polohe
,0%



MONTAZ PRISLUSENSTVA

KROK 1 - MONTAZ MISKY

1. Uvolni sklopnu hlavu (1) otocenim paky zamku hlavy (6) v smere hodinovych ruciciek a potom jem-
ne nadvihnite sklopnu hlavu, az kym sa neozve cvaknutie (zvuk blokovania). Po zacvaknuti zamku
bude rameno paky hlavového zamku (6) smerovat nadol.

Vlozte misku (4; 5) do zakladne (7) a potom otocte misku (4; 5) v smere hodinovych ruciciek tak,
aby sa jazycky umiestnené na medvedikovi zafixovali proti zdpadkam umiestnenym v zakladni (7).

KROK 2 - INSTALACIA PROTISMYVEHO STiTU

1. Posunte kryt (8) na okraj krytu krytu hnacieho hriadela pomocou capu (3). Uistite sa, Ze otvor na
pridavanie potravin smeruje von, aby naklonené hlava (1) nebrénila pristupu k otvoru.

KROK 3 - FIXACIA MIESACOV

. Zatlacte (do pocitu odporu) jeden z troch $pecidlnych mie-
Sacov (9, 10, 11) na ¢ap hnacieho hriadela (3). Dbajte na to,
aby vystupok umiestneny na koliku zasiahol montazny otvor
miesaca. Potom miesadlo otacajte proti smeru hodinovych
ruciciek, kym nie je uvolnenie zaistené proti okraju montaz-
neho otvoru miesaca.

N

—_

PRACA SO ZARIADENIM

Po upevneni miesadiel (9, 10, 11) je zariadenie pripravené
na prevadzku. Otocte packu zamku hlavy (6) v smere
hodinovych ruciciek a jemne sklopte sklopnud hlavu (1), az kym sa neozve cvaknutie (zvuk
blokovania). Skontrolujte, ¢i je naklapacia hlava uzamknuté vpravo — rameno paky zamku
hlavy (6) bude smerovat nadol. Potom vloZte potraviny do misky (4; 5) cez otvor v ochrane
proti rozliatiu (8), pripojte zariadenie k pridu a nastavte poZzadovanu rychlost prevadzky
pomocou gombika regulacie rychlosti (2).

POZOR! Pre funkciu TURBO (P) musi gombik regulacie rychlosti (2) drzat stlaceny. Ked gombik
(2) pustite, automaticky sa vrati z polohy TURBO (P) do polohy ,0“, ¢im sa zariadenie vypne.
POZOR! Poéas prevadzky planétového robota neotacajte pakou hlavového zamku (6)!

Na konci prace otocte gombik regulécie rychlosti (2) do polohy ,0 a odpojte zariadenie
od zdroja napéjania.

DEMONTAZ PRISLUSENSTVA

Demontaz prislusenstva moézete zacat po zapecateni naklapacej hlavy (1).

Prislusenstvo uvolfujeme zo zdmkov ich oto¢enim v smere opacnom k smeru instalacie.
Pred otacanim musia byt miesadla (9, 10, 11) najskor uvolnené zo zamku, t.j. zatlacte mie-
Sadlo hlbsie na ¢ap hnacieho hriadela, az kym nevznikne pocit odporu. Kryt rozliatej (8) musf
byt demontovany po predchadzajlicej demontazi mieSacov (9, 10, 11).
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POUZIVANIE ZARIADENIA

APLIKACIA JEDNOTLIVYCH PRILOH

Miesadlo so silikénovym povrchom (9)  Na miesanie fahkych a tazsich hmat, ako su: pecivo, krehké pecivo, mleté méso
a rybie hmoty, maslové a pudingové krémy, syrové kase, zemiakovd kasa a ind
zelenina, dno kolacov, sypké prisady do koldca.

<
\

Mixér na $lahanie lahkych hmét (10) Na $lahanie vyrobkov, ktoré je potrebné dobre prevzdusnit, ako su: vajcia, vajecné
bielky, piskétovy kolac, slahacka, pusinky, krémy, majonéza.

Mixér pre viaczlozkové hmoty (hacik)  Namiesenie koldcov, najma kvasnic a miesenie, ako napriklad: chlieb, rozky, banany,

(11) kolace, pizza, dusené cesto, cestoviny, oblibené.

POZOR! Pocas prevadzky zariadenia nesmiete nechat noZe, kovové lyZice alebo vidlicky a iné
takéto prvky v plySovej miske.

POZOR! Maximalna doba prevadzky zariadenia je 5 mindt, minimalna doba odpocinku medzi
dvoma miesacimi cyklami je 15 mintt. Pri mieseni kysnutého cesta je najlepsie nastavit regulator
na nizku rychlost a aZ po chvili zvysit rychlost.

PLANETARNY POHYB STARTEROV

Pocas prevadzky planetového mixéra sa miesadlo otaca komplexnym pohybom: okolo
svojej osi a stcasne po obvode misy. Vdaka tomu miesadlo pocas jedného plného otacania
dokladne pracuje v celej miske, ¢o skracuje pracovny ¢as a zaistuje vyssiu Gcinnost miesa-
nia. Preto by sa mal ¢as mieSania uvedeny vo vacsine receptov skratit.

POZNAMKY K PREVADZKE MIXERA

Tvar misy a nadstavcov je navrhnuty tak, aby pocas prevadzky robota nebolo potrebné
neustale skrabat a buldozovat prisady na stendch misy. V jednom miesacom cykle staci
vycistit steny misky raz alebo dvakrat. Predtym musite robota odpojit od prudu!

Pocas prevadzky sa robot mbze zahriat. Pri velkom zataZeni a dlhom cykle mieSania méze
byt horna ¢ast hlavy robota velmi tepla. Je to normalne.

CISTENIE A UDRZBA

‘
N
<

—

Uistite sa, Ze gombik regulacie rychlosti (2) je v polohe ,0".

Odpojte zariadenie od zdroja napajania.

Pocas dlhsej prevadzky sa méze naklapacia hlava (1) zahriat. Pred zacatim prace je potrebné poc-
kat, kym sa zariadenie ochladi.

Vycistite puzdro zariadenia vihkou handrickou.

. Ocistite miesadla (9, 10, 11) a $pachtlu pod teclicou vodou pridanim cistiaceho prostriedku.

Po dokonceni prace so zariadenim sa odportca prislusenstvo okamzite vycistit. Tym sa
odstrania vsetky zvyskové usadeniny, zabrani sa vysuseniu zvyskov, ¢o zefektiviuje a
ulahcuje umyvanie a zabrani mnozeniu baktérii.

POZOR! Vsetky prislusenstvo su vhodné do umyvacky riadu.

ISR
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PREVADZKA ZARIADENIA NA INDIVIDUALNYCH RYCHLOSTNYCH INTERVIZIACH

Planetarny robot ma regulaciu rychlosti v rozsahu 1-6 a funkciu TURBO (P) pre kratkodo-
bl prevadzku pri maximalnych otackach.

Pracovnd . e

Pomalé predmiesanie, kombinujtice v3etky druhy hmét a suchych zloZiek
kolacov. V tomto rychlostnom intervale pridajte miku a suché cesto a tekuté
prisady na susenie. Pri tejto rychlosti nemiesajte ani nemiesajte kvasnicové
kolace.

1 Predmiesanie

Pre pomalé mie3anie. V tomto behu miesime drozdie, krehké pecivo a trené
2 Miesanie zadarmo cesto. Pouzivajte aj v prvej faze privadzania zemiakov a inej zeleniny do formy
pyré a pri pridvani tekutého tuku alebo madky do cesta.

Pouziva sa na miesenie stredne tazkych koldcov - napriklad krehkého peciva.
3 Miesanie, $lahanie Pri tejto rychlosti sa do bielkovin priddva cukor na pusinky. Toto je priemerna
rychlost miesania hmot, napr. mletého mésa, pastét a trenia kolacov.

Pre stredne rychle $lahanie, predbeznd féza pripravy majonézy, na
4 Slahanie kombinovanie zloZiek pudingového krému. PouZiva sa na dokoncovanie [ahsich
hmét vyzadujticich prevzdusiiovanie.

5 Rychle $lahanie Na $lahanie smotany sa z vajecnych bielkov peni.

Na $lahanie peny z bielkov sa v konecnej faze pripravy zemiakovej kase

6 Velmi rychle $lahanie B
pouZivaju celé vajcia, Slahacka.

P TURBO Krétkodobé miesanie pri maximalnej rychlosti.

POUZITIE ROBOTA PRE VLASTNE RECEPTY

Tato prirucka poskytuje niekolko vseobecnych praktickych rad o Specifikdch prace s ro-
botom, ktoré sa vdm mdzu hodit pri priprave viastnych receptov. Na dosiahnutie vyni-
kajuceho vysledku a vytvorenie vhodného postupu miesania véak budu potrebné vase

vlastné pozorovania a skiisenosti. Kontrolujte proces mieSania a dokoncite ho presne, ked

sa dosiahne konzistencia pozadovana v recepte (napr. ,hladké a elastické cesto").

KULINARSKE TIPY

1. Zlozky, ktoré st ulozené v chladnicke, ako napriklad maslo alebo vajcia, musia pred zmiesanim do-
siahnut izbovu teplotu. Preto odstrante takéto vyrobky z chladnicky dostatocne skoro.

2. Aby ste sa vyhli hadzaniu vajecnych Skrupin alebo pokazenych vajec do misy, je najlepsie ich pred
pridanim zvysku produktov vopred nalepit do samostatnej nadoby.

3. Prilis dihé slahanie moze negativne ovplyvnit konecny produkt. Je potrebné davat pozor na cas
miesania uvedeny v recepte.

4. Zmena teploty, textdry potravinarskych vyrobkov (napr. v désledku kolisania teploty okolia) méze
ovplyvnit skratenie/predizenie procesu miesania a konecny vysledok miesania.

5. Vzdy by ste mali zacat miesat pri nizkych rychlostiach a postupne zvySovat rychlost na rychlost
pozadovanu v konkrétnom recepte.
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NAVRHOVANE NASTAVENIA JEDNOTLIVYCH DOPLNKOV PRE 2,0 KG INGREDIENCII

rychlost

prislusenstvo

Vysokovykonny mixér

Maximalne

mnozstvo Popis prace

(min.) lvyrobkov v miske

rychlost 1 po dobu 30 sekind, rychlost 2 po

(hacik) (11) 1-3 3-5 13009 miky+700gvody dobu 30 sekind, g(_)‘t‘onr:r:.ychlost? po dobu
T a0 gy sgy T
hMr:(::(r:z)El‘ahanie tahkych 5-6 3—10 2 ‘{ré:fienfir::élne) LY rychlost 5-6 po dobu 3 minit.
RECEPTY
PRIPRAVA:

v' 2 sdlky preosiatej muky z cesta
v' 1a 1/4 dlky stolového cukru

v’ 2a 1/2 Cajovej lyZicky prdsku

do peciva

3/4 ajovej lyZicky soli

1/2 sdlky mdkkého pekdrskeho tuku
3/4 Sdlky mlieka

1 a 1/4 ¢ajovej lyZicky vanilky

2 vajcia

ANENENENEN

PRIPRAVA:

1) Poslite muku, prasok do peciva, cukor a sol
do velkej misy. Pridajte pekarsky tuk, nalejte
mlieko a pridajte vanilku.

2) Miesajte az 5 min. pri najnizsej rychlosti, kym
sa vyrobky Uplne nezmiesaju.

3) Potom miesime pri strednej rychlosti 2
minuty.

4) Zastavte robota, zoSkrabte zvysky zmesi zo
stran a dna misy.

5) Pridajte vajcia, miesime dalSich 1,5 minaty

pri najvyssej rychlosti.

ZEMIAKOVE PYRE

v 1 kg zemiakov

V' 1/2 Sdlky horiceho mlieka
v' 2 ¢ajové lyzZicky masla

v' 1 Cajovd lyZicka soli
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1) Zemiaky ollipeme a uvarime v osolenej vode,
davajte pozor, aby neboli prilis makké.

2) Ked sa stant masitymi, zacnite ich miesit v
panvici alebo ich preneste do misky robota.
Potom zemiaky pripravené tymto spésobom
miesime v robote pri strednej rychlosti asi 1
mindtu.

3) Po dokonceni zoskrabte zemiaky, ktoré sa
prilepili na steny misy.

4) Zmiesajte hortice mlieko, maslo a sol. Pridaj-
te do zemiakov a hnette na najvyssej rychlosti

1 minatu.

COOKIES S OVSENYMI VLOCKAMI

2 sdlky preosiatej muky

1 ¢ajovd lyzZicka sédy

1 Cajovd lyZicka soli

1 a 1/2 ajovej lyzZicky skorice

2 sdlky instantnej ovsenej viocky
1 Sdlka pekdrskeho tuku alebo masla
1/2 sdlky stolového cukru

3/4 sdlky hnedého cukru

2 vajcia, celé

1-1/2 &ajovej lyZicky vanilky

1/3 Sdlky mlieka

1 Sdlka ¢okolddovych hoblin

3/4 sdlky drvenych orechov

1 Cajovd lyZicka sody

1 ¢ajovd lyZicka soli

1-1/2 Eajovej lyzZicky Skorice
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PRIPRAVA: SLAHANIE BIELKOVIN

1) Zmiesajte muku, sddu, sol a skoricu, potom v’ 2vajcia
pridajte obilniny a odloZte.

s R PRIPRAVA:
2) Zmiesajte maslo, cukor, vanilkové vajcia v w————
robotickom medvedovi. 1) VlozZte vajecné bielky do plySovej misy
3) Slahajte pri najvyssej rychlosti 2 mindty, 2) Porazte najvyssou rychlostou

kym nebude krémova, po dokonceni zoskrabte
zmes, ktord prilla k stenam misy.

4) Pridajte mlieko a polovicu predtym odloZenej
zmesi muky a inych vyrobkov, vsetko pomaly
premiesajte, preneste zmiesani hmotu a potom
zmes premiesajte najvyssou rychlostou 1
minutu.

5) Pridajte druht polovicu zmesi muky a inych
vyrobkov a postup opakujte. Po dokonéeni
zoSkrabte zmes, ktora prilepila na steny misy.
6) Pridajte cokoladové hobliny a orechy, hnette
najvyssou rychlostou 1 mindtu.

TECHNICKE UDAJE

Te'chnické parametre su uvedené na typovom Stitku produktu D
Dlzka sietového drotu: 1,05 m

Tdto prirucka bola strojovo prelozend.
V pripade pochybnosti si prosim precCitajte jeho anglicku verziu.

POZOR! MPM agd S.A. si vyhradzuje pravo vykonat technické zmeny!

Spravne odstrafiovanie vyrobku (opotrebované elektrické a elektronické zariadenia)

netriedeny odpad. Opotrebované zariadenie méze mat negativny vplyv na Zivotné prostredie a ludské

zdravie vzhladom na potencidlny obsah nebezpecnych latok, zmesi a komponentov. Miesanie odpadov

z elektrickych a elektronickych zariadeni s inymi odpadmi, ako aj neprofesionalne vykonana demontaz,

moze viest k Uniku nebezpecnych latok skodlivych pre ludské zdravie a Zivotné prostredie. Opotrebované
zariadenie odovzdajte do prislusného zberného miesta, ktoré sa zaoberd zberom opotrebovanych elektrickych a
elektronickych zariadeni. Blizsie informacie o mieste a spésobe bezpecného odstrafiovania elektrickych a elektro-
nickych odpadov vam poskytne miestna samosprava, maloobchodné predajné miesta, zberné miesta alebo prislusna
pobocka Uradu pre ochranu Zivotného prostredia.

E Oznacenie umiestnené na vyrobku informuje, Ze vyrobok sa po pouziti nesmie vyhodit ako komunalny,
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IHCTPYKUIA 3 TEXHIK BE3MNEKW OJ14 BUKOPUCTAHHA

[lepen, BUKOPUCTAHHSAM YBaXKHO MPoYUTamTe IHCTPYKLLIO 3 eKc-
nayaTadii.

byabTe ocobarBo obepexkHi, Koaum 6ing npuaany nepedypatoTb
aiTw.

He BMKOPUCTOBYWTE NPUCTPIN HE 33 MPU3HAYEHHSM.
BrKopucTaHHS akcecyapiB, He PEKOMEHA0BaHMX BMPOOHMKOM,
MOMe MPM3BECTW A0 NOLIKOAYKEHHS MPUCTPOIO ab0 HELLLACHOIO
BMMAAKY.

He 3aHyptomTe NpucTpin, kabenb abo LwTekep y Boay abo iHLLi
PIAVIHN.

He 3anumwante npuaan 6e3 Harasay nig vac poboTu.
BigeaHyMTE NpUCTPIN BifA, AyKepesia KMBEHHS, AKLLO 3a/MLLaETe
Moro 6e3 Harngay, a TakoxK nepes, MoOHTayKeM, JEMOHTaXKeM abo
YULLEHHSAM.

He BMKOPUCTOBYMTE MOLLUKOAXKEHMIA MPUAAA, HABITb SKLLO MO-
LLUKOXKEHO MeperkeBMIn Kabeslb abo BUJIKY - Y TaKOMy BMMaAKY
BiAHECITb NpWAaL Ha PEMOHT 4O aBTOPM30BAHOIO CEPBICHOIO
LEHTPY.

He BrKOpWCTOBYWTE MPUCTPIN Ha BiAKPUTOMY MOBITPI.

He BilanTe LWHYP YKMBIEHHA Ha rOCTPI Kpai Ta He A0MyCKanTe
MOrO KOHTAKTY 3 rapsayMm NOBEPXHAMM.

He no3BonsnTe LUHYPY YKMBAEHHS 3B1CATK 3 KParo CTOY/CTINIbHWLL.
He TopKkanTecs NprucTpor MOKPUMM PyKaMu.

MpUCTpIn NpU3HaAYeHUM amue 415 NOOYyTOBOro BUKOPUCTaHHS.
[ia yac poboTw Npraaay TpUManmTecs Ha be3neyHin BiacTaHi Bif,
YaCTUH, Lo 0bepTatoThCa. KOHTaKT 3 HUMK MOXKe MpU3BECTH
10 TpaBMyBaHHs abo (i) NOLIKOAYKEHHS MalHa, HanpuKIad, npu
BUCMMKYBaHHI NpeaMeTiB oadry / NpuKpac, WO Bi/lbHO BUCATH,
TOLLIO.

OunLLeHHA Npraay, 30KpeMa YacTuH, Lo be3nocepeaHbo KOH-
TaKTYOTb 3 Xap4oBMMK NPOAYKTaMM, Cig NpoBOAMTM Nepes,
nepLrM BUKOPUCTAHHAM, Bigpa3sy Micaa BUKOPUCTaHHSA abo
SKLLO NpUaa He BUKOPKCTOBYBABCA MPOTArOM TPMBAIONO Yacy
- npoueaypa onmcaHa B po3aini «OYVLLIEHHA TA TEXHIYHE
OBCJ1YTOBYBAHH.
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[Nepen, ounLLIEHHSIM MiLLaKKM | raka ix HeobxiaHO Bif'eaHaTL Bif,
MaLLHM!

He cTaBTe npunag nopyy 3 iHWWMM eNeKTponpuaaaamm, naib-
HUKaMW, NAMTaMK, 4y XOBKaMM TOLLIO.

[Nepen novaTKoOM pobOTK 3aBK AW NEPEKOHANTECS, LLO BCI KOM-
MNOHEHTW Npuaaay NPaBMIbHO BCTAHOB/IEHI.

He cTaBTe NpUCTpin Ha rapsdi NOBEpPXHI.

[Npunan MOXKyThb BUKOPUCTOBYBATK OCOOM 3 0OMEXKEHUMM (i-
3UYHMMI, CEHCOPHMMI aD0 PO3YMOBMMM 3IOHOCTAMM, a TaKOXK
0CObU, SKI HEe MatoTb 3HaHb abo [0CBIAY BUKOPUCTAHHS TaKoro
TNy 0b6/1aAHaHHS, 38 YMOBW, LLIO BOHWM NepebyBatoTh MNif, Hars-
A0M abo NPOIHCTPYKTOBAHI WOAO0 6e3MeYHOro BUKOPMUCTaHHA
061a4HaHHS Ta PO3YMItOTb MOB'I3aHi 3 LM PU3NKM.

LiTaM He J03BONIETLCA BUKOHYBATW 3aBAAHHS 3 MPUOMPaHHS Ta
TEXHIYHOro 0OCTYrOBYBaHHS.

[MpnCTpIV HE MOBMHEH BUKOPUCTOBYBATMCA AITbMW. 36epiranTe
NPUCTPIN | Kabenb y HeAOCTYNHOMY AN AITEN MICLI.

LT He NOBUMHHI rpaTK 3 MPUCTPOEM.

BineaHyTe NprcTpilt BiA AyKepena XKMBAEHHS, SKLLO 3a/MLLIacTe
MOro 6e3 Hara4y, a TakoxK Nepen MOHTaXKeM, JEMOHTaXKeM abo
YULLEHHSIM.

BuMuKkamTe NpucTpiv nepes 3aMiHOK 0b1agHaHHS abo nepes
TUM, 9K HADIMXKATUCA A0 PYXOMKX YaCTUH Nifd Yac poboTu.

He BCTaBAsaWTE BMAKY B PO3ETKY MOKPVMW pPyKaMM.

He BuMManTe BUIKY 3 PO3ETKM, TATHYYM 3a LLHYP.
BuKopurcTOBYMTE MPUCTPIV Ha MaAKiv i CTIMKIN NOBEPXHI.
3aan4 6e3nekn aiten, Oyab acka, He 3aavanTe Y BiJIbHOMY
[OCTYNi YaCTUHM YNaKoBKK (MONIeTUNEHOBI NAaKeTK, KAPTOHHI
KOpPOOKM, NiHOMACT TOLLLO).

YBATA! He po3BonsiTe Aitam rpatucs 3 naiskoro. Hebesneka
3agyxu!
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NUC MNMPNCTPOIO

W e

>

5.

6.

[ToBOpPOTHa roa10BKa 7. OcHoBa 3 MicleM A5 KpinaeHHs
Pyuka peryntoBaHHs LWBUAKOCTI SE

MpueoaHMii Ban 3i WITUOTOM (Micue 8. 3axucT Big 6pu30K

KPiNJeHHs HaBiCHOro o61aaHaHHS) 9. 3MiuyBay 3 CUNIKOHOBUM MOKPUTTAM
MuncKka 3 pyyKOoLo 3 HepyKaBitoyol 10. Mikcep a9 36MBaHHSA TIErKMX Mac
cTani o6’emom 7,0 n 11. baraTOKOMMNOHEHTHMI 3MilLyBaY
Yalla 3 HepykaBito4oi cTani 06’'eMom (rax)

70 n 12. Ben.

Baxkinb 6/10KyBaHHA rO/I0BKM

NIAroToOBKA O POEOTHU - 3ATAJIbHI 3AYBAXKEHHA

N

w

o

. PosnakyiTe npucTpint 3 KOPOOKK, BUAAAITL MAACTUKOBI NMAKETW, ETUKETKM, MONICTUPONbHI Ha-
NOBHIOBaYi Ta TPAHCMOPTHI 610K

lNepen nepLInM BUKOPUCTAHHAM PeTeIbHO BUMUMITE BCi akcecyapu poboTa, L0 KOHTaKTYOTb 3
Xap4OBMMU MPOYKTaMMU.

He 3abyBaliTe BCTaHOB/OBATU/3HIMATK akcecyapu (Jally, MillanKu TOLLO) Ti/IbKMA TOAj, KO
npuna He NioKYEHNIA A0 AXKEPeNa KUBNEHHS.

Mepen, NiAKMOYEHHSIM NPUCTPOIO A0 AXKEPENA XKMBJIEHHS NEPEKOHANTECSH, LLIO PyYKa Pery/to-
BaHHS WBMAKOCTI (2) 3HAXOAUTHCSA B NMONOMKEHHI «O».

BCTAHOBJIEHHA AKCECYAPIB

KPOK 1 - MOHITOPUHT YALLI

1.

N

BionycTiTs HaxwbHy ron10BKy (1), NOBEPHYBLUM BaXisb GJI0KYBaHHA TOA0BKM (6) 33 rOOMHHK-
KOBOO CTPI/IKOI, @ MOTIM 06EPeXXHO MiAHIMITb HaxXWMAbHY FONOBKY, AOKM He MOYyeETe KaallaH-
Ha (3BYK 610KYBaHHS). Kom 3aMoK 3adikCyeThbes, naede Baskeas 610KyBaHHs rososku (6) byne
CNPSIMOBAHE BHM3.

MoMicTiTb Yaiy (4;5) B ocHoBy (7), NOTIM NOBEPHITL Yallly (4;5) 38 FOAMHHMKOBOK CTPISIKOI TaK,
Wo6 BUCTYNM Ha Yalli 3'€AHaNNCS 3 BUCTYNaMM B OCHOBI (7).

KPOK 2 - BCTAHOBJIEHHA 3AXUCHOI'O KOXKYXA

1.

HacyHbTe 6pv3roBuk (8) Ha Kpait Koprycy, Lo 3aKpUBaE NPUBOAHWIA Ban 3i LUTUdTOM (3). Nepe-
KOHalTecs, Lo OTBIp A5 A0AaBaHHA NPOAYKTIB CMPAMOBAHMIA HA30BHI, LLIOO HaxM/bHa FO0BKa

(1) He nepeLLKoayKana 4OCTYNy A0 OTBOPY. ~
- L oTBi
KPOK 3 - ®IKCYBAHHSA CYMILLEN ] . 2

1.

OpdariTs (80 BigYyTTA OMopy) OAHY 3 TPbOX Chelliab-
HUX Miwanok (9, 10, 11) Ha WTwdT npreoaHoro Bana (3).
[epekoHanTecs, Wo BUCTYN Ha WTUOTI YBIMLLIOB B MOH-
TaXKHUI OTBIP Mila KK, [10TiM NOBEPHITH MilLiasIKy NPoTK
FOVHHWKOBOI CTPINKM, OKM BUCTYN He 3adiKCYEThCS Ha
Kpat MOHTaYKHOrO OTBOPY MilLasIKM.



POBOTA 3 NMPUCTPOEM

Micnsa BcTaHoBIeHHS Mitanok(9, 10, 11) npucTpin rotosuit 4,0 po6oTu. [oBEPHITL BaXki/ib
BI0KYBaHHS r010BKM (6) 38 TOAMHHMKOBOK CTPINIKOK | 06EepesKHO OMYCTITb HAXUILHY
ronosky (1), JOKM He nouyeTe KaauaHHs (3Byk 6/10KyBaHHs). NepekoHalTecs, Wo Ha-
XWIbHa FrO/I0BKa NpaBW/IbHO 3adikcoBaHa - naede Baykes 6/10KyBaHHs ro/1oBKK (6) byane
cnpsamoBaHe BHK3. MOTIM NokaaAiTe NPOAYKTK B Yally (4; 5) yepes oTBIp Yy 3aXMCHOMY
KOXKYCI (8), MiAK0YITL NpWag 40 eNeKTPOMEPEXK Ta BCTAHOBITh OaXkaHy LUBUAKICTbL 33
[,0MNOMOrOK PYYKU PEMYIHOBAHHS LLIBUAKOCTI (2).

YBATA! Y ¢yHkuii TURBO (P) Heo6XiiHO yTpMMYyBaTU pyYKy perynioBaHHA LWBWMAKOCTI (2)
HaTUCHYTOW. Koan pyuky (2) BignyckaloTb, BOHa aBTOMaTUYHO NMOBEPTAETHCA 3 MOJIOXKEHHSA
TURBO (P) B nonoeHHs «0» TMM caMUM BUMUKAIOUM MPUCTPIN.

YBATA! Mig yac po60Tn niaHeTapHOro po6oTa He noBepTanTe BaXKi/ib 610KyBaHHS ros1osu (6)!
Micns 3aKiHYEHHSA POOOTM BCTAHOBITb PYUKY PEry/THOBAHHSA LWBUAKOCTI (2) B MOJOXKEHHS
«O» i BIAKAOYITb NPUCTPIN Bif, AXKEPENA YKMBIEHHS.

AJEMOHTA>X AKCECYAPIB

AKcecyapy MOXKHA 3HATUW NiCAs TOro, K HaxuaeHa ronoska (1) byae 3annigHeHa.
AKcecyapu 3HIMatoTbCa 3 GIKCATOPIB, KO NOKPYTUTU iX Y HANPSMKY, MPOTUIEXKHOMY
[0 HaNpsaMKyY BCTaHoBAeHHs. [Nepea nosopoToM Miwanku(9, 10, 11) HeobxigHo crnoYaTKy
3BiZILHUTK Bif, dikcaTopa, TOOTO MPOCYHYTU MillaaKky rambule Ha WTUGT NpMBOAHOMO
Basy, IOKM He BiadyeTbCs onip. Micas 3HATTa Mitanok(9, 10, 11) HeobxiaHO 3HATU HpU3-
KOBUK (8).

BMKOPUCTAHHA NMPUCTPOLO

BUKOPUCTAHHA OKPEMUX HACAZLIOK

Miwanka 3 cunikoHoBMM NOKPUTTAM (9)  [1n4 3MiLLyBaHHA NETKMX | BAXKNUX Mac, TaknX AK TiCTO, NICOYHE TiCTo, M'ACHIIA i
PUOHMIl dapLu, MacAHWIA | NYAMHTOBHIA KpeMI, CUPHI MacK, Niope 3 KapTonai Ta
iHLLMX 0BOYIB, 0CHOBY AA TOPTIB, CUMYNi iHTPeAieHTN TicTa.

Mikcep ans 36usanHa nerkux mac (10)  [ina 36uBaHHA NpoAyKTiB, AKi NoTpe6yloTb XOPOLLOi aepaLlii, TakuX AK: ANLA, AEUH
6inku, 6ickBiT, 36Ti BepLuKK, Ge3e, Kpemu, MaiioHe3.

BaraTokomnoHeHTHUI 3miwyBau (rak) 104 3amiluyBaHHA TicTa, 0C06MMBO APiXKAKOBOTO, @ TAKOXK TicTa ANA: Xniba,
(11 0ynouok, KeKciB, MMPOriB, MLy, TiCTa, IPUTrOTOBAHOr0 Ha Napy, MakapoOHHMX
BMPO6iB, KBacoNi.

YBATA! He 3anuwaitte HoXi, MeTaneBi 10>KKK, BUAENKM Ta iHWi NoAi6Hi npeaMeTH BYaLLi nig
yac po6oTu npunagy.

YBATA! MakcuManbHUI Yac po60TH NPUCTPOIO - 5 XBUAKH, MiHIMaNbHUIA Yac BiANOYMHKY MiXK
[ABOMa LMKNaMM 3MillyBaHHA - 15 xBuauH. Mpy 3aMilyBaHHi ApiXKAKOBOrO TiCTa HalKpalue
BCTAaHOBUTM PETY/ISTOP HAa HU3bKY LLIBUAKICTD i IMLLE Yepes AeSAKUI YaC 36ibLUNTY LIBUAKICTD.

NJAHETAPHUW PYX HACALOK

[Tig 4ac poboTK NaHEeTapPHOro Mikcepa Millla/ika 06epTaeTbCsA CKAaAHMM PyXOM: HaBKO-
210 BNIACHOI OCi i ogHoYacHO Mo Koy AixKi. Lle rapaHTye, Wo 3a oAuH NoBHWUK obepT
Millasika peTeqibHO 06p0o6aS€E BCHO BHYTPILLHIO MOBEPXHHIO Yallli, LLIO CKOPO4YYE pOoboYni
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Yac i niaBuLLYye ePeKTUBHICTL NepeMilllyBaHHS. 3 L€l MPUYMHI Yac NepeMilllyBaHHS, BKa-
3aHWIM Y BINbLLOCTI peuenTiB, CAif CKOPOTUTMK.

BKAS3IBKW LLLOA0 EKCIJTYATALLIT 3MILLYBAYA

®opma Yalli Ta HacagoK Byna po3pobieHa TakMM YMHOM, o6 nia Yac poboTu poboTa
He NoTPiIbHO 6Y/10 NOCTIMHO 3ilKpPiGaTK | BULLITOBXYBATU iHFPeAiEHTN, GKi 3HaX0AATbCS
Ha CTiHKax YaLi. [oCTaTHbO OYMCTUTM CTIHKM Yalli OAMH-ABa Pa3un 3a UMK 3MiLLyBaHHS.
Mepen UMM BiaK OYITb pO60Ta Bifg, MepeXxi!

[Tig yac poboTn poboT Moxke HarpiBaTucs. Npn BeIMKOMY HaBaHTaXKEHHI i TprBa oMy
LIMK A 3MiLLYyBaHHS BEPXHS YaCcTMHaA ro10BM poboTa MOoXKe CUMAbHO HarpiBaTuca. Lle Hop-
MaslbHO.

NPUBUPAHHA TA OBCJTYTOBYBAHHA

—

[NepeKoHanTecs, Lo pyYKa PEryIioBaHHS LUBMAKOCTI (2) 3HAXOAMUTLCS B NON0MKEHHI «O».
BiaktodiTh NpUCTpPIN B AXKepena »KMBAEHHS.

Min, vac TprBanoi poboTh HaxmabHa ronoska (1) Moske HarpiBaT1ca. 3adekaiiTe, MoK NpPUCTPIN
OXOJ10HE, NMepLU HiXK MPOOBXKYBaTU.

OunCTITb KOPMYC NPUCTPOID BOIOMOK FaHuipKoto.

5. OuncTits Mitwanku (9, 10, 11) i nonaTi nig NPOTOYHOK BOAOK 3 MUIOUMM 3aCOBOM.
PeKkoMeHOYyETbCS YUCTUTI akcecyapy Bigpasy Micas 3akiHieHHs poboTU 3 MPUCTPOEM.
Lle BuaanmTh 6yab-aKi 3acTapini Bigk1aaeHHs, 3anobira€ BUCKMXaHHIO 3a/IMLIKIB, WO poO-
OUTb MUTTA BiNbL ePEKTUBHNM | IEMKMM, @ TAKOXK 3an0bira€ po3MHOXKEHHIO BaKTepil.
YBATA! Yci akcecyapy MOXKHa MUTH B MOCYA0MUIAHI MaLUMHI.

ISR

oo

POBOTA ATPETATY B PISBHUX OIAMNA30OHAX LUBUAKOCTI

MnaHeTapHUit poBOT Ma€e peryabLoBaHy LWBMAKICTb Big 1 40 6 i dyHkuito TURBO (P) ans
KOPOTKOYaCHOI pOo60TKM Ha MaKCUMa bHIN LIBUAKOCTI.

po6otun

[ToBinbHO NonepeAHbO 3MilLaiiTe BCi BUAN NACTV Ta CyXi iHTpedieHTn Ans
TOpTa. Y bOMY Aiana3oHi WBMAKOCTeN AoaaBaiiTe 6OPOLLIHO Ta CyXi NPOAYKTH
A0 TiCTa, a piAKi iHrpepienTn - 4o cyxux. He 3miluyiTe i He 3amiwyiite
APiXAXO0BeE TICTO Ha Ll LWBMAKOCTI.

1 MonepepHe 3milwyBaHHA

[Ini N0BiNbHOr0 3MiLLyBaHHA. Y LibOMY peXuMi 3amiLLyioTb ApixAKoBe TicTo,
nicoyHe TicTo Ta TicTo ANA BUGIIKM. TakoX BUKOPUCTOBYIiTE HA NepLLIoMy
eTani NPUroTyBaHHA KapTonai Ta iHLLMX 0BOYIB A0 CTaHY NiOpe, a TAKOX Npu
JI0/aBaHHi piZikoro xupy abo 6opoLLHa B TicTo.

2 BinbHe 3milnyBaHHA

BukopucToByeTbCA ANA 3aMilllyBaHHA TiCTa cepeAHbOT TYCTUHY - HaNPUKNag,
nicoyHoro Ticra. Ha wiii weunakocti fogaemo uykop Ao binkie ans 6ese. Lie
CepeaHA WBNAKICTb ANA NepemilllyBaHHA MaC, HaNPUKNaa, GapLuy, nawTeTis i
noapi6HeHHA TicTa.

3 3miwyemo, 36MBaEmo

[inA 36MBaHHA Ha CepeAHili LUBMAKOCTI, HA NOYATKOBOMY eTani
4 36uBaHHA NPUTOTYBaHHS MAiOHE3y, ANA 3'€IHAHHA iHTPeaieHTiB NYAMHIOBOrO Kpemy.
BukopuctoByeTbCa AnA 06po6Ky GinbLu NErkuxX Mac, Lo BUMaraloTb aepaii.

5 LWBuaKe 36uBaHHA [ 36MBaHHA BepLLKIB 361UTH A€YHMI BiNOK B MiHY.



[1nA 361BaHHA NiHM A€uHOr0 Binka, Linux A€Lb, 36UTUX BEPLUKIB,

6 MyXe WwWBNAKe 36MBaHHA BUKOPUCTOBYETHCA HA 3aBEPLIANbHOMY eTani NPUroTYBaHHA KapTonnAHOro
niope.
P TURBO KopoTkouacHe nepemiLuyBaHHA Ha MaKCMMaNbHil WBUAKOCTI.

BMKOPUCTAHHA POBOTA AJ11 BNACHUX PELIEMTIB

LLg IHCTPYKLiS MICTUTb AedKi 3arasibHi MPakTUYHI Nopaau Woa0 ocobamBocTel poboTm

3

pPOBOTOM, 9Ki MOXKYTb CTATW B HAroAi NPy NpUroTyBaHHi BaacHMx peuenTie. OaHak Ans

JOCATHEHHS iaeanbHOro pe3ynsrTaTy i po3pobKM BiANOBIAHOT Npoueaypur 3MillyBaHHS

3

HaA001ATHCA Balli BlAaCHI CMOCTEPEXKEHHS | A4OCBIA. BaXk11MBO KOHTpOAOBATM NpoLec

nepeMillyBaHHS i 3aKiH4yBaTK MOro caMe Todi, Ko byae AOoCArHyTa HeobxiaHa 3a pe-
LEenTOM KOHCUCTEHLs (Hanpukaa, «r1afKe Ta elacTUYHE TIiCTo).

KYJIIHAPHI MOPAU

—

N

w

B

w

[HrpedieHTw, gKi 306epiratoTbcsd B XON0AMbHUKY, TaKi SK BEPLUKOBE Maca0 abo AnLs, MOBUHHI
HarpiTMca 40 KIMHATHOT TeMnepaTypy nepe, 3MiLllyBaHHAM. TOMY BayK/IMBO AiCTaBaTw TaKi npo-
[YKTV 3 XONOAMNbHMKA I0CUTb PaHO.

LLLo6 YHUKHY T NOTpanasHHs LKapaaynv abo 3incoBaHMX S€Lb Y YaLlly, KpaLlle BUOWUTH ix B OKpe-
MY EMHICTb Nepes, A404aBaHHAM PeLlTy NPOAYKTIB.

3aHaaTo N0Bre 30MBaHHS MOXE HEeraTMBHO BNIMHYTU Ha KiHLEBMI NpoayKT. CniaKynTe 3a Ya-
COM 3MilllyBaHHS$, 3a3Ha4eHnM y peLenTi.

3MiHKM TeMNepaTypy, TEKCTYPU Xap4oBMX NPOAYKTIB (Hanpukaz, Yepes KoamBaHHS Temnepa-
TYPU HaBKOIMLIHBOIO CEPE0BMILLA) MOXKYTb BMIMHYTU Ha CKOPOUEHHs/MOA0BXKEHHS NPOLECY
3MiLLYBaHHS IHFPEAJEHTIB | HA KIHLIEBMIA PE3YIbTAT 3MILLIYBaHHS.

3aBXK /M NOUMHaANTE 36MBATW Ha HU3bKIN LLIBMAKOCTI | NOCTYMNOBO 36i/bLUYIMTE LWBMAKICTb A0 Ti€,
sKa HeobxifHa ANs peuenTa.

PEKOMEHAOBAHI HANTALUTYBAHHA OKPEMUX AKCECYAPIB [1J141 2,0 KI' IHTPELIEHTIB

MaKkcMManbHa
Llsua- | Yac KinbKicTb
AKkcecyapu . . OnuncaHHs po6oTy
Kictb | (xB) NPOAYKTIB y

yaui

wenakict 1 nporarom 30  cekyHA,

Mikcep ana 3amilwyBaHHA

1300 r 6opowHa + 700 r

) 1-3 3-5 RO LBNAKICTD 2_npomr0M 30 cekyHA, noTim
LWBMAKICTb 3 npoTArom 2-4 xs.
3MilyBay 3 CUNIKOHOBMM 660 r 6opowHa + 840 r weuakictb 2 npotAarom 20 ceKyHp,
2(4) 3(10) ;
nokputtam (9) BOAM wWwBKNAKIcTb 4 npotarom 2 xB. 40 cek.
Mi ) - A
I ORI LT 5-6 3(10) 3 Aeynmx binka (MiHimym) LUBMAKICTb 5-6 NPOTATrOM 3 XB.

Nnerknx mac
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Mn MXEHHA

NPOCTUIN MJIUHELLb 3 ABOX AELL

v’ 2 CKASIHKU NPOCisiH020 6OpOoWHa

015 8UniuKu

1i 1/4 cknsiHKU cM0s108020 UyKpy

2 3 N0/108UHOI0 YaliHi I0MCKU PO3Nyulyeaua
3/4 uatiHoi nowcku coni

1/2 cKAsHKU M’IK020 NeKapCcbKoz0 Jcupy
3/4 cKASHKU MOI0KA

1§ 1/4 ualiHoi noxcku eaHini

2 atiys

AN NE N NN

MiAroToBKA:

1) MpocisT 60polLLHO, PO3NyLLIYBay, LlyKop

i cinb y BenKy Mucky. [logaemo xnibone-
KapCbKUI XKUp, BIMBAEMO MOJIOKO i 10J,aEMO
BaHi/lb.

2) BuMiwyinTe 0o 5 XBUAMH Ha HaHWXKYIN
LLIBUMAKOCTI, MOKMW NPOAYKTM NOBHICTIO HE
3MiLLaoTbCS.

3) MoTiM BUMiLLYBaTK Ha CepeaHii LUBUAKOCTI
2 XBUIVHM.

4) 3ynuHUTM poboTa, 3iLKPEOTM 3a/IMLLIKN
CyMilli 3 60KiB i AHa YaLi.

5) Dopatu anus, BuMiwysaTu wwe 1,5 XBUAnHK
Ha HaMBULLLi LUBUKOCTI.

KAPTOMJIAHE MIOPE

v 1Kz kKapmonni
V' 1/2 CKASIHKU 2apAY020 MOSIOKA
V' 2 yaliHi 10CKU 8epUWIKOB020 MACAA
v' 1 ualiHa noxcka coni
NIArOTOBKA:

1) MouncTUTK Ta BiABaPUTU KapTONJIIO B
niJCONEeHi BOAj, HAMara4mch He 3pobuTH ii
3aHaAToO M'AKOI0.

2) Konu BoHM CTaHyTb 60pOLIHUCTUMY,
MOYHITb PO3MMHATM iX Y KacTpyi abo nepe-
KJ1a4iThb Y Yally KyXOHHOro KombaiHa. [oTim
NiAroToBAeHYy TaKUM YMHOM KapTOMJI0 BUMi-
LLIYEMO B KYXOHHOMY KOMGaiiHi Ha cepeiHil
LWBMAKOCTI 6113bKO 1 XBUIMHW.

3) 3aKiHuMBLLWK, 3iLLKPE6TH KapTOMNIIo, LLLO
npuaunaa fo CTiHOK MUCKM.
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4) 3MilaTK rapsye MoJI0KO, MacJ10 Ta Ciflb.
LopaiTe 0 KapTonAi Ta BUMILLYIATE Ha Halt-
BULLLIM LUBMAKOCTI NPOTAroM 1 XBUUHM.

BIBCAHE NEYNBO

v’ 2 CKASHKU NPOCIiSIH020

60poHa

1 yatiHa noxcka coou

1 yatiHa noxcka coni

1 3 1/2 yaliHoi noxcKu Kopuyi

2 CKASIHKU 8i8CAHUX nadcmiguie Wweuokozo
Npu20myeaHHs

1 cKAsIHKA neKapcbko20 Hcupy abo eepuiko-
6020 Macna

1/2 cKnSHKU CMO0/108020 UYKPY

3/4 cknsHKU KOpUYHes8020 UyKpy

2 iy, uini

1-1/2 uatiHoi noxcku eanini

1/3 cknsHKU MonoKa

1 cKAAHKA WOK0AaOHOI Kpuxmu

3/4 cknsHKU noOpibHeHuX 2opixie

1 yaliHa nowka coou

1 yatiHa noxcka coni

1-1/2 uatiHoi nomcKu Kopuuyi

AN NN

<

AN N N NN YN NN

MiAroToBKA:

o ——
1) 3miwaTu 60poLLHo, coay, Cilb | KOpULLtO,
[04aTV NacTiBL,i | BiACTaBUTU B CTOPOHY.

2) Y Yali KyXoHHOro KoMb6aiHa 3milaTu
BEpLLUKOBE Mac/1o, LyKop, AL Ta BaHi/b.

3) 36MBaTH Ha HaMBWULLLIM LUBUAKOCTI MPOTArOM
2 XBUJIVH [,0 KPEMOMOZAIOGHOI KOHCUCTEHLT,
nicas 3aKiH4eHHs 3iLWKpe6TH CyMiLl, LWo npu-
JiMnaa Ao CTIHOK Yali.

4) NoaaTu MOJIOKO i NOJIOBMHY paHillie BigKna-
leHOT 6BOPOLLIHSAHOT CyMiLli Ta iHLWI NPOAYKTH,
MOBi/ZIbHO NepeMillaTV BCe Pa3oM, HalllapoBy-
104U CYMiLLl MiKCEPOM, MOTIM BUMILLYBaTU CY-
MiLll Ha HAaMBULLLi LIBUAKOCTI MpoTAroM 1 xa.
5) Noaatu apyry noaosuHy 60POLLHAHOT
CYMiLli Ta iHLWIi NPOAYKTM i NOBTOPMTM NpoLie-
nypy. Kosim 3akiHumnTe, 3ilUKpe6iTh cymill, Lo
npuaAnnaa Ao CTiIHOK MUCKM.

6) llogaTu LWOKoNaaHY KPUXTY Ta ropixu,
BUMILLYBaTW Ha HaMBULLi LWUBUAKOCTI 1 XB.



3BMBAEMO BIJIOK 2) BUTK Ha MaKCUMMasIbHIN LWBKA-

v 2siius KOCTi

MiAroToBKA:

1) MoMicTUTY f€uHi BINKK B MUCKY

TEXHIYHI OAHI

TexHiuHi xapakTepuCTVKIN HaBeeHi Ha NacnopTHI Tabnuuli BUpoby D
JoBXXnHa Mepexkeeoro Kabesto: 1,05 m

Lleti nocibHUK nepeknadeHo MawUHHUM NepexaadoMm.
SAkwo y 8ac € cymHisu, by0b n1acka, 38epHimbcs 00 11020 aH2/10MOBHOT 8epcil.

CTPYHKO! MPM agd S.A. 3sanuwac 3a o600 NpaBo Ha TEXHIYHi 3MiHK!

MpaBuabHas yTUAM3aLMA NPOAYKTA (M3HOLIEHHOE 31EKTPUYECKOE M 31EKTPOHHOE 060pya0BaHNe)

MapKMpoBKa Ha NPo/yKTe yKa3blBaeT Ha TO, YTO NPOAYKT HE CAeyeT Bbi6pachiBaTh BMECTE C APYTUMM

6bITOBBIMM OTX0AaMU MO OKOHYaHUK CPOKa CAY»KGbl. VI3HowWweHHOEe 060pyA0BaHME MOXKET OKasbiBaTb

Bpe/lHOe BO3AENCTBME Ha OKPY>KAIOLLLYIO CPe/ly 1 3[0POBbE YE/I0BEKA M3-3a MOTEHLMALHOMO COAep-

>KaHMsl OMaCHbIX BELLECTB, CMEceil U KOMMOHeHTOB. CMEeLIMBaHWE OTXOMO0B B BUAE W3HOLLEHHOrO
EEEE /e TPOHHOMO U 31eKTPUYECKOro 060PYA0BaHMS C APYTMMI OTXOAAaMU UM X HENpPOheccuoHanbHas
pa3bopka MOXET NPUBECTU K BbIGPOCY BELLECTB, BPeAHbIX 415 3[40P0BbS 1 OKPY>KAIOLLEN Cpefibl. VI3HOoWeHHoe
YCTPOMCTBO HEOBXOAMMO CAATb Ha MYHKT c60opa 0TPaboTaHHOrO 3/IEKTPUYECKOTO U 3EKTPOHHOrO 060pya0-
BaHWs. YT06bI NOAYUUTL NOAPOGHYIO MHGOPMALIMIO O MECTE CAa4YU INEKTPUYECKMX M 3IEKTPOHHBIX OTXOL0B,
MoJ/Ib30BaTE b [OKEH 06PATUTHLCS B MECTHBIN NYHKT c6opa 060pya0BaHUs As yTUAM3aUMU WK Ha 3aBOJ, MO
nepepaboTKe U3HOLEHHOrO 060pYA0BaHA.
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Szanowny Kliencie!

Dziekujemy za zakup naszego produktu. Mamy nadzieje, ze spetni on Twoje
oczekiwania i bedzie stuzyt Ci przez wiele lat.

W przypadku jakichkolwiek wqgtpliwosci na temat funkcjonowania lub awarii
produktu prosimy o kontakt z Serwisem Centralnym. DotozyliSmy staran,
aby procedury reklamacyjne byty maksymalnie uproszczone.

Karta gwarancyjna/Warranty card

Data sprzedazy/
Date of sale

Podpis sprzedawcy/
Signature of Seller

Pieczatka sklepu/
Stamp shop

JAK POSTEPOWAC W PRZYPADKU REKLAMACIJI

1. ZADZWON 3. PRZEKAZ KURIEROWI

W razie awarii urzadzenia Przesytki sg odbierane i dostarczane
skontaktuj sie z naszym Serwisem do Serwisu Centralnego na adres:
Centralnym pod numerem telefonu Korpele 71, 12-100 Szczytno na nasz
+48 (22) 380 52 40 od poniedziatku koszt (dotyczy napraw gwarancyjnych)
do piatku w godzinach 7.00-15.00. za posrednictwem firmy kurierskiej
2. ZAPAKUJ wskazanej przez Serwis Centralny.

Po uwzglednieniu reklamacji zapakuj
uszkodzony produkt w oryginalne

lub zastepcze opakowanie, ktore jest
niezbedne w czasie transportu. Dotacz
karte gwarancyjna, dowod zakupu oraz
krétka notatke na temat ujawnionej
usterki wraz z podaniem numeru

kontaktowego.

W przypadku pytan lub Przed zgtoszeniem reklamacji

watpliwosci prosimy o kontakt prosimy o zapoznanie sie

z Serwisem Centralnym: z warunkami gwarancji.
12-100 Szczytno, Zapoznatem sie i akceptuje
Korpele 71, warunki niniejszej gwarancji.
+48 (89) 623 11 00 Czytelny podpis kupujacego/

+48 501 79 00 11 Legible signature of the buyer

serwis@mpm.pl
www.mpm.pl
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OSWIADCZENIE GWARANCYJNE

1.

W przypadku braku zgodnosci rzeczy sprzedanej
z umowa kupujacemu z mocy prawa przystuguja
$rodki ochrony prawnej ze strony i na koszt
sprzedawcy. Gwarancja, ktérej warunki okresla
niniejsze o$wiadczenie gwarancyjne nie ma
wptywu na te $rodki ochrony prawnej.

Gwarancji okreslonej w niniejszym

os$wiadczeniu gwarancyjnym udziela gwarant -

MPM AGD Spétka Akcyjna (KRS nr 0000399132,

ul. Brzozowa 3, 05-822 Milanowek).

Gwarancja dotyczy produktu, do ktérego niniejsze

os$wiadczenie jest dotgczone (nazwa, typ i model

produktu widnieje obok).

GWARANCJA NIE SA OBJETE:

a)  sznury potaczeniowe, wtyki, gniazda, weze
ssace, baterie, akumulatory, nozyki itp.;

b)  uszkodzenia mechaniczne, termiczne,
chemiczne i wszystkie inne spowodowane
dziataniem badz zaniechaniem uzytkowania
albo dziataniem sity zewnetrznej (przepiecia
w sieci, przekroczone temperatury
otoczenia, wytadowania atmosferyczne,
uzywanie niezgodnych z instrukcja obstugi
Srodkéw eksploatacyjnych lub czyszczacych,
uszkodzenia spowodowane przez obce
przedmioty, ktdre dostaty sie do wnetrza,
np.: wilgo¢, korozja, pyt, itp.);

c) uszkodzenia powstate wskutek naturalnego
czedciowego lub catkowitego zuzycia zgodnie
z wtasciwosciami albo przeznaczeniem
produktu; zaréwki;

d)  uszkodzenia wynikte na skutek:

- przerébek i zmian konstrukcyjnych
dokonywanych przez uzytkownika lub
osoby trzecie;

- okolicznosci, za ktére nie odpowiada
ani wytwaorca, ani sprzedawca,

a w szczegolnosci na skutek
niewtasciwej lub niezgodnej

z instrukcja instalacji, uzytkowania
albo innych przyczyn lezacych po
stronie uzytkownika lub oséb trzecich
(uzywania NIEORYGINALNYCH
materiatéw lub akcesoridw);

- nieprawidtowego transportu;

e) celowe uszkodzenie sprzetu;

f) uszkodzenia elementdw ze szkta, ceramiki;

g)  czynnosci konserwacyjne;

h)  gwarancja nie obejmuje dokonywania
czynnosci przewidzianych w instrukgji
obstugi, do wykonania ktérych zobowiazany
jest uzytkownik we wtasnym zakresie
i na wtasny koszt, np.: zainstalowanie,
sprawdzenie dziatania, itp.

Gwarancji udziela si¢ na okres 24 miesiecy od

daty zakupu. Okres gwarancyjny przedtuza sie

o czas trwania naprawy. Gwarancja jest wazna na

terytorium Polski.

Objety gwarancja produkt, ktérego wada ujawni

sie w okresie gwarancji podlega, w terminie 30 dni,

8.

9.

10.

11.

bezptatnej naprawie lub wymianie na nowy, wolny

od wad. Reklamujacy ma prawo zadania wymiany

produktu na nowy, w przypadku gdy:

a) naprawa nie zostanie wykonana w terminie
30 dni od dnia udostepnienia gwarantowi
wadliwego produktu lub innym terminie,
uzgodnionym z reklamujacym,

b)  w produkcie ujawni sie wada
uniemozliwiajaca jego uzywanie zgodnie
z przeznaczeniem, w sytuacji, gdy uprzednio
produkt juz pieciokrotnie podlegat naprawie
przez gwaranta.

Uprawnienia z tytutu gwarancji moga by¢

realizowane jedynie po przedstawieniu przez

reklamujacego waznej karty gwarancyjnej

wraz z dowodem zakupu. Samowolne zmiany

wpiséw w karcie gwarancyjnej lub dokonywanie

napraw we wtasnym zakresie powoduje utrate
gwarancji. Karta gwarancyjna bez wpisanej

nazwy urzadzenia, typu, modelu, daty sprzedazy,

czytelnego stempla sklepu, (w przypadku kuchni
gazowej lub elektrycznej, gwarancja musi posiada¢
adnotacje o podtaczeniu do instalacji przez osobe

o odpowiednich uprawnieniach) a takze bez

czytelnego podpisu kupujacego jest niewazna.

Urzadzenia firmy MPM przeznaczone s3 do

uzywania wytacznie w gospodarstwie domowym

do celéw niezwiazanych z dziatalnoscia
gospodarcza. Uzywanie produktu niezgodne

z takim przeznaczeniem powoduje utrate

gwarancji.

Uszkodzenie lub usunigcie tabliczki znamionowej

z produktu powoduje utrate gwarancji

Procedura korzystania z gwarancji jest

nastepujaca:

W razie ujawnienia sie wady produktu reklamujacy

moze - jezeli nie generuje to dla niego kosztow -

dostarczy¢ produkt do autoryzowanego punktu
serwisowego MPM (wykaz punktéw serwisowych
znajduje sie na stronie www.mpm.pl) przekazujac
przy tym dane kontaktowe umozliwiajace
komunikacje z reklamujacym.

Ewentualnie reklamujacy moze skontaktowac

sie z Serwisem Centralnym MPM w Szczytnie

(12-100 Szczytno, Korpele 71) w pod numerem

telefonu: +48 (89) 623 11 00 lub +48 501 79 00 11

w godzinach 7.00-15.00 (numer dostepny od

poniedziatku do piatku z wyjatkiem dni ustawowo

wolnych od pracy) lub mailowo: serwis@mpm.pl,
celem uzgodnienia sposobu odebrania produktu
od reklamujacego (na koszt gwaranta) -

to rozwiagzanie jest szczegdlnie zalecane

w przypadku, gdy produkt wymaga fachowego

demontazu.

Produkt przekazywany gwarantowi powinien

by¢ czysty. Gwarant moze odméwic przyjecia do

naprawy sprzetu brudnego lub oczyscic go na

koszt reklamujacego.

Gwarant poswiadcza w karcie gwarancyjnej date

naprawy gwarancyjnej.

123



Data naprawy/ Numer naprawy/  Opis wykonywanych czynnosci oraz Pieczatka punktu

Date of repair Number repair wymienionych czesci/ serwisowego/
Description of activities performed and Stamp service point
specific parts

Numer seryjny/
Serial number
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NOTES
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