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BEZPECNOSTNI POKYNY PRI POUZIVANI

- Pred pouzitim si pozorne prectéte nasledujici navod k obsluze.

- Obzvlasté opatrné postupujte v pripade, Ze se v blizkosti vy-
skytuji déti.

- Zarizeni nepouzivejte k jinym uceltim, nez k jakym bylo urceno.

- Pouzivani prislusenstvi, které nebylo doporuceno vyrobcem,
mUzZe zplsobit poskozeni zarizeni nebo Uraz.

- Zarizeni, kabel ani zastrcku neponorujte do vody i jinych kapalin.

- Zapnuté zarizeni neponechavejte bez dozoru.

- Pokud hodlate zarizeni ponechat bez dozoru, pred montéazi,
demontazi nebo cisténim je nutné jej odpojit od napajeni.

- Zarizeni nepouzivejte ani v pripadé, kdy doslo k poskozeni na-
pajeciho kabelu nebo zastrcky - v takovém pripadé predejte
zarizeni do autorizovaného servisu k oprave.

- Zarfizeni nepouzivejte venku (ve venkovnim prostredi).

- Elektricky napéjeci kabel nevesejte pres ostré hrany a nedovolte,
aby se dostal do kontaktu s horkymi povrchy.

- Vyvarujte se toho, aby napéjeci kabel volné visel pres okraj stolu/
pracovni desky.

- Nedotykejte se zarizeni mokryma rukama.

- Zarizenf je urceno vyhradné k domacimu pouziti.

- Pri obsluze stroje se nepriblizujte rukama k pohyblivym castem
(michadla, hnaci hridel s cepem).

- Pristroj, zejména pak ¢asti, které prichazeji do primého kontaktu
s potravinami, oCistéte pred prvnim pouzitim, bezprostredné po
ukonceni jeho pouzivani nebo v pripade, Ze jste jej po delsi dobu
nepouzivali - zpUsob cisténi je podrobnéji popsan v kapitole
,CISTENI A UDRZBA"

- Pred cisténim je nutné nejprve odpojit zarizeni od elektrického
napajen.

- Zarizeni neumistujte do blizkosti jinych elektrickych spotrebicd,
horaku, sporakd, pecici trouby apod.

- Nez zacnete se zarizenim pracovat, ujistéte se, zda jsou vsechny
jeho soucasti na svém misteé.

- Zarizeni neumistujte na horké povrchy.

- Zarizeni mohou pouzivat osoby se snizenymi fyzickymi, sen-
zorickymi nebo mentalnimi schopnostmi ¢i osoby, které nedis-
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ponuji znalostmi nebo zkuSenostmi v oblasti pouzivani tohoto
typu zarizeni, pod podminkou, ze nad nimi bude zajistén dohled
nebo budou pouceny o bezpecném pouzivani zarizeni a budou
informovany o potencionalnich nebezpecich spojenych s jejich
pouzivanim.

- Zarizeni nesmi pouzivat deti. Zarizeni i kabel uchovavejte mimo
dosah déti.

- Davejte pozor na to, aby si deti se zarizenim/vybavenim nehraly.

- Pokud hodlate zarizeni ponechat bez dozoru, pred montazi,
demontazi nebo cisténim je nutné jej odpojit od napajent.

- Pred vymenou prislusenstvi nebo pred priblizenim se k soucastem,
které jsou behem pouzivani krajece v pohybu, zarizeni vypnéte.

- Zastrcku nezapojujte do zasuvky mokryma rukama.

- Zastrcku nevytahujte z elektrické zasuvky tahanim za kabel.

- Fritézu pouzivejte vzdy na rovném a stabilnim povrchu.

- S ohledem na zajisténi bezpecnosti déti, prosime, neponechavej-
te volné lezet soucasti baleni vyrobku (plastové sacky, krabice,
polystyren apod.).

- VAROVANI! Nedovolte, aby si déti hraly s folii. Nebezpeci

uduseni!
POPIS ZARIZENI

1. Otocné hlava 7. Podstavec s prostorem pro upevnéni
2. Knoflik pro regulaci rychlosti misy
3. Hnaci hiidel s ¢epem (upeviovaci bod 8. Obdlka

pro pridavna zafizeni) A. Nerezova misa o objemu 5,0 |
4. Nerezova misa o objemu 5,0 | B. Plastova misa o objemu 4,01
5.  Plastova misa o objemu 4,0 | 9. Michadlo pro viceslozkové hmoty
6. Tlacitko zamku hlavy 10. Michacka na slehani lehkych hmot

11. Hnétaci hdk pro hnéteni tésta

PRIPRAVA NA PRACI - OBECNE POZNAMKY

Zarizeni vybalte z krabice, odstrarite z néj vsechny sacky, samolepky, polystyrenové vyplné a pre-
pravni pojistky.

Pred prvnim pouzitim robota dikladné umyjte veskeré pfislusenstvi, které prichédzi do styku s po-
travinami.

Nezapomerite instalovat/vyjmout pfislusenstvi (misu, michadla atd.) pouze tehdy, kdyz spotrebi¢
neni pripojen ke zdroji napajent.

Pred pripojenim pfistroje ke zdroji napéjeni se ujistéte, Ze je knoflik regulace otacek (2) v poloze ,0°.

—

N

w

B

N



INSTALACE PRISLUSENSTVi

KROK 1 - MONITOROVANI MiSY

1. Uvolnéte naklapéci hlavu (1) stisknutim packy aretace hlavy (6) a poté jemné zvednéte naklapéci
hlavu, dokud neuslysite cvaknuti (zvuk aretace).

2. Vlozte misku (4;5) do zakladny (7) a otocte miskou (4;5) ve sméru hodinovych rucicek tak, aby se
vystupky na misce zaklesly do vystupkd v zakladné (7).

KROK 2 - MONTAZ KRYTU MISKY

1. Nasadte kryt (8) na okraj skiiné, ktery zakryva hnaci htidel s ¢epem (3). Poté otocte krytem (8) ve
sméru hodinovych rucicek (ve sméru oznaceném symbolem zavieného visaciho zamku). Ujistéte
se, Ze otvor pro pridavani potravin sméfuje ven, aby vyklopna hlava (1) nebranila pristupu k otvoru.

. Montdaini
- otvor

KROK 3 - OPRAVA SMESI

—

Zatlacte (dokud neucitite odpor) jedno ze tfi vyhrazenych
michadel (9, 10, 11) na ¢ep hnaciho hridele (3). Ujistéte se, ze
vystupek na koliku zapadd do montézniho otvoru michadla.
Poté otécejte michadlem proti sméru hodinovych rucicek,
dokud se jazycek nezajisti proti okraji montézniho otvoru
michadla.

PRACE SE ZARIZENIM

Po nasazeni michadel (9, 10, 11) je jednotka pripravena

k pouziti. Stisknéte tlacitko aretace hlavy (6) a opatrné

spoustéjte naklapéci hlavu (1), dokud neuslysite cvaknuti (zvuk aretace). Zkontrolujte, zda
je naklapéci hlava spravné zajisténa. Poté vlozte potraviny do misy (4;5) otvorem v krytu
misy (8), pripojte spotrebic k napajeni a nastavte pozadovanou rychlost pomoci knofliku
regulace rychlosti (2).

POZOR! Pro funkci PULSE je nutné drzet knoflik regulace otacek (2) stisknuty. Po uvolnéni kno-
fliku (2) se automaticky vrati z polohy PULSE do polohy , 0 ¢imzZ se pFistroj vypne.

POZOR! Kdy? je planetarni robot v chodu, nestisknéte tla¢itko aretace hlavy (6)!

Po ukonceni prace nastavte knoflik regulace otacek (2) do polohy ,0“ a odpojte pfistroj
od zdroje napéjent.

DEMONTAZ PRISLUSENSTVI

Prislusenstvi Ize vyjmout aZ po oplodnéni sklapéci hlavice (1).

Prislusenstvi se uvolni ze zapadek otocenim v opacném sméru, nez je smér instalace.
Michadla (9, 10, 11) se musi pred otacenim nejprve uvolnit z blokovaciho mechanismu,
tj. michadlo se musi zatlacit hloubé&ji na ¢ep hnaciho hridele, dokud nenf citit odpor. Po
sejmuti michadel (9, 10, 11) je tfeba sejmout kryt misy (8).




POUZITi ZARIZENi{

POUZITI JEDNOTLIVYCH PRILOH

Michadlo pro michani viceslozkovych K michani lehkych i téz3ich hmot, jako jsou tésta, kiehké tésto, mleté maso a rybi
hmot (9) pasta, méslové a pudinkové krémy, syrové hmoty, bramborovd a jind zeleninovd kase,
zéklady dortd, sypké pfisady do tésta.

Michadlo na Slehani lehkych hmot (10)  Proslehéni vyrobki, které je treba dobre provzdusnit, jako jsou: vejce, bilky, piskoty,
Slehacka, pusinky, krémy, majonéza.

Hnétaé tésta (hak) (11) Na hnéteni tésta, zejména kynutého, a hnéteni tésta na: chléb, rohliky, vdolky,
kolace, pizzu, tésto na vareniv pare, téstoviny, fazole.

POZOR ! Nenechavejte v mise noze, kovové IZice nebo vidlicky a jiné podobné predméty, pokud
je spotiebic v provozu.

POZOR! Maximalni celkova hmotnost potravin pfipravovanych pomoci spotfebice nesmi pre-
krocit 1,2 kg.

POZOR! Pfi michani tézkych hmot nepfekracujte 5 minut nepretrzitého provozu stroje, po této
dobé nechte stroj vychladnout. PFistroj ma zabudovany mechanismus ochrany proti prehrati,
ktery vypne pfistroj po 8 minutach nepretrzitého provozu. Chcete-li pfistroj znovu zapnout,
otocte knoflikem regulace otacek (2) do polohy ,0“ a po vychladnuti pfistroje znovu nastavte
pozadované provozni otacky.

PLANETARNI POHYB NASTAVCU

Pri provozu planetového michadla se michadlo ot4ci slozenym pohybem: kolem viastni osy
a soucasné kolem obvodu misy. Diky tomu mixér béhem jedné kompletni otacky dakladnée
obkrouzi cely vnitfek misy, coZ vede ke zkraceni pracovni doby a vyssi efektivité mixovani.
Z tohoto dlvodu je treba zkratit dobu michani uvedenou ve vétsiné receptu.

POZNAMKY K PROVOZU SMESOVACE

Tvar misy a nastavcl byl navrzen tak, aby robot za chodu nemusel neustale seskrabovat
a posouvat prisady, které jsou na sténach misy. Strany misy staci vycistit jednou nebo
dvakrat za cyklus michani. Pfedtim robota odpojte ze sité!

Béhem provozu se mlze robot zahrat. Pri velkém zatizeni a dlouhém michacim cyklu mtze
byt horni ¢ast hlavy robota velmi tepla. To je normaini.

CISTENI A UDRZBA

—

Zkontrolujte, zda je knoflik regulace otacek (2) v poloze ,0".

Odpoijte jednotku od zdroje napajent.

Naklapéci hlava (1) se mize pri delsSim provozu zahtat. Pred pokracovanim v praci nechte jednotku
vychladnout.

Kryt pristroje ocistéte vihkym hadrikem.

Vycistéte michadla (9, 10, 11) pod tekouci vodou se saponatem.

Po skonceni prace se Slehacem doporucujeme veskeré prislusenstvi co nejdrive umyt.
Umozni to odstranit vSechny zbytky potravin, pfedejdete tak jejich zasychani, diky cemuz
je pak myti mnohem efektivnéjsi a snadnéjsi. Predejdete také mnozeni bakterii.

POZOR! Michadla (9, 10, 11) by se neméla myt v myé&ce nadobi - hrozi jejich poskozeni.

w ™

Sl

o



PROVOZ JEDNOTKY V RUZNYCH ROZMEZiCH OTACEK

Planetovy robot ma regulaci rychlosti v rozsahu 1-6 a funkci PULSE (P) pro kratkodoby
provoz pri maximalni rychlosti.

Pracovni , .
rychlost Typ prace Aplikace

Pomalé predmichavani, kombinovéni vsech druhd tésta a suchych prisad na

kolace. V tomto rozsahu otdcek pridavejte do tésta mouku a suché produkty

atekuté piisady k suchym. Pfi této rychlosti nemichejte ani nehnétte kynuté
tésto.

1 Piedmichani

Pro pomalé michani. V tomto zafizeni hnétte kynuta tésta, kiehkd tésta a
2 Michani zdarma béhouny. Pouziva se také v prvni fazi pipravy brambor a jiné zeleniny na kasi a
obcas pfi pridévani tekutého tuku nebo mouky do tésta.

Pouzivé se k hnéteni stiedné tézkych tést - napfiklad kiehkého tésta. Pri této
3 Michani, $lehani rychlosti se do bilki pridéva cukr na pusinky. Jednd se o primérmou rychlost pro
michani hmot, napf. mletého masa, pastik a mleti tésta.

Pro stredné rychlé Slehani, pocatecni fazi piipravy majonézy, pro spojovani

4 HNETENI slozek pudinkového krému. Pouziva se k tipravé leh¢ich hmot vyzadujicich
provzdusnéni.

5 Rychlé slehani Na $lehacku, bilkovou pénu.

6 i GO Ke slehani bilkové pény, celych vajec, Slehacky, pouziva se v konecné fazi

piipravy bramborového pyré.

P PULSE Krétkodobé michani pfi maximalni rychlosti.

POUZITI ROBOTA PRO VLASTNI RECEPTY

Tato prirucka obsahuje obecné praktické rady tykajici se specifik prace s robotem, které se
vadm mohou hodit pfi priprave viastnich receptl. K dosazeni dokonalého vysledku a k vy-
pracovani vhodného postupu michani vsak bude treba vlastnich pozorovani a zkusenost.
Je dulezité kontrolovat proces michani a ukoncit ho presné v okamziku, kdy je dosazeno
konzistence pozadované v receptu (napft. ,hladké a pruzné tésto").

KULINARSKE TIPY

1. Prisady uchovavané v chladnicce, jako je maslo nebo vejce, musi mit prfed mixovanim pokojovou
teplotu. Proto je ddleZité vyjmout tyto vyrobky z chladnicky dostatec¢né brzy.

2. Abyste se vyhnuli tomu, Ze do misy spadnou vajecné skorapky nebo zkaZzend vejce, je nejlepsi je

pred pridanim ostatnich produkt( vyklopit do samostatné nadoby.

Prilis dlouhé slehani mlize negativné ovlivnit vysledny produkt. Sledujte dobu mixovani uvedenou

v receptu.

Zmény teploty, textury potravinarskych vyrobkd (napr. v disledku kolisani okolni teploty) mohou

ovlivnit zkraceni/prodlouZeni procesu michani sloZek a konecny vysledek michani.

VZzdy zacnéte mixovat pfi nizkych otackach a postupné zvysujte rychlost na poZzadovanou pro dany

recept.
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PREDPISY

v 2 sdlky prosdté mouky
v 1a 1/4 dlku stolniho cukru
v’ 2a1/2 lZicky prdsku do peciva
v 3/4 IZicky soli
V' 1/2 Sdlku mékkého pekarského tuku
v 3/4 sdlku mléka
v 1a 1/4 lZicky vanilky
v 2vejce
PRIPRAVA:

1) Do velké misy prosejte mouku, prasek do
peciva, cukr a sul. Pridejte pekarsky tuk, pfilijte
mléko a pridejte vanilku.

dokud se vyrobky zcela nespoji.

3) Poté hnétte 2 minuty pfi stiedni rychlosti.

4) Zastavte robot a seskrabnéte zbylou smés ze
stén a dna misy.
5) Pfidejte vejce a hnétte dalsi 1,5 minuty na
nejvyssi rychlosti.
ﬁ
v’ 2lzZicky mdsla
v’ 1lZicka soli
PRIPRAVA:
1) Oloupejte brambory a uvarte je v osolené
2) Kdy?z se stanou moucnymi, zacnéte je hnist
v hrnci nebo je preneste do misy kuchynského
robotu. Poté takto pfipravené brambory hnétte
v kuchyriském robotu pfi stfedni rychlosti asi
1 minutu.
4) Smichejte horké mléko, maslo a sdl. Pridejte
k bramboram a hnétte na nejvyssi rychlosti 1
minutu.

v' 1 kg brambor
V' 1/2 Sdlku horkého miéka

vodé, pficemz davejte pozor, aby nebyly pfilis

mékké.

3) Po dokonceni seskrabnéte brambory, které

se prilepily na stény misy.

OVESNE SUSENKY

2 hrnky prosdté mouky

1 ¢ajovd Izicka sody

1 Izicka soli

1 a 1/2 IzZicky skorice

2 sdlky instantnich ovesnych vlocek
1 Sdlek pekarského tuku nebo mdsla
1/2 sdlku stolniho cukru

3/4 sdlku hnédého cukru

2 celd vejce

1-1/2 Izicky vanilky

1/3 Sdlku mléka

1 sdlek cokolddovych lupinku

3/4 sdlku drcenych orechti

1 ¢ajovd Izicka sody

1 Izicka soli

1-1/2 IZicky skorice

PRIPRAVA:

1) Smichejte mouku, jedlou sodu, sl a skofici,
poté pridejte vlocky a dejte stranou.

2) V mise kuchyriského robotu smichejte maslo,
cukr, vejce a vanilku.

3) Slehejte na nejvyssi rychlost po dobu 2
minut, dokud nedosahnete krémové konzisten-
ce, po dokonceni seskrabnéte smés, ktera se
pfilepila na stény misy.

4) Pridejte mléko a polovinu dfive odloZené
moucné smési a dalsi produkty, vse pomalu
promichejte, smés rozvrstvéte a poté hnétte
smés na nejvyssi rychlosti po dobu 1 minuty.
5) Pfidejte druhou polovinu mouéné smési a
dalsi produkty a postup opakujte. Po dokonce-
ni seskrabnéte smés, ktera ulpéla na sténach
misy.

6) Pridejte Cokoladové lupinky a ofechy, hnétte
na nejvyssi rychlost 1 minutu.

<

¢

AN N N N N N N N N VY N N



1) Vlozte bilky do misy.

v 2vejce 2) Bit maximalni rychlosti

TECHNICKE PARAMETRY

Technické parametry jsou uvedeny na nominalnim stitku vyrobku.
Délka napdjeciho kabelu: 1,04 m

Tato prirucka byla strojové prelozena.
V pfipadé pochybnosti nahlédnéte do jeho anglické verze.

POZOR! Firma MPM agd S.A. si vyhrazuje pravo na provadéni technickych zmén.

Spravna likvidace vyrobku (pouzité elektrické nebo elektronické zafizeni)

vyrobek vyhozen do béZzného komunalniho odpadu. Pouzity spotfebic¢ mize mit negativni vliv na Zivotni

prostredi a lidské zdravi z dlivodu potencionalniho obsahu nebezpecnych latek, smési a soucasti. Smiseni

elektrického odpadu s jinymi odpady nebo jejich neprofesionalni demontdZz mohou zptsobit uvoliovani

latek Skodlivych pro lidské zdravi i Zivotni prostredi. PouZité spotrebice je nutné predat na ur¢eném sbér-
ném misté zajistujicim sbér elektroodpadu. Pro podrobné informace tykajici se mista sbéru starych elektronickych a
elektrickych spotrebicl je uzivatel povinen kontaktovat obecni sbérné misto nebo zavod na zpracovavani pouzitych
spotrebicu.

E Oznaceni, které je umistovano na vyrobku, znamena, Ze po uplynuti doby Zivotnosti vyrobku nesmi byt
| |




HINWEISE ZUR ANWENDERSICHERHEIT
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Bitte lesen Sie die Bedienungsanleitung vor der Verwendung
genau.

Falls sich Kinder in der Nahe des Gerats aufhalten, ist besondere
Vorsicht geboten!

Verwenden Sie das Gerat nur zu den vorgesehenen Zwecken.
Die Verwendung von Zubehor, das nicht vom Hersteller emp-
fohlen wird, kann zur Beschadigung des Gerats oder zu Unfallen
fuhren.

Das Gerat, das Kabel und der Stecker durfen nicht in Wasser
oder sonstige FlUssigkeiten getaucht werden.

Das Gerat wahrend des Betriebs nicht unbeaufsichtigt lassen.
Den Stecker ziehen, wenn das Gerat unbeaufsichtigt zurtickge-
lassen wird; dasselbe gilt vor dem Zusammen- und Auseinan-
derbauen und vor der Reinigung.

Verwenden Sie das Gerat nicht in beschadigtem Zustand. Dies
gilt auch, falls Kabel oder Stecker Schaden aufweisen - in die-
sem Fall muss das Gerat bei einer autorisierten Werkstatt zur
Reparatur abgegeben werden.

Das Gerat nicht unter freiem Himmel verwenden.

Das Kabel nicht Uber scharfe Kanten hangen und Kontakt mit
heilsen Oberflachen vermeiden.

Lassen Sie das Netzkabel nicht Uber die Tischkante bzw. den
Rand der Arbeitsplatte herausragen.

Das Gerat nicht mit nassen Handen berthren.

Das Gerat ist ausschlief3lich im Haushalt zu verwenden.
Halten Sie lhre Hande von beweglichen Teilen (RUhrwerke,
Antriebswelle mit Stift) fern, wenn Sie die Maschine bedienen.
Die Reinigung des Geréts, insbesondere der Teile, die direkt mit
Lebensmitteln in Berthrung kommen, sollte vor dem ersten Ge-
brauch, unmittelbar nach dem Gebrauch oder wenn das Gerat
langere Zeit nicht benutzt wurde, erfolgen - die Vorgehensweise
ist im Kapitel ,REINIGUNG UND WARTUNG" beschrieben.
Vor dem Reinigen der Rihrwerke und des Greifers mussen diese
zunachst von der Maschine getrennt werden!



Das Gerat darf nicht in der Nahe anderer elektrischer Geréate,
Kocher, Herdplatten, Backofen usw. sowie Hangeschranken
aufgestellt werden.

Vor der Verwendung des Gerats immer sicherstellen, ob alle
Elemente korrekt montiert wurden.

Das Gerat nicht auf heiBen Flachen aufstellen.

Das Gerat kann von Personen mit eingeschrankten korperlichen,
sensorischen oder geistigen Fahigkeiten sowie bei fehlendem
Wissen oder Erfahrung mit dem Umgang mit Geraten dieser
Art bedient werden, jedoch unter der Bedingung, dass diese
beaufsichtigt bzw. Uber die sichere Handhabung der Gerate
belehrt und sich der potenziellen Gefahren im Klaren sind.
Das Gerat darf nicht von Kindern benutzt werden. Das Gerat
und das Kabel auf3er Reichweite von Kindern aufbewahren.
Sorgen Sie dafur, dass das Gerat nicht von Kindern als Spielzeug
verwendet wird.

Den Stecker ziehen, wenn das Gerat unbeaufsichtigt zurtickge-
lassen wird; dasselbe gilt vor dem Zusammen- und Auseinan-
derbauen und vor der Reinigung.

Schalten Sie das Gerat aus, bevor Sie die Ausristung wechseln
oder sich wahrend des Gebrauchs beweglichen Teilen ndhern.
Den Stecker nicht mit feuchten Handen in die Steckdose stecken.
Beim Herausziehen des Steckers aus der Steckdose nicht am
Kabel ziehen.

Das Gerat auf einem flachen und stabilen Untergrund aufstellen.
/wecks Gewahrleistung der Sicherheit von Kindern bitte keine
Teile der Verpackung (Plastikttten, Kartons, Styropor, etc.) frei
zuganglich herumliegen lassen.

WARNUNG! Kindern die Folie nicht zum Spielen tiberlassen.
Erstickungsgefahr!
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BESCHREIBUNG DES GERATS

1. Schwenkbarer Kopf 8. Abdeckung
2. Geschwindigkeitskontrollknopf A. Edelstahlbehalter mit einem Fas-
3. Antriebswelle mit Stift (Befestigungs- sungsvermogen von 5,0 |
punkt fur Anbaugerate) B. Kunststoffschiissel mit einem Fas-
4. Edelstahlbehélter mit einem Fas- sungsvermogen von 4,0 |
sungsvermogen von 5,0 | 9. Mischer fir Mehrkomponentenmas-
5. Kunststoffschissel mit einem Fas- sen
sungsvermogen von 4,0 | 10. Mischer zum Schlagen leichter Mas-
6.  Kopfverriegelungstaste sen
7. Sockel mit Platz fiir Schisselaufsatz 11. Knetmaschine zum Kneten von Teig

VORBEREITUNG AUF DIE ARBEIT - ALLGEMEINE BEMERKUNGEN

1. Gerat aus dem Karton entnehmen und alle Aufkleber, Titen, Fillmaterialien und Transportblocka-
den entfernen.

Waschen Sie alle Zubehérteile des Roboters, die mit Lebensmitteln in Bertihrung kommen, vor dem
ersten Gebrauch griindlich.

Denken Sie daran, das Zubehor (Schissel, Rihrer usw.) nur zu installieren/abzunehmen, wenn das
Gerét nicht an eine Stromquelle angeschlossen ist.

Vergewissern Sie sich, dass sich der Drehzahlregler (2) in der Position ,0“ befindet, bevor Sie das

Gerat an die Stromversorgung anschliefen.

EINBAU VON ZUBEHOR

SCHRITT 1 - UBERWACHUNG DER SCHALE

N

w

B

1. Losen Sie den Neigekopf (1), indem Sie auf den Kopfverriegelungshebel (6) driicken, und heben Sie
den Neigekopf dann vorsichtig an, bis ein Klicken (Verriegelungsgerausch) zu horen ist.

2. Setzen Sie die Schale (4;5) in den Sockel (7) und drehen Sie die Schale (4;5) im Uhrzeigersinn, so
dass die Laschen an der Schale in die Laschen im Sockel (7) einrasten.

SCHRITT 2 - MONTAGE DES SCHUSSELDECKELS

1. Schieben Sie den Deckel (8) Gber den Rand des Gehduses, der die Antriebswelle mit dem Stift (3)
abdeckt. Drehen Sie dann den Deckel (8) im Uhrzeigersinn (die Richtung wird durch das Symbol des
geschlossenen Vorhangeschlosses angezeigt). Achten Sie darauf, dass die Offnung zum Einfiillen von
Lebensmitteln nach auBen zeigt, damit der Kippkopf (1) den Zugang zur Offnung nicht behindert.

SCHRITT 3 - FIXIEREN DER MIXTUREN
;

1. Schieben Sie (bis Sie einen Widerstand spiiren) eines der
drei speziellen Rihrwerke (9, 10, 11) auf den Stift der An-
triebswelle (3). Achten Sie darauf, dass die Lasche des Stifts
in die Montagedéffnung des Ruhrwerks passt. Drehen Sie
dann das Rihrwerk gegen den Uhrzeigersinn, bis die Lasche
an der Kante der Riihrwerksbohrung einrastet.




ARBEITEN MIT DEM GERAT

Sobald die Rihrwerke (9, 10, 11) angebracht sind, ist das Gerat einsatzbereit. Drlicken Sie
die Kopfverriegelungstaste (6) und senken Sie den Neigekopf (1) vorsichtig ab, bis Sie ein
Klicken horen (Verriegelungsgerdusch). Vergewissern Sie sich, dass der Neigekopf richtig
verriegelt ist. Geben Sie dann die Lebensmittel durch die Offnung im Schiisseldeckel (8)
in die Schissel (4;5), schlieBen Sie das Gerat an das Stromnetz an und stellen Sie die ge-
wlnschte Geschwindigkeit mit dem Geschwindigkeitsregler (2) ein.

WICHTIG! Fiir die Funktion PULSE muss der Geschwindigkeitsregler (2) gedriickt gehalten wer-
den. Wenn der Knopf (2) losgelassen wird, kehrt er automatisch von der Position PULSE in die
Position ,0“ zuriick und schaltet das Gerét aus.

WICHTIG! Wenn der Planetenroboter lauft, driicken Sie nicht auf die Kopfverriegelungstaste (6)!
Stellen Sie nach Beendigung der Arbeit den Geschwindigkeitsregler (2) auf die Position ,0*
und trennen Sie das Gerat von der Stromquelle.

DEMONTAGE VON ZUBEHOR

Das Zubehor kann nach der Befruchtung des Kippkopfes (1) entfernt werden.

Die Zubehdrteile werden aus ihren Verriegelungen gelost, indem sie entgegen der Ein-
baurichtung gedreht werden. Die Ruhrwerke (9, 10, 11) missen vor dem Drehen zunachst
aus der Verriegelung geldst werden, d. h. das Rihrwerk muss tiefer auf den Zapfen der
Antriebswelle geschoben werden, bis ein Widerstand splrbar wird. Der Behalterdeckel
(8) muss nach dem Abnehmen der Ruhrwerke (9, 10, 11) entfernt werden.

BEDIENUNG DES GERATS

ANWENDUNG DER EINZELNEN ANHANGE

Mischer zum Mischen von Zum Kneten von leichten und schwereren Massen wie Geback, Miirbeteig,
Mehrkomponentenmassen (9) Hackfleisch und Fischpaste, Butter- und Puddingcremes, Kasemassen, Kartoffelpiiree
und anderem Gemiise, Kuchenbdden, losen Teigzutaten.

Mischer zum Schlagen leichter Massen  Zum Aufschlagen von Produkten, die qut beliiftet werden miissen, wie z. B.: Eier,
(10) EiweiB, Biskuit, Schlagsahne, Baiser, Cremes, Mayonnaise.

Teigkneter (Haken) (11) Zum Kneten von Teig, inshesondere von Hefeteig und zum Kneten von: Brot,
Brotchen, Muffins, Kuchen, Pizza, ged@mpftem Teig, Nudeln, Favabohnen.

WICHTIG! Lassen Sie keine Messer, Metalll6ffel oder -gabeln und dhnliche Gegenstande in der
Schiissel liegen, wahrend das Gerat in Betrieb ist.

WICHTIG! Das maximale Gesamtgewicht der mit dem Gerat zubereiteten Lebensmittel darf 1,2
kg nicht liberschreiten.

WICHTIG! Beim Mischen schwerer Massen sollte die Maschine nicht langer als 5 Minuten un-
unterbrochen in Betrieb sein und danach abkiihlen. Das Gerét verfiigt iber einen eingebauten
Uberhitzungsschutz, der das Gerit nach 8 Minuten Dauerbetrieb abschaltet. Um das Gerit wie-
der einzuschalten, drehen Sie den Drehzahlregler (2) in die Position ,0“ und stellen Sie nach dem
Abkiihlen des Gerates die gewiinschte Betriebsdrehzahl wieder ein.




PLANETENBEWEGUNG DER ANBAUGERATE

Wenn der Planetenmischer in Betrieb ist, dreht sich der Mischer in einer zusammenge-
setzten Bewegung: um seine eigene Achse und gleichzeitig um den Umfang der Schissel.
Dadurch wird sichergestellt, dass der Mixer in einer kompletten Umdrehung das gesamte
Innere der Schissel griindlich bearbeitet, was zu einer klrzeren Arbeitszeit und einer
hdheren Mixeffizienz flhrt. Aus diesem Grund sollte die in den meisten Rezepten angege-
bene Mischzeit verklrzt werden.

HINWEISE ZUR BEDIENUNG DES MISCHERS

Die Form der Schussel und der Aufsatze wurde so konzipiert, dass der Roboter wéhrend
des Betriebs die Zutaten, die sich an den Wéanden der Schissel befinden, nicht stédndig
abkratzen und schieben muss. Es reicht aus, die Seiten der Schissel ein- bis zweimal pro
Mischzyklus zu reinigen. Trennen Sie den Roboter vorher vom Stromnetz!

Waéhrend des Betriebs kann der Roboter warm werden. Bei einer schweren Last und ei-
nem langen Mischzyklus kann der obere Teil des Roboterkopfes sehr warm werden. Das
ist normal.

REINIGUNG UND WARTUNG

=

. Vergewissern Sie sich, dass der Geschwindigkeitsregler (2) in der Position ,0" steht.

. Trennen Sie das Gerat von der Stromquelle.

. Der Neigekopf (1) kann bei langerem Betrieb hei werden. Lassen Sie das Geréat abkihlen, bevor
Sie fortfahren.

4. Reinigen Sie das Gehause des Gerats mit einem feuchten Tuch.

5. Reinigen Sie die Rihrwerke (9, 10, 11) unter flieBendem Wasser mit Spulmittel.

Esist ratsam, das Zubehor sofort zu reinigen, wenn Sie die Arbeit mit dem Gerat beendet

haben. Dadurch werden verbleibende Ablagerungen entfernt, Riickstdnde trocknen nicht

ein, was das Waschen effizienter und einfacher macht, und die Vermehrung von Bakterien

wird verhindert.

WICHTIG! Die Riihrwerke (9, 10, 11) diirfen nicht in der Spiilmaschine gereinigt werden, da sie

sonst beschadigt werden kénnten.

wW N

BETRIEB DES GERATS IN VERSCHIEDENEN GESCHWINDIGKEITSBEREICHEN

Der Planetenroboter verfiigt Uber eine Geschwindigkeitsregelung im Bereich von 1-6 und
eine PULSE (P)-Funktion fir kurzzeitigen Betrieb bei maximaler Geschwindigkeit.

Arbeitsge- .

Langsames Vormischen, das alle Arten von Teig und trockenen Kuchenzutaten
miteinander verbindet. In diesem Geschwindigkeitsbereich geben Sie Mehl und

! Vormischung trockene Produkte zum Teig und fliissige Zutaten zu den trockenen Zutaten. Bei
dieser Geschwindigkeit darf der Hefeteig nicht gemischt oder geknetet werden.
Fiir langsames Mischen. In diesem Gang kneten Sie Hefeteige, Miirbeteige und
. . Laufer. Auch in der ersten Phase des Piirierens von Kartoffeln und anderen
2 Freies Mischen

Gemiisesorten und gelegentlich beim Hinzufiigen von fliissigem Fett oder Mehl
zu einem Teig.



Er wird zum Kneten mittelschwerer Teige - wie Miirbeteig - verwendet.

Bei dieser Geschwindigkeit wird dem Eiweil Zucker fiir die Baisermasse
hinzugefiigt. Dies ist die durchschnittliche Geschwindigkeit fiir das Mischen von
Massen, z. B. Hackfleisch, Pasteten und Teigschleifen.

3 Mischen, Quirlen

Fiir das Schlagen mit mittlerer Geschwindigkeit, die Anfangsphase der
4 Schneebesen Mayonnaisezubereitung, zum Vermengen der Puddingcremezutaten. Wird zur
Fertigstellung leichterer Massen verwendet, die beliiftet werden miissen.

5 Schnelles Quirlen Fiir Schlagsahne, EiweiBschaum.

Es wird zum Aufschlagen von EiweiBschaum, ganzen Eiern, Schlagsahne und in

6 Sehr schnell irl . -
ehrschnsilesQuirien der letzten Phase der Zubereitung von Kartoffelpiiree verwendet.

P PULSE Kurzzeitiges Mischen bei maximaler Geschwindigkeit.

VERWENDUNG DES ROBOTERS FUR IHRE EIGENEN REZEPTE

Dieses Handbuch enthilt einige allgemeine, praktische Hinweise zur Arbeit mit dem Ro-
boter, die Ihnen bei der Zubereitung lhrer eigenen Rezepte nltzlich sein kénnen. Um ein
perfektes Ergebnis zu erzielen und ein geeignetes Mischverfahren zu entwickeln, sind
jedoch lhre eigenen Beobachtungen und Erfahrungen erforderlich. Es ist wichtig, den
Mischvorgang zu kontrollieren und ihn genau dann zu beenden, wenn die vom Rezept
geforderte Konsistenz (z. B. ,glatter und elastischer Teig") erreicht ist.

KULINARISCHE TIPPS

—
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Zutaten, die im Kihischrank aufbewahrt werden, wie z. B. Butter oder Eier, missen vor dem Pu-
rieren Raumtemperatur haben. Deshalb ist es wichtig, solche Produkte friih genug aus dem Kihl-
schrank zu nehmen.

Um zu vermeiden, dass Eierschalen oder verdorbene Eier in die Schissel fallen, ist es am besten,
sie in einem separaten Behalter zu zerstofRen, bevor die restlichen Produkte hinzugefligt werden.
Zu langes Schlagen kann sich negativ auf das Endprodukt auswirken. Achten Sie auf die im Rezept
angegebene Mixdauer.

Anderungen der Temperatur und der Beschaffenheit von Lebensmitteln (z. B. aufgrund von
Schwankungen der Umgebungstemperatur) konnen die Verkiirzung/Verlangerung des Mischvor-
gangs von Zutaten und das endgtiltige Mischergebnis beeinflussen.

Beginnen Sie immer mit einer niedrigen Geschwindigkeit und erhéhen Sie die Geschwindigkeit
schrittweise auf die flr das Rezept erforderliche Geschwindigkeit.

VORSCHRIFTEN

VORBEREITUNG:
v' 2 Tassen gesiebtes Kuchenmeh! 1) Mehl, Backpulver, Zucker und Salz in eine
v 1und 1/4 Tassen Haushalts- groBe Schiissel sieben. Backfett hinzugeben,

zucker Milch einriihren und Vanille hinzufiigen.

v 2und 1/2 Teel6ffel Backpulver 2) Bis zu 5 Minuten auf niedrigster Stufe kne-
v’ 3/4 Teeltffel Salz ten, bis die Produkte vollstandig vermischt sind.
v’ 1/2 Tasse weiches Bdckerfett 3) Dann bei mittlerer Geschwindigkeit 2 Minu-
v 3/4 Tasse Milch ten lang kneten.
v 1 und 1/4 Teeléffel Vanille 4) Halten Sie den Roboter an und kratzen Sie
v’ 2 Eier die restliche Mischung von den Seiten und vom

Boden der Schiissel.
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5) Die Eier hinzufiigen und weitere 1,5 Minuten VORBEREITUNG:

auf hochster Stufe kneten.

KARTOFFELPUREE

v 1kg Kartoffeln

v 1/2 Tasse heifle Milch
v’ 2 Teeldffel Butter

v 1 Teeléffel Salz

VORBEREITUNG:

1) Die Kartoffeln schélen und in Salzwasser
kochen, dabei darauf achten, dass sie nicht zu
weich werden.

2) Wenn sie mehlig sind, in einem Kochtopf
kneten oder in die Schissel einer Kiichenma-
schine geben. Dann die so vorbereiteten Kar-
toffeln in einer Kiichenmaschine auf mittlerer
Stufe etwa 1 Minute lang kneten.

3) Wenn Sie fertig sind, kratzen Sie die Kar-
toffeln ab, die am Rand der Schiissel kleben
geblieben sind.

4) Die heiBe Milch, die Butter und das Salz mit-
einander verriihren. Zu den Kartoffeln geben
und 1 Minute lang auf hochster Stufe kneten.

HAFERFLOCKENPLATZCHEN

2 Tassen gesiebtes Mehl

1 Teelbffel Soda

1 Teeldffel Salz

1 und 1/2 Teeléffel Zimt

2 Tassen Instant-Haferflocken
1 Tasse Bdckerfett oder Butter
1/2 Tasse Haushaltszucker
3/4 Tasse brauner Zucker

2 Eier, ganz

1-1/2 Teeléffel Vanille

1/3 Tasse Milch

1 Tasse Schokoladenchips
3/4 Tasse zerkleinerte Niisse
1 Teelbffel Soda

1 Teeléffel Salz

1-1/2 Teeléffel Zimt

b
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1) Mehl, Backpulver, Salz und Zimt mischen,
dann die Flocken hinzufligen und beiseite
stellen.

2) Butter, Zucker, Eier und Vanille in der Schis-
sel einer Klichenmaschine vermengen.

3) Auf hochster Stufe 2 Minuten lang schlagen,
bis eine cremige Konsistenz erreicht ist, danach
die an den Seiten der Schiissel haftende Masse
abkratzen.

4) Die Milch und die Halfte der zuvor beiseite
gestellten MehImischung und die anderen
Produkte hinzugeben, alles langsam und
schichtweise mit dem Mixer vermischen, dann
die Mischung 1 Minute lang auf hochster Stufe
kneten.

5) Die andere Hilfte der Mehlmischung und die
anderen Produkte hinzufiigen und den Vorgang
wiederholen. Wenn Sie fertig sind, kratzen Sie
die Mischung ab, die an den Seiten der Schiis-
sel hdangen geblieben ist.

6) Schokoladenstiickchen und Niisse hinzu-
fligen und 1 Minute lang auf héchster Stufe
kneten.

EIER AUFSCHLAGEN

v’ 2 Ejer
1) Den Eischnee in eine Schiissel geben
2) Mit Hochstgeschwindigkeit schlagen



TECHNISCHE DATEN

Die technischen Daten sind auf dem Typenschild des Gerates aufgefihrt.
Lange des Netzkabels: 1,04 m

Dieses Handbuch wurde maschinell Gibersetzt.
Im Zweifelsfall wird auf die englischsprachige Version verwiesen.

WICHTIG! Die Firma MPM agd S.A. behilt sich technische Anderungen vor!

OrdnungsgemiBe Entsorgung des Produkts (Elektro- und Elektronikmiill)

nicht zusammen mit anderen Haushaltsabfallen entsorgt werden darf. Gebrauchte Gerate kdnnen sich

wegen des potentiellen Gehalts gefahrlicher Stoffe, Gemische und Bauteile nachteilig auf die Umwelt

und menschliche Gesundheit auswirken. Das Vermischen von Elektromill mit anderen Abfallen bzw. sein

nicht sachgerechter Ausbau kann zur Freisetzung umwelt- und gesundheitsschadlicher Stoffe fuhren.
Das gebrauchte Gerét ist bei einer Sammelstelle fir Elektro- und Elektronikschrott zu entsorgen. Fir detaillierte
Informationen zu Sammelstellen fir Elektro- und Elektronikschrott wenden Sie sich bitte an Ihre 6rtliche Wertstoff-
sammelstelle oder Schrottbehandlungsanlage.

E Die Kennzeichnung auf dem Produkt weist darauf hin, dass das Produkt nach Ablauf seiner Lebensdauer
| |
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ULDISED OHUTUSJUHISED KASUTAMISEKS
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Enne kasutamist lugege hoolikalt juhiseid.

Olge eriti ettevaatlik, kui lapsed on seadme Iahedal.

Arge kasutage seadet muudel eesmarkidel kui need, milleks see
on ette nahtud.

Tootja poolt mittesoovitatud tarvikute kasutamine voib pohjus-
tada seadme kahjustusi voi Gnnetusi.

Arge kastke seadet, kaablit voi pistikut vette voi muudesse ve-
delikesse.

Arge jatke seadet too ajal jarelevalveta.

Uhendage seade vooluvorgust lahti, kui jatate selle jarelevalveta
Ja enne paigaldamist, demonteerimist voi puhastamist.

Arge kasutage kahjustatud seadet, sealhulgas kahjustatud vorgu-
kaabli voi pistikuga seadet - sellisel juhul laske seadet parandada
volitatud teeninduskeskuses.

Arge kasutage seadet valjas.

Arge riputage toitejuhet teravate servade kiilge ega laske sellel
kokku puutuda kuumade pindadega.

Arge laske toitejuhtmel laua/téolaua servast alla rippuda.

Arge puudutage seadet margade katega.

Seade on moéeldud ainult koduseks kasutamiseks.

Hoidke masinaga tootades kded eemal likuvatest osadest (se-
gistid, ajamivolli koos tihvtidega).

Seadme, eelkdige toiduga otseselt kokkupuutuvate osade pu-
hastamine tuleb teostada enne esmakordset kasutamist, kohe
parast kasutamist voi kui seadet ei ole pikka aega kasutatud -
protseduur on kirjeldatud peatikis “PUHASTUS JA HOOLDUS”,
Enne segistite ja konksu puhastamist tuleb need koigepealt
masinast lahti Ghendadal!

Arge asetage seadet teiste elektriseadmete, pliitide, pliitide,
ahjude jne lahedusse.

Enne toode alustamist veenduge alati, et koik seadme osad on
oigesti paigaldatud.

Arge asetage seadet kuumadele pindadele.

Seadet voivad kasutada piiratud flUsiliste, sensoorsete voi vaim-
sete voimetega isikud voi isikud, kellel puuduvad teadmised voi
kogemused seda tllpi seadmete kasutamisest, tingimusel, et



neid juhendatakse voi 6petatakse seadme ohutuks kasutamiseks
ja nad moistavad sellega seotud riske.

Seadet ei tohi kasutada lapsed. Hoidke seade ja kaabel lastele
kattesaamatus kohas.

Laste Ule tuleb teostada jarelevalvet, et nad ei mangiks sead-
metega.

Uhendage seade vooluvorgust lahti, kui jatate selle jarelevalveta
ja enne paigaldamist, demonteerimist voi puhastamist.

Enne seadme vahetamist voi enne liikuvate osade lahenemist
seadme kasutamise ajal IUlitage seade valja.

Arge Uhendage pistikut pistikupessa margade katega.

Arge eemaldage pistikut pistikupesast toitejuntmest tommates.
Kasutage seadet siledal ja stabiilsel pinnal.

Laste ohutuse tagamiseks arge jatke vabalt ligipdasetavaid pa-
kendiosi (kilekotid, pappkarbid, polistireen jne).

HOIATUS! Arge lubage lastel filmiga mangida. Hingamisoht!

SEADME KIRJELDUS

1.
2.
3.

o u
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Pooratav pea 8. Kaane

Kiiruse reguleerimise nupp A. Roostevabast terasest kauss
Ajamivolg koos tihvtiga (kinnituspunkt mahutavusega 5,0 L
kinnitusdetailide jaoks) B. Plastikust kauss mahutavusega
Roostevabast terasest kauss mahuta- 40L

vusega 5,0 | 9. Mitmekomponentsete masside segisti
Plastikust kauss mahutavusega 4,0 | 10. Mikser kergete masside peksmiseks
Pealukustusnupp 11. Mikser taina sotkumiseks

Alus, kus on ruumi kausi kinnitami-

seks

TOOKS ETTEVALMISTAMINE - ULDISED MARKUSED

Votke seade karbist lahti, eemaldage koik kilekotid, etiketid, polUstireenist taitematerjalid ja trans-
pordiplokid.
Peske enne esmakordset kasutamist péhjalikult kdik roboti toiduga kokkupuutuvad tarvikud.

Arge unustage paigaldada/eemaldada tarvikuid (kauss, segistid jne) ainult siis, kui seade ei ole (ihen-

datud vooluallikaga.
Enne seadme hendamist vooluallikaga veenduge, et kiiruse reguleerimise nupp (2) on asendis “0".

TARVIKUTE PAIGALDAMINE

1. SAMM - KAUSI MONITOORIMINE

1. Vabastage kallutuspea (1), vajutades pea lukustushooba (6), seejarel tostke kallutuspead ettevaatli-
kult, kuni on kuulda klépsatust (lukustusnuppu).
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2. Asetage kauss (4;5) alusele (7), seejarel keerake kaussi (4;5) paripdeva, nii et kausi keeled lukustuk-
sid vastu aluse (7) keelde.

2. SAMM - KULA KATTE KORRALDAMINE

1. Lukake kate (8) Ule korpuse serva, mis katab ajamivolli koos tihvtiga (3). Seejarel keerake katet (8)
paripdeva (suunda naitab suletud tabaluku stimbol). Veenduge, et toiduainete lisamise ava oleks

suunatud valjapoole, nii et kallutuspea (1) ei takistaks juurdepaisu avale.

3.SAMM - MOJU KORRIGEERIMINE

. LUkake (kuni tunnete vastupanu) tks kolmest spetsiaalsest
segistist (9, 10, 11) ajamivalli (3) kiilge. Veenduge, et tihvti
kilge pandud keel 1aheb segisti paigaldusavasse. Seejarel
keerake segistit vastupaeva, kuni sakiline lukustub vastu se-
gisti paigaldusava serva.

—_

TOOTAMINE SEADMEGA

Kui segistid (9, 10, 11) on kinnitatud, on seade kasu-
tusvalmis. Vajutage pea lukustusnuppu (6) ja laske kal-
lutuspea (1) ettevaatlikult alla, kuni kuulete klopsatust
(lukustusheli). Veenduge, et kallutuspea on digesti lukustatud. Seejarel asetage toiduained
kaussi (4;5) labi kausi katte (8) avause, (ihendage seade vooluvérku ja seadke kiiruse regu-
leerimise nupu (2) abil soovitud kiirus.

TAHELEPANU! Funktsiooni PULSE puhul tuleb kiiruse reguleerimise nuppu (2) all hoida. Kui
nupp (2) vabastatakse, po6rdub see automaatselt asendist PULSE asendisse “0”, liilitades sead-
me vilja.

TAHELEPANU! Kui planetaarrobot t66tab, drge vajutage pea lukustusnuppu (6)!

Kui olete t66 l6petanud, seadke kiiruse reguleerimise nupp (2) asendisse “0” ja Ghendage
seade vooluallikast lahti.

TARVIKUTE DEMONTEERIMINE

Tarvikud voib eemaldada péarast kallutuspea (1) seemendamist.

Tarvikud vabastatakse oma lukustustest, keerates neid paigaldussuunale vastupidises
suunas. Enne pooramist tuleb segistid (9, 10, 11) kdigepealt lukustusmehhanismist vabas-
tada, st segisti tuleb suruda stigavamale ajamivolli tihvtile, kuni on tunda vastupanu. Parast
segistite (9, 10, 11) eemaldamist tuleb kausi kaas (8) eemaldada.

SEADME KASUTAMINE

INDIVIDUAALSETE MANUSTE KASUTAMINE

Segisti mitmekomponentsete masside  Kergete ja raskemate masside segamiseks, nditeks kondiitritooted, manteltainas,
segamiseks (9) jahvatatud liha- ja kalapasta, voi- ja pudingukreemid, juustumassid, kartulipiiree ja
muud kddgiviljad, koogipohjad, lahtised tainasained.

Mikser kergete masside peksmiseks (10) Hasti 6hutamist vajavate toodete vahustamiseks, naiteks: munad, munavalged,
biskviit, vahukoor, vahukoor, beseed, kreemid, majonees.
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Taignasétkuri (konks) (11) Taigna sotkumiseks, eriti parmitaigna ja sotkumise jaoks, naiteks: leib, kuklid,
muffinid, koogid, pitsa, aurutatud tainas, pasta, paisutatud oad.

TAHELEPANU! Arge jitke seadme tootamise ajal kaussi noad, metallist lusikad véi kahvlid ja
muud sellised esemed.

TAHELEPANU! Seadmega valmistatud toiduainete maksimaalne kogukaal ei tohi iiletada 1,2 kg.
TAHELEPANU! Raskete masside segamisel ei tohi masinat pidevalt kasutada kauem kui 5 mi-
nutit, parast mida laske jahtuda. Seadmel on sisseehitatud {ilekuumenemiskaitsemehhanism,
mis lllitab seadme vilja parast 8-minutilist pidevat t66tamist. Seadme uuesti sisseliilitamiseks
keerake kiiruse reguleerimise nupp (2) asendisse “0” ja parast seadme jahtumist seadke uuesti
vajalik tookiirus.

KINNITUSTE PLANETAARNE LIIKUMINE

Kui planetaarsegisti to6tab, poorleb segisti Ghendliikumisega: Gmber oma telje ja samal ajal
Umber kausi Umberringi. See tagab, et (ihe taieliku podrde jooksul labib segisti péhjalikult
kogu kausi sisemuse, mis vahendab tdodaega ja suurendab segamise téhusust. Seetéttu
tuleks enamikus retseptides esitatud segamisaega vdhendada.

MARKUSED SEGISTI TOO KOHTA

Kausi ja lisaseadmete kuju on kavandatud nii, et roboti t66tamise ajal ei ole vaja pidevalt
kraapida ja IUkata kausi seintele sattunud koostisosi. Piisab, kui kausi killgi puhastatakse
ks voi kaks korda segamistsUkli jooksul. Enne seda tdmmake robot vélja vooluvérgust!
T606 ajal voib robot soojeneda. Raske koormuse ja pika segamistsiikli korral voib roboti pea
Glemine osa olla véga soe. See on normaalne.

PUHASTAMINE JA HOOLDAMINE

1. Veenduge, et kiiruse reguleerimise nupp (2) on asendis “0".

2. Uhendage seade vooluallikast lahti.

3. Kallutuspea (1) voib pikemaajalisel kasutamisel kuumeneda. Laske seadmel enne jatkamist jahtuda.
4. Puhastage seadme korpus niiske lapiga.

5. Puhastage segistid (9, 10, 11) jooksva vee all koos pesuvahendiga.

Soovitatav on tarvikud puhastada kohe, kui olete seadmega to66tamise |6petanud. See
eemaldab koik jadgid, takistab jadkainete kuivamist, mis muudab pesemise téhusamaks ja
lihtsamaks, ning hoiab dra bakterite paljunemise.

TAHELEPANU! Segamisseadmeid (9, 10, 11) ei tohi pesta ndudepesumasinas - see véib neid kah-
justada.

SEADME TOOTAMINE ERI KIIRUSVAHEMIKES

Planeedirobotil on kiiruse reguleerimine vahemikus 1-6 ja PULSE (P) funktsioon Ithiajali-
seks todtamiseks maksimaalsel kiirusel.

Tookiirus Too tiip Taotlus
Aeglane eelsegamine, kdikide pastatiiiipide ja kuivade koogi koostisosade
kombineerimine. Selles kiirusvahemikus lisage tainale jahu ja kuivained ning

kuivainetele vedelad koostisosad. Arge segage ega stke parmitainast sellel
kiirusel.

1 Eelsegamine

Aeglaseks segamiseks. Sotke selles kaigukastis parmitaignad, kooritainad
2 Vaba segamine ja jooksutainad. Kasutage ka kartulite ja muude kodgiviljade piireestamise
esimeses etapis ning monikord ka vedelate rasvade voi jahu lisamisel tainasse.
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Seda kasutatakse keskmise raskusega tainaste - nagu nditeks koore tainas
- sdtkumiseks. Sel kiirusel lisatakse suhkur vahukoorele vahukooreks. See
on keskmine kiirus masside segamiseks, nt hakkliha, pasteetide ja taina
jahvatamiseks.

3 Segamine, vahustamine

Keskmise kiirusega vahustamine, majoneesi valmistamise algfaas,
4 Viskamine pudingukreemi koostisosade iihendamiseks. Kasutatakse kergemate 6hutamist
vajavate masside viimistlemiseks.

5 Kiire vahustamine Vahukoor, munavalge vaht.
i i . Munavalgevahu, tervete munade ja vahukoore vahustamiseks kasutatakse seda
6 Véga kiire vahustamine L P .
kartulipiiree valmistamise loppetapis.
P PULSE Liihiajaline segamine maksimaalsel kiirusel.

ROBOTI KASUTAMINE OMA RETSEPTIDE JAOKS

Selles juhendis on esitatud moned dldised praktilised néuanded robotiga té6tamise eri-
parade kohta, mis vdivad olla kasulikud teie enda retseptide valmistamisel. Taiusliku tule-
muse saavutamiseks ja sobiva segamisprotseduuri valjatddtamiseks on siiski vajalikud teie
enda tdhelepanekud ja kogemused. Oluline on kontrollida segamisprotsessi ja |dpetada
see tapselt siis, kui on saavutatud retseptis ndutav konsistents (nt “sile ja elastne tainas”).

KOOLITUSNIPPID

—

Kilmkapis hoitavad koostisained, néiteks véi ja munad, peavad enne segamist saavutama toatem-
peratuuri. Seetéttu on oluline sellised tooted piisavalt vara kilmikust vélja vétta.

Et valtida munakoorte véi riknenud munade kukkumist kaussi, on kdige parem need enne Ulejadnud
toodete lisamist eraldi anumasse lida.

Liiga pikk vahustamine voib I6pptoodet negatiivselt méjutada. Jalgige retseptis margitud segamis-
aega.

Toidutoodete temperatuuri ja tekstuuri muutused (nt keskkonnatemperatuuri kéikumise tottu) voi-
vad mojutada koostisosade segamisprotsessi lihendamist/pikendamist ja segamise |6pptulemust.
Alustage segamist alati madalal kiirusel ja suurendage kiirust jark-jargult kuni retsepti jaoks vajaliku
kiiruseni.
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ETTEVALMISTUS
v’ 2 tassi séelutud koogijahu 1) Séeluda jahu, kiipsetuspulber, suhkur ja sool
v' 1 ja 1/4 tassi lauasuhkrut suurde kaussi. Lisage pagarirasv; valage juurde
v' 2 ja pool teelusikatdit kiipsetus- piim ja lisage vanilje.
pulbrit 2) Sétkuge kuni 5 minutit madalaimal kiirusel,
v’ 3/4 teelusikatdit soola kuni tooted on taielikult segunenud.
V' 1/2 tass pehme pagarirasv 3) Seejarel sétkuge keskmisel kiirusel 2 minutit.
V' 3/4 tassi piima 4) Peatage robot, kraapige Ulejaanud segu kausi
v 1ja 1/4 teelusikatdit vaniljet kiilgedelt ja pohjast.
v’ 2muna 5) Lisa munad, sétkuge veel 1,5 minutit korgei-
mal kiirusel.



v . )
v 1 kg kartulit 3/4 tassi purustatud pdhkleid

. .. v' 1 teelusikatdis soodat
v 172 tass‘: kwf.m afuma v 1 teelusikatdis soola
v 2 teelusikatdit void

v 1 o .
v 1 teelusikatdis soola 1-1/2 teelusikatdiit kaneeli
ETTEVALMISTUS: ETTEVALIMISTLS:

1) Koori ja keeda kartulid soolases vees, jalgi- 1.) Sega JahL.J’ kupsetLjspuIber, sool ja kaneel, siis
lisa helbed ja pane korvale.

des, et need ei muutuks liiga pehmeks. s - L
2) Kui need muutuvad jahuseks, hakake neid 2 Sega'koog|!<'omba|n| kausis vai, suhkur,
munad ja vanilje.

kastrulis sotkuma voi viige need kédgikombaini 3) Pekske 2 minutit kérgeimal Kiirusel, kuni

kaussi. Seejarel sotkuge nii ettevalmistatud : . .
A s . . kreemjas konsistents on saavutatud, kui olete

kartuleid kodgikombainis keskmisel kiirusel - - L

. |6petanud, kraapige kausi kiilgedele kleepunud
umbes 1 minut. segu
3) Kui olete valml's, kraapige kausi killgedele 4) Lisage piim ja pool eelnevalt kérvale pandud
kleepunud kartulid. . . .

jahusegust ning muud tooted, segage koik aeg-

‘}) Sega k?kku kuu~m pim, Vol ja sool. L.|sa kartu- laselt kokku, kihistades mikseriga segu, seejarel
litele ja sotkuge korgeimal kiirusel 1 min. N A >,
sotkuge segu 1 min kérgeimal kiirusel.

KAERAHELBEKUPSISED é 5) Lisage teine pool jahusegust ja muud tooted

KARTULIPUREE ﬁ v 1 tass $okolaaditiikke

ning korrake protseduuri. Kui olete |6petanud,
kraapige kausi kiilgedele kleepunud segu maha.
6) Lisa Sokolaaditiikid ja pahklid, sotkuge kor-
geimal kiirusel 1 min.

2 tassi séelutud jahu

1 teelusikatdis soodat

1 teelusikatdis soola

1 ja pool teelusikatdit kaneeli
2 tassi kiiret kaerahelbeid
1 tass pagarirasv voi voi
1/2 tassi lauasuhkrut
3/4 tassi pruuni suhkrut
2 muna, terved

1-1/2 teelusikatdit vanilli
1/3 tass piima

TEHNILISED SPETSIFIKATSIOONID

Tehnilised andmed on esitatud toote titbisildil.
Vorgukaabli pikkus: 1,04 m.

v 2muna
1) Asetage munavalged kaussi.
2) Peksmine tippkiirusel

AN N N N N N N NN NN

Kdesolev kasutusjuhend on masintolgitud.
Kahtluse korral vaadake palun selle ingliskeelset versiooni.

TAHELEPANU! MPM agd S.A. jitab endale diguse teha tehnilisi muudatusi!

Toote néuetekohane kérvaldamine (kasutatud elektri- ja elektroonikaseadmed)

olmejaatmetega. Kasutatud seadmed voivad potentsiaalselt ohtlike ainete, segude ja komponentide sisal-

duse tottu avaldada negatiivset moju keskkonnale ja inimeste tervisele. Elektrijadtmete segamine muude

jadtmetega voi nende ebaprofessionaalne lahtivétmine voib pohjustada tervisele ja keskkonnale kahjulike
EE  inete eraldumist. Kasutatud seade tuleb toimetada kasutatud elektri- ja elektroonikaseadmete kogu-
mispunkti. Uksikasjaliku teabe saamiseks elektri- ja elektroonikajastmete tagastamise koha kohta tuleb kasutajal
podorduda kohalikku kasutatud seadmete kogumispunkti voi jadtmekaitlusettevottesse.

E Tootele paigutatud mérgistus naitab, et toodet ei tohi selle kasutusaja I6ppedes visata dra koos muude
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SAFETY INSTRUCTIONS
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Read the instructions carefully before use.

Take special care when children are near the device.

Do not use the device for purposes other than those for which
it was intended.

Use of accessories not recommended by the manufacturer may
cause damage to the device or personal injury.

Do not immerse the device, cable or charger in water or other
liquids.

Do not leave the device unattended during operation.
Disconnect the device from the power supply each time when
the device is left unattended and before any assembling, disas-
sembling, or cleaning works.

Never use a damaged device, including one with a damaged
cord or plug, in which case have it repaired at an authorised
service centre.

Do not use the device outdoors.

Do not hang the power cable on sharp edges or allow it to come
into contact with hot surfaces.

Do not let the power cord hang over the edge of the table/
counter.

Do not touch the device with wet hands.

The device is intended for domestic use only.

Keep your hands away from moving parts (stirrers and drive
shaft with pin) when the device is in operation!

Clean the device, in particular parts being in direct contact with
food, before first use, immediately after finishing work and if
the device has not been used for a long time. The procedure is
described in details in the “CLEANING AND MAINTENANCE”
section.

Before cleaning the stirrers and hook, they must first be removed
from the devicel!

Do not place the device near other electric cookers, burners,
ovens, etc.

Always ensure that all parts of the device are correctly fitted
before starting work.

Do not place the device on a hot surface.



The device may be used by people with reduced physical, sen-
sory or mental abilities, as well as those without prior knowledge
or experience in using such types of device, provided that they
either are supervised or have been instructed and fully under-
stood the training content.

The device must be kept away from children. Keep the device
and cable out of the reach of children.

Children should be supervised to ensure that they do not play
with the equipment/device.

Disconnect the device from the power supply each time when
the device is left unattended and before any assembling, disas-
sembling, or cleaning works.

Turn off the device before making any changes in equipment or
before approaching any moving parts during use.

Do not connect the plug to the power socket with wet hands.
Do not pull the plug out of the power socket by pulling the cord.
Use the device on a smooth and stable surface.

For the safety of children, please do not leave freely accessible
parts of the packaging (plastic bags, cardboard boxes, polysty-
rene, etc.).

WARNING! Do not allow children to play with the film. Danger
of suffocation!

DEVICE DESCRIPTION

WnN e

NOo vk

Tiltable head 8. Cover of

Speed control knob A. stainless steel bowl with a
Drive shaft with pin (attachment capacity of 5.0 L

mounting location) B. plastic bowl with 4.0 L capacity
Stainless steel bowl, 5.0 L capacity 9. Stirrer for multi-component masses
Plastic bowl, 4.0 L capacity 10. Stirrer for beating light masses
Head lock button 11. Dough stirrer

Base with a place to attach the bowl

PREPARATION FOR WORK - GENERAL REMARKS

N =
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Remove the device from the packaging, remove all foil bags, labels, polystyrene fillers and trans-
port locks.

Before using the device for the first time, thoroughly wash all accessories that might come into
contact with food

Remember to assemble/disassemble accessories (bowl, stirrer, etc.) only when the device is not
connected to the power source.




4. Before connecting the device to the power source, make sure that the speed control knob (2) is
in the “0” position.

ASSEMBLY OF ACCESSORIES

STEP 1 - BOWL ASSEMBLY

1. Release the tillable head (1) by pressing the head lock lever (6), then gently lift the tilting head until
a click (the sound of the lock triggering) can be heard.

2. Place the bowl (4;5) in the base (7), then turn it (4;5) clockwise so that the protrusions on the bowl
engage with the latches on the base (7).

STEP 2 - MOUNTING THE BOWL COVER

1. Slide the cover (8) over the edge of the housing covering the drive shaft with the pin (3). Then, turn
the cover (8) clockwise (the direction marked with the closed padlock symbol). Please note if the
opening for adding ingredients is facing outwards so that the tillable head (1) does not hinder ac-

cess to the opening.
. Mounting

STEP 3 - ATTACHING THE STIRRERS

. Push (until a resistance can be felt) one of the three dedicat-
ed stirrers (9, 10, 11) onto the drive shaft pin (3). Make sure
that the spline on the pin fits into the mounting hole of the
stirrer. Then turn the stirrer counterclockwise until the tab
locks against the edge of the stirrer mounting hole.

WORKING WITH THE DEVICE

After attaching the stirrers (9, 10, 11), the device is
ready for operation. Press the head lock button () and
gently lower the tillable head (1) until you a click can be
heard (the sound of the lock triggering). Make sure the tillable head is properly locked.
Then place the food in the bowl (4;5) through the hole in the bowl cover (8), connect the
device to the power supply and set the desired speed with the speed control knob (2).
CAUTION! In the case of the PULSE function, the speed control knob (2) must be held down.
After releasing the knob (2), it automatically returns from the PULSE position to the “0” position,
which turns the device off.

CAUTION! Do not press the head lock button (6) during the operation of the robot!

After work is finished, set the speed control knob (2) to the “0” position and disconnect
the device from the power source.

REMOVING ACCESSORIES

The accessories can be dismantled after the tillable head (1) has been inseminated.

The accessories are released from the latches when turned counterclockwise. Before
turning, the stirrers (9, 10, 11) must first be released from the lock, i.e. pushed deeper
onto the drive shaft pin until resistance is felt. After dismantling the mixers (9, 10, 11) is
finished, the bowl cover (8) should be removed.

=
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USING THE FOOD PROCESSOR

APPLICATION OF INDIVIDUAL ATTACHMENTS

Stirrer for mixing multi-component Mixing light and heavier masses, such as: dough, shortcrust pastry, minced meat and
masses (9) fish masses, butter and pudding creams, cheese masses, mashed potatoes as well as
other vegetables, bases for cakes and loose cake ingredients.

Stirrer for beating light masses (10) Whipping products that must be well aerated, such as: eggs, egg whites, sponge
cake, whipped cream, meringues, creams, mayonnaise.

Kneading stirrer (hook) (11) Kneading dough, especially yeast dough and kneading such as: bread, rolls, cakes,
pancakes, pizza, choux pastry, pasta, breaded stripes.

CAUTION! Do not leave knives, metal spoons, forks, etc. in the bowl while the appliance is op-
erating.

CAUTION! The maximum total weight of food prepared with the appliance must not exceed 1.2
kg.

CAUTION! Mixing time of heavy masses must not exceed 5 minutes of continuous operation of
the device; after this time, wait until the device cools down. The device has a built-in overheat-
ing protection mechanism that turns off the device after 8 minutes of continuous work. To turn
the device on again, turn the speed control knob (2) to the “0” position, and after the device has
cooled down, set the required speed again.

PLANETARY MOVEMENT OF THE SNAP-INS

During the operation of the planetary mixer, the stirrer rotates in a complex motion:
around its axis and at the same time around the circumference of the bowl. Thanks to this,
during one full round, the stirrer works thoroughly inside the bowl, which shortens the
working time and ensures greater efficiency of mixing. Therefore, the mixing time given in
most recipes should be shortened.

NOTES REGARDING THE OPERATION OF THE MIXER

The shape of the bowl and attachments has been designed in a way ensuring no need
of constant scraping and pushing the ingredients from the walls of the bowl| during the
work of the robot. It is fully sufficient to clean the walls of the bow! once or twice during
one mixing cycle. Disconnect the robot from the power supply before attempting such
an action!

The robot may become warm during operation. Under heavy loads and after a long mixing
cycle, the top of the robot head can become very warm. It's a fully normal occurrence.

CLEANING AND MAINTENANCE

1. Make sure that the speed control knob (2) is in the “0” position.

2. Disconnect the device from the power source.

3. The tillable head (1) may become hot during prolonged use. Allow the device to cool down before
working.

4. Clean the housing of the device with a damp cloth.

5. Clean the stirrers (9, 10, 11) under running water and with a detergent.

It is recommended to clean the accessories immediately after the operation is done. This
ensures removal of any leftovers, preventing them from drying out, which makes washing
more effective and easier as well as ensures the lesser chance of bacteria infestation.



CAUTION! Mixers (9, 10, 11) should not be washed in a dishwasher as it may damage them.

OPERATION OF THE DEVICE AT INDIVIDUAL SPEED RANGE

The robot has speed regulation in the range of 1-6 and the PULSE (P) function, used for
short-term operation at maximum speed.

Slow pre-mixing, mixing all types of dough and dry ingredients. In this speed
1 Pre-mixing range, add flour and dry dough products as well as liquid ingredients until the
mass is dry. Do not mix or knead yeast dough at this speed.

For mixing at slow pace. This speed is ideal for kneading yeast, shortbread and
2 Slow mixing pound cakes. Also to be used in the first phase of mashing potatoes and other
vegetables as well as during adding liquid fat or flour to the dough.

Used for kneading medium-heavy doughs, like shortbread dough. Speed range
3 Mixing, whipping ideal for adding sugar and white to the meringues. This is the average speed of
mixing masses, e.g. minced meat, patés and cakes.

Medium-fast whipping, good for the initial phase of mayonnaise preparation,
4 Whipping adding the ingredients of the custard cream. It is used to finish lighter masses
that require aeration.

5 Fast whipping Whipping creams and foam out of whites.

Whipping egg whites, whole eggs and whipped cream, used in the final phase

6 Very fast whipping of preparing mashed potatoes.

P PULSE Short-term mixing at maximum speed.

USING THE ROBOT FOR OWN RECIPES

This manual contains some general, practical advice on the specifics of working with the
robot, which may be useful when preparing own recipes. However, to achieve a perfect
effect and to develop the appropriate mixing procedure user’s own observations and
experience are necessary. Control the mixing process and stop exactly when the consist-
ency required in the recipe is reached (e.g. “smooth and elastic dough”).

CULINARY TIPS

Refrigerated ingredients, such as butter or eggs, need to come to room temperature before being
blended. Therefore, they should be removed from the refrigerator earlier.

To avoid eggshells or bad eggs inside the mixture, it's best to pop them into a separate container
before adding to the rest of ingredients.

Excessive whipping may adversely affect the final product. Be sure to follow the mixing time spec-
ified in the recipe.

Changes in temperature, texture of food products (e.g. resulting from fluctuations in ambient tem-
perature) may shorten/extend the process of mixing ingredients as well as affects the final result
of mixing.

Always start mixing at low speeds and gradually increase the speed to the recipe’s requirements.

—

N

w

B

o



RECIPES

A SIMPLE TWO-EGG PANCAKE

2 cups of sifted flour é
1 and 1/4 cup of table sugar

2 and % tablespoon of baking powder
3/4 tablespoon of salt

% cup of soft confectionery fat

3/4 cup of milk

1 and 1/4 teaspoon of vanilla

2 eggs

SNENENE N NENENEN

PREPARATION:

1) Put the flour, baking powder, sugar and salt
into a large bowl. Add confectionery fat; pour

milk and add vanilla.

2) Knead up to 5 minutes. on the lowest speed
until the ingredients are completely mixed.

3) Then mix it at medium speed for 2 minutes.
4) Stop the robot, scrape off any leftover mix-

ture from the sides and bottom of the bowl.

5) Add eggs, knead for another 1.5 minutes on
PREPARATION:

highest speed.

MASHED POTATOES
1) Peel and cook the potatoes in salted water,

V' 1kg of potatoes

V' 1/2 cup of hot milk

v’ 2 teaspoons of butter

v' 1 tablespoon of salt
be careful not to make them too soft.
2) When they become floury, start kneading in
the appropriate bowl or transfer the doughs to
the robot. Then, knead the potatoes prepared
in this way at medium speed for about 1
minute.
3) When finished, scrape any potatoes that
have stuck to the sides of the bowl.
4) Mix hot milk, butter and salt together. Add
potatoes and knead on highest speed for 1 min.

OATMEAL COOKIES

2 cups of sifted flour

1 tablespoon of baking soda

1 tablespoon of salt

1 and % tablespoon of cinnamon
2 cups of instant oatmeal

1 cup of confectionery fat or butter
1/2 cup of table sugar

3/4 cup of brown sugar

2 whole eggs

1-1/2 teaspoon of vanilla

1/3 cup of milk

1 cup of chocolate flakes

3/4 cup of crushed nuts

1 tablespoon of baking soda

1 tablespoon of salt

1 or % tablespoon of cinnamon

<
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PREPARATION:

1) Mix the flour, baking soda, salt and cinna-
mon; then add the flakes and set aside.

2) Mix the butter, sugar, eggs and vanilla in the
bowl of a robot.

3) Beat on highest speed for 2 minutes until
creamy. When finished, scrape off any mixture
that has stuck to the sides of the bowl.

4) Add the milk and half of the previously set
aside flour as well as other ingredients, mix
everything slowly, shifting the mix, then knead
the mixture at the highest speed for 1 minute.
5) Add the other half of the mixture of flour
and other ingredients and repeat the proce-
dure. When finished, scrape off any mixture
that has stuck to the sides of the bowl.

6) Add chocolate flakes and nuts, knead on
highest speed for 1 min.
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WHISKING EGG WHITES 1) Put the egg whites into the bowls

2) Whip them at maximum speed

v 2eggs
TECHNICAL DATA
Technical specifications are given on the product nameplate D
Length of mains cable: 1.04m

CAUTION! MPM agd S.A. reserves the right to technical changes!

Proper disposal of the product (waste electrical and electronic equipment)

Marking on the product indicates that after the service-life of the product expires, it should not be dis-

posed with other type of municipal waste. Used equipment may have a negative impact on the environ-

ment and health of people due to potentially containing hazardous substances, mixtures and components.

Mixing electric waste with other types of waste or disassembling those in an unprofessional manner may
B ouse a release of substances that are hazardous to the environment and health. Used equipment should
be handed-over to a point for collection of electric waste. In order to obtain detailed information regarding the
electric waste collection points, the user should contact the municipal point of electric waste collection or used
equipment processing department.
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CONSEJOS SOBRE LA SEGURIDAD DE USO

Por favor, lee atentamente las instrucciones de funcionamiento
antes de usarlo.

Tenga especial cuidado cuando hay ninos en las proximidades
del dispositivo.

No utilices el dispositivo para fines distintos a los previstos.

El uso de accesorios no recomendados por el fabricante puede
danar el dispositivo, provocar un incendio o causar lesiones.
No sumerja el dispositivo, el cable y el enchufe en agua u otros
liquidos.

No dejes el dispositivo sin supervision mientras esté en uso.
Desconecta el dispositivo de la fuente de alimentacion si lo dejas
desatendido y antes de montarlo, desmontarlo o limpiarlo.

No utilices un dispositivo danado, tampoco si el cable de alimen-
tacion o el enchufe estan danados - en este caso, entrega el
dispositivo para su reparacion en un punto de servicio autorizado.
No utilice el dispositivo al aire libre.

No cuelgue el cable de alimentacion sobre bordes afilados y no
permites que toque superficies calientes.

No permites que el cable de alimentacion cuelgue del borde de
la mesa/encimera.

No toque el aparato con las manos mojadas.

El dispositivo esta disenado Unicamente para uso domeéstico.
Mantenga las manos alejadas de las piezas méviles (agitadores,
eje de transmisién con pasador) cuando maneje la maquina.

La limpieza del dispositivo, en particular de las partes que estan
en contacto directo con los alimentos, debe realizarse antes del
primer uso, inmediatamente después del uso o si el aparato no se
ha utilizado durante mucho tiempo. El procedimiento se describe
en el capitulo «LIMPIEZA'Y MANTENIMIENTOp.

Antes de limpiar los agitadores y el gancho, deben desconectarse
de la maqguina.

No coloques el dispositivo cerca de las cocinas eléctricas y de
gas, quemadores, hornos, etc.

Antes de comenzar a trabajar, asegurese siempre de que todas
las partes del dispositivo estén instaladas correctamente.

No coloque el dispositivo sobre superficies calientes.

31



- El aparato puede ser utilizado por personas con capacidades
fisicas, sensoriales o mentales limitadas, o que carezcan de
conocimientos o experiencia en el uso de este tipo de equipos,
siempre que sean supervisadas o instruidas en el uso seguro del
equipo y comprendan los riesgos que conlleva.

- El dispositivo no esta disenado para ser utilizado por ninos.
Almacena el aparato y el cable fuera del alcance de los ninos.

- Debe vigilarse que los ninos no jueguen con el equipo/dispositivo.

- Desconecta el dispositivo de la fuente de alimentacion si lo dejas
desatendido y antes de montarlo, desmontarlo o limpiarlo.

- Apaga el dispositivo antes de cambiar los accesorios o antes de
tocar las piezas que estan en movimiento durante el uso.

- No conectes el enchufe a la toma de corriente con las manos
mojadas.

- No desconectes el enchufe de la red tirando del cable.

- Utilice el dispositivo sobre una superficie lisa e estable.

- Por la seguridad de los nifos, por favor no permitir su acceso
a ninguna parte del embalaje (bolsas de plastico, cartones, po-
liestireno, etc.).

- jADVERTENCIA! No dejes que los nifios jueguen con el film
de plastico. jPeligro de asfixia!

DESCRIPCION DEL DISPOSITIVO

1. Cabezal giratorio 8. Portada
2. Mando de control de velocidad A. Cubeta de acero inoxidable con
3. Eje de transmision con pasador (pun- capacidad para 5,0 L

to de enganche para los accesorios) B. Bol de plastico con capacidad
4. Cubeta de acero inoxidable con capa- para4,0L

cidad para 5,01 9. Mezclador para masas multicompo-
5. Recipiente de plastico con capacidad nentes

para4,01 10. Mezcladora para batir masas ligeras
6. Boton de bloqueo del cabezal 11. Amasadora
7. Base con espacio para acoplar un bol

PREPARACION PARA EL TRABAJO - OBSERVACIONES GENERALES

Desembala el dispositivo de la caja, retira todas las etiquetas, adhesivos, bolsas de aluminio y
rellenos.

Lave a fondo todos los accesorios del robot que estén en contacto con alimentos antes de utilizarlo
por primera vez.

Recuerde que sélo debe instalar/retirar los accesorios (bol, agitadores, etc.) cuando el aparato no
esté conectado a una fuente de alimentacion.

—
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4. Aseglrese de que el botdn de control de velocidad (2) esta en la posicion “0” antes de conectar la
unidad a la fuente de alimentacion.

INSTALACION DE ACCESORIOS

PASO 1 - SUPERVISION DEL CUENCO

1. Libere el cabezal basculante (1) presionando la palanca de bloqueo del cabezal (6) y, a continuacion,
levantelo suavemente hasta que oiga un clic (sonido de bloqueo).

2. Coloque la cubeta (4;5) en la base (7), luego gire la cubeta (4;5) en el sentido de las agujas del reloj
para que las lenglietas de la cubeta encajen en las lenglietas de la base (7).

PASO 2 - MONTAJE DE LA TAPA DE LA CUBA

1. Deslice la tapa (8) sobre el borde de la carcasa que cubre el eje de accionamiento con el pasador
(3). A continuacion, gire la tapa (8) en el sentido de las agujas del reloj (sentido indicado por el sim-
bolo del candado cerrado). Aseglrese de que la abertura para afadir alimentos esté orientada hacia
el exterior, de modo que el cabezal basculante (1) no obstruya el acceso a la abertura.

5 Orificio de
P montaje

PASO 3 - FIJAR LAS MEZCLAS

—

Empuje (hasta que note resistencia) uno de los tres agitado-
res especificos (9, 10, 11) sobre el pasador del eje de trans-
mision (3). Aseglrese de que la lenglieta del pasador entra
en el orificio de montaje del agitador. A continuacién, gire el
agitador en sentido antihorario hasta que la lenglieta encaje
en el borde del orificio de montaje del agitador.

TRABAJAR CON EL DISPOSITIVO

Una vez acoplados los agitadores (9, 10, 11), la unidad

estd lista para su uso. Pulse el botén de bloqueo del

cabezal (6) y baje suavemente el cabezal basculante (1) hasta que oiga un clic (sonido
de bloqueo). Aseglrese de que el cabezal basculante esta correctamente bloqueado. A
continuacion, introduzca los alimentos en el bol (4;5) a través de la abertura de la tapa del
bol (8), conecte el aparato a la red eléctrica y ajuste la velocidad deseada con el botén de
control de velocidad (2).

iATENCION! Para la funcién PULSE, debe mantenerse pulsado el botén de control de velocidad
(2). Al soltar el mando (2), éste vuelve automaticamente de la posicion PULSE a la posicién “0”,
apagando asi el aparato.

iATENCION! Cuando el robot planetario esté en marcha, jno pulse el botén de bloqueo de la
cabeza (6)!

Cuando termine de trabajar, coloque el mando de control de velocidad (2) en la posicion
‘0" y desconecte la unidad de la fuente de alimentacion.

DESMONTAJE DE ACCESORIOS

Los accesorios pueden retirarse una vez inseminada la cabeza basculante (1).
Los accesorios se liberan de sus pestillos girdndolos en sentido contrario al de instalacion.
Los agitadores (9, 10, 11) deben liberarse primero del mecanismo de bloqueo antes de
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girar, es decir, el agitador debe empujarse mas profundamente sobre el perno del eje de
transmision hasta que se sienta resistencia. La tapa de la cuba (8) debe retirarse después
de desmontar los agitadores (9, 10, 11).

USO DEL DISPOSITIVO

UTILIZACION DE ANEXOS INDIVIDUALES

Mezclador para mezclar masas Para mezclar masas ligeras y mds pesadas como pasteles, masa quebrada, carne
multicomponentes (9) picada y pasta de pescado, cremas de mantequillay pudding, masas de queso, puré
de patatas y otras verduras, bases de tartas, ingredientes de masas sueltas.

Mezcladora para batir masas ligeras (10) Para montar productos que necesitan una buena aireacion, como: huevos, claras de
huevo, bizcocho, nata montada, merengues, cremas, mayonesa.

Amasadora (gancho) (11) Para amasar masas, especialmente masas de levadura y amasados como para: pan,
bollos, magdalenas, tartas, pizza, masas al vapor, pasta, habas.

IATENCION! No deje cuchillos, cucharas o tenedores de metal y otros objetos similares en el
recipiente mientras el aparato esté en funcionamiento.

iATENCION! El peso maximo total de los alimentos preparados con el aparato no debe superar
1,2 kg.

iATENCION! Al mezclar masas pesadas, no sobrepasar los 5 minutos de funcionamiento conti-
nuo de la maquina, transcurridos los cuales dejar enfriar. La unidad incorpora un mecanismo de
proteccion contra el sobrecalentamiento que la apaga tras 8 minutos de funcionamiento con-
tinuo. Para volver a encender el aparato, gire el botén de control de velocidad (2) a la posicién
“0"y, una vez que el aparato se haya enfriado, vuelva a ajustar la velocidad de funcionamiento
deseada.

MOVIMIENTO PLANETARIO DE LOS ACCESORIOS

Cuando la batidora planetaria esta en funcionamiento, gira con un movimiento compues-
to: alrededor de su propio eje y simultaneamente alrededor de la circunferencia de la cuba.
De este modo, en una revolucion completa, la batidora recorre todo el interior del bol, lo
que reduce el tiempo de trabajo y aumenta la eficacia de la mezcla. Por este motivo, el
tiempo de mezcla indicado en la mayoria de las recetas debe reducirse.

NOTAS SOBRE EL FUNCIONAMIENTO DE LA MEZCLADORA

La forma del bol y los accesorios se ha disefado de tal manera que, mientras el robot esta
en marcha, no hay necesidad de raspar y empujar constantemente los ingredientes que se
encuentran en las paredes del bol. Basta con limpiar las paredes del bol una o dos veces
por ciclo de mezcla. Desenchufe el robot antes de hacerlo.

Durante el funcionamiento, el robot puede calentarse. Con una carga pesada y un ciclo
de mezcla largo, la parte superior del cabezal del robot puede estar muy caliente. Esto es
normal.

LIMPIEZA'Y MANTENIMIENTO

1. Aseglrese de que el botdn de control de velocidad (2) esta en la posicion “0”.

2. Desconecte la unidad de la fuente de alimentacion.

3. El cabezal basculante (1) puede calentarse durante un funcionamiento prolongado. Deje que la
unidad se enfrie antes de continuar.
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4. Limpie la carcasa del aparato con un pafio himedo.

5. Limpie los agitadores (9, 10, 11) con agua corriente y detergente.

Es aconsejable limpiar los accesorios inmediatamente después de terminar de trabajar
con el aparato. Esto eliminard cualquier depdsito persistente, evitard que los residuos
se sequen, lo que hard que el lavado sea més eficaz y facil, y evitard que las bacterias se
multipliquen.

iATENCION! Los agitadores (9, 10, 11) no deben lavarse en el lavavajillas, ya que podrian dafarse.

FUNCIONAMIENTO DE LA UNIDAD A DIFERENTES VELOCIDADES

El robot planetario tiene un control de velocidad en el rango de 1-6 y una funcion PULSE
(P) para un funcionamiento de corta duracion a velocidad méaxima.

Velocidad de . .”

Premezcla lenta, combinando todos los tipos de pasta e ingredientes secos
para pasteles. En este intervalo de velocidad, afiada harina y productos secos
alamasa eingredientes liquidos a los secos. No mezcle ni amase la masa de
levadura a esta velocidad.

1 Premezcla

Para mezclar lentamente. En este engranaje, amase las masas de levadura, las
masas quebradas y los corredores. También se utiliza en la primera fase de hacer
puré con patatas y otras verduras y, a veces, al afiadir grasa liquida o harina a
una masa.

2 Mezcla libre

Se utiliza para amasar masas medianamente pesadas, como la masa quebrada.
Aesta velocidad, se afiade azticar a las claras para el merengue. Esta s la
velocidad media para mezclar masas, por ejemplo, carne picada, patés y
trituracion de masas.

3 Mezclar, batir

Para batir a velocidad media, la fase inicial de la preparacion de la mayonesa,
4 Batir para combinar los ingredientes de la crema pastelera. Se utiliza para el acabado
de masas ligeras que requieren aireacion.

5 Batido rapido Para montar nata, espuma de clara de huevo.
. . Para montar espuma de clara de huevo, huevos enteros, nata montada, se
6 Batido muy rapido " X - A
utiliza en la fase final de la preparacion del puré de patata.
P PULSO Mezcla de corta duracion a velocidad mdxima.

UTILIZAR EL ROBOT PARA SUS PROPIAS RECETAS

Este manual proporciona algunos consejos generales y practicos sobre las particulari-
dades del trabajo con el robot, que pueden resultarle Utiles a la hora de preparar sus
propias recetas. Sin embargo, seran necesarias sus propias observaciones y experiencias
para lograr un resultado perfecto y desarrollar un procedimiento de mezcla adecuado. Es
importante controlar el proceso de mezcla y terminarlo exactamente cuando se alcance la
consistencia requerida por la receta (por ejemplo, “masa lisa y elastica”).

CONSEJOS CULINARIOS

1. Los ingredientes que se guardan en el frigorifico, como la mantequilla o los huevos, deben estar a
temperatura ambiente antes de mezclarlos. Por lo tanto, es importante sacar estos productos del
frigorifico con suficiente antelacién.

Para evitar que caigan cascaras de huevo o huevos estropeados en el bol, es mejor machacarlos en
un recipiente aparte antes de afiadir el resto de los productos.

N
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batido especificado en la receta.

B

Batir durante demasiado tiempo puede afectar negativamente al producto final. Vigile el tiempo de

Los cambios de temperatura, la textura de los productos alimentarios (por ejemplo, debido a fluc-

tuaciones de la temperatura ambiente) pueden afectar al acortamiento/alargamiento del proceso
de mezcla de los ingredientes y al resultado final de la mezcla.

o

la necesaria para la receta.

Empiece siempre a mezclar a baja velocidad y aumente gradualmente la velocidad hasta alcanzar

DISPOSICIONES

v’ 2 tazas de harina de tarta
tamizada

1y 1/4 tazas de azucar de mesa
2y 1/2 cucharaditas de levadura

SENCILLA TORTITA DE DOS HUEVOS
en polvo

3/4 de cucharadita de sal

v

v' 1/2 taza de grasa blanda de panaderia
V' 3/4 de taza de leche
v
v

AN

1y 1/4 cucharaditas de vainilla
2 huevos
PREPARACION:

1) Tamizar la harina, la levadura, el azticar y la
sal en un bol grande. Afiadir la grasa de pana-
dero; verter la leche y aiiadir la vainilla.

2) Amasar durante un maximo de 5 minutos a
la velocidad mas baja hasta que los productos
estén completamente mezclados.

3) A continuacidn, amasar a velocidad media
durante 2 minutos.

4) Detener el robot, raspar la mezcla restante
de las paredes y el fondo del bol.

5) Anadir los huevos, amasar durante 1,5 minu-
PREPARACION:

tos mas a velocidad maxima.

v' 1kg de patatas
v' 1/2 taza de leche caliente
v' 2 cucharaditas de mantequilla
v 1 cucharadita de sal
1) Pelar y hervir las patatas en agua con sal, con
cuidado de que no queden demasiado blandas.
2) Cuando estén harinosas, empezar a amasar-
las en un cazo o pasarlas al bol de un robot de
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cocina. A continuacién, amase las patatas asi
preparadas en un robot de cocina a velocidad
media durante 1 minuto aproximadamente.
3) Cuando termine, raspe las patatas que se
hayan pegado a las paredes del bol.
4) Mezclar la leche caliente, la mantequillay la
sal. Afadir a las patatas y amasar a velocidad
méaxima durante 1 min.
%

1 cucharadita de soda

1 cucharadita de sal

1 cucharadita y media de canela

2 tazas de avena instantdnea

1 taza de grasa de panadero o mantequilla

3/4 de taza de aziicar moreno

2 huevos enteros

1-1/2 cucharaditas de vainilla

1/3 taza de leche
1 taza de pepitas de chocolate
1 cucharadita de soda
1 cucharadita de sal
1-1/2 cucharaditas de canela

2 tazas de harina tamizada
1/2 taza de azucar de mesa
3/4 de taza de nueces trituradas

AN N N YN N N N N NV U N N NN
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PREPARACION:

1) Mezclar la harina, el bicarbonato, la sal y la
canela, afiadir los copos y reservar.

2) Mezclar la mantequilla, el aztcar, los huevos
y la vainilla en el bol de un robot de cocina.

3) Batir a velocidad maxima durante 2 minutos
hasta obtener una consistencia cremosa, al
terminar, raspar la mezcla que se haya pegado a
las paredes del bol.

4) Afada la leche y la mitad de la mezcla de ha-
rina y otros productos previamente apartada,



mézclelo todo lentamente, superponiendo la PROTEINA BATIDA
mezcla de la batidora, luego amase la mezcla a
v 2 huevos

la velocidad més alta durante 1 min.

. . . 1) Poner las claras en un bol
5) Afadir la otra mitad de la mezcla de harina . .

. . 2) Batir a toda velocidad

y otros productos y repetir el procedimiento.
Cuando termine, raspe la mezcla que se haya
pegado a las paredes del bol.
6) Aiiadir las pepitas de chocolate y las nueces,
amasar a velocidad méxima durante 1 min.

DATOS TECNICOS

Los pardmetros técnicos se presentan en la placa de identificacién D
del producto.

Longitud del cable de red: 1,04 m

Este manual ha sido traducido a mdquina.
En caso de duda, consulte su version en inglés.

iATENCION! La empresa MPM agd S.A. se reserva el derecho a realizar cambios
técnicos.

Eliminacion correcta del producto (aparatos eléctricos y electrénicos usados)

La etiqueta colocada en el producto indica que el producto no debe desecharse después de la vida util
con otros residuos domésticos. El aparato usado puede tener efectos nocivos sobre el medio ambiente
vy la salud de personas, debido al posible contenido de sustancias, mezclas y componentes peligrosos. La
mezcla de los desechos electrénicos con otros residuos o su desmontaje no profesional puede dar lugar a
B |5 liberacion de sustancias nocivas para la salud y el medio ambiente. El aparato usado deber4 entregarse
al punto de recepcion de los residuos de aparatos eléctricos y electrénicos usados. Con el fin de obtener informacién
detallada sobre el lugar de entrega de los residuos de aparatos eléctricos y electronicos, el usuario deberé ponerse
en contacto con el punto de recogida municipal de aparatos usados o con la planta procesadora de aparatos usados.
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CONSIGNES DE SECURITE

38

Lire attentivement le mode d'emploi avant toute utilisation.
Etre particulierement vigilant lorsque des enfants se trouvent a
proximité de l'appareil !

N'utilisez pas l'appareil a d’autres fins que celles pour lesquelles
il a été concu.

Lutilisation d'accessoires non recommandés par le fabricant peut
entrainer des dommages a I'appareil, un incendie ou des blessures.
Ne plongez pas l'appareil, le cordon ou la fiche dans I'eau ou
dans d’autres liquides.

Ne laissez pas I'appareil sans surveillance pendant son fonction-
nement !

Débranchez l'appareil de l'alimentation électrique si vous le
laissez sans surveillance et avant de le monter, de le démonter
ou de le nettoyer.

N'utilisez pas un appareil endommagé, méme si le cordon dali-
mentation ou la fiche sont endommageés - dans ce cas, faites
réparer l'appareil dans un centre de service agréé.

N'utilisez pas l'appareil a I'extérieur.

N'accrochez pas le cordon d’alimentation de l'appareil a des
bords coupants et ne le laissez pas entrer en contact avec des
surfaces chaudes.

Ne laissez pas le cordon dalimentation pendre du bord de la
table/du plan de travail.

Ne touchez pas l'appareil avec des mains mouillées.

Lappareil est exclusivement destiné & un usage domestique.
Gardez vos mains a I'écart des pieces mobiles (mélangeur, batteur,
crochet) lorsque la machine est en marche !

Le nettoyage de l'appareil, en particulier des parties en contact
direct avec les aliments, doit étre effectué avant la premiere
utilisation, immeédiatement apres l'utilisation ou si l'appareil n'a
pas été utilisé pendant une longue période - la procédure est
décrite dans le chapitre «(NETTOYAGE ET ENTRETIEN».
Avant de nettoyer les mélangeurs et le crochet, il faut d’abord
la déconnecter de la machine !

Ne placez pas I'appareil a proximité d'autres appareils électriques,
de brUleurs, de cuisinieres, de fours, etc.



Assurez-vous toujours que toutes les pieces de I'appareil sont
correctement installées avant de commencer ['utilisation.

Ne placez pas l'appareil sur des surfaces chaudes.

Lappareil peut étre utilisé par des personnes dont les capacités
physiques, sensorielles ou mentales sont limitées ou qui n'ont
aucune connaissance ou expérience de l'utilisation de ce type
déquipement, a condition gqu'elles soient supervisées ou instruites
dans l'utilisation sGre de I'appareil et gu'elles soient informées
des dangers potentiels.

'appareil ne doit pas étre utilisé par des enfants. Gardez l'appareil
et le cordon hors de portée des enfants.

Les enfants doivent étre surveillés pour sassurer qu'ils ne jouent
pas avec l'appareil ni avec son équipement.

Débranchez I'appareil de l'alimentation électrique si vous le
laissez sans surveillance et avant de le monter, de le démonter
ou de le nettoyer.

Eteignez l'appareil avant de changer I'équipement ou avant d'ap-
procher les pieces mobiles pendant l'utilisation.

Ne branchez pas la fiche a une prise de courant avec les mains
mouillées.

Ne tirez pas sur le cordon d'alimentation de l'appareil pour le
débrancher.

Utilisez 'appareil sur une surface plane et stable.

Pour la sécurité des enfants, veuillez ne pas laisser les parties
de I'emballage librement accessibles (sacs en plastique, boites
en carton, polystyréne, etc.).

AVERTISSEMENT ! Ne laissez pas les enfants jouer avec du
film plastique. Risque de suffocation !

DESCRIPTION DE LAPPAREIL

1.
2.
3.

Téte pivotante 7. Base avec espace pour la fixation du
Bouton de contréle de la puissance bol

Arbre d’'entrainement avec axe (point 8. Couverture

de fixation des accessoires) A. Bol avec poignée en acier inoxy-
Bol avec poignée en acier inoxydable dable d’'une capacité de 5,0 |
d'une capacité de 50| B. Bol en plastique d'une capacité
Bol en plastique d’'une capacité de de40L

401 9. Mélangeur pour masses a plusieurs
Bouton de verrouillage de la téte composants
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10. Batteur pour les masses légeres 11. Accessoire pour pétrir

PREPARATION AU TRAVAIL - REMARQUES GENERALES

1. Déballez l'appareil du carton, retirez tous les autocollants, sacs en plastique, remplissages et pro-
tections de transport.

2. Lavez soigneusement tous les accessoires du robot en contact avec les aliments avant la premiére
utilisation.

3. N'oubliez pas d'installer/de retirer les accessoires (bol, agitateurs, etc.) uniquement lorsque I'appa-
reil n'est pas connecté a une source d’alimentation.

4. Assurez-vous que le bouton de réglage de la vitesse (2) est en position «O» avant de connecter

I'appareil a la source d'alimentation.

INSTALLATION DES ACCESSOIRES

ETAPE 1 - SURVEILLANCE DU BOL

1. Débloquer la téte basculante (1) en appuyant sur le levier de verrouillage de la téte (6), puis soulever
doucement la téte basculante jusqu’a ce qu'un clic (son de verrouillage) se fasse entendre.

2. Placer la cuvette (4;5) dans la base (7), puis tourner la cuvette (4;5) dans le sens des aiguilles d'une
montre de facon a ce que les languettes de la cuvette se bloguent contre les languettes de la base
7).

ETAPE 2 - MONTAGE DE LA COUVERTURE DU BOWL

1. Glisser le couvercle (8) sur le bord du boitier en couvrant l'arbre d’entrainement avec la goupille (3).
Tournez ensuite le couvercle (8) dans le sens des aiguilles d'une montre (sens indiqué par le sym-
bole du cadenas fermé). Veillez a ce que l'ouverture pour 'ajout des aliments soit orientée vers

I'extérieur afin que la téte basculante (1) n'obstrue pas l'accés a l'ouverture.
5 Trou de
g montage

ETAPE 3 - FIXATION DES MELANGES

1. Poussez (jusqu'a ce que vous sentiez une résistance) 'un des
trois agitateurs dédiés (9, 10, 11) sur I'axe de l'arbre d'entrai-
nement (3). Veillez a ce que la languette de la goupille s'in-
sére dans le trou de montage de l'agitateur. Tourner ensuite
I'agitateur dans le sens inverse des aiguilles d'une montre
jusqu’a ce que la languette se bloque contre le bord du trou
de montage de l'agitateur.

TRAVAILLER AVEC LAPPAREIL

Une fois les agitateurs (9, 10, 11) fixés, 'appareil est prét

a I'emploi. Appuyez sur le bouton de verrouillage de la téte (6) et abaissez doucement
la téte basculante (1) jusqu’a ce que vous entendiez un clic (son de verrouillage). Assu-
rez-vous que la téte basculante est correctement verrouillée. Placez ensuite les aliments
dans la cuve (4;5) par 'ouverture du couvercle de la cuve (8), branchez l'appareil au réseau
électrique et réglez la vitesse souhaitée a l'aide du bouton de réglage de la vitesse (2).
ATTENTION! Pour la fonction PULSE, le bouton de réglage de la vitesse (2) doit &tre maintenu
enfoncé. Lorsque le bouton (2) est relaché, il revient automatiquement de la position PULSE 3 la
position «0», ce qui éteint 'appareil.
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ATTENTION! Lorsque le robot planétaire est en marche, n'appuyez pas sur le bouton de verrouil-
lage de la téte (6) !

Une fois le travail terminé, placez le bouton de réglage de la vitesse (2) sur la position «O»
et débranchez I'appareil de la source d’alimentation.

DEMONTAGE DES ACCESSOIRES

Les accessoires peuvent étre retirés aprés I'insémination de la téte basculante (1).

Les accessoires sont libérés de leurs loquets en les tournant dans le sens opposé a celui
de linstallation. Les agitateurs (9, 10, 11) doivent d’abord étre libérés du mécanisme de
verrouillage avant d’étre tournés, c’est-a-dire que I'agitateur doit étre poussé plus profon-
dément sur l'axe de l'arbre d’entrainement jusqu’a ce qu'une résistance se fasse sentir. Le
couvercle de la cuve (8) doit étre retiré aprés avoir enlevé les agitateurs (9, 10, 11).

UTILISATION DE LAPPAREIL

APPLICATION DES DIFFERENTS ACCESSOIRES

Batteur pour le mélange de masses a Pour mélanger des masses légéres et plus lourdes telles que les pates, les pates

plusieurs composants brisées, masses de viande et de poisson hachés, les crémes au beurre et crémes
patissiéres, les masses de fromage, les purées de pommes de terre et autres Iégumes,
les bases de gateaux, les ingrédients de pate en vrac.

Batteur pour les masses légéres Pour battre les masses qui doivent étre bien aérées, telles que : ceufs, blancs d'ceufs,
pate pour gateaux de type génoise, creme fouettée, meringues, cremes, mayonnaise.

Pétrin (crochet) (11) Pour le pétrissage de la pate, en particulier la pate a levure et le pétrissage de la pate
pour : pains, petits pains, muffins, tartes, pizzas, pate a la vapeur, pates, féves.

ATTENTION ! Ne laissez pas de couteaux, de cuilléres ou de fourchettes en métal ou d'autres
objets de ce type dans le bol lorsque I'appareil est en marche.

ATTENTION! Le poids total des aliments préparés avec I'appareil ne doit pas dépasser 1,2 kg.
ATTENTION! Lors du mélange de masses lourdes, ne pas dépasser 5 minutes de fonctionnement
continu de la machine, aprés quoi laisser refroidir. Lappareil est doté d’'un mécanisme de protec-
tion contre la surchauffe qui I'éteint aprés 8 minutes de fonctionnement continu. Pour remettre
I'appareil en marche, tournez le bouton de réglage de la vitesse (2) sur la position «O» et, une fois
I'appareil refroidi, réglez a nouveau la vitesse de fonctionnement souhaitée.

MOUVEMENT PLANETAIRE DES ACCESSOIRES

Pendant le fonctionnement du robot planétaire, son outil tourne selon un mouvement
composé : autour de son axe et en méme temps autour de la circonférence du bol. Ainsi,
en un seul tour complet, le batteur parcourt tout l'intérieur du bol, ce qui réduit le temps
de fonctionnement et augmente l'efficacité. Pour cette raison, le temps de mélange indi-
qué dans la plupart des recettes doit étre réduit.

REMARQUES SUR L'UTILISATION DU ROBOT

La forme du bol et des accessoires a été concue de telle sorte que pendant le fonctionne-
ment du robot, il n'est pas nécessaire de gratter et de pousser constamment a l'intérieur
les ingrédients sur les cotés du bol. Il suffit de nettoyer les parois du bol une ou deux fois
par cycle de mélange. Avant de faire cela, débranchez le robot de I'alimentation électrique
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Le robot peut devenir chaud pendant le fonctionnement. Avec une charge lourde et un
long cycle de mélange, la partie supérieure de la téte du mélangeur peut devenir tres
chaude. Ceci est normal.

NETTOYAGE ET ENTRETIEN

1. Sassurer que le bouton de réglage de la vitesse (2) est en position «O».

2. Débrancher I'appareil de la source d'alimentation.

3. Latéte basculante (1) peut devenir chaude en cas d'utilisation prolongée. Laissez I'appareil refroidir
avant de continuer.

4. Nettoyez le boitier de 'appareil a I'aide d'un chiffon humide.

5. Nettoyez les batteurs (9, 10, 11) et (9), le crochet (10) et la spatule (11) sous I'eau courante avec du
détergent.

Il est conseillé de nettoyer les accessoires des que vous avez fini d’utiliser I'appareil. Cela

vous permettra d’éliminer les éventuels sédiments restants, d’éviter que les résidus ne

se dessechent, ce qui rend le lavage plus efficace et plus facile, et évite prolifération de

bactéries.

ATTENTION! Les agitateurs (9, 10, 11) ne doivent pas étre lavés au lave-vaisselle, car ils risquent

d’étre endommagés.

FONCTIONNEMENT DE LAPPAREIL A DIFFERENTES PLAGES DE VITESSE

Le robot planétaire est doté d'une commande de vitesse dans la plage 1-6 et d’'une fonc-
tion PULSE (P) pour un fonctionnement de courte durée a la vitesse maximale.

Vitesse de . -
Type de travail Application

Prémélange lent, mixage et pétrissage de tous les masses et ingrédients secs.

Dans cette plage de vitesse, ajoutez |a farine et les produits secs a la pate et les
ingrédients liquides aux ingrédients secs. Ne mélangez pas et ne pétrissez pas
la pate a levure a cette vitesse.

1 Pré-mélange

Pour un mélange lent. Sur cette vitesse pétrissez les pates a levure, les pates
brisées et les pates de type génoise. A utiliser également dans la premiére
phase de préparation de purée de pommes de terre et d'autres [égumes et lors
de I'ajout de graisse liquide ou de farine a gateau.

2 Mélange lent

A utiliser pour le pétrissage des pates moyennement lourdes, comme les pates
brisées. Vitesse adéquate pour ajouter du sucre aux blancs d'ceufs pour les
meringues. C'est la vitesse moyenne pour le mélange des masses, par exemple
laviande hachée, les patés et le pétrissage de la pate.

3 Mélange, fouettage

Vitesse adaptée au fouettage a vitesse moyenne, a |'étape initiale de la
4 Fouettage préparation d'une mayonnaise, au mélange des ingrédients d'une créme
patissiére. Utilisée pour finir les masses plus Iégéres nécessitant une aération.

5 Mélange rapide Pour fouetter la créme, les blancs d'ceufs.

Pour monter la mousse de blanc d'ceuf, les ceufs entiers, la creme fouettée, il est

6 Mél tré id A ; A . )
G I utilisé dans la phase finale de la préparation de la purée de pommes de terre.

P PULSE Mélange de courte durée a vitesse maximale.

UTILISATION DU ROBOT POUR VOS PROPRES RECETTES

Ce manuel contient des conseils généraux et pratiques sur les spécificités d'utilisation du
robot, qui peuvent savérer utiles lors de la préparation de vos propres recettes. Toutefois,
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vos propres observations et expériences seront nécessaires pour obtenir un résultat par-
fait et mettre au point une procédure de mélange appropriée. Il est important de controler
le processus de mélange et de le terminer exactement lorsque la consistance requise par
la recette est atteinte (par exemple, «pate lisse et élastique»).

ASTUCES CULINAIRES

—

w N

B

o

Les ingrédients conservés au réfrigérateur, comme le beurre ou les ceufs, doivent étre ramenés
a température ambiante avant d'étre mélangés. Il est donc important de sortir ces produits du
réfrigérateur bien a lavance.

Pour éviter de faire tomber des coquilles d'ceufs ou des ceufs pourris dans le mixeur, il est préfé-
rable de les casser dans un récipient séparé avant d’ajouter le reste des produits.

Un battage trop long peut avoir un effet négatif sur le produit final. Surveillez le temps de mixage
indiqué dans la recette.

Les changements de température et de texture des produits alimentaires (dus par exemple aux
fluctuations de la température ambiante) peuvent avoir une incidence sur le raccourcissement ou
I'allongement du processus de mélange des ingrédients et sur le résultat final du mélange.
Commencez toujours a mixer a faible vitesse et augmentez progressivement la vitesse jusqu’a celle
requise pour la recette.

RECETTES

GALETTE SIMPLE AUX DEUX CEUFS) PUREE DE POMMES DE TERRE
v’ 2tasses de farine a gdteau v 1kg de pommes de terre
tamisée v’ 1/2 tasse de lait chaud
v 1et 1/4 tasse de sucre v' 2 cuilléres a café de beurre
v' 2 cuilleres et 1/2 a café de v' 1 cuillere a café de sel
levure chimique . ]
v 3/4 cuillere a café de sel PREPARAT’ON
V' 1/2 tasse de graisse alimentaire molle 1) Epluchez et faites bouillir les pommes de
v’ 3/4 tasse de lait terre dans de 'eau salée, faites attention
v 1et 1/4 cuillere a café de vanille qu'elles ne soient pas trop cuites
v 2 ceufs 2) Lorsque les pommes de terre deviennent
PREPARATION: farineuses, commencez a les écraser dans

une casserole ou transférez-les dans le bol
1) Ajoutez la farine, la levure chimique, le sucre  du robot. Ensuite, pétrissez les pommes de
et le sel dans un grand bol. Ajoutez la graisse terre ainsi préparées dans un mixeur a vitesse

alimentaire ; versez le lait et ajouter de la moyenne pendant environ 1 minute.

vanille. 3) Aprés avoir terminé, grattez les pommes de
2) Pétrissez jusqu'a 5 minutes a la vitesse la terre collées aux parois de la marmite ou de la
plus basse jusqu'a ce que les produits soient casserole.

complétement mélangés 4) Mélangez le lait chaud, le beurre et le sel.
3) Puis pétrissez a vitesse moyenne pendant 2 Ajoutez aux pommes de terre et pétrissez a la
min. vitesse maximale pendant 1 minute.

4) Arrétez le robot, grattez les restes du mé-
lange des parois et du fond du bol

5) Ajoutez les ceufs, continuez de pétrir pen-
dant encore 1,5 minute a la vitesse maximale.




BISCUITS AUX FLOCONS D'AVOINE

v’ 2 tasses de farine tamisée

v" 1 cuillére a café de bicarbo-

nate de soude

1 cuillére a café de sel

1 et 1/2 cuillére a café de cinnamome

2 tasses de flocons d'avoine instantanés
1 tasse de graisse alimentaire ou de mar-
garine

1/2 tasse de sucre

3/4 tasse de sucre brun

2 ceufs, entiers

1-1/2 cuillére a café de vanille

1/3 tasse de lait

1 tasse de pépites de chocolat

3/4 tasse de noix concassées

1 cuillére a café de bicarbonate de soude
1 cuillére a café de sel

1-1/2 cuillére a café de cinnamome

ASENENEN

AN N N N N NN NEN

PREPARATION :

1) Mélangez la farine, le bicarbonate de soude,
le sel et la cannelle, puis ajoutez les flocons et
mettez le mélange de coté.

2) Mélangez le beurre, le sucre, les ceufs et la
vanille dans le bol du robot.

3) Battez les ingrédients a la vitesse maximale
pendant 2 minutes jusqu’a I'obtention d’une
consistance crémeuse, lorsque vous avez ter-
miné, grattez le mélange qui a collé aux parois
du bol.

4) Ajoutez le lait et la moitié du mélange de fa-
rine et d’autres produits précédemment mis de
coOté, mélangez le tout lentement, en superpo-
sant le mélange, puis pétrissez le mélange a la
vitesse la plus élevée pendant 1 minute.

5) Ajoutez I'autre moitié du mélange de farine
et les autres produits et répétez la procédure.
Lorsque vous avez terminé, grattez le mélange
qui a collé aux parois du bol

6) Ajoutez les pépites de chocolat et les noix,
pétrir a grande vitesse pendant 1 minute

FOUETTEZ LES BLANCS D'CEUFS

v 2 ceufs
1) Placez les blancs d'ceufs dans le bol
2) Battez-les a la vitesse maximale

CARACTERISTIQUES TECHNIQUES

Les paramétres techniques sont affichés sur la plaque signalétique

du produit.
Longueur du cordon secteur: 1,04 m

CEo

Ce manuel a été traduit a la machine.

En cas de doute, veuillez vous référer a sa version anglaise.

ATTENTION ! Lentreprise MPM agd S.A. se réserve le droit d’apporter des
modifications techniques!

Mise au rebut (déchets d’équipements électriques et électroniques)

hi¢

Le marquage sur le produit indique que le produit ne doit pas étre jeté avec d’autres déchets ménagers
ala fin de son utilisation. Les équipements usagés peuvent avoir un effet néfaste sur I'environnement et
la santé humaine en raison de la teneur potentielle en substances, mélanges et composants dangereux.
Le mélange de déchets électroniques avec d’autres déchets ou leur démontage non professionnel peut
entrainer un rejet de substances nocives pour la santé et I'environnement. Lappareil usé doit étre déposé

dans un point de collecte des déchets d’équipements électriques et électroniques. Afin d’'obtenir des informations
détaillées sur des lieux de collecte des déchets électriques et électroniques, I'utilisateur doit contacter le point de
collecte des déchets d'équipements municipaux ou 'usine de traitement des déchets d'équipements.
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UTMUTATO A BIZTONSAGOS HASZNALATHOZ:

- Hasznalat el6tt figyelmesen olvasd el a hasznalati utasitast.

- Kulondsen vigyazz, ha gyermekek tartozkodnak a készilék ko-
zelében!

- Ne hasznald a készuléket a rendeltetésétdl eltérd célokra.

- A gyarto altal nem ajanlott tartozékok hasznalata a készulék
karosodasat vagy balesetet okozhat.

- Ne meritsd a készUléket, a kabelt vagy a fali csatlakozot vizbe
vagy mas folyadékba.

- Ne hagyd a készUléket felugyelet nélkil mikodes kdzben.

- Ha felUgyelet nélkll hagyod a késziléket, illetve telepités, szét-
szerelés vagy tisztitas eldtt hiizd ki a konnektorbdl.

- Ne hasznalj sérult készuleket, még akkor sem, ha csak a halézati
kabel vagy a dugo sérllt - ebben az esetben javittasd meg a
készUléket a hivatalos szervizkdzpontban.

- Ne hasznald a készuléket a szabadban.

- Ne akasszd a tapkabelt éles szélekre, és ne hagyd, hogy forrd
felUletekkel érintkezzen.

- Ne hagyd, hogy a tapkabel lelogjon az asztal/asztallap szélérdl.

- Ne érintse meg a készUléket nedves kézzel.

- A készllek kizarolag haztartasi hasznalatra alkalmas.

- A gép muikodtetésekor tartsa tavol a kezét a mozgd részektdl
(keverdk, hajtétengely a csapokkal).

- A készllék tisztitasat, kilonosen az élelmiszerekkel kdzvetlendl
érintkezo alkatrészek tisztitasat az elsé hasznalat el6tt, kozvetlendl
az alkalmazas befejezése utan, vagy ha a késziléket hosszu ideig
nem haszndlt - az eljarast a ,TISZTITAS és KARBANTARTAS”
cimU fejezet ismerteti.

- A keverdk és a kampo tisztitasa el6tt elészor le kell valasztani
Oket a géprol!

- Ne helyezze a készUléket mas elektromos keészulekek, egok,
tlzhelyek, tlzhelyek, sttdk stb. kdzelébe.

- A munka megkezdése elétt mindig gy6z&ddj meg arrdl, hogy a
készulék minden alkatrésze helyesen van-e felerdsitve.

- Ne helyezd a készUléket forrd fellletekre.

- AkészUléket csokkent fizikai, érzékelési vagy szellemi képességek-
kel rendelkezd, vagy a hasonlé tipusu készulek makodtetésében
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jaratlan személyek is hasznalhatjak, amennyiben ezt felligyelet
mellett teszik, illetve ismerik a készulek biztonsagos mukddte-
tésének modjat és az azzal jard kockazatokat.

- Akészuléket gyermekek nem hasznalhatjak. Tartsd a készuléket
€s a kabelt gyermekek eldl elzérva.

- Ugyelni kell arra, hogy gyermekek ne jatsszanak a berendezéssel/
eszkozzel.

- Ha fellgyelet nélkll hagyod a készlléket, illetve telepités, szét-
szerelés vagy tisztitas el6tt hizd ki a konnektorbaol.

- Kapcsolja ki a késziléket, mielétt felszerelést cserélne, vagy
mieldtt hasznalat kozben mozgod alkatrészekhez kozelitene.

- Ne csatlakoztasd nedves kézzel a tapvezeték dugdjat a halozati
aljzathoz.

- Ne huzd ki a dugdt a konnektorbdl a zsindr meghuizasaval.

- A készuléket sima és stabil feltleten hasznalja.

- A gyermekek biztonsaga érdekében kérjlk, ne hagyd szabadon
hozzaférhetd helyen a csomagolas elemet (mdanyag zacskokat,
kartondobozokat, polisztirolt stb.).

- FIGYELMEZTETES! Ne engedije, hogy gyermekek jatsszanak
a féliaval. Fulladasveszély!

A KESZULEK LEIRASA

1. Forgathato fej 7. Alap tal rogzitésére szolgald hely

2. Sebességszabalyozd gomb 8. Borito

3. Hajtotengely csapszeggel (rogzitési A. Rozsdamentes acél tal 5,0 | Grtar-
pont a tartozékokhoz) talommal

4.  Rozsdamentes acél tal 5,0 | drtarta- B. Mdanyag tél 4,0 | Grtartalommal
lommal 9. Keverd tobbkomponensl tdmegekhez

5. Muanyag tal 4,0 | Urtartalommal 10. Keverdgép konnyU témegek verésére

6. Fejrogzité gomb 11. Keverégép tésztagyurashoz

FELKESZULES A MUNKARA - ALTALANOS MEGJEGYZESEK

1. Csomagold ki a késziléket a dobozbol, tavolitsd el a matricakat, mianyag zacskokat, téltéanyago-
kat és a szallitasi blokkolo elemeket.

2. Elsé hasznalat elétt alaposan mossa el a robot minden, élelmiszerrel érintkezé tartozékat.

3. Nefeledje, hogy a tartozékokat (tal, keverd sth.) csak akkor szerelje be/szedje ki, ha a készUlék nincs
csatlakoztatva dramforrashoz.

4. Gy6zodjon meg arrél, hogy a fordulatszam-szabalyozo gomb (2) ,0” allasban van, miel6tt a készdlé-
ket az aramforrashoz csatlakoztatja.
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TARTOZEKOK BESZERELESE

1. LEPES - A TAL FIGYELESE

1. Oldja ki abillenéfejet (1) a fejrogzitd kar (6) megnyomasaval, majd dvatosan emelje fel a billendfejet,
amig egy kattanas (reteszelé hang) nem hallatszik.

2. Helyezze a télat (4;5) a talpba (7), majd forditsa el a talat (4;5) az 6ramutato jarasaval megegyez6
irdnyba, hogy a talon 1évé fllek a talpban (7) 1évé fllekhez érjenek.

2. LEPES - A TALFEDEL FELSZERELESE

1. CsUsztassa a fedelet (8) a hajtotengelyt fedd haz peremére a csapszeggel (3). Ezutan forditga ela
fedelet (8) az dramutato jarasaval megegyezé irdnyba (a zart lakat szimbolum jelzi az irdnyt). Ugyel-
jen arra, hogy az élelmiszerek hozzaadasara szolgald nyilds kifelé nézzen, hogy a billenéfej (1) ne

akadalyozza a nyilashoz val6 hozzaférést.
X Szereldnyilas

3. LEPES - A KEVEREKEK JAVITASA

—

Nyomja (amig ellenallast nem érez) a harom dedikalt keve-
réelem (9, 10, 11) egyikét a hajtdtengelycsapra (3). Ugyeljen
arra, hogy a csapon |évé il a keverdszerkezet rogzitéfura-
taba kerdljon. Ezutan forditsa el a keverét az dramutato jara-
saval ellentétes irdnyba, amig a fll a keverd rogzitéfuratanak
széléhez nem rogzal.

A KESZULEKKEL VALO MUNKA

A keverdk (9, 10, 11) csatlakoztatdsa utdn a készulék

hasznalatra kész. Nyomja meg a fejrogzité gombot (6),

és ovatosan engedje le a billenéfejet (1), amig egy kattanast (rogzité hangot) nem hall.
Gy6z6djon meg arrdl, hogy a billenéfej megfeleléen rogzitve van. Ezutan helyezze az élel-
miszereket a talba (4;5) a talfedél (8) nyilasan keresztll, csatlakoztassa a késziléket a tap-
egységhez, és dllitsa be a kivant sebességet a sebességszabalyozd gombbal (2).
FIGYELEM! A PULSE funkcidhoz a sebességszabalyozé gombot (2) lenyomva kell tartani. Ami-
kor a gombot (2) elengedik, az automatikusan visszatér a PULSE allasbél a ,0” allasba, és ezzel
kikapcsolja a késziiléket.

FIGYELEM! Amikor a bolygérobot fut, ne nyomja meg a fejrégzité gombot (6)!

Ha befejezte a munkat, allitsa a sebességszabalyozd gombot (2) ,0” allasba, és valassza le
a készlléket az aramforrasrol.

A TARTOZEKOK SZETSZERELESE

A tartozékok a billenéfej (1) belltetése utan eltavolithatok.

A tartozékok a szerelési irannyal ellentétes irdanyba torténd elforgatassal oldhaték ki a
reteszekbdl. A keverdket (9, 10, 11) elforditas elStt elszor ki kell oldani a reteszeld mecha-
nizmusbdl, azaz a keverét mélyebbre kell nyomni a hajtétengelycsapra, amig ellendllas nem
érezhetd. A tél fedelét (8) a keverdk (9, 10, 11) eltdvolitasa utan kell eltavolitani.
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A BERENDEZES HASZNALATA

EGYEDI MELLEKLETEK HASZNALATA

Tébbkomponensi tdmegek keverésére Konnyii és nehezebb tomegek, példaul tésztafélék, omlds tészta, daralt hus- és

szolgal6 keverd (9) halpéstétom, vaj- és pudingkrémek, sajtmasszdk, burgonyapiiré és egyéb zéldségek,
stiteményalapok, laza tésztaalapanyagok keveréséhez.

Keverégép kdnnyd témegek verésére  J6l levegdztetendd termékek felveréséhez, mint példaul: tojas, tojasfehérie, piskéta,

(10) tejszinhab, habcsdk, habcsok, krémek, majonéz.

Tésztagyuré (horog) (11) Tésztagy(rashoz, kiilondsen élesztds tésztahoz és gytrashoz, példaul: kenyér,
zsemle, muffin, siitemény, pizza, parolt tészta, tészta, Iobab.

FIGYELEM! Ne hagyjon kést, fémkanalat vagy -villat és mas hasonlé targyakat a talban, amig a
késziilék miikodik.

FIGYELEM! A késziilékkel elkészitett élelmiszerek maximalis 6ssztomege nem haladhatja meg
az 1,2 kg-ot.

FIGYELEM! Nehéz témegek keverésekor a gép folyamatos miikddése ne haladja meg az 5 percet,
majd hagyja kihlni. A késziilék beépitett tilmelegedés elleni védelemmel rendelkezik, amely
8 perc folyamatos miikédés utan kikapcsolja a késziiléket. A késziilék visszakapcsolasahoz for-
ditsa a sebességszabalyozé gombot (2) a,,0” allasba, és miutan a késziilék lehiilt, allitsa be tjra a
kivant m(ikodési sebességet.

A MELLEKLETEK BOLYGOKOZI MOZGASA

Amikor a bolygdkeverd Uzemel, a keverd 6sszetett mozgast végez: a sajat tengelye korul
és egyidejlleg a tal kerllete korul forog. Ez biztositja, hogy a keveré egy teljes fordulat
alatt alaposan atjarja a tal teljes belsejét, ami rovidebb munkaidét és nagyobb keverési ha-
tékonysagot eredményez. Ezért a legtébb receptben megadott keverési idét csokkenteni
kell.

A KEVERO MUKODESEVEL KAPCSOLATOS MEGJEGYZESEK

A tal és a tartozékok alakjat Ggy tervezték, hogy a robot mikddése kdzben ne kelljen fo-
lyamatosan kaparni és tolni a tal falan lévé 6sszetevdket. Keverési ciklusonként elegendd
a tal oldalat egyszer vagy kétszer megtisztitani. Elétte hizza ki a robotot a halozatbol!
MUikodés kozben a robot felmelegedhet. Nagy terhelés és hosszu keverési ciklus esetén a
robotfej felsé része nagyon felmelegedhet. Ez normalis.

TISZTITAS ES KARBANTARTAS

1. Gy6z6djon meg arrdl, hogy a fordulatszam-szabalyozé gomb (2) ,0” allasban van.

2. Huzza ki a készléket az dramforrashol.

. A billenéfej (1) hosszabb miikodés kozben felforrésodhat. A folytatas elétt hagyja a késziléket
lehdlni.

4. Tisztitsa meg a készlilék hazat nedves ruhaval.

5. Tisztitsa meg a keverdket (9, 10, 11) folyo viz alatt mosdszerrel.

Célszerl a tartozékokat azonnal megtisztitani, ha befejezte a munkat a készllékkel. Ez

eltavolitja a lerakodasokat, megakadalyozza a maradékok beszaradasat, ami hatékonyabba

és kdnnyebbé teszi a moséast, és megakadalyozza a baktériumok elszaporodasat.

FIGYELEM! A keveréket (9, 10, 11) nem szabad mosogatégépben mosogatni - ez karosithatja

Oket.

w
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A KESZULEK MUKODESE KULONBOZO FORDULATSZAM-TARTOMANYOKBAN

A bolygdémlives robot 1-6 kdzott sebességszabalyozassal és PULSE (P) funkciéval rendel-
kezik a maximalis sebességgel torténd rovid tava mikodéshez.

A munka tipusa Alkalmazas
esség

Lassu el6keverés, mindenféle tészta és szdraz siitemény hozzdvaldinak
osszekeverése. Ebben a sebességtartoméanyban adjon lisztet és szaraz
termékeket a tésztahoz, és folyékony dsszetevéket a szarazakhoz. Ne keverje
vagy gyurja az élesztds tésztat ezen a sebességen.

1 El6re keverés

Lassd keveréshez. Ebben a fogaskerékben gytrja az élesztds tésztékat, a kelt
tésztdkat és a kifutokat. Haszndlja a burgonya és mds zoldségek pépesitésének
elsé fazisaban is, valamint idénként, amikor folyékony zsiradékot vagy lisztet
ad a tésztdhoz.

2 Szabad keverés

Kozepesen nehéz tészték - mint példaul a kelt tészték - dagasztasara szolgal.
Ennél a sebességnél a cukrot hozzaadjuk a habfehérjéhez a habcsokhoz. Ez az
dtlagos fordulatszam a tomegek keveréséhez, pl. dardlt his, pastétomok és
tésztk Grléséhez.

3 Keverés, habverés

Kozepes sebességii habveréshez, a majonézkészités kezdeti szakaszahoz, a
4 Whisking pudingkrém dsszetevdinek dsszekeveréséhez. Konnyebb, levegdztetést igényld
tomegek befejezéséhez.

5 Gyors habverés A tejszinhabhoz, tojésfehérje hab.

Tojasfehérje habveréshez, egész tojasok, tejszinhab felveréséhez, a

6 Nagyon gyors habverés burgonyapiiré készitésének végsé fazisaban hasznaljak.

P PULSE Rovid tévu keverés maximalis sebességgel.

A ROBOT HASZNALATA A SAJAT RECEPTJEIDHEZ

Ez a kézikonyyv altalanos, gyakorlati tandcsokat ad a robotgéppel valé munka sajatossagai-
rol, amelyek jol johetnek a sajat receptek elkészitésekor. A tokéletes eredmény eléréséhez
és a megfeleld keverési eljaras kidolgozdsédhoz azonban sajat megfigyelésekre és tapasz-
talatokra lesz sziikség. Fontos, hogy a keverési folyamatot ellendérizzik, és pontosan akkor
fejezzik be, amikor a receptben eléirt llagot (pl. ,sima és rugalmas tészta”) elérjiik.

KONYHAI TIPPEK

1. A h(tében térolt dsszetevoknek, példaul a vajnak vagy a tojasnak szobahémérsékletlinek kell len-
nitik, mielétt dsszekeverjik 6ket. Ezért fontos, hogy az ilyen termékeket id6ben kivegylk a hi-
tészekrénybdl.

2. Hogy elkerdlje, hogy a tojashéj vagy a romlott tojas a talba hulljon, a legjobb, ha a tobbi termék
hozzaadasa el6tt egy kiilén edénybe veri Oket.

3. Atul hosszu habverés kdrosan befolyasolhatja a végterméket. Tartsa szemmel a receptben mega-
dott keverési idot.

4. Az élelmiszerek hémérsékletének, textirajanak véltozasa (pl. a kornyezeti hémérséklet ingadozésa
miatt) befolydsolhatja az 6sszetevok keverési folyamatanak lerdvidilését/hosszabbodasat és a ke-
verés végeredményét.

5. Mindig alacsony sebességgel kezdje a turmixolast, és fokozatosan ndvelje a sebességet a recepthez
szlkséges sebességre.
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RENDELKEZESEK

EGYSZERU KET TOJASOS PALACSINTA

¢

v’ 2 csésze dtszitdlt siiteményliszt
v’ 1és 1/4 csésze étkezési cukor
v’ 2 és 1/2 tedskandl stitépor
v’ 3/4 tedskandl s6
V' 1/2 csésze puha pékzsir
v’ 3/4 csésze tej
v' 1 és 1/4 tedskandl vanilia
v 2tojds
ELOKESZITES:

1) Szitaljuk a lisztet, a stitéport, a cukrot és

a sot egy nagy talba. Adjuk hozza a pékzsirt;
ontslik hozza a tejet és adjuk hozza a vaniliat.
2) Gytrja 5 percig a legalacsonyabb fokozaton,
amig a termékek teljesen 6ssze nem kevered-
nek.

3) Ezutan kozepes sebességgel 2 percig gyur-
juk.

4) Allitsa le a robotot, kaparja le a maradék
keveréket a tal oldalarol és aljardl.

5) Adjuk hozza a tojasokat, és gyurjuk még 1,5

percig a legmagasabb fokozaton.

BURGONYAPURE

v' 1kg burgonya

v’ 1/2 csésze forro tej

v’ 2 tedskandl vaj

v 1 tedskandl s6
ELOKESZITES:

1) Hamozzuk meg és fézziik meg a burgonyat
sOs vizben, ligyelve arra, hogy ne legyen tul
puha.

2) Amikor lisztessé valik, kezdjlk el gydrni egy
ldbosban, vagy tegyiik at egy konyhai robotgép
taljaba. Ezutan az igy el6készitett burgonyat
egy konyhai robotgépben kdzepes fordulatsza-
mon kb. 1 percig gyurjuk.

3) Ha kész, kaparja le a tal oldalara ragadt
burgonyat.

4) Keverjik 6ssze a forro tejet, a vajat és a

sét. Adjuk hozza a burgonyahoz, és gyurjuk a
legmagasabb fokozaton 1 percig.

ZABPELYHES SUTIK

2 csésze dtszitdlt liszt

1 tedskandl széda

1 tedskandl s6

1 és 1/2 tedskandl fahéj

2 csésze instant zabpehely
1 csésze pékzsir vagy vaj
1/2 csésze étkezési cukor
3/4 csésze barna cukor

2 tojds, egészben

1-1/2 tedskandl vanilia
1/3 csésze tej

1 csésze csokolddéforgdcs
3/4 csésze dardlt dié

1 tedskandl szoda

1 tedskandl s6

1-1/2 tedskandl fahéj
ELOKESZITES:

1) Keverijlik 6ssze a lisztet, a szodabikarboénat, a
sét és a fahéjat, majd adjuk hozza a pelyhet, és
tegyuk félre.

2) Keverje 6ssze a vajat, a cukrot, a tojasokat és
a vanilidt egy konyhai robotgép taljaban.

3) A legmagasabb fokozaton 2 percig verjik,
amig krémes éllagot nem kapunk, ha kész,
kaparjuk le a tal oldalara ragadt keveréket.

4) Adjuk hozza a tejet és az el6zbleg félretett
liszt és egyéb termékek keverékének felét,
lassan, rétegezve keverjiik 6ssze az egészet,
majd a keverékkel a legmagasabb fokozaton
gyurjuk 1 percig.

5) Adja hozza a lisztkeverék masik felét és a
tobbi terméket, és ismételje meg az eljarast. Ha
kész, kaparja le a tal oldalara ragadt keveréket.
6) Adjuk hozza a csokoladéforgacsot és a diot,
és gyUrjuk a legmagasabb fokozaton 1 percig.

<
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1) Tegyiik a tojasfehérjét egy talba.

v 2tojds 2) Utés csucssebességgel

MUSZAKI ADATOK

A miszaki paraméterek a termék adattablajan talalhatok.
A halézati kabel hossza: 1,04 m

Ez a kézikényv gépi forditdson esett dt.
Ha kétségei vannak, kérjlik, olvassa el az angol nyelvii vdltozatot.

FIGYELEM! Az MPM agd S.A. fenntartja a technikai valtoztatasok jogat.

A termék helyes megsemmisitése (elektromos és elektronikus berendezések hulladéka)

haztartasi hulladékkal egyutt kidobni. Az elhaszndlt berendezések a potencidlisan veszélyes anyagok,

keverékek és komponensek miatt negativ hatdssal lehetnek a kdrnyezetre és az emberi egészségre. Az

elektronikai hulladékok mas hulladékokkal valé keverése vagy szakszerlitlen szétszerelése az egészségre
EE ¢ o kornyezetre karos anyagok kibocsatasahoz vezethet. Az elhasznalt késziiléket adja le elektromos és
elektronikus hulladékokat gyUijté pontban. Az elektromos és elektronikai hulladékok visszakdildési helyére vonatkozd
részletes informaciok megszerzése érdekében a felhasznaldnak fel kell vennie a kapcsolatot az adott helység elekt-
romos hulladékokat gyUjté helyével vagy hulladékfeldolgozo tizemével.

E A terméken talalhato jeldlés arra utal, hogy a hasznos élettartam végén nem szabad a készlléket mas
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INDICAZIONI RELATIVE ALLA SICUREZZA DI UTILIZZO

52

Leggere attentamente le istruzioni per I'uso prima di utilizzare
il prodotto.

Adottare particolare prudenza quando i bambini sono vicini al
dispositivo.

Non utilizzare il dispositivo per scopi diversi da quelli per i quali
e destinato.

Luso di accessori non raccomandati dal fabbricante puo causare
danni al dispositivo o incidenti.

Non immergere il dispositivo, il cavo o la spina in acqua o altri
liguidi.

Non lasciare il dispositivo incustodito mentre e in funzione.
Scollegare il dispositivo dalla rete elettrica se viene lasciato in-
custodito e prima del montaggio, smontaggio e pulizia.

Non utilizzare mai un apparecchio danneggiato, anche quando
e danneggiato il cavo o la spina. In questo caso, affidare la ripa-
razione a un centro di assistenza autorizzato.

Non utilizzare il dispositivo allaperto.

Non appendere il cavo di alimentazione a spigoli vivi e non per-
mettere che entri in contatto con superfici calde.

Non permettere che il cavo di alimentazione penda dal bordo
del tavolo/piano di lavoro.

Non toccare il dispositivo con le mani bagnate.

Il dispositivo € destinato ad uso domestico.

Durante il funzionamento della macchina, tenere le mani lontane
dalle parti in movimento (agitatori, albero di trasmissione con
perno).

La pulizia dellapparecchio, in particolare delle parti a diretto
contatto con gli alimenti, deve essere effettuata prima del primo
utilizzo, subito dopo 'uso o se l'apparecchio non e stato utilizzato
per lungo tempo - la procedura e descritta nel capitolo “PULIZIA
E MANUTENZIONE”,

Prima di pulire gli agitatori e il gancio, € necessario scollegarli
dalla macchina!

Non collocare l'apparecchio vicino ad altri apparecchi elettrici,
fornelli, cucine, forni, ecc.



Assicurarsi sempre che tutte le parti dellapparecchio siano
montate correttamente prima di iniziare le attivita.

Non posizionare l'apparecchio su superfici calde.

La macchina affettatrice pud essere utilizzata da persone con
limitate capacita fisiche, sensoriali o mentali, o quelle che non
hanno alcuna conoscenza o esperienza nell'uso di questo tipo di
apparecchio, a condizione che siano sorvegliate o istruite sulluso
sicuro della macchina e comprendano i pericoli connessi.

Il dispositivo non deve essere utilizzato dai bambini. Conservare
I'apparecchio e il suo cavo fuori dalla portata dei bambini.

| bambini devono essere sorvegliati per assicurarsi che non
giochino con lattrezzatura/dispositivo.

Scollegare il dispositivo dalla rete elettrica se viene lasciato in-
custodito e prima del montaggio, smontaggio e pulizia.
Spegnere lapparecchio prima di cambiare attrezzatura o prima
di avvicinarsi alle parti in movimento durante l'uso.

Non collegare la spina alla presa di corrente con le mani bagnate.
Non estrarre la spina dalla presa di corrente tirando il cavo.
Utilizzare il dispositivo su una superficie liscia e stabile.

Per la sicurezza dei bambini, si prega di non lasciare parti dell'im-
ballaggio liberamente accessibili (sacchetti di plastica, scatole di
cartone, polistirolo, ecc.).

AVVERTENZA! Non permettere ai bambini di giocare con la
pellicola. Pericolo di soffocamento!

DESCRIZIONE DEL DISPOSITIVO

1.
2.
3.

Testa girevole 8. Copertina

Manopola di controllo della velocita A. Vasca in acciaio inox con capacita
Albero motore con perno (punto di di50L

fissaggio per gli accessori) B. Vaschetta in plastica con capacita
Vasca in acciaio inox con capacita di di40L

501 9. Miscelatore per masse multicompo-
Vaschetta in plastica con capacita di nente

401 10. Miscelatore per la battitura di masse
Pulsante di blocco della testa leggere

Base con spazio per I'attacco della 11. Miscelatore per impastare

ciotola
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PREPARAZIONE AL LAVORO - OSSERVAZIONI GENERALI

1. Rimuovere il dispositivo dalla scatola, rimuovere eventuali etichette, adesivi, materiale di riempi-
mento e blocchi di trasporto.

Lavare accuratamente tutti gli accessori del robot a contatto con gli alimenti prima del primo uti-
lizzo.

Ricordarsi di installare/rimuovere gli accessori (bacinella, agitatori, ecc.) solo quando 'apparecchio
non ¢ collegato a una fonte di alimentazione.

Assicurarsi che la manopola di regolazione della velocita (2) sia in posizione “0” prima di collegare
I'unita alla fonte di alimentazione.

N

w

o

INSTALLAZIONE DEGLI ACCESSORI

FASE 1 - MONITORAGGIO DELLA VASCA

1. Rilasciare la testa inclinabile (1) premendo la leva di blocco della testa (6), quindi sollevare delicata-
mente la testa inclinabile fino a quando non si sente uno scatto (suono di blocco).

2. Posizionare la bacinella (4;5) nella base (7), quindi ruotare la bacinella (4;5) in senso orario in modo
che le linguette della bacinella si blocchino contro le linguette della base (7).

FASE 2 - MONTAGGIO DEL COPERCHIO DELLA VASCA

1. Far scorrere il coperchio (8) sul bordo dell'alloggiamento che copre l'albero di trasmissione con il
perno (3). Ruotare quindi il coperchio (8) in senso orario (direzione indicata dal simbolo del lucchet-
to chiuso). Assicurarsi che I'apertura per l'aggiunta di alimenti sia rivolta verso l'esterno, in modo

che la testa inclinabile (1) non ostacoli I'accesso all'apertura.
2 Foro di
P montaggio

FASE 3 - FISSARE LE MISCELE

—

Spingere (fino a quando non si avverte resistenza) uno dei
tre agitatori dedicati (9, 10, 11) sul perno dell'albero motore
(3). Assicurarsi che la linguetta del perno si inserisca nel foro
di montaggio dell'agitatore. Ruotare quindi 'agitatore in sen-
so antiorario finché la linguetta non si blocca contro il bordo
del foro di montaggio dellagitatore.

LAVORARE CON IL DISPOSITIVO

Una volta montati gli agitatori (9, 10, 11), l'unita e pronta

per l'uso. Premere il pulsante di blocco della testa (6)

e abbassare delicatamente la testa inclinabile (1) fino a sentire un clic (suono di blocco).
Assicurarsi che la testa inclinabile sia bloccata correttamente. Inserire quindi gli alimenti
nella vasca (4;5) attraverso l'apertura del coperchio della vasca (8), collegare I'apparecchio
allalimentazione elettrica e impostare la velocita desiderata con la manopola di regolazio-
ne della velocita (2).

ATTENZIONE! Per la funzione PULSE é necessario tenere premuta la manopola di regolazione
della velocita (2). Quando si rilascia la manopola (2), questa ritorna automaticamente dalla posi-
zione PULSE alla posizione “0”, spegnendo cosi I'apparecchio.

ATTENZIONE! Quando il robot planetario € in funzione, non premere il pulsante di blocco della
testa (6)!

54



Al termine del lavoro, impostare la manopola di regolazione della velocita (2) sulla posizio-
ne “0” e scollegare I'unita dalla fonte di alimentazione.

SMONTAGGIO DEGLI ACCESSORI

Gli accessori possono essere rimossi dopo che la testa inclinabile (1) e stata inseminata.
Gli accessori si sbloccano dai loro fermi ruotandoli nella direzione opposta a quella di in-
stallazione. Prima di ruotare, gli agitatori (9, 10, 11) devono essere liberati dal meccanismo
di bloccaggio, vale a dire che l'agitatore deve essere spinto in profondita sul perno dell’al-
bero motore finché non si avverte una certa resistenza. Il coperchio della vasca (8) deve
essere rimosso dopo aver tolto gli agitatori (9, 10, 11).

USO DEL DISPOSITIVO

UTILIZZO DI ALLEGATI INDIVIDUALI

Miscelatore per la miscelazione di Per impastare masse leggere e pesanti come pasta, pasta frolla, pasta di carne e
masse multicomponente (9) pesce macinata, creme di burro e budino, masse di formaggio, pure di patate e altre
verdure, basi per torte, ingredienti di pasta sfusa.

Miscelatore per la battitura di masse Per montare prodotti che devono essere ben aerati, come: uova, albumi, pan di
leggere (10) Spagna, panna montata, meringhe, creme, maionese.

Impastatrice (gancio) (11) Perimpastare la pasta, in particolare quella lievitata e per impastare: pane, panini,
muffin, torte, pizza, pasta al vapore, pasta, fave.

ATTENZIONE! Non lasciare coltelli, cucchiai o forchette di metallo e altri oggetti simili nella va-
sca mentre l'apparecchio & in funzione.

ATTENZIONE! Il peso totale massimo degli alimenti preparati con I'apparecchio non deve supe-
rare 1,2 kg.

ATTENZIONE! Quando si mescolano masse pesanti, non superare i 5 minuti di funzionamento
continuo della macchina, dopodiché lasciarla raffreddare. L'unita é dotata di un meccanismo di
protezione dal surriscaldamento che la spegne dopo 8 minuti di funzionamento continuo. Per
riaccendere I'apparecchio, ruotare la manopola di regolazione della velocita (2) in posizione “0” e,
una volta che 'apparecchio si é raffreddato, impostare nuovamente la velocita di funzionamento
desiderata.

MOVIMENTO PLANETARIO DEGLI ALLEGATI

Quando il mescolatore planetario &€ in funzione, ruota con un movimento composto: intor-
no al proprio asse e contemporaneamente intorno alla circonferenza della vasca. In questo
modo, in un giro completo, il miscelatore lavora a fondo su tutto I'interno della vasca, ridu-
cendo i tempi di lavoro e aumentando 'efficienza della miscelazione. Per questo motivo, il
tempo di miscelazione indicato nella maggior parte delle ricette dovrebbe essere ridotto.

NOTE SUL FUNZIONAMENTO DEL MIXER

La forma della ciotola e degli accessori & stata progettata in modo tale che, mentre il robot
e in funzione, non sia necessario raschiare e spingere continuamente gli ingredienti che si
trovano sulle pareti della ciotola. E sufficiente pulire i lati della vasca una o due volte per
ogni ciclo di miscelazione. Scollegare il robot prima di farlo!




Durante il funzionamento, il robot potrebbe riscaldarsi. Con un carico pesante e un lungo
ciclo di miscelazione, la parte superiore della testa del robot pud essere molto calda. E
normale.

PULIZIA E MANUTENZIONE

1. Assicurarsi che la manopola di regolazione della velocita (2) sia in posizione “0”.

. Scollegare I'unita dalla fonte di alimentazione.

. La testa inclinabile (1) pud surriscaldarsi in caso di funzionamento prolungato. Lasciare raffreddare
l'unita prima di procedere.

4. Pulire lalloggiamento dell'unita con un panno umido.

5. Pulire gli agitatori (9, 10, 11) con acqua corrente e detergente.

Si consiglia di pulire gli accessori subito dopo aver terminato il lavoro con l'apparecchio. In

questo modo si rimuovono eventuali depositi persistenti, si evita che i residui si secchino,

rendendo il lavaggio piu efficiente e facile, e si previene la moltiplicazione dei batteri.

ATTENZIONE! Gli agitatori (9, 10, 11) non devono essere lavati in lavastoviglie: si rischia di dan-

neggiarli.

w N

FUNZIONAMENTO DELL'UNITA A DIVERSE GAMME DI VELOCITA

[l robot planetario dispone di un controllo della velocita nell'intervallo 1-6 e di una funzio-
ne PULSE (P) per il funzionamento a breve termine alla massima velocita.

Velocita di Tipo di lavoro Applicazione
lavoro

Premiscelazione lenta, unendo tutti i tipi di pasta e gli ingredienti secchi della
torta. In questo intervallo di velocita, aggiungere la farina e i prodotti secchi
all'impasto e gliingredienti liquidi a quelli secchi. Non mescolare o impastare la
pasta di lievito a questa velocita.

1 Premiscelazione

Per una miscelazione lenta. In questa attrezzatura, siimpastano impasti
dilievito, pasta frolla e impasti di corsa. Si usa anche nella prima fase di
preparazione del pure di patate e altre verdure e, a volte, quando si aggiungono
grassi liquidi o farina a un impasto.

2 Miscelazione gratuita

Si usa per impastare impasti medio-pesanti, come la pasta frolla. A questa
velocita si aggiunge lo zucchero agli albumi per la meringa. Questa € la velocita
media per la miscelazione di masse, ad esempio carne macinata, paté e
macinazione di impasti.

3 Mescolare, sbattere

Per shattere a media velocita, la fase iniziale della preparazione della maionese,
4 Frullare per unire gli ingredienti della crema di budino. Si usa per rifinire le masse pit
leggere che richiedono aerazione.

5 Frullatura rapida Per la panna da montare, schiuma di albume.
. . Per montare la schiuma di albume, le uova intere, la panna montata, viene
6 Sbattitura molto rapida L 5 . R
utilizzato nella fase finale della preparazione della purea di patate.
P IMPULSO Miscelazione di breve durata alla massima velocita.

UTILIZZARE IL ROBOT PER LE PROPRIE RICETTE

Questo manuale fornisce alcuni consigli pratici e generali sulle modalita di lavoro con il
robot, che possono essere utili per la preparazione delle vostre ricette. Tuttavia, per otte-
nere un risultato perfetto e sviluppare una procedura di miscelazione adeguata, saranno
necessarie le vostre osservazioni ed esperienze. E importante controllare il processo di
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miscelazione e terminarlo esattamente quando si raggiunge la consistenza richiesta dalla
ricetta (ad esempio, “impasto liscio ed elastico”).

CONSIGLI CULINARI

Gli ingredienti conservati in frigorifero, come il burro o le uova, devono arrivare a temperatura
ambiente prima di essere frullati. Pertanto, € importante togliere questi prodotti dal frigorifero con
sufficiente anticipo.

Per evitare di far cadere nella ciotola gusci d'uovo o uova rovinate, &€ meglio pestarle in un conteni-
tore separato prima di aggiungere il resto dei prodotti.

Shattere troppo a lungo pud influire negativamente sul prodotto finale. Tenere d'occhio il tempo di
frullatura indicato nella ricetta.

Le variazioni di temperatura e di consistenza dei prodotti alimentari (ad esempio, a causa delle
fluttuazioni della temperatura ambiente) possono influire sullaccorciamento/allungamento del pro-
cesso di miscelazione degli ingredienti e sul risultato finale della miscelazione.

Iniziare sempre a frullare a bassa velocita e aumentare gradualmente la velocita fino a raggiungere
quella richiesta dalla ricetta.

=
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DISPOSIZIONI

PANCAKE SEMPLICE CON DUE UOVA

PURE DI PATATE

v’ 2 tazze di farina per dolci v 1kg dipatate

b

setacciata v' 1/2 tazza di latte caldo
v 1e1/4 ditazza di zucchero da v 2 cucchiaini di burro
tavola v" 1 cucchiaino di sale
v' 2 cucchiaini e 1/2 di lievito in polvere
V' 3/4 di cucchiaino di sale ﬁﬁﬁfﬁﬁﬁﬂﬁﬂﬁ”
v' 1/2 tazza di grasso di panetteria morbido 1) Sbucciare e lessare le patate in acqua salata,
v’ 3/4 ditazza dilatte facendo attenzione a non renderle troppo
v' 1 e 1/4 di cucchiaino di vaniglia morbide.
v' 2uova 2) Quando diventano farinose, iniziare a
PREPARAZIONE: impastarle in una casseruola o trasferirle nella

1) Setacciare la farina, il lievito, lo zucchero e il
sale in una grande ciotola. Aggiungere il grasso
di panetteria; versare il latte e aggiungere la
vaniglia.

2) Impastare per un massimo di 5 minuti alla
velocita pit bassa fino a quando i prodotti sono
completamente amalgamati.

3) Impastare quindi a media velocita per 2
minuti.

4) Fermare il robot, raschiare il composto rima-
nente dai lati e dal fondo della ciotola.

5) Aggiungere le uova, impastare per altri 1,5
minuti alla massima velocita.

ciotola di un robot da cucina. Impastare quindi
le patate cosi preparate in un robot da cucina a
velocita media per circa 1 minuto.

3) Al termine, raschiare le patate che si sono
attaccate ai lati della ciotola.

4) Mescolare il latte caldo, il burro e il sale. Ag-
giungere alle patate e impastare alla massima
velocita per 1 minuto.



BISCOTTI D’AVENA

2 tazze di farina setacciata

1 cucchiaino di soda

1 cucchiaino di sale

1 cucchiaino e 1/2 di cannella

2 tazze di farina d'avena istantanea
1 tazza di grasso di panetteria o di burro
1/2 tazza di zucchero da tavola
3/4 di tazza di zucchero di canna

2 uova, intere

1-1/2 cucchiaini di vaniglia

1/3 di tazza di latte

1 tazza di gocce di cioccolato

3/4 di tazza di noci tritate

1 cucchiaino di soda

1 cucchiaino di sale

1-1/2 cucchiaini di cannella

S N N N N N N N N N N N N NE NN

PREPARAZIONE:

1) Mescolare la farina, il bicarbonato di sodio, il
sale e la cannella, quindi aggiungere i fiocchi e
mettere da parte.

2) Mescolare burro, zucchero, uova e vaniglia
nella ciotola di un robot da cucina.

3) Sbattere alla massima velocita per 2 minuti
fino a raggiungere una consistenza cremosa; al
termine, raschiare il composto che si € attacca-
to ai lati della ciotola.

4) Aggiungere il latte e meta della miscela di
farina precedentemente messa da parte e gli
altri prodotti, amalgamare il tutto lentamente,
stratificando la miscela del mixer, quindi lavora-
re I'impasto alla massima velocita per 1 minuto.
5) Aggiungere l'altra meta della miscela di
farina e gli altri prodotti e ripetere la procedu-
ra. Al termine, raschiare il composto che si &
attaccato ai lati della ciotola.

6) Aggiungere le gocce di cioccolato e le noci,
impastare alla massima velocita per 1 minuto.

FRULLARE LE PROTEINE

v 2uova
1) Mettere gli albumi in una ciotola
2) Battere alla massima velocita

DATI TECNICI

| dati tecnici si trovano sulla targhetta nominale del prodotto.
Lunghezza del cavo di alimentazione: 1,04 m

Questo manuale e stato tradotto a macchina.
In caso di dubbi, consultare la versione in lingua inglese.

ATTENZIONE! MPM agd S.A. si riserva il diritto di apportare modifiche tecniche!

Smaltimento corretto del prodotto (rifiuti di apparecchiature elettriche ed elettroniche)

A

Il marchio apposto sul prodotto indica che il dispositivo non puo essere smaltito con gli altri rifiuti dome-
stici alla fine della sua vita tecnica. Per evitare effetti dannosi sullambiente e sulla salute umana, derivanti
dallo smaltimento incontrollato dei rifiuti, si prega di portare il dispositivo usato in un punto di raccolta
per apparecchiature elettriche ed elettroniche usate o di richiedere il ritiro da casa. Per informazioni pit
dettagliate su dove e come smaltire in modo sicuro i rifiuti di apparecchiature elettriche ed elettroniche,

contattare il proprio rivenditore locale o il dipartimento ambientale locale. Il prodotto non puo essere smaltito con

gli altri rifiuti domestici.
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NURODYMAI SAUGIAM APTARNAVIMUI

- Prie$ pradedami naudoti tiksliai perskaitykite aptarnavimo ins-
trukcija.

- Bukite labai atsargus, kai netoliese jrenginio yra vaikai.

- Nenaudokite jrenginio kitiems nei jo paskirtis tikslams.

- Aksesuary, kuriy nerekomenduoja gamintojas, gali sukelti jrenginio
sugadinima arba nelaimingg atsitikima.

- Nenardinkite jrenginio, laido ir kistuko vandenyje arba kituose
skysciuose.

- Nepalikite dirbancio jrenginio be priezitros.

- Jei paliksite jrenginj be priezitros, taip pat pries montuodami,
iSmontuodami ar valydami atjunkite jj nuo maitinimo Saltinio.

- Nenaudokite pazeisto jrenginio, taip pat ir tada, kai pazeistas
maitinimo laidas arba kistukas - tokiu atveju atiduokite jrenginj
remontui | jgaliotg serviso punkta.

- Nenaudokite jrenginio lauke.

- Nekabinkite maitinimo laido ant astriy krastiniy ir neleiskite, kad
liesty karstus pavirsiais.

- Neleiskite, kad maitinimo laidas kaboty ant stalo / stalvirsio krasto.

- Nenaudokite jrenginio lauke.

- Prietaisas skirtas naudoti namuose.

- Dirbdami su masina laikykite rankas atokiau nuo judanciy daliy
(maisytuvy, pavaros veleno su kaisciu).

- Prietaisg, ypac dalis, kurios tiesiogiai lieciasi su maistu, reikia
valyti pries pirmg kartg naudojant, is karto po naudojimo arba
jei prietaisas ilga laikg nebuvo naudojamas - procedura aprasyta
skyriuje ,VALYMAS IR PRIEZIURA",

- PrieS pradedami prietaiso valyma, pirmiausia jj atjunkite nuo
maitinimo.

- DraudZiama jrenginj statyti salia kity elektros jrenginiy, degikliy,
virykliy, orkaiciy ir t. t.

- Visada prie$ pradedami dirbg jsitikinkite, ar visi jrenginio elementai
yra teisingai sumontuoti.

- Nestatykite jrenginio ant karsty pavirsiy.

- Prietaisg gali naudoti asmenys, kuriy fiziniai, jutiminiai ar protiniai
gebéjimai yra riboti arba kurie neturi Ziniy ar patirties naudotis

59



tokio tipo jranga, jei jie yra prizitrimi arba instruktuojami, kaip
saugiai naudotis jranga, ir supranta su tuo susijusig rizika.

- Prietaisu negali naudotis vaikai. Laikykite prietaisg ir kabel; vai-
kams nepasiekiamoje vietoje.

- Reikia atkreipti demesj | tai, kad vaikai nezaisty su jranga/jrenginiu.
- Jei paliksite jrenginj be priezitros, taip pat prieS montuodami,
iSmontuodami ar valydami atjunkite jj nuo maitinimo Saltinio.

- Pries keisdami jrangg arba pries artindamiesi prie judanciy daliy,

naudodami jrenginj, jj iSjunkite.
- Nekiskite kiStuko | elektros lizdg dregnomis rankomis.
- Traukdami uz laido neiStraukite kistuko is elektros lizdo.
- Naudokite jrenginj ant lygaus ir stabilaus pavirSiaus
- Vaiky saugumui nepalikite laisvai prieinamy pakuotes sudedamuyjy
daliy (plastmasiniy maisy, kartony, puty polistirolo ir t. t.).
ISPEJIMAS! Neleiskite vaikams Zaisti su folija. Pavojus uzdusti!

IRENGINIO APRASYMAS

1. Pasukama galvute Virselis
2. Greicio reguliavimo rankenéle A. 5,0 Italpos nertdijancio plieno
3. Pavaros velenas su kaisciu (priedy dubuo

tvirtinimo vieta) B. 4,0 talpos plastikinis indas
4. 50| talpos nertdijancio plieno dubuo 9. Daugiakomponenciy masiy maisytu-
5. 4,0 talpos plastikinis indas vas
6. Galvos uzrakto mygtukas 10. Maisytuvas lengvoms masems plakti
7. Dugnas su vieta dubenéliui pritvirtinti 11. Maisytuvas teslos minkymui

PASIRUOSIMAS DARBUI - BENDROSIOS PASTABOS

1. ISpakuokite jrenginj i$ dézutés, isSimkite visus plastikinius maiselius, etiketes, polistireno uzpildus ir
transportavimo blokus.

Pries pirma karta naudodami robota kruopsciai nuplaukite visus su maistu besilieciancius jo priedus.
Atminkite, kad priedus (dubenj, maisytuvus ir kt.) montuokite ir (arba) iSimkite tik tada, kai prietaisas
néra prijungtas prie maitinimo saltinio.

Prie$ prijungdami jrenginj prie maitinimo Saltinio jsitikinkite, kad greicio reguliavimo rankenélé (2)
yra 0" padétyje.

PRIEDY MONTAVIMAS

1 ZINGSNIS - DUBENS STEBEJIMAS

1. Atlaisvinkite pakreipimo galvute (1) paspausdami galvutés fiksavimo svirtele (6), tada Svelniai pakel-
kite pakreipimo galvute, kol pasigirs spragteléjimas (fiksavimo garsas).

2. |dékite dubenj (4; 5) | pagrinda (7), tada pasukite dubenj (4; 5) pagal laikrodZio rodykle taip, kad
dubenio skiriamosios dalys priglusty prie pagrindo (7) skiriamuyjy daliu.

w ™
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2 VEIKSMAS - DUBENS DANGCIO TVIRTINIMAS

1. Uzdenkite dangtel;j (8) per korpuso krasta, uzdengdami pavaros veleng su kaisciu (3). Tada pasukite
dangtelj (8) pagal laikrodzio rodykle (kryptis nurodyta uZdarytos pakabinamos spynos simboliu).
Jsitikinkite, kad maisto produkty jdéjimo anga nukreipta j iSore, kad pakreipiamoji galvuté (1) netruk-

dyty prieiti prie Sios angos.
-
P anga

. Jstumkite (kol pajusite pasipriesinima) vieng is trijy skirty
maisytuvy (9, 10, 11) j pavaros veleno kaistj (3). [sitikinkite,
kad kaiscio skirtukas yra maisytuvo montavimo skyléje. Tada
sukite maisytuva pries laikrodzio rodykle, kol skirtukas uzsi-
fiksuos prie maiSytuvo montavimo angos krasto.

DARBAS SU PRIETAISU

Kai maisytuvai (9, 10, 11) pritvirtinti, jrenginys paruos-
tas naudoti. Paspauskite galvutés fiksavimo mygtuka (6)
ir atsargiai nuleiskite palenkimo galvute (1), kol isgirsite
spragteléjimg (fiksavimo garsg). |sitikinkite, kad pakreipiamoji galvuté tinkamai uzfiksuo-
ta. Tada pro dubens dangcio (8) anga jdékite maisto produktus j dubenj (4;5), prijunkite
prietaisg prie elektros tinklo ir greicio reguliavimo rankenéle (2) nustatykite norima greitj.
DEMESIO! PULSE funkcijai jjungti reikia laikyti nuspausta greicio reguliavimo rankenéle (2). At-
leidus rankenéle (2), ji automatiskai griZta is padéties PULSE j padétj ,,0“ ir iSjungia jrengin;.
DEMESIO! Kai planetinis robotas veikia, nespauskite galvos fiksavimo mygtuko (6)!

Baige darba, nustatykite greicio reguliavimo rankenéle (2) j padétj ,0" ir atjunkite jrenginj
nuo maitinimo saltinio.

[y

PRIEDY ISMONTAVIMAS

Priedus galima nuimti po to, kai pakreipiamoji galvuté (1) apvaisinama.

Priedai atlaisvinami i$ fiksatoriy sukant juos priesinga montavimo krypciai kryptimi. Pries
sukant maisytuvus (9, 10, 11) pirmiausia reikia atlaisvinti nuo fiksavimo mechanizmo, t. v.
maisytuva reikia stumti giliau ant varanciojo veleno kaiscio, kol pajuntamas pasipriesini-
mas. Nuéemus maisytuvus (9, 10, 11), reikia nuimti dubens dangtj (8).

|RENGINIO NAUDOJIMAS

ATSKIRY PRIEDY NAUDOJIMAS

Daugiakomponen¢iy masiy maiSytuvas Skirta maisyti lengvesnes ir sunkesnes mases, pavyzdziui, tesla, konditerijos
(9) gaminius, maltos mésos ir Zuvies mase, sviesto ir pudingo kremus, sirio mase, bulviy
irkity darzoviy kose, pyragy pagrindus, birios teslos ingredientus.

Maisytuvas lengvoms maséms plakti Skirta plakti produktus, kuriuos reikia gerai iSplakti, pavyzdziui, kiausinius, kiausiniy
(10) baltymus, biskvita, plakta grietinéle, meringes, kremus, majoneza.

Teslos minkytuvas (kablys) (11) Teslai minkyti, ypac mielinei teslai, pavyzdziui, duonai, bandeléms, keksiukams,
pyragams, picoms, garuose virty tesly, makarony, fava pupeliy teslai minkyti.




DEMESIO! Nepalikite peiliy, metaliniy 3auksty ar $akuéiy ir kity panasiy daikty dubenyje, kol
prietaisas veikia.

DEMESIO! Didziausias bendras maisto produktuy, paruosty naudojant prietaisa, svoris neturi vir-
Syti 1,2 kg.

DEMESIO! Maisydami sunkias mases nevirsykite 5 minuciy nepertraukiamo masinos veikimo,
po to leiskite jai atvésti. Jrenginyje jmontuotas apsaugos nuo perkaitimo mechanizmas, kuris is-
jungia jrenginj po 8 min. nepertraukiamo veikimo. Norédami vél jjungti jrenginj, pasukite greicio
reguliavimo rankenéle (2) j padétj 0" ir, jrenginiui atvésus, vél nustatykite reikiama darbinj greitj.

PRIEDY JUDEJIMAS PLANETOJE

Kai planetinis maisytuvas veikia, jis sukasi sudétiniu judesiu: aplink savo as§j ir kartu aplink
dubens perimetra. Taip uztikrinama, kad vienu apsisukimu maisytuvas kruopsciai iSmaiso
visg dubens vidy, todel sutrumpéja darbo laikas ir padidéja maisymo efektyvumas. Dél
Sios priezasties daugumoje recepty nurodytg maisymo laika reikéty sutrumpinti.

PASTABOS SUSIJUSIOS SU |RENGINIO NAUDOJIMU

Dubens ir priedy forma suprojektuota taip, kad robotui dirbant nereikéty nuolat grandyti
ir stumdyti ant dubens sieneliy esanciy ingredienty. Dubens Sonus pakanka valyti vieng ar
du kartus per maisymo cikla. Pries tai atjunkite robota nuo elektros tinklo!

Veikimo metu robotas gali susilti. Esant didelei apkrovai ir ilgam maisymo ciklui, virsutiné
roboto galvutés dalis gali bGti labai jkaitusi. Tai normalu.

VALYMAS IR PRIEZIURA

1. Jsitikinkite, kad greicio reguliavimo rankenélé (2) yra ,0“ padétyje.

2. atjungtijrenginj nuo maitinimo,

3. llgai dirbant pakreipiamoji galvuté (1) gali jkaisti. Pries tesdami darba, leiskite jrenginiui atvésti.

4. Nuvalykite korpusa drégno skudurélio pagalba.

5. Maisytuvus (9, 10, 11) valykite po tekanciu vandeniu su plovikliu.

Uzbaigus darba su jrenginiu rekomenduojama nedelsiant nuvalyti aksesuarus. NeleidZia
liku¢iams pridZitti, dél to plovimas efektyvesnis ir lengvesnis, neleidziama daugintis bak-
terijoms.

DEMESIO! Maisytuvy (9, 10, 11) negalima plauti indaplovéje - tai gali juos sugadinti.

IRENGINIO VEIKIMAS SKIRTINGAIS GREICIO DIAPAZONAIS

Planetinis robotas turi 1-6 greicio reguliavimo diapazong ir PULSE (P) funkcija trumpalai-
kiam darbui didZiausiu greiciu.

arb it —rbo pobud

Létas iSankstinis maiSymas, derinant visy rasiy teslg ir sausus pyrago
ingredientus. Siame greicio diapazone j te3la suberkite miltus ir sausus
produktus, 0 sausus - skystus ingredientus. Siuo grei¢iu nemaisykite ir
neminkykite mielinés teslos.

1 Isankstinis maiSymas

Létam maiSymui. Sioje jrangoje minkykite mieline te3la, tesla su krakmolu
2 Nemokamas maiSymas irbégimo tesla. Taip pat naudokite pirmajame bulviy ir kity darZoviy ko3és
ruosimo etape ir kartais, kai j tesla dedate skysty riebaly ar milty.



Jis naudojamas vidutinio sunkumo teslai minkyti, pvz., trapiai teslai. Siuo
greiiu j baltymus dedamas cukrus, kad buty galima iSplakti meringa. Tai
vidutinis greitis, kuriuo maiSomos masés, pavyzdziui, malta mésa, pastetai ir
malama tesla.

3 MaiSymas, plakimas

Vidutinio greicio plakimas, pradinis majonezo ruosimo etapas, skirtas pudingo
4 Whisking kremo ingredientams sujungti. Naudojamas lengvesnéms maséms, kurioms
reikia aeracijos, uzbaigti.

5 Greitas plakimas Grietinélei plakti, kiausinio baltymo putos.

6 T e K|au5|n|o.baltymo putgms,nenugf|ebtq'k|aus'|.n|q, plaktos grietinélés plakimui,
jis naudojamas paskutiniame bulviy tyrés ruoSimo etape.

P PULSE Trumpalaikis maiSymas didZiausiu greiciu.

ROBOTO NAUDOJIMAS SAVO RECEPTAMS

Siame vadove pateikiama bendry praktiniy patarimy apie darbo su robotu ypatumus, kurie
gali praversti ruosiant savo receptus. Taciau norint pasiekti puiky rezultata ir sukurti tinka-
ma maisymo procedirg, reikés savo pastebéjimy ir patirties. Svarbu kontroliuoti maisymo
procesa ir baigti jj tiksliai tada, kai pasiekiama recepte nurodyta konsistencija (pvz., ,lygi ir
elastinga tesla“).

KULINARINIAI PATARIMAI

w N =
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Saldytuve laikomi ingredientai, pavyzdziui, sviestas ar kiausiniai, prie$ maisant turi bati kambario
temperatlros. Todél svarbu tokius produktus is saldytuvo iSimti pakankamai anksti.

Kad j dubenj nepatekty kiausiniy luksty ar sugedusiy kiausiniu, geriausia juos ispilti j atskira inda ir
tik tada sudeti likusius produktus.

Per ilgas plakimas gali turéti neigiamos jtakos galutiniam produktui. Stebékite recepte nurodyta
maisymo laika.

Temperattros, maisto produkty tekstdros pokyciai (pvz., dél aplinkos temperatdros svyravimy) gali
turéti jtakos ingredienty maisymo proceso sutrumpinimui / pailginimui ir galutiniam maisymo re-
zultatui.

Visada pradékite maisyti nedideliu greiciu ir palaipsniui didinkite greitj, kad jis bUty toks, kokio reikia
receptui.

PARUOSIMAS
v' 2 puodeliai persijoty pyrago 1) Miltus, kepimo miltelius, cukry ir druska per-
milty sijokite j didelj dubenj. |pilkite kepimo riebaly;
v' 1ir 1/4 puodelio valgomojo supilkite pieng ir jberkite vanilés.
cukraus 2) Maziausiu greiciu minkykite iki 5 minuciy, kol
V' 2ir 1/2 saukstelio kepimo milteliy produktai visiskai susimaisys.
v 3/4 arbatinio Saukstelio druskos 3) Tada 2 minutes minkykite vidutiniu greiciu.
V' 1/2 puodelio minksty kepéjo riebaly 4) Sustabdykite robotg, nukoskite likusj misinj
V' 3/4 puodelio pieno nuo dubens Sony ir dugno.
v' 1ir 1/4 arbatinio Saukstelio vanilés 5) Imaisykite kiausinius ir dar 1,5 minutés min-
v 2 kiausiniai kykite didZiausiu greiciu.




BULVIU TYRE

v 1kg bulviy

v' 1/2 puodelio karsto pieno

v' 2 arbatiniai sauksteliai sviesto
v' 1 arbatinis Saukstelis druskos

PARUOSIMAS

b

1) Bulves nulupkite ir isvirkite pastdytame
vandenyije, stengdamiesi, kad jos nebity per
minkstos.

2) Kai jie taps miltingi, pradékite juos minkyti
puode arba perkelkite j virtuvinio kombaino
duben;. Tada taip paruostas bulves mazdaug 1
minute minkykite maisto smulkintuve vidutiniu
greiciu.

3) Baige nukoskite bulves, kurios prilipo prie
dubens sieneliy.

4) Sumaisykite karsta piena, sviesta ir druska.
Sudékite j bulves ir minkykite didZiausiu greiciu
1 min.
v' 2 puodeliai persijoty milty
v' 1 arbatinis Saukstelis sodos
v' 1 arbatinis Saukstelis druskos
v' 1ir 1/2 arbatinio Saukstelio
cinamono
v' 2 puodeliai greito paruosimo aviZiniy
dribsniy
v' 1 puodelis kepéjo riebaly arba sviesto
v 1/2 puodelio valgomojo cukraus
v 3/4 puodelio rudojo cukraus

2 sveiki kiausiniai

1-1/2 arbatiniy Sauksteliy vanilés
1/3 puodelio pieno

1 puodelis Sokolado droZliy

3/4 puodelio smulkinty riesuty

1 arbatinis Saukstelis sodos

1 arbatinis Saukstelis druskos
1-1/2 Saukstelio cinamono
PARUOSIMAS

1) Sumaisykite miltus, soda, druskg ir cinamona,
tada suberkite dribsnius ir atidékite j salj.

2) Virtuvinio kombaino dubenyje sumaisykite
sviestg, cukry, kiausinius ir vanile.

3) Plakite didZiausiu greiciu 2 min., kol pasieksi-
te kremine konsistencija; baige plakti, nugrieb-
kite prie dubens sieneliy prilipusj misinj.

4) Supilkite piena ir puse pries tai atidéto milty
misinio bei kitus produktus, viska létai iSmai-
Sykite, sluoksniuodami misinj, tada minkykite
misinj didZiausiu greic¢iu 1 min.

5) Imaisykite kitg puse milty misinio ir kitus
produktus ir pakartokite procedira. Baige nu-
koskite prie dubens sieneliy prilipusj misin;.

6) Sudékite Sokolado drozles ir rieSutus, minky-

kite didZiausiu greiciu 1 min.
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BALTYMU PLAKIMAS

v 2 kiausiniai
1) Kiausiniy baltymus sudékite j dubeni.
2) muskite didZiausiu greiciu

TECHNINIAI DUOMENYS

Techniniai duomenys nurodyti produkto informacinéje lenteléje.

Maitinimo laido ilgis: 1,04 m.

Sis vadovas buvo isverstas masininiu badu.
Jei kyla abejoniy, zr. jo versijg angly kalba.

DEMESIO! Jmoné MPM agd S.A. pasilieka teise keisti techninius duomenis.

Taisyklingas gaminio atlieky Salinimas (elektrinés ir elektroninés jrangos atliekos)

2

Ant gaminio pavaizduotas simbolis reiskia, kad Sio gaminio atlieky negalima $alinti su kitomis namu tkyje
generuojamomis atliekomis. Siekiant iSvengti kenksmingo poveikio aplinkai ir Zzmoniy sveikatai, kurj kelia
nekontroliuojamas atlieky salinimas, panaudota gaminj reikia pristatyti j buitinés technikos atlieky prieémi-
mo vieta arba kreiptis dél atlieky paémimo is namy. Dél iSsamesnés informacijos apie saugaus elektrinés ir
elektroninés jrangos atlieky Salinimo budus ir vietas naudotojas turi kreiptis | mazmenines prekybos vieta

arba vietos valdZzios organo aplinkos apsaugos skyriu. Sios gaminio atlieky negalima salinti kartu su komunalinémis

atliekomis.
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VISPARIGI LIETOSANAS DROSIBAS NORADIJUMI

Pirms lietoSanas rupigi izlasiet lietoSanas instrukciju.

Esiet 1pasi uzmanigs, ja ierices tuvuma atrodas bérni.
Neizmantojiet ierici citiem mérkiem, iznemot paredzeto lietojumul.
Ja tiek izmantoti razotaja neiesniegti aksesuari, ierice var tikt
bojata vai notikt negadijums.

Neiegremdejiet ierici, vadu un kontaktdaksu tdenr vai citos
skidrumos.

Neatstajiet ierici bez uzraudzibas tas darbibas laika.

Ja atstajat ierici bez uzraudzibas, ka ar1 pirms montazas, demon-
tazas vai tirisanas atvienojiet to no stravas padeves.
Neizmantojiet bojatu ierici, pat ja ir bojats tikla vads vai kon-
taktdaksa - sada gadijuma iesniedziet ierici salabot autorizeta
servisa punkta.

Neizmantojiet ierici arpus telpam.

Nekariet baroSanas vadu uz asam malam un nelaujiet tam pie-
skarties karstam virsmam.

Nelaujiet stravas vadam karaties pie galda/galda virsmas malas.
Nepieskarieties iericei ar mitram rokam.

lerice ir paredzéeta tikai lietoSanai majas.

Stradajot ar masinu, turiet rokas talak no kustigam dalam (mai-
sitajiem, piedzinas varpstas ar tapu).

lerices firiSana, jo 1pasi to dalu, kas ir tieSa saskare ar partiku,
javeic pirms pirmas lietosanas reizes, uzreiz péc lietoSanas vai
ja ierice ilgu laiku nav lietota - procedura ir aprakstita nodala
“TIRISANA UN UZTURESANA".

Pirms maisitaju un aka tirisanas tie vispirms ir jaatvieno no masinas!
Nenovietojiet ierici blakus citam elektroiericem, degliem, plitim,
plitim, cepeskrasnim utt.

Pirms darba saksanas vienmeér parliecinieties, vai visas ierices
sastavdalas tika pareizi uzstaditas.

Nenovietojiet ierici uz karstam virsmam.

lerici var lietot personas ar ierobezotam fiziskajam, manu vai
garigajam sp€jam vai personas bez zinasanam vai pieredzes Sada
veida iericu lietoSana, ja tas tiek uzraudzitas vai instruétas par
ierices drosu lietosanu un saprot ar to saistitos riskus.
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- lerici nedrikst lietot bérni. lerici un kabeli glabajiet bérniem ne-
pieejama vieta.

- Pievérsiet uzmanibu bérniem, ar nespéléjas ar aprikojumu/ierici.

- Jaatstajat ierici bez uzraudzibas, ka art pirms montazas, demon-
tazas vai tirisanas atvienojiet to no stravas padeves.

- Izsledziet ierici pirms aprikojuma nomainas vai pirms pietuvosanas
kustigam dalam lietosanas laika.

- Nepievienojiet kontaktdaksu tikla kontaktligzdai ar mitram rokam.

- Neiznemiet kontaktdaksu no tikla kontaktligzdas, velkot aiz vada.

- Izmantojiet ierici uz gludas un stabilas virsmas.

- Bérnu drosibas noltkos, lUdzu, neatstajiet iepakojuma dalas
(plastmasas maisini, kartona kastes, polistirols utt.) brivi pieejamas.

- BRIDINAJUMS! Nelaujiet bérniem spéléties ar foliju. Nos-
maksanas briesmas!

IERICES APRAKSTS

Grozama galva 8. Vaks
2. Atruma regulésanas poga A. NerUséjosa térauda trauks ar
3. Piedzinas varpsta ar tapu (stiprinaju- 5,0 Lietilpibu

ma punkts piederumiem) B. Plastmasas trauks ar 4,0 L ietil-
4. Neruséjosa térauda trauks ar 5,0 pibu

ietilptbu 9. Maisitajs daudzkomponentu masam
5. Plastmasas trauks ar 4,0 I ietilpibu 10. Maisitajs vieglas masas blietésanai
6. Galvas blokésanas poga 11. Mikseris miklas micisanai
7. Baze ar vietu blodas piestiprinasanai

SAGATAVOSANAS DARBAM - VISPARIGAS PIEZIMES

1. Izsainojiet ierici no kartona kastes, nonemiet visus plastmasas maisinus, etiketes, polistirola pildvie-
las un transporta blokus.

2. Pirms pirmas lietosanas reizes ripigi nomazgajiet visus robota piederumus, kas ir saskaré ar partiku.

3. Neaizmirstiet uzstadit/nonemt piederumus (blodu, maisitajus utt.) tikai tad, ja ierice nav pieslégta
stravas avotam.

4. Pirms ierices pieslégsanas stravas avotam parliecinieties, ka atruma regulésanas poga (2) ir pozici-
ja‘o”.

PIEDERUMU UZSTADISANA

1.SOLIS - BLODAS MONITORESANA

Atblokéjiet nolieces galvinu (1), nospiezot galvinas blokésanas sviru (6), péc tam uzmanigi paceliet
nolieces galvinu, lidz atskan klikskis (blokésanas skana).

levietojiet blodu (4;5) pamatné (7), péc tam pagrieziet blodu (4;5) pulkstenraditaja raditaja kustibas
virziena, lai blodas izcilni saslégtos ar pamatnes (7) izcilniem.

—
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2. SOLIS - TRAUKA VAKA MONTAZA

1. Uzvelciet vacinu (8) uz korpusa malas, kas ar tapu (3) nosedz piedzinas varpstu. Péc tam pagrieziet
vacinu (8) pulkstenraditaja kustibas virziena (virziena, ko norada slégtas piekaramas slédzenes sim-
bols). Parliecinieties, ka partikas produktu pievienosanas atvérums ir vérsts uz aru, lai nolokama

galvina (1) netraucétu piekjuvi atvérumam.
. Montaias
- caurums

3.SOLIS - MIKSURU LABOSANA

. Uzstumiet (Iidz jatat pretestibu) vienu no trim ipasajiem
maisitajiem (9, 10, 11) uz piedzinas varpstas tapas (3). Par-
liecinieties, ka tapas ieliktnis ir ievietots maisitaja montazas
atveré. Péc tam pagrieziet maisitaju pretéji pulkstenraditaja
raditaja virzienam, lidz cilpina fiks&jas pret maisitaja monta-
Zas atveres malu.

[y

DARBS AR IERICI

Kad maisitaji (9, 10, 11) ir pievienoti, ierice ir gatava lie-

tosanai. Nospiediet galvas blokésanas pogu (6) un uzma-

nigi nolaidiet nolieces galvu (1), Iidz atskan klikskis (blokésanas skana). Parliecinieties, ka
noliekta galvina ir pareizi nofikséta. Péc tam ievietojiet partikas produktus bloda (4;5) caur
atveri blodas vaka (8), pievienaojiet ierici elektrotiklam un ar atruma regulésanas pogu (2)
iestatiet vélamo atrumu.

UZMANIBU! PULSE funkcijai atruma regulésanas poga (2) ir jatur nospiesta. Kad poga (2) ir at-
laista, ta automatiski atgrieZas no PULSE pozicijas uz poziciju “0”, tadéjadi izslédzot ierici.
UZMANIBU! Kad planetarais robots darbojas, nespiediet galvas bloké3anas pogu (6)!

Kad darbs ir pabeigts, iestatiet atruma regulésanas pogu (2) pozicija “0” un atvienojiet
ierici no stravas avota.

PIEDERUMU DEMONTAZA

Piederumus var nonemt péc tam, kad ir apauglota noliekta galvina (1).

Paligierices atbrivo no fiksatoriem, pagriezot tas pretéja virziena, neka tas ir uzstaditas.
Pirms pagriesanas maisitaji (9, 10, 11) vispirms jaatbrivo no bloké$anas mehanisma, t. i.,
maisitajs jastumj dzilak uz piedzinas varpstas tapas, Iidz jGtama pretestiba. Péc maisitaju
(9, 10, 11) nonemsanas janonem blodas vaks (8).

IERICES LIETOSANA

ATSEVISKU PIELIKUMU IZMANTOSANA

Maisitajs daudzkomponentu masu Vieglu un smagaku masu, pieméram, miklas izstradajumu, platsmaizes, maltas galas
sajauksanai (9) un zivju pastas, sviesta un pudinu krému, siera masas, kartupe|u un citu darzenu
biezeni, kitku pamatnes, miklas sastavdalu maisisanai.

Mikseris vieglu masu saputo3anai (10)  Produktu, kurus nepiecieSsams labi aerét, pieméram, olu, olu baltumu, biskvita,
putukré&juma, bezé, krému, majonézes, saputosanai.

Miklas micitajs (akis) (11) Miklas micisanai, ipasi rauga miklai un micisanai, pieméram, maizei, bulcinam,
smalkmaizitém, kakam, kiikam, picam, tvaicétai miklai, makaroniem, fava pupinam.




UZMANIBU! Neatstajiet bloda nazus, metala karotes vai daksinas un citus lidzigus priek3metus,
kamér ierice darbojas.

UZMANIBU! Ar ierici pagatavoto partikas produktu maksimalais kopéjais svars nedrikst par-
sniegt 1,2 kg.

UZMANIBU! Maisot smagas masas, nedrikst parsniegt 5 miniisu nepartrauktu masinas darbibu,
péc tam laujot tai atdzist. lericé ir ieblivéts parkarsanas aizsardzibas mehanisms, kas izslédz ierici
péc 8 min nepartrauktas darbibas. Lai atkal ieslégtu ierici, pagrieziet atruma regulésanas pogu (2)
pozicija “0” un, kad ierice ir atdzisusi, atkal iestatiet nepiecieSamo darba atrumu.

PIESTIPRINAJUMU KUSTIBA PA PLANETAM

Planetara maisitaja darbibas laika maisitajs griezas salikta kustiba: ap savu asi un vienlaikus
ap trauka apkartmeru. Tas nodroSina, ka ar vienu pilnu apgriezienu mikseris rlpigi izmaisa
visu trauka iek3pusi, tadejadi saisinot darba laiku un palielinot maisisanas efektivitati. $a
iemesla dé| lielakaja dala recepsu noraditais maisisanas laiks ir jasamazina.

PIEZIMES PAR MIKSERA DARBIBU

Blodas un piederumu forma ir veidota ta, lai laika, kad robots darbojas, nebttu nepiecie-
Sams pastavigi nokasit un stumt sastavdalas, kas atrodas uz blodas sieninam. Blodas malas
pietiek notirit vienu vai divas reizes maisisanas cikla. Pirms tam atvienojiet robotu no tikla!
Darbibas laika robots var sasilt. Ja ir liela slodze un ilgs maisisanas cikls, robota galvas
augséja dala var bat |oti silta. Tas ir normali.

TIRISANA UN APKOPE

1. Parliecinieties, ka atruma regulésanas poga (2) ir pozicija “0”.

2. Atvienojiet ierici no stravas avota.

3. llgstosas darbibas laika nolieces galva (1) var sakarst. Pirms turpinat darbu, laujiet iericei atdzist.

4. Notiriet ierices korpusu, izmantojot mitru dranu.

5. Notiriet maisitajus (9, 10, 11) zem tekosa Gdens ar mazgasanas lidzekli.

Kad esat pabeidzis darbu ar ierici, ieteicams nekavéjoties notirit piederumus. Tadéjadi tiks
nonemti jebkadi noturigi nosédumi, novérsta atlikumu izZzGsana, kas padara mazgasanu
efektivaku un vieglaku, ka arT novérsta bakteériju vairosanas iespé€ja.

UZMANIBU! Maisitajus (9, 10, 11) nedrikst mazgat trauku mazgajamaja masina - pastav risks tos
sabojat.

IEKARTAS DARBIBA DAZADOS ATRUMA DIAPAZONOS

Planetarajam robotam ir atruma regulésana 1-6 diapazona un PULSE (P) funkcija Tslaicigai
darbibai ar maksimalo atrumu.

atrums

Léna iepriekséja maisisana, apvienojot visu veidu pastas un sauso kiku
sastavdalas. Saja atruma diapazona miklai pievienojiet miltus un sausos

1 leprieks$éja sajauksana - s e e _
B Jasal produktus, bet sausajam sastavdalam - Skidros. Ar $adu atrumu rauga miklu
nemaisiet un nemiciet.
Lénai sajauk3anai. Saja rika miciet rauga miklas, miklas ar kraukskiem un
I skréjiena miklas. lzmanto ari pirmaja fazé, kad kartupelus un citus darzenus
2 Bezmaksas sajauksana ’ ’

gatavo biezputra, ka ari dazkart, kad miklas miklai pievieno Skidrus taukus vai
miltus.
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To izmanto vidéji smagas miklas micisanai, pieméram, platsmaizes miklai. Sada
3 Sajauksana, putukréSana  atruma baltumiem pievieno cukuru, lai pagatavotu bezé. Tas ir vidéjais atrums,
ar kadu var sajaukt masas, pieméram, malto galu, pastétes un miklas malSanu.

Vidéja atruma putukrasas saputo3anai, majonézes pagatavosanas
4 Whisking sakumposma, pudina kréma sastavdaju apvienosanai. [zmanto vieglaku masu
apdarinasanai, kam nepiecieSama aeracija.

5 Atra puto3ana Putukréjuma, olu baltuma putu pagatavosanai.

Olu baltuma putu, veselu olu, putukréjuma, putukréjuma saputosanai, to

6 Loti strauja putukraso$ana . X . s N
; izmanto kartupelu biezena pagatavo3anas pédéja posma.

P PULSE Islaiciga sajauksana ar maksimalo atrumu.

ROBOTA IZMANTOSANA SAVAM RECEPTEM

Saja rokasgramata ir sniegti dazi visparigi, praktiski padomi par darba ar robotu specifi-
ku, kas var noderét, gatavojot savas receptes. Tomeér, lai sasniegtu perfektu rezultatu un
izstradatu piemérotu sajauksSanas procedtru, bUs nepieciesami jisu noverojumi un piere-
dze. Ir svarigi kontrolét maisisanas procesu un to pabeigt tiesi tad, kad ir sasniegta receptée
prasita konsistence (pieméram, “gluda un elastiga mikla”).

KULINARIJAS PADOMI
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Sastavdalam, kas tiek uzglabatas ledusskapi, pieméram, sviestam vai olam, pirms sajauksanas ir
jasasniedz istabas temperattra. Tapéc ir svarigi $adus produktus no ledusskapja iznemt pietiekami
agri.

. Lai izvairitos no olu ¢aumalu vai sabojatu olu iekrianas bloda, vislabak tas pirms paréjo produktu

pievienosanas ieberiet atseviska trauka.

. Parak ilga putosana var negativi ietekmét galaproduktu. Sekojiet lidzi recepté noraditajam maisi-

Sanas laikam.

. Temperatiras, partikas produktu tekstdras izmainas (pieméram, apkartéjas vides temperattras

svarstibu dé|) var ietekmét sastavdalu sajauksanas procesa saisinasanos/izpaildzinasanos un galigo
sajauksanas rezultatu.

. Vienmer saciet blenderésanu ar zemu atrumu un pakapeniski palieliniet atrumu l1dz recepté pare-

dzetajam.

NOTEIKUMI

VIENKARSA DIVU OLU PANKUKA SAGATAVOSANA:
v’ 2 tases izsijatu kitkas miltu 1) Liela bloda izsijajiet miltus, cepamo pulveri,
v' 1un 1/4 tases galda cukura cukuru un sali. Pievienojiet maizes taukus;
v' 2 un 1/2 téjkarotes cepamd pulvera ielejiet pienu un pievienojiet vanilu.
v 3/4 tejkarotes sals 2) miciet I1dz 5 minGtém ar viszemako atrumu,
v' 1/2 glazes miksto cepamo tauku lidz produkti ir pilniba sajaukti.
v' 3/4 tases piena 3) Péc tam miciet ar vidéju atrumu 2 mindtes.
V' 1un 1/4 tejkarotes vanilas 4) Apstadiniet robotu, nokasiet atlikuso maisi-
v’ 2olas jumu no blodas malam un dibena.

5) Pievienojiet olas, miciet vél 1,5 minites ar
vislielako atrumu.



KARTUPELU BIEZENIS

v 1kg kartupelu

v' 1/2 tases karsta piena

v 2 tejkarotes sviesta

v 1 téjkarote sals
SAGATAVOSANA:

1) Kartupelus nomizo un vara salita Gdent,
uzmanoties, lai tie nebltu parak miksti.

2) Kad tie klast miltaini, saciet tos micit katlina
vai parceliet tos uz virtuves kombaina blodu.
Tad $adi sagatavotos kartupelus apméram 1

mindti miciet virtuves kombaina vidéja atruma.

3) Kad gatavosana ir pabeigta, noskrapéjiet
kartupelus, kas pielipusi pie blodas malam.

4) Sajauc kopa karsto pienu, sviestu un sali.
Pievienojiet kartupeliem un miciet ar vislielako
atrumu 1 min.

AUZU PARSLU CEPUMI

2 tases izsijatu miltu

1 tejkarote sodas

1 tejkarote sals

1 un 1/2 téjkarotes kanéla

2 tasites skistoSo auzu pdrslu
1 gldze maizes tauku vai sviesta
1/2 tases galda cukura

3/4 tases briing cukura

2 veselas olas

1-1/2 tejkarotes vanilas

1/3 glaze piena

1 glaze sokolddes skaidinu

AN N N N N N N N N NN

V' 3/4 tases sasmalcindtu riekstu
v 1 tejkarote sodas

v' 1 tejkarote sals

v’ 1-1/2 téjkarotes kanéja

SAGATAVOSANA:

1) Sajauc miltus, cepamo sodu, sali un kanéli,
tad pievieno parslas un atstaj mala.

2) Partikas kombaina bloda sajauc sviestu,
cukuru, olas un vanilu.

3) 2 minG3u laika ar vislielako atrumu saputo
lidz krémveida konsistencei, kad tas ir gatavs,
noskrapé pie blodas malam pielipuso maisiju-
mu.

4) Pievienojiet pienu un pusi no ieprieks atda-
[ita miltu maistjuma un paréjos produktus, visu
Iénam samaisiet kopa, miksera maisijumu nosla-
nojot, péc tam miciet maisijumu ar vislielako
atrumu 1 min.

5) Pievienojiet otru pusi miltu maistjuma un
citus produktus un atkartojiet proceddru. Kad
gatavosana ir pabeigta, noskrapéjiet maisijumu,
kas pielipis pie blodas malam.

6) Pievienojiet Sokolades skaidinas un riekstus,
miciet ar vislielako atrumu 1 min.

OLBALTUMVIELU PUTUKRESANA

v 2olas
1) levietojiet olu baltumus bloda.
2) sitiet ar maksimalo atrumu

TEHNISKIE DATI

Tehniskie parametri ir noraditi uz produkta datu plaksnites.

Tikla vada garums: 1,04 m.

STrokasgramata ir masintulkota.
Jarodas saubas, ltdzu, skatiet tas versiju anglu valoda.

UZMANIBU! MPM agd S.A. patur tiesibas veikt tehniskas izmainas!

Pareiza izstradajuma utilizacija (elektrisko un elektronisko iekartu atkritumi)

A

Markéjums uz izstradajuma norada, ka péc ta lietosanas beigam to nedrikst izmest ar citiem majsaimnie-
cibas atkritumiem. Elektrisko un elektronisko iekartu atkritumi var negativi ietekmét apkartéjo vidi un
cilvéku veselibu bistamu vielu, maisijumu un sastavdalu potenciala satura dé|. Elektrisko un elektronisko
iekartu atkritumu sajauk$ana ar citiem atkritumiem vai to neprofesionala demontaza var izraisit veselibai
un apkartéjai videi bistamu vielu nopltdi. Nogadajiet nolietoto ierici elektrisko un elektronisko iekartu

atkritumu savaksanas punkta. Lai sanemtu sikaku informaciju par elektrisko un elektronisko iekartu atkritumu no-
gadasanas vietu, lietotajam ir jasazinas ar vietéjo elektrisko un elektronisko iekartu atkritumu savaksanas punktu vai
vietéjo elektrisko un elektronisko iekartu atkritumu parstrades iekartu.
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VEILIGHEIDSINSTRUCTIES

Lees voor gebruik de gebruiksaanwijzing aandachtig door.
Streng toezicht is noodzakelijk wanneer het apparaat in de buurt
van kinderen gebruikt wordt.

Gebruik het apparaat niet voor andere doeleinden dan het
bedoeld is.

Het gebruik van accessoires die niet worden aanbevolen door
de fabrikant, kan verwondingen of brand veroorzaken of tot
beschadiging van het apparaat leiden.

Dompel het apparaat, het snoer en de stekker niet onder in
water of andere vloeistoffen.

Laat het apparaat niet zonder toezicht achter terwijl het in ge-
bruik is.

Koppel het apparaat van de stroomvoorziening los, als u deze
onbeheerd achterlaat en voor montage, demontage of reiniging.
Gebruik het apparaat niet als het netsnoer of de stekker be-
schadigd is - moet het worden vervangen door de fabrikant,
een gekwalificeerde service of een gekwalificeerde elektricien.
Gebruik het apparaat niet buitenshuis.

Hang het netsnoer niet over scherpe randen en laat het niet in
aanraking met hete oppervlakken komen.

Laat het netsnoer niet over de rand van de tafel/het aanrecht
hangen.

Raak het apparaat niet met natte handen aan.

Het apparaat is alleen bestemd voor huishoudelijk gebruik.
Houd uw handen uit de buurt van bewegende onderdelen
(roerstaafie, garde, haak) terwijl het apparaat in werking is!
Reiniging van het apparaat, bijzonder de onderdelen die in di-
rect contact met voedsel komen, moet voor het eerste gebruik,
onmiddellijk na beéindiging van de werkzaamheden worden
uitgevoerd of wanneer het apparaat lange tijd niet is gebruikt
- de procedure wordt in het hoofdstuk “REINIGING EN ON-
DERHOUD” hoofdstuk beschreven.

Voordat u roerstaafjes en haak reinigt, moet u het eerst van het
apparaat loskoppelen!

Plaats het apparaat niet op hete oppervlakken of in de buurt van
andere elektrische apparaten, branders, fornuizen, ovens, enz.
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- Zorg er altijd voor dat alle apparaatcomponenten correct zijn
geinstalleerd voordat u met de werkzaamheden begint.

- Zet het toestel niet op hete oppervlakken.

- Dit apparaat kan worden gebruikt door personen met vermin-
derde fysieke, zintuiglijke of mentale vermogens of gebrek aan
ervaring en kennis als ze onder toezicht staan of instructies
hebben gekregen over het veilige gebruik van het apparaat en
de gevaren begrijpen betrokken.

- Dit apparaat mag niet worden gebruikt door kinderen. Houd het
apparaat en het snoer buiten het bereik van kinderen.

- Kinderen mogen niet met het apparaat spelen.

- Koppel het apparaat van de stroomvoorziening los, als u deze
onbeheerd achterlaat en voor montage, demontage of reiniging.

- Schakel het apparaat uit voordat u accessoires verwisselt of
onderdelen aanraakt die tijdens het gebruik in beweging zijn.

- Steek de stekker niet in het stopcontact met natte handen.

- Wanneer u de stekker uit het stopcontact haalt, trek dan aan
de stekker, niet aan het snoer.

- Gebruik het apparaat op een gladde en stabiele ondergrond.

- Laat voor de veiligheid van kinderen de verpakkingsonderdelen
niet vrij toegankelijk achter (plastic zakken, kartonnen dozen,
polystyreen enz.).

- WAARSCHUWING! Laat kinderen niet met de plastic zakken
spelen. Verstikkingsgevaar!

BESCHRUVING VAN HET APPARAAT

1. Draaibare kop A. Roestvrijstalen kom met handvat

2. Snelheidsregelaar van 5,0 L

3. De aandrijfas met een pin (plaats voor B. Plastic kom met een inhoud van
het bevestigen van opzetstukken) 40L

4.  Roestvrijstalen kom met handvat van 9. Menger voor meercomponentenmas-
50L sa’s

5. Plastic kom met een inhoud van 4,0 | 10. Roerstaafje voor het kloppen van

6. Hoofdvergrendelknop lichte massa’s

7. Klemplaat voor kom 11. Roerstaafje om het deeg te maken

8. Omslag (deegmixer)

VOORBEREIDING OP HET WERK - ALGEMENE OPMERKINGEN

1. Haal het apparaat en de accessoires uit de doos, verwijder alle stickers, tapes, transportsloten en
vulstoffen.
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Was alle accessoires van de reiniger die in contact komen met voedingsmiddelen grondig voor het
eerste gebruik.

Vergeet niet om accessoires (kom, roerstaafies, enz.) alleen te installeren/verwijderen als het appa-
raat niet is aangesloten op een voedingsbron.

Zorg ervoor dat de snelheidsregelknop (2) in de stand “0” staat voordat het apparaat wordt aange-
sloten op de stroombron.

w

B

INSTALLATIE VAN ACCESSOIRES

STAP 1 - DE KOM BEWAKEN

1. Ontgrendel de kantelkop (1) door op de hoofdvergrendelingshendel () te drukken en til de kantel-
kop vervolgens voorzichtig op totdat u een klik (vergrendelgeluid) hoort.

2. Plaats de kom (4;5) in de basis (7) en draai de kom (4;5) met de klok mee zodat de lipjes op de kom
tegen de lipjes in de basis (7) klikken.

STAP 2 - DE BOWLKAP PLAATSEN

1. Schuif het deksel (8) over de rand van de behuizing die de aandrijfas afdekt met de pen (3). Draai
vervolgens het deksel (8) met de klok mee (richting aangegeven door het gesloten hangslotsym-
bool). Zorg ervoor dat de opening voor het toevoegen van voedingsmiddelen naar buiten is gericht,

zodat de kantelkop (1) de toegang tot de opening niet belemmert.

STAP 3 - DE MENGINGEN VESTIGEN

. Duw (tot u weerstand voelt) een van de drie speciale roer-
werken (9, 10, 11) op de pen van de aandrijfas (3). Zorg er-
voor dat het lipje op de pen in het montagegat van het roer-
werk gaat. Draai het roerwerk vervolgens linksom totdat het
lipje tegen de rand van het montagegat voor het roerwerk
klikt.

WERKEN MET HET APPARAAT

Zodra de roerwerken (9, 10, 11) zijn bevestigd, is het

apparaat klaar voor gebruik. Druk op de knop voor kop-

vergrendeling (6) en laat de kantelkop (1) voorzichtig zakken totdat u een klik hoort (ver-
grendelgeluid). Zorg ervoor dat de kantelkop goed vergrendeld is. Plaats vervolgens de
voedingsmiddelen in de kom (4;5) door de opening in het deksel van de kom (8), sluit het
apparaat aan op de voeding en stel de gewenste snelheid in met de snelheidsregelknop
(2).

WAARSCHUWING! Voor de PULSE-functie moet de snelheidsregelknop (2) ingedrukt worden
gehouden. Wanneer de knop (2) wordt losgelaten, gaat deze automatisch terug van de PUL-
SE-stand naar de “0”-stand, waardoor het apparaat wordt uitgeschakeld.

WAARSCHUWING! Druk niet op de knop voor hoofdvergrendeling (6) als de planetaire robot
draait!

Als u klaar bent met werken, zet u de snelheidsregelknop (2) in de stand “0” en koppelt u
het apparaat los van de stroombron.

[N
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DEMONTAGE VAN ACCESSOIRES

De accessoires kunnen worden verwijderd nadat de kantelkop (1) is geinsemineerd.

De accessoires worden ontgrendeld door ze in de tegenovergestelde richting van de in-
stallatierichting te draaien. De roerwerken (9, 10, 11) moeten eerst worden losgemaakt
van het vergrendelmechanisme voordat ze worden gedraaid, d.w.z. het roerwerk moet
dieper op de pen van de aandrijfas worden geduwd totdat weerstand wordt gevoeld. Het
komdeksel (8) moet worden verwijderd nadat de roerwerken (9, 10, 11) zijn verwijderd.

GEBRUIK VAN HET APPARAAT

HET GEBRUIK VAN OPZETSTUKKEN

Roerstaafje voor het mengen van Het mengen van lichte en zwaardere massa's, zoals: deeg, zanddeeg, gemalen vlees-
meercomponentenmassa's en vismassa's, boter- en puddingcrémes, kwarkmassa's, aardappelpuree en puree
van andere groenten, taartbodems, losse ingrediénten voor taarten.

Roerstaafje voor het kloppen van lichte  Om massa's op te kloppen, die goed gelucht moeten zijn, zoals eieren, eiwitten,
massa's biscuitgebak, slagroom, schuimgebakjes, crémes, mayonaise.

Deegkneder (haak) (11) Voor het kneden van deeg, vooral gist deeg, alsook voor: brood, broodjes, cakes,
pannenkoeken, pizza, gestoomd deeg, pasta, faworki.

LET OP! Laat geen messen, metalen lepels, vorken of andere soortgelijke voorwerpen in de kom
achter, terwijl het apparaat in werking is.

WAARSCHUWING! Het maximale totale gewicht van voedingsmiddelen die met het apparaat
zijn bereid, mag niet meer zijn dan 1,2 kg.

WAARSCHUWING! Wanneer u zware massa’s mengt, mag u de machine niet langer dan 5 minu-
ten continu laten werken en daarna laten afkoelen. Het apparaat heeft een ingebouwde overver-
hittingsbeveiliging die het apparaat uitschakelt na 8 minuten continu gebruik. Om het apparaat
weer in te schakelen, draait u de snelheidsregelknop (2) naar de “0” stand en stelt u, zodra het
apparaat is afgekoeld, de gewenste werksnelheid weer in.

PLANETAIRE BEWEGING VAN OPZETSTUKKEN

Tijdens de werking van de keukenmachine draait het accessoire in een complexe be-
weging: rond zijn as en tegelijkertijd rond de omtrek van de kom. Hierdoor werkt het
roerstaafje tijdens één volle draai goed door het hele binnenkant van de kom, wat resul-
teert in een kortere werktijd en grotere efficiéntie. Om deze reden moeten de mengtijden
die in de meeste recepten worden vermeld, worden verkort.

OPMERKINGEN OVER HET GEBRUIK VAN DE KEUKENMACHINE

De vorm van de kom en opzetstuk zo ontworpen is, dat het niet nodig is om constant de
ingrediénten aan de zijkanten van de kom te schrapen en te drukken, terwijl de keukenma-
chine draait. Tijdens één mengcyclus is het voldoende om de wanden van de kom een of
twee keer schoon te maken. Koppel eerst de keukenmachine los van het elektriciteitsnet!
De keukenmachine kan tijdens gebruik warm worden. Bij zware belasting en een lange
mengcyclus kan de bovenkant van de motorkop erg warm worden. Het is normaal.



REINIGING EN ONDERHOUD

1. Zorg ervoor dat de snelheidsregelknop (2) in de stand “0” staat.

2. Koppel het apparaat los van de stroombron.

3. De kantelkop (1) kan heet worden tijdens langdurig gebruik. Laat het apparaat afkoelen voordat u
verdergaat.

4. Behuizing van het apparaat afvegen met adamp doek.

5. Reinig de roerstaafjes (9, 10, 11) en (9), de haak (10) en de spatel (11) onder stromend water met
wat afwasmiddel.

Na het beéindigen van de werkzaamheden met het apparaat, is het aanbevolen, om de ac-

cessoires onmiddellijk schoon te maken. Dit laat alle achtergebleven sedimenten verwijde-

ren, voorkomt dat de resten uitdrogen, waardoor het wassen effectiever en gemakkelijker

wordt en de komt vermenigvuldiging van bacterién voor.

WAARSCHUWING! De roerwerken (9, 10, 11) mogen niet in de vaatwasser - dit kan ze bescha-

digen.

WERKING VAN HET APPARAAT OP BEPAALDE SNELHEIDSINTERVALLEN

De planetaire robot heeft een snelheidsregeling in het bereik van 1-6 en een PULSE-func-
tie (P) voor kortstondige werking op maximale snelheid.

Werksnel- .

Langzaam voormengen, combineren en pureren van alle droge massa's en
ingrediénten in het deeg. Voor het toevoegen van bloem en droge ingrediénten
aan het beslag, voor het toevoegen van vloeistof aan droge ingrediénten. Meng
of kneed geen gistdeeg op deze snelheid.

1 Voormengen

Voor langzaam mengen. Deze stand wordt gebruikt voor het mengen en
kneden van gistdeeg, zanddeeg en droog deeg. Voor het beginstand voor het
pureren van aardappelen of groenten, voor het mengen van vloeibaar vet of
bloem bij deeg.

2 Langzaam mengen

Het wordt gebruikt voor het kneden van middelzwaar deeg - zoals zanddeeg.
Deze stand wordt gebruikt voor het toevoegen van suiker aan eiwitten voor het
maken van schuimgebak. Gemiddelde stand voor het mengen van de massa's,
bijv. gehakt, patés en taarten.

3 Mengen, kloppen

Gematigd snel kloppen bij eerste bereidingsfase mayonaise, om de
4 Kloppen ingrediénten van de puddingroom te combineren. Het wordt gebruikt voor het
afwerken van lichtere massa's, die beluchting nodig hebben.

5 Snel kloppen Voor het kloppen van créme, eiwitten.

Voor het zeer snel kloppen van eiwit, hele eieren en slagroom, wordt het ook

6 Snel sl o by
nelsiaan gebruikt in de laatste fase van de bereiding van aardappelpuree.

P PULSE Kortstondig mengen op maximale snelheid.

GEBRUIK VAN DE KEUKENMACHINE VOOR EIGEN RECEPTEN

Deze handleiding bevat enkele algemene, praktische tips over het gebruiken van de keu-
kenmachine, die handig kunnen zijn bij het bereiden van uw eigen recepten. Uw eigen
observaties en ervaring zullen echter nodig zijn om een perfect resultaat te verkrijgen en
om een geschikte mengprocedure te ontwikkelen. Het mengproces moet worden gecon-
troleerd en het moet precies worden beéindigd, als de in het recept vereiste consistentie
is bereikt (bijv. “glad en elastisch deeg”).
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CULINAIRE TIPS

1. Ingrediénten die in de koelkast worden bewaard, zoals boter of eieren, voordat ze worden ge-
mengd, moeten ze op kamertemperatuur worden gebracht. Haal daarom dergelijke ingrediénten
tijdig uit de koelkast.

Om te voorkomen dat er eierschalen of rotte eieren in de keukenmachine worden gegooid, kunt
u ze het beste eerst in een aparte beker zetten, voordat u de rest van de ingrediénten toevoegt.
Te lang kloppen kan een negatief effect op het eindproduct hebben. Let op de in het recept ver-
melde mengtijd.

Veranderingen in temperatuur en textuur van voedingsmiddelen (bijvoorbeeld door schomme-
lingen in de omgevingstemperatuur) kunnen van invioed zijn op het verkorten/verlengen van het
mengproces van ingrediénten en het uiteindelijke mengresultaat.

5. Begin altijd op lage snelheid te mixen en verhoog geleidelijk de snelheid die nodig is voor uw recept.

RECEPTEN

EENVOUDIGE CAKE (TWEE EIEREN) i AARDAPPELPUREE %

N

w

B

v 2 kopjes gezeefde bloem v' 1kg aardappelen

v' 1en 1/4 kopje tafelsuiker V' 1/2 kopje warme melk

v' 2 en 1/2 theelepels bakpoeder v’ 2 theelepels boter

V' 3/4 theelepel zout v' 1 theelepel zout

v' 1/2 kopje verzacht bakvet

v 3/4 kopje melk VOORBEREIDING:

v 1en 1/4 theelepel vanille 1) Schil en kook de aardappelen in gezouten
v’ 2 eieren water, let op dat ze niet te zacht worden

) 2) Als ze zacht worden, begin ze in een
Xﬁﬁﬁﬁﬁﬁﬁmﬁ” kookpan te kneden of zet ze in de kom van de
1) Zet de bloem, bakpoeder, suiker en zout in keukenmachine. Kneed vervolgens de op deze
de kom. Voeg bakvet toe; giet de melk erbij en  manier bereide aardappelen in een keuken-

voeg de vanille toe machine met middelhoge snelheid gedurende
2) Kneed tot 5 minuten op de laagste snelheid  ongeveer 1 minuut

tot de producten volledig gemengd zijn 3) Als u klaar bent, schraap alle aardappelen
3) Kneed vervolgens 2 minuten op gemiddelde die aan de zijkanten van de kom of kookpan
snelheid vastzitten.

4) Stop de keukenmachine, schraap de resten  4) Meng hete melk, boter en zout door elkaar.
van het mengsel van de zijkanten en de bodem Voeg bij de aardappelen toe en kneed 1 min op
van de kom eraf het hoogste snelheid

5) Voeg eieren toe, kneed nog 1,5 minuut op

volle snelheid



HAVERMOUTKOEKJES 2) Meng de boter, suiker, eieren en vanille in

een kom van de keukenmachine

6) Voeg chocolade hagelslag en noten toe,

L theelepel zout kneed 1 minuut op hoge snelheid

1-1/2 theelepel kaneel
VOORBEREIDING: EIWIT KLOPPEN

T / 2 e"eren
1) Meng de bloem, baksoda, zout en kaneel 1) Zet de eiwitten in de kom

ce)IOchi}or, voeg dan de havermout toe en zet het 2) Klop op de hoogste snelheid

TECHNISCHE GEGEVENS

De technische parameters staan vermeld op het typeplaatje
van het product. D
Lengte van het netsnoer: 1,04 m
Deze handleiding is machinaal vertaald.
Raadpleeg bij twijfel de Engelstalige versie.

j i’:ﬁgggpﬁfjﬁsﬂoem 3) Klop 2 rpinuten op de hoogste snelheid tot

v 1 theelepel zout hf:t romig is, schraap het rr]engsel dat aan de

v 1en 1/2 theelepel kaneel zijkanten van de kan vastzit eraf

v 2 kopjes instant havermout 4) Vf)eg de melk en de helft van het eerder .

v 1 kopje bakvet of margarine opzugezette mengsel van bloem en andere in-

v 1/2 kopje tafelsuiker grediénten toe, meng alles langzaam, verschuif

v 3/4 kopje bruine suiker het mengsel en kneed het mengsel vervolgens

v 2eieren, geheel 1 minuut op de hoogste snelheid.

v 112 thyeelepel vanille 5) Voeg de tweede helft van het mengsel van

v 1/3 kopje melk bloem en andere ingrediénten 'toe en h?rhaal

v 1 kopje chocolade hagelslag de procedure. Als het mengen is voltoc?]d,

v 3/4 koo ’ f schraap het mengsel weg, dat aan de zijkanten
PJ€ gemalen noten van de kan vastzit.

v' 1 theelepel baksoda

v

4

LET op! MPM agd S.A. behoudt zich het recht voor om technische wijzigingen aan te
brengen!

Correcte verwijdering van dit product (elektrische en elektronische afvalapparatuur)

De markering op het product geeft aan dat het product aan het einde van zijn levensduur niet samen

met ander huishoudelijk afval mag worden weggegooid. Afgedankte apparatuur kan een nadelig effect

hebben op het milieu en de menselijke gezondheid vanwege het mogelijke gehalte aan gevaarlijke stoffen,

mengsels en componenten. Het mengen van elektronisch afval met ander afval of het onprofessioneel
EE  (cmonteren daarvan kan leiden tot het vrijkomen van stoffen die schadelijk zijn voor de gezondheid en
het milieu. Een afgedankt apparaat moet worden ingeleverd bij een inzamelpunt voor afgedankte elektrische en
elektronische apparatuur. Om gedetailleerde informatie te verkrijgen over de plaats van het inleveren van elektrisch
en elektronisch afval, dient de gebruiker contact op te nemen met het gemeentelijk inzamelpunt voor afval of de
verwerkingspunt voor afgedankte apparatuur.
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Przed uzyciem przeczytaj doktadnie instrukcje obstugi.
Zachowaj szczegdlng ostroznose, gdy w poblizu urzadzenia
znajduja sie dzieci.

Nie wykorzystuj urzadzenia do innych celow, niz zostato prze-
Znaczone.

Uzycie akcesoriow niezalecanych przez producenta moze spo-
wodowac uszkodzenie urzadzenia lub wypadek.

Nie zanurzaj urzadzenia, przewodu i wtyczki w wodzie lub in-
nych ptynach.

Nie zostawiaj urzadzenia bez nadzoru podczas pracy.

Odtacz urzadzenie od zasilania, jesli pozostawiasz je bez nadzoru
oraz przed montazem, demontazem lub czyszczeniem.

Nie uzywaj uszkodzonego urzadzenia, rowniez wtedy, gdy
uszkodzony jest przewdd sieciowy lub wtyczka — w takim wy-
padku oddaj urzadzenie do naprawy w autoryzowanym punkcie
Serwisowym.

Nie korzystaj z urzadzenia na wolnym powietrzu.

Nie wieszaj przewodu zasilania na ostrych krawedziach i nie
pozwol, aby sie stykat z gorgcymi powierzchniami.

Nie pozwal, aby przewdd zasilania zwisat z krawedzi stotu/blatu.
Nie dotykaj urzadzenia mokrymi rekoma.

Urzadzenie jest przeznaczone tylko do uzytku domowego.
Podczas pracy urzadzenia trzymaj rece z dala od ruchomych
czesci (mieszadta, watek napedu ze sworzniem).

Czyszczenie urzadzenia, w szczegdlnosci czesci majacych bez-
posredni kontakt z Zywnoscig, nalezy przeprowadzi¢ przed
pierwszym uzyciem, bezposrednio po zakonczeniu pracy lub
w przypadku, gdy z urzadzenia nie korzystano od dtuzszego
czasu - sposob postepowania jest opisany w rozdziale ,CZYSZ-
CZENIE | KONSERWACJA.

Przed rozpoczeciem czyszczenia mieszadet i haka nalezy je naj-
pierw odfaczy¢ od urzadzenia!

Nie wolno stawiac urzadzenia w poblizu innych urzadzen elek-
trycznych, palnikow, kuchenek, piekarnikow, itp.

Zawsze przed przystapieniem do pracy upewnij sie, czy wszystkie
elementy urzadzenia sg prawidtowo zamontowane.



Nie stawiaj urzadzenia na gorgcych powierzchniach.
Urzadzenie moze by¢ uzywane przez osoby z ograniczonymi
zdolnosciami fizycznymi, sensorycznymi lub umystowymi, a takze
nieposiadajgce wiedzy lub doswiadczenia w uzytkowaniu tego
typu urzadzen, pod warunkiem, ze bedg one nadzorowane lub
zostang poinstruowane na temat korzystania z urzadzen w bez-
pieczny sposob i rozumiejg zwigzane z tym ryzyka.
Urzadzenie nie moze byc¢ uzywane przez dzieci. Przechowuj
urzadzenie i przewod poza zasiegiem dzieci.

Nalezy zwraca¢ uwage na dzieci, aby nie bawity sie sprzetem/
urzadzeniem.

Odtaczaj urzadzenie od zasilania, jesli pozostawiasz je bez nadzoru
oraz przed montazem, demontazem lub czyszczeniem.
Wytacz urzadzenie przed zmiang wyposazenia lub przed zblize-
niem do czesci bedacych w ruchu podczas uzytkowania.

Nie podtaczaj wtyczki do gniazdka sieci mokrymi rekami.

Nie wyciggaj wtyczki z gniazdka sieci pociggajac za przewod.
Uzywaj urzadzenia na gtadkiej i stabilnej powierzchni.

Dla bezpieczenstwa dzieci prosze nie zostawia¢ swobodnie
dostepnych czesci opakowania (torby plastikowe, kartony, sty-
ropian itp.).

OSTRZEZENIE! Nie pozwalaj dzieciom bawic sie folia. Nie-
bezpieczenstwo uduszenia!

W e

AR

~ o

OPIS URZADZENIA

Gtowica uchylna 8. Ostona

Pokretto regulacji predkosci A. Misy ze stali nierdzewnej
Watek napedu ze sworzniem (migjsce o0 pojemnosci 5,0L
mocowania przystawek) B. Misy plastikowej o pojemnosci
Misa ze stali nierdzewnej o pojemno- 4,0L

$ci 501 9. Mieszadto do wielosktadnikowych
Misa plastikowa o pojemnosci 4,0 | mas

Przycisk blokady gtowicy 10. Mieszadto do ubijania lekkich mas
Podstawa z miejscem do zamocowa- 11. Mieszadto do wyrabiania ciasta
nia misy

PRZYGOTOWANIE DO PRACY - UWAGI OGOLNE

1. Wypakuj urzadzenie z kartonu, usun wszelkie torebki foliowe, etykiety, styropianowe wypetniacze

oraz blokady transportowe.
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Przed pierwszym uzyciem umyj doktadnie wszystkie akcesoria robota majace stycznos¢ z zywno-
Scia.

Nalezy pamieta¢ aby montaz/ demontaz akcesoriow (misa, mieszadta itp.) wykonywac wytacznie
wtedy, gdy urzadzanie nie jest podtaczone do Zrédta zasilania.

Przed podtaczeniem urzadzenia do Zrédta zasilania upewnij sie, ze pokretto regulacji predkosci (2)
znajduje sie w pozycji ,0".

w

>

MONTAZ AKCESORIOW

KROK 1 - MONTAZ MISY

1. Zwolni gtowice uchylna (1) naciskajac dzwignie blokady gtowicy (6), a nastepnie delikatnie unos
gtowice uchylng do momentu ustyszenia klikniecia (dZwiek zatrzaskiwania blokady).

2. Umies¢ mise (4;5) w podstawie (7), nastepnie obré¢ mise (4;5) zgodnie z ruchem wskazéwek zegara,
tak aby wypustki znajdujace sie na misie zablokowaty sie o zatrzaski znajdujace sie w podstawie (7).

KROK 2 - MONTAZ OStONY NA MISE

1. Nasun ostone (8) na brzeg obudowy ostaniajacej watek napedu ze sworzniem (3). Nastepnie prze-
kre¢ ostone (8) w kierunku zgodnym z ruchem wskazéwek zegara (kierunek oznaczony symbolem
zamknietej ktodki). Zwrd¢ uwage, aby otwor stuzacy do dodawania art. spozywczych byt skierowa-
ny na zewnatrz, tak aby gtowica uchylna (1) nie utrudniata dostepu do otworu.

KROK 3 - MOCOWANIE MIESZADEL

2 otwor
. Wciénij (do poczucia oporu) jedno z trzech dedykowanych =

mieszadet (9, 10, 11) na sworzen watka napedowego (3).
Zwroc¢ uwage, aby wypust znajdujacy sie na sworzniu trafit
w otwor montazowy mieszadta. Nastepnie przekre¢ mie-
szadto w kierunku przeciwnym do ruchu wskazéwek zegara,
az do zablokowania wypustu o brzeg otworu montazowego
mieszadta.

PRACA Z URZADZENIEM

Po zamocowaniu mieszadet (9, 10, 11) urzadzenie

jest gotowe do pracy. Wcisnij przycisk blokady gtowicy (6) i delikatnie opuszczaj gtowi-
ce uchylna (1) do ustyszenia klikniecia (dzwiek zatrzaskiwania blokady). Upewnij sie, ze
gtowica uchylna zostata prawidto zablokowana. Nastepnie umies¢ w misie (4;5) artykuty
spozywcze przez otwor znajdujacy sie w ostonie misy (8), podtacz urzadzenie do pradu
i ustaw zadang predkos¢ pracy pokrettem regulacji predkosc (2).

UWAGA! W przypadku funkcji PULSE pokretto regulacji predkosci (2) musi byé przytrzymywa-
ne. Po puszczeniu pokretta (2), wraca ono automatycznie z pozycji PULSE do pozycji ,0”, co po-
woduje wytaczenie urzadzenia.

UWAGA! W trakcie pracy robota planetarnego, nie nalezy wciska¢ przycisku blokady gtowi-
cy (6)!

Po zakonczeniu pracy ustaw pokretto regulacji predkosci (2) w pozycje ,0” i odtacz urza-
dzenie od Zrédta zasilania.
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DEMONTAZ AKCESORIOW

Do demontazu akcesoriéw mozna przystapi¢ po unasienieniu gtowicy uchylnej (1).
Akcesoria zwalniamy z zatrzaskéw przekrecajac je w kierunku przeciwnym do kierunku
montazu. Mieszadta (9, 10, 11) przed przekreceniem nalezy najpierw zwolni¢ z blokady
tj. wcisng¢ mieszadto gtebiej na sworzen watka napedowego, az do poczucia oporu. Osto-
ne misy (8) nalezy zdemontowac po uprzednim demontazu mieszadet (9, 10, 11).

UZYCIE URZADZENIA

ZASTOSOWANIE POSZCZEGOLNYCH PRZYSTAWEK

Mieszadto do mieszania Do mieszania lekkich i ciezszych mas, takich jak: ciasto, ciasto kruche, mielone masy
wielosktadnikowych mas (9) miesne i rybne, kremy maslane i budyniowe, masy serowe, puree z ziemniakéw
iinnych warzyw, spody do ciast, sypkie sktadniki ciast.

Mieszadto do ubijania lekkich mas (10) Do ubijania produktow, ktére musza by¢ dobrze napowietrzone, takich jak: jaja,
biatka jaj, ciasto biszkoptowe, bita $mietana, bezy, kremy, majonez.

Mieszadto do wyrabiania ciasta (hak) Do wyrabiania ciast, zwtaszcza drozdzowych i ugniatania takich jak na: chleb, butki,
(11) babki, placki, pizze, ciasto parzone, makaron, faworki.

UWAGA ! Nie wolno pozostawia¢ nozy, metalowych tyzek czy widelcéw i innych tego typu ele-
mentéw w misie podczas pracy urzadzenia.

UWAGA! Maksymalna taczna masa artykutdéw spozywczych przygotowywanych za pomoca
urzadzenia nie moze przekraczac 1,2 kg.

UWAGA! Przy mieszaniu ciezkich mas nie przekraczaj 5 min. ciagtej pracy urzadzenia, po tym
czasie odczekaj do ostygniecia. Urzadzenie ma whudowany mechanizm zabezpieczenia przed
przegrzaniem, ktéry wytacza urzadzenie po 8 min. ciagtej pracy. Aby ponownie zataczy¢ urza-
dzenie nalezy przekreci¢ pokretto regulacji predkosci (2) w pozycje ,,0”, a po ostygnieciu urzadze-
nia ponownie ustawi¢ wymagana predkos¢ pracy.

RUCH PLANETARNY PRZYSTAWEK

Podczas pracy miksera planetarnego, mieszadto obraca sie ruchem ztozonym: wokot wta-
snej osi i réwnoczesnie po obwodzie misy. Dzieki temu podczas jednego petnego obrotu,
mieszadto doktadnie pracuje w catym wnetrzu misy co powoduje skrécenie czasu pracy
oraz zapewnia wieksza skutecznos¢ miksowania. Z tego wzgledu nalezy skroci¢ czas mie-
szania podany w wiekszosci przepisow.

UWAGI DOTYCZACE EKSPLOATACJI MIKSERA

Ksztatt misy i przystawek zostat tak zaprojektowany, iz podczas pracy robota, nie ma po-
trzeby ciggtego zeskrobywania i spychania znajdujacych sie na $ciankach misy sktadnikow.
W ciggu jednego cyklu miksowania wystarczy raz badZ dwa dokonac czyszczenia Scianek
misy. Przed wykonaniem tej czynnosci nalezy odtaczy¢ robot od pradu!

Podczas pracy robot moze sie nagrzewac. Przy duzym obciagzeniu i dtugim cyklu mieszania
gbrna czesc gtowicy robota moze by¢ bardzo ciepta. To normalne.

CZYSZCZENIE | KONSERWACJA

»

1. Upewnij sie, ze pokretto regulacji predkosci (2) znajduje sie w pozycji ,0".
2. Odtaczyc urzadzenie od zrodta zasilania.




3. Podczas dtuzszej pracy gtowica uchylna (1) moze ulec nagrzaniu. Przed przystapieniem do pracy
nalezy poczekac do ostygniecia urzadzenia.

4. Wyczysci¢ obudowe urzadzenia, uzywajac wilgotnej Sciereczki.

5. Wyczysci¢ mieszadta (9, 10, 11) pod biezaca wodg z dodatkiem detergentu.

Po ukonczeniu pracy z urzadzeniem zaleca sie natychmiastowe wyczyszczenie akceso-

riéw. To pozwoli usunac wszelkie zalegajace osady, zapobiega zasychaniu resztek, co czyni

mycie bardziej efektywnym i tatwiejszym, zapobiega tez rozmnazaniu sie bakterii.

UWAGA! Mieszadet (9, 10, 11) nie nalezy my¢ w zmywarce - grozi to ich uszkodzeniem.

PRACA URZADZENIA NA POSZCZEGOLNYCH PRZEDZIALACH PREDKOSCI

Robot planetarny posiada regulacje predkosci w zakresie 1-6 oraz funkcje PULSE (P), stu-
zaca do kroétkotrwatej pracy przy maksymalnych obrotach.

pracy

Powolne wstepne mieszanie, faczenie wszystkich rodzajéw mas i suchych
sktadnikéw ciast. W tym przedziale predkosci dodawac make i suche produkty

1 Mi i t. . A L Bemion s .
e do ciasta oraz sktadniki ptynne do suchych. Nie miesza¢ ani nie wyrabiac na tej
predkosci ciast drozdzowych.
Do powolnego miksowania. Na tym biegu wyrabiac ciasta drozdzowe, kruche
. . i ucierane. Stosowac réwniez w pierwszej fazie doprowadzania ziemniakdw
2 Mieszanie wolne

iinnych warzyw do postaci puree oraz w chwilach dodawania ptynnego
ttuszczu lub maki do ciasta.

Uzywa sie do wyrabiania $rednio ciezkich ciast — jak ciasta kruche. Na tej
3 Mieszanie, ubijanie predkosci dodaje sie cukier do biatek na bezy. Jest to Srednia predkosc
mieszania mas, np. migsa mielonego, pasztetow i ucierania ciast.

Do Srednio szybkiego ubijania, wstepnej fazy przygotowywania majonezu,
4 Ubijanie do taczenia sktadnikéw kremu budyniowego. Stosuje sie do wykoriczenia
Izejszych mas wymagajacych napowietrzenia.

5 Szybkie ubijanie Do ubijania kremu, piany z biatek.

Do ubijania piany z biatek, catych jaj, bitej Smietany, stosuje sie w koricowej

6 Bardzo szybkie ubijanie . . L
fazie przygotowania puree ziemniaczanego.

P PULSE Krétkotrwate miksowanie na maksymalnych obrotach.

WYKORZYSTANIE ROBOTA DO WEASNYCH PRZEPISOW

W niniejszej instrukcji zawarto kilka ogdlnych, praktycznych rad dotyczacych specyfiki
pracy z robotem, ktére moga sie przydac podczas przygotowywania wtasnych przepisow.
Do uzyskania doskonatego efektu iopracowania odpowiedniej procedury miksowania
niezbedne beda jednak Panstwa wtasne obserwacje i doswiadczenia. Nalezy kontrolowac
proces mieszania i zakonczy¢ go doktadnie wtedy, gdy zostanie osiggnieta konsystencja
wymagana w przepisie (np. ,ciasto gtadkie i elastyczne”).

WSKAZOWKI KULINARNE

Sktadniki, ktore przechowuije sie w lodowce, takie jak masto czy jaja, zanim zostang zmiksowane
musza osiggnac¢ temperature pokojowa. W zwigzku z tym, nalezy wyja¢ takie produkty z lodéwki
odpowiednio wczesnie.

By unikna¢ wrzucenia skorup jaj lub zepsutych jaj do misy, najlepiej wbic je wczesniej do osobnego
pojemnika, zanim dodamy reszte produktow.

—
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3. Zbyt dtugie ubijanie moze wptynac negatywnie na produkt kofcowy. Nalezy pilnowac czasu mik-

sowania okreslonego w przepisie.

4. Zmiana temperatury, tekstury produktéw spozywczych (np. w wyniku wahan temperatury oto-
czenia) moze wptynac¢ na skrocenie/wydtuzenie procesu mieszania sktadnikdw i koncowy wynik

miksowania.

5. Nalezy zawsze zaczyna¢ miksowanie od niskich predkosci i stopniowo zwieksza¢ predkos¢ do wy-

maganej w danym przepisie.

PRZEPISY

PROSTY PLACEK DWUJAJECZNY

v' 2 szklanki przesianej mqki é
do ciasta

1i 1/4 szklanki cukru stotowego

2i1/2 tyzeczki proszku do pieczenia
3/4 tyzeczki soli

1/2 szklanka miekkiego ttuszczu piekar-
skiego

V' 3/4 szklanki mleka

v’ 1i1/4 tyzeczki wanilii

v 2jaja

AN NN

PRZYGOTOWANIE:

1) Make, proszek do pieczenia, cukier i sol
przesyp do duzej miski. Dodaj ttuszcz piekarski;
wlej mleko i dodaj wanilii.

2) Wyrabiaj do 5 min. na najnizszej predkosci,
az do catkowitego zmieszania produktéw.

3) Nastepnie wyrabiaj na $redniej predkosci
przez 2 min.

4) Zatrzymaj robot, zeskrob pozostatosci mie-
szanki z bokéw i spodu misy.

5) Dodaj jaja, wyrabiaj jeszcze przez 1,5 min
PRZYGOTOWANIE:

na najwyzszej predkosci.

PUREE ZIEMNIACZANE
1) Obierz i ugotuj ziemniaki w posolonej wo-

v 1kg ziemniakéw

v 1/2 szklanki gorgcego mleka

v’ 2tyzeczki masta

v 1tyzeczka soli
dzie, uwazaj by nie byty zbyt miekkie.
2) Kiedy stana sie maczaste, zacznij ugnia-
tac je w rondlu lub przenie$ do misy robota.
Nastepnie ugniataj tak przygotowane ziemniaki

w robocie na $redniej predkosci przez okoto
1 min.

3) Po zakonczeniu, zeskrob ziemniaki, ktére
przywarty do Scianek misy.

4) Zmieszaj ze sobg gorace mleko, masto i sol.
Dodaj do ziemniakéw i ugniataj na najwyzszej
predkosci przez 1 min.

CIASTECZKA Z PLATKAMI OWSIANYMI é

2 szklanki przesianej maki

1 tyzeczka sody

1 tyzeczka soli

1i1/2 tyzeczki cynamonu

2 szklanki btyskawicznych ptatkéw owsia-
nych

1 szklanka ttuszczu piekarskiego lub masta
1/2 szklanki cukru stotowego

3/4 szklanki brgzowego cukru

2 jaja, cate

1-1/2 tyzeczki wanilii

1/3 szklanki mleka

1 szklanka wiérkéw czekoladowych

3/4 szklanki pokruszonych orzechéw

1 tyzeczka sody

1 tyzeczka soli

1-1/2 tyzeczki cynamonu

AN NI N NI

AN N N N N NN N

AN

PRZYGOTOWANIE:

1) Wymieszaj make, sode, sol i cynamon, a na-
stepnie dodaj ptatki i odstaw na bok.

2) Zmieszaj masto, cukier, jaja wanilie w misie
robota.

3) Ubijaj na najwyzszej predkosci przez 2 min
do osiagniecia konsystencji kremowej, po za-
konczeniu, zeskrob mieszanke, ktéra przywarta
do $cianek misy.

4) Dodaj mleko i potowe odstawionej wczesdniej
mieszanki maki i innych produktow, zmieszaj
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wszystko powoli, przektadajac mase miksowa-
na, nastepnie wyrabiaj mlgszanke na najwyz- v 2jaka
szych obrotach przez 1 min. . .

. . . . 1) Umies$¢ biatka w misie
5) Dodaj druga potowe mieszanki maki i innych 2) Ubijaj na najwiekszej predkosci
produktéw i powtorz procedure. Po zakon- 13l JWIEKsz€] pre
czeniu, zeskrob mieszanke, ktéra przywarta
do $cianek misy.
6) Dodaj widrki czekoladowe i orzechy, wyra-
biaj na najwyzszej predkosci przez 1 min.

DANE TECHNICZNE

Parametry techniczne podane s3 na tabliczce znamionowej produktu D
Dtugosé przewodu sieciowego: 1,04 m

UWAGA! Firma MPM agd S.A. zastrzega sobie mozliwo$¢ zmian technicznych!

iPysznie
gofuj
N

| CZESCI ZAMIENNE KUPISZ NA I N s PI RACJ I
mpmstre a. p SZUKAJ NA

PYSZNIEGOTUJ.PL

AKCESOR'A ﬁ KULINARNYCH
7 %)

Prawidtowe usuwanie produktu (zuzyty sprzet elektryczny i elektroniczny)

wyrzucac¢ z innymi odpadami pochodzacymi z gospodarstw domowych. Zuzyty sprzet moze mie¢ szko-

dliwy wptyw na srodowisko i zdrowie ludzi z uwagi na potencjalna zawartosc niebezpiecznych substancji,

mieszanin oraz czesci sktadowych. Mieszanie elektroodpadéw z innymi odpadami lub ich nieprofesjonalny

demontaz moze prowadzi¢ do uwolnienia substancji szkodliwych dla zdrowia i Srodowiska. Zuzyte urza-
dzenie nalezy dostarczy¢ do punktu odbioru zuzytego sprzetu elektrycznego i elektronicznego. W celu uzyskania
szczegdtowych informacji na temat miejsca oddawania odpaddéw elektrycznych i elektronicznych uzytkownik po-
winien skontaktowac sie z gminnym punktem zbierania zuzytego sprzetu lub zaktadem przetwarzania zuzytego
sprzetu.

E Oznaczenie umieszczane na produkcie wskazuje, ze produktu po uptywie okresu uzytkowania nie nalezy
||
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INSTRUCTIUNI GENERALE PRIVIND SIGURANTA DE UTILIZARE

- Tnainte de utilizare cititi cu atentie instructiunile de utilizare.

- Pastrati prudenta deosebitd, cand in apropierea dispozitivului
se gasesc copii.

- Nu folositi acest dispozitiv in alte scopuri decat cele pentru care
este destinat.

- Utilizarea accesoriilor nerecomandate de producator poate pro-
voca deteriorarea dispozitivului sau un accident.

- Nu scufundati dispozitivul, cablul si stecherul in apa sau alte
lichide.

- Nu lasati dispozitivul nesupravegheat in timpul functionarii.

- Deconectati aparatul de la sursa de alimentare daca il lasati
nesupravegheat si inainte de montare, demontare sau curatare.

- Nu utilizati un dispozitiv defect, mai ales atunci cand cablul de
alimentare sau stecherul sunt deteriorate - in acest caz, solicitati
repararea dispozitivului la un centru de serviciu autorizat.

- Utilizarea dispozitivului in aer liber este interzisa.

- Nu agatati cablul de alimentare peste muchii ascutite si nu lasati
cablul de alimentare sa atinga suprafete fierbinti.

- Nu I3sati cablul de alimentare sa atarne de marginea mesei/
blatului.

- Nu atingeti dispozitivul cu mainile umede.

- Dispozitivul este destinat numai pentru uz casnic.

- Tineti-va mainile departe de piesele in miscare (agitatoare, arbore
de transmisie cu stift) atunci cand folositi masina.

- Curatarea aparatului, in special a partilor care intra in contact
direct cu alimentele, trebuie efectuata inainte de prima utilizare,
imediat dupa utilizare sau daca aparatul nu a fost utilizat pentru
0 perioada lungd de timp - procedura este descrisa in capitolul
,CURATARE SI INTRETINERE".

- Inainte de a curata agitatoarele si carligul, acestea trebuie mai
intai sa fie deconectate de la masina!

- Nu asezati aparatul in apropierea altor aparate electrice, arza-
toare, aragazuri, cuptoare, cuptoare, etc.

- Asigurati-va intotdeauna ca toate componentele dispozitivului
sunt instalate corect inainte de a incepe lucrul.

- Nu asezati aparatul pe suprafete fierbinti.
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- Aparatul poate fi utilizat de persoane cu capacitati fizice, sen-
zoriale sau mentale limitate sau fara cunostinte sau experienta
in utilizarea acestui tip de echipament, cu conditia ca acestea
sa fie supravegheate sau instruite in ceea ce priveste utilizarea
in siguranta a echipamentului si sa inteleaga riscurile implicate.

- Dispozitivul nu trebuie sa fie utilizat de copii. Tineti dispozitivul
si cablul departe de copiii.

- Trebuie sa fiti atenti la copii, pentru ca acestia sa nu se joace cu
echipamentul/dispozitivul.

- Deconectati aparatul de la sursa de alimentare daca il Iasati
nesupravegheat si inainte de montare, demontare sau curatare.

- Opriti aparatul inainte de a schimba echipamentul sau inainte de
a va apropia de piesele in miscare in timpul utilizarii.

- Nu conectati stecherul la priza cu mainile ude.

- Nu scoateti stecarul din priza electrica tragand de cablul de
alimentare.

- Utilizati aparatul pe o suprafata neteda si stabila.

- Pentru siguranta copiilor, va rugam sa nu lasati piese usor acce-
sibile ale ambalajului (pungi de plastic, cartoane, polistiren, etc.).

- AVERTIZARE! Nu lasati copii sa se joace cu folia. Pericol de
sufocare!

DESCRIEREA DISPOZITIVULUI

1. Cap pivotant 8. Coperta
2. Buton de control al vitezei A. Bol din otel inoxidabil cu o capaci-
3. Arbore de transmisie cu stift (punct tatede 50 L

de fixare pentru accesorii) B. Bol din plastic cu o capacitate de
4. Bol din otel inoxidabil cu o capacitate 40L

de 50| 9. Mixer pentru mase cu mai multe
5. Vas de plastic cu o capacitate de 4,0 | componente
6. Butonul de blocare a capului 10. Mixer pentru baterea maselor usoare
7. Baza cu spatiu pentru atasarea bolului ~ 11. Mixer pentru framantarea aluatului

PREGATIREA PENTRU MUNCA - OBSERVATII GENERALE

Despachetati unitatea din cutie, indepartati pungile de plastic, etichetele, umpluturile din polistiren
si blocurile de transport.

Spdlati temeinic toate accesoriile robotului care intra in contact cu alimentele inainte de prima
utilizare.

Nu uitati sd instalati/indepartati accesoriile (bol, agitatoare etc.) numai atunci cand aparatul nu este
conectat la o sursa de alimentare.

—
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4. Asigurati-va ca butonul de control al vitezei (2) se afla in pozitia ,0” inainte de a conecta unitatea
la sursa de alimentare.

INSTALAREA DE ACCESORII

PASUL 1 - MONITORIZAREA BOLULUI

1. Eliberati capul de inclinare (1) prin apdsarea manetei de blocare a capului (6), apoi ridicati usor capul
de inclinare pand cand se aude un clic (sunet de blocare).

2. Asezati bolul (4;5) in baza (7), apoi rotiti bolul (4;5) in sensul acelor de ceasornic, astfel incat filetele
de pe bol sa se blocheze pe cele din baza (7).

PASUL 2 - MONTAREA CAPACULUI BOLULUI

1. Glisati capacul (8) peste marginea carcasei care acopera arborele de transmisie cu ajutorul stiftului
(3). Apoi rotiti capacul (8) in sensul acelor de ceasornic (directia indicata de simbolul lacatului inchis).
Asigurati-va ca orificiul pentru addugarea alimentelor este orientat spre exterior, astfel incat capul
basculant (1) s& nu obstructioneze accesul la orificiu.

ETAPA 3 - FIXAREA AMESTECURILOR

1. Tmpingeti (pana cand simtiti rezistent) unul dintre cei trei
agitatori dedicati (9, 10, 11) pe axul arborelui de transmisie
(3). Asigurati-va ca fila de pe stift intrd in orificiul de montare
al agitatorului. Apoi rotiti agitatorul in sens invers acelor de
ceasornic pand cand fila se blocheaza pe marginea orificiului
de montare a agitatorului.

LUCRUL CU DISPOZITIVUL

Odata ce agitatoarele (9, 10, 11) sunt atasate, unitatea

este gata de utilizare. Apdsati butonul de blocare a ca-

pului (6) si coboréati usor capul de inclinare (1) pana cand auziti un clic (sunet de blocare).
Asigurati-va ca capul de inclinare este corect blocat. Apoi, introduceti alimentele in bol
(4;5) prin deschiderea din capacul bolului (8), conectati aparatul la sursa de alimentare si
setati viteza doritd cu ajutorul butonului de control al vitezei (2).

ATENTIE! Pentru functia PULSE, butonul de control al vitezei (2) trebuie tinut apasat. Atunci
cand butonul (2) este eliberat, acesta revine automat din pozitia PULSE in pozitia ,0", oprind
astfel unitatea.

ATENTIE! Cand robotul planetar este in functiune, nu apasati butonul de blocare a capului (6)!
Cand ati terminat lucrul, reglati butonul de control al vitezei (2) in pozitia ,0” si deconectati
unitatea de la sursa de alimentare.

DEMONTAREA ACCESORIILOR

Accesoriile pot fiindepartate dupd ce capul de inclinare (1) a fost inseminat.

Accesoriile se elibereaza din incuietorile lor prin rasucirea lor in directia opusa celei de
instalare. Agitatoarele (9, 10, 11) trebuie mai intai eliberate din mecanismul de blocare ina-
inte de a fi rotite, adica agitatorul trebuie impins mai adanc pe axul arborelui de actionare
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pana cand se simte rezistentd. Capacul bolului (8) trebuie indepartat dupa ce se indepar-
teazd agitatoarele (9, 10, 11).

UTILIZAREA DISPOZITIVULUI

APLICAREA DE ATASAMENTE INDIVIDUALE

Mixer pentru amestecarea maselor cu  Pentru amestecarea maselor usoare si mai grele, cum ar fi produse de patiserie, aluat
mai multe componente (9) scurt, carne tocatd si pastd de peste, creme de unt si de budincd, mase de brénza,
piure de cartofi si alte lequme, baze pentru prdjituri, ingrediente de aluat vrac.

Mixer pentru baterea maselor usoare Pentru produse de batut care trebuie sa fie bine aerisite, cum ar fi: oud, albusuri de
(10) ou, burete, frisca, meringi, creme, maionezd.

Framantator de aluat (carlig) (11) Pentru framantarea aluatului, in special a aluatului de drojdie si pentru framantari
cum arfi: pdine, rulouri, briose, placinte, pizza, aluat fiert la abur, paste, fasole fava.

ATENTIE! Nu lasati cutite, linguri sau furculite de metal si alte astfel de obiecte in bol in timp ce
aparatul este in functiune.

ATENTIE! Greutatea totald maxima a alimentelor preparate cu aparatul nu trebuie si depaseasca
1,2 kg.

ATENTIE! Atunci cand se amesteca mase grele, nu depasiti 5 minute de functionare continua
a masinii, dupa care lasati-o sa se raceasca. Unitatea are incorporat un mecanism de protectie
impotriva supraincalzirii, care opreste unitatea dupa 8 minute de functionare continua. Pentru a
porni din nou aparatul, rotiti butonul de control al vitezei (2) in pozitia ,0” si, dupa ce aparatul s-a
racit, setati din nou viteza de functionare necesara.

MISCAREA PLANETARA A ATASAMENTELOR

Tn timpul function3rii mixerului planetar, agitatorul se roteste intr-o miscare compusé: in
jurul axei sale si simultan in jurul circumferintei bolului. Acest lucru asigura ca, intr-o sin-
gurd revolutie completd, mixerul lucreaza in intregime in jurul intregului interior al bolului,
ceea ce duce la reducerea timpului de lucru si la 0 mai mare eficientd a amestecului. Din
acest motiv, timpul de amestecare indicat in majoritatea retetelor trebuie redus.

NOTE PRIVIND FUNCTIONAREA MIXERULUI

Forma bolului si a accesoriilor a fost proiectatd astfel incat, in timp ce robotul functionea-
74, nu este nevoie sd rdzuiasca si sd impingd in mod constant ingredientele care se afla pe
peretii bolului. Este suficient sa curatati partile laterale ale bolului o data sau de doua ori
pe ciclu de amestecare. Scoateti robotul din priza inainte de a face acest lucru!

Tn timpul functionarii, este posibil ca robotul s3 se incélzeasca. In cazul unei sarcini grele
si al unui ciclu de amestecare lung, partea superioara a capului robotului poate fi foarte
calda. Acest lucru este normal.

CURATAREA SI INTRETINERE

Asigurati-va ca butonul de control al vitezei (2) se afla in pozitia ,0".

Deconectati unitatea de la sursa de alimentare.

Capul inclinabil (1) se poate incalzi in timpul functionarii prelungite. Lasati unitatea sa se raceasca
inainte de a continua.

Curatati carcasa aparatului cu o carpa umeda.

Curatati agitatoarele (9, 10, 11) sub jet de apa cu detergent.
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Este recomandabil sa curatati accesoriile imediat ce ati terminat de lucrat cu dispozitivul.
Acest lucru va indeparta toate depunerile persistente, impiedica uscarea reziduurilor, ceea
ce face ca spalarea sa fie mai eficientd si mai usoard, si impiedica inmultirea bacteriilor.
ATENTIE! Agitatoarele (9, 10, 11) nu trebuie spalate in masina de spalat vase - risca sa fie dete-
riorate.

FUNCTIONAREA UNITATII LA DIFERITE INTERVALE DE VITEZA

Robotul planetar are un control al vitezei in intervalul 1-6 si o functie PULSE (P) pentru
functionarea pe termen scurt la viteza maxima.

V|t|eza de | Tipul de lucrare Aplicatie
ucru

Preamestecare lentd, combinand toate tipurile de pastd si ingredientele uscate
pentru prajituri. In acest interval de viteza, adaugati faina si produsele uscate
la aluat si ingredientele lichide la cele uscate. Nu amestecati si nu framantati
aluatul de drojdie la aceasta vitezd.

1 Preamestecare

Pentru 0 amestecare lentd. In acest angrenaj se frimantd aluaturile de drojdie,
aluaturile de aluat scurt si aluaturile de rulada. Se utilizeaza, de asemenea,

in prima fazd de transformare a cartofilor si a altor lequme in piure si, uneori,
atunci cand se adauga grasime lichidd sau faina la un aluat.

2 Amestec gratuit

Se utilizeaza pentru frimantarea aluaturilor cu greutate medie - cum ar fi
aluatul de patiserie. La aceastd vitezd, se adaugd zahdr la albusuri pentru bezea.
Aceasta este viteza medie pentru amestecarea maselor, de exemplu carne
tocatd, pateuri si macinarea aluatului.

3 Amestecare, batere

Pentru baterea |a viteza medie, in etapa initiald de preparare a maionezei,
4 Batand pentru combinarea ingredientelor pentru crema de budinca. Se utilizeaza
pentru finisarea maselor mai usoare care necesita aerare.

5 Baterea rapida Pentru friscd, spuma de albus de ou.

Pentru baterea spumei de albus de ou, oud intregi, friscd, se foloseste in etapa

6 Batere foarte rapida - . X 5
b finala de preparare a piureului de cartofi.

P PULSE Amestecare pe termen scurt |a vitezd maximd.

UTILIZAREA ROBOTULUI PENTRU PROPRIILE RETETE

Acest manual oferd cateva sfaturi generale si practice privind specificul lucrului cu robo-
tul, care pot fi utile atunci cand va pregatiti propriile retete. Cu toate acestea, propriile
observatii si experiente vor fi necesare pentru a obtine un rezultat perfect si pentru a
dezvolta o procedurd de amestecare adecvata. Este important sa se controleze procesul
de amestecare si sa se termine exact atunci cand se atinge consistenta cerutd de reteta
(de exemplu, ,aluat neted si elastic”).

SFATURI CULINARE

1. Ingredientele care se pastreaza in frigider, cum ar fi untul sau oudle, trebuie sa ajunga la tempera-

tura camereiinainte de a fi amestecate. Prin urmare, este important sa scoateti aceste produse din

frigider suficient de devreme.

Pentru a evita caderea cojilor de oud sau a oudlor stricate in castron, cel mai bine este sa le bateti

intr-un recipient separat inainte de a adauga restul produselor.

3. Batutul prea mult timp poate afecta in mod negativ produsul final. Fiti atenti la timpul de mixare
specificat in reteta.

N

89




4. Modificarile de temperatura, de textura a produselor alimentare (de exemplu, din cauza fluctuatiilor
temperaturii mediului ambiant) pot afecta scurtarea/lungirea procesului de amestecare a ingredi-

entelor si rezultatul final al amestecului.

5. Intotdeauna incepeti s& amestecati la viteza mici si cresteti treptat viteza pana la cea necesara

pentru reteta.

DISPOZITII

CLATITE SIMPLE CU DOUA OUA

v' 2 cdni de fdind pentru prdjituri é
cernutd

1si 1/4 cesti de zahdr de masd

2 si 1/2 lingurite de praf de copt

3/4 linguritd de sare

1/2 cand de grdsime moale de brutdrie
3/4 cand de lapte

1si 1/4 linguritd de vanilie

2oud

AN NE NN NN

PREGATIREA:

1) Cerneti faina, praful de copt, zaharul si sarea
intr-un castron mare. Se adauga grasimea de
brutarie; se toarna laptele si se adauga vanilia.
2) Framantati timp de pana la 5 minute la cea
mai mica viteza, pana cand produsele sunt
complet amestecate.

3) Apoi se framanta la vitezad medie timp de 2
minute.

4) Opriti robotul, razuiti amestecul rdmas de pe
peretii si de pe fundul bolului.

5) Adaugati ouile, framantati incd 1,5 minute la

cea mai mare viteza.

PIURE DE CARTOFI

v 1kg de cartofi

v' 1/2 cand de lapte fierbinte

v' 2 lingurite de unt

v' 1 linguritd de sare
PREGATIREA:

1) Se curata si se fierb cartofii in apa cu sare,
avand grija sa nu fie prea moi.

2) Cand devin fainoase, incepeti sa le framan-
tati intr-o cratitd sau transferati-le in bolul unui
robot de bucatarie. Apoi se framanta cartofii
astfel preparati intr-un robot de bucatarie la
viteza medie timp de aproximativ 1 minut.
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3) Cand ati terminat, razuiti cartofii care s-au
lipit de peretii vasului.

4) Se amesteca laptele fierbinte, untul si sarea.
Se adauga la cartofi si se framanta la viteza

maxima timp de 1 minut.

FURSECURI CU FULGI DE OVAZ

2 cdni de fdind cernutd

1 linguritd de sifon

1 linguritd de sare

1si 1/2 linguritd de scortisoard
2 cdni de fulgi de ovdz instant
1 cand de grdsime de brutdrie sau unt
1/2 cand de zahdr de masd

3/4 cand de zahdr brun

2 oud, intregi

1-1/2 lingurite de vanilie

1/3 cand de lapte

1 cand de ciocolatd chipsuri
3/4 cand de nuci zdrobite

1 linguritd de sifon

1 linguritd de sare

1-1/2 lingurite de scortisoard

<

AN N N YN N N U N N N Y N N

PREGATIREA:

1) Se amestecd faina, bicarbonatul de sodiu,
sarea si scortisoara, apoi se adauga fulgii si se
lasa deoparte.

2) Se amesteca untul, zaharul, oudle si vanilia in
bolul unui robot de bucétarie.

3) Bateti la viteza maxima timp de 2 min pana
cand obtineti o consistenta cremoasa, cand
ati terminat, razuiti amestecul care s-a lipit de
peretii bolului.

4) Se adauga laptele si jumatate din ameste-
cul de faind pus deoparte anterior si celelalte
produse, se amesteca totul incet, in straturi,
apoi se framanta amestecul la viteza maxima
timp de 1 min.



5) Adaugati cealaltd jumatate din amestecul de PROTEINA DE BATUT
faina si celelalte produse si repetati procedura. v 2oud

Cand ati terminat, razuiti amestecul care s-a - . N
1) Puneti albusurile de ou intr-un castron

lipit de peretii bolului. A L
6) Adaugati chipsurile de ciocolata si nucile, 2) Batetila viteza maxima

framantati la viteza maxima timp de 1 min.

DATE TEHNICE

Parametrii tehnici sunt inscrisi pe placuta de fabricatie a produsului.
Lungimea cablului de retea: 1,04 m.

Acest manual a fost tradus automat.

In cazul in care aveti indoieli, va rugdm sd consultati versiunea in limba englezd a acestuia.

ATENTIE! MPM agd S.A. isi rezerva dreptul de a face modificari tehnice!

Eliminarea corecta a produsului (deseuri de echipamente electrice si electronice)

Marcajul de pe produs indica faptul ca produsul nu trebuie aruncat impreuna cu alte deseuri menajere la

sfarsitul duratei sale de viata. Echipamentele uzate pot avea un efect daunator asupra mediului si sanatatii

umane datorita continutului potential de substante, amestecuri si componente periculoase. Amestecarea

deseurilor electronice cu alte deseuri sau dezasamblarea lor neprofesionald poate duce la eliberarea de
EE  Substante diunatoare sdnatatii si mediului. Dispozitivul folosit trebuie livrat la punctul de colectare a
deseurilor de echipamente electrice si electronice. Pentru a obtine informatii detaliate despre locul de eliminare
a deseurilor electrice si electronice, utilizatorul trebuie s contacteze punctul municipal de colectare a deseurilor
echipamentelor sau instalatia de prelucrare a deseurilor echipamentelor.
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YKA3AHUA OTHOCUTEJIbHO BE3OINACHOCTHU
NOJIb3OBAHUA
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[lepen 1MCNo/Ib30BaHMEM BHUMATEIbHO NPOYMTaMTE PYKOBO/-
CTBO MO 3KCMayaTaumm.

byaste 0COOEHHO OCTOPOXKHbI, KOTa PSAOM C YCTPOMCTBOM
Haxo4ATCs AeTW.

He ncnonb3ynTe yCTpoMCTBO He MO Ha3HAYEHMIO.
l/lcnonb30BaHMeE akCeccyapoB, He PEKOMEHI0BAHHbIX MPOM3-
BOAMTENIEM, MOXKET MPUBECTM K MOBPEXKAEHMIO YCTPOMCTBA,
noX<apy Wi TpaBMaM.

He norpy»amTte yCTpoMCTBO, LUHYP M BUIKY B BOAY WMV Apyrie
YKNIKOCTM.

Hukoraa He ocTaBNAnTE YCTPOMCTBO HE3 NPUCMOTPa BO BPEMS
pPaboThl.

OTKAtOYaMTE YCTPOUCTBO OT CETU MUTAHKS, EC/IM OCTaBAgeTe
ero 6e3 NpMCMOTPa, a TaKXKe Nnepea MOHTaXKOM, IEMOHTaXKeM
NI YACTKOMN.

3anpeLlaeTcsd MCnob30BaTb MOBPEXKAEHHOE YCTPOMCTBO, B
TOM YMCIE C NOBPEXKAEHHBLIM LLUHYPOM U/ BUJIKOW — B 3TOM
c/yvae cgamTe YCTPOWCTBO B PEMOHT B aBTOPW30BAHHbIN
CEePBUCHbIN LEHTP.

He ncnonb3ynTe yCTPoOMCTBO HA OTKPLITOM BO3/YXE.

He BellanTe LHYpP NTaHMS Ha OCTPble Kpag U He AomnycKanTe
€ro KacaHus ropga4mx noBepxHoOCTeN.

He nonyckamnTe, 4ToObI LLUHYP NUTaHMS CB1CAA C Kpad cTona/
CTONELUHMLIBI.

He npurkacamTech K YCTPOWCTBY MOKPbIMU DyKaMMU.
YCTPONCTBO NpeHa3HaYeHO UCKAKYMUTENIbHO 418 A0OMALLIHEro
NO1b30BaHMA.

[Npy paboTe C MalMHOW AEPXKNTE PYKM NOAa bLLIE OT ABMXKY-
LLIMXCS YacTen (MeLLaiku, NPUBOAHOIO Ba1a C NasbLem).
OuncTky Nprbopa, 0COOEHHO ero YacTemn, Haxo4ALLVXCS B
HenocpeaCTBEHHOM KOHTaKTe C nuLlen, caeayeT NpoBOAMTb
nepes nepBbIM MCMO/Ib30BaHMEM, CPa3y NOC/1e UCMO1b30BaHMS
NN €CN MPUOOP HE MCMNO/Ib30BA/ICS B TEYEHWE A/IMTE/IbHOIrO
BpeMeHM - npoueaypa onucaHa B rmaese «OHNCTKA 1 Ob-
CJTY >KMBAHWNE».



[Nepe, 04NCTKOW MELLAIOK 1 KPHoKa X HeObXoaMMO NpeaBa-
PUTE/IbHO OTCOEAMHUTL OT MalUMHBbI!

He pa3mellanTe nprbop psaaomM ¢ ApyriMm 31eKTponpubo-
paMu, KOHPOPKaMU, MAUTaMK, yXOBKaMM U T.A.

[Nepen HavaloM paboTbl BCEraa NPOBEPSAMTE, YTOObLI BCE 3/1€e-
MEHTbI YCTPONCTBA Obl/IM MPaBW/IbHO YCTaHOB/IEHbI.

He cTaBbTe yCTPOMCTBO Ha ropsayme NoBEPXHOCTM.

[Mprbop MOXKET MCMO/Ib30BATLCS NLLAMKM C OrPaHNYEHHBIMM
OUBNYECKMU, CEHCOPHBLIMK WU YMCTBEHHBIMU CMNOCOOHO-
CTAMM, a TaK>Ke IMUAMU, HE UMEROLLIMMM 3HAHWIK UK OMbiTa
pPabOoThbl C NOA0OHBIM 0O0PYAOBAHMEM, MPU YCI0BMM, YTO OHM
HaxoAAaTCs noa, HabatoAeHUEM VAWM MPOUHCTPYKTUPOBAHbI
0 6e30MacHOM MCMO/1b30BaHUK 0O60PYAOBAHUA U MOHUMAKOT
CBSA3aHHbIE C 3TUM PUCKN.

[prbop He N0/ 1KEH MCMOb30BATLCS AETbMU. XPaHWTE YCTPOM-
CTBO M Kabeb B HEAOCTYMNHOM 419 AETEN MeCTe.

He no3BoasnTe AeTam nrpaTe C 060pyA0BaHUEM/YCTPONCTBOM.
OTKAtOYaMTe YCTPOUCTBO OT CETU MUTAHKS, EC/IM OCTaBAsgETE
ero 6e3 NpucMoTPa, a TakyKe nepe MOHTaXKOM, IeMOHTaXKEM
NN YUCTKOM.

BbiktouanTe nprbop nepe 3aMeHor 0060pya0BaHUS UK Ne-
pe NpUOAVMKEHMEM K ABMKYLLMMCS YaCTsAM BO BpEMS PAaDOThI.
He noakatoyanTe BUAKY K PO3ETKE MOKPBIMM DYKaMM.

He BbIHMMaWTE BUJIKY M3 PO3ETKM 3/1EKTPOCETH, BLITAMBas
ee 3a NpoBOo,

Icnonb3ynTe yCTPOMCTBO Ha POBHOW 1 CTabW/IbHOW MOBEPX-
HOCTMW.

B uenax 6e3o0nacHoOCTM AeTen He OCTaBAdMTe AeTa/IM YIaKoB-
K1 B CBOOOAHOM A0CTYne (M1aCTUKOBbIE MaKeThl, KAPTOHHbIE
KOPOOKM, MEHOMNOIMCTUPON U T. 1.).

NMPEOOCTEPEXXEHUE! He paspeluaiTe aeTam urpatb NieH-
KoW. Puck yayweHus!
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AHMUE YCTPOWCTBA

1.

SEN

>

v

~ o

[NoBOpOTHas roNoBKa 8. O6noxka

Pyuka ynpaBieHuns CKOPOCTbIO A. Yalua 13 HepykaBetoLLen cTanm
MpuBOAHOM Ba CO WTUGTOM (MecTo eMKoCTbto 5,0 11

Kpen/eHuns HaBecHoro obopyaoBa- B. TlnacTukoBas Yalla EMKOCTbIO
HWS) 4,0 n

Yalua 13 HepyKaBetoLLLen cTaau eM- 9. CMmecuTenb 419 MHOTOKOMMOHEHT-
KocTbto 5,0 n HbIX Macc

lNnacTukoBas Yalla emMkocTbto 4,0 1 10. Mukcep 0N B3GMBaHWSI Nerknx Macc
KHomnKka 6/10KMPOBKM FOI0BKM 11. Mukcep Ang 3aMellnBaHng TecTa
OcHoBaHMe ¢ MeCcTOM A4 KpenJe-

HMA YaLm

NoAroTtoBKA K PABOTE - OBLLIME SAMEYHAHUA

1.

N

w

B

PacnakyiTe yCTPOMCTBO M3 KOPOOKM, yaaamTe BCe NAACTUKOBbIE MaKeTbl, STUKETKM, NOJNCTU-
PO/I0BbIE HAMONHWUTEM M TPAHCMOPTUPOBOYHbIE BOKMN.

MNepen NepBbIM MCMOb30BaHMEM TLIATEILHO BBIMOMTE BCE KOHTAKTUPYHOLLIME C NULLEN Npu-
HaAEXHOCTM poboTa.

MOMHMTE, YTO YCTaHABAMBATL/CHUMATb MPUHAANEXHOCTM (YaLlly, MELLAAKMA U T.4.) MOXKHO TO/b-
KO TOr/a, Koraa npubop He MoAK/MOUEH K MCTOYHUKY MUTaHNS.

[Nepen NOAKMOYEHNEM YCTPONCTBA K UCTOYHMKY MUTaHWs YOeaAMTeCh, HTO PyyKa PEryIMpPOBKY
CKOPOCTY (2) HaxoAMTCs B NON0MKeHNUM «O».

YCTAHOBKA AKCECCYAPOB

LIAT 1 - MOHUTOPUHI YALLIX

1.

N

OcBoboANTE HaKNOHHYHO FOA0BKY (1), HaYKaB Ha pbldar GAOKMPOBKM rOA0BKM (6), 3aTEM M1aBHO
NOAHUMMUTE FONI0BKY A0 LLENYKA (3BYK GJIOKMPOBKM).

. YcTaHosuMTE Yally (4;5) B ocHoBaHwe (7), 3aTeM nosepHUTE Yatly (4;5) No 4acoBoit CTpeske Tak,

4TOObI BbICTYMMbl Ha Yalle 3ad)l/IKCI/IpOBaﬂl/ICb MPOTMB BbICTYMNOB B OCHOBAHWN (7)

LUAT 2 - MOHTAXX KPbILLIK/ YALLIX

1.

HaneHsTe KpbilKy (8) Ha Kpaw Kopnyca, 3aKpbiBatoLLMiA NPUMBOAHOM Ba CO LWTUGTOM (3). 3aTem
NOBEPHUTE KPbILLIKY (8) N0 YacoBol cTpesike (HanpaBaeHMe YKasaHo CUMBOJIOM 3aKPbITOr0 BUCA-
uero 3amka). YbeamuTecs, 4To 0TBepcTMe A5 A06aBAEHMS NPOAYKTOB 06PaLLEHO Hapy Ky, YTObbI

LLIAT 3 - DUKCALLIUA CMECEN

[ERN

. HacaguTe (noka He nodvyBCTBYeTE COMPOTUBAEHME) OAHY

HaK/TOHAOLLLAACA FO10BKA (1) He NpenaTCcTBOBaa AOCTYNY K OTBEPCTUIO.
. MoHTaxHoe
= oTBepcTne

13 Tpex cneumanbHbix Mewanok (9, 10, 11) Ha WwTndT npu-
BofoHOro Bana (3). Y6eamTech, 4To BLICTYN Ha WITUdTE
BXO[WT B MOHTa)KHOE OTBEPCTHE MeLLasKK. 3aTeM NoBep-
HMTE MeLLaIKy NPOTWB YaCOBOM CTPEJIKM, MOKa BbICTYM He
YNPETCA B Kpal MOHTAXKHOIO OTBEPCTUS MELLIaIKN.



PABEOTA C NPMEOPOM

Mocne Toro kak Mewanku (9, 10, 11) 3akpenieHbl, yCTPOMCTBO roToBO K paboTe. Ha-
YKMUTE KHOMKY dUKCaLMK ro10BKM (6) 1 NMIaBHO onNycTUTE HakIOHHYO ros1oBky (1) go
wienyka (3Byk dukcaumm). YoeamTech, 4TO HaK/I0HHAs ro10BKa NpaBuIbHO 3adUKCMPO-
BaHa. 3aTeM MOMeCTUTe NPoAyKTbl B Yally (4;5) yepes oTBepcTME B KPbILLKE Yallm (8),
NOAKHOUNTE NPUBOP K 3/IEKTPOCETU U YCTAHOBUTE HYXKHYH CKOPOCTb C MOMOLLLIO PyY-
KW PErYJIMPOBKM CKOPOCTH (2).

BHUMAHWE! Ons pa6oTtbl ¢yHKumn PULSE Heo6xoaMMO yaep>KuBaTb PYUKY peryanpoBKu
ckopocTy (2). Mpu oTnyckaHMK pyykm (2) oHa aBTOMATMYECKU BO3BPALLAETCA U3 MOJIOXKEHUA
PULSE B nonoxeHue «0», TeM cambIM BbIK/ItOYas Nnpubop.

BHUMAHMWE! Bo BpeMs paboTbl NaHETapHOIro po60Ta He HaXKMMaWTe KHOMKY 6J1I0KMPOBKKU
rosoBKu (6)!

Mo OKOHYaHMK PabOThbl YCTAHOBUTE PYUKY PEMYIMPOBKM CKOPOCTU (2) B nosioxkeHne «O»
N OTKOUMTE MPUOOP OT MCTOUHMKA MUTAHMA.

AJEMOHTAX NMPUHAOJNTEXXHOCTEU

MpUHAANEMNHOCTU MOSKHO CHATb NMOC/1E OCEMEHEHMS HAKIOHAEMOW rof0oBKu (1).
OcBOOOXKAEHME aKCecCyapoB OT 3alLesIOK OCYLUEeCTBASAETCA MyTeEM MX MOBOPOTa B
HampaB/aeHWM, MPOTUBOMOIONKHOM HaMpaBAEHUIO YCTaHOBKW. [lepes noBOpPOTOM Me-
wanku (9, 10, 11) HeobxoaMMO cHavasla 0cBobOAUTL ee OT dUKcaTopa, T.e. HagaBnTb
Ha nasneL, NPMBOAHOMO Basla 4O MOABAEHMUS COMPOTUBAEHMUS. [1ocae CHATUA MELLANoK
(9, 10, 11) HEOOXOAMMO CHATbL KPbILLKY Yalum (8).

3KCMJTYATALMA YCTPOWCTBA

NCMOJIb30BAHUE OTAE/bHbIX BIOXEHWUNA

Mukcep ans cmewnsanus [InA cmeLumBaHNA nerkux 1 bonee TAXENbIX MACC, TaKMX KaK TeCTO, KOPXKM, MACHble
MHOFOKOMIMOHEeHTHbIX Macc (9) 11 pbiBHbIe NACTbI, MACNAHBIE 1 MYAUHTOBbIE KPEMbI, CbIpHbIE MACCbl, KapTodesnbHoe
11 0BOLLHOE MIOPE, 0CHOBBI AN1A TOPTOB, MHTPEAMEHTbI ANA PacchbINyaToro Tecta.

Mukcep ans B36uBaHus nerkux macc  [ina B361BaHuA NpoayKToB, TpedyloLL X XopoLueit adpaLium, Takux Kak: Aiua,
(10) ANYHble 6enKi, OMCKBUTBI, B3OUTbIE CINBKM, MEPEHTH, KDEMbI, MailOHe3.

TectomecunbHaa mawuHa (kprok) (11)  [ind 3amelunBaHIA TeCTa, 0COBEHHO APOXIKEBOTO, M 3aMeca, Hanpumep, AnA:
xne6a, 6ynoyex, KekCoB, NMPOroB, MULLbI, 0NAPHOTO TeCTa, MaKapoH, daconu.

BHUMAHME!!! He ocTaBnsitTe HOXXKU, METaI/IMYECKUE JIOXKKU M BUJIKK, a TaKXKe Apyrue no-
[06Hble NpeMeThbI B Yalle Bo BpeMs paboTbl npubopa.

BHMUMAHWE! MakcuMaibHbIi 06LMii BeC NPOAYKTOB, MPUroTOB/IEHHbIX C NOMOLLLIO NpU6opa,
He J0J1XKEH npeeblwaThb 1,2 Kr.

BHUMAHMUE! Mpu nepemMelumBaHu TSHKENbIX MacC He NpeBbIWAWTe 5 MUHYT HenpepbIBHOW
paboTbl MaLLMHbI, NOC/IE YEro AaiTe el oCTbITb. [[pMbop MMeeT BCTPOEHHbI MEXaHW3M 3aLLu-
Tbl OT NeperpeBa, KOTOPbIN OTK/IIOYaeT Npubop Yepes 8 MUH HenpepbiBHON paboTbl. s no-
BTOPHOrO BKJIKOYEHUs YCTPOWCTBA MOBEPHUTE PYUKY PErYJIMPOBKM CKOPOCTH (2) B NoN0XKeHUe
«0» 1, KOorga yCcTpoMCTBO OCThIHET, CHOBA YCTaHOBUTE HEO6X0AMMYIO0 CKOPOCTb PaboThl.




MIAHETAPHOE ABVXXEHUE NPUCTABKA

Mpu paboTe NnaHeTapHOro MMKCepa OH BPalLaeTCs COCTaBHbIM 00pPa3oM: BOKPYT COb-
CTBEHHOW OCM M OJHOBPEMEHHO MO OKPYXKHOCTM 4Yawwn. bnaropaps aToMy 3a oamH
MOAHbIM 060POT MKMKCep TLlAaTe/IbHO NpopabaTbiBaeT BCHO BHYTPEHHIOK MOBEPXHOCTL
Yallu, YTO COKpallaeT BpeMs paboTbl U NoBbiWaeT 3GHEKTUBHOCTL NepeMeLlnBaHMS.
MoaToMy BpeMs nepemMellnBaHms, ykasaHHoe B 60/bLINMHCTBE PELLENTOB, A0/IXKHO OblTh
YMEHbLLIEHO.

YKA3AHUA NO SKCMNYATALUU CMECUTENA

dopMa Yalln 1 HacagoK pa3paboTaHa TakMm 06pa3oMm, 4TO BO BpeMs paboTsl poboTa
HeT HeOOXOAMMOCTM MOCTOSAHHO CKPECTM M NPOTaKMBATb MHIpeaAneHTbI, HaxoAgLne-
Cs Ha cTeHKax Yawun. JJocTaToYHO O4MLLATh CTEHKM Yallm o4MH-ABa pa3a 3a UMK nepe-
MeLlVvBaHKA. [leped 3TUM OTKAUNMTE POOOT OT ceTu!

Bo BpeMsi paboThl pob0OT MOXKET HarpeBaTbhbCa. [1py BONbLLIOW 3arpy3Kke 1 AANTebHOM
UMKe nepeMellnBaHus BEPXHSS 4acTb ros10BKM poboTa MOXKET CUMJIbHO HarpeBaTbCs.
2T0 HOpMasbHO.

OYNCTKA NN KOHCEPBALNA

1. Y6eanTech, YTO pyUKa PEryANPOBKM CKOPOCTY (2) HAXOAMTCS B NOA0MKEHWM «O».

2. OTKAOUUTE YCTPOUCTBO OT MCTOYHMKA MATaHMA.

3. HaknorHas ronoska (1) MOKET HarpesaThCs Npu AamTensHon paboTe. Mepef HadasnoM paboTsl
[anTe yCTPOUCTBY OCTbITh.

4. OuncTMTE KOPMNYC YCTPOWMCTBA C MOMOLLBIO BIAXKHOM TKaHMW.

5. Ounctute Mewanku (9, 10, 11) nos NPOTOYHOM BOAONM C MOKOLLIMM CPEACTBOM.
PekoMeHayeTCs oumLLaTb MPUHALIEXXHOCTI Cpa3y Noc/ie OKOHYaHMs paboTbl ¢ Npnbo-
POM. DTO MO3BO/IUT YAA/IMTb BCE OCTATKM HaeTa, NpeAoTBPaTUT BbICbiXaHMe OCTaTKOB,
4TO caenaeT MoKy 6onee 3GpOEKTMBHOM 1 NEFKOM, a TakyKe NpeoTBPaTUT pa3MHOXKe-
Hue BakTepui.

BHUMAHUE! Mewanku (9, 10, 11) He cneayeT MbITb B NOCYA0MOEYHOM MaLLMHE - 3TO YpeBaTo
MX NOBPEXAEHUEM.

PABOTA YCTPOWCTBA B PA3/INYHbIX ANAMA3OHAX CKOPOCTEMN

[ThaHeTapHbIM pobOT MMEEeT PEeryampoBKy CKOPOCTW B AuanasoHe 1-6 n GyHKUMO
PULSE (P) ans kpaTKoBpeMeHHOM paboThl HA MaKCMMaIbHOW CKOPOCTMU.



GO Tun pa6oTbl MpunoxeHue

CKOpPOCTb

I'IpenBaleTeanoe MeJJIeHHOe nepemMellBaHne, coeanHALLee BCe BUAbI
MpepBapuTenbHoe NacTbl U CyXne NHrpeanenTbl AN nupora. B3Tom Ananasone (KOpOCTEﬁ
CcMelnBaHne no6asbTe MYKY U CyXue npofyKTbl B TECTO, a XUJKNE NHTPEAUEHTDI - K CYXUM.
He 3ameLunBaiite APOXXeBOe TeCTO Ha 3700 CKopocTu.

[lna MeaneHHoro cmewwnBanua. B 3Tom npucnocobnennm 3amelunBaiot
LPOXKEBOE TECTO, TECTO ANA KOpXKeid 1 GeryHoB. Takke UCnonb3yeTca Ha

2 CBob6ogHOE cMmelumBaHue N
nepBoM 3Tane JoBefeHNA KapTodena u Apyrux oBoLLeit 40 COCTOAHMA Miope U
MHOTAA NPy 06aBNEHUN XUAKOTO XKUPa U MYKV B TECTO.
llcnonb3yeTca AnA 3ameLLBaHNA TeCTa CpeHed TAKECTU - Hanpumep,
KopxeBoro. Ha 31oil ckopocTy k 6enkam fobasnaetca caxap ana

3 CmewmBaHue, B36uBaHne P P A Pa

MpUroToBNeHNA Ge3e. 3o CpeHAs CKOPOCTb ANA NEPEMELLMBAHISA MACC,
Hanpumep, $apLua, NaLITETOB U U3MeNbYeHNA TecTa.

[inA B361BaHMA Ha CpeaiHeli CKOPOCTH, Ha HaYaNbHOM Tane NPUroTOBAEHUA
4 B36uBaHue MailoHe3a, AnA COeAMHEHNA UHTPeANeHTOB Kpema-nyauHra. Mcnonb3ayetca
ANA OTAENKM NErKUX Macc, TpeyioLLmnX aspatuu.

5 BbicTpoe B36MBaHne [lns B36MBaHMA CIMBOK, NEHbI U3 AUUHDBIX OENKOB.
[1nA B361BaHNA B NeHY ANYHBIX OENKOB, LieIbIX AL, B3GUTbIX CUBOK,

6 OueHb 6bicTpOe B3GMBaHMe ICNOMb3YETCA Ha 3aKNIOUNTENbHOM Tane NPUroToBEHUA KapTodenbHOro
ntope.

P PULSE KpaTkoBpeMeHHoe nepemeLLMBaHMe Ha MAKCUMaNbHOIA CKOPOCTIA.

MCMOJIb3OBAHUE POBOTA AJ14 CO3AHUA COBCTBEHHbIX PELIENTOB

B JaHHOM pyKOBOACTBE AaHbl 06LIMeE MPaKTUYECKME COBETbI MO 0COBEHHOCTAM paboThl

@

DO6OTOM, KOTOPbIE MOTYT NMPUrognTbCd NMpk COCTaBaAEHUN COBCTBEHHbIX peuenToB.

OpHako AN AOCTUXKEHUA MAeaIbHOro pe3y/ibTaTa U pa3paboTky noaxoadiuen npoue-
Aypbl CMeLlInBaHMA NOTPebytoTca COOCTBEHHbIE HabOAEHNMS U OMNbIT. BaxkHO KOHTPO-
INpoBaThb Npouecc nepemMellnBaHa N 3akaH4YMBaTb €ro MMeHHO Toraa, Korga AoCTura-
eTcs TpebyemMas peLenToM KOHCUCTEHUMS (Hanpumep, «r1afKkoe 1 31acTUYHOe TeCTOoy).

KYJIMHAPHbBIE COBETbI

1.

N

w

B

w

MHrpeameHTbl, KOTOPble XPaHATCS B XONOAMABHUKE, HANPUMED, Mac0 UK sidLla, JO/KHbI 40M-
T [0 KOMHATHOM TeMnepaTypbl Nepes, cMelunBaHmeM. Mo3ToMy BaxHO 3a61aroBpeMEHHO Bbl-
HIUMaTb Tak1e NPOAYKTbI M3 XONOAM/IBHMKA.

YT06bI U36E3KaTh NONAAAHUS B YaLLYy AUYHOW CKOPYMbI UM MCNOPYEHHBIX ANLL, UX JyYLLe CCbl-
NaTb B OTAE/bHYIO EMKOCTb Nepej, A406aBaeHMEM 0CTa bHbIX MPOLYKTOB.

CAVLLKOM [0Nr0e B3GMBAHME MOXKET HEraTWBHO CKa3aTbCs HA KOHeYHOM npoaykTe. CneamuTe 3a
BpEMeHEeM CMELLIMBAHNS, YKa3aHHbIM B peLienTe.

13MeHeHns TemnepaTypbl, TEKCTYPbI MULLIEBBIX NPOAYKTOB (HanpuMep, U3-3a KoaebaHuit Tem-
nepaTypbl OKpY»KatoLLelt cpefibl) MOryT NOBAUSTL Ha COKpaLLeHue/yaavMHeHne npoLiecca cMe-
LUIMBAHNA UHIPEAVEHTOB W HA KOHEUHbI Pe3y/isTaT CMeLIMBaHWS.

Bceraa HauMHaiTe CMeLLIMBAHME Ha HU3KOWM CKOPOCTM M NOCTENEHHO YBEANUMBAITE CKOPOCTH 40
TOMW, KOTOpas HeobxoAMMa ANs peLenTa.
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MNPEAONOXXEHUA

NMPOCTOW B/INH U3 ABYX AWUL]
v' 2 cmakaHa npocesiHHol MyKu
015 mopma
1 u 1/4 cmakaHa cmonoeozo caxapa
2 u 1/2 uatiHol n10MKU NeKapcKozo
NopowKa
3/4 uatiHoli noxcku conu
1/2 cmakaHa Msi2K020 NeKapcKozo #upa
3/4 cmakaHa Monoka
1 u 1/4 vatiHol noxcku 6aHUAU
2 aliya

ANERN

ANENENENEN

MoAroTOBKA:

i ———
1) MpocesTb MyKy, NEKAPCKMIA NOPOLLOK, caxap
1 conb B 60/1bLLYIO MUCKY. [l06aBUTb nekap-
CKWI XUP, BIUTb MOJIOKO U 106aBUTb BaHWJIb.
2) BbiMeLMBaTh B TedeHMe 5 MUHYT Ha caMoi
HU3KOM CKOPOCTYM [10 MOJIHOTO CMELLMBAHUS
NpOAYKTOB.

3) 3aTeM BbIMeLLMBaTbL Ha CPefiHeN CKOPOCTU B
TeyeHne 2 MUHYT.

4) OcTtaHoBuTE poboT, cOCKpebuTe OCTaBLLY-
0CS CMECb CO CTEHOK M [iHa Yallu.

5) 0o6asnThb a3, BbIMelMBaTh ewe 1,5
MWHYTbI Ha CaMOM BbICOKOIN CKOPOCTH.

KAPTO®EJIbHOE MIOPE

v 1Kz Kkapmodgpens

V' 1/2 cmakaHa 20psue20 MOSIOKA

v 2 yaliHble N0MCKU CAUBOUHO20 MACAA

v' 1 ualiHas noxcka conu
NOAIrOTOBKA:

1) KapTodenb o4ncTuTh 1 0TBapUTh B NOA-
CONIEHHOW BOJlE, CTapascCh, YTOObI OH He Obln
C/IMLLIKOM MSIFKUM,

2) Korga oHu CTaHYT My4YHbIMM, Ha4aTb
3aMeLLMBaTh UX B KACTPHOSIE NN NEPESIOKUTD
B Yallly KYXOHHOro KoMbaiiHa. 3aTeM pasMmaThb
NoAroTOB/IEHHbIN TaKUM 06pa3oM KapTodeb
B KYXOHHOM KOMbalHe Ha cpeiHen CKOpoCTu
B T€YEHWUEe NPUMEPHO 1 MUHYTHI.

3) Mo oKOHYaHUM COCKPECTM KapTodeb,
NPUANMLLNIA K CTEHKAM MUCKMW.

4) CMeLLaTb ropsiyee MOJIOKO, Mac/1o U COJlb.
[06aBuUTb K KapTOdeto U pasMUHATb Ha
CaMOWi BbICOKOW CKOPOCTM B TeyeHne 1 MUH.

OBCAHOE MNEYEHbE

2 cmakaHa npocesiHHol MyKu

1 yatiHas noxcka coobl

1 yatiHas noxcka conu

1 u 1/2 yaliHol nomcKu Kopuybl

2 YawiKu 08CSHKU Bbicmpozo npuzomos-
fleHust

1 cmakaH nekapckoz0 #Upa uau caueou-
HO20 Macna

1/2 cmakaHa cmon06020 caxapa

3/4 cmakaHa KopuuHeso2o caxapa

2 aliya, yenole

1-1/2 yaliHol noxcku eaHuAU

1/3 cmakaHa Mosnoka

1 yawka wokonaoHol cmpyuKku

3/4 yawiku 0pobseHbIX opexos

1 yaliHas noucka codbl

1 yaliHas noxcka conu

1-1/2 ualiHoli noxcKu Kopuybl

AN NI N NI

AN

AN N N N NN NN

MoAroToBKA:

A ——
1) CMeLwaTb MyKY, NULLEBYIO COAY, COJb U
KopMLy, 3aTeM A,06aBUTb X/10MbA U OT/IOKUTH
B CTOPOHY.

2) B yalue KyxoHHOro KoMbaitHa cMelLaTh Cun-
BOYHOE MacJ10, caxap, ALa, BaHUIb.

3) B36uBaTb Ha CaMOM1 BbICOKOM CKOPOCTH B
TeyeHne 2 MUH. 10 NoJIy4YeHUs KpeMoobpas-
HOM KOHCUCTEHLIMM, MO OKOHYaHWUU B3OMBaHMS
COCKPECTM NPUNMLLYIO K CTEHKaM MUCKU
CMech.

4) N06aB1Tb MOJIOKO U MOJIOBUHY OT/I0-
YKEHHOW paHee My4YHOM CMECU U OCTajlbHble
NPOAYKTbI, MELLZIEHHO NepeMeLlaTh BCe
BMECTE, BbIK/1a/lblBasi CMeCb B MUKCEp, 3aTEM
BbIMECUTb CMEChb Ha CaMOM BbICOKOI CKOPOCTH
B TeyeHue 1 MUH.

5) No6aBnTb BTOPYIO NOJIOBUHY MYYHOW CMECH
M OCTa/bHblE NPOAYKTbI U MOBTOPUTH MpPO-
ueaypy. Mo okoHYaHMKM paboTbl cockpebuTe
MPUANMLLYIO K CTEHKAM MUCKU CMECh.



6) [106aBUTb LLIOKOMAZAHYIO CTPY>KKY U OpPEXH, B3BMBAHME BEJIKA

BbIMELLMBATb Ha CaMOW BbICOKOWM CKOPOCTU B

v 2siiya
TeyeHune 1 MUH.

1) MomecTuTe AnYHble BENKN B MUCKY
2) B361BaTh Ha MaKCMMaIbHOM CKOPOCTH

TEXHUYECKUNE XAPAKTEPUCTUNKUA

TexHuuYecKre napameTpbl yKa3aHbl Ha 3aBOACKOW TabnunuKe ngenus.
AnvHa wHypa nutanusa: 1,04 m.

[JlaHHoe pykosodcmeo bbl/10 nepesedeHo Ha MAWUHHbIU 513bIK.
B caydae comHeHut cnedyem 06pamumbcs K 20 aH2A0513blYHOU 8epCUU.

BHUMAHME! Komnanus MPM agd S.A. ocTaBaseT 3a c060i1 BO3MOXHOCTb BHECEHUS
n3MeHeHui!

MpaBuAbHAA yTUAN3ALMSA NPOAYKTA (M3HOLIEHHOE 31EeKTPUYECKOE M 31EKTPOHHOE 060pya0BaHUeE)

MapKrpoBKa Ha NpoyKTe yKasblBaeT Ha TO, YTO MPOAYKT HE CAeayeT BbibpachiBaTh BMECTE C Apy-

MU BbITOBBIMM OTXOAaMM MO OKOHYaHUM CPOKa Cy»KBbl. VI3HOWEHHOE 060pyA0BaHME MOXKET OKa-

3bIBaTb BPEAHOE BO3AENCTBME Ha OKPY>KAIOLLIYHO CPE/y U1 3[0POBbE Ye/0BEKA M3-3a NOTEHLMAIbHOMO

COAEPYKaHMA OMACHbIX BELLIECTB, CMECEN U KOMMOHEHTOB. CMeLIMBaHKE OTXOA0B B BUAE U3HOLIEHHOMO
EEEE /e TPOHHOMO U 31eKTPUYECKOro 060PYA0BaHMS C APYTMMI OTXOAaMU UM MX HENPOhecCUoHabHaA
pa3bopka MOXET NPUBECTU K BbIGPOCY BELLECTB, BPeAHbIX /15 3[40P0BbS 1 OKPY>KAIOLLEN Cpefibl. VI3HOoWeHHoe
YCTPOMCTBO HEOBXOAMMO CAATb Ha MyHKT c60pa 0TPaboTaHHOrO /IEKTPUYECKOrO U 31EKTPOHHOrO 060pYa0-
BaHWs. YT06bI NOAYUNTL NOAPOGHYIO MHGOPMALMIO O MECTE CAa4YU INEKTPUYECKMX M IIEKTPOHHBIX OTXO0B,
M0J/1Ib30BaTE b [O/HKEH 06PATUTLCS B MECTHBIN NYHKT c6opa 060pyA0BaHUs A yTUAM3aUMU WK Ha 3aBOJ, MO
nepepaboTKe U3HOLEHHOrO 060pYA0BaHMA.
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POKYNY TYKAJUCE SA BEZPECNEHO POUZIVANIA
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Pred prvym pouzitim sa obozndmte s pouZivatelskou priruckou.
Zachovavajte mimoriadnu opatrnost, ak sa v blizkosti zariadenia
nachadzaju deti.

Zariadenie nepouzivajte na iné Ucely, nez na aké je urcené.
PouZivanie prislusenstva, ktoré vyrobca neodporiica, moze viest
k poskodeniu zariadenia alebo k Urazu ¢i nehode.

Zariadenie, kabel a zastrcku neponarajte do vody ani do inych
kvapalin.

Ak zariadenie pouzivate, nenechavajte ho bez dozoru.

Ak zariadenie nechavate bez dohladu, pred jeho montazou, de-
montaZou alebo pred cCistenim, zariadenie odpojte z elektrickej
siete.

Zariadenie v Zziadnom pripade nepouzivajte ak je poskodené, ani
vtedy, ak je poskodeny napajaci kabel alebo zastrcka. V takomto
pripade zariadenie odovzdajte na opravu do autorizovaného
servisu.

Zariadenie nepouzivajte vonku, na volnom priestranstve.
Napajaci kabel nevesajte na ostrych hranach, a zabrante, aby sa
dotykal horucich povrchov.

Nenechavajte napajaci kdbel visiet cez okraj stola/pracovne;
plochy.

Nedotykajte sa zariadenia mokrymi ani vihkymi rukami.
Zariadenie je urcené iba na domace pouzitie.

Pri obsluhe stroja drzte ruky mimo pohyblivych ¢asti (miesadla,
hnaci hriadel s capom).

Cistenie zariadenia, najma vsak dielov, ktoré maju priamy kontakt
s potravinami, vykonajte pred prvym pouzitim, ihned po zakon-
ceni prace alebo ak zariadenie nebolo pouzivané dihsiu dobu -
podrobny postup je uvedeny v kapitole ,CISTENIE A UDRZBA"
Zariadenie pred Cistenim najprv odpojte od el. napatia.
Zariadenie drzte dalej od inych elektrickych spotrebicov, zariadeni,
horakov, sporakov, rur a pod.

Vzdy pred zacatim pouzivania zariadenia skontrolujte, ¢i su vSetky
prvky zariadenia spravne namontované.

Zariadenie nekladte na hortice povrchy.



Zariadenie m6zu pouzivat osoby so znizenymi fyzickymi, zmys-
lovymi alebo mentalnymi schopnostami, ako aj osoby, ktoré
nemaju potrebné vedomosti a sklsenosti s pouzivanim tohto
typu zariadeni, a to bud pod dohladom alebo pod podmienkou,
Ze dostanu pokyny ohladom bezpecného pouzivania zariadenia
a rozumeju suvisiace s tym rizika.

Zariadenie nesmu pouzivat deti. Zariadenie spolu s napajacim
kablom uchovavajte mimo dosahu deti.

Deti sa v Ziadnom pripade nesmu so zariadenim hrat.

Ak zariadenie nechavate bez dohladu, pred jeho montazou, de-
montazou alebo pred cistenim, zariadenie odpojte z elektrickej
siete.

Zariadenie vypnite pred vymenou vybavenia, alebo pred pribli-
zenim sa k Castiam, ktoré su v pohybe pocas pouzivania.
Zastrcku nedavajte do elektrickej zasuvky mokrymi rukami.
Nevytahujte zastrcku zo zasuvky tahanim za napajaci kabel.
Zariadenie pouzivajte iba na hladkom a stabilnom povrchu.
Kvoli bezpecnosti deti, nenechavajte casti balenia/obalu (plastové
obaly, kartény, polystyrén a pod.) volne dostupné.
VAROVANIE! Nedovolte, aby sa deti hrali obalmi. Nebezpe-
¢enstvo udusenia!

POPIS ZARIADENIA

wnN e

oA

Otocné hlava 7. Podstavec s priestorom na upevnenie
Ovladac rychlosti misky

Hnaci hriadel s ¢apom (upevnovaci 8. Obal

bod pre pridavné zariadenia) A. Nerezova misa s objemom 5,0 |
Nerezova misa s objemom 5,0 | B. Plastova misa s objemom 4,0 |
Plastova misa s objemom 4,0 | 9. Miesadlo pre viaczlozkové hmoty
Tlacidlo zamku hlavy 10. Miesadlo na slahanie lahkych hmot

11. Hak na miesenie cesta

PRIPRAVA NA PRACU - VSEOBECNE POZNAMKY

1. Zariadenie vybalte z kartonu, odstrante vsetky féliové vreckd, etikety, polystyrénové vyplne a

2.

3.

B

prepravné blokady.

Pred prvym pouzitim dokladne umyte vsetko prislusenstvo robota, ktoré prichadza do styku s
potravinami.

Nezabudnite instalovat/odstranit prislusenstvo (misu, miesadla atd.) len vtedy, ked spotrebic nie je
pripojeny k zdroju napéjania.

Pred pripojenim zariadenia k zdroju napéajania sa uistite, Ze je gombik regulcie otacok (2) v polohe
,0°.
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LACIA PRISLUSENSTVA

KROK 1 - MONITOROVANIE MISKY

1. Uvolnite skldpaciu hlavu (1) stlacenim packy aretécie hlavy (6) a potom jemne zdvihnite skldpaciu
hlavu, kym sa neozve cvaknutie (zvuk aretécie).

2. Umiestnite misku (4; 5) do zékladne (7), potom otocte misku (4; 5) v smere hodinovych ruciciek tak,
aby sa vystupky na miske prichytili k vystupkom v zakladni (7).

KROK 2 - MONTAZ KRYTU MISY

—

Nasadte kryt (8) na okraj krytu, ktory zakryva hnaci hriadel s ¢apom (3). Potom otocte krytom (8)
v smere hodinovych ruciciek (smer oznaceny symbolom zatvoreného visiaceho zamku). Dbajte na
to, aby otvor na pridavanie potravin smeroval von, aby skldpacia hlava (1) nebranila pristupu k

otvoru.
- Montdziny
L= otvor

KROK 3 - UPRAVA ZMESI

—

Zatlacte (kym nepocitite odpor) jedno z troch vyhradenych
miesadiel (9, 10, 11) na ¢ap hnacieho hriadela (3). Uistite sa,
Ze vystupok na ¢ape zapada do montaZneho otvoru miesad-
la. Potom otacajte mieSadlom proti smeru hodinovych ruci-
Ciek, kym sa vystupok nezaisti na okraji montazneho otvoru
miesadla.

PRACA SO ZARIADENIM

Po pripojeni miesadiel (9, 10, 11) je jednotka pripravena

na pouzitie. Stlacte tlacidlo uzamknutia hlavy (6) ajemne

spustajte sklapaciu hlavu (1), kym nebudete pocut cvaknutie (zvuk uzamknutia). Skon-
trolujte, Ci je sklapacia hlava spravne zaistena. Potom vloZte potraviny do misy (4;5) cez
otvor v kryte misy (8), pripojte spotrebic k elektrickej sieti a nastavte poZzadovanu rychlost
pomocou gombika regulacie rychlosti (2).

POZOR! Pre funkciu PULSE je potrebné drzat gombik regulacie otacok (2) stlaceny. Po uvolneni
gombika (2) sa automaticky vrati z polohy PULSE do polohy ,,0“ ¢im sa jednotka vypne.

POZOR! Ked je planetéarny robot v chode, nestlaéajte tlacidlo blokovania hlavy (6)!

Po skonceni prace nastavte gombik regulacie otacok (2) do polohy ,0" a odpojte zariadenie
od zdroja napéjania.

DEMONTAZ PRISLUSENSTVA

Prislusenstvo mozno odstranit po oplodneni skldpacou hlavicou (1).
Prislusenstvo sa uvolni zo zapadiek otocenim v opacnom smere, ako je smer instalacie.
Miesadla (9, 10, 11) sa musia pred otadc¢anim najprv uvolnit z blokovacieho mechanizmu, t.
j. miesadlo sa musi zatlacit hibsie na ¢ap hnacieho hriadela, az kym nepocitite odpor. Po
odstraneni miesadiel (9, 10, 11) je potrebné odstranit kryt misy (8).
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POUZIVANIE ZARIADENIA

POUZITIE JEDNOTLIVYCH PRILOH

Miesadlo na miesanie viaczlozkovych  Namiesanie [ahkych a tazsich hmot, ako je cesto, krehké cesto, mleté maso a rybacia
hmét (9) pasta, maslové a pudingové krémy, syrové hmoty, zemiakové a ind zeleninovd kaa,
zéklady na kolace, prisady do sypkych ciest.

Miesadlo na Slahanie lahkych hmét (10) Na Sfahanie vyrobkov, ktoré sa musia dobre prevzdusnit, ako su: vajcia, vajecné
bielky, piskétoveé torty, Slahacka, pusinky, krémy, majonéza.

Hnetac na cesto (hak) (11) Na miesenie cesta, najma kysnutého, a na miesenie napriklad na: chlieb, rozky,
babovky, koldce, pizzu, cesto na paru, cestoviny, fazulu.

POZOR! Pocas prevadzky spotrebica nenechavajte v mise noze, kovové lyZice alebo vidlicky a
iné podobné predmety.

POZOR! Maximalna celkova hmotnost potravin pripravovanych pomocou spotrebica nesmie
presiahnut 1,2 kg.

POZOR! Pri miesani tazkych hmot neprekracujte 5 minut nepretrzitej prevadzky stroja, po uply-
nuti tejto doby nechajte stroj vychladnuit. Zariadenie ma zabudovany mechanizmus ochrany pro-
ti prehriatiu, ktory vypne zariadenie po 8 minutach nepretrzitej prevadzky. Ak chcete zariadenie
opat zapnut, otocte gombik regulacie otacok (2) do polohy ,0“ a po vychladnuti zariadenia opéat
nastavte poZadované prevadzkové otacky.

PLANETARNY POHYB PRIDAVNYCH ZARIADEN{

Pocas prevadzky planetarneho miesadla sa mieSadlo otaca zloZzenym pohybom: okolo svo-
jej osi a sucasne okolo obvodu misy. Vdaka tomu mixér pocas jednej kompletnej otacky
doékladne obide cely vnutrajsok misy, ¢im sa skrati pracovny ¢as a zvysi U¢innost mixova-

nia. Z tohto dévodu by sa mal ¢as miesania uvedeny vo vacsine receptov skratit.

POZNAMKY K PREVADZKE ZMIESAVACA

Tvar misy a nastavcov bol navrhnuty tak, aby poc¢as chodu robota nebolo potrebné ne-
ustale strhavat a posuvat prisady, ktoré st na stendch misy. Strany misy staci vycistit raz
alebo dvakrat za jeden cyklus miesania. Predtym robota odpojte zo zasuvky!

Pocas prevadzky sa mobze robot zahriat. Pri velkom zatazeni a dlhom miesacom cykle
mozZe byt horna Cast hlavy robota velmi tepla. To je normélne.

CISTENIE A UDRZBA

Skontrolujte, ¢i je gombik regulécie otacok (2) v polohe ,0".

Odpojte zariadenie od zdroja napajania.

Naklapacia hlava (1) sa méZe pocas dlhsej prevadzky zahriat. Pred pokracovanim nechajte jednotku
vychladnut.

PIast zariadenia vycistite vihkou handrickou.

Miesadla (9, 10, 11) vycistite pod teclcou vodou so saponatom.

Po skonceni prace, odporic¢ame okamzite umyt ¢asti zariadenia. To odstrani véetky nano-
sy, zabrani zaschnutiu zvyskov, ¢o robi umyvanie efektivnejsie a lahsie. Taktiez zabranuje
mnozeniu baktérii.

POZOR! Miesadla (9, 10, 11) by sa nemali umyvat v umyvacke riadu - hrozi ich poskodenie.

W N =

Sl
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PREVADZKA JEDNOTKY V ROZNYCH ROZSAHOCH OTACOK

Planetarny robot ma regulaciu rychlosti v rozsahu 1-6 a funkciu PULSE (P) na kratkodobu
prevadzku pri maximalnej rychlosti.

Pracovna . s
rychlost Typ prace Aplikacia

Pomalé predmiesavanie, kombinovanie vSetkych druhov hmoty a suchych
prisad na kolace. V tomto rozsahu otacok pridavajte do cesta muiku a suché
produkty a tekuté prisady do suchych. Pri tejto rychlosti nemiesajte ani
nehnette kysnuté cesto.

1 Predmiesanie

Na pomalé miesanie. V tomto zariadeni miesi kysnuté cesto, kysnuté cesto a
2 Miesanie zadarmo bezné cesto. PouZiva sa aj v prvej faze pripravy zemiakov a inej zeleniny na kasu
a niekedy pri pridévani tekutého tuku alebo muky do cesta.

Pouziva sa na miesenie stredne tazkych tiel, ako je napriklad krehkeé cesto. Pri
3 Miesanie, $lahanie tejto rychlosti sa do bielkov pridéva cukor na pusinky. de o priemern rychlost
miesania hmat, napr. mletého mdsa, pastét a mletia cesta.
Na stredne rychle Sfahanie, pociatocnd fazu pripravy majonézy, na spojenie
4 SLEHANIE zloZiek pudingového krému. Pouziva sa na tpravu lah3ich hmot, ktoré si
vyZaduju prevzdusnenie.
5 Rychle $lahanie Na $lahacku, bielkovd penu.

Na $lahanie bielkovej peny, celyich vajec, Slahacky, pouziva sa v zaverecnej faze

6 Velmi rychle $lahanie . S ‘
pripravy zemiakového pyré.

P PULSE Krétkodobé miesanie pri maximalnej rychlosti.

POUZIVANIE ROBOTA PRE VLASTNE RECEPTY

Tato prirucka obsahuje vseobecné praktické rady o Specifikach prace s robotom, ktoré sa
vam mozu hodit pri priprave vlastnych receptov. Na dosiahnutie dokonalého vysledku a
vypracovanie vhodného postupu miesania vsak budul potrebné vase vlastné pozorovania
a skusenosti. Je dolezité kontrolovat proces miesania a ukoncit ho presne vtedy, ked sa
dosiahne konzistencia pozadovana receptom (napr. ,hladké a pruzné cesto").

KULINARSKE TIPY

Prisady, ktoré sa uchovavaju v chladnicke, ako napriklad maslo alebo vajcia, musia mat pred mixova-
nim izbovu teplotu. Preto je dolezité vybrat takéto vyrobky z chladnic¢ky dostatocne skoro.

Aby ste predisli tomu, Ze do misky spadnu vaje¢né skrupiny alebo pokazené vajcia, je najlepsie ich
pred pridanim ostatnych produktov vyklopit do samostatnej nadoby.

Prilis dihé Slahanie moze mat nepriaznivy vplyv na konecny produkt. Sledujte ¢as miesania uvedeny
v recepte.

Zmeny teploty, textiry potravindrskych vyrobkov (napr. v désledku kolisania teploty okolia) mézu
ovplyvnit skratenie/ predizenie procesu miesania zloziek a konecny vysledok miesania.

VZdy zacnite mixovat pri nizkych otackach a postupne ich zvysujte na rychlost potrebni pre dany
recept.

—
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PREDPISY

v 2 sdlky preosiatej muky
v' 1a 1/4 sdlky stolového cukru
v’ 2a 1/2 Cajovej lyZicky prdsku

JEDNODUCHA PALACINKA S DVOMA
VAJICKAMI
do peciva
3/4 malé ajové lyZicky soli

1/2 sdlky mdkkého pekdrskeho tuku
3/4 Sdlky mlieka

1 a 1/4 cajovej lyZicky vanilky

2 vajcia

ANENENENEN

PRIPRAVA

1) Do velkej misy preosejte muku, prasok do
peciva, cukor a sol. Pridajte pekarsky tuk;
prilejte mlieko a pridajte vanilku.

kym sa vyrobky Uplne nezmiesaju.

3) Potom hnetieme pri strednej rychlosti 2
minuty.

4) Zastavte robot a zoskrabte zvy3nu zmes zo
stien a dna misy.

5) Pridajte vajcia a na najvyssej rychlosti hnette

dalSich 1,5 minaty.

ZEMIAKOVE PYRE

v 1 kg zemiakov

V' 1/2 Sdlky horiceho mlieka

v' 2 ¢ajové lyZicky masla

v 1 mald lyzZi¢ka soli
PRIPRAVA

1) Zemiaky o$Upeme a uvarime v osolenej
vode, pricom davame pozor, aby neboli prilis
makké.

2) Ked sa stant miénatymi, zacnite ich miesit
v hrnci alebo ich presunte do misy kuchynské-
ho robota. Takto pripravené zemiaky potom
hnetieme v kuchynskom robote pri strednych
otackach asi 1 minutu.

3) Po skonéeni oskrabte zemiaky, ktoré sa
prilepili na steny misy.

4) Zmiesajte horuce mlieko, maslo a sol.
Priddme k zemiakom a hnetieme na najvyssich
otackach 1 min.

OVSENE SUSIENKY

2 sdlky preosiatej muky

1 Cajovd lyZicka sody

1 mald lyzZicka soli

1 a 1/2 cajovej lyZicky Skorice

2 sdlky instantnych ovsenych vlociek
1 Sdlka pekdrskeho tuku alebo masla
1/2 sdlky stolového cukru

3/4 Sdlky hnedého cukru

2 vajcia, celé

1-1/2 Cajovej lyzZicky vanilky

1/3 Sdlky mlieka

1 Sdlka ¢okolddovych lupienkov

3/4 sdlky drvenych orechov

1 ¢ajovd lyzicka sédy

1 mald lyZicka soli

1-1/2 éajovej lyZicky skorice

<

¢
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PRIPRAVA

1) Zmiesajte muku, sodu bikarbonu, sol a skori-
cu, potom pridajte vlocky a odlozte bokom.

2) V miske kuchynského robota zmiesajte mas-
lo, cukor, vajcia a vanilku.

3) Slahajte na najvyssej rychlosti 2 mindty,
kym nedosiahnete krémovu konzistenciu, a po
dokonéeni zoskrabte zmes, ktora sa prilepila na
steny misy.

4) Pridajte mlieko a polovicu predtym odloZenej
zmesi muky a ostatnych produktov, vsetko po-
maly zmiesajte, zmes rozvrstvite a potom zmes
hnette na najvyssich otackach 1 minatu.

5) Pridajte druht polovicu muky a ostatné
vyrobky a postup zopakujte. Po dokonceni zo-
Skrabte zmes, ktora sa prilepila na steny misy.
6) Pridajte cokoladové lupienky a orechy,
hnette na najvyssej rychlosti 1 min.
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1) Vlozte vajeéné bielky do misky

v 2vajcia 2) Bezte maximalnou rychlostou

TECHNICKE PARAMETRE

Technické parametre su uvedené na vyrobnom stitku vyrobku.
Dlzka napajacieho kabla: 1,04 m

Tdto prirucka bola strojovo prelozend.
V pripade pochybnosti sa obrdtte na jeho anglicku verziu.

POZOR! Spolocnost ,MPM agd S.A.“ si vyhradzuje pravo zavadzat technické zmeny.

Spravne odstrafiovanie vyrobku (opotrebované elektrické a elektronické zariadenia)

netriedeny odpad. Opotrebované zariadenie méze mat negativny vplyv na Zivotné prostredie a ludské

zdravie vzhladom na potencidlny obsah nebezpecnych latok, zmesi a komponentov. Miesanie odpadov

z elektrickych a elektronickych zariadeni s inymi odpadmi, ako aj neprofesionalne vykonana demontaz,

moze viest k Uniku nebezpecnych latok skodlivych pre ludské zdravie a Zivotné prostredie. Opotrebované
zariadenie odovzdajte do prislusného zberného miesta, ktoré sa zaoberd zberom opotrebovanych elektrickych a
elektronickych zariadeni. Blizsie informacie o mieste a spésobe bezpecného odstrafiovania elektrickych a elektro-
nickych odpadov vam poskytne miestna samosprava, maloobchodné predajné miesta, zberné miesta alebo prislusna
pobocka Uradu pre ochranu Zivotného prostredia.

E Oznacenie umiestnené na vyrobku informuje, Ze vyrobok sa po pouziti nesmie vyhodit ako komunalny,
||
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BKA3IBKM LLLOJIO BE3MEKM EKCIUTYATALL

- [lepen no4aTKOM BMKOPUCTAHHS YBaXKHO MPOYUTANTETU iH-
CTPYKL,ItO 3 eKkcryaTaLi.

- byaste 0cobamBO 0beperxkHMU, KoM NOOAN3Y NPUCTPOK
3HaXOO4ATbCS AiTu!

- He BuKOpUCTOBYWTE NPUCTPIN HE 3a MO0 MPU3HAYEHHSIM.

- BukopucTaHHs akcecyapis, He PEKOMEHJ0BAHMUX BUPOOHMKOM,
MOYKE MPU3BECTM A0 MOLLIKOAXKEHHS MPUCTPOH ab0 HELLLACHOrO
BUMAKY.

- He 3aHyptonTe npucTpin, Kabenb Ta BUJIKY Y BOAY UM iHLLI
PIAMHM.

- He 3anuwanTe npucTpivt 6e3 Harnsay, AOKM BiH NpaLLtoE.

- 3aBXX AW BiAKOYanTe npwaaj Big, eeKTpoMepeki, Koam
3a/IMLLIAETE Moro 6e3 Hargay, a TakoxK nepe, CKAadaHHSaM,
PO30OMPAHHAM 1 Mifl Yac YMLLIEHHS.

- He BUMKOPUCTOBYMTE MOLLKOAXKEHUI MPUCTPIN, 30KpEMa, KON
Kabe/lb »XMB/EHHS ab0 LITENCeb MOLUKOAXKEHI — Y LIbOMY
BMMAAKY 3BEPHITLCS 40 CEPTUPIKOBAHOIO CEPBICHOINO LIEHTPY
015 PEMOHTY MPUCTPOIO.

- He BMKOPWCTOBYIMTE NPUCTPIN Ha BIAKPUTOMY MOBITPI.

- He BiwanTe kabesb »KMBEHHS Ha FOCTPI Kpai Ta He AonycKamTe
KOHTaKTY 3 rapsynmMy NOBEPXHSIMU.

- He no3ponsmTe WHYPY >KUBAEHHS 3BMCATK 3 Kpato CTOY/
CTIIbHML.

- He TopKamTeChb NPUCTPOD MOKPUMM DYKaMM.

- [1pncTpint Npr3Ha4YeHM BUKIKOYHO A9 AOMALUHBOrO KOpUC-
TYBaHHS.

- [1ig yac pobOTM NPUCTPOID HE TOPKANTECH PYKaMM DYXOMUX
4acTuH (Milasky Ta raka)!

- OuuLLEeHHS NPUCTPOD, OCODAMBO AeTanen, aKi besnocepe-
HbO KOHTaKTYOTb 3 iXKeto, CAig, NpoBOAVTY nepes nepLinM
BMKOPUCTaHHAM, Bigpa3y Nicas 3aKiH4eHHS poboTy abo AKLLO
NPUCTPIN HE BUKOPUCTOBYBABCA TPKMBa/IMM Yac - Npoueaypa
onucana B po3aini «OHYNLLEHHA TA OOTJ1A .

- [lepes o4MLLEHHSAM MILLIAIOK | FraKa ix HEOOXIAHO 3HATK 3 MPK-
CTpoto!

- He posmilymTe npucTpivt No6M3y HWMX eneKkTponpuaaais,
KOHPOPOK, MNANT, AYyXOBOK TOLLO.
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[Nepen novaTKOM pobOTU 3aBXK AN NEPEBIPANTE, Y BCI KOMMO-
HEHTW NPUCTPOI NPaBMIbHO BCTAHOB/IEHI.

Hiko/m He cTaBTe NpUCTPIN Ha rapsadi NOBEPXHI.

[TPUCTPOEM MOXKYTb KOPUCTYBATWUCA JIHOAM 31 SHUXKEHUMI Pi-
3UYHUMM, CEHCOPHUMIK aD0 PO3YMOBMMM 3AJOHOCTAMM, @ TAKOXK
Ti, XTO HE Ma€ 3HaHb abo A0CBIAY BUKOPUCTAHHS LbOro TUMY
NPUCTPOLIO, 33 YMOBM, LLIO BOHKM NepebyBatoTb Mif, Har18,40M
ab0 NPONLLIM IHCTPYKTaXK LLOA0 6e3ne4YHOro KoprcTyBaHHS
NPUCTPOSMM Ta NoiHGOPMOBaHI MPO MOB'A3aHI 3 LMM 3arpo3u.
[pUCTPIM HE MOBMHEH BMKOPUCTOBYBATUCS AiTbMK. 36epiramnTe
NPUCTPIM | Kabenb y HeEAOCTYMHOMY A AiTEN MiCL,.
HeobxiaHO cniakyBaTW 3a TUM, LLOO AiTW He rpaamcs obaaa-
HaHHAM/MPUCTPOEM.

3aBX AW BIAKAKOYAWTE Npuaa Bif eNekTpoMepeXKi, Kom
3a/IMLLIAETE MOro 6e3 Hara4y, a TaKoxK nepes, CKAadaHHSIM,
PO3OMPaHHAM | MiJ Yac YMLLEHHS.

BUMKHITb NpyCTpiv nepeq, 3MiHOK 0b1agHaHHg abo nepen
HaOIMPKEHHSM N0 PYXOMKX YaCTWH Mid Yac BUKOPUCTAHHS.
He BCTaBAsAWTE BUAKY B PO3ETKY MOKPUMK pyKaMMU.

He BuTdaramTe BUIKy 3 PO3ETKY, TArHY4M 33 I'IpOBiﬂ
BukopucToBymnTe I'Ipl/ICTle/I Ha PIBHIM | CTINKIM NOBEPXHI.

3 MeToto Ge3nexn AiTen He 3a/MLLaiTe YaCTUHN YNaKoBKM Yy
BI/IbHOMY [OCTYMi (MONIETUNEHOBI MAKETW, KAPTOHHI KOPOOKY,
NOJICTUPOJ TOLLO).

MOMNEPEOXXEHHA! He po3BonATH AiTaM rpaTucs naiBKolo.
Hebe3neka yayLweHHs!

Ornc NPUCTPOIO

1.
2.
3.

o w
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[ToBOpPOTHa roa10BKa 8. O6knaanHka

Pyuka peryntoBaHHs WBUAKOCTI A. Yawa 3 HepykaBito4oi cTani ob'e-
MpuBOAHWIM BaA 31 WTUGTOM (Micue MoM 5,0 n

KpinaeHHs HaBicHOro ob1agHaHHs) B. [lnhacTukosa vawa o6’emom 4,0 n
Yalua 3 HepyKkaBito4oi cTani o6’eMomM 9. 3MmiwyBay Ans 6araToKOMMNOHEHTHUX
50n Mac

MnacTukosa Mucka o6'emoM 4,0 1 10. Miwanka ans 36MBaHHA Nerkmx Mac
KHonka ¢ikcauii roa1oBm 11. Mikcep ANd 3aMillyBaHHS TicTa

OcHoBa 3 MicueM a5 KpinaeHHs
Yawi



NIAroToOBKA O POEOTHU - 3ATAJIbHI 3AYBAXKEHHA

1. PosnakyinTe npuCTpin 3 KOPOOKM, BUAANITb YCI HAKAEMKM, MaKeTX 3 MAIBKM, HAMOBHIOBaYI Ta
TpaHCNopPTYBa bHi 3aMKM.

2. Mepep nepLunM BUKOPUCTaHHAM PETEBHO BUMMITE BCi aKCecyapy KoMbBalHa, SKi KOHTaKTY0Tb
3 Kero

3. He 3abyBaiiTe BCTAHOBMIOBATW/3HIMATL aKcecyapu (Yally, MillaaKku TOWO) TifbKK Tomi, Konn
NpWAaz, He NiAKAYEHWI [0 OXKEPENa KMUBNEHHS.

4. TMepen NiAKNHOUYEHHIM NPUCTPOIO 10 [AXKEPENA YKMBJIEHHA NEPEKOHANTECS, LLIO PyYKa PEry/to-
BaHHS WBMAKOCTI (2) 3HAXOAUTHCSA B NMONOMKEHHI «O».

BCTAHOBJIEHHA AKCECYAPIB

KPOK 1 - MOHITOPUHT YALLII

1. BignycTiTs HaxubHY roa0BKY (1), HATWCHYBLLM Ha BaXKi/ib 6710KyBaHHS ro10BKM (6), a noTiM obe-
PEXKHO NIAHIMITL HAXWIbHY FON0BKY, JOKM HE MOYYETE KAaLaHHS (3BYK B10KYBaHHS).

2. MomicTiTb Yawy (4;5) B ocHOBY (7), NOTIM NOBEPHITH YaLly (4;5) 3a rOAMHHUKOBOK CTPIKO TaK,
WO6 BUCTYNM Ha Yalli 3€AHaNNCS 3 BUCTYNaMu B OCHOBI (7).

KPOK 2 - BCTAHOBJIEHHA KPULLIKM YALLI

—

HacyHbsTe KpuLiky (8) Ha Kpai Koprnycy, L0 3aKpyBaEe NpuMBoAHMIA Baa 3i wtudTom (3). MoTiMm
MOBEPHITL KPULLIKY (8) 38 FOAMHHMKOBOK CTPIKOK (HAaNPAMOK BKa3aHO CMMBOJIOM 3aKpUTOrO
3amKa). lNepekoHaiTecs, Lo OTBIp A5 [0AaBaHHs NPOAYKTIB CNPSMOBaHWIA Ha30BHi, 106 Ha-
XW/bHa ronoeka (1) He nepeLLKoAXKana AOCTYNy [0 OTBOPY.

KPOK 3 - ®IKCYBAHHSA CYMILLEN

> MoHTaxHMI
OpsArHiTL (A0 BIAYYTTA onopy) oAHY 3 TPOX CheLjiabHKX - oTBip

miwanok (9, 10, 11) Ha wTmdT nprsoaHoro sana (3). Mepe-
KOHalTecs, Wo BUCTYN Ha WTUOTI YBINLWIOB Y MOHTaXHMIA
OTBIp Milanku. INoTiM NOBEPHITL MilllaNKy NPOTU FOAMH-
HWKOBOI CTPISIKW, IOKM BUCTYN He 3adiKCYETbCA Ha Kpato
MOHTa>KHOr0 OTBOPY MilLasIKW.

—

POBOTA 3 NMPUCTPOEM

Micnsa BcTaHoBAeHHA Miwanok (9, 10, 11) npucTpit ro-

TOBMIN A0 pOo6OTU. HaTUCHITb KHOMKY 610KYyBaHHS ro-

NIOBKM (6) i 06epeskHO ONyCTiTh HaXUbHY FOA0BKY (1), AOKKU HE NOYyeTe KAauaHHS (3ByK
610KYyBaHHA). [lepekoHanTecs, Wo Haxi/bHa FO/I0BKa MpaBWIbHO 3adikcoBaHa. MoTiM
NoKAa4iTh NPOAYKTM B Yally (4; 5) yepes oTBIp y Kpu1LL,i Yawwi (8), nigk o4diTe npuaag oo
eNleKTPOMEpPEXKI Ta BCTAHOBITh 6GaykaHy LWBMAKICTb 38 AONOMOIOK PYYKM perysitoBaHHs
LWBUAKOCTI (2).

YBATA! Ons ¢oyHKuii PULSE Heo6XigHO yTpMMyBaTU pyuKy peryioBaHHS WBUAKOCTI (2) B Ha-
TUCHYTOMY MONOXeHHI. Konu pyuky (2) BignyckaloTb, BOHa aBTOMaTUYHO NOBEPTAETLCA 3 MO-
noxkeHHs «<PULSE» B nosioyeHHs «0» TUM CaMUM BUMMKaIOUU NPUCTPIit.

YBATA! Mig, yac po60Tu nnaHeTapHOro po6oTa He HaTUCKaNTe KHOMKY 6710KyBaHHA ros10eu (6)!
Micns 3aKiHYeHHsS POBOTU BCTAHOBITb PYUKY PEMY/IHOBAHHS LWBUAKOCTI (2) B NONOMEHHS
«O» i BIAKAKOYITE NPUCTPIN Bif, AXKEPena >KUBIEHHS.
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JEMOHTA AKCECYAPIB

AKcecyapy MOXKHA 3HATW Mic/1g TOro, Ak HaxuaeHa rosioska (1) byae 3anaigHeHa.
AKcecyapu 3HIMatoTbCa 3 GIKCAaTOPIB, KO MOKPYTUTU iX Y HANPSAMKY, MPOTUAEXKHOMY
[0 HanpsMKyY BCTaHoBeHHs. Nepea noBopoTom Mianku (9, 10, 11) HeobxiaHo cnoyaT-
KY 3BiZIbHMTK Big, PikcaTopa, TOO6TO NPOCYHYTU MillaaKy ranbLue Ha WTUGT NPUBOAHOMO
Basly, AOKM He BiauyeTbcs onip. Kpuuky Yati (8) HeobxigHO 3HATKU NiCAs 3HATTS Milla-
nok (9, 10, 11).

BNKOPUCTAHHA NMPUCTPOIO

BMKOPUCTAHHA OKPEMUX HACALOK

3miwyBay AnA 3millyBaHHA [1nA 3miLuyBaHHA Nerkux i BaXKNUX Mac, Taknx AK TiCTo, NiCOYHe TiCTo, M'ACHIIA i
6araToKoMnoOHeHTHUX Mac (9) PUBHUIT GapLu, MacAAHWIA | NyAUHTOBYIA Kpemu, CUPHI Macw, Niope 3 KapTonni Ta
THLLMX 0BOYIB, 0CHOBY 1Al TOPTIB, CUMYui iHFPeAieHTI TiCTa.

Miwanka gns 36MBaHHA nerkux mac [inA 36MBaHHA NPOAYKTIB, AIKi NOTPe6ytoTb XopoLLIoi aepaLlii, TakuX AK: ALIA, AEYHI
6inku, 6ickBiT, 36uTi BepLuK, 6e3e, Kpemu, MailoHes.

TictomicunbHa mawuHa (rax) (11) [InA 3amiluyBaHHA TicTa, 0c06N1MBO APiXKAXKOBOTO, a TAKOX TicTa ANA: xniba,
6ynouoK, KeKCiB, NMPOiB, NiLyy, TICTa, NPUrOTOBAHOTO Ha Napy, MaKapOHHUX
BMPO6iB, KBaconi.

YBATA! He 3anuwwaiiTe HoXi, MeTanesi NOXKKU, BUAENKM Ta iHLWI Nogi6Hi npeaMeTyH B YaLwi nig
yac po6oTu npunagy.

YBATA! MakcuMasibHa 3arasibHa Bara NpoAyKTiB, L0 FOTYTbCS B MPUAagi, He MOBMHHA nepe-
BuwyBaTt 1,2 kr.

YBATA! MNpu 3MillyBaHHi BaXKKMX Mac He nepeBuLLyiTe 5 XBUIMH 6e3nepepBHOi po60TH Ma-
LWKHMK, Nicns Yoro gaiTte oxonoHyTu. MpucTpiii Mae BOYL0BaHUIA MeXaHi3M 3aXUCTY Bif, nepe-
rpiBy, AKMA BUMMKAE NPUCTPii nicnsa 8 xeuauH 6e3nepepsHoi po6oTu. LLLo6 3HOBY YBIMKHYTH
NPUCTPIii, NOBEPHITb PYYKY perynioBaHHA WBUMAKOCTI (2) B nonoxeHHs «0», a Koau NpucTpiit
0XO0JIOHE, 3HOBY BCTAHOBITb HEO6XiAHY PO60YY LLIBUAKICTb.

NJAHETAPHUW PYX HACALOK

[Tig 4ac poboTK N1aHETAPHOro Mikcepa Millla/ika 06epTaeTbCsA CKAaAHUM PYyXOM: HaBKO-
N0 BNACHOI OCi i ogHOYacHO Mo Koy AixKi. Lle rapaHTye, Wo 3a oAuH NoBHWUK obepT
Millasika peTeqibHO 06p0o6agd€e BCHO BHYTPILLUHIO MOBEPXHHIO Yallli, LLIO CKOPO4YYE poboYni
Yac i niaBuLLYye eGEKTMBHICTb NepeMilllyBaHHSA. 3 LLET NPUYMHIM Yac NepeMiLLlyBaHHS, BKa-
3aHWIM Y BINbLLIOCTI peuenTiB, CAif CKOPOTUTK.

BKA3IBKW LLLO/10 EKCITYATALLIT 3MILLYBAYA

dopmMa valli Ta Hacagok 6yna po3pobsieHa TakKMM YMHOM, o6 nig Yac poboTun poboTa
He NOTPIObHO By/10 NOCTIMHO 3iLIKPIGATH | BULLTOBXYBATW IHFPEAIEHTU, 4Ki 3HAXOAATHCH
Ha CcTiHKax Yauli. [locTaTHbO OYMCTUTY CTIHKM Yalli OAMH-A1Ba Pa3u 3a LMK 3MilllyBaHHS.
MMepen UMM BigK OYITb pO6OTa Bif, Mepexi!

Mg Yac poboTn poboT MoxKe HarpiaTncs. [pu BEANMKOMY HaBaHTaXKeHHI | TprBa/loMy
LMK AT 3MiLLYyBaHHS BEPXHS YaCcTMHa ro/10BM poboTa MoXKe CUAbHO HarpisaTuca. Lle Hop-
MaJlbHO.
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OYULLIEHHA | OBCJTYTOBYBAHHA

1. TlepekoHanTecs, Wo pyyKa peryaoBaHHA LBMAKOCTI (2) 3HaX04MTbCA B MOMOKEHH «O».

2. BioKAo4iTh NPUCTPIN Bif, AyKepena XKMBAEHHS.

3. Mig Yac TpmBanoi poboTn HaxmabHa roaosKa (1) Moxke HarpiBaTWCs. 3a4eKaiTe, MoKM NPUCTPIN
OXO/10HE, NepLU HiXK MPOJOBXKYBaTL.

4. OunCTIiTb KOPMYC NPUCTPOHD BOSIOTOD FaHYiIPKOHO.

5. OuncTiTs Mitwanku (9, 10, 11) nia NPOTOYHOK BOAOK 3 MUKUMM 3aCOBOM.

PeKkoMeHOYyETbCS YUCTUTI akcecyapy Bigpasy Micas 3akiHieHHs poboTH 3 MPUCTPOEM.

Lle BuaannTe 6yab-aKi 3acTapini BigknaaeHHs, 3anobira€ BUCKMXaHHIO 3a/IMLIKIB, WO po-

OUTb MUTTH BiNbL €DEKTUBHUM | IETKMM, a TaKOXK 3an0birae pO3IMHOXKEHHIO HGaKTepil.

YBATA! Miwanku (9, 10, 11) He MOXXHa MUTU B NOCYA,0MMIAHII MaLLIMHI - Lie MOXXe NPU3BECTH A0

X NOLIKOAXKEHHS.

POBOTA ATPETATY B PI3HUX AIAMNA3OHAX LLUBUOKOCTI

MaaHeTapHWM pob0oT Mae peryaBaHHAa WBMAKOCTI B gianasoHi 1-6 i pyHkuito PULSE (P)
ON% KOPOTKOYACHOI pOBOTY Ha MaKCUMaIbHIN LBUAKOCTI.

po6otn

MoBinbHO NonepeaHbO 3Milwaiite BCi BUAM NAaCTU Ta CyXi iHTpepieHT ANA
TOpTa. Y LibOMY Aiana3oHi LWBMAKOCTeN foAaBaiiTe 60POLLIHO Ta CyXi NPOAYKTH
[0 TiCTa, a piaKi iHrpesieHTn - 4o cyxux. He 3milyiite i He 3amiwyiite
APiXAXO0Be TICTO Ha Ll LWBMAKOCTI.

1 MonepeaHe 3milyBaHHA

[1nA NOBINbHOrO 3MilLyBaHHA. Y LibOMY pexuUMi 3amillyioTb ApixAxKoBe
TiCTO, NiCOYHe TiCTO Ta TiCTO ANA BUOIIKN. TakoX BUKOPUCTOBYIATE Ha nepLuiil
CTafii NpUroTyBaHHA KapTomnAi Ta iHLMX 0BOYIB 10 CTaHy NiOpe, a TaKoX npu
JL0/aBaHHi piZiKkoro xupy abo 6opoLLHa B TicTo.

2 BinbHe 3milnyBaHHA

BukopucToByeTbCA ANA 3aMillyBaHHA TiCTa CepeAHbOT FYCTUHY, HANPUKNaA,
nicoyHoro Ticra. Ha wiii weunakocti fogaemo uykop Ao binkie ana 6ese. Le
CepeaHA WBNAKICTb ANA NepemilllyBaHHA MaC, HaNPUKNaa, GapLuy, nawTeTis i
noApiOHeHHA TicTa.

3 3miwyemo, 36MBaEMo

[InA 361BaHHA Ha cepepHiil LUBMAKOCTI, Ha NOYaTKOBOMY eTani
4 36uBaHHA NpUroTYBaHHA MaiioHe3y, ANA 3'€AHaHHA iHrPeAieHTiB NyAUHIOBOrO Kpemy.
BukopucToByeTbCA AnA 06po6Km 6inbLu Nerkux Mac, Lo BUMaratoTb aepauii.

5 LWsuake 36nBaHHA [1nA 361BaHHA BePLUKIB 36UTU AEUHMIA BINOK B NiHY.
[1nA 361BaHHA NiHM A€uHOro Binka, Linux A€Lb, 36UTUX BepLUKIB,
6 Dyxe weungke 36nBaHHA BMKOPUCTOBYETbCA HA 3aBepLLANbHOMY eTani NPUroTyBaHHA KapToONNAHOTO
niope.
12/P nynbC KopoTkouacHe nepemiLuyBaHHA Ha MaKCMMANbHil WBUAKOCTI.

BUKOPUCTAHHA POBOTA /14 BJIACHUX PELLEMNTIB

LLs iHCTPYKUisA MICTUTb AeAKi 3araibHi NpakTUYHI Nopaay Woa0 ocobamsocTen poboTu
3 poHOTOM, SKIi MOXKYTb CTaTW B HAaroAi Npum NPUroTyBaHHI BAacHnx peuenTis. OaHaK A1s
NOCArHEHHS iAea/IbHOIrO pe3yasTaTy i po3pobKM BiANOBIAHOT NpoLeaypu 3MillyBaHHS
3Ha400N9TbCS Balli B/1aCHI CMOCTepeXKeHHd i 40CBiA. BaXkMBO KOHTpotOBaTM NpoLec
nepemillyBaHHS i 3aKiH4yBaTW MOro camMe ToAi, Koaw byae AocsarHyTa HeobxiaHa 3a pe-
LEenToOM KOHCUMCTEHLUs (Hanpukaa, «r1afKe Ta elacTUYHE TIiCTo).
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KYJIIHAPHI MOPAAU

1. IHrpenieHTw, gKi 36epiratoTbCs B XONOAMbBHMKY, TaKi 4K BEPLUKOBE Mac/i0 abo AWLS, NOBUHHI
HarpiTMca 40 KIMHATHOT TeMnepaTypy nepe, 3MiLllyBaHHAM. TOMY BayK/IMBO AiCTaBaTw TaKi npo-
[YKTW 3 XONOANbHMKA AOCUTb PaHo.

2. o6 yHUKHY TV NOTpanasHH: WKapanynuv abo 3inCoBaHMX SELb Y Yallly, Kpallle BUOUTM iX B oKpe-
MY EMHICTb Nepej, 0AaBaHHSM PeLTV NPOAYKTIB.

3. 3aHaATo A0Bre 36MBaHHA MOXKe HEraTVMBHO BM/IMHYTW Ha KiHLEBMI NpoayKT. ChigkynTe 3a va-
COM 3MilllyBaHHS, 3a3Ha4eHMUM Y peLenTi.

4. 3MiHu TeMnepaTypu, TEKCTYPU XapHoBMX NMPOAYKTIB (HaNpuUKAad, Yepes KoMMBaHHA Temnepa-
TYPW HABKOJIMLLIHBOTO CEPEAOBHLLA) MOXKYTb BIIMHYTY Ha CKOPOYEHHS/MOAOBXKEHHS NPOoLECy
3MiLLYBaHHS IHFPEIEHTIB | Ha KiHLIEBWI Pe3ybTaT 3MilllyBaHHS.

5. 3aBXAM NoUMHaNTE 36MBaATW Ha HM3bKIN LIBMAKOCTI | NOCTYMNOBO 30ibLYITE LWBMAKICTH A0 Ti€,
gKa HeobxiHa 414 peuenTa.

PELLEMTK

MPOCTUW MJIMHELLb 3 1BOX IELb
v' 2 CKASIHKU NPOCisiHo20 6opow- v 12 kapmonni
Ha 015 8UNiyKu V' 1/2 CKASIHKU 2apAY020 MO/IOKA
v 1i1/4 cknsiHKu cmos108020 V' 2 yaliHi 10MCKU 8ePUIKO8020
UyKpy macna
v % ualiHoi noMcKu po3nywyeaya v' 1 yaliHa noxcka coni
: 3/4 ualiHoi noy,’cKu coni (PUrOTYBALHSE:
1/2 CKASHKU M’IK020 NeKapcbKo20 Hcupy
V' 3/4 CKASHKU MOAI0KA 1) MouncTUTM Ta BiABapPUTH KapTOMNJIIO B
V' 1i1/4 yaliHoi noxcKu eaHini niJCONEHI BOAj, HAMara4mch He 3pobuTH ii
v 2slius 3aHaATO M'AKOI.

2) Konvn BoHW CTaHYTb 6OPOLLHUCTUMM,

MPUTOTYBAHHSA: . .. X

MOYHITb PO3MMHATK IX y KacTpy/i abo nepe-
1) MpocisT 60poLLHO, PO3MNyLLYBay, LlyKOp KNaLiTb Y Yally KyXOHHOro kombaiHa. [MoTim
i cinb y BesiMKy Mucky. Jonaemo xnibone- NiAroToBAEHY TakMM YMHOM KapTOMJI0 BUMi-
KapCbKUIM XKMp, BAMBAEMO MOJIOKO | A0AAEMO  LLIYEMO B KYXOHHOMY KOMGalHi Ha cepeaHii
BaHi/lb. LIBMAKOCTI 6/113bKO 1 XBUSIMHW.

2) BumiwyitTe 0 5 XBUIMH Ha HAUHUKYIN 3) 3aKiHuMBLUW, 3ILLKPEBTM KapTOMO, LLLO
LUBUIKOCTI, MOKM NPOAYKTH MOBHICTIO HE NpUAKNAA 40 CTIHOK MUCKM.

3MiLLIatoThCS. 4) 3MiluaTu rapsye MoJIoKo, MacJ1o Ta Ciflb.
3) MoTiM BUMiLLYBaTK Ha cepeHii wemakocTi  [oganTe go KapToni Ta BUMILLYTE Ha Hali-
2 XBUJIVHM. BULLLIM LUBUAKOCTi MPOTAroM 1 XBUAUHM.

4) 3ynuHnTK poboTa, 3iLKPEe6TH 3a/IULLIKK
CyMiLi 3 BOKiIB i AHa YaLwi.

5) Dopatu aius, BuMilLysaTtu we 1,5 XBUAnHM
Ha HaMBULLiM LUBUIKOCTI.



BIBCAHE NEYNUBO 2) Y yaLli KyXoHHOro KombaiHa 3MiwaTu

BEPLLKOBE Mac/10, LiyKop, AL Ta BaHi/b.
3) 36MBaTH Ha HaMBWLLLIM LUBMAKOCTI MPOTArOM
2 XBUWH 10 KPEMOMOiBHOT KOHCUCTEHLIj,

v’ 2 CKASHKU NpocisiHo20 6opou-
Ha

v" 1 yaliHa noxcka codu . . . .
; . nicns 3aKiHYeHHs 3ilWKpe6TH CyMilll, Lo npu-
V' 1 yaliHa noxKa coni . .
L . Jmnna go CTiHOK Yali.
v % ualiHoi noxcKU Kopuyi . . .
. - 4) NoaaTy MOJIOKO i NOJIOBMHY paHillie BigKna-
V' 2 CKASHKU 8i6CAHUX nadcmisuie weudKozo ; L
[eHOi GOPOLLHSHOT CyMilli Ta iHWIi NPoayKTH,
npu2oMyeaHHs . .
MOBI/IbHO MepeMilliaTH BCe Pa3oM, HalLapoBy-
v 1 CKAISIHKA NeKapcbKoz0 Jcupy abo eepuiko- L . .
H04M CYMiLL MiKCEPOM, NOTIM BUMILLYBaTH CY-
8020 Macna . . o .
Milll Ha HaMBULLLii LUBMAKOCTI MpoTAroM 1 xB.
V' 1/2 cKASIHKU CM0/108020 UYKpPY ,
5) Nopatu apyry nosoBuHY 60POLLHAHOI
v 3/4 cKASHKU KOPUYHEBO20 UYKPY e e .
v 2siius, yini CyMiLi Ta iHWi NPOAYKTM i NOBTOPUTM NpoLe-
, K . . . .
A - . Kosin 3akiHumTe, 3ilLKpebiThb CyMmill, Wwo
V' 1-1/2 yaliHoi nowcku eaHini AYDY. . ’ P YMIL, W
npuaunaa 4o CTiHOK MUCKM.
V' 1/3 crnanku monoa 6) lopaTu WoKoNagHy KPUXTY Ta ropixu
V' 1 CKANSIHKA WOK0/1A0HOT Kpuxmu . M . oy
. L. BUMiLLYBaTM Ha HaMBULLilA LIBUAKOCTI 1 XB.
v 3/4 cknsiHKU NoOpibHeHuX zopixie
v' 1 yatiHa noxcka coou 3BUBAHHSA BIJIKIB
v 1 ualiHa noxcka coni .
. . v 2saiiys
v' % yaliHoi n0McKU Kopuyi . L
1) MoMicTUTH €YHi BiNKK B MUCKY
MPUrOTYBAHHA: 2) BUTK Ha MaKcUMa bHIN WBMAKOCTI

1) 3MilaTi 6OpPOLLHO, COAY, Cib i KOPULLO,
[04aTV NAacTiBL,i i BiACTaBUTU B CTOPOHY.

TEXHIYHI XAPAKTEPUCTUKUA
TexHiuHi napameTpn HaBeAEeHO Ha D
3aBOLCHKIN Tabnunyui Bupoby,

JoB)XnHa Kabento xusneHHs: 1,04 m

Lleli nocibHUK € MAWUHHUM Nepekaacom.
Skwo 'y 8ac € cymHieu, by0b nacka, 36epHimucs 00 (1020 aH2/10MOBHOI 8epcii.

YBATA! ®ipma MPM agd S.A. 3aauwiae 3a co6010 NpaBo BHOCUTHU TEXHIYHI 3MiHK!

MpaBuabHas yTUAM3aLMA NPOAYKTA (M3HOLLEHHOE 31EKTPUYECKOE M 31eKTPOHHOE 060pya0BaHNe)

MapKunpoBKa Ha NPOAYKTE YKa3bIBAET HA TO, YTO MPOAYKT He C/e/lyeT BbIOpachiBaTh BMECTE C APYrMMM

ObITOBLIMU OTXOAAMM MO OKOHYaHWKM CPOKa Cy>KObl. VI3HOLWEHHOE 000PYA0BaHNE MOXKET OKasbiBaTb

BpeAHOe BO3/ENCTBME Ha OKPYXKatoLLyo Cpely W 300POBbe YeNoBeKa 13-3a NOTEHLMAIbHOrO coaep-

YKaHWS OMacHbIX BELLECTB, CMecell M KOMMOHeHTOB. CMeLIMBaHWE OTXO/I0B B BW/E W3HOLLIEHHOMO
EEEE /e TPOHHOMO U 31EeKTPUYECKOro 060PyA0BaHMS C APYTMMI OTX0AAaMU MM KX HENpoheccuoHanbHas
pa3bopKa MOXET NMPUBECTU K BbIGPOCY BELLLECTB, BPeAHbIX [/15 3[0P0Bbs U OKpYy>KatoLLel cpefibl. V3HoleHHoe
YCTPOMCTBO HEOOXOAMMO CAAaTh Ha NMYyHKT cbopa 0TpaboTaHHOro 3N1EKTPUYECKOrO U 31EKTPOHHOIrO 060pYya0-
BaHWs. YT06bI MONYYUTL NOAPOBHYIO MHGOPMALMIO O MECTE CAAYM INEKTPUHECKUX U SNEKTPOHHBIX OTXOZ0B,
nonb3oBaTeslb 10/XKEH 06PaTUTLCS B MECTHBbIM NMYyHKT c6opa 060pyA0BaHMS AN yTUAM3ALMN AKX Ha 38BOL, MO
nepepaboTKe M3HOLLIEHHOro 060pyA0BaHMS.
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Szanowny Kliencie!

Dziekujemy za zakup naszego produktu. Mamy nadzieje, ze spetni on Twoje
oczekiwania i bedzie stuzyt Ci przez wiele lat.

W przypadku jakichkolwiek wqgtpliwosci na temat funkcjonowania lub awarii
produktu prosimy o kontakt z Serwisem Centralnym. DotozyliSmy staran,
aby procedury reklamacyjne byty maksymalnie uproszczone.

Karta gwarancyjna/Warranty card

Data sprzedazy/
Date of sale

Podpis sprzedawcy/
Signature of Seller

Pieczatka sklepu/
Stamp shop

JAK POSTEPOWAC W PRZYPADKU REKLAMACIJI

1. ZADZWON 3. PRZEKAZ KURIEROWI

W razie awarii urzadzenia Przesytki sg odbierane i dostarczane
skontaktuj sie z naszym Serwisem do Serwisu Centralnego na adres:
Centralnym pod numerem telefonu Korpele 71, 12-100 Szczytno na nasz
+48 (22) 380 52 40 od poniedziatku koszt (dotyczy napraw gwarancyjnych)
do piatku w godzinach 7.00-15.00. za posrednictwem firmy kurierskiej
2. ZAPAKUJ wskazanej przez Serwis Centralny.

Po uwzglednieniu reklamacji zapakuj
uszkodzony produkt w oryginalne

lub zastepcze opakowanie, ktore jest
niezbedne w czasie transportu. Dotacz
karte gwarancyjna, dowod zakupu oraz
krétka notatke na temat ujawnionej
usterki wraz z podaniem numeru

kontaktowego.

W przypadku pytan lub Przed zgtoszeniem reklamacji

watpliwosci prosimy o kontakt prosimy o zapoznanie sie

z Serwisem Centralnym: z warunkami gwarancji.
12-100 Szczytno, Zapoznatem sie i akceptuje
Korpele 71, warunki niniejszej gwarancji.
+48 (89) 623 11 00 Czytelny podpis kupujacego/

+48 501 79 00 11 Legible signature of the buyer

serwis@mpm.pl
www.mpm.pl
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OSWIADCZENIE GWARANCYJNE

1.

W przypadku braku zgodnosci rzeczy sprzedanej
z umowa kupujacemu z mocy prawa przystuguja
$rodki ochrony prawnej ze strony i na koszt
sprzedawcy. Gwarancja, ktérej warunki okresla
niniejsze o$wiadczenie gwarancyjne nie ma
wptywu na te $rodki ochrony prawnej.

Gwarancji okreslonej w niniejszym

os$wiadczeniu gwarancyjnym udziela gwarant -

MPM AGD Spétka Akcyjna (KRS nr 0000399132,

ul. Brzozowa 3, 05-822 Milanowek).

Gwarancja dotyczy produktu, do ktérego niniejsze

os$wiadczenie jest dotgczone (nazwa, typ i model

produktu widnieje obok).

GWARANCJA NIE SA OBJETE:

a)  sznury potaczeniowe, wtyki, gniazda, weze
ssace, baterie, akumulatory, nozyki itp.;

b)  uszkodzenia mechaniczne, termiczne,
chemiczne i wszystkie inne spowodowane
dziataniem badz zaniechaniem uzytkowania
albo dziataniem sity zewnetrznej (przepiecia
w sieci, przekroczone temperatury
otoczenia, wytadowania atmosferyczne,
uzywanie niezgodnych z instrukcja obstugi
Srodkéw eksploatacyjnych lub czyszczacych,
uszkodzenia spowodowane przez obce
przedmioty, ktdre dostaty sie do wnetrza,
np.: wilgo¢, korozja, pyt, itp.);

c) uszkodzenia powstate wskutek naturalnego
czedciowego lub catkowitego zuzycia zgodnie
z wtasciwosciami albo przeznaczeniem
produktu; zaréwki;

d)  uszkodzenia wynikte na skutek:

- przerébek i zmian konstrukcyjnych
dokonywanych przez uzytkownika lub
osoby trzecie;

- okolicznosci, za ktére nie odpowiada
ani wytwaorca, ani sprzedawca,

a w szczegolnosci na skutek
niewtasciwej lub niezgodnej

z instrukcja instalacji, uzytkowania
albo innych przyczyn lezacych po
stronie uzytkownika lub oséb trzecich
(uzywania NIEORYGINALNYCH
materiatéw lub akcesoridw);

- nieprawidtowego transportu;

e) celowe uszkodzenie sprzetu;

f) uszkodzenia elementdw ze szkta, ceramiki;

g)  czynnosci konserwacyjne;

h)  gwarancja nie obejmuje dokonywania
czynnosci przewidzianych w instrukgji
obstugi, do wykonania ktérych zobowiazany
jest uzytkownik we wtasnym zakresie
i na wtasny koszt, np.: zainstalowanie,
sprawdzenie dziatania, itp.

Gwarancji udziela si¢ na okres 24 miesiecy od

daty zakupu. Okres gwarancyjny przedtuza sie

o czas trwania naprawy. Gwarancja jest wazna na

terytorium Polski.

Objety gwarancja produkt, ktérego wada ujawni

sie w okresie gwarancji podlega, w terminie 30 dni,

8.

9.

10.

11.

bezptatnej naprawie lub wymianie na nowy, wolny

od wad. Reklamujacy ma prawo zadania wymiany

produktu na nowy, w przypadku gdy:

a) naprawa nie zostanie wykonana w terminie
30 dni od dnia udostepnienia gwarantowi
wadliwego produktu lub innym terminie,
uzgodnionym z reklamujacym,

b)  w produkcie ujawni sie wada
uniemozliwiajaca jego uzywanie zgodnie
z przeznaczeniem, w sytuacji, gdy uprzednio
produkt juz pieciokrotnie podlegat naprawie
przez gwaranta.

Uprawnienia z tytutu gwarancji moga by¢

realizowane jedynie po przedstawieniu przez

reklamujacego waznej karty gwarancyjnej

wraz z dowodem zakupu. Samowolne zmiany

wpiséw w karcie gwarancyjnej lub dokonywanie

napraw we wtasnym zakresie powoduje utrate
gwarancji. Karta gwarancyjna bez wpisanej

nazwy urzadzenia, typu, modelu, daty sprzedazy,

czytelnego stempla sklepu, (w przypadku kuchni
gazowej lub elektrycznej, gwarancja musi posiada¢
adnotacje o podtaczeniu do instalacji przez osobe

o odpowiednich uprawnieniach) a takze bez

czytelnego podpisu kupujacego jest niewazna.

Urzadzenia firmy MPM przeznaczone s3 do

uzywania wytacznie w gospodarstwie domowym

do celéw niezwiazanych z dziatalnoscia
gospodarcza. Uzywanie produktu niezgodne

z takim przeznaczeniem powoduje utrate

gwarancji.

Uszkodzenie lub usunigcie tabliczki znamionowej

z produktu powoduje utrate gwarancji

Procedura korzystania z gwarancji jest

nastepujaca:

W razie ujawnienia sie wady produktu reklamujacy

moze - jezeli nie generuje to dla niego kosztow -

dostarczy¢ produkt do autoryzowanego punktu
serwisowego MPM (wykaz punktéw serwisowych
znajduje sie na stronie www.mpm.pl) przekazujac
przy tym dane kontaktowe umozliwiajace
komunikacje z reklamujacym.

Ewentualnie reklamujacy moze skontaktowac

sie z Serwisem Centralnym MPM w Szczytnie

(12-100 Szczytno, Korpele 71) w pod numerem

telefonu: +48 (89) 623 11 00 lub +48 501 79 00 11

w godzinach 7.00-15.00 (numer dostepny od

poniedziatku do piatku z wyjatkiem dni ustawowo

wolnych od pracy) lub mailowo: serwis@mpm.pl,
celem uzgodnienia sposobu odebrania produktu
od reklamujacego (na koszt gwaranta) -

to rozwiagzanie jest szczegdlnie zalecane

w przypadku, gdy produkt wymaga fachowego

demontazu.

Produkt przekazywany gwarantowi powinien

by¢ czysty. Gwarant moze odméwic przyjecia do

naprawy sprzetu brudnego lub oczyscic go na

koszt reklamujacego.

Gwarant poswiadcza w karcie gwarancyjnej date

naprawy gwarancyjnej.
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Data naprawy/ Numer naprawy/  Opis wykonywanych czynnosci oraz Pieczatka punktu

Date of repair Number repair wymienionych czesci/ serwisowego/
Description of activities performed and Stamp service point
specific parts

Numer seryjny/
Serial number
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NOTES
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