INSTRUKCJA 0BStUGI

URZADZENIE DO PROZNIOWEGO
PAKOWANIA ZYWNOSCI MPZ-01

Vacuum Sealer/Annapat aonsa BakyymHow
yNnaKoBKM nuuiesbix npoayktos/Vakuum-
Lebensmittelverpackungsanlage/Vakuovacka potravin/
Zariadenie na vdkuové balenie potravin

PRZED PIERWSZYM UZYCIEM ZAPOZNA] SIE Z INSTRUKCJA 0OBStUGI




PL

(2

S

H

‘ MPZ-01_instrukcja_v03.indd 2

INSTRUKCJA OBSEUGH .......oeverecrectereceeetseesessessessses s ses st aesessesanes 3
USER MANUAL........cuverreeerertseesestesaesessesassessesaesessesassessesassessesassessesans 10
MHCTPYKLNS MO OBCNYXKUBAHUHD ... esaevenanane 16
BEDIENUNGSANLEITUNG ......oooeverrrecrentrecssseseessseseesssesesessesaesessesans 24
NAVOD K OBSLUZE ......oecucveerrecrrieseeaesesaesssesaesessesaesssesassessesassessesanes 31
POUZIVATELSKA PRIRUCKA ......oucverecrrtrecreteeeseie et ess s esensenans 38

27.08.2021 07:37:17 ‘



‘ MPZ-01_instrukcja_v03.indd 3

WSKAZOWKI DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA UZYTKOWANIA

D Przed uzyciem przeczytaj dokfadnie instrukcje obstugi.

D Nie trzymaj urzadzenia wilgotnymi rekoma.

D Zachowaj szczegdlng ostroznos¢, gdy w poblizu urzadzenia znajdujg sie dziedi.

D Nie wykorzystuj urzadzenia do innych celdw, niz zostato przeznaczone.

D Nie zostawiaj urzadzenia bez nadzoru podczas pracy.

D Zawsze wyjmuj wtyczke z gniazdka sieciowego, gdy nie uzywasz urzadzenia
lub przed rozpoczeciem czyszczenia.

D Nie uzywaj uszkodzonego urzadzenia, rowniez wtedy, gdy uszkodzony jest prze-
wod sieciowy lub wtyczka — w takim wypadku oddaj urzadzenie do naprawy
w autoryzowanym punkcie serwisowym.

D Nie korzystaj z urzadzenia na wolnym powietrzu.

D Nie wieszaj przewodu zasilania na ostrych krawedziach i nie pozwol aby sie
stykat z gorgcymi powierzchniami.

D Urzadzenie powinno by¢ podtgczone do gniazdka sieciowego z bolcem uzie-
miajgcym.

D Nie stawiaj urzadzenia w poblizu innych urzadzen elektrycznych, palnikow,
kuchenek, piekarnikow itp.

D Urzadzenie jest przeznaczone tylko do uzytku domowego.

D Zawsze przed przystapieniem do pracy upewnij sie, czy wszystkie elementy
urzadzenia sg prawidtowo zamontowane.

D UZycie akcesoriéw nie polecanych przez producenta moze spowodowac uszko-
dzenie urzadzenia, pozar lub obrazenia ciata.

D Niniejszy sprzet moze by¢ uzytkowany przez dzieci w wieku co najmniej 8 lat
i przez osoby o obnizonych mozliwosciach fizycznych, umystowych i osoby
o braku do$wiadczenia i znajomosci sprzetu, jezeli zapewniony zostanie nadzér
lub instruktaz odnosnie do uzytkowania sprzetu w bezpieczny sposob, tak aby
zwigzane z tym zagrozenia byty zrozumiate. Dzieci bez nadzoru nie powinny
wykonywac czyszczenia i konserwadji sprzetu.

D NaleZy zwraca¢ uwage na dziedi, aby nie bawity sie sprzetem/urzadzeniem.

D Przechowuj urzadzenie i jego przewdd w miejscu niedostepnym dla dzieci
ponizej 8 lat.

D Nie wyciagaj wtyczki z gniazdka sieci pociggajac za przewdd.

D Sprzet nie jest przeznaczony do pracy z uzyciem zewnetrznych wytgcznikdw
czasowych lub oddzielnego uktadu zdalnej regulacji.

D Nie podtaczaj wtyczki do gniazdka sieci mokrymi rekami.

D Dla bezpieczeristwa dzieci prosze nie zostawia¢ swobodnie dostepnych czesci
opakowania (torby plastikowe, kartony, styropian itp.).
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D OSTRZEZENIE! Nie pozwalaj dzieciom bawic sie folia. Niebezpieczen-

stwo uduszenia!
Podczas pracy urzadzenia temperatura listwy zgrzewajacej
moze by¢ wyzsza. Ryzyko poparzen!

AN

OPIS URZADZENIA

1. Pokrywa urzadzenia
2. Panel sterowania

a.

b.

an

®

Te

przycisk ,STOP"/odblokowania
przyciskéw ,Seal” i ,Vac/Seal”
przycisk pakowania prézniowego
ze zgrzewaniem ,Vac/Seal”
przycisk zgrzewania ,Seal”
przycisk wyboru trybu odsysania
»Mode”

przycisk wyboru trybu zgrzewania
,Food”

lampka kontrolna trybu ,Normal”
lampka kontrolna trybu ,Gentle”
lampka kontrolna trybu ,Dry”
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10.

i. lampka kontrolna trybu ,Moist”
Komora odsysajaca powietrze

Dolna uszczelka komory odsysajacej
Gorna uszczelka komory odsysajacej
Listwa zgrzewajaca

Uszczelka listwy zgrzewajacej
Przyciski blokady pokrywy

Ztacze do odsysania powietrza z akce-
soriow

Przycisk uruchamiania pompki odsysa-
jacej powietrze
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INFORMACJE OGOLNE

Metoda prézniowego pakowania produktéw spozywczych przedtuza ich termin przydatnosci
do spozycia. Odessanie powietrza z foliowych woreczkdéw do pakowania lub ze specjalnych
pojemnikéw hamuje wzrost drobnoustrojow, grzybéw i bakterii. Zywnos¢ zachowuje swoj
naturalny smak, kolor i strukture. Pakowanie prézniowe jest wykorzystywane takze w meto-
dzie gotowania ,Sous Vide”".

Rodzaj zywnosci

Przechowywanie
préiniowe w zamrazarce

Przechowywanie
prézniowe w lodéwce

Przechowywanie
normalne
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Swieza cielecina i wotowina od 1do 3 lat 1 miesiac od 1do 2 tygodni
Mieso mielone 1rok 1 miesiac od Tdo 2 tygodni
Swieza wieprzowina 0d2do 3 lat 0d 2 do 4 tygodni 1 tydzien

Swieze ryby 2lata 2 tygodnie 3-4dni

Swiezy dréb 0d2do3 lat od 2 do 4tygodni 1tydzien

Migso wedzone 3lata 0d 6 do 12 tygodni 0d 2 do 4 tygodni
Swieze warzywa, sparzone od2do3lat 0d 2 do 4 tygodni od 1do 2 tygodni
Swieze owoce 0d2do3lat 2tygodnie 3-4dni

Twarde sery 6 miesiecy 6-12 tygodni 2-4 dni
Wedliny w plasterkach nie zalecane 6-12 tygodni od 1do 2 tygodnii
Swiezy makaron 6 miesiecy 2-3 tygodnie 1tydzien

PRZED PIERWSZYM UZYCIEM

Wyjmij urzadzenie z opakowania, usun wszelkie torebki, naklejki, styropianowe wypetniacze.

. Skontroluj urzadzenie pod katem uszkodzerh mogacych powsta¢ podczas transportu —
w przypadku watpliwosci skontaktuj sie ze sprzedawca.

. Upewnij sig, ze parametry Twojej sieci elektrycznej odpowiadajg danym na tabliczce znamio-
nowej urzadzenia.

. Ustaw urzadzenie na twardej, stabilnej, suchej, poziomej i rownej nawierzchni.

UZYCIE URZADZENIA

Technika pakowania prézniowego polega na umieszczeniu zywnosci w woreczku a nastepnie
odessaniu powietrza z woreczka i zgrzaniu go. Korzysta¢ nalezy z gotowych woreczkéw lub
tez wykonac je samodzielnie przy uzyciu folii na rolce (rekaw). Samodzielne wykonanie wo-
reczka pozwala na idealne dopasowanie jego dtugosci do gabarytéw pakowanego produktu
zywnosciowego. Waznym jest aby szeroko$¢ uzytej folii nie przekraczata 290 mm oraz folia
zostata wykonana technika ttoczenia (moletowania). Tylko taka folia moze by¢ prawidtowo
zgrzewana.

N o=

w

S

UWAGA! Pakowanie prézniowe NIE zastepuje chtodzenia lub zamrazania. Wszelka zywnos¢ tatwo psujaca sie,
ktdra wymaga chtodzenia, po pakowaniu prézniowym musi by¢ w dalszym ciagu przechowywana w lodéwce
lub zamrazarce.

v
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PRZYGOTOWANIE WORECZKOW

BWN =

9.

Podtacz urzadzenie do sieci zasilajacej.

. Wcisnij przyciski blokady pokrywy (8) i podnie$ pokrywe urzadzenia (1).

Odwin z rolki pozadang dtugos¢ folii i utnij ja.

. Koniec ucietego kawatka folii umie$¢ na uszczelce listwy zgrzewajacej (7) ale w ten sposéb

aby folia znajdowata sie na zewnatrz urzadzenia. Zwrdé¢ tez uwage aby folie umiescic¢ strong
tloczona (moletowang) do gory.

. Zamknij pokrywe i docisnij ja tak aby przyciski (8) wydaty charakterystyczne ,kliknigcie”.
. Przyciskiem wyboru trybu zgrzewania ,Food” (2e) wybierz tryb ,Dry’ sygnalizowany lampka

kontrolng (2h).
Nacisnij i przytrzymaj chwile przycisk ,STOP” (2a), odblokujesz w ten sposéb przyciski zgrze-
wania co sygnalizowane jest swieceniem ikony otwartej ktédki na przycisku (2a).

. Nacisnij przycisk ,Seal” (2c) — przycisk zaswieci sie — trwa proces zgrzewania. Po chwili pod-

Swietlenie zgasnie co oznacza zakonczenie procesu zgrzewania. Proces zgrzewania mozesz
przerwac uzywajac przycisku ,STOP” (2a).
Otworz pokrywe zgrzewarki (1) i usun zgrzang folie.

UWAGA! Zawsze otwieraj pokrywe gérna bezzwtocznie po zakoriczeniu zgrzewania i nie zamykaj jej do momen-
tu wykonania kolejnego zgrzewu. Przed wykonaniem kolejnego zgrzewu odczekaj przynajmnie;j 40 sekund.

UWAGA! Nie dotykaj listwy zgrzewajacej (6) — ryzyko poparzenia.

10.Skontroluj uzyskany zgrzew. Jesli zgrzew jest nieregularny, niepetny, pomarszczony, biaty lub

mlecznobiaty to utnij go i wykonaj procedure od nowa.

11. Odtacz urzadzenie od sieci zasilajace;j.

PAKOWANIE PROZNIOWE ZE ZGRZEWANIEM

1.

Do woreczka wtdz zywnos¢ przewidziang do odessania powietrza i zgrzania w woreczku.
Tak dobieraj woreczek aby po wtozeniu zywnosci pozostato jeszcze okoto 5 cm woreczka na
wykonanie zgrzewu. Przy pakowaniu zywnosci pod katem gotowania metoda SOUS VIDE
wskazane jest pokrojenie zywnosci w plastry lub réwne niewielkie czesci. Pozwoli to na row-
nomierne ogrzanie podczas gotowania.

UWAGA! Miejsce w woreczku gdzie bedzie dokonany zgrzew powinno by¢ suche i czyste. W przypadku zabru-
dzenia podczas wktadania zywnosci do woreczka wyczysc miejsce zgrzewu papierowym recznikiem.

2.
3.
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Podfacz urzadzenie do sieci zasilajace;.

Wecisnij przyciski blokady pokrywy (8), podnies pokrywe (1) i wtéz otwarty koniec woreczka
do komory odsysajacej powietrze (3). Jednoczesnie zwrd¢ uwage aby folie umiescic strong
tloczong (moletowang) do gory.

. Zamknij pokrywe i docisnij jg tak aby przyciski (8) wydaty charakterystyczne ,kliknigcie”.
. Przyciskiem ,Mode” (2d) wybierz odpowiedni tryb odsysania powietrza. Dla produktow wy-

magajacych wysokiego poziomu odessania powietrza ustaw tryb ,Normal” a dla produktéw
o delikatnej budowie wybierz tryb ,Gentle”. Wybranie odpowiedniego trybu sygnalizowane
jest swieceniem odpowiedniej lampki kontrolnej (2f) lub (2g).

. Przyciskiem ,Food” (2e) wybierz odpowiedni tryb zgrzewania. Dla uzyskania zgrzewu w su-

chym woreczku wybierz tryb ,Dry” a dla uzyskania zgrzewu w woreczku w ktérym panuje
wilgo¢ uzyj trybu ,Moist”. Wybranie odpowiedniego trybu sygnalizowane jest $wieceniem
odpowiedniej lampki kontrolnej (2h) lub (2i).
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7. Nacisnij i przytrzymaj chwile przycisk ,STOP” (2a), odblokujesz w ten sposéb przyciski zgrze-
wania co sygnalizowane jest swieceniem ikony otwartej ktédki na przycisku (2a).

8. Nacisnij przycisk ,VacSeal” (2b) - przycisk zaswieci sie — trwa proces odsysania powietrza
i zgrzewania. Zgasniecie podswietlenia oznacza zakonczenie procesu odsysania i zgrzewa-
nia. Proces mozesz przerwac uzywajac przycisku ,STOP” (2a).

UWAGA! Jezeli pompka odsysajaca powietrze pracuje dtuzej niz 45 sekund to przerwij proces — woreczek jest
nieszczelny lub Zle umieszczony w komorze odsysajacej. Skoryguj nieprawidtowosci i ponéw proces.

9. Otworz pokrywe zgrzewarki (1) i usur zgrzany woreczek.

UWAGA! Zawsze otwieraj pokrywe gorna bezzwtocznie po zakoniczeniu zgrzewania i nie zamykaj jej do momen-
tu wykonania kolejnego zgrzewu. Przed wykonaniem kolejnego zgrzewu odczekaj przynajmniej 40 sekund.

UWAGA! Nie dotykaj listwy zgrzewajacej (6) — ryzyko poparzenia.

10.Skontroluj czy powietrze zastato odessane w nalezytym stopniu oraz czy uzyskany zgrzew
jest prawidtowy. W przypadku defektu przetdz zywnos¢ do nowego woreczka i powtdrz pro-
ces odsysania ze zgrzewaniem.

11. Odfacz zgrzewarke od sieci zasilajacej.

ODSYSANIE POWIETRZA Z AKCESORIOW

Istnieje mozliwos¢ odessania powietrza z zewnetrznych pojemnikéw pod warunkiem posia-

dania odpowiedniego przewodu nie stanowigcego wyposazenia produktu MPZ-01.

1. Podfacz urzadzenie do sieci zasilajace;.

2. Wcisnij przyciski blokady pokrywy (8) i otwdrz pokrywe urzadzenia (1). Podtgcz stosowny
przewdd przytaczeniowy do gniazda (9) oraz do dedykowanego naczynia.

3. Nacisnij przycisk uruchamiania pompki odsysajacej powietrze (10) - rozpoczyna sie proces
odsysania powietrza z zewnetrznego pojemnika. Po odessaniu powietrza pompka wytaczy
sie automatycznie. Proces mozesz przerwac wciskajac ponownie przycisk (10).

UWAGA! Jezeli pompka odsysajaca powietrze pracuje dtuzej niz 45 sekund to przerwij proces — naczynie jest
nieszczelne lub Zle podtaczony jest przewdd odsysajacy. Skoryguj nieprawidtowosci i ponéw proces.

4. Po zakonczonym procesie odtacz przewdd odsysajacy oraz odtacz urzadzenie z sieci.

PORADY PRAKTYCZNE

1. Pakuj zawsze jak najswiezszg zywnos$¢. Urzadzenia do pakowania prézniowego pozwalaja
utrzymac swiezo$¢ zywnosci do pieciu razy dtuzej niz w zwyktych warunkach przechowy-
wania.

2. Zywnos¢ o delikatnej strukturze, wilgotna lub fatwo odksztatcajaca sie (pieczywo, mieso,
owoce) wymaga wczesniejszego zmrozenia. Przed pakowaniem prézniowym nalezy umie-
sci¢ zywnos¢ w zamrazarce na kilka godzin. Po osiggnieciu twardosci, produkt jest gotowy
do pakowania prézniowego.

3. Podczas pakowania $wiezego miesa bez wstepnego zamrazania umies¢ ztozony recznik pa-
pierowy pomiedzy migso oraz gérnga czesc¢ torebki. Pozwoli to wchtona¢ wilgoc i zabezpie-
czy urzadzenie przed zassaniem cieczy.

4. Dla zywnosci o ostrych krawedziach zabezpiecz krawedzie recznikiem papierowym, aby za-
pobiec przedziurawieniu woreczka.
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. Przy pakowaniu zywnosci przewidzianej do gotowania metoda SOUS VIDE przed zapakowa-
niem dodaj do potrawy stosowne sktadniki oraz przyprawy.

. Nie uzywaj ponownie raz uzytych woreczkéw.

Przed pakowaniem warzyw sparz je we wrzatku. Nie pakuj prézniowo w celu dtugiego prze-

chowywania grzybow oraz czosnku ze wzgledu na ryzyko zwigzane z dziatanie bakterii bez-

tlenowych.

. W pakowarce prézniowej mozesz przygotowac woreczki z lodem. Do woreczka wlej wode
i dodaj niewielka ilos¢ alkoholu, po czym zgrzej go bez odsysania powietrza. Przygotowany
w ten sposdb woreczek Swietnie sprawdzi sie jako zimny oktad po wczesniejszym zmrozeniu
W zamrazarce.

. W pakowarce mozesz pakowac takze rézne artykuty gospodarstwa domowego (mapy, bi-
zuterig, itp.)

10.Uzywaj tylko woreczkow lub folii dedykowanej do zgrzewania o szerokosci do 290 mm. Jed-

na strona folii lub woreczka musi by¢ ttoczona (moletowana). Jezeli folia jest moletowana
dwustronnie to nie ma znaczenia ktéra strona folii zostanie skierowana w kierunku listwy
zgrzewajace;j.

11. Produkty o ptynnej konsystencji mozna w torebce tylko zgrzewa¢. NIE NALEZY ICH PAKO-

WAC PROZNIOWO. Ptyny moga zosta¢ zassane przez pompke prézniowa. W przypadku

zgrzewania ptynow korzystaj z przycisku SEAL.

ROZWIAZYWANIE PROBLEMOW

Problem Przyczyna Rozwiazanie

N o

oo

O

Urzadzenie nie uruchamiasie | Brakzasilania. Podtacz urzadzenie do sieci. Sprawdz parametry
Twojej sieci elektrycznej. Skontroluj przewéd
zasilajacy, w przypadku podejrzenia uszkodzenia,
bezzwtocznie odtacz z gniazda i skontaktuj sie

Zautoryzowanym serwisem.

Urzadzenia nie wyciaga Nieprawidtowe utozenie torebki Upewnij sie, ze koniec woreczka znajduje

catkowicie powietrza z torebek | w urzadzeniu. Nieprawidtowy zgrzew sie w komorze odsysajacej. Zgrzej ponownie
wykonanego woreczka. Zanieczyszczona przygotowany woreczek. Oczys¢ miejsce zgrzewu.
folia w obrebie zgrzewu.

Woreczek po zgrzaniu Ostra krawedz zawartosci woreczka Owini ostre krawedzie papierowym recznikiem przed

napetnia sie powietrzem. przedziurawita go. zgrzaniem.
Niektdre produkty (warzywa/owoce) Nie sparzono warzyw przed zapakowaniem.
wydzielaja gazy po zapakowaniu. Otworz woreczek, skontroluj Swiezos¢ spakowanej

Zyciowosci.

CZYSICZENIE | KONSERWACJA

1. Przed czyszczeniem odfacz urzadzenie od zasilania i odczekaj az catkowicie ostygnie po
zgrzewaniu.

UWAGA! Nie zanurzaj zgrzewarki w wodzie ani innych ptynach.

2. Obudowe urzadzenia przetrzyj wilgotng szmatka z odrobing detergentu po czym wytrzyj
do sucha.

oo
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3. Wnetrze komory urzadzenia przecieraj sucha szmatka. Zwro¢ szczegdlng uwage na wnetrze
komory odsysania.

4. Uszczelke listwy zgrzewajacej (7) w przypadku duzych zabrudzern mozesz zdemontowac
i umy¢ pod biezaca woda. Przed ponownym montazem osusz jg doktadnie.

DANE TECHNICZNE

Parametry techniczne podane sg na tabliczce znamionowej produktu. D
Dlugosé przewodu sieciowego: 1,05 m

UWAGA! Firma MPM agd S.A. zastrzega sobie mozliwo$¢ zmian technicznych.

PRAWIDEOWE USUWANIE PRODUKTU (ZUZYTY SPRZET ELEKTRYCZNY | ELEKTRONICZNY)

Polska 0znaczenie umieszczane na produkcie wskazuje, ze produktu po uptywie okresu uzytkowania nie nalezy
usuwac z innymi odpadami pochodzacymi z gospodarstw domowych. Aby unikna¢ szkodliwego wptywu
na Srodowisko naturalne i zdrowie ludzi wskutek niekontrolowanego usuwania odpadéw, zuzyte

mmmmm  Urzadzenie nalezy dostarczy¢ do punktu odbioru zuzytego sprzetu AGD lub zgtosic jego odbidr z domu.

W celu uzyskania szczegétowych informacji na temat miejsca i sposobu bezpiecznego usuwania odpaddéw elektrycznych
i elektronicznych uzytkownik powinien skontaktowac sie z punktem sprzedazy detalicznej lub z lokalnym Wydziatem
Ochrony Srodowiska. Produktu nie nalezy usuwac razem z innymi odpadami komunalnymi.
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SAFETY OF USE

D Read this Manual carefully before use.

D Never hold the appliance with wet hands.

D Be extremely careful when children are near the appliance!

D Use this appliance only as intended.

D Do not leave the appliance unattended when operated.

D Always unplug the power cord from the mains outlet when the appliance is
not in use or before cleaning.

D Do not use the appliance when damaged and/or its power cord or plug is
damaged; have an Authorised Service repair it for you.

D Do not use the appliance outdoors.

D Never leave the power cord hanging over sharp edges and keep it away from
hot surfaces.

D This appliance should be connected to a main outlet with a PE connector (i.e.
earthed outlets).

D Never put the appliance near other electrical appliances or equipment, including
hobs, cookers, ovens, etc.

D The appliance is intended for domestic use only.

D Always make sure that all parts of the appliance have been properly attached
before turning on the power.

D Use of any accessories not recommended by the manufacturer may cause injury,
fire and/or damage to this appliance.

D This appliance may be used by children of at least 8, and by people with im-
paired physical or mental capacity, or people with inexperienced in operation
and without understanding of the appliance, if there they are supervised or
trained as regards using the appliance in a safe manner, so that relevant hazards
are understood. Children without supervision must never clean or care for this
appliance.

D Keep in mind that children must never play with this appliance.

D Store the appliance and its power cord away from children below 8 years of age.

D Do not pull the plug from the mains outlet by pulling on the cable.

D This appliance is not compatible for use with external power control timers or
separate remote control systems.

D Do not connect the plug to a mains outlet with wet hands.

D To keep your children safe, do not leave any parts of the packaging readily
accessible (e.g. plastic bags, cardboard boxes, polystyrene inserts, etc,).

D WARNING: Never let children play with plastic film or bags. Choking/
asphyxiation hazard!

10
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The sealing bar may become hot when the applianceis in use.
Risk of burns!

o
(2

1. Lid h. “Dry”LED
2. Control panel i. “Moist” LED
a. button used to unlock the 3. Vacuum chamber
“STOP"/"Seal” button and “Vac/ 4. Vacuum chamber top gasket
Seal” 5. Vacuum chamber bottom gasket
b. “Vac/Seal” button 6. Sealing bar
C. “Seal” button 7. Sealing bar gasket
d. “Mode” button 8. Lidlock buttons
e. “Food” button 9. Accessory vacuum connector
f.  “Normal” LED 10. Vacuum pump start button
g. "“Gentle” LED

GENERAL

Vacuum packing and sealing of food products extends the storage life of food. Removal of
air from plastic bags or special food containers inhibits the growth of bacteria, fungi and

Ll
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microbes. The food sealed in vacuum preserves its natural taste, colour and texture longer.
Vacuum packing and sealing is used in sous vide cooking.

Food product type Sealed vacuum Sealed vacuum storage =~ Normal storage
storage in freezers in refrigerators

Fresh veal and beef 1t0 3 years 1month 1t0 2 weeks
Minced meat 1year Tmonth 1102 weeks
Fresh pork 2to0 3 years 2104 weeks 1week
Fresh fish 2years 2 weeks 3to4days
Fresh poultry 2103 years 2t0 4 weeks 1week
Smoked meat 3years 6to 12 weeks 210 4 weeks
Fresh scalded vegetables 2to0 3 years 2to 4 weeks 1to2 weeks
Fresh fruits 2103 years 2 weeks 3to4days
Hard cheese 6 months 6t0 12 weeks 2to 4 days
Sliced cures meat Not recommended 6t0 12 weeks 1102 weeks
Fresh pasta 6 months 203 weeks 1 week

BEFORE FIRST USE

1. Remove the appliance from the box, discard any bags, stickers and polystyrene fillers.

2. Inspect the appliance for damage during transport and contact the seller when in doubt.
3. Verify that your power mains match the nameplate ratings of the appliance.

4. Place the appliance on a hard, firm, dry, level and even surface.

USING THE VACUUM SEALER

Vacuum packing and sealing is done by placing a food product in a plastic bag, from which air
is evacuated, and finally, the opening of the bag is hermetically sealed by pressure welding.
Vacuum packing with this appliance requires ready-to-use plastic bags or sealing the food in
plastic bags trimmed off and sealed from a sleeve of plastic film wound on a roll. Trimming
and sealing in plastic bags from a roll helps match the bag’s length to the size of the food
product. The plastic bag roll should not exceed 290 mm in width, and the plastic film must be
made by knurling. This is the only plastic film grade suitable for proper welding.

CAUTION! Vacuum packing DOES NOT substitute for cooling or freezing of food. All perishable food types which
require cold storage must be kept cold or frozen once vacuum-packed.

PREPARING THE PLASTIC BAGS

Connect the appliance to a mains outlet.

. Press the lid lock buttons (8) and raise the lid (1).

Unroll the desired length of film and cut it.

. Align the trimmed off edge of the plastic bag with the sealing bar gasket (7) and with most
of the plastic bag outside of the appliance. Place the plastic bag with the knurled side up.
Close the lid and press it down until the buttons (8) “click”.

BWN =
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6. Use the “Food” button (2e) to select the “Dry” mode indicated by the LED (2h).

7. Press and hold the “STOP” button for a moment (2a) to unlock the sealing buttons, which is
indicated by the open padlock icon lighting up on the button (2a).

8. Press the “Seal” button (2¢) — the button will light up - the sealing process is in progress.
The backlight will switch off, which means that the sealing process is completed. The sealing
process can be stopped with the “STOP” button (2a).

9. Open the lid of the vacuum sealer (1) and remove the sealed film.

CAUTION! Always open the top lid immediately once the sealing is completed and do not close the lid until
another sealing. Wait at least 40 seconds before the next sealing.

CAUTION! Do not touch the sealing bar (6) — burn hazard.

10.Check for proper seal welding. If the seal weld is irregular, broken, creased, white or milky in
appearance, trim it off and try resealing again.
11. Unplug the vacuum sealer from the mains.

VACUUM PACKING WITH SEALING

1. Place the food product to be vacuum sealed in the plastic bag. The plastic bag should be
large enough to leave approximately 5 cm of free length to seal it well. Food products to be
vacuum sealed for SOUS VIDE cooking should be sliced or chopped into small, even parts.
This will allow heating the food thoroughly during cooking.

CAUTION! The length of the plastic bag to be sealed must be dry and clean. If the free length to be sealed gets
dirty when the food product is putin the plastic bag, clean it with paper towel.

2. Plugin the vacuum sealer to the mains.

3. Pressthelid lock buttons (8), raise the lid (1) and insert the open end of the bag to the vacuum
chamber (3). Place the plastic bag with the knurled side up.

4. Close the lid and press it down until the buttons (8) “click”.

5. Use the “Mode” button (2d) to select the appropriate vacuum mode. Set the mode to “Nor-
mal” for products which require high vacuum level; set the mode to “Gentle” for fragile prod-
ucts. A relevant LED - (2f) or (2g) — will light up to indicate the mode.

6. Use the “Food” button (2e) to select the appropriate sealing mode. Select the “Dry” mode to
seal a dry bag. Select the “Moist” mode to seal a bag containing moist. A relevant LED - (2h)
or (2i) — will light up to indicate the mode.

7. Press and hold the “STOP” button for a moment (2a) to unlock the sealing buttons, which is
indicated by the open padlock icon lighting up on the button (2a).

8. Pressthe “VacSeal” button (2b) - the button will light up — the air evacuation and sealing pro-
cess is in progress. The backlight will switch off when the air evacuation and sealing process.
The process can be stopped with the “STOP” button (2a).

CAUTION! Stop the process if the vacuum pump still operates after 45 seconds — the bag is not airtight or it is
not placed in the vacuum chamber properly. Check for irregularities and repeat the process.

9. Open the lid of the vacuum sealer (1) and remove the sealed bag.

CAUTION! Always open the top lid immediately once the sealing is completed and do not close the lid until
another sealing. Wait at least 40 seconds before the next sealing.

CAUTION! Do not touch the sealing bar (6) — burn hazard.

13
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10.Check that all air has been removed well and that the seal has been welded airtight. If the bag
is defective put the food in a new bag and repeat the sealing process.
11. Unplug the vacuum sealer from the mains.

VACUUM VIA ACCESSORIES

The vacuum sealer can evacuate air from detached containers. This requires an appropriate
vacuum tube (not included with the MPZ-01 vacuum sealer).

1. Plugin the vacuum sealer to the mains.

2. Press the lid lock buttons (8) and open the lid (1). Connect a compatible vacuum tube to the
vacuum connector (9). Connect the other end of the vacuum tube to its dedicated container.
Press the vacuum pump start button (10) - air evacuation from a detached container will
start. The pump will switch off automatically once the air evacuation is completed. You can
press the button (10) to interrupt the process.

w

CAUTION! Stop the process if the vacuum pump is still active after 45 seconds - the bag is not airtight or it has
not been placed in the vacuum chamber properly. Check for irregularities and repeat the process.

4. When done, disconnect the vacuum tube and unplug the appliance from the mains.

CLEANING AND MAINTENANCE

1. Before cleaning, always unplug the appliance from the mains outlet and wait until it has com-
pletely cooled down after sealing.

CAUTION! Do not submerge the vacuum sealer in water or other liquids!

2. Clean the appliance housing by wiping with a damp cloth and some detergent. Next, wipe

the appliance housing dry.

Wipe the appliance interior with a dry cloth only. Take care to clean the vacuum chamber

interior well.

. Ifthe sealing bar gasket (7) is very dirty, you can remove it and wash under running water. Dry
it completely before reinstalling in the appliance.

PRACTICAL TIPS

1. Vacuum pack the food as fresh as possible. Vacuum sealers help keep the food fresh and
unspoiled five times longer than traditional storage.

2. Fragile-structured, moist or pliable food types (e.g. bakery products, meat and fruit) must
be deep frozen before vacuum packing. Put the food products in a freezer a few days before
vacuum packing. This will make these products hard enough for safe vacuum packing.

3. If you want to vacuum pack fresh meat without freezing it first, place a piece of folded paper
towel between the meat and the top of the plastic bag. The paper towel will soak up the
moisture and prevent sucking it into the vacuum sealer.

4. Food products with sharp edges need to be wrapped in paper towel to prevent cutting of
the plastic bag.

5. Before packing food products for SOUS VIDE cooking, bag them with the ingredients and
seasoning.

6. Do not reuse the plastic bags.

w
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. Scald the vegetables in boiling water before vacuum packing. Vacuum packing is not suita-
ble for prolonged storage of fungi or garlic; vacuum will not harm anaerobic bacteria.

. You can make ice packs with the vacuum sealer. Add water to a plastic bag with a little of al-
cohol, and seal the bag without vacuum. The ice packs made this way and cooled in a freezer
make for good cold compresses.

. The vacuum sealer can also vacuum pack various items (including maps, jewellery, etc.).

10.Use only the dedicated weld-sealable plastic bags or plastic film sleeves up to 280 mm in

width. One side of the plastic bags / film sleeves must be knurled.

11. Semi-liquid food products can only be sealed in plastic bags with this appliance. DO NOT USE

VACUUM WHEN SEALING THESE PRODUCTS. Otherwise the vacuum pump may aspirate the

oo

N}

liquid. Use the SEAL button only when sealing liquid food products.

TROUBLESHOOTING

Problem

The appliance fails to start /
power on.

Cause

No power.

Solution

Plug the appliance to the mains. Verify that your mains
ratings are compatible with the appliance. Inspect the
power cord. If you suspect it is damaged, immediately
unplug the appliance from the mains and contact an
Authorized Service.

The appliance does not vacuum the
plastic bags completely.

The plastic bag opening is
misaligned at the vacuum
chamber. The plastic bag seal
weld is not airtight. The film is
dirty along the sealing line.

Make sure that the open edges of the plastic bag are
completely in the vacuum chamber. Try to seal the plastic
bag again. Clean the sealing line.

Once sealed, the plastic bag start
taking air.

The plastic bag was pierced by a
sharp edge of its contents.
Some products (including
vegetables and fruits) release
gas once vacuum packed and

Wrap the sharp edges of the food to be sealed.

The vegetables were not scalded before vacuum packing.
Open the plastic bag and make sure that the food is still
fresh.

‘ MPZ-01_instrukcja_v03.indd 15

sealed.

TECHNICAL SPECIFICATIONS

See the product’s nameplate for technical ratings.
Power cord length: 1.05 m

CEo

CAUTION! MPM agd S.A. may introduce technical changes to its product without notice.

PROPER DISPOSAL OF THE PRODUCT (waste electrical and electronic equipment)

Poland This symbol on the product indicates that the product, after its lifetime, should not be disposed with other
household wastes. To avoid harmful influence on the environment and human health due to uncontrolled
waste disposal, dispose the waste device to the service point of waste household appliances or report

s Collecting it from home. In order to obtain detailed information about the location and how to dispose the

waste electrical and electronic equipment in a safe way, contact your retailer or local Department of Environmental
Protection. Do not dispose the device with other municipal waste.

15

27.08.2021 07:37:19 ‘




COBETbI IO BE3OMACHOCTM 3KCNNYATALIUN
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[epea NprMeHeHreM HeoHX0AMMO BHUMATENBHO MPOYMTATb MHCTPYKLMIO MO
00CYKINBAHNIO.

Henb3Aa aepxatb YCTPONCTBO BaXXHbIMI PyKaMM.

Cobniopaiite 0cobyto OCTOPOXKHOCTb, KOTfia BONM3Y yCTPOMCTBA HaXOAATCA aeTw!
He nonb3yinTech yCTPOMCTBOM ANA APYIWX Lienew, Yem ANA KOTOPbIX Obiio
npefHazHayeHo YCTPOCTBO.

3anpeLLaeTca norpyaTb YCTPOMCTBO, MPOBOZ UM LUTEMNCESbHYIO BUAIKY B BOZY
WA B APYTIE XMUOKOCTU.

He ocTaBnaiiTe paboTtaioLiero ycTporcTea 6e3 Haazopa.

Bcerza BbHMMaNTe LWTeNCesbHYI0 BUIKY C THE34a INeKTPUYECKOW CeTu, eCin
He NpVMeHsAeTe YCTPOWCTBa Ui Nepes TeM, Kak HauaTb YMCTKY.
3anpeLLaeTca Nonb30BaTbCA MOBPEXAEHHbIM YCTPOWCTBOM, a TakKe, eC/N M0-
BPEX/eH MPOBO/ UM LTENCESbHAA BUMKA — B 3TOM Cflyyae HeOOXOAMMO OTAaTb
YCTPOWCTBO [11A PEMOHTA B aBTOPV30BAHHbIN MyHKT CEPBVCHOTO OOCITYKBAHWA.
He nonb3ymtech YCTPOMCTBOM Ha OTKPLITOM BO3ZYyXe.

He BeLuarTe NpOBOAa Ha OCTPbIX PaHAX 1 He A0MyCKalTe, YTOObl OH Kacanca
rOPAYMX NOBEPXHOCTEIA.

He cTaBbTe YCTPOWCTBO Ha ropAYme NMoBepXHOCTH.

Henb3A CTaBUTb YCTPOCTBO BOMM3 APYIX SMEKTPUUECKIX YCTPOWCTB, FOPESIOK.
YCTPOWCTBO CliefyeT CTaBUTb Ha CYXYIO, MIIOCKYIO W YCTONUMBYIO MOBEPXHOCTb.
YCTPOWCTBO NpefHa3HaueHo TONbKO AA OMALLHEro ynoTpebneHums.
[pexae yem NpUCTYNTL K paboTe, BCeraa NPOBEPANTE, BCE SN SMEMEHTDI
YCTPOVICTBA NMPaBUIbHO CMOHTUPOBAHbI.

Vcnonb3oBaHvie akceccyapoB, He peKoMeHLOBaHHbIX MPOU3BOAMTENEM, MOXET
MPUBECTY K OBPEXAEHMIO YCTPOVICTBA, MOMaPY WK K TeNECHOMY NMOBPEMXAEHNIO.
He ncnonb3yinte yCTPOMCTBO ANA HECBOVCTBEHHBIX eMy LieNel.

[laHHbIM 060OPYA0BaHMEM MOTYT NOMb30BATHCA [IETV B BO3PACTE CTapLue 8 neT
W IOMY C OFPAHUYEHHBIMU QU3NYECKUMU 11 YMCTBEHHbBIMY BO3MOXHOCTAMM,
a TaKkxe Ny 6e3 onbiTa ¥ 3HaHWA 0OOPYAOBAHNA, MOA MPYCMOTPOM WA C
MHCTPYKTaxem No 6e30macHoMy MCMonb30BaHUIo 060pYyOBaHMA TaK, YTOObI
YrPO3bl, CBA3AHHBIE C 3TVM, OblK NOHATHLI. [leTv 6e3 NPUCMOTPa He AOMKHDI
MPOBOAWTL OUMCTKY 1 YXOA MO 0O0PYA0BAHMIO.

He no3sonaiiTe getam vrpatb Nprbopom.

XpaHuTe YCTPOMCTBO 1 €70 NMPOBOA B MECTe, HeJOCTYMHOM [/1A AeTel [0 8 neT.
He BbIHVMaNTE BUTKY 13 PO3ETKI, BbITATMBAA €€ 3a NMPOBOL.
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D lprbop He NpeaHa3HaueH AnA PaboTbl C MCMONb30BAHMEM BHELIHVX BbIK/IO-
yaTefen-TanmepoB U OTAENBHOW CUCTEMbI AUCTaHLMOHHOIO YNPaBneH:A.

D He nogkntovaiite Wrencenb B pO3ETKY INEKTPOCETU MOKPbIMY PyKaMK.

D [Ina be3onacHOCTM AeTel, NoxanyncTa, He 0CTaBnANTe CBOHOAHO AOCTYMHbIE

D uacTv ynakoBKY (MNACTUKOBbIE MeLLIKI, KApTOHHbIE KOPOOKM, MOANCTUPON U T.4,).

D OCTOPOXHO! He pa3peluaite geTam urpatb ¢ nsieHKon. OnacHoCTb
yayuba!

Podczas pracy urzadzenia temperatura listwy zgrzewajacej
moze by¢ wyzsza. Ryzyko poparzen!

(1
(2

1. Kpbiwka nprbopa d.  kHonka BbiGOpa pexuma
2. MaHenb ynpaBneHus BblCacblBaHuA Bo3yxa Mode
a. KHomnKa STOP/pa36noknpoBKu €. KHOrMKa Bblbopa pexnma
KHomnok Seal n Vac/Seal 3anausaHus Food

nHankKaTop pexnma Normal
NHAMKaTop pexmnma Gentle
NHAMKaTop pexkuma Dry
NHAMKaTop pexnma Moist

b. kHomnka 3anycka npouecca
BaKYYMHOI YNaKOBKM C
3ananBaHuem naketa Vac/Seal

C. KHOrMKa 3anamBaHus Seal

-T7e -
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3. Kamepa BbicacbiBatoLlasa BO3ayx 7. Tlpoknagka CBapOYHOW NnaHKm

4.  HwXHAA npoknajka BblcacblBatowen 8. KHormKa 61oKMpOoBKM KPbILWKK
Kamepbl 9. Pa3bem ana BbicacbiBaHMA BO3dyXa U3
5. BepxHaA npoknajka BblcacbiBaloLLein aKceccyapos
Kamepbl 10. KHonka 3anycka Hacoca,
6. CBapouyHasa nnaHka BbICACbIBAOLLErO BO3AYX

OBLUWNE CBEAEHUA

MeTop BaKyyMHOW YMaKOBKM TMULLEBbIX MPOLYKTOB MPOANEBAET WX CPOK TOAHOCTW.

BbicacbiBaHMe BO3fyXa V3 NMOMMITUIEHOBbLIX MAKETOB AJA YNAKOBKN UMM M3 CreLManbHbIX
KOHTeHEepOB, NMOAABNSAET POCT MUKPOOPraHU3MOB, rpuboB 1 6akTepuit. Muwa coxpaHaeT
CBOW eCTeCTBEeHHbI BKYC, LiBET 1 CTPYKTYpPY. BakyyMHas ynakoBKa MCMonb3yeTcs TakKe B Me-
TOAe NPUroToBsieHUs sous-vide.

Bup npoayktos XpaHeHue B BaKyyme B XpaHeHue B BaKkyyme HopmanbHoe
MOpO3MIbHON Kamepe B XONOAUNbHUKE XpaHeHne

(Bexas TendaTUHa U TOBAANHA | 0T 17103 net 1 mecay o7 102 Hepenb
Oapw Tron 1 mecay o7 102 Hepenb
(BeXasn CBUHNHA 012103 net 0T 2 0 4 Hepenb 1Hepena

(Bexas pblba 2rona 2 Hepenu 3-4 pHa

(Bexas nTuua 0T2 103 net 0T2 10 4 Hepenb 1Hepens

Msco konueHoe 3rona 0T 6 110 12 Heenb 0T2 10 4 Hepenb
giimi;:;itme 0T2 03 net 0T2 A0 4 Heenb o1 1802 Hegenb
(Bexue GpyKTbl 0T 2703 net 2 Hepenun 3-4 iHa

Teepable Cbipbl 6 mMecsAueB 6-12 Hepenb 2-4 pHa

Konbacbl B nomTuKax He pekoMeHAyeTcA 6-12 Hepenb o7 102 Hepenb
ﬂ:;i”;:”e MaKapoHHbie 6 mecALes 2-3 Hepenn 1Hepens

NEPEA NEPBbIM NCMO/1b30BAHUEM

1. V3BnekuTe npnbop U3 ynakoBKK, yaanunTe BCE MAKETbl, HAKNEWKM, MEHOMIACTOBbIE HAMO-
HuTenu.

MpoBepbTe NprGOP Ha HanuuMe NMOBPEXAEHUI, KOTOpble MOrYT BO3HUKHYTb BO Bpems
TPaHCMOPTUPOBKM — B CllyYae COMHeHUI 06paTUTech K NpoaaBLyy.

3. Y6enutech, uTo NapameTpbl Ballei aneKTpruyeckon ceT COOTBETCTBYIOT AaHHbIM, YKa3aH-
HbIM Ha 3aBOACKON Tabnunuke nprbopa.

YcTaHoBMTE NprBOP Ha TBEPHOW, MPOYHON, CYXOil, FOPV3OHTaNbHOWM 1 POBHOI NMOBEPXHO-
cTn.

N

&
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NCNONb30BAHUE NPUBOPA

MeTop BakyyMHOW YNaKOBKU 3aKJ/Il0YaeTCA B pasMeLLeHnn NPOoAyKTOB B MOAN3TUIIEHOBOM
nakeTe, a 3aTeM BbiCacbiBaHMM BO3Jyxa M3 MakeTa 1 3ananku ero. CnegyeT ncnonb3osatb
roToBble MaKeTbl UM CAeNaTb UX CAMOCTOATENbHO U3 NAIEHKN B pynoHe (pykas). CamocTos-
TesIbHOe 13roTOB/EHME NakeTa No3BoNAET naeanbHO NoaobpaTh ero AvHY K rabaputam yna-
KOBbIBaeMOro MuLLeBoro NPoAyKTa. BaxHo, UTobbl WnpKMHa NCnonb3yemMori NNeHKN He npe-
Bblwana 290 MM 1 MyieHKa 6bina M3roToBneHa MeTOLOM TUCHEHUA (pudneHns). TonbKo Takas
nyIeHKa MOXeT MpaBuibHO 3anansBaTbCs.

BHUMAHMUE! BakyymHas ynakoBka HE 3ameHseT oxnaxaenna unu 3amopaxusanua. Bce ckoponoprawmeca
NPOAYKTbI, KOTOpble TPe6yIOT oXNaxAeHUsA, nocie BaKyyMHOI yNakoBKM AOMKHbI NO-NPeXHeMYy XpaHUTCA B
XONOAUNBHUKE UK MOPO3NNbHOI Kamepe.

MOAr0TOBKA MAKETOB

. MNopkntounTte Nprbop K ceTV NUTaHNA.

. HaxxmuiTe KHONKM 6N1OKNPOBKYM KPbILLKH (8) M NOAHMMUTE KPbILWKY nprbopa (1).

. OTKpyTUTE 13 PYNIOHa HYXHYIO ANVHY NNEHKU 1 OTPeXbTe ee.

. KoHeL oTpe3aHHOro Kycka nieHKm1 NonoxumTe Ha NPOKagKe CBApOYHON nnaHKku (7), Ho Ta-

KM 06pa3om, YToObl MIeHKa HaxoAmnach CHAPYXM Nprbopa. TakKe obpaTuTe BHYUMaHMe Ha

TO, YTOObI NNIEHKA HAaXOAMMACh TUCHEHOW (PUdneHo) CTOPOHOI BBEPX.

3aKpoTe KPbILLKY 1 NMPYIXXMUTE ee Tak, YTOObl KHOMKM (8) 13[anu XapaKTepHbIl LEeMYOK.

6. KHonkow Bbibopa pexrma 3anansaHusa Food (2e) Bbibepute pexuim Dry, curHannsunpyembii
MHAnKaTopom (2h).

7. HaxmuTe 1 yaepxuBaiite Hekotopoe Bpema KHonky STOP (2a), Takum o6pa3om Bbl pa3bno-

KnpyeTe KHOMKM 3ananBaHuaA, YTo CUrHanmn3npyeTca CBeYeHNeM MKOHKN OTKPbITOroO 3aMKa

Ha KHorKe (2a).

HaxmuTe kKHOMKy Seal (2¢) — KHOMKa 3aropaeTcs — MAeT NpoLecc 3anarBaHus. Yepes Heko-

Topoe BpeMs MOACBETKA raCHET, YTO 03HayaeT OKOHYaHVe npoLecca 3anaveaHus. Mpouecc

3arnavBaHnA MOXHO NpepBaTb C MoMoLbio KHonku STOP (2a).

OTKpoiiTe KpbILWKY Npubopa (1) n yaanute 3anasaHHYIo MAEHKY.

—
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BHUMAHMUE! Bcerpa oTKpbiBaiiTe BepXHIOI KPbILIKY Cpa3y nocne 0OKOHYaHUA 3ananuBaHusA 1 He 3aKpbiBaiiTe ee
710 MOMEHTa BbIMONHEHNA CnepyloLero 3anausanus. llepen BbinoNHeHeM CnepyHoLLEro 3ananBaHus Nofo-
KAuTe, No KpaitHeil mepe, 40 ceKyHpA.

BHUMAHMUE! He Tporaiite cBapouHyto nnaHky (6) — puck nony4eHus 0xoros.

10.MpoBepbTe NonyyYeHHbIN LWOB. ECNv LLOB HEPOBHBbIN, HEMOJHbIV, MOPLYMHUCTbIN, 6e1oro nnm
MOJIOYHOTO LIBETA, TO 06PEXbTE ero 1 BbINOHMTE NpoLeypy 3aHOBO.
11. OTKnouMTE NPMGOP OT INEKTPUYECKON CETH.

BAKYYMHAA YNNAKOBKA C 3ANAMBAHWEM

1. B nakeT nonoxuTe NpoayKTbl, NpefyCMOTPEHHbIe ANA BblCaCbiBaHWA BO3AYyXa U 3anavBaHnsA
B NMONM3TUIEHOBOM NakeTe. TakM 06pa3om nogdepuTe NakeT, YToObl MOCTE BAIOXKEHUA MPO-
OYKTOB OCTanoch elle OKoJo 5 CM NakeTa ANA BbINonHeHNA 3ananBaHuA. [py ynakoske npo-
OYKTOB Ana npurotosneHna metogom SOUS VIDE »enatenbHO nopesaTb UX TOMTUKaMU U
POBHBIMM HEGONbLUNMY KyCOUYKaMm. ITO NMO3BOANUT paBHOMeEPHO oborpeBaTtb UX BO Bpems
NPUroToBEHNSA.
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BHUMAHMUE! Mecto B nakeTe, rae 6yAeT WOB, fOMKHO 6bITb CyXUM W YUCTbIM. B ciyyae 3arpA3HeHns Bo Bpemsa
BKNafbIBaHNA NPOAYKTOB B NaKeT, 04MCTUTE 3TO MeCTO GyMaXKHbIM NONOTeHLEeM.

2. MopkniounTe NPMBOP K CETU NUTAHWS.

3. HaxmuTe KHOMKM GOKMPOBKM KpbILWKY (8), NOAHMMUTE KPbILWKY (1) 1 BCTaBbTe OTKPbITHIN

KOHeL, MakeTa B Kamepy, BbicacbiBatoLLyto Bo3ayX (3). Mpr 3Tom obpaTnTe BHMMaHWe Ha To,

YTOOGbI NNEHKY MONOXUTb TUCHEHOW (pUdneHOoN) CTOPOHOI BBEPX.

3aKponTe KPbILLKY U MPYKMUTE ee Tak, YTOObl KHOMKM (8) 13[anu XxapakTepHbIN LEeTYOoK.

5. KHonkon Mode (2d) BbibepunTe NoaxoasaLwmin pexrmM BbicacbiBaHWA Bo3ayxa. Ansa usgenuin,
TpebyIoLMX BbICOKOrO YPOBHS BblCacbiBaHWA BO3AyXa, YCTaHoBUTe pexkum Normal, a ans
NPOOYKTOB C HEXHOW CTPYKTYpol Bblbepute pexum Gentle. Bbibop cooTBeTCTBYOLLErO pe-
KMMa CUrHanM3npyeTcs CBeYeHeM COOTBETCTBYOLEero nHaukartopa (2f) u (2g).

6. KHonkoi Food (2e) BbibepriTe COOTBETCTBYIOWMI PEXIM 3anavBaHuaA. [1na 3anavBaHusA cy-
XOro naketa BblbepuTte pexxum Dry, a Ana 3ananBaHyA NakeTa, B KOTOPOM MHOFO Bfiaru, Uc-
nosnb3ynTte pexxum Moist. Bbibop COOTBETCTBYIOLLErO peXUMa CUrHaNM3MpPyeTCcA CBEYEHUEM
COOTBETCTBYOLIEro MHAMKaTopa (2h) unu (2i).

7. HaxmuTe n yaepxuBaiite Hekotopoe Bpems KHonky STOP (2a), Takum o6pa3om Bbl pa3bno-

KupyeTe KHOMKM 3ananBaHuA, YTo CUrHaNM3nMpyeTca CBeUeHneM MKOHKIN OTKPbITOrO 3aMKa

Ha KHorKe (2a).

HaxmnTe KHonky VacSeal (2b) — KHoMKa 3aropaetca — naeT NpoLecc BbicCaCbiBaHWA BO3AyXa

1 3anamBaHuA. Korga noaceBeTka NoTyxaeT, 3TO 0O3HavaeT 3aBepLUeHMe NpoLecca BbicacblBa-

HVA Bo3lyxa 1 3anamBaHusA. lNpouecc MoXHO NpepBaTh ¢ nomMoLbto KHonku STOP (2a).

&

®

BHUMAHME! Ecnu Hacoc, BbicacbiBalowwuii BO3AyX, pabotaet 6onee 45 cekynn, To npekpaTuTe npowecc - naket
NpoTeKaeT UAK NI0X0 pa3MelLieH B BbicacbiBatoLeil kamepe. icnpaBbTe oMGKN 1 NOBTOPUTE NpoLiecc.

9. OTKpoWiTe KpbILWKyY annaparta (1) 1 yganuTte 3anasHHbIN NakeT.

BHUMAHMUE! Bcerpa oTKpbiBaiiTe BePXHIO0 KPbILIKY Cpa3y nocie OKOHYaHWA NpoLecca 3ananBaHna U He 3a-
KpblBaiiTe ee ;0 MOMEHTa BbINONHEHNA cnepyloLiero 3anausanus. llepes BbinonHeHeM cnefyloLLero 3anau-
BaHNA NofoXAUTE, N0 KpaitHeil mepe, 40 ceKyHA.

BHUMAHMUE! He Tporaiite cBapouHyto nnaHky (6) — puck nony4eHus 0oros.

10.MpoBepb, NpaBusbHO N Obi BbICOCAH BO3AYX, 1 NMPaBUSIbHO N BbIFIAZUT LWOB. B ciyvae
dedekTa nepenoxumTe NPoayKTbl B HOBbIV MaKeT U MOBTOPUTE NPOLIeCC BblCacbiBaHUA C 3a-
naviBaHUeM.

11. OTKNloUNTE NPUOOP OT INEKTPUUECKON CETU.

BbICACbIBAHWUE BO31YXA U3 AKCECCYAPOB

CywecTByeT BO3MOXKHOCTb BblCacblBaH/A BO3[lyXa U3 KOHTEHEPOB MpY HaMymm COOTBET-

CTBYIOLLErO NPOBOA], He ABNALLeroca obopynosaHnem MPZ-01.

1. MopkniounTe NPMGOP K CETU NUTAHWSA.

2. HaxmuTe KHOMKWN 6IOKUPOBKM KPbILWKK (8) 1 OTKPOMNTE KpbIWKY npubopa (1). MogkniounTe
COOTBETCTBYIOLMIA NPOBOA K pasbemy (9), a TakKe K CneLmanbHON eMKOCTU.

3. HaxmuTe KHOMKyY 3anycKa Hacoca, BbicacbiBatoLero Bo3ayx (10) — HauMHaeTcA NpoLecc Bbl-
cacbiBaHVs BO3Ayxa 13 KOHTelHepa. Mocne Toro, Kak Bo3ayx 6yAeT BblCOCaH, HaCcoC BbIKJIO-
ynTCA aBTOMAaTMYeCKm. [IpoLiecc MOXKHO NpepBaTb, HaXaB eLle pa3 Ha KHonMky (10).
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BHUMAHME! Ecnu Hacoc, BbicacbiBalowuii Bo3ayx, pa6otaer 6onee 45 ceKyHA, To NpeKpaTuTe NPoLecc - KOH-
TeilHep HeNMOTHbI UMM NNOX0 MOAKNIOYEH BbicacbiBaloLmii npoBof. licnpaBbTe owmM6KM N NoBTOpUTE NpO-
ecc.

4. Tlocne 3aBeplueHVsi NPOLECCca OTCOeAUHUTE BbICACbIBAIOLYMIA MPOBOA W OTCOEAMNHUTE NpWi-
60p oT ceTn.

MPAKTUYECKUE COBETbI

1. YnakoBbiBaiTe Kak MOXHO Havbonee ceexue npoayKTbl. [Tprubopbl Ans BaKYyyMHOW yrakoB-

KW NO3BOJIAOT COXPAHUTb CBEXKECTb NPOAYKTOB B NATb Pa3 JOJIbLUE, YeM B OObIUHbIX YCIIO-

BUAX XPaHeHNA.

MpoayKTbl C HEXKHOM, BNaXKHOWM UNu fierko Aepopmmpyemoii CTPYKTYpoit (xneb, maco, ppyk-

Tbl) HEOOXOMMO 3apaHee 3amMopo3nTb. [epes BaKyyMHOI yNakoBKOW NONOXKNTE MPOAYKTbI

Ha HECKOJIbKO YacoB B MOPO3UJIbHY0 Kamepy. [ocne Toro, Kak NpoayKTbl CTaHYT TBEPAbIMUA,

OHW roTOBbI 4151 BAKYYMHOW YNaKOBKMU.

Mpwr ynakoBKe cBexero msaca 6e3 npefBapuTeNbHOro 3aMopakMBaHKA MOMECTUTE CIIOKEH-

Hoe ByMarkHOe MOoJIoTeHLe MeXAY MACOM 1 BePXHEN YacTbio NakeTa. 3To NO3BONUT BNUTaTb

BRary v 3aluTnTb NP1OGOP OT BCACbIBAHNA XKNOKOCTH.

Kpas npoayKToB C OCTPbIMU KpasMu 06110KMTe 6YMakKHbIM NMOSIOTEHLEM, YUTOObI OHU He MPO-

KONMosM Naker.

Mepen ynakoBKoW NpoayKToB Anis npurotoieHnsa Metogom SOUS VIDE nocbinsTe ux Heo6-

XOAUMBIMU NHFPeAVeHTaMUN 1 CNeLUAMN.

6. He ncnonb3yiite NOBTOPHO OAMH Pa3 UCMOMb30BaHHbIX NAKETUKOB.

7. MNepep ynakoBKOW OBOLLEN NONapbTe X B KUNATKe. He ynakoBbiBaniTe B BaKyyMHble NakeTbl

ANA ONUTENbHOrO XPaHEHUA rprbbl U YECHOK 13-32 PUCKOB, CBA3AHHbBIX C AeCTBUEM aHa3-

POGHbBIX bakTepUil.

B annapate anA BakyyMHOW YNaKOBKM Bbl MOXeTe MPUroToBMTb NMaKeTUKM CO NbaoM. B nakeT

BnenTe BoAy 1 Aob6aBbTe HeOONbLLOE KONMYECTBO aJIKorosis, 3aTeM BbIMOJHKTe 3anarBaHue,

He BblcacbiBan BO3ayX. [10AroToBNEHHbI TakUM 06pa3om NakeT OTIMYHO NOJONAET B Kaye-

CTBE XOSI0AHOro KoMnpecca nocse npefBaputesbHoOM 3aMOPO3KM B MOPO3UTbHON Kamepe.

B annapate gnA BaKyyMHOW YNAaKOBKM MOXHO YMaKOBbIBaTb pPa3fiuyHble NpeameTbl JoMalLl-

Hero obuxopa (KapTbl, OBENVIPHbIE U3AENUA U T. 1.)

10./cnonb3yiiTe TONbKO NakeTbl MW NAEHKY, MPeAHa3HaYeHHYI0 ANA CBapKU LWMPUHOW Jo 290
MM. OfjHa CTOpPOHa MNEHKM WM NaKeTa AOMKHa ObiTb TUCHEHON (prdneHol). Ecnv nneHka
pudneHasn ¢ AByX CTOPOH, He MeET 3HaUEHUA, Kakaa CTOPOHa NieHKun byaeT HanpaBneHa B
CTOPOHY CBapPOYHOW MAaHKN.

11. MpoAyKTbI € XKNAKOWN KOHCUCTEHLMEN MOXHO B NakeTe Tonbko 3anaveatb. HE HYXKHO X
YMNAKOBbIBATb B BAKYYME. KnaKocTv MOryT BCacblBaTbCA Yepe3 BaKyyMHbI Hacoc. B cny-
Yae 3anarBaHNA XXMJKOCTEN NCMONb3ylTe KHOMKY SEAL.

N

w

&

v

%

9

21

‘ MPZ-01_instrukcja_v03.indd 21 27.08.2021 07:37:20 ‘



YCTPAHEHWE HEMONAAOK

Mpo6nema MpnymHa PelieHune
[pu6op He BKnioyaetca OTcyTCTBUE NUTHNA. lonkniounte ycTpoiicTBo K ceTu. [poBepbTe
napameTpbl Balueil anekTpuyeckoi ceti.
[TpoBepbTe WHYp NUTaHNA, B Cy4ae N0A03PeHUs
MOBPeX/IeHNA, HeMe/INERHO OTKIHUMTE U3 PO3eTKM
11 CBAXKUTECH C CEPBUCHBIM LIEHTPOM.
Mpu6op He BbITATUBaET HenpaBunbHoe pacnonoxexue naketa B YbenuTech, 4To KOHeL| NaKeTa HaXoAUTCA B
BO3/lyX M3 NaKeT NOAHOCTbIO | npubope. HempaBunbHbIii BbINONHEH OB | BbicacbiBatoLueil kamepe. HarpeiiTe ewwe pa3
naKkeTuKa. 3arpA3HeHHad NneHKa BHYTpU MOArOTOBAEHHbIN NakeTuK. 0uncTuTe Mecto
wBa. 3anauBaHua.
MakeT nocne 3anaiiku OcTpblii Kpail copiep1Moro naketa 06epHuTe 0CTpble Kpas GymaxHbIM NoONOTEHLEM
HamnonHAETCA BO3AYXOM. npopesan ero. nepe/ 3anansaxuem.
HekoTopble npoayKTb! (0BOLLM/GPYKTbI) 0BOLLY He bbin NponapeHbI nepes ynaKkoBKoii.
BbIJENAIT Fa3bl N0C/E YNaKoBKM. OTKpoii naKeT, NpoBepbTe CBEXECTb YNaKOBaHHbIX
MpOAYKTOB.

OYNCTKA KN yXoa

1. MNepen ouncTkom OTKMIOUMTE NPUOOP OT SMEKTPUYECKON CETU 1 NMOAOXKANTE, NMOKa OH Mof-
HOCTbIO OCTbIHET.

BHUMAHME! He norpy:aiite npu6op B BoAy unu gpyrue XuaKkocru.

2. Kopnyc npubopa NpoTpuTe BIaXKHOW TKaHbIO C HEOOMBLIMM KONTMYECTBOM MOIOLLEro Cpea-
CTBa, NOC/1e Yero NPOTPUTE HACyXo.

3. Kamepy BHyTpu npoTpuTe Cyxol TKaHblo. ObpaTtute 0coboe BHUMaHVE Ha BHYTPEHHIOW
YacTb BblCacbiBaKOLLEl KaMepbl.

4. Mpoknaaky cBapoYHON NnaHKK (7) B ciyyae 60MbLUNX 3arPA3HEHUIA MOXHO CHATb U BbIMbITb
nof NpoToYHON BOAOW. lNepep yCTaHOBKOM TLaTeNbHO ee BbiCyLluuTe.
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TEXHUYECKME XAPAKTEPUCTUKN

TexHnuyeckne xapakTepuUCTUKM yKa3aHbl Ha 3aBOACKOM LNTKE N3[enus. D
AnunHa ceTeBoro wHypa: 1,05 m

BHUMAHMWE! Komnanua MPM agd S. A. octaBnser 3a co6oii npaBo
BHeCeHUs TeXHNYECKUX U3MeHeHUil B KOHCTPYKLMIO.

NMPABUNbHOE YAANEHUE MPOAYKTA

(I/I(ﬂOﬂb3OBaHHO€ 3NeKTpuyeckoe N SNeKTpoHHoe ocuaw,eume)

Monbwa 0603HaueHue, pa3MeLLaeMOoe Ha TOBApE yKa3bIBAET, UTo MPOAYKT NOC/e UCTEYEHNS CPOKA MPUTOAHOCTH

Hefb3s BbIKIAbIBATH C APYTMMU 0TX0AaMV JOMALUHEro X035/CTBa. YT0Obl N36€xaTh BpeAHOT0 BANSAHUA

Ha OKpYXaloLLlyto Cpeay 1 3L0POBbeE 0fel, BCNEACTBUE HE KOHTPOUPOBAHHOTO YAANEHNA 0TXOA0B,

mmmmmm  /ICTI0/1b30BAHHOE YCTPOIACTBO CNIEAYET AOCTaBUTb B TOUKY NPUEMA NMOAEPXKAHHON JOMALLHE TeXHUKI

WM COTNAcUTbCA Ha e€ nepefavy Aoma. AnA monyyenuss noApo6HOI MHOOpMALMM Ha Temy MecTa M cnocoba

6e30MacHoro yaaneHua NeKTPUYECKUX W NEKTPOHHbIX OTXOZ0B MONb30BATeNb HOMKEH (BA3ATbCA C TOUKOIA

PO3HUYHOI NPoAAXH, UM C MeCTHbIM OTAENOM OXpaHbl OKpyXaloleil cpeabl. ToBap Heb3A BbIKUABIBATH BMECTe
C ApYTUMU KOMMYHaJIbHbIMU OTXOAAMIA.
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SICHERHEITSHINWEISE

D -Vor Gebrauch lesen Sie genau die Bedienungsanleitung.

D Nur mit trockenen Handen bedienen.

D Besondere Vorsicht bei der Verwendung des Gerdts ist geboten, wenn sich
Kinder in der Nahe befinden!

D Verwenden Sie das Gerat ausschlie(Slich fir den daftr vorgesehenen Verwen-
dungszweck.

D Tauchen Sie das Gerdt, das Netzkabel und den Netzstecker niemals in Wasser
oder andere Flussigkeiten.

D Elektronische Gerate sollten wahrend des Gebrauchs nicht unbeaufsichtigt sein.

D Ziehen Sie den Netzstecker nach Gebrauch und vor der Reinigung immer aus
der Steckdose.

D Defektes Gerdt darf nicht benutzt werden, auch bei Beschddigung von Leitung
oder Stecker — in diesem Fall muss das Gerdt in einem autorisierten Service
repariert werden.

D Verwenden Sie das Gerdt nicht im Freien.

D Halten Sie das Netzkabel fern von heilSen Fldchen, offenen Flammen, sowie
von scharfen Kanten.

D Das Gerdt nicht auf heifen Oberflachen abstellen.

D Gerét nicht in der Nahe anderer elektrischer Gerate, Herde, Ofen etc. abstellen,

D Das Gerat ist auf trockener, flacher und stabiler Fldche zu stellen.

D Das Gerdt nurim Haushalt verwenden.

D Vor Arbeitsbeginn zuerst immer Uberpriifen, ob alle Gerdteteile sachgemaf

D angebracht worden sind.

D Anwendung eines vom Gerdtehersteller nicht empfohlenen Zubehdrs kann
Gerateschdden, Brand oder Korperverletzungen verursachen.

D Nur bestimmungsgemal3 benutzen.

D Dieses Gerdt ist nicht daftr bestimmit, durch Personen mit eingeschrankten phy-
sischen oder geistigen Fahigkeiten oder mangels Erfahrung und/oder mangels
Wissens benutzt, sowie durch Kinder unter 8 Jahren verwendet zu werden, es sei
denn, sie werden durch eine fiir ihre Sicherheit zustandige Person beaufsichtigt
oder erhielten von ihnen Anweisungen, wie das Gerat zu benutzen ist. Kinder
sollten das Gerat ohne Aufsicht weder reinigen, noch warten.

D Kinder sollen beaufsichtigt werden, um sicherzustellen, dass sie nicht mit dem
Gerdt spielen.

24
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D Das Gerdt und die Leitung an einem vor Kindern unter 8 Jahren geschitzten
Ort aufbewahren.

D Den Netzstecker nie am Kabel aus der Steckdose ziehen.

D Dieses Gerdt darf nicht mit einer externen Zeitschaltuhr oder einem separaten
Fernwirksystem, wie z. B. einer Funksteckdose, betrieben werden.

D Den Stecker nie mit nassen Handen in die Steckdose stecken.

D Aus Sicherheitsgriinden sind lose Verpackungsteile (Kunststoffbeutel, Kartons,
Styropor etc)) von Kindern fern zu halten.

D WARNUNG! Kinder nicht mit Folie spielen lassen. Erstickungsgefahr!

Podczas pracy urzadzenia temperatura listwy zgrzewajacej
moze by¢ wyzsza. Ryzyko poparzen!

ANLAGENBESCHREIBUNG

1.  Abdeckung des Gerdtes b. Taste zur Vakuumverpackung mit
2. Bedienfeld Schweif3en ,Vac/Seal”
a. STOP-Taste/ Freigabe von ,Seal"- €. Taste zum Schwei8en ,Seal”
und ,Vac/Seal"-Tasten d. Taste zur Auswahl des

Absaugbetriebes ,Mode”
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e. Taste zur Auswahl des 4. Untere Dichtung der

Schweil3betriebes ,Food” Entliftungskammer
f. Kontrollleuchte des ,Normal”- 5. Untere Dichtung der
Betriebes Entliftungskammer
g. Kontrollleuchte des ,Gentle”- 6. Schweillband
Betriebes 7. Schweibanddichtung
h. Kontrollleuchte des ,Dry*“- 8. Deckelverriegelungstasten
Betriebes 9.  Anschluss zur Entliiftung des Zubehors
i. Kontrollleuchte des ,Moist"- 10. Taste zum Starten der
Betriebes Entliftungspumpe

3. Entliftungskammer

ALLGEMEINE INFORMATIONEN

Durch die Vakuumverpackung von Lebensmittelprodukten wird deren Haltbarkeit verléngert.
Mit dem Absaugen von Luft aus den Kunststoffverpackungen oder speziellen Behaltern wird
die Entwicklung von Mikroorganismen, Pilzen und Bakterien gehemmt. Die Lebensmittel
behalten ihren natirlichen Geschmack, ihre Farbe und Struktur. Die Vakuumverpackung wird
auch beim ,Sous Vide"-Garverfahren verwendet.

Art der Lebensmittel Vakuumlagerung im Vakuumlagerungim  Normale Lagerung
Gefrierschrank Kihlschrank

;E:;g:sﬁlbﬂei“h L von 1bis 3 Jahre 1Monat 1bis 2 Wochen
Hackfleisch 1Jahr 1 Monat 1bis 2 Wochen
Frisches Schweinefleisch 2 bis 3 Jahre 2 bis 4 Wochen 1Woche
Frischer Fisch 2 Jahre 2 Wochen 3-4Tage
Frisches Gefliigel 2 bis 3 Jahre 2 bis 4 Wochen 1Woche
Gerduchertes Fleisch 3 Jahre 6 bis 12 Wochen 2 bis 4 Wochen
Frisches Gemiise, gebriiht 2 bis 3 Jahre 2 bis 4 Wochen 1bis 2 Wochen
Frisches Obst 2 bis 3 Jahre 2 Wochen 3-4Tage
Hartkdse 6 Monate 6-12 Wochen 2-4Tage
Geschnittene Wiirste nicht empfohlen 6-12 Wochen 1bis 2 Wochen
Frische Nudeln 6 Monate 2-3 Wochen 1Woche

VOR DEM ERSTEN GEBRAUCH

—

Das Gerat aus der Verpackung herausnehmen, jegliche Beutel, Aufkleber, Styroporfillungen
entfernen.

. Das Gerat auf eventuelle Transportschaden Uberprifen, im Zweifelsfall Kontakt mit dem
Handler aufnehmen.

Sicherstellen, dass die Parameter ihres elektrischen Netzes mit den Angaben auf dem Typen-
schild des Gerates Ubereinstimmen.

N
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4. Das Gerat auf einen festen, stabilen, trockenen, horizontalen und ebenen Untergrund stel-
len.

ANWENDUNG DES GERATES

Die Vakuumverpackung besteht darin, dass man die Lebensmittel in einen Beutel legt, die
Luft aus dem Beutel absaugt und den Beutel verschweil3t. Verwenden Sie die vorgefertigten
Beutel oder erstellen Sie sie selbst unter Anwendung der Folie auf der Rolle (Hdlle). Die
selbst gemachten Beutel kdnnen an die Abmessungen des fertigen Lebensmittels perfekt
angepasst werden. Es ist von grof3er Bedeutung, dass die Breite der angewendeten Folie 290
mm nicht lberschreitet und dass die Folie mit der Technik des Pressen (Randelung) erstellt
wird. Nur eine solche Folie kann ordnungsgemaf verschweif3t werden.

HINWEIS! Durch die Vakuumverpackung kann die Kiihlung oder das gefrieren der Lebensmittel nicht
ersetzt werden. Leicht verderbliche Lebensmittel, die gekiihlt werden miissen, miissen auch nach der
Vakuumverpackung im Kiihlschrank oder im Gefrierschrank gelagert werden.

VORBEREITUNG DER BEUTEL

Das Gerét an das Stromnetz anschlie3en.

. Die Deckelverriegelungstasten (8) driicken und den Deckel heben (7).

. Die Folie in der gewiinschten Lange von der Rolle ziehen und abschneiden.

. Das Ende des Folienstiicks auf die Dichtung des Schweil3bandes (7) so legen, dass sich die
Folie auBerhalb des Gerdtes befindet. Achten Sie darauf, dass die gepresste (gerdndelte) Fo-
lienseite nach oben gerichtet ist.

. SchlieBen Sie den Deckel und driicken Sie ihn so, dass die Tasten (8) einrasten.

6. Driicken Sie die Taste ,Food” (2e) und wahlen Sie den ,Dry“-Betrieb, der durch die Kontroll-

leuchte (2h) angezeigt wird.

7. Halten Sie die Taste ,STOP” (2a) eine Weile gedriickt, um die Schweiltasten zu entriegeln,

was durch das Leuchten des entriegelten Schlosssymbols auf der Taste (2a) signalisiert wird.

8. Driicken Sie die ,Seal"-Taste (2c) — die Taste leuchtet auf — der Schweivorgang lauft. Nach

einer Weile erlischt die Leuchte, der Schweif3vorgang ist beendet. Sie konnen den Schweil3-
vorgang durch Driicken der Taste ,STOP* (2a) abbrechen.

9. Den Deckel des Schwei3gerétes (1) 6ffnen und die verschweil3te Folie entfernen.

AWN =

(%))

HINWEIS! Offnen Sie den oberen Deckel unverziiglich, nachdem der SchweiBvorgang abgeschlossen worden
ist, und schlieBen Sie ihn nicht, bis der letzte SchweiBvorgang eingeleitet wird. Bevor Sie mit dem weiteren
Schweivorgang beginnen, warten Sie wenigstens 40 Sekunden ab.

HINWEIS! Das Schwei3band (6) nicht beriihren — Verbrennungsgefahr.

10.Die erhaltene Schwei3naht prifen. Ist die SchweilSnaht unregelmaBig, unvollstandig, faltig,
weild oder Milch weif3, schneiden Sie die Naht ab und wiederholen Sie den Vorgang.
11. Trennen Sie das Gerdt vom Netz.

VAKUUMVERPACKUNG MIT SCHWEISSEN

1. Die Lebensmittel, von denen die Luft abgesaugt werden soll, in den zu verschweif3enden
Beutel legen. Den Beutel so auswédhlen, dass nach dem Einlegen des Lebensmittels noch ca.
5 cm Beutel fuirs Schweif3en bleiben. Sollte das Lebensmittel nach der SOUS VIDE zubereitet
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werden, wird empfohlen, es in Scheiben oder kleine, gleichmaBige Stiicke zu schneiden. Da-
durch wird eine gleichmaBige Erwdarmung wahrend des Garens ermdglicht.

HINWEIS! Die Stelle im Beutel, wo das Schwei8en durchgefiihrt werden soll, muss trocken und sauber sein. Im
Falle der Verschmutzung beim Einlegen der Lebensmittel die SchweiB8stelle mit einem Papiertuch reinigen.

2. Das Gerat an das Stromnetz anschlief3en.

3. Die Deckelverriegelungstasten (8) driicken, den Deckel (1) heben und das offene Ende des
Beutels in die Entliftungskammer legen (3). Achten Sie gleichzeitig darauf, dass die gepress-
te (gerandelte) Folienseite nach oben gerichtet ist.

4. Schlie3en Sie den Deckel und drticken Sie ihn so, dass die Tasten (8) einrasten.

5. Mit der ,Mode"-Taste (2d) den gewtinschten Entliftungsmodus auswéhlen. Bei Produkten,
bei denen eine hohe Entliiftungsleistung erforderlich ist, den Modus ,Normal” auswahlen,
bei feinen Produkten - ,Gentle”. Die Auswahl des entsprechenden Modus wird durch das
Aufleuchten der jeweiligen Leuchte signalisiert (2f oder 2g).

6. Mit der ,Food“-Taste (2e) den SchweiBmodus auswahlen. Fiirs Schweilen eines trockenen
Beutels den ,Dry“-Modus, fur einen feuchten Beutel ,Moist” auswahlen. Die Auswahl des
entsprechenden Modus wird durch das Aufleuchten der jeweiligen Leuchte signalisiert (2h
oder 2i).

7. Halten Sie die Taste ,STOP” (2a) eine Weile gedriickt, um die Schweitasten zu entriegeln,
was durch das Leuchten des entriegelten Schlosssymbols auf der Taste (2a) signalisiert wird.

8. Die VacSeal“-Taste (2b) driicken - die Taste leuchtet auf - die Luft wird abgesaugt, der Beutel
verschweil3t. Nachdem die Leuchte erloschen ist, sind die beiden Verfahren abgeschlossen.
Sie kdnnen den Vorgang durch Driicken der Taste ,STOP” (2a) abbrechen.

HINWEIS! Sollte die Entliiftungspumpe ldnger als 45 Sekunden arbeiten, unterbrechen Sie den Vorgang
— der Beutel ist entweder undicht oder in der Entliiftungskammer falsch positioniert. Beseitigen Sie die
UnregelméBigkeiten und beginnen mit dem Verfahren erneut.

9. Den Deckel des Schwei3gerates (1) 6ffnen und den verschweil3ten Beutel entfernen.

HINWEIS! Offnen Sie den oberen Deckel unverziiglich, nachdem der SchweiBvorgang abgeschlossen worden
ist, und schlieBen Sie ihn nicht, bis der letzte SchweiBvorgang eingeleitet wird. Bevor Sie mit dem weiteren
SchweiBvorgang beginnen, warten Sie wenigstens 40 Sekunden ab.

HINWEIS! Das Schwei3band (6) nicht beriihren — Verbrennungsgefahr.

10.Priifen Sie, ob die Luft zum erforderlichen Grad abgesaugt worden ist und ob die Schweil3-
naht ordnungsgemaR ist. Bei Unregelmafigkeit das Lebensmittel in einen neuen Beutel le-
gen und die Entliftung samt Schwei3en wiederholen.

11. Das Schweif3gerat vom Netz trennen.

ENTLUFTUNG DES ZUBEHORS

Es besteht die Mdglichkeit, die Luft von den externen Behdltern abzusaugen, wenn Sie Giber

eine Leitung verfuigen, die nicht im Lieferumfang von MPZ-01 vorhanden ist.

1. Das Gerat an das Stromnetz anschlieBBen.

2. Die Deckelverriegelungstasten (8) driicken und den Deckel heben (1). Die entsprechende
Leitung an die Buchse (9) und den jeweiligen Behélter anschlieBen.

3. Mit der Taste zum Starten der Entliftungspumpe (10) den Vorgang einleiten — der externe
Behalter wird entliftet. AnschlieBend schaltet sich die Pumpe automatisch aus. Der Vorgang
kann durch erneutes Driicken der Taste (10) wiederholt werden.
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HINWEIS! Sollte die Entliiftungspumpe ldnger als 45 Sekunden arbeiten, unterbrechen Sie den Vorgang
— der Behilter ist entweder undicht oder die Absaugleitung falsch angeschlossen. Beseitigen Sie die
UnregelméBigkeiten und beginnen mit dem Verfahren erneut.

4.

Nach dem Vorgang die Absaugleitung vom Behalter und das Gerat vom Netz trennen.

PRAKTISCHE TIPPS

1.

9.

Die zu verpackenden Lebensmittel sollen mdglichst frisch sein. Mit der Vakuumverpackungs-
anlage konnen die Lebensmittel bis zu fiinf Mal langer aufbewahrt werden, als dies unter
normalen Bedingungen der Fall ist.

. Lebensmittel mit feiner Struktur, feuchte oder leicht verformbare Lebensmittel (Geback,

Fleisch, Obst) sollen friiher eingefroren werden. Vor der Vakuumverpackung die Lebensmit-
tel fir mehrere Stunden in einen Gefrierschrank legen. Sobald das Produkt hart geworden
ist, kann es vakuumverpackt werden.

. Sollte frisches Fleisch ohne vorheriges Einfrieren verpackt werden, zwischen das Fleisch und

den oberen Teil des Beutels ein gefaltetes Papiertuch legen. Damit kann die Feuchte aufge-
nommen werden, sodass das Gerét die Flussigkeit nicht aufsaugt.

. Bei Lebensmitteln mit scharfen Kanten sichern Sie diese mit einem Papiertuch, damit der

Beutel nicht beschadigt wird.

. Beim Verpacken von Lebensmitteln, die mit der SOUS VIDE Methode zubereitet werden sol-

len, die entsprechenden Zutaten und Gewdirze vor dem Verpacken hinzufligen.

. Beutel nicht wiederverwenden.
. Bevor Sie Gemiise verpacken, briihen Sie sie im kochenden Wasser. Pilze und Knoblauch

wegen der Gefahr von anaeroben Bakterien nicht flr langere Aufbewahrung vakuumver-
packen.

. Mit dem Vakuumverpackungsgerat kdnnen Sie Eisbeutel vorbereiten. In den Beutel Wasser

und etwas Alkohol hinzugief3en, anschlieBend den Beutel ohne Entliiftung schweilen. Nach
dem Einfrieren in einem Gefrierschrank bewdhrt sich ein solcher Beutel als kalte Kompresse.
Mit dem Verpackungsgerat kdnnen Sie auch unterschiedliche Haushaltsartikel (Landkarten,
Schmuck usw.) verpacken.

10.AusschlieBlich Beutel und Folien verwenden, die fiirs Schweif3en vorgesehen und bis zu 290

mm breit sind. Eine Seite der Folie oder des Beutels muss gepresst (gerdndelt) sein. Ist die
Folie von beiden Seiten gerdndelt, so hat es keine Bedeutung, welche Seite der Folie zum
Schwei3band hin gerichtet ist.

11. Fliissige Produkte diirfen im Beutel nur verschweilt werden. SIE DURFEN NICHT VAKUUM-
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VERPACKT WERDEN. Flissigkeiten konnen durch die Vakuumpumpe angesagt werden. Beim
Verschweif3en von Flussigkeiten die SEAL-Taste verwenden.
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STORUNGSBEHEBUNG

Problem Ursache Losung

Das Gerdt an das Stromnetz anschlieBen.

Die Parameter des Stromnetzes iiberpriifen.

Das Netzkabel iiberpriifen, beim Verdacht

auf Beschadigungen das Kabel unverziiglich
herausziehen und eine autorisierte Servicestelle
kontaktieren.

Das Gerat lauft nichtan Keine Stromversorgung.

Das Gerét entliiftet die Beutel | Falsche Positionierung des Beutels im Gerdt. | Stellen Sie sicher, dass sich das Ende des Beutels in

nicht vollstandig Beutel ist falsch verschweift. Die Folie im der Entliiftungskammer befindet. Den vorbereiteten
SchweiBbereich ist verschmutzt. Beutel erneut verschweifen. Die SchweiBstelle
reinigen.
Nach dem VerschweiBen fiillt | Eine scharfe Kante des Inhalts hat den Die scharfen Kanten vor dem VerschweiBen mit
sich der Beutel mit Luft. Beutel beschadigt. einem Papiertuch einwickeln.

Manche Produkte (Obst/Gemiise) geben Das Obst wurde vor dem Verpacken nicht gebriiht.
nach dem Verpacken Gase ab. Den Beutel 6ffnen, die Lebensmittel auf Frische
priifen.

REINIGUNG UND WARTUNG

1. Das Gerédt vor dem Reinigen von der Stromversorgung trennen und warten, bis es nach dem
Schweilen vollstandig abkihlt.

HINWEIS! Das SchweiBgerat nicht in Wasser oder andere Fliissigkeiten tauchen.

N

. Das Gehéause des Gerdtes mit einem feuchten Tuch mit etwas Reinigungsmittel wischen,
dann trockenwischen.

. Das Innere der Geratekammer mit einem trockenen Tuch abwischen. Dem Inneren der Ent-
liftungskammer besondere Aufmerksamkeit schenken.

. Bei starker Verschmutzung die Schwei3banddichtung (7) abnehmen und unter flieBendem
Wasser waschen. Vor erneuter Montage griindlich trocknen lassen.

w

S

TECHNISCHE DATEN

Technische Parameter des Gerétes sind vom Typenschild zu entnehmen. D
Lange des Versorgungskabels: 1,05 m

ACHTUNG! Firma MPM agd S.A. behilt sich das Recht auf technische Anderungen vor.

ORDNUNGSGEMASSE ENTSORGUNG (ELEKTRO- UND ELEKTRONIK-ALTGERATE)

Polen Die Bezeichnung am Gerét bedeutet: Elektro- und Elektronik-Altgeréte gehdren nicht in den Hausmill.
Schonen Sie unsere Umwelt und menschliche Gesundheit und nutzen Sie die fiir die Entsorgung von
Elektrogerdten vorgesehenen Sammelstellen und geben dort Ihre Elektrogerdte ab oder melden Sie ihre

= Entsorgung von zu Hause. Informationen, wo und wie die Gerdte zu entsorgen sind, erhalten Sie iiber lhre
Verkaufsstelle oder iiber die lokale Umweltschutzbehdrde. Dieses Produkt gehdrt nicht in den Hausmiill.
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BEZPECNOSTNI POKYNY PRI POUZiVANI

D Pred pouZitim si pozorné prectéte nasleduijici ndvod k obsluze.

D Na zafizeni nesahejte mokryma rukama.

D Obzvlasté opatrné postupuijte v pifpadé, Ze se v blizkosti vyskytuji détil

D Zaiizeni nepouzivejte k jinym tcellm, nez k jakym bylo urceno.

D Zapnuté zafizeni neponechévejte bez dozoru.

D Jestlize zafizeni nepouzivate nebo se chystate jej Cistit, vyjméte zastrcku z elek-
trické zasuvky.

D Zaiizeni nepouZivejte ani v piipadé, kdy doslo k poskozeni napajeciho kabelu
nebo zastrcky - v takovém pifpadé predejte zafizeni do autorizovaného servisu
k oprave.

D Zafizeni nepouZivejte venku (ve venkovnim prostfedi).

D Elektricky napdjeci kabel nevésejte pres ostré hrany a nedovolte, aby se dostal
do kontaktu s horkymi povrchy.

D Zafizeni musi byt pfipojeno do elektrické zasuvky se zemnicim kolikem!

D Zafizeni neumistujte do blizkosti jinych elektrickych spotfebic{, hofakd, sporakd,
pecici trouby apod.

D Zafizeni je urceno vyhradné k domacimu pouZitf.

D NeZ zacnete se zafizenim pracovat, ujistéte se, zda jsou vsechny jeho soucasti
na svém miste.

D Pouzivani piislusenstvi, které nebylo doporuceno vyrobcem, mize zplsobit
poskozeni zafizeni, zranéni nebo dokonce pozar.

D Toto zaffzeni mohou pouzivat déti ve véku od 8 let a osoby se snizenymi fyzicky-
mi ¢i dusevnimi schopnostmi i osoby bez zkusenosti a znalosti zafizeni, bude-li
nad nimi zajistén dohled nebo budou pouceny v oblasti bezpe¢ného pouzivani
zafizenti tak, aby riziko s timto spojené bylo pro tyto osoby srozumitelné. Déti
bez dozoru nesméji zafizeni Cistit ani provadet jeho udrzbu.

D Davejte pozor na to, aby si déti se zafizenim/vybavenim nehraly.

D Zafizeni i jeho napdjeci kabel uchovavejte na misté, které je pro déti do 8 let
nedostupné.

D Zastrcku nevytahuijte z elektrické zasuvky tahanim za kabel.

D Zafizeni nenf urceno k provozu s vyuzitim externich ¢asovych spinact nebo
samostatného dalkového ovladani.

D Zastrcku nezapojujte do zasuvky mokryma rukama.

D S ohledem na zajisténi bezpecnosti déti, prosime, neponechavejte volné lezet
soucasti baleni vyrobku (plastové sacky, krabice, polystyren apod.).
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D VAROVANI! Nedovolte, aby si déti hraly s folii. Nebezpeti uduseni!
Béhem provozu zafizeni miize byt teplota svarovaci listy vyssi.
Hrozi riziko popaleni!

o —
(2] ; ’

!

1. Viko zafizeni h. kontrolka rezimu ,Dry”
2. Ovladaci panel i. kontrolka rezimu ,Moist”
a. tlacitko ,STOP”/ odblokovéni 3. Komora odsavani vzduchu
tlacitek ,Seal” a ,Vac/Seal” 4. Spodnitésnéni odsavaci komory
b. tla¢itko pro vakuové baleni se 5. Horni tésnéni odsavaci komory
svarovanim ,Vac/Seal” 6. Svarovacilista
7
8
9

c. tlacitko pro svafovéni ,Seal” Tésnéni svafovaci listy

d. tlac¢itko rezimu odsavani ,Mode” Tlacitka pro zajisténi vika

e. tlacitko rezimu svafovani ,Food” Spojky pro odsavani vzduchu z pfislu-
f. kontrolka rezimu ,Normal” Senstvi

g. kontrolka rezimu ,Gentle” 10. Tlacitko spusténi vakuové pumpy
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OBECNE INFORMACE

Metoda vakuového baleni potravin prodluzuje jejich dobu spotieby a pouzitelnosti. Odsavani
vzduchu z potravinovych sackd nebo ze specidlnich ndadob zpomaluje rozvoj mikroorgani-
zmU, hub a bakterii Potraviny si uchovavaji pfirozenou chut, barvu i strukturu. Vakuové baleni
se pouziva rovnéz u metody vafeni ,Sous Vide”.

Druh potravin Skladovani vakuové Skladovani vakuové Béiné skladovani
balenych potravin v balenych potravin v
mraznicce lednici
Cerstvé teleci a hovézi maso 1- 3 roky 1 mésic 1-2tydny
Mleté maso 1rok 1 mésic 1-2tydny
Cerstvé vepFové maso 2-3roky 2-4tydny 1tyden
Cerstvé ryby 2roky 2 tydny 3-4dny
Cerstvé dribezi maso 2-3roky 2-4tydny 1tyden
Uzené maso 3roky 6-12tydnii 2-4tydny
Cerstvd, paiend zelenina 2-3roky 2-4tydny 1-2tydny
Cerstvé ovoce 2-3roky 2tydny 3-4dny
Turdé syry 6 mésicli 6-12 tydnli 2-4dny
Krdjené uzeniny nedoporucuje se 6-12tydni 1-2tydny
Cerstvé téstoviny 6 mésicli 2-3 tydny 1tyden

PRED PRVNIM POUZITiM

Zafizeni vyjméte z krabice, odstrarite vSechny sacky, nalepky, polystyrenové vyplIné.

. Zatizeni zkontrolujte z hlediska poskozeni, k nimz by mohlo dojit béhem prepravy - v pfipadé
pochybnosti kontaktujte svého prodejce.

. Ujistéte se, ze jsou parametry Vasi elektrické sité shodné s parametry uvedenymi na nomi-
nalnim Stitku mlynku.

. Zarizeni umistéte na pevny, suchy, stabilni, rovny povrch.

N o=

w

S

POUZITi ZARIZENi

Technika vakuového baleni spociva v ulozeni potravin do sac¢ku, ndsledném odsati vzduchu
ze sacku a jeho svareni. Pouzivat mlzete hotové sacky nebo si mlzete sacek pfipravit sami
z félie dodévané v rolich (tzv. rukdv). Diky samostatné pfipravé sacku si mizete jeho délku
idedIné prizpusobit velikosti balenych potravin. Je velice dllezité, aby 3itka pouzité folie ne-
pfesahovala 290 mm a aby byla félie vyrobena metodou lisovani. Pouze takovy typ félie mGze
byt spravné svaren.

POZOR! Vakuové baleni NE nahrazuje chlazeni nebo mrazeni. Vsechny rychle se kazici potraviny, které vyzaduji
chlad, je nutné i po zavakuovani ulozit do chladnicky nebo mraznicky.
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Gril pfipojte do elektrické zasuvky.

. Stisknéte tlacitka zajisténi vika (8) a viko zvednéte (1).

. Zrole odvirite pozadovanou délku félie a odsttihnéte ji.

. Konec odstfizeného kusu félie polozte na tésnéni svafovaci listy (7), ale tak, aby se félie na-
chéazela vné zafizeni. Davejte pozor na to, aby byla félie otocena lisovanou stranou smérem
nahoru.

. Uzavrete viko a pfitlacte jej tak, aby tlacitka (8) vydala charakteristické ,cvaknuti”.

6. Tlacitkem pro volbu rezimu svafovéani ,Food” (2e) zvolte rezim ,Dry”, ktery bude signalizovan

kontrolkou (2h).

7. Stisknéte a chvilku pfidrzte tlacitko ,STOP” (2a), tim zplsobem odblokujete tlacitka pro sva-
fovani, coz bude signalizovano rozsvicenim ikony otevieného zamku na tlacitku (2a).

8. Stisknéte tlacitko ,Seal” (2c) - tlacitko se rozsviti - probihd svarovéni. Po chvili podsvétleni
zhasne, coz znamena, ze svafovani bylo dokonceno. Svafovani mlzete prerusit tlacitkem
,STOP” (2a).

9. Oteviete viko vakuovacky (1) a svafenou folii vyjméte.

AWN =

v

POZOR! Horni viko vidy otevirejte ihned po skonceni svarovani a neuzavirejte jej predtim, nez budete provadét
dalsi svar. Pfed provedenim kaZdého dalSiho svaru pockejte 40 sekund.

POZOR! Nedotykejte se svarovaci lidty (6) - hrozi riziko popaleni.

10.Zkontrolujte provedeny svar. Pokud je svar nepravidelny, netplny, svrastély, bily nebo mléc-
né matny, odstfihnéte ho a cely proces zopakuijte.
11. Vakuovacku odpojte z elektrické zasuvky.

VAKUOVE BALENI SE SVAROVANIM

1. Do sacku vlozte potraviny, které chcete vakuové zabalit a svafrit. Sdcek zvolte tak, aby Vam po
vlozeni potravin zbylo jesté cca 5 cm sacku na provedeni svaru. Pfi baleni potravin ur¢enych k
pfipravé metodou SOUS VIDE doporucujeme nakréjet potraviny na platky nebo rovnomérné
mensi kusy. To umozni rovhomérné prohfivéni potravin béhem pfipravy.

!

dani potravin do sacku, ocistéte misto svaru papirovym rucnikem.

2. Gril pfipojte do elektrické zasuvky.

3. Stisknéte tlacitka zajisténi vika (8), viko zvednéte (1) a otevieny konec sécku vlozte do komo-
ry pro odsavani vzduchu (3). Dévejte pozor na to, aby byla félie otocena lisovanou stranou
smérem nahoru.

4. Uzaviete viko a pfitlacte jej tak, aby tlacitka (8) vydala charakteristické ,cvaknuti”.

5. Tlac¢itkem ,Mode” (2d) zvolte pozadovany rezim odsavani vzduchu. Pro potraviny, které vy-
Zaduji vysokou uroven odsavani vzduchu, nastavte rezim ,Normal” a u vyrobkl s jemnou
strukturou zvolte rezim ,Gentle”. Vybér pozadovaného rezimu je signalizovan rozsvicenim
pfislusné kontrolky (2f) nebo (2g).

6. Tlacitkem ,Food” (2e) zvolte pozadovany rezim svarovani. Pro vytvofeni svaru na suchém
sacku zvolte rezim ,Dry” a pro vytvofeni svaru na sa¢ku, v némsz se vyskytuje vlhkost, zvolte
rezim ,Moist”. Vybér pozadovaného rezimu je signalizovan rozsvicenim pfislusné kontrolky
(2h) nebo (2i).

34

- ‘ MPZ-01_instrukcja_v03.indd 34 27.08.2021 07:37:21



‘ MPZ-01_instrukcja_v03.indd 35

7. Stisknéte a chvilku pridrzte tlacitko ,STOP” (2a), tim zplsobem odblokujete tlacitka pro sva-
fovani, coz bude signalizovano rozsvicenim ikony otevieného zdmku na tlacitku (2a).

8. Stisknéte tlacitko ,VacSeal” (2b) - tlac¢itko se rozsviti - probiha proces odsavani vzduchu a sva-
fovani. Zhasnuti podsvétleni znamena dokonceni procesu odsavani a svafovani. Svarovani
mUzete prerusit tlacitkem ,STOP” (2a).

POZOR! Jestlize vakuové ¢erpadlo pracuje déle nez 45 sekund, preruste proces - sacek netésni nebo je Spatné
umistén v odsavaci komore. Upravte nedostatky a proces zopakujte.

9. Oteviete viko vakuovacky (1) a svareny sacek vyjméte.

POZOR! Horni viko vidy otevirejte ihned po skonceni svaiovani a neuzavirejte jej predtim, nez budete provadét
dalsi svar. Pred provedenim kazdého dalSiho svaru pockejte 40 sekund.

POZOR! Nedotykejte se svafovaci listy (6) - hrozi riziko popaleni.

10.Zkontrolujte, zda byl vzduch ze sacku spravné odstranén a zda byl sdcek dobfe svaren. V pfi-
padé defektu prelozte potraviny do nového sacku a proces odsavani a svafovani zopakujte.
11. Vakuovacku odpojte od elektrické sité.

ODSAVANI VZDUCHU Z PRiSLUSENSTVi

Existuje moznost odsdvani vzduchu z externich nadob, ovéem pod podminkou, Ze budete

mit spravnou hadicku, kterd ovsem neni soucasti standardniho vybaveni vakuovacky MPZ-01.

1. Gril pfipojte do elektrické zasuvky.

2. Stisknéte tlacitka zajisténi vika (8) a viko zvednéte (1). Hadicku pfipojte do zditky (9) a k pou-
Zivané nadobé.

3. Stisknéte tlacitko spusténi vakuového cerpadla (10) - za¢ne proces odsavani vzduchu z exter-
ni nadoby. Po odsati vzduchu se ¢erpadlo automaticky vypne. Proces muzete prerusit stisk-
nutim tlacitka (10).

POZOR! Jestlize vakuové cerpadlo pracuje déle nez 45 sekund, preruste proces - nadoba netésni nebo je Spatné
pripojena odsavaci hadicka. Upravte nedostatky a proces zopakujte.

4. Po ukon¢eni odsavani odpojte hadicku a vakuovacku odpojte od elektrické sité.

PRAKTICKE RADY

1. Vzdy balte co nejcerstvéjsi potraviny. Vakuovacky umoziuji udrzovat potraviny Cerstvé az
pétindsobné déle, nez je tomu v pfipadé klasického skladovéni.

2. Potraviny s jemnou strukturou, vlhké nebo snadno se deformujici potraviny (pecivo, maso,
ovoce) je nutné nejprve zmrazit. Pfed vakuovym balenim je nutné vlozZit potraviny na nékolik
hodin do mraznicky. Po zmrazeni je produkt pfipraven k vakuovému baleni.

3. P¥i baleni cerstvého masa bez predchoziho zmrazeni vioZzte mezi maso a horni ¢ast sacku
papirovy ru¢nik. Umozni to absorbovani vlhkosti a ochrani to vakuovacku pred nasatim te-
kutiny.

4. Na potravinach s ostrymi hranami zakryjte tyto hrany papirovym rué¢nikem, ¢imz predejdete
protrzeni sacku.

5. V pripadé baleni potravin, které jsou urceny k pfipravé metodou SOUS VIDE, pred zabalenim
pridejte k potravindm nezbytné prisady a koreni.

6. Jednou pouzité sacky jiz znovu nepouzivejte.
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Zeleninu pred zabalenim spafte v horké vodé. K dlouhodobému skladovani vakuové nebalte
houby nebo ¢esnek, jelikoz by mohlo dojit k rozvoji anaerobnich bakterii.

. Ve vakuovacce si mizete pfipravit sacky s ledem. Do sécku nalijte vodu a pfidejte malé mnoz-
stvi alkoholu, nacez sacek svafte bez odsavani vzduchu. Takto pfipraveny sacek se dokonale
osvédci jako chladivy obklad. Staci jej pouze vlozit na chvilku do mraznicky.

9. Ve vakuovacce mUiZete balit také rizné domdci potfeby (mapy, Sperky apod.).

10.Pouzivejte pouze sacky nebo félie urcené ke svarovani, jejichz sitka nepresahuje 290 mm.

Jedna stana félie nebo sacku musi byt lisovana. Je-li folie lisovana (ryhovana) oboustranné,
pak nema vyznam, kterd strana bude otocena ke svarovaci listé.

11. Produkty tekuté konzistence je mozné v sa¢ku pouze zatavit. NEBALTE JE VAKUOVE. Tekuti-

ny by mohly byt nasaty do vakuové pumpy. V pfipadé svafovani tekutin pouzivejte tlacitko

SEAL.

oo

RESENi PROBLEMU

“ sy

PROBLEM PRICINA Reseni

Zafizeni nejde zapnout Prerusené napdjeni Vakuovacku pfipojte do elektrické zasuvky.
Zkontrolujte parametry Vasi elektrické sité.
Zkontrolujte napdjeci kabel. V pfipadé podezent,
Ze doslo k jeho poskozeni, neprodlené odpojte ze
zasuvky a kontaktujte autorizovany servis.

Zafizeni neodsavd viechen Nespravné viozeni sacku do zafizeni. Ujistéte se, Ze se konec sacku nachdzi v odsévaci
vzduch ze sackd. Nespravné provedeny svar sécku. Znecisténi | komore. Pripraveny sdcek svafte znovu. Misto svaru
félie v misté svaru. oCistéte.
Po svafeni se sacek plni Ostrd hrana obsahu sacku jej protrhla. Pred svafenim ostré hrany zabalte do papirového
') vzduchem. rucniku.
N Nékteré produkty (zelenina/ovoce) po
zabaleni vylucuji plyny. Zelenina nebyla pfed zabalenim spafena. Sacek

otevete, zkontrolujte Cerstvost balenych potravin.

CISTENi A UDRZBA
1. Pred ¢isténim zatizeni odpojte od el. sité a pockejte, az zcela vychladne.

POZOR! Vakuovacku neponoftujte do vody ani jinych kapalin.

2. Kryt zafizeni otfete vlhkym hadfikem s dodatkem jemného myciho prostfedku, nasledné jej
vytiete do sucha.

. Vnitfek komory vakuovacky otirejte suchym hadfikem. Zvlastni pozornost vénujte vnitiku
odsdavaci komory.

. V pripadé silného znecisténi mlzete tésnéni svarovaci listy (7) demontovat a umyt pod
tekouci vodou. Pfed opétovnou montazi jej fadné vysuste.

w

ISy
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TECHNICKE PARAMETRY

Technické parametry jsou uvedeny na nominalnim sStitku vyrobku. D
Délka napajeciho kabelu: 1,05 m

POZOR! Firma MPM agd S.A. si vyhrazuje pravo na provadéni technickych zmén.

SPRAVNA LIKVIDACE VYROBKU (poufzité elektrické nebo elektronické zafizeni).

Polsko 0znaceni, které je umistovéno na vyrobku, znamend, Ze po uplynuti doby Zivotnosti vjrobku nesmi byt vy-

robek vyhozen do bézného komunalniho odpadu. PouZity spotfebi¢ miize mit negativni vliv na Zivotni pro-

E stiedi a lidské zdravi z diivodu potenciondlniho obsahu nebezpecnych latek, smési a soucdsti. Smiseni

elektrického odpadu s jinymi odpady nebo jejich neprofesionélni demontaz mohou zplisobit uvoliovani

ltek kodlivych pro lidské zdravi i Zivotni prostfedi. PouZité spottebice je nutné predat na uréeném shérném

misté zajistujicim sbér elektroodpadu. Pro podrobné informace tykajici se mista shéru starych elektronickych a elektric-
kych spotfebici je uzivatel povinen kontaktovat obecni shérné misto nebo zavod na zpracovavani pouzitych spotrebicd.
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POKYNY TYKAJUCE SA BEZPECNEHO POUZiVANIA

D Pred pouzitim sa dokladne oboznédmte s pouzivatelskou priruckou.

D Zariadenie nedrzte vihkymi rukami.

D Zachovévajte mimoriadnu opatrnost, ked'sa v blizkosti zariadenia nachddzaju deti.

D Zariadenie nepouzivajte na iné Ucely, nez na aké je urcené.

D Ked zariadenie pouZivate, neponechdvajte ho bez ndlezitého dohladu.

D Ked zariadenie nepouzivate, ako aj pred Cistenim, vzdy vytiahnite zastrcku z el.
zasuvky.

D Zariadenie v ziadnom pripade nepouzivajte ked je poSkodené, ani vtedy, ked je
poskodeny napdjaci kabel alebo zastrcka — v takom pripade zariadenie odovzdajte
na opravu do autorizovaného servisu.

D Zariadenie nepouzivajte vonku, na volnom priestranstve.

D Napdjaci kabel nevesajte na ostrych hrandch, a zabrante, aby sa dotykal horucich
povrchov.

D Zariadenie musi byt pripojené k el. zasuvke s ochrannym, uzemnovacim kolikom.

D Zariadenie nekladte v blizkosti inych elektrickych spotrebicov a zariadeni, hordkov,
sporakov, rur ap.

D Zariadenie je urc¢ené iba na domace pouZitie.

D VZdy pred zaCatim pouzivania zariadenia skontrolujte, ¢i st vsetky prvky zaria-
denia spravne namontované.

D Pouzivanie prislusenstva, ktoré vyrobca neodportica, méze viest k poskodeniu
zariadenia, poziaru alebo k Urazu.

D Toto zariadenie mozu pouzivat deti vo veku od 8 rokov, ako aj osoby s obmedze-
nymi fyzickymi, senzorickymi a rozumovymi schopnostami, ako aj osoby, ktoré
nemaju prislusné vedomosti a skusenosti, ak budd pod neustalym dohladom,
alebo ak boli predtym prislusne zaskolené o sp6sobe pouzivania zariadenia
bezpecnym sposobom, a pochopili riziko, ktoré suvisi s pouzivanim tohto za-
riadenia. Deti bez dozoru dospelej osoby nesmu zariadenie Cistit, ani vykonavat
jeho udrzbu.

D Deti sa v Ziadnom pripade nesmu so zariadenim hrat.

D Zariadenie a jeho kabel uchovavajte na mieste mimo dosahu deti vo veku do
8 rokov.

D Nevytahujte zastrcku zo zasuvky tahanim za napajaci kabel.

D Zariadenie nie je urcené na pouZivanie s pouzitim vonkajsich asovych spinacoy,
alebo osobitného systému dialkového ovlddania.

D Zastrcku nevslvajte do el. zasuvky mokrymi rukami.

D Kvoli bezpecnosti deti, nenechavajte Casti balenia/obalu (plastové vrecia, kartony
polystyrén ap.) volne dostupné.

!
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D VAROVANIE! Nedovolte, aby sa deti hrali foliami. Nebezpecenstvo
udusenia!
Ked'sa zariadenie pouziva, zvaracia lista méze mat vyssiu
A teplotu. Riziko popalenia!

o —
(2 : ’

1. Pokrievka zariadenia i. kontrolka rezimu ,Moist”
2. Ovlddaci panel 3. Odsavacia komora
a. tlacidlo ,STOP"/odblokovanie 4. Dolné tesnenie odséavacej komory
tlacidiel ,Seal” a ,Vac/Seal” 5. Horné tesnenie odsavacej komory
b. tlatidlo vakuového balenia so 6. Zvaracia lista
zvarenim ,Vac/Seal” 7. Tesnenie zvaracej listy
8
9

¢. tlacidlo zvérania ,Seal” Tlacidl& blokady pokrievky

d. tlacidlo nastavenia rezimu odséava- Pripojka na odséavanie vzduchu z
nia ,Mode” doplnkov

e. tlacidlo nastavenia rezimu zvara- 10. Tlacidlo spustenia odsavacieho cer-
nia ,Food” padla

f. kontrolka rezimu ,Normal”
kontrolka rezimu ,Gentle”
kontrolka rezimu ,Dry”

Te
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VSEOBECNE INFORMACIE

Pouzivanie vakuového balenia potravin pomaha predizit ich trvanlivost. Odsatie vzduchu z
féliovych vreciek alebo zo $pecidlnych nadob, pomaha zabrzdit rozvoj mikroorganizmov, hib
a baktérii. Potraviny si uchovévaju svoju prirodzenu chut, farbu a Struktdru. Vakuové balenie
sa pouziva aj pri vareni metédou ,Sous Vide”".

Typ potraviny Uchovévanie vdkuovo Uchovavanie vakuovo Normdlne
zabalenych potravin v zabalenych potravin v uchovavanie
mraznicke chladnicke
F:.;::)Vé TR 1az 3 roky 1 mesiac 1az2tyzdne
Mleté mdso 1rok 1 mesiac 1az2tyidne
Cerstvé bravéové méso 2az3roky 2az4tyzdne 1tyzden
Cerstvé ryby 2roky 2tyzdne 3az4dni
Cerstvé hydinové maso 2az3roky 2az4tyzdne 1tyzden
Udené maso 3roky 6az12tyzdne 2az4tyzdne
Cerstvd, parend zelenina 2az3roky 2az4tyzdne 1az2tyzdne
Cerstvé ovocie 2az3roky 2 tyzdne 3az4dni
Tvrdé syry 6 mesiacov 6az 12 tyzdiov 2az 4 dni
Krdjané ddeniny neodporicané 6az 12 tyzdiov 1az2tyzdne
Cerstvé cestoviny 6 mesiacov 2az3tyzdne 1tyzden

PRED PRVYM POUZITIM

1. Vytiahnite zariadenie z kartonu, odstrante vietky vreckd, nalepky, polystyrénové vyplne.

2. Skontrolujte zariadenie ohladne poskodeni, ktoré mohli vzniknut pri preprave — ak méate po-
chybnosti, obratte sa na predajcu.

3. Skontrolujte, ¢i parametre pouzivaného elektrického obvodu sa zhoduju s parametrami, kto-
ré s uvedené na vyrobnom stitku zariadenia.

4. Zariadenie polozte na tvrdy stabilny suchy vodorovny a rovny povrchu.

POUZiVANIE ZARIADENIA

Princip vdkuové balenia je jednoduchy: potravina sa umiestriuje vo vrecku, nasledne sa z vrec-
ka odsava vzduch a nasledne sa tesne uzatvara zvarenim. MozZete pouzivat hotové vrecka
alebo vytvarat potrebné obaly zo zvinutej félie (rukdv). Samostatne vytvarané obaly maju
idealne rozmery so spravnou velkostou (dizkou), prisluéne podla rozmerov balenej potraviny.
Dolezité je, aby pouzivana félia nebola Sirsia nez 290 mm, a aby bola vykonana technikou
lisovania (vribkovania). Iba taka félia moze byt spravne zvarena.

POZOR! Vakuové balenie NENAHRADZUJE chladenie alebo mrazenie. VSetky potraviny, ktoré sa lahko kazia,
musia byt nalezite chladené, aj po vakuovom zabaleni musia byt uchovavané v chladnicke alebo mraznicke.
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PRiPRAVA VRECIEK

AWN =

9.

Pripojte zariadenie k el. napatiu.

. Stlacte tlacidla blokady pokrievky (8) a zdvihnite pokrievku zariadenia (1).
. Odvitite z rolky pozadovanu dizku félie a odrezte ju.
. Koniec odrezaného kusa félie umiestnite na tesneni zvéaracej listy (7) tak, aby sa folia nacha-

dzala zvonka zariadenia. Davajte pozor, aby ste féliu umiestnili lisovanou (vribkovanou) stra-
nou dohora.

. Zatvorte pokrievku a pritlacte tak, aby tlacidla (8) zapadli, tzn. bude pocut charakteristicky

zvuk zacvaknutia.

. Tlacidlom nastavenia rezimu zvarania ,Food” (2e) vyberte rezim ,Dry”, zasvieti prislusnd kon-

trolka (2h).
Stlacte a na chvilu podrzte stlacené tlacidlo ,STOP” (2a), odblokuju sa tlacidla zvarania, infor-
muje o tom zasvietenie symbolu otvorenej zamky na tlacidle (2a).

. Stlacte tlacidlo ,Seal” (2¢) - tlacidlo sa zasvieti — prebieha proces zvarania. Podsvietenie po

istej chvili zhasne, to znamend, Ze proces zvdrania sa skoncil. Proces zvarania mézete prerusit
stla¢enim tlac¢idla ,STOP” (2a).
Otvorte pokrievku (1) a vyberte zvarenu féliu.

POZOR! Hornu pokrievku vidy otvorte hned'po skonceni zvaranie, a nezatvarajte ju, kym nebudete opat zva-
rat. Pred vykonanim dalSieho zvaru pockajte aspoii 40 sekund.

POZOR! Nedotykajte sa zvaracej listy (6) - riziko popalenia.

10.Skontrolujte vytvoreny zvar. Ak je zvar nepravidelny, neplny, zvineny, biely alebo mliecnobie-

ly, odstrihnite ho a celt proceduru zopakuijte.

11. Odpojte zariadenie od el. napatia.

VAKUOVE BALENIE SO ZVARANIM

1.

Do vrecka vlozte potraviny, ktoré chcete v iom chcete vakuovo zabalit, a vrecko zvarit. Vrec-
ka vyberte tak, aby po vlozeni potraviny zostali eSte cca 5 cm okraje, potrebné na vytvorenie
zvaru. Pri baleni potravin, ktoré budu pripravované metédou SOUS VIDE, odporicame, aby
ste danu potravinu pokrajali na platky alebo rovné nevelké casti. Vdaka tomu sa pri vareni
budu varit rovhomernejsie.

POZOR! Miesta vrecka, kde bude vykonany zvar, musia byt suché a cisté. V pripade, ak sa tieto miesta pri vkla-
dani potraviny zaspinia, miesta zvaru pred zvaranim vycistite papierovou utierkou.

2.
3.
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Pripojte zariadenie k el. napatiu.

Stlacte tlacidla blokady pokrievky (8), zdvihnite pokrievku (1) a vloZte otvoreny koniec vrecka
do odsavacej komory (3). Stcasne davajte pozor, aby ste féliu umiestnili lisovanou (vrubko-
vanou) stranou dohora.

. Zatvorte pokrievku a pritlacte tak, aby tlacidla (8) zapadli, tzn. bude pocut charakteristicky

zvuk zacvaknutia.

. Tlacidlom ,Mode” (2d) vyberte pozadovany rezim odsavania vzduchu. V pripade potravin,

ktoré vyzaduju vysoku Uroven odsatia vzduchu, nastavte rezim ,Normal”, a v pripade vy-
robkov s jemnou strukturou, vyberte rezim ,Gentle”. O vybrati prislusného rezimu informuje
zasvietenie prislusnej kontrolky (2f) alebo (2g).

. Tlacidlom ,Food” (2e) vyberte pozadovany rezim zvarania. Pri zvarani vrecka, ktoré je vo

vnutri suché, vyberte rezim ,Dry”, a pri zvarani vrecka, ktoré je vo vnutri vihké, vyberte rezim
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»Moist”. O vybrati prislusného rezimu informuje zasvietenie prislusnej kontrolky (2h) alebo
(2i).

7. Stlacte a na chvilu podrzte stlacené tlacidlo ,STOP” (2a), odblokuju sa tlacidla zvarania, infor-
muje o tom zasvietenie symbolu otvorenej zamky na tlacidle (2a).

8. Stlacte tlacidlo ,VacSeal” (2b) - tlacidlo sa zasvieti — prebieha proces odsavania vzduchu a
zvarania. Ked' podsvietenie zhasne, proces odsavania vzduchu a zvarania sa skoncil. Proces
mozete prerusit stlacenim tlacidla ,STOP” (2a).

POZOR! Ak je odsavacie cerpadlo nepretrzite spustené dlhsie nez 45 sekiind, preruste proces — vrecko nie je
tesné alebo je zle umiestnené v odsavacej komore. Napravte to a opat vykonajte proces.

9. Otvorte pokrievku (1) a vyberte zvarené vrecko.

POZOR! Hornu pokrievku vidy otvorte hned'po skonceni zvaranie, a nezatvarajte ju, kym nebudete opat zva-
rat. Pred vykonanim dalSieho zvaru pockajte aspoii 40 sekund.

POZOR! Nedotykajte sa zvaracej listy (6) — riziko popalenia.

10.Skontrolujte, ¢i je vzduch v ndlezitej miere odsaty, a ¢i je vytvoreny zvar urobeny spravne.
V pripade, ak balenie nie je spravne, potravinu prelozte do nového vrecka a opét vykonajte
proces odsdvania a zvarania.

11. Odpojte vakuovacku od el. napatia.

ODSAVANIE VZDUCHU Z DOPLNKOV

Vzduch moézete odsavat aj z externych nadob (ktoré su na to urcené), s tym, Ze je potrebna

prisludnd hadicka, ktord nie je vo vybaveni vyrobku MPZ-01.

1. Pripojte zariadenie k el. napatiu.

2. Stlacte tlacidld blokady pokrievky (8) a otvorte pokrievku zariadenia (1). Pripojte prislusnu
pripojnu hadicku k pripojke (9) a k externej nddobe.

3. Stlacte tlacidlo spustenia odsavacieho cerpadla (10) — spusti sa proces odsavania vzduchu z
externej naddoby. Cerpadlo sa po odsati vzduchu automaticky vypne. Proces mézete prerusit
opatovnym stlacenim tlacidla (10).

POZOR! Ak je odsavacie cerpadlo nepretriite spustené dlhsie nez 45 sekiind, preruste proces — nadoba nie je
tesna alebo je zle pripojena odsavacia hadicka. Napravte to a opét vykonajte proces.

4. Ked'sa skonci proces odsavania, odpojte hadicku a zariadenie od el. napatia.

PRAKTICKE RADY

1. Vzdy balte ¢o najcerstvejsie potraviny. Zariadenie na vakuové balenie umoznuje uchovat cer-
stvost potravin az patkrat dlhsie v porovnani s uchovéavanim v normalnych podmienkach.

2. Potraviny s jemnou Strukturou, vihké alebo také, ktoré sa lahko deformuju (pecivo, méso,
ovocie), pred balenim najprv zmrazte. Potraviny predtym, nez ich vdkuovo zabalite, vloZte na
niekolko hodin do mraznicky. Ked'su dostatocne tvrdé, su pripravené na vakuové zabalenie.

3. Pri baleni ¢erstvého masa, ktoré nie je vstupne zmrazené, medzi maso a hornu cast vrecka
vloZte papierovu utierku. Utierka pohlti vihkost a tieZ ochrani zariadenie pred nasatim kva-
paliny.

4. Ak ma potraviny ostré hrany, tieto hrany zabezpecte papierovymi utierkami, aby ste predisli
prederaveniu vrecka.
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. Pri baleni potravin, ktoré budete varit metédou SOUS VIDE, pred zabalenim pridajte potreb-
né zlozky a koreniny.

. Raz pouzité vrecka opdt nepouzivajte.

. Zeleninu pred zabalenim najprv obarte vriacou vodou/parou. Nebalte vakuovo, na dlho-
dobé uskladnenie, hriby, huby a cesnak, kvéli riziku, ktoré predstavuju anaerdbne baktérie
(rozvijajuce sa bez kyslika).

. Vo vakuovacke mébzete tieZ pripravit vrecka s ladom. Do vrecka nalejte vodu a pridajte ne-
velké mnozstvo alkoholu, potom vrecko bez odsavania vzduchu zvarte. Takto pripravené
vrecko je po predchadzajicom zmrazeni v mraznicke vynikajuce ako studeny obklad.

. Vakuovacku mozete pouzivat aj na balenie roznych inych domacich predmetov (mép, bizu-
térie ap.).

10.Pouzivajte iba vrecka alebo folie, ktoré su uréené na zvaranie, so Sirkou max. 290 mm. Jedna

strana folie alebo vrecka musi byt lisovana (vribkovand). Ak je foélia vrubkovana na oboch
strandch, potom nie je podstatné, ktorou stranou bude vloZzena do zvaracej listy.

11. Vrecka s tekutymi vyrobkami mézete iba zvarit. V TOMTO PRIPADE V ZIADNOM PRIPADE NE-

POUZIVAJTE VAKUOVE BALENIE. Vakuové ¢erpadlo méze tieto kvapalina nasat. Pri zvarani

vreciek s kvapalinami pouzivajte tlacidlo SEAL.

N o

oo

0

RIESENIE PROBLEMOV

Problém Pri¢ina Riesenie

Zariadenie sa nespusta Ziadne el. napitie. Pripojte zariadenie k el. sieti. Skontrolujte parametre
pouzivaného el. obvodu. Skontrolujte napdjaci
kébel, v pripade, ak je poskodeny, okamZite ho
vytiahnite z el. zdsuvky, a obrétte sa na autorizovany

Servis.

Zariadenie neodsdva z vreciek | Nesprdvne umiestnené vrecko v zariadeni. Skontrolujte, i je koniec vrecka v odsavacej komore.
GipIne v3etok vzduch. Nespravny zvar urobeného vrecka. Opat zvarte pripravené vrecko. Ocistite miesta zvaru.

Inecistend folia na mieste zvaru.
Vrecko sa bo zvareni napliia Ostrd hrana obsahu prederavila vrecko. Ostré hrany pred zvarenim zahezpecte papierovou
vzduchom. utierkou.

Niektoré potraviny (zelenina/ovocie) aj po

zabeleni uvoltiuju plyny. Zeleninu ste pred zabalenim neobarili. Otvorte

vrecko, kontrolujte, i sti zabalené potraviny cerstvé.

CISTENIE A UDRZBA

1. Zariadenie pred cistenim odpojte od el. napatia a pockajte, kym po zvarani Uplne vychladne.
POZOR! Vakuovacku neponarajte do vody ani do inych kvapalin.

2. PIast zariadenia utierajte vihkou handri¢kou s nevelkym mnozstvo cistiaceho prostriedku, a
potom poutierajte dosucha.

. Vnutro komory zariadenia utierajte suchou handrickou. Dévajte predovietkym pozor na
vnutro odsavacej komory.

. Ak je tesnenie zvaracej listy (7) prilis silno znecistené, mdzete ho zdemontovat a umyt pod
tecucou vodou. Pred montazou dokladne vysuste.

w
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TECHNICKE PARAMETRE

Technické parametre st uvedené na vyrobnom stitku vyrobku. D
Dizka napajacieho kabla: 1,05 m

POZOR! Spolocnost ,MPM agd S.A.” si vyhradzuje pravo zavadzat technické zmeny.

!

SPRAVNE ODSTRANOVANIE VYROBKU (opotrebované elektrické a elektronické zariadenia)

Polsko Oznacenie umiestnené na vyrobku informuje, Ze vyrobok sa po pouZiti nesmie vyhodit ako komunélny,
netriedeny odpad. Opotrebované zariadenie moze mat negativny vplyv na zZivotné prostredie a fudské zdra-
vie vzhladom na potencidlny obsah nebezpecnych latok, zmesi a komponentov. MieSanie odpadov z elek-

e Urickych a elektronickych zariadeni s ingmi odpadmi, ako aj neprofesiondlne vykonand demontdz, moze

viest k tiniku nebezpecnych latok Skodlivych pre ludské zdravie a Zivotné prostredie. Opotrebované zariadenie
odovzdajte do prislusného zberného miesta, ktoré sa zaoberd zberom opotrebovanych elektrickych a elektronickych za-
riadeni. Bliz3ie informdcie o mieste a sposobe bezpecného odstranovania elektrickych a elektronickych odpadov vdm
poskytne miestna samospréva, maloobchodné predajné miesta, zberné miesta alebo prislusnd pobocka dradu pre ochra-
nu zivotného prostredia.
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Zyczymy zadowolenia z uzytkowania naszego wyrobu i zapraszamy
do skorzystania z szerokiej oferty handlowej firmy s>/

We wish you satisfaction from using the product and invite you to check a wide range
of other maI»M/ appliances

Xenaem nonyyums y0o8obcmMeuUe 0M UCNO/Ib308AHUA HAWE20 NPOOYKMa
U npuzaawaem 80CN0J1b308aMbCsA WUPOKUM KOMMePYeCKUM NpeodsioxeHuem
KoMnaHuu P

Wir wiinschen lhnen Zufriedenheit bei der Benutzung unseres Produkts und wir
ermutigen Sie, das breitgefdcherte Handelsangebot der Firma mIs»mm/ zu nutzen

Pevné véfime, Ze s pouzivdnim naseho vyrobku budete spokojeni a zveme Vds
k sezndmeni se s Sirokou nabidkou produkti nasi firmy. sy )

Prajeme vdm vela spokojnosti s pouZivanim ndsho vyrobku a odporic¢ame vam
ostatné vyrobky z nasej bohatej obchodnej ponuky myr»nm)/

AKCESOR'A ﬁ I
| CZESCI ZAMIENNE KUPISZ NA X
mpmstrefa.pl 2 7 %)

MPM agd S.A.
ul. Brzozowa 3, 05-822 Milanowek, Polska
tel.: (22) 38052 34, fax: (22) 3805272, BDO: 000027599
www.mpm.pl

MPZ-01_instrukcja_v03.indd 46 27.08.2021 07:37:22 ‘



