Pevné vérime, Ze s pouZivdnim na-
seho vyrobku budete spokojeni a zve-
me Vds k sezndmeni se s Sirokou na-
bidkou produktl nasi firmy meng/

Linkime maloniai naudotis musy
gaminiu ir kvieCiame pasinaudoti pla-
¢iu bendrovés komerciniu pasitlymu
mMrr)

@ Wir wiinschen Ihnen Zufriedenheit
bei der Benutzung unseres Produkts
und wir ermutigen Sie, das breitge-
fdcherte Handelsangebot der Firma
MPM ) Zu nutzen

G Meie soov on, et te naudite meie
toodete kasutamist ja soovitame teil
kasutada meie laiaulatuslikku kauban-
duslikku pakkumist mer»m)

(@) We wish you satisfaction from us-
ing the product and invite you to check
a wide range of other mam»nm/ appli-
ances

@ Le deseamos satisfaccién con el
uso de nuestro producto y le invitamos
a aprovechar la amplia oferta comer-
cial de nuestra empresa mr»m)

GB Nous vous souhaitons satisfaction
avec ['utilisation de notre produit et
vous invitons a profiter de I'offre com-
merciale étendue de notre entreprise
MM

G Reméljiik, termékiink haszndlatd-
val elégedett lesz, és meghivjuk, hogy
ismerje meg céglink széles kereskedel-
mi kindlatdt.

Vi auguriamo soddisfazione di uti-
lizzo del nostro prodotto e vi invitiamo
a usufruire dell’'ampia offerta commer-
ciale della ditta myP»nm)

Velam jums gutu prieku, lietojot
masu produktu, un aicinam jus izman-
tot masu uznemuma plaso piedavaju-

mu. MM,

Wij hopen dat u tevreden zult zijn
met ons product en heten u van harte
welkom om gebruik te maken van ons
brede assortiment myr»m)

Zyczymy zadowolenia z uzytko-
wania naszego wyrobu i zapraszamy
do skorzystania z szerokiej oferty han-

dlowej firmy mur»m)

G®) Vi dorim satisfactie cu utiliza-
rea produsului nostru si vd invitdm sd
profitati de oferta comerciald largd a

companiej MPM ).

)Kenaem nonydyume y0080/1b-
cmeue 0om UCN0/b308aHUST HAWE20
npodykma u npuzaawdem 60CNosb-
308aMbCsl WUPOKUM KOMMepUYECKUM
npednoxceHuemM KOMnaHuu nrm)

@3 Prajeme vdm vela spokojnostis pouZi-
vanimndshovyrobkuaodporu¢amevdmaj
ostatné vyrobky z nasej bohatej ob-

chodnej ponuky M)

Baxcaemo 3ad0601eHHS 8i0 KO-
pucmyeaHHsi HauwumM eupobom i 3a-
NPOWYEMO CKOpUCMAamMucs WupoKo
KOMepUilHOK Nnpono3uuyiero KoOMNaHii
Vol adiid

MPM agd S.A.
ul. Brzozowa 3, 05-822 Milanéwek, Polska
tel.: (22) 38052 34, fax: (22) 3805272, BDO: 000027599

WWW.MPM.PL

MKW-14M

PAKOVY KAVOVAR
ESPRESSOMASCHINE
ESPRESSOMASIN

ESPRESSO MACHINE
CAFETERA A PRESION
MACHINE A EXPRESSO
KAVEFOZO

CAFFETTIERA PRESSURIZZATA
ESPRESO KAVOS APARATAS
ESPRESSO AUTOMATS

KOFFIEZETAPPARAAT ONDER DRUK

EKSPRES CISNIENIOWY DO KAWY
FILTRU DE CAFEA SUB PRESIUNE
KODEBAPKA

TLAKOVY KAVOVAR
ECMPECO-MALLIMHA

PRZED PIERWSZYM UZYCIEM ZAPOZNAJ SIE Z INSTRUKCJA OBStUGI

0
N

A [
s <

c

c

80BE8EBOEOEBEBAB0OAEAO

>

NAVOD K OBSLUZE
BEDIENUNGSANLEITUNG
KASUTUSJUHEND

USER MANUAL

MANUAL DE INSTRUCCIONES
MANUEL DE LUTILISATEUR
HASZNALATI UTASITAS
MANUALE D'USO
VARTOTOJO VADOVAS
LIETOTAJA ROKASGRAMATA
GEBRUIKERSHANDLEIDING
INSTRUKCJA OBSEUG

MANUAL DE UTILIZARE

MHCTPYKUWMA MO OBCTY>KMBAHWMIO

POUZIVATELSKA PRIRUCKA

MNOCIBHNK KOPNCTYBAYA

13

25

35

46

57

68

78

89

99

109

120

131

142

154

164



R og,\“\mEW"’/@, @\@%\wfﬂksﬁ@% &“&&%Eg %70% % RONER
\~§% ° J}(\%é’ § %
15« g 0% TNy @
BAR ., O \l/ 1470w
TYPES OF COFFEES
LARGE LATTE ~ SMALL LATTE  LARGE CAPPUCINO  SMALL CAPPUCINO




BEZPECNOSTNI POKYNY PRI POUZIVANI

Pred pouzitim si pozorné prectéte nasledujici navod k obsluze.
Zarizeni, kabel ani zastrcku je zakazano ponorovat do vody Ci
jinych kapalin.

Obzvlaste opatrnée postupujte v pripade, ze se v blizkosti vyskytuji
deti!

Nadobu naplnujte pouze studenou vodou.

Zarizeni nepouzivejte ani v pripade, kdy doslo k poskozeni napa-
jeciho kabelu nebo zastrcky. V takovém pripadé predejte zarizeni
do autorizovaného servisu k oprave.

Pouzivani prislusenstvi, které nebylo doporuceno vyrobcem, mize
zpUsobit poskozeni zafizeni, zranéni nebo dokonce poZzar.
Elektricky kabel nevésejte pres ostré hrany a nedovolte, aby se
dostal do kontaktu s horkymi povrchy.

Pracovni jednotka nesmi byt umisténa ve skrini.

Zarizeni nepouzivejte venku (ve venkovnim prostredi).

Predtim, nez zaCnete zarizeni Cistit, vyjméte zastrcku z elektrické
zasuvky a vyckejte, az toustovac zcela vychladne.

Nikdy neponechéavejte kavovar pripojeny do elektrické sité bez
dozoru.

Kavovar nespoustéjte bez vody.

Zarizeni neumistujte do blizkosti elektrickych ¢i plynovych sporékd,
horakd, pecici trouby apod.

Po zapnuti kadvovaru do nddoby nedolévejte vodu.

Jestlize zarizeni nepouzivate nebo se chystate jgj Cistit, vyjméte
zastrcku z elektrické zasuvky.

Po skonceni pripravy kavy je nutné zarizeni vypnout!

Zarizeni nepouzivejte k jinym ucellim, nez k jakym bylo urceno.
Kavovar je urcen vyhradné k doméacimu pouziti.

Zarizeni musi byt pripojeno do elektrické zasuvky se zemnicim
kolikem!

Toto zarizeni mohou pouzivat déti ve veku od 8 let a osoby se
snizenymi fyzickymi ¢i dusevnimi schopnostmi i osoby bez zku-
Senosti a znalosti zarizeni, bude-li nad nimi zajistén dohled nebo
budou pouceny v oblasti bezpecného pouzivani zarizeni tak, aby
riziko s timto spojené bylo pro tyto osoby srozumitelné.



- Cisténi a udrzbu nesmi provadét déti, pokud jim neni alespori 8
let a nejsou pod dohledem.

- Cisteni/udrzbu nesmi provadét déti bez dozoru.

- Zarizeni i jeho napajeci kabel uchovavejte na misté, které je pro
déti do 8 let nedostupné.

- Davejte pozor na to, aby si déti se zarizenim/vybavenim nehraly.

- Teplota dostupnych povrcht maze byt vyssi, pokud je zarizeni
zapnute.

- Toustovac pouzivejte vzdy na rovném a stabilnim povrchu.

- Zastrcku nevytahujte z elektrické zasuvky tahanim za kabel.

- Zastrcku nezapojujte do zasuvky mokryma rukama.

- S ohledem na zajisténi bezpecnosti déti, prosime, neponechavejte
volné lezet soucasti baleni vyrobku (plastové sacky, krabice, po-
lystyren apod.).

- VAROVANI! Nedovolte, aby si déti hraly s félii. Nebezpeci uduseni!

- POZOR! Paka kavovaru je béhem provozu horka. Pouzivejte
rukojet paky.

POZOR! Horky povrch!

- Kavovar nespoustéjte bez nasazené paky s vybranym filtrem.



POPIS ZARIZENI

1. PIast kadvovaru
2. Ovladaci panel

a. tlacitko pro vybér kavy ,Espresso”

s kontrolkami

b. tlacitko pro vybér kdvy ,Cappucci-

no” s kontrolkami

c. tlacitko pro vybér kdvy ,Latte” s

kontrolkami
Vypinac
Misto pro ulozeni paky a filtru
Otvor pro nasazeni paky s filtrem

ok w

malé salky
7. Misto pro ulozeni odkapavace
8. Odkapavac
9. Mrizka odkapéavace
10. Paka pro filtr s kdvou
11. Packa pro zajisténi filtru

Vysuvna podloZka pod maly Salek /

12.
13.

14.
15.
16.
17.
18.
19.
20.
21.
22.
23.
24.
25.
26.

Rukojet paky

Kavovy filtr

a. maly kdvovy filtr

b. velky kavovy filtr

Misto pro uloZeni nadrzky na vodu
Néadrzka na vodu 1,2 L

Vodni ventil

Viko nadrzky na vodu

Misto pro viozeni nddoby na mléko
Nadoba na mléko O,7 L

Viko naddoby na mléko

Hadicka pro nasavani mléka
Tryska davkujici mléko/paru
Kolecko pro regulaci davkovani mléka
Packa napénovaci trysky

Odmeérka - péchovac

Parni konektor

FUNKCE KAVOVARU, MNOZSTVI PRIPRAVOVANE KAVY A ZPUSOB JEJICH

SPOUSTENI

DRUH VARENE KAVY KVALITA
Espresso
Jednotlivé stranky E 3smi
70ml
Dvojity ] m
Cappuccino @ -
Jednotlivé stranky
cﬁ 285ml
Dvojity
(ﬁ 340 ml
Jednotlivé stranky
425ml

Dvojity ﬁ

POZOR!

- podle nastaveni regulacniho kolecka pro davkovani mléka, uvedené mnozstvi kavy CAPPUC-

CINO a LATTE se muize lisit

- mnozstvi uvarené kavy zavisi na tloustce mleti kavovych zrn a stupni zhutnéni v barice.

PRED PRVNIM POUZITIM

1. Zafizeni vybalte z krabice, odstrante z néj vSechny sacky, samolepky, vyplné a pfepravni pojistky.
Zafizeni zkontrolujte z hlediska poskozeni, k nimZ mohlo dojit béhem prepravy. V pripadé pochyb-

nosti kontaktujte prodejce.



2. Zatizeni oCistéte, pricem? se fidte pokyny uvedenymi v kapitole ,CISTEN A UDRZBA".
3. Vsechny soucésti kdvovaru namontujte na své misto.

4. Zarizeni umistéte na pevny, suchy, stabilni, rovny povrch odolny vici vysokym teplotdm.
5. Provedte funkci vyhfivani vnitfniho potrubf kdvovaru (viz: ,CISTENT A UDRZBA).

MONTAZ MRIZKY ODKAPAVACE

1. Na misto ulozeni odkapavace (7) vlozte odkapavac (8) a na néj pak polozte mfizku (9).

2. Velké otvory v mfizce (9) se nachazeji prfimo pod otvory, z nichz vytéka kava z paky (10) - to je
pomtcka pro to, kam umistit Sdlek nebo dva malé Salky pfi pripravé dvojitého ,Espressa“.

3. Podle velikosti pouZivanych salki mizete rovnéz pouzit doplikovou vysuvnou podlozku (6).

POZOR! Tekutinu z odkapavace priibézné vylévejte.

NAPLNENI NADRZKY NA VODU

1. Pristroj odpojte z elektrické zasuvky.

2. Z nadrzky sejméte viko (17), ndsledné uchopte nadrzku (15) a potahnéte smérem nahoru.

POZOR! Vodni ventil (16) v nadrZce na vodu (15) je zajistén gumovou oranZovou ochrannou za-

slepkou. Odstrarite ji pfed prvnim pouZitim kavovaru a nasazujte ji zpét v pfipadé, Ze kavovar

nebudete po delSi dobu pouzivat.

3. Do nadrzky nalijte maximalné 1,2 | (MAX hladina) studené pitné vody, ale minimalné 0,2 | (hladina
MIN).

4. Nadrzku vloZte do zadni ¢asti kdvovaru na uréené misto (14). BEhem montaze nadrzky vénujte po-
zornost tomu, aby hacek na nadrZce zapadnul do otvoru, ktery se nachézi v zadni sténé kdvovaru.

POZOR! Nepfrepliujte nadrzku na vodu nad rysku MAX. Pfistroj nezapinejte, je-li nadrzka na

vodu prazdna nebo neni do kdvovaru vloZena. Pouzivejte pouze studenou pitnou vodu. Nevlé-

vejte do nadrzky horkou vodu.

NAPLNENI NADOBU NA MLEKO

Jemné potahnéte nadobu na mléko (19) smérem k sobé a poté ji zvednéte.

Z nadoby na mléko sejméte viko (20).

Do nadobky nalijte maximalné 0,7 | (MAX hladina) mléka, ale minimalné 0,1 | (hladina MIN).
Viko (20) nasadte zpét na nddobku.

Nadobku na mléko vloZte zpét na své misto (18) a jemné ji zatlacte smérem dozadu.

SAESESEN NS

VYBER FILTRU A NAPLNEN{ KAVOU

1. Zvolte si filtr podle nésledujiciho kritéria:
- maly filtr na kdvu (13a) - pro jednu kavu
- velky filtr na kdvu (13b) - pro dvé kavy (ESPRESSO) nebo pro jednu dvojitou kdvu (CAPPUCCI-

NO, LATTE).

2. Viybrany filtr (13) vlozte do paky (10).

3. Vybrany filtr napliite cerstvou a jemné mletou kavou (obr. 1a).

4. Pomoci péchovace (25) upéchuijte kdvu a nasledné odstrante prebytec¢nou kvu z okrajd paky, aby
bylo mozné paku po nasazeni spravné utésnit (obr. 2b a 2c).

o



POZOR! Kava nesmi pfesahnout symbol MAX vyznaceny uvnitf filtru. Pfi spravné upéchované
davce kavy to odpovida hmotnosti cca 10 g kavy pro maly filtr a 20 g pro velky filtr.

MONTAZ/DEMONTAZ PAKY S FILTREM

1. Péku (10) s vloZzenym filtrem (13) nasadte na otvor pro vioZeni paky (5) tak, aby se rukojet paky (12)
prekryvala se symbolem otevieného zamku na prednim panelu kavovaru (obr. 2).
" ™

/

2. Rukojet paky (12) lehce otocte doprava tak, aby se posunula smérem k symbolu uzavieného zamku
na prednim panelu kavovaru.

3. Demontaz paky z kavovaru probiha v opacném poradi, tzn. rukojet paky (12) otocte lehce smérem
doleva, paku (10) sejméte z otvoru pro nasazeni paky (5) a z paky vyjméte filtr.

POZOR! Paku drzte vidy za rukojet (12). V rukojeti se nachazi packa (11) pro zajiténi filtru pfi

jeho poklepavani béhem cisténi. Paka mize byt horka. Postupujte opatrné!

VLOZENI SALKU DO KAVOVARU

4. Malé salky pokladejte na vysuvnou podlozku (6), kterou predtim vysunte.

5. Dva velké otvory v podloZce (6) a mfizce (9) se nachazeji prfimo pod odtokem kavy z paky - urcuji
misto, kam je nutné umistit dva malé salky.

6. Velky salek poloze primo na miizku odkapavace (9) - podlozka (6) musi mit zasunuta do kavovaru.

POZOR! P¥i pripravé kavy CAPPUCCINO nebo LATTE dbejte na spravné nasmérovani trysky

napénovaci trubice (22) do salku.

POUZITi ZARIZEN{
SPUSTENI KAVOVARU

1. Pristroj umistéte na pevny, suchy, stabilni, rovny povrch.
2. Kévovar pfipojte do uzemnéné elektrické zasuvky.

~N



3. Kévovar zapnéte vypinacem (3) - zacnou blikat vSechny kontrolky u tlacitek - probiha zahrivani ka-
vovaru. Po cca 45 sekundach prestanou kontrolky u tlacitek ESPRESSO blikat a budou svitit trvale,
coz znamena, ze je pristroj pripraven k pripravé kavy ESPRESSQ. Po cca 90 sekundach budou tr-
vale svitit véechny kontrolky - kdvovar je pripraven rovnéz k pfipravé kav CAPPUCCINO a LATTE.

4. Po ukonceni prace s kavovarem jej vypnéte na vypinaci (3).

POZOR! Pokud béhem 15 minut neprovedete na kavovaru zadné dalsi kroky, pfepne se do rezi-

mu spanku. Stisknutim libovolného tlacitka jej opét spustite.

PRIPRAVA KAVY ESPRESSO

1. Vlozte vybrany filtr (13) do paky (10), naplnte jej kdvou a paku nasadte do kavovaru.

2. Ujistéte se, Ze v nadrzce na vodu (15) je dostate¢né mnozstvi vody.

3. Prislusny salek/Salky umistéte pod paku a spustte proces pripravy kavy pomoci tlacitka (2a) nebo
(2b). Stisknéte tlacitko Espresso jednou pro pfipravu jedné kavy nebo dvakrat pro pripravu dvojité
davky.

4. Priprava kavy je signalizovana kontrolkou u prislusného tlacitka.

. KdyZ se opét rozsviti vsechny kontrolky, znamena to, Ze pfiprava kavy byla dokoncena.

6. Pro vetsi mnozstvi kdvy mUzete proces spafeni zopakovat nebo stisknutim a podrzenim tlacitka
Espresso po dobu 3 sekund upravit mnozstvi kavy podle svych preferenci. Po dokonceni znovu
stisknéte tlacitko Espresso, ¢imz proces pripravy kavy zastavite.

POZOR! Chcete-li uvarit méné kavy, neZ je nastavena porce, stisknutim funkcniho tlacitka za-

stavte proces vareni, jakmile dosdhnete poZadovaného mnozstvi kavy.

PRIPRAVA KAVY CAPPUCCINO

POZOR! Pred pfipravou CAPPUCCI-

w

NA nastavte na regulatoru davkovace A
(23) mnozstvi napénéného mléka dle =m / = N
vlastnich preferenci. Otacejte jim do- | O \Jl A
leva, chcete-li vice pény nebo dopra- ;' | =t
va, chcete-li pény naopak méné (obr. i p, 4

3). Intenzita pény muizZe byt nastavena A =

rovnéz béhem napénovani.

POZOR! Pro optimalni napénéni pou-

Zijte studené mléko (o teploté pfiblizné 5 °C) s obsahem tuku nejméné 3,2 %.

1. Vlozte vybrany filtr (13) do banky (10), naplrite ji kdvou a vloZte banku do kavovaru.

2. Zkontrolujte, zda je v nadrzce na vodu (15) spravné mnozstvi vody a v nadrzce na mléko (19) sprav-
né mnozstvi mléka.

3. Postavte vhodny $alek a tlacitkem (2b) spustte proces vareni. Stisknéte tlacitko Cappuccino jednou
pro uvareni malého $alku cappuccina nebo dvakrat pro uvareni velkého Salku cappuccina. Pristroj
zacne varit cappuccino podle provedené volby.

4. Proces spafovani je pfi pouZiti tlacitka signalizovan svételnou kontrolkou.

5. Jakmile se rozsviti vsechny kontrolky, je pfiprava kdvy dokoncena.

PRIPRAVA KAVY LATTE

POZOR! Pred pfipravou kavy LATTE nastavte mnoZstvi napénéného mléka podle svych prefe-
renci oto¢enim davkovaciho knofliku (23) doleva pro vice pény nebo doprava pro sniZzeni mnoz-
stvi pény (obr. 3). Intenzitu pény mlZete nastavit také béhem procesu napénovani.

POZOR! Pro optimalni napénéni pouZijte studené mléko (o teploté pfiblizné 5 °C) s obsahem
tuku nejméné 3,2 %.

8
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Vlozte vybrany filtr (13) do banky (10), naplnte ji kavou a vloZte banku do kavovaru.

Zkontrolujte, zda je v nadrzce na vodu (15) spravné mnozstvi vody a v nadrzce na mléko (19) sprav-
né mnozstvi mléka.

Postavte prislusny salek a tlacitkem (2c) spustte proces spafovani. Stisknéte tlacitko Latte jednou
pro uvareni malého salku latte nebo dvakrét pro uvareni velkého salku latte.

Proces spafovani je pfi pouziti tlacitka signalizovan svetelnou kontrolkou.

Jakmile se rozsviti vsechny kontrolky, je priprava kavy dokoncena.

NAPENOVANI MLEKA
Pristroj také umoznuje pripravovat pouze napenéné mléko. Pokud chcete do napoje pridat
vice pény nebo pfipravit napénéné mléko pro jiny ndpoj, napf. macchiato, horkou ¢okola-
du, cajové latté atd., stisknéte a podrzte tlacitko Cappuccino (2a) po dobu 3 sekund. Po
dokonceni znovu stisknéte tlacitko Cappuccino, ¢imz proces napénovani mléka zastavite.

POZOR! Po dokonceni pfipravy mlééného napoje muizete nadobu s mlékem ulozZit pfimo do led-
nice (pfipravenou k dal$imu pouZiti).

UKONCENI PRACE S KAVOVAREM

1. Po skonceni pripravy kavy kavovar vypnéte tlacitkem (3) a odpojte jej z elektrické sité.

2. Neprodlené po vychladnuti kdvovaru jej ocistéte, pricemz se fidte pokyny uvedenymi v kapitole
Cisténi a udrzba.

3. Nadobku s nevyuzitym mlékem uloZte do lednice.

PRAKTICKE RADY PRO PRIPRAVU KAVY

1. Kavu ESPRESSO pripravujte do predehratych salkd. Rychlého zahrati Salku dosédhnete, kdyz do néj
nalijete horkou vodu. Klasicka kava ESPRESSO by méla myt pripravovana ze smési mnoha druht
kév do salku o objemu cca 70 ml, ktery by nemél byt naplnén vice nez z jedné poloviny. Dvojité
ESPRESSQO je oznacovéno také nazvem DOPPIO.

2. Kavu CAPPUCCINO muzete pro lepsi vizualni efekt pripravit do prihledného (sklenéného) salku.

3. Pro optimalni napénéni pouzijte studené miéko (o teploté priblizné 5 °C) s obsahem tuku nejméné
3,2 %. Mléko napénuijte v salku s pokud mozno malym primérem, aby se péna neroztékala do
stran. Napénéné mléko dokaze vyrazné zvétsit svij objem.

4. 7 filtrG vzdy dikladné odstranujte zbytky kavy z predchozi pripravy. | malé mnozstvi staré kavy
bude negativné ovlivhiovat chut nové porce pfipravené kavy.

5. NepouZzivejte kdvu mletou s cukrem, protoZe by mohlo dojit k ucpani filtru a poskozeni pfistroje.

6. Mletd kava si uchova svou chut pouze po 7 az 8 dnli pod podminkou, Ze bude skladovana v uza-
viené naddobé a na chladném, tmavém misté. Neskladujte v lednici nebo mraznicce. Celé zrna do-
porucujeme umlit tésné pred pouzitim. Zrnka kavy skladovana v uzaviené nadobé si uchovaji chut
aaroma az po 4 tydny.

7. Mletd kdva nesmi byt prilis jemna, protoZe by mohla ucpdvat filtr a brénit tak pritoku vody pod
vysokym tlakem. Naopak pfilis hrbé umleta kdva béhem pripravy neuvolnf dostatek chuti a aroma.

CISTENI A UDRZBA
POZOR! Zafizeni odpojte z elektrické sité a pockejte, aZ zcela vychladne, teprve potom jej m-
Zete Cistit.
POZOR! Télo kavovaru neponofujte do vody ani jinych kapalin.
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1. Pfistroj Cistéte po kazdém pouZiti. Pouze tak bude kavovar schopen pfipravovat kavu s vyraznym
a spravnym aroma.

2. Kryt kdvovaru otirejte vihkym hadrikem. Nepouzivejte drsné Cistici prostredky ani draténky, proto-
Ze by mohly zpUsobit poskrabani kdvovaru.

3. Z filtrd (13) odstranujte pouZitou kavu, nasledné filtry i paku (10) umyjte v teplé vodé s jemnym
mycim prostfedkem, oplachnéte a osuste. Filtry ani paku nemyjte v mycce nadobi.

4. Plochy filtr, ktery se nachazi v sedle pro umisténi paky (5), otfete papirovou utérkou a odstrante z
néj zbytky kavy. Filtr pravidelné demontujte pomoci Sroubovaku a oplachnéte jej vodou. Zkontro-
lujte priichodnost otvord filtru. Prisroubuijte jej zpét na své misto.

5. Pri ¢isténi nadobky na mléku postupujte dle nize uvedenych pokyn( (obr. 4):

- nadobku na mléku vyjméte z kavovaru
POZOR! Nadobu na mléko vyjmete tak, Ze ji mirné nadzvednete a vytahnete.
- sejméte viko nadobky (20)
- zvicka sejméte hadicku nasavajici mléko (21) a parni trubicku (26) - viz oznaceni na viku, zvednéte
ploché silikonové tésnéni na viku
- viko nadobky (20), hadicku na mléko (21), parni trubicku (26) a tésnéni umyjte pod tekouci vodou
a osuste
- po umyti nasadte hadicku a trubicku zpét na vicko, uzavrete plochym silikonovym tésnénim.
POZOR! Pied montaZi se ujistéte, Ze je gumové tésnéni parni spojky (26) spravné nasazeno na
pfipojce.
- nadobku na mléko (19) umyjte v teplé vodé s mycim prostredkem, oplachnéte a osuste, nadobku
muzete umyt v mycce nadobi.
- do nadobky na mléko nalijte cca 200 ml vody a vloZte ji i s vikem do pristroje
- prazdny velky hrnek postavte na odkapavac, napénovaci trysku (22) nasmérujte do hrnku
- kolecko pro davkovani mléka (23) otocte do polohy ,Clean*
- Pripojte kdvovar k elektrické siti a spustte samocistici program:
Stisknéte a podrzte tlacitko Latte (2¢) po dobu 3 sekund a poté jej uvolnéte, ¢imz aktivujete
funkci ¢isténi. Spotrebi¢ zacne vypoustét vodu a paru napénovaci trubici. Po vycisténi systému
pro napénéni mléka prejde pristroj do pohotovostniho rezimu.
pristroj vypnéte, odpo te ze zasuvky a z nddobky na mléko vylijte vodu.
6. Nadrzku na vodu (15) a jeji viko (17) umyjte v teplé vodé s mycim prostredkem, opladchnéte a osus-
te. Nadrzku mlzete myt v mycce nadobl.
7. Odkapéavac (8), mrizku (9) a vysuvnou podlozku (6) umyjte v teplé vodé s mycim prostredkem,
oplachnéte a osuste.
8. Pred prvnim spusténim kavovaru a vzdy po delsi prestavce je nutné provést zahrati vnitfnich ve-
deni. Provedte nasledujici kroky:
- naplite nadrzku na vodu (15) vodou tak, aby se hladina vody nachézela mezi ryskou MIN a MAX
- nadobku na mléko (19) naplite vodou tak, aby se hladina vody nachazela mezi ryskami MIN a MAX
- na kdvovar nasadte paku s filtrem (bez kavy)
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- Salek polozte na odkapévac s nasmérujte do néj napénovaci trysku (22)

- pristroj pfipojte do uzemnéné zasuvky, zapnéte vypinacem (3) a pockejte, az budou vsechny
kontrolky svitit trvale

- spustte proces pripravy velkého ,Cappuccina” tlacitkem (2b) - z trysky bude vychazet para (nebo
para s vodou, podle nastaveni kolecka ,22") a z paky bude vytékat horka voda. KdyZ proces skonci,
vsechny kontrolky budou sviti nepretrZité - cely proces pak zopakuijte jesté trikrat.

Kévovar je vybaven funkci odvapnéni. Kdyz je nddoba na mléko prazdnd, spotrebic vam
pripomene odstranéni vodniho kamene pomoci Sesti rychle blikajicich indikatort na ovla-
dacim panelu (2a,2b,2c). Provedte nésledujici kroky:
- Naplnte nadrzku na vodu priblizné 600 ml Cisté vody a odvapnovacem pro kavovary.
POZOR! Pouzivejte béZné dostupné odvapnovaci prostiedky pro kdvovary. Postupujte podle
doporuceni vyrobce odstraniovace vodniho kamene. Jiné prostfedky mohou poskodit materi-
aly soucasti stroje a/nebo mit nulovy ucinek na odstranéni vodniho kamene.
- Stisknéte soucasné tlacitka Espresso (2a) a Latte (2c). Spotrebic automaticky prejde do rezimu
odstranovani vodniho kamene , poté za¢ne Sest ukazatel(l pomalu stridavé blikat. Po priblizné
10 minutach provozu se proces ukonci.
- odstrante zbytky odvapnovaci smési z nadrzky na vodu, vyplachnéte nadrzku a naplite ji 600
ml Cisté vody, poté znovu stisknéte soucasné tlacitka Espresso (2a) a Latte (2c) a pfistroj bude
pokracovat v Cisténi, béhem kterého bude pomalu stridavé blikat Sest ukazatel(l. Po priblizné
10 minutach provozu spotfebi¢ dokonéi proces odstrafovani vodniho kamene a vrati se do
pohotovostniho reZimu.
POZOR!
Stisknutim libovolného funkéniho tlacitka mizZete pripravit pfislusnou kavu, kdyz vam kavovar
pfipomene, Ze je tfeba provést proces odvapnéni. Po pripravé prislusné kavy vam bude kavovar
nadale pfipominat, abyste provedli proces odstranéni vodniho kamene.
Proces odstraniovani vodniho kamene lIze kdykoli zastavit stisknutim libovolného tlacitka, poté
bude spotfebi¢ nadale pfipominat uZivateli, Ze je tfeba odstranit vodni kamen. Spotrebic prejde
do normalniho pohotovostniho reZzimu aZ po dokonceni celého procesu odvapriovani.

PROBLEMY A ZPUSOB JEJICH ODSTRANOVANI

PROBLEM PRICINA Reseni

Kdva béhem pfipravy nevytéka V nddrzce neni dostatek vody Dolijte vodu
Prilis jemné mleté kéva Kavu ve filtru vyméiite za méné umletou
Prilis mnoho kavy ve filtru Filtr napliite mensim mnozstvim kavy
Kava ve filtru je pfilis silné upéchovand Napliite filtr kdvou a upéchujte jej mensi

silou

Kdva vytéka po strandch paky Paka neni nasazena ve spravné poloze Péku dotdhnéte do koncové polohy
Kdva na okraji paky Paku sejméte a oCistéte jeji okraje
Piilis mnoho kavy ve filtru Filtr napliite mensim mnozstvim kavy



Miéko neni napénéno, nevytékd z Nedostatek pary

trysky
MIéko neni dostatecné studené
Napénovaci tryska je ucpand

Kava vytéka piilis rychle Kava je umleta pfili$ hrubé
PFilis mélo kavy ve filtru

Kava je prilis slaba Pouzili jste maly filtr pro pfipravu dvojité
kavy
Kdva je umleta pfilis hrubé

Rychlé blikani vsech kontrolek V nddrzce neni dostatek vody

Pulzovani kontrolnich svétel Espresso, ~ Pfipomenuti nutnosti odvapnéni pfistroje
Cappuccino, Latte (2a,2b,2¢)

Napliite vodou

Pouzivejte vychlazené mléko

Trysku ocistéte

Kavu umelte jemnéji

Filtr napliite vétsim mnozstvim kavy

Pouzijte velky filtr

Kavu umelte jemnéji
Dolijte vodu

0Odvapnéte kévovar

TECHNICKE PARAMETRY

Technické parametry jsou uvedeny na nominalnim stitku vyrobku. C €

Délka napajeciho kabelu: 1,00m

POZOR! Firma MPM agd S.A. si vyhrazuje pravo na provadéni technickych zmén.

Spravna likvidace vyrobku (pouZité elektrické nebo elektronické zafizeni)

vyrobek vyhozen do béZného komunalniho odpadu. PouZity spotfebic¢ mize mit negativni vliv na Zivotni
prostredi a lidské zdravi z divodu potencionalniho obsahu nebezpecnych latek, smési a soucasti. Smiseni
elektrického odpadu s jinymi odpady nebo jejich neprofesionalni demontdZz mohou zptsobit uvoliiovani

Ef Oznaceni, které je umistovano na vyrobku, znamena, Ze po uplynuti doby Zivotnosti vyrobku nesmi byt
| |

latek Skodlivych pro lidské zdravi i Zivotni prostredi. PouZité spotrebice je nutné predat na ur¢eném sbér-
ném misté zajistujicim sbér elektroodpadu. Pro podrobné informace tykajici se mista sbéru starych elektronickych a
elektrickych spotrebicl je uzivatel povinen kontaktovat obecni shérné misto nebo zavod na zpracovavani pouzitych

spotrebicd.
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HINWEISE ZUR ANWENDERSICHERHEIT

Bitte lesen Sie die Bedienungsanleitung vor der Verwendung genau.
Das Gerat, das Kabel und der Stecker durfen nicht in Wasser oder
sonstige FlUssigkeiten getaucht werden!

Falls sich Kinder in der Nahe des Gerats aufhalten, ist besondere
\orsicht geboten!

Fullen Sie ausschlief3lich kaltes Wasser in den Wasserbehalter.
Verwenden Sie das Gerat nicht in beschadigtem Zustand. Dies gilt
auch, falls Kabel oder Stecker Schaden aufweisen - in diesem Fall
muss das Gerat bei einer autorisierten Werkstatt zur Reparatur
abgegeben werden.

Die Verwendung von Zubehor, das nicht vom Hersteller emp-
fohlen wird, kann zur Beschadigung des Gerats, Branden oder
Verletzungen fuhren.

Das Kabel nicht tUber scharfe Kanten hiangen und Kontakt mit
heilden Oberflachen vermeiden.

Das Nutzgerat darf nicht in einem Schrank untergebracht werden.
Das Gerat nicht unter freiem Himmel verwenden.

Vor der Reinigung zuerst den Stecker aus der Steckdose ziehen
und abwarten, bis das Gerat vollstandig abgekUhlt ist.

Das Gerat niemals unbeaufsichtigt lassen, solange es an den Strom
angeschlossen ist.

Schalten Sie das Geréat nicht ein, wenn der Wasserbehalter leer ist.
Stellen Sie das Gerat nicht in der Nahe von Elektro- oder Gasher-
den, Kochplatten, Backofen, etc. auf.

Giel3en Sie nach dem Einschalten des Gerats kein Wasser in den
Tank.

Ziehen Sie immer den Stecker aus der Steckdose, wenn das Gerat
nicht verwendet wird. Dies gilt auch vor der Reinigung.

Nach Ende der Benutzung muss das Gerat ausgeschaltet werden!
Verwenden Sie das Gerat nicht zu anderen als den vorgesehenen
Zwecken.

Das Gerét ist ausschlief3lich fur den Eigenbedarf zu verwenden.
Das Gerat sollte an eine Steckdose mit Schutzkontakt angeschlos-
sen werden.

Dieses Gerat darf von Kindern ab einem Alter von 8 Jahren, von
Personen mit korperlichen oder geistigen Beeintrachtigungen sowie
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von Personen ohne Erfahrung und Kenntnis des Gerats bedient
werden, wenn die Beaufsichtigung oder Einweisung zum sicheren
Umgang mit dem Gerat gewahrleistet ist und dem Anwender die
Gefahren bewusst sind. Reinigung und Wartung durfen nicht von
Kindern durchgefuhrt werden, es sei denn, sie sind mindestens 8
Jahre alt und werden beaufsichtigt. Kinder sollten das Gerat ohne
Aufsicht nicht eigenstandig reinigen oder warten.

Das Gerat und das Kabel an einer fir Kinder unter 8 Jahren un-
zuganglichen Stelle aufbewahren.

Sorgen Sie daflir, dass das Gerat nicht von Kindern als Spielzeug
verwendet wird.

Die Temperatur der zuganglichen Flachen kann hoher sein, wenn
das Gerat in Betrieb ist.

Das Gerat auf einem trockenen, flachen und stabilen Untergrund
aufstellen.

Beim Herausziehen des Steckers aus der Steckdose nicht am Kabel
ziehen.

Den Stecker nicht mit feuchten Handen in die Steckdose stecken.
/wecks Gewahrleistung der Sicherheit von Kindern bitte keine
Teile der Verpackung (Plastiktlten, Kartons, Styropor, etc.) frei
zuganglich herumliegen lassen.

WARNUNG! Kindern die Folie nicht zum Spielen iiberlassen.
Erstickungsgefahr!

WICHTIG! Die Kaffeemaschinenflasche ist wahrend des Betriebs
heil3. Verwenden Sie den Griff der Flasche.

WICHTIG! HeifRe Oberflache!

WICHTIG! Betreiben Sie die Kaffeemaschine nicht ohne die
Kanne mit dem gewahlten Filter.



BESCHREIBUNG DES GERATS

1. Gehause der Kaffeemaschine
2. Bedienfeld
a. Wahltaste fur einfachen/doppel-
ten Kaffee ,Espresso” mit Kont-
rollleuchten
b. Wahltaste flr einfachen/dop-
pelten Kaffee ,Cappuccino” mit
Kontrollleuchten
c. Wahltaste fir einfachen/doppel-
ten Kaffee Latte” mit Kontroll-
leuchten

3. Touch-Schalter (ON/OFF)

4. Stauraum fUr Klvette und Filter

5. Befestigungssockel fur Filterkolben

6. Ausziehbarer Becherhalter fur klei-
ne(n) Becher

7. Einbauort der Auffangwanne

8. Tropfschale

9. Gitter fur Tropfschale

10.
11.
12.
13.

14.
15.
16.

17.

18.

19

20.
21.
22.
23.
24,
25.
26.

Kaffeefilterflasche
Filterverriegelungshebel

Griff der Flasche

Kaffeefilter

a. kleiner Kaffeefilter

b. groBer Kaffeefilter
Befestigungssockel fir Wassertank
Wasserbehalter

Wasserventil

Deckel des Staubbehélters
Aufstellungsort des Milchbehalters
Milchbehélter O.7L

Deckel des Milchbehalters
Milch-Saugleitung
Milch/Dampf-Dosierdlse
Milchmengen-Dosierknopf

Hebel der Aufschaumduse
Messbecher - Kneter

Dampffuge

FUNKTIONEN DER ESPRESSOMASCHINE, BRUHMENGEN UND DEREN
AKTIVIERUNG

ART DES GEBRUHTEN KAFFEES

Espresso
Einzeln w 35ml

Doppelter ' 70ml

Cappuccino ‘ @ 70ml
Einzeln

Doppelter ﬁ 285ml

Cﬁ 340ml
Einzeln

425ml

Doppelterﬁ

WICHTIG!
- Je nach Einstellung des Milchdosierknopfes konnen die angezeigten Mengen an CAPPUCCINO
und LATTE unterschiedlich sein
- Die Menge des gebriihten Kaffees hangt von der Mahlstérke der Kaffeebohnen und dem Grad
der Verdichtung in der Flasche ab.

MENGE
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VOR ERSTGEBRAUCH

1. Gerat aus dem Karton entnehmen und alle Etiketten, Aufkleber, Flllmaterialien und Transport-
blockaden entfernen. Das Gerat auf mogliche Transportschaden Gberprifen. Im Falle von Zweifeln
aller Art bitte an den Verkaufer wenden.

Reinigen Sie das Gerat gemals den Anweisungen im Kapitel ,REINIGUNG UND WARTUNG'.
Bringen Sie alle Cafe-Komponenten an ihrem Platz an.

Stellen Sie das Gerét auf eine harte, trockene, stabile, ebene, horizontale und hitzebestandige
Oberflache.

Fuhren Sie einen Glihvorgang an der internen Verkabelung der Kaffeemaschine durch (siehe: REI-
NIGUNG UND WARTUNG

EINBAU EINER AUFFANGWANNE

1. Setzen Sie die Tropfschale (7) ein, setzen Sie die Tropfschale (8) ein und legen Sie den Rost (9) auf
die Schale.

2. Die beiden groRen Locher im Gitter (9) befinden sich direkt unter den Lochern, aus denen der Kaf-
fee in die Kanne (10) flie3t - dies ist ein Hinweis darauf, wie eine Tasse auf dem Tablett oder zwei
kleine Tassen zu positionieren sind, wenn ein doppelter ,Espresso” gebriht wird.

3. Je nach GroRe der verwendeten Tassen kdnnen Sie auch den zusatzlichen ausziehbaren Sténder
(6) verwenden.

WICHTIG! Entfernen Sie regelmagig die Fliissigkeit aus der Auffangschale.

B w
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AUFFULLEN DES WASSERBEHALTERS
1. Den Stecker des Geréts in die Steckdose stecken.
2. Nehmen Sie den Deckel (17) vom Behélter ab, fassen Sie den Behélter (15) und ziehen Sie ihn nach

oben.

WICHTIG! Das Wasserventil (16) im Wassertank (15) ist durch eine orangefarbene Gummi-
schutzkappe geschiitzt. Nehmen Sie sie ab, bevor Sie die Kaffeemaschine zum ersten Mal benut-
zen, und setzen Sie sie auf, wenn die Kaffeemaschine langere Zeit nicht benutzt wird.
Fullen Sie nicht mehr als 1 Liter (MAX-Fillstand) kaltes Trinkwasser in den Tank, aber nicht weniger
als 0,2 Liter (MIN-Fullstand).
Stecken Sie den Behélter auf der Riickseite des Cafés in den Sockel (14). Achten Sie bei der Monta-
ge des Behalters darauf, dass der Haken am Behaltergehduse auf dem Scharnier an der Riickseite
der Kaffeemaschine aufliegt.
WICHTIG! Fiillen Sie den Wassertank nicht tiber den Fiillstand ,MAX". Betreiben Sie das Gerit
nicht mit einem leeren Tank oder ohne Tank. Benutzen Sie nur kaltes, trinkbares Wasser. GieRen
Sie kein heiRes Wasser ein.

AUFFULLEN DES WASSERBEHALTERS

1. Ziehen Sie den Milchbehilter (19) vorsichtig zu sich heran und heben Sie ihn dann nach oben.
Nehmen Sie den Deckel (20) vom Milchbehélter ab.

Fallen Sie nicht mehr als 0,7 | (MAX-Flllstand), aber nicht weniger als 0,1 | (MIN-Fullstand) Milch
in den Tank.

Setzen Sie den Deckel (20) wieder auf den Milchbehélter.

Setzen Sie den Behilter auf die Halterung fir den Milchbehlter (18) und schieben Sie ihn dann
vorsichtig nach hinten.

w
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FILTERAUSWAHL UND KAFFEEBEFULLUNG

1. Wahlen Sie den passenden Filter nach dem folgenden Kriterium aus:
- kleiner Kaffeefilter (13a) - fur Single Origin Kaffee
- groBer Kaffeefilter (13b) - fir zwei einfache Kaffees (ESPRESSO) oder einen doppelten Kaffee

(CAPUCCINO, LATTE).

2. Setzen Sie den ausgewdhlten Filter (13) in den Kolben (10) ein.

3. Fillen Sie den ausgewahlten Filter mit frischem, fein gemahlenem Kaffee (Abb.1a).

4. Benutzen Sie den Kneter (25), um den eingeflillten Kaffee zu kneten, und entfernen Sie dann den
Uberschussigen Kaffee vom Rand, um einen guten Sitz zu gewahrleisten (Abb. 2b und 2c).

WICHTIG! Der Kaffee darf die Markierung ,MAX" im Filter nicht tiberschreiten. Bei einem stark
aufgeschlagenen Kaffee entspricht dies einem Gewicht von etwa 10 g Kaffee fiir den kleinen
Filter und 20 g fiir den groBen Filter.

EINBAU/AUSBAU DER FILTERFLASCHE IN DER KAFFEEMASCHINE

1. Setzen Sie die Kilivette (10) mit dem eingebauten Filter (13) so in den Kivettenhalter (5), dass der
Klvettenhalter (12) mit dem Symbol des offenen Vorhangeschlosses auf der Vorderseite der Kaf-
feemaschine Ubereinstimmt (Abb.2).

' ™\

/

2. Drehen Sie den Griff der Kivette (12) leicht nach rechts, so dass er mit dem Symbol des geschlos-
senen Vorhangeschlosses auf der Vorderseite der Kaffeemaschine Uibereinstimmt.

3. Die Entnahme der Kivette aus der Kaffeemaschine und des Filters aus der Kivette erfolgt in
umgekehrter Reihenfolge der Montage, d.h. den Kiivettengriff (12) leicht nach links drehen, die Kii-
vette (10) aus der Kivettenaufnahme (5) herausnehmen und den Filter aus der Kivette entfernen.

WICHTIG! Halten Sie die Flasche immer am Griff (12). Im Griff befindet sich ein Hebel (11), mit

dem der Filter verriegelt werden kann, wenn er wahrend der Reinigung geschiittelt wird. Der

Kolben kann heiB sein. Seien Sie vorsichtig!
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TASSEN IN DIE KAFFEEMASCHINE STELLEN

1

. Legen Sie die kleinen Tassen nach dem Herausziehen auf die Auszugswanne (6).

. Die beiden groRen Locher in der Untertasse (6) und dem Gitter (9) befinden sich direkt unter dem
Kaffeeauslauf der Kanne - sie zeigen den Platz an, an dem die beiden kleinen Tassen richtig posi-
tioniert werden missen.

. Stellen Sie eine groBe Tasse direkt auf den Rost der Tropfschale (9) - der Boden (6) sollte dann in
das Gerét geschoben werden.

WICHTIG! Achten Sie bei der Zubereitung von CAPPUCCINO- oder LATTE-Kaffee darauf, dass

Sie die Diise des Aufschdumrohrs (22) richtig in die Tasse richten.

N
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BEDIENUNG DES GERATS

INBETRIEBNAHME DER KAFFEEMASCHINE

[y

. Das Gerat auf einen trockenen, flachen, stabilen und ebenen Untergrund stellen.

. Schliel3en Sie das Gerat an eine geerdete Stromquelle an.

. Schalten Sie die Kaffeemaschine mit dem Schalter (3) ein - alle Kontrollleuchten neben den Tasten
fangen an zu blinken - die Kaffeemaschine heizt jetzt auf. Nach etwa 45 Sekunden leuchten die
Kontrollleuchten neben den ESPRESSO-Tasten kontinuierlich auf und zeigen damit an, dass das
Gerét bereit ist, ESPRESSO-Kaffee zu briihen. Nach ca. 90 Sekunden leuchten bereits alle Lichter
durchgehend - die Maschine ist auch fir die Zubereitung von CAPPUCCINO und LATTE-Kaffee
bereit.

. Wenn Sie die Arbeit mit der Kaffeemaschine beendet haben, schalten Sie sie mit dem Schalter (3)
aus.

WICHTIG! Wenn Sie innerhalb von 15 Minuten keine weitere Aktion auf dem Gerét vornehmen,

wird es in den Ruhezustand versetzt. Durch Driicken einer beliebigen Taste wird der Ruhemodus

beendet.

ESPRESSO-KAFFEEZUBEREITUNG

. Setzen Sie den ausgewahlten Filter (13) in die Kanne (10) ein, fillen Sie ihn mit Kaffee und setzen
Sie die Kanne in die Kaffeemaschine ein.

. Vergewissern Sie sich, dass ausreichend Wasser im Wassertank (15) vorhanden ist.

. Stellen Sie die entsprechende(n) Tasse(n) auf den Sockel und starten Sie den Briihvorgang mit der
entsprechenden Taste (2a). Driicken Sie die Espresso-Taste einmal, um einen Kaffee zu briihen,
oder zweimal, um eine doppelte Menge zu briihen.

. Der Briihvorgang wird durch eine Kontrollleuchte angezeigt, wenn die Taste betétigt wird.

. Wenn alle Kontrollleuchten wieder aufleuchten, ist die Kaffeezubereitung abgeschlossen.

. Wenn Sie mehr Kaffee méchten, kdnnen Sie den Briihvorgang wiederholen oder die Espressotaste
3 Sekunden lang gedriickt halten, um die Kaffeemenge nach lhren Wiinschen einzustellen. Wenn
Sie fertig sind, driicken Sie die Espresso-Taste erneut, um den Briihvorgang zu beenden.

HINWEIS: UM WENIGER KAFFEE ALS DIE EINGESTELLTE MENGE ZU BRUHEN, DRUCKEN SIE

DIE FUNKTIONSTASTE, UM DEN BRUHVORGANG ZU STOPPEN, WENN DIE GEWUNSCHTE

KAFFEEMENGE ERREICHT IST.
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BRUHEN VON CAPPUCCINO-KAFFEE

WICHTIG! Bevor Sie den CAPPUC-
CINO-Kaffee zubereiten, stellen Sie
die Menge der aufgeschaumten Milch
nach lhren Wiinschen ein, indem Sie
den Dosierknopf (23) nach links fiir
mehr Schaum oder nach rechts fiir we-
niger Schaum drehen (Abb. 3). Sie kon-
nen auch die Intensitdt des Schaums
wiahrend des Aufschdumens einstel-
len.

WICHTIG! Um optimalen Milchschaum zu erhalten, nur kalte Milch (Temp. ca. 5°C/3,2°F) mit

einem Eiwei3gehalt von mind. 3% verwenden.

1. Setzen Sie den ausgewahlten Filter (13) in die Kanne (10) ein, fillen Sie ihn mit Kaffee und setzen
Sie die Kanne in die Kaffeemaschine ein.

2. Vergewissern Sie sich, dass sich die richtige Menge Wasser im Wassertank (15) und die richtige
Menge Milch im Milchtank (19) befindet.

3. Stellen Sie die entsprechende Tasse auf und starten Sie den Brihvorgang mit der Taste (2b). Dri-
cken Sie die Cappuccino-Taste einmal, um eine kleine Tasse Cappuccino zu briihen oder zweimal,
um eine grofe Tasse Cappuccino zu briihen. Die Maschine beginnt mit der Zubereitung des Cap-
puccinos entsprechend der getroffenen Auswahl.

4. Der Briihvorgang wird durch eine Kontrollleuchte angezeigt, wenn die Taste betatigt wird.

5. Wenn alle Kontrollleuchten wieder aufleuchten, ist die Kaffeezubereitung abgeschlossen.

LATTE BREWING

WICHTIG! Bevor Sie Ihren LATTE-Kaffee zubereiten, stellen Sie die Menge an aufgeschdumter

Milch nach lhren Wiinschen ein, indem Sie den Dosierknopf (23) nach links drehen, um mehr

Schaum zu erhalten, oder nach rechts, um die Schaummenge zu reduzieren (Abb.3). Sie kénnen

auch die Intensitat des Schaums wihrend des Aufschaumens einstellen.

WICHTIG! Um optimalen Milchschaum zu erhalten, nur kalte Milch (Temp. ca. 5°C/3,2°F) mit

einem Eiwei3gehalt von mind. 3% verwenden.

1. Setzen Sie den ausgewahlten Filter (13) in die Kanne (10) ein, fillen Sie ihn mit Kaffee und setzen
Sie die Kanne in die Kaffeemaschine ein.

2. Vergewissern Sie sich, dass sich die richtige Menge Wasser im Wassertank (15) und die richtige
Menge Milch im Milchtank (19) befindet.

3. Stellen Sie die entsprechende Tasse auf und starten Sie den Briihvorgang mit der Taste (2c). Drii-
cken Sie die Latte-Taste einmal, um eine kleine Tasse Latte zu brihen, oder zweimal, um eine grolze
Tasse Latte zu brihen.

4. Der Briihvorgang wird durch eine Kontrollleuchte angezeigt, wenn die Taste betétigt wird.

5. Wenn alle Kontrollleuchten wieder aufleuchten, ist die Kaffeezubereitung abgeschlossen.

FROTHING MILK

Mit der Maschine kann auch nur aufgeschaumte Milch zubereitet werden. Halten Sie die
Cappuccino-Taste (2a) 3 Sekunden lang gedriickt, wenn Sie mehr Schaum auf Ihr Ge-
trank geben oder aufgeschdumte Milch fir ein anderes Getrank zubereiten mochten, z.
B. Macchiato, heil8e Schokolade, Milchkaffee usw. Wenn Sie fertig sind, drlicken Sie die
Cappuccino-Taste erneut, um das Aufschdumen der Milch zu beenden.
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WICHTIG! Wenn Sie mit der Zubereitung des Milchgetranks fertig sind, konnen Sie den Milchbe-
halter direkt im Kiihischrank aufbewahren (fiir den nichsten Gebrauch).

FERTIGSTELLUNG DER KAFFEEMASCHINE

1. Nach Beendigung der Arbeit schalten Sie den Express mit dem Schalter (3) aus und trennen Sie
ihn vom Stromnetz.

2. Sobald die Kaffeemaschine abgekhlt ist, reinigen Sie sie gemaf den Anweisungen im Kapitel Rei-
nigung und Wartung.

3. Bewahren Sie den Behélter mit der nicht verwendeten Milch im Kihischrank auf.

PRAKTISCHE TIPPS FUR DIE KAFFEEZUBEREITUNG

1. Brihen Sie Ihren ESPRESSO Kaffee in einer warmen Tasse auf. Eine schnelle Erwarmung der Tasse
erreichen Sie, indem Sie vorher heiRes Wasser in die Tasse giefen. Ein klassischer ESPRESSO-Kaf-
fee wird aus einer Mischung mehrerer Kaffeesorten in einer Tasse von ca. 70 ml aufgebriiht und
sollte nicht mehr als zur Halfte eingeschenkt werden. Der doppelte ESPRESSO wird auch DOPPIO
genannt.

. CAPPUCCINO-Kaffee kann in einer transparenten Tasse gebriiht werden, um eine bessere opti-
sche Wirkung zu erzielen.

. Um optimalen Milchschaum zu erhalten, nur kalte Milch (Temp. ca. 5°C/3,2°F) mit einem EiweiR-
gehalt von mind. 3% verwenden. Die Milch in einer Tasse mit méglichst kleinem Durchmesser
aufschdumen, damit sich der Schaum nicht an den Rand dréngt. Die aufgeschdumte Milch kann
das Volumen erheblich vergroBern.

. Entfernen Sie Kaffeereste aus den Filtern, die beim letzten Aufbriihen entstanden sind, immer
griindlich. Selbst kleine Mengen alten Kaffees beeintrachtigen den Geschmack von frisch gebriih-
tem Kaffee.

. Verwenden Sie keinen gemahlenen Kaffee mit Zucker, da dieser den Filter verstopfen und das
Gerét beschadigen kann.

. Gemahlener Kaffee behalt sein Aroma nur 7-8 Tage lang, vorausgesetzt, er wird in einem luftdich-
ten Behalter und an einem kihlen, dunklen Ort aufbewahrt. Nicht im Kihl- oder Gefrierschrank
aufbewahren. Es wird empfohlen, ganze Korner erst kurz vor der Verwendung zu mahlen. In ei-
nem luftdicht verschlossenen Behalter aufbewahrte Kaffeebohnen behalten ihr Aroma bis zu 4
Wochen.

Der gemahlene Kaffee darf nicht zu ,pulvrig” sein, da er den Wasserfluss im Filter auch bei hohem
Druck blockieren kann, wahrend ein zu grober Mahlgrad das Aroma des Kaffees nicht voll zur
Geltung bringt.

REINIGUNG UND WARTUNG

WICHTIG! Trennen Sie das Gerat vom Stromnetz und warten Sie, bis es abgekuihlt ist, bevor Sie

es reinigen.

WICHTIG! Tauchen Sie das Gehaduse der Kaffeemaschine nicht in Wasser oder andere Fliissig-

keiten.

1. Reinigen Sie das Gerét nach jedem Gebrauch, denn nur so kann das Gerat das volle Aroma des
gebriihten Kaffees entfalten.

2. Wischen Sie das Gehduse mit einem weichen, feuchten Tuch ab. Verwenden Sie keine Scheuermit-
tel, da diese das Gehduse der Kaffeemaschine zerkratzen kdnnen.
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3. Entfernen Sie den verbrauchten Kaffee aus den Filtern (13) und waschen Sie die Filter und den

Kolben (10) in warmem Wasser mit mildem Reinigungsmittel, sptilen Sie sie ab und trocknen Sie sie.
Filter und Flaschen durfen nicht in der Spdlmaschine gereinigt werden.

. Wischen Sie den Flachfilter, der sich in der Kolbenaufnahme (5) befindet, mit einem Papiertuch ab,
um Kaffeertickstande zu entfernen. Schrauben Sie den Filter von Zeit zu Zeit mit einem Schrau-
benzieher ab und spulen Sie ihn mit Wasser aus. Uberpriifen Sie die Durchlassigkeit der Lécher im
Filter. Schrauben Sie es wieder fest.

. Um den Milchbehilter und das Aufschdumsystem zu reinigen, befolgen Sie die nachstehenden
Anweisungen (Abb. 4):

- den Milchbehélter aus der Maschine nehmen

Wichtig! Um den Milchbehdlter zu entfernen, heben Sie ihn leicht an und ziehen Sie ihn dann

heraus.

- Nehmen Sie den Deckel des Kaffeebehalters ab.

- Entfernen Sie die Milchansaugleitung (21) und den Dampfanschluss (26) vom Deckel - siehe
Markierungen auf dem Deckel und heben Sie die Silikonflachdichtung am Deckel ab.

- den Behélterdeckel (20), die Milchleitung (21), den Dampfanschluss (26) und dessen Dichtung
unter flieBendem Wasser abwaschen und trocknen

- Nach dem Waschen den Milchschlauch und den Dampfanschluss in den Deckel einsetzen und
mit der Silikon-Flachdichtung am Deckel verschliel3en.

WICHTIG! Vergewissern Sie sich vor dem Einbau, dass die Gummidichtung des Dampfanschlus-
ses (26) richtig auf dem Anschluss sitzt.

- den Milchbehilter (19) in warmem Wasser mit Spilmittel waschen, ausspilen und abtrocknen,
der Behalter kann in der Spulmaschine gereinigt werden

- Giefen Sie etwa 200 ml Wasser in den Milchbehilter und setzen Sie den Behélter mit dem
Deckel auf die Maschine.

- eine grof3e leere Tasse auf die Abtropfschale stellen, die Aufschdumduse (22) auf die Tasse richten

- Drehen Sie den Milchmengen-Dosierknopf (23) auf die Position ,Clean”.

- Schlielen Sie die Kaffeemaschine an das Stromnetz an und starten Sie das Selbstreinigungs-
programm:
Halten Sie die Latte-Taste (2c) 3 Sekunden lang gedrtickt und lassen Sie sie dann los, um die
Reinigungsfunktion zu aktivieren. Das Gerat beginnt, Wasser und Dampf durch das Aufschaum-
rohr abzugeben. Sobald das Milchaufschdumsystem gereinigt ist, schaltet das Gerét in den
Standby-Modus.

- Schalten Sie das Gerét aus, trennen Sie es vom Stromnetz und nehmen Sie das Wasser aus dem
Milchbehalter.

. Waschen Sie den Wassertank (15) und seinen Deckel (17) in warmem Wasser mit Spulmittel, spi-

len Sie ihn ab und trocknen Sie ihn. Sie kdnnen den Tank in Geschirrspllern waschen.

. Waschen Sie die Tropfschale (8), den Rost (9) und die Auszugswanne (6) in warmem Wasser mit

Spulmittel, spllen Sie sie ab und trocknen Sie sie.
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8. Vor der ersten Inbetriebnahme der Kaffeemaschine und immer nach einer langeren Betriebspause
missen die internen Leitungen vorgeheizt werden. Fihren Sie die folgenden Schritte aus:

- den Wassertank (15) mit Wasser fllen, so dass der Wasserstand zwischen ,MIN" und ,MAX" liegt

- Fullen Sie den Milchbehélter (19) mit Wasser, so dass der Wasserstand zwischen ,MIN” und
,MAX" liegt.

- eine Filterkanne (ohne Kaffee) in die Kaffeemaschine einsetzen

- eine Kaffeetasse auf die Abtropfschale stellen und die Aufschaumduse (22) einflihren

- SchlieBen Sie das Gerat an eine geerdete Stromquelle an, schalten Sie das Gerét ein (3) und
warten Sie, bis alle Kontrollleuchten dauerhaft aufleuchten.

- Starten Sie den Briihvorgang ,Cappuccino” mit der Taste (2b) - aus der Diise kommt Dampf (oder
Dampf und Wasser, je nach Einstellung des Drehknopfes ,22”") und aus der Flasche heiRes Wasser.
Wenn der Vorgang abgeschlossen ist, leuchten alle Kontrollleuchten kontinuierlich auf - dann
wiederholen Sie den Vorgang noch dreimal.

ENTKALKUNG

Die Kaffeemaschine ist mit einer Entkalkungsfunktion ausgestattet. Wenn der Milchbe-
halter leer ist, erinnert Sie das Gerat mit Hilfe der sechs schnell blinkenden Anzeigen auf
dem Bedienfeld (2a, 2b, 2c) an die Entkalkung. Gehen Sie dann wie folgt vor:

- Fullen Sie den Wassertank mit ca. 600 ml sauberem Wasser und Entkalker fir Kaffeemaschinen

WICHTIG! Verwenden Sie handelsiibliche Entkalkungsmittel fiir Kaffeemaschinen. Beachten

Sie die Empfehlungen des Entkalkerherstellers. Andere Mittel konnen die Materialien der

Maschinenteile beschadigen und/oder haben keinerlei Entkalkungswirkung.

- Drlcken Sie gleichzeitig die Tasten Espresso (2a) und Latte (2c). Das Gerat schaltet automatisch
in den Entkalkungsmodus, und die sechs Anzeigen blinken langsam abwechselnd. Nach etwa 10
Minuten wird der Vorgang beendet.

- Entfernen Sie die Reste der Entkalkungsmischung aus dem Wassertank, spilen Sie den Tank
aus und fullen Sie ihn mit 600 ml sauberem Wasser, drlicken Sie dann erneut gleichzeitig die
Tasten Espresso (2a) und Latte (2c) und die Maschine setzt die Reinigung fort, wobei die sechs
Anzeigen langsam abwechselnd blinken. Nach etwa 10 Minuten Betrieb schlief$t das Gerat den
Entkalkungsvorgang ab und kehrt in den Standby-Modus zurtick.

WICHTIG!

Sie kénnen eine beliebige Funktionstaste driicken, um den entsprechenden Kaffee zuzubereiten,
wenn das Gerit Sie daran erinnert, den Entkalkungsvorgang durchzufiihren. Nachdem der ent-
sprechende Kaffee zubereitet wurde, erinnert Sie das Gerat weiterhin daran, den Entkalkungs-
vorgang durchzufiihren.

Der Entkalkungsvorgang kann jederzeit durch Driicken einer beliebigen Taste abgebrochen wer-
den, woraufhin das Gerat den Benutzer weiterhin an das Entkalken erinnert. Das Gerit schaltet
erst dann in den normalen Standby-Modus, wenn der gesamte Entkalkungsprozess abgeschlos-
sen ist.
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PROBLEME UND ABHILFEMASSNAHMEN

FEHLER
Der Kaffee flieBt beim Briihen nicht

Der Kaffee flieBt an den Seiten des
Kolbens aus

Milch wird nicht geschaumt, flieBt
nicht aus der Diise

Zu schnell flieBender Kaffee

Kaffee zu schwach

Schnelles Pulsieren aller
Kontrollleuchten

Pulsieren der Kontrolllampen Espresso,

Cappuccino, Latte (2a,2b,2¢)

URSACHE
Kein Wasser im Behalter

Zu fein gemahlener Kaffee

Zu viel Kaffee im Filter

Zu stark aufgeschlagener Kaffee im Filter

Kolben nicht in Endstellung verriegelt

Kaffee auf dem Rand der Thermoskanne

Zu viel Kaffee im Filter

Dampfmangel

Die Milch ist nicht kalt genug
Schaumdiise verstopft

Zu grob gemahlener Kaffee
Zu wenig Kaffee im Filter

Fiir den doppelten Kaffee wurde ein
kleiner Filter verwendet

Zu grob gemahlener Kaffee

Kein Wasser im Behalter

Erinnerung an die Entkalkung der
Kaffeemaschine

LOSUNG
Mit Wasser auffiillen

Den Kaffee im Filter auf einen feineren
Mahlgrad umstellen

Fiillen Sie den Filter mit weniger Kaffee

Fiillen Sie den Filter mit Kaffee und schlagen
Sie mit weniger Kraft

Ziehen Sie den Kolben in seine endgiiltige
Position.

Entfernen Sie den Kolben und reinigen Sie
den Rand des Kolbens

Fiillen Sie den Filter mit weniger Kaffee

Mit Wasser auffiillen

Gekiihlte Milch verwenden

Reinigen Sie die Aufschaumdiise
Den Kaffee feiner mahlen

Fiillen Sie den Filter mit mehr Kaffee

Verwenden Sie einen groBen Filter

Den Kaffee feiner mahlen

Mit Wasser auffiillen

Entkalkungsvorgang durchfiihren



TECHNISCHE DATEN

Die technischen Daten sind auf dem Typenschild des Produkts aufgefiihrt.
Lange des Netzkabels: 1,00 m

WICHTIG! Die Firma MPM agd S.A. behilt sich technische Anderungen vor!

Dieses Handbuch wurde maschinell tibersetzt.
Im Zweifelsfall wird auf die englischsprachige Version verwiesen.

OrdnungsgemiBe Entsorgung des Produkts (Elektro- und Elektronikmiill)

nicht zusammen mit anderen Haushaltsabfallen entsorgt werden darf. Gebrauchte Gerate kdnnen sich

wegen des potentiellen Gehalts gefahrlicher Stoffe, Gemische und Bauteile nachteilig auf die Umwelt

und menschliche Gesundheit auswirken. Das Vermischen von Elektromill mit anderen Abfallen bzw. sein

nicht sachgerechter Ausbau kann zur Freisetzung umwelt- und gesundheitsschadlicher Stoffe fuhren.
Das gebrauchte Gerét ist bei einer Sammelstelle fir Elektro- und Elektronikschrott zu entsorgen. Fir detaillierte
Informationen zu Sammelstellen fir Elektro- und Elektronikschrott wenden Sie sich bitte an Ihre 6rtliche Wertstoff-
sammelstelle oder Schrottbehandlungsanlage.

E Die Kennzeichnung auf dem Produkt weist darauf hin, dass das Produkt nach Ablauf seiner Lebensdauer
| |
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ULDISED OHUTUSJUHISED KASUTAMISEKS

Enne kasutamist lugege hoolikalt juhiseid.

Arge kastke seadet, kaablit voi pistikut vette voi muudesse vede-
likesse.

Olge eriti ettevaatlik, kui lapsed on seadme lahedal.

Taitke paak ainult kilma veega.

Arge kasutage kahjustatud seadet, sealhulgas kahjustatud vorgu-
kaabli voi pistikuga seadet - sellisel juhul laske seadet parandada
volitatud teeninduskeskuses.

Tootja poolt mittesoovitatud tarvikute kasutamine voib pohjustada
seadme kahjustusi, tulekahju voi kehavigastusi.

Arge riputage toitejuhet teravate servade kiilge ega laske sellel
kokku puutuda kuumade pindadega.

Tobseadet ei tohi paigutada kappi.

Arge kasutage seadet véljas.

Enne puhastamist tdommake seade esmalt vooluvorgust valja ja
oodake, kuni seade on taielikult jahtunud.

Arge kunagi jatke seadet, mis on Gihendatud vooluallikaga, jarele-
valveta.

Arge kdivitage seadet ilma veeta.

Arge asetage seadet elektri- voi gaasipliitide, poletite, ahjude jms
Idhedusse.

Arge valage parast seadme sisseltlitamist vett paaki.

Kui seadet ei kasutata voi enne puhastamist tommake alati pistik
pistikupesast valja.

Seade tuleb parast to06 I10petamist valja Idlitada!

Arge kasutage seadet muudel eesmarkidel kui need, milleks see
on ette nahtud.

Kohvimasin on moeldud ainult koduseks kasutamiseks.

Seade tuleb hendada maanduspistikupesaga vorgupistikupessa.
Seda seadet voivad kasutada vahemalt 8-aastased lapsed ja isi-
kud, kelle flUsiline ja vaimne voimekus on vahenenud ning kellel
puuduvad kogemused ja teadmised seadme kohta, kui on tagatud
jarelevalve voi juhendamine seadme ohutu kasutamise kohta, et
nad moistaksid sellega kaasnevaid ohte. Puhastus- ja hooldustdid
ei tohi teha lapsed, kui nad ei ole vahemalt 8-aastased ja kui nad ei
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ole jarelevalve all. Puhastamist/hooldust ei tohi teha jarelevalveta
lapsed.

Hoidke seade ja selle toitejuhe alla 8-aastastele lastele kattesaa-
matus kohas.

Laste Ule tuleb teostada jarelevalvet, et nad ei mangiks seadmetega.
Kattesaadavate pindade temperatuur voib olla korgem, kui seade
tootab.

Kasutage seadet siledal ja stabiilsel pinnal.

Arge eemaldage pistikut pistikupesast toitejuhtmest tommates.
Arge Uhendage pistikut pistikupessa margade katega.

Laste ohutuse tagamiseks arge jatke vabalt ligipdasetavaid paken-
diosi (kilekotid, pappkarbid, polisttreen jne).

HOIATUS! Arge lubage lastel filmiga mangida. Hingamisoht!
Tahelepanu! Kohvimasina kolb on t66 ajal kuum. Kasutage
kolbihoidjat.

Tahelepanu! Kuum pind!

Tahelepanu! Arge kiivitage kohvimasinat ilma valitud filtriga
kolbita.



SEADME KIRJELDUS

1.
2.

ok w

7.
8.
9.
10.
11.

Kohvimasina korpus

Juhtpaneel

a. Uhe/kahe kohvi “Espresso” valiku-
nupp koos margutuledega

b. Uhe/kahe kohvi “Cappuccino” vali-
kunupp koos margutuledega

c. Uhe/kahe kohvi “Latte” valikunupp
koos margutulega

Sisse/valja IUliti

Kolvi ja filtri hoiuruum

Filtrikolvi paigaldusmuhv

Vilja témmatav topsihoidja vaikese(te)

tass(id) jaoks

Tilgutuskasti paigalduskoht

Tilgutusalus

Tilgutusaluse vore

Kohvifiltri kolb

Filtri lukustushoob

12.
13.

14.
15.
16.
17.
18.
19.
20.
21.
22.
23.
24.
25.
26.

Kolbi kaepide

Kohvifilter

a. vaike kohvifilter

b. suur kohvifilter

Veepaagi kinnituspesa
Veepaak 1 L

Veeklapp

Veepaagi kaas
Piimakonteineri paigalduskoht
Piimakonteiner 0.7L
Piimapakendi kaas

Piima imemisliin

Piima/auru doseerimisotsik
Piimakoguse doseerimisnupp
Vahustusotsiku hoob
Moo6teklaas - sotkur
Auruliitmik

ESPRESSOMASINA FUNKTSIOONID, KEETMISKOGUSED JA NENDE
AKTIVEERIMINE

KEEDETUD KOHVI TOUP KOGUS
E
Spresso Uks|k E 35ml
pouble W 70mi
Cappuccino
Uksik@ 170mi
Double ﬁ 285mi
. q 340ml
Uksik
ﬁ 425ml
Double
TAHELEPANU!
- Soltuvalt piima doseerimisnupu seadistusest voivad CAPPUCCINO ja LATTE naidatud kogused
olla erinevad.

- Keedetud kohvi kogus s6ltub kohviubade jahvatuse paksusest ja kolvis oleva kohvi tihenda-
mise astmest.
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ENNE ESMAKORDSET KASUTAMIST

1. Votke seade karbist lahti, eemaldage kéik sildid, kleebised, taitematerjalid ja transpordilukud. Kont-
rollige seadet transpordi kdigus tekkinud defektide suhtes. Kui teil on kahtlusi, vétke Gihendust oma
edasimiljaga.

2. Puhastage seadet vastavalt peatiikis “PUHASTUS JA HOOLDUS” toodud juhistele.

3. Paigaldage koik kohviku komponendid oma kohale.

4. Asetage seade kévale, kuivale, stabiilsele, tasasele, horisontaalsele ja kuumakindlale pinnale.

5. Viige labi kohvimasina sisemise juhtmestiku I66mutamine (vt: PUHASTAMINE JA HOOLDAMINE

TILGAKAUSI PAIGALDAMINE

1. Paigaldage tilgakate (7) ja asetage tilgakate (8) ning asetage rest (9) kohale.

2. Kaks suurt auku vorega (9) on otse nende aukude all, millest kohv voolab kolbi (10) - see naitab,
kuidas paigutada tass kandikul voi kaks vaikest tassi topelt-"espresso” valmistamisel.

3. Soltuvalt kasutatavate tasside suurusest voite kasutada ka téiendavat valjatdmmatavat statiivi (6).

TAHELEPANU! Eemaldage regulaarselt vedelikku tilgakausist.

VEEPAAGI TAITMINE

1. Uhendage seade vooluvérgust lahti.

2. Eemaldage mahutilt kaas (17), seejarel haarake mahutist (15) ja tommake seda Ulespoole.

TAHELEPANU! Veepaagis (15) olevat veeklappi (16) kaitseb oranz kummist kaitsekork. Eemalda-

ge see enne kohvimasina esmakordset kasutamist ja pange see peale, kui kohvimasinat pikemat

aega ei kasutata.

3. Valage paaki mitte rohkem kui 1 liiter (MAX-tase) joogikélblikku kiilma vett, kuid mitte vahem kui
0,2 liitrit (MIN-tase).

4. Paigaldage kohviku tagaosas olev mahuti pistikupessa (14). Mahuti kokkupanekul veenduge, et
mahuti korpuse konks toetub kohvimasina tagaosas asuvale hingele.

TAHELEPANU! Arge tiitke veepaaki iile taseme “MAX”. Arge kiivitage seadet tiithja paagiga voi

ilma paagita. Kasutage ainult kiilma, joogikélblikku vett. Arge valage kuuma vett.

PIIMAPAKENDI TAITMINE

. Tommake piimapakendit (19) ettevaatlikult enda poole ja tostke see seejarel tilespoole.

. Eemaldage piimapakendi kaas (20).

. Valage mahutisse mitte rohkem kui 0,7 | (MAX-tase), kuid mitte vahem kui 0,1 | (MIN-tase) piima.

. Pange kaane (20) tagasi piimapakendile.

. Asetage mahuti piimapakendi paigalduskohale (18) ja liikake seda seejarel ettevaatlikult tahapoole.

g~ N

FILTRI VALIK JA KOHVI TAITMINE

1. Valige sobiv filter vastavalt jargmisele kriteeriumile:
- vaike kohvifilter (13a) - Gihe paritoluga kohvi jaoks
- suur kohvifilter (13b) - kahe Uhekordse kohvi (ESPRESSO) voi Uihe kahekordse kohvi (CAPUCCI-

NO, LATTE) jaoks.

2. Asetage valitud filter (13) kolbi (10).

3. Taitke valitud filter varske, peeneks jahvatatud kohviga (joonis 1a).

4. Kasutage sotkuri (25), et sotkuda valatud kohvi ja seejérel puhastage Uleliigne kohv servalt, et ta-
gada sobivus (joonis 2b ja 2c).

N
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Joonis 1

TAHELEPANU! Kohv ei tohi iiletada filtri sees olevat mérki “MAX". Tugevalt vahustatud kohvi
puhul vastab see umbes 10 g kohvi kaalule vaikese filtri puhul ja 20 g suure filtri puhul.

FILTRIKOLVI PAIGALDAMINE/EEMALDAMINE KOHVIMASINASSE

1. Asetage kolb (10) koos paigaldatud filtriga (13) kolbi paigalduspesasse (5) nii, et kolbi hoidik (12)
langeb kokku kohvimasina esipaneelil oleva avatud tabaluku stimboliga (joonis 2).

4 N\

e
oonis 21

2. Keerake kolvi kaepidet (12) veidi paremale, nii et see langeks kokku kohvimasina esipaneelil oleva
kinnise tabaluku siimboliga.

3. Kolvi eemaldamine kohvimasinast ja filtri eemaldamine kolvist toimub vastupidises jarjekorras, st
keerake kolvi kaepidet (12) veidi vasakule, eemaldage kolb (10) kolvi kinnitusmuhvist (5) ja vétke
filter kolvist valja.

TAHELEPANU! Hoidke kolbi alati selle kiepidemest (12). Kaepidemel on hoob (11), mis lukustab

filtri, kui seda puhastamise ajal raputatakse. Kolb voib olla kuum. Olge ettevaatlik.

TASSIDE ASETAMINE KOHVIMASINASSE

1. Asetage véikesed tassid valjatdmmatavale salvele (6) pérast selle véljatombamist.

2. Kaks suurt auku taldrikul (6) ja vore (9) asuvad otse kolvi kohvivéljundi all - need naitavad, kuhu kaks
vaikest tassi digesti paigutada.

3. Asetage suur tass otse tilgakausi (9) restile - alus (6) tuleb seejarel Itikata seadme sisemusse.

TAHELEPANU! CAPPUCCINO v&i LATTE kohvi valmistamisel veenduge, et suunate vahutamis-

toru otsiku (22) bigesti tassidesse.

/
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SEADME KASUTAMINE
KOHVIMASINA KAIVITAMINE

Asetage seade tasasele, stabiilsele, tasasele ja horisontaalsele pinnale.

Uhendage kohvimasin maandatud vooluallikaga.

Lilitage kohvimasin llliti (3) abil sisse - kéik nuppude korval olevad mérgutuled hakkavad vilkuma
- kohvimasin on niitid soojenemas. Umbes 45 sekundi pérast pélevad ESPRESSO nuppude kor-
val olevad mérgutuled pidevalt, mis néitab, et masin on valmis ESPRESSO kohvi valmistamiseks.
Umbes 90 sekundi parast pélevad kdik tuled juba pidevalt - masin on valmis ka CAPPUCCINO ja
LATTE kohvi valmistamiseks.

4. Kui olete kohvimasinaga to6tamise I16petanud, lilitage see Iliti (3) abil valja

TAHELEPANU! Kui te 15 minuti jooksul seadet enam ei kasuta, liilitub see puhkeolekusse Mis
tahes nupu vajutamisega valjute puhkeolekusse.

ESPRESSOKOHVI VALMISTAMINE

Paigaldage valitud filter (13) kolbi (10), taitke see kohviga ja paigaldage kolb kohvimasinasse.
Veenduge, et veepaagis on piisavalt vett (15).

Asetage sobiv(ad) tass(id) alusele ja kaivitage keetmisprotsess vastava nupu (2a) abil. Vajutage Es-
presso nuppu Uks kord, et valmistada tks kohv voi kaks korda, et valmistada kahekordne partii.
Nupu kasutamisel nditab keetmisprotsessi margutuli.

Kui koik margutuled uuesti polevad, on kohvi valmistamine 16ppenud.

Kui soovite rohkem kohvi, véite korrata keetmisprotsessi voi vajutada ja hoida 3 sekundit all nuppu
Espresso, et kohvi kogust vastavalt oma eelistustele reguleerida. Kui kohvi valmistamine on [6ppe-
nud, vajutage uuesti nuppu Espresso, et peatada kohvi valmistamise protsess.

MARKUS!Kui soovite keeta mairatud kogusest vahem kohvi, siis vajutage funktsiooninuppu, et
peatada keetmisprotsess, kui soovitud kohvikogus on saavutatud.

CAPPUCCINO KOHVI VALMISTAMINE

TAHELEPANU! Enne CAPPUCCINO

kohvi valmistamist reguleerige vahus-

tatud piima kogust vastavalt oma ee-
listustele, keerates doseerimisnuppu

(23) vasakule, kui soovite rohkem vah-

tu, voi paremale, kui soovite vihem

vahtu (joonis 3). Samuti saate vahu-
tamise ajal reguleerida vahu intensiiv-
sust.

TAHELEPANU! Kasutage kiilma piima (temperatuuril umbes 5 °C), mille rasvasisaldus on vihe-

malt 3,2 %, et tagada optimaalne vahutamismoju.

1. Paigaldage valitud filter (13) kolbi (10), taitke see kohviga ja paigaldage kolb kohvimasinasse.

2. Veenduge, et veepaagis (15) on dige kogus vett ja piimapaagis (19) dige kogus piima.

3. Asetage sobiv tass ja kiivitage keetmisprotsess nupuga (2b). Vajutage nuppu Cappuccino tiks kord,
et valmistada vaike tass cappuccino voi kaks korda, et valmistada suur tass cappuccino. Masin hak-
kab vastavalt tehtud valikule cappuccinot valmistama.

4. Nupu kasutamisel nditab keetmisprotsessi margutuli.

5. Kui kdik mérgutuled uuesti pdlevad, on kohvi valmistamine 16ppenud.
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LATTE BREWING

TAHELEPANU! Enne LATTE kohvi valmistamist reguleerige vahustatud piima kogust vastavalt
oma eelistustele, keerates doseerimisnuppu (23) vasakule, kui soovite rohkem vahtu, voi pare-
male, kui soovite vahu kogust vihendada (joonis 3). Samuti saate vahutamise ajal reguleerida
vahu intensiivsust.

TAHELEPANU! Kasutage kiilma piima (temperatuuril umbes 5 °C), mille rasvasisaldus on vihe-
malt 3,2 %, et tagada optimaalne vahutamismaju.

1. Paigaldage valitud filter (13) kolbi (10), taitke see kohviga ja paigaldage kolb kohvimasinasse.

2. Veenduge, et veepaagis (15) on dige kogus vett ja piimapaagis (19) dige kogus piima.

3. Asetage sobiv tass ja kéivitage keetmisprotsess nupuga (2c). Vajutage nuppu Latte Uks kord, et
valmistada vaike tass latte, voi kaks korda, et valmistada suur tass latte.

Nupu kasutamisel nditab keetmisprotsessi margutuli.

Kui koik margutuled uuesti polevad, on kohvi valmistamine 16ppenud.

FROTHING MILK

Masin véimaldab valmistada ainult vahustatud piima. Vajutage ja hoidke 3 sekundit all
nuppu Cappuccino (2a), kui soovite lisada joogile rohkem vahtu voéi valmistada vahustatud
piima méne muu joogi jaoks, nt macchiato, kuuma Sokolaadi, tee latte jne. Kui olete |6pe-
tanud, vajutage uuesti nuppu Cappuccino, et peatada piima vahutamine.

TAHELEPANU! Kui olete piimajoogi valmistamise I6petanud, vdite piimapakendi otse kiilmikus-
se hoiustada (valmis jargmise korra kasutamiseks).

KOHVIMASINA VALMIMINE

1. Kuiolete to6 I6petanud, lilitage ekspress lllitiga (3) vélja ja thendage see vooluvorgust lahti.

2. Kui kohvimasin on jahtunud, puhastage seda vastavalt puhastus- ja hoolduspeatikis toodud juhis-
tele.

3. Séilitage kasutamata piima konteinerit kilmikus.

PRAKTILISED NOUANDED KOHVI VALMISTAMISEKS

1. Pruulige ESPRESSO kohvi soojas tassis. Saate tassi kiiresti kuumaks, kui valate sellesse eelnevalt
kuuma vett. Klassikaline ESPRESSO-kohv tuleks valmistada mitme kohvi segust umbes 70 ml tassi
ja seda ei tohiks valada Ule poole. Topelt ESPRESSOt nimetatakse ka DOPPIOks.

. CAPPUCCINO kohvi saab parema visuaalse efekti saavutamiseks valmistada labipaistvas tassis.

. Kasutage kilma piima (temperatuuril umbes 5 °C), mille rasvasisaldus on védhemalt 3,2 %, et tagada
optimaalne vahutamismaju. Vahusta piim véimalikult vaikese 1dbimdoduga tassis, et vaht ei leviks
kiilgedele. Vahustatud piim voib selle mahtu oluliselt suurendada.

. Eemaldage filtritest alati pohjalikult eelmisest keetmisest jdrelejadnud kohv. Isegi vdikesed kogused
vana kohvi méjutavad negatiivselt dsja keedetud kohvi maitset.

. Arge kasutage jahvatatud kohvi koos suhkruga, sest see voib filtri ummistada ja masinat kahjustada.

. Jahvatatud kohv séilitab oma maitse ainult 7-8 paeva, tingimusel, et seda hoitakse éhukindlas pa-
kendis ja jahedas, pimedas kohas. Mitte séilitada kdlmikus voi stigavkilmas. Terved terad soovita-
takse jahvatada vahetult enne kasutamist. Ohukindlas konteineris séilitavad kohvioad oma maitse
4 nadalat.

Jahvatatud kohv ei tohi olla liiga “pulbriline”, sest see voib isegi korge rohu all blokeerida veevoolu
filtris, samas kui liiga jamedalt jahvatatud kohv ei anna kohvi maitset téielikult valja.
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PUHASTAMINE JA HOOLDAMINE

TAHELEPANU! Uhendage seade vooluvdrgust lahti ja oodake enne puhastamist, kuni see jahtub.

TAHELEPANU! Arge kastke kohvimasina korpust vette v6i muudesse vedelikesse.

1. Puhastage masinat parast iga kasutuskorda, ainult nii saab masin anda vélja kogu keedetud kohvi
maitse.

2. Piihkige korpus pehme niiske lapiga. Arge kasutage abrasiivseid puhastusvahendeid ega puhastus-
vahendeid, kuna need véivad kohvimasina korpust kriimustada.

3. Eemaldage kasutatud kohv filtritelt (13), seejarel peske filtrid ja kolb (10) soojas vees koos pehme
pesuvahendiga, loputage ja kuivatage. Arge peske filtreid ja kolvid ndudepesumasinas.

4. Puhkige kolvi paigalduspesas (5) asuvat lamefiltrit paberratikuga, et eemaldada kohvijaagid. Kruvi-
keerajaga keerake filter perioodiliselt lahti ja loputage seda veega. Kontrollige filtri aukude labita-
vust. Keerake see tagasi oma kohale.

5. Piimamahuti ja vahustusststeemi puhastamiseks jargige alljargnevaid juhiseid (joonis 4):

o

- eemaldage piimapakend masinast
Tahelepanu! Piimapakendi eemaldamiseks tostke seda veidi (iles ja tommake seejarel vilja.
- eemaldage mahuti kaas (20)
- Eemaldage kaanelt piima imemisjuhe (21) ja aurutihendus (26) - vt margistusi kaanel ja tostke
kaanel olev silikoonist lamedat tihendit.
- pesta konteineri kaas (20), piimatoru (21), auruliitmik (26) ja selle tihend jooksva vee all ja kuivatada.
- Pérast pesemist paigaldage piimatoru ja aurupistmik kaane sisse, sulgege kaane silikoonist la-
medate tihenditega.
TAHELEPANU! Veenduge, et auruliidese kummitihend (26) oleks enne paigaldamist korralikult
liidesele paigaldatud.
- pesta piimapakend (19) soojas vees koos pesuvahendiga, loputada ja kuivatada, pakendit voib
pesta ka ndudepesumasinas.
- valage umbes 200 ml vett piimapakendisse ja paigaldage pakend koos kaanega masinale.
- asetage suur tlhi tass tilgutuskorvale, suunake vahustusotsik (22) tassi poole.
- keerake piimakoguse doseerimise nupp (23) asendisse “Clean”.
- Uhendage kohvimasin vooluvérku ja kiivitage isepuhastusprogramm:
Vajutage ja hoidke 3 sekundit all nuppu Latte (2c), seejarel vabastage see, et aktiveerida puhas-
tusfunktsioon. Seade hakkab labi vahutamisvooliku vett ja auru valja laskma. Kui piimavahustus-
slisteem on puhastatud, laheb masin ootereZiimi.
- Lulitage masin vilja, Ghendage see vooluvorgust lahti ja eemaldage vesi piimapakendist.
6. Peske veepaaki (15) ja selle katet (17) soojas vees koos pesuvahendiga, loputage ja kuivatage. Ma-
hutit saab pesta ndudepesumasinas.
7. Peske tilgakate (8), salvratik (9) ja valjatémmatav salv (6) soojas vees koos pesuvahendiga, loputage
ja kuivatage.
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8. Enne kohvimasina esmakordset kéivitamist ja alati parast pikemat kasutuspausi teostage sisemiste

juhtmete eelsoojendus. Tehke jargmised toimingud:

- taitke veepaak (15) veega nii, et vesi oleks tasemete “MIN” ja “MAX" vahel.

- taitke piimamahuti (19) veega nii, et vesi oleks “MIN” ja “MAX” tasemete vahel.

- paigaldada kohvimasinasse filtrikolb (ilma kohvita)

- asetage kohvitass tilgutuskérvale ja sisestage vahustusotsik (22) sellesse.

- Uhendage seade maandatud vooluvorku, lilitage seade sisse (3) ja oodake, kuni kéik margutuled
polevad pidevalt.

- kaivitage nupu (2b) abil “Cappuccino” valmistamise protsess - pihustist hakkab tulema auru (voi
auru ja vett, soltuvalt nupu “22” seadistusest) ja kolvist hakkab tulema kuuma vett. Kui protsess
on l6ppenud, pdlevad koik margutuled pidevalt - seejarel korrake protsessi veel kolm korda.

KALTSIUMIVABASTUS

Kohvimasin on varustatud katlakivieemaldamise funktsiooniga. Kui piimapakend on tthi,
tuletab seade teile meelde, et te peaksite piimakivi eemaldama, kasutades juhtpaneelil
olevaid kuut kiiresti vilkuvat indikaatorit (2a,2b,2c). Tehke siis jargmist:

- Taitke veepaak umbes 600 ml puhta veega ja kohvimasinate kalibreerimisvahendiga.

TAHELEPANU! Kasutage kohvimasinate jaoks saadaval olevaid kaltsiumivaba aineid. Jirgige

lupjapiiiidja tootja soovitusi. Muud vahendid voivad kahjustada masina detailide materjale ja/

v0i ei avalda katlakivieemalduse efekti.

- Vajutage samaaegselt nuppe Espresso (2a) ja Latte (2c). Seade Iilitub automaatselt katlakivieemal-
dusreZiimi ja seejarel vilguvad kuus indikaatorit aeglaselt vaheldumisi. Parast umbes 10-minutilist
toGtamist 16peb protsess.

- Eemaldage veepaagist jarelejadnud kaltsiumivaba segu, loputage paaki ja téitke see 600 ml puhta
veega, seejarel vajutage uuesti samaaegselt nuppe Espresso (2a) ja Latte (2c) ning masin jatkab
puhastamist, mille jooksul kuus indikaatorit vilguvad aeglaselt vaheldumisi. Umbes 10 minuti
parast I6petab seade katlakivieemalduse ja IUlitub tagasi ootereziimi.

TAHELEPANU!

Kui masin tuletab teile meelde katlakivieemaldamise protsessi, saate vastava kohvi valmistami-
seks vajutada mis tahes funktsiooninuppu. Kui vastav kohv on valmistatud, tuletab masin teile
jatkuvalt meelde, et peate teostama katlakivieemalduse.

Katlakivieemaldamise protsessi saab igal ajal peatada, vajutades likskaik millist nuppu, mille ja-
rel seade tuletab kasutajale jatkuvalt meelde katlakivieemaldamist. Seade liilitub normaalsesse
ootereziimi alles siis, kui kogu kaltsiumivabastusprotsess on |6ppenud.

PROBLEEMID JA NENDE LAHENDAMINE

PROBLEEM P()HJUS LAHENDUS
Kohv ei voola keetmise ajal Paagis ei ole vett Taitke veega
Liiga peeneks jahvatatud kohv Vahetage filtris olev kohv peenema
jahvatuse vastu.
Liiga palju kohvi filtris Taitke filter véhem kohvi
Kohv liiga tihedalt vahustatud filtris Taitke filter kohviga ja vahusta véiksema
jouga.




Kohv voolab kolvi kiilgedest vélja

Piim ei ole vahustatud, ei voola
pihustist vélja

Kohv voolab liiga kiiresti

Kohv liiga nork

Koikide mérgutulede kiire
pulseerimine

Espresso, Cappuccino, Latte (2a,2b,2¢)
indikaatorlampide pulseerimine

Kolb ei ole [plikus asendis lukustatud
Kohvi kolvi serval
Liiga palju kohvi filtris

Aurupuudus

Piim ei ole piisavalt kiilm

Vahtimisdiiiis blokeeritud

Liiga jamedalt jahvatatud kohv

Filtris ei ole piisavalt kohvi

Topeltkohvi jaoks kasutati vaikest filtrit
Liiga jamedalt jahvatatud kohv

Paagis ei ole vett

Meeldetuletus kohvimasinale katlakivi
eemaldamiseks

Pingutage kolb loplikku asendisse
Eemaldage kolb ja puhastage kolvi serva.
Téitke filter vahem kohvi

Taitke veega

Kasutage jahutatud piima
Puhastage vahustusotsik
Jahvatage kohvi peenemaks
Téitke filter rohkem kohvi
Kasutage suurt filtrit
Jahvatage kohvi peenemaks

Taitke veega

Viige labi katlakivieemaldamise protseduur

TEHNILISED SPETSIFIKATSIOONID

Tehnilised andmed on esitatud toote tilibisildil.

Vorgukaabli pikkus: 1,00 m.

g

TAHELEPANU! MPM agd S.A. jatab endale diguse teha tehnilisi muudatusi!

Kdesolev kasutusjuhend on masintélgitud.

Kahtluse korral vaadake palun selle ingliskeelset versiooni.

Toote néuetekohane kérvaldamine (kasutatud elektri- ja elektroonikaseadmed)

olmejaatmetega. Kasutatud seadmed voivad potentsiaalselt ohtlike ainete, segude ja komponentide sisal-

E Tootele paigutatud mérgistus naitab, et toodet ei tohi selle kasutusaja I6ppedes visata dra koos muude

duse tottu avaldada negatiivset moju keskkonnale ja inimeste tervisele. Elektrijadtmete segamine muude
jadtmetega voi nende ebaprofessionaalne lahtivétmine voib pohjustada tervisele ja keskkonnale kahjulike

ainete eraldumist. Kasutatud seade tuleb toimetada kasutatud elektri- ja elektroonikaseadmete kogu-

mispunkti. Uksikasjaliku teabe saamiseks elektri- ja elektroonikajastmete tagastamise koha kohta tuleb kasutajal
podorduda kohalikku kasutatud seadmete kogumispunkti voi jadtmekaitlusettevottesse.
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SAFETY INSTRUCTIONS

- Read the instructions carefully before use.

- Do not immerse the device, cable or plug in water or other liquids!

- Take special care when children are near the device!

- Fill the tank only with cold water.

- Never use a damaged device, including one with a damaged cord or
plug, in which case have it repaired at an authorised service centre.

- Use of accessories not recommended by the manufacturer may
cause damage to the device, fire or personal injury.

- Do not hang the cable on sharp edges or allow it to come into
contact with hot surfaces.

- You must not place the working device in a cabinet.

- Do not use the device outdoors.

- Before cleaning, first unplug the device from the mains socket and
wait until it has cooled down completely.

- Never leave the device connected to a power source unattended.

- Do not start the device without water.

- Do not place the device near electric or gas cookers, burners,
ovens, etc.

- After the device is switched on, do not pour water into the tank.

- Always unplug when not in use or before cleaning.

- The device should be switched off when finished working!

- Do not use the device for purposes other than those for which
it was intended.

- The device is intended for domestic use only.

- The device should be connected to a mains socket outlet with a
grounding pin.

- This equipment may be used by children of at least 8 years of age
and by persons of diminished physical, mental capacity and lack
of experience and knowledge of the equipment if supervision or
instruction is provided regarding the safe use of the equipment so
that the hazards involved are understood. Cleaning and mainte-
nance must not be performed by children, unless they are over 8
years old and supervised by an adult. Unsupervised children can
not perform cleaning/maintenance of the product.

- Keep the device and its cord out of reach of children under 8
years of age.
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Children should be supervised to ensure that they do not play
with the equipment/device.

The temperature of the device’s surfaces may be higher during
operation.

Use the device on a smooth and stable surface.

Do not pull the plug out of the power socket by pulling the cord.
Do not connect the plug to the power socket with wet hands.
For the safety of children, please do not leave freely accessible parts
of the packaging (plastic bags, cardboard boxes, polystyrene, etc.).
WARNING! Do not allow children to play with the film. Danger
of suffocation!

CAUTION! The portafiler is hot during operation. Use portafilter
holders.

CAUTION! Hot surface!

CAUTION! Do not start the coffee maker without the portafilter
mounted with the selected filter.



DESCRIPTION OF THE APPLIANCE

1. Coffee maker housing 10. Portafilter for the filter with coffee
2. Control panel 11. Filter lock lever
a. single/double “Espresso” coffee 12. Portafilter holder
selection button with indicator 13. Coffee filter
lights a. small coffee filter
b. single/double “Cappuccino” coffee b. large coffee filter
selection button with indicator 14. Water container assembly slot
lights 15. 1 L water tank:
c. single/double “Latte” coffee selec- 16. Water valve
tion button with indicator lights 17. Water container lid
3. On/ off switch 18. Milk container assembly slot
4. Storage space for storing a portafilter 19. 0.7L milk tank
and filter 20. Milk container lid
5. Slot for assembling the portafilterand ~ 21. Milk suction tube
filter 22. Milk/steam dispensing nozzle
6. Pull-out cup support for small cup(s) 23. Milk dispensing knob
7. Assembly place of the drip tray 24. Foaming nozzle lever
8. Drip tray 25. Measuring cup - kneader
9. Drip tray grille 26. Steam connector

FUNCTIONS OF A COFFEE MAKER, QUANTITIES OF BREWED COFFEE
QUANTITIES AND HOW TO ACTIVATE THEM

TYPE OF BREWED COFFEE AMOUNT

Espresso
Single W 35mi

Double ' 7oml

Cappuccino . @ 70ml
Single

Double ﬁ 285mi

Cﬁ 340 ml
Single

Doubleﬁ

425ml

CAUTION!

- depending on the setting of the milk dosing knob, the indicated quantities of CAPPUCCINO
and LATTE can be different

- the quantity of coffee brewed depends on the coarseness of the coffee bean grind and the
degree of compaction in the portafilter.

37



BEFORE FIRST USE

1. Remove the device from the packaging, remove all labels, stickers, fillers and shipping safeguards.
Make sure the device has not been damage during transport. Contact the seller in case of any
doubts.

2. Clean the device following the instructions in the “CLEANING AND MAINTENANCE” section.

3. Fit all components of the coffee maker into place.

4. Place the device on a hard, dry, stable, even and horizontal surface that is resistant to a high sur-
face temperature.

5. Perform the operation of heating the internal wiring of the coffee maker (see: “CLEANING AND
MAINTENANCE").

DRIP TRAY ASSEMBLY

1. Fit the drip tray (8) in place and place the grille (9) on the tray at the place where the drip tray is
to be fit (7).

2. The two large holes in the grille (9) are directly below the holes from which the coffee flows in the
portafilter (10) - this is an indication of how to position a cup on the tray or two small cups when
brewing a double “Espresso”.

3. Depending on the size of the cups you are using, you can also make use of the additional pull-out
support (6).

CAUTION! Remove liquid from the drip tray on a regular basis.

FILLING THE WATER TANK

1. Disconnect the device from the mains.

2. Remove the lid (17) from the tank, then grab the tank (15) and pull it up.

CAUTION! The water valve (16) in the water tank (15) is secured with a rubber orange protective

plug. Remove it before the first use of the stove-pot espresso maker and put it on in the case of

alonger period of break in the use of the coffee maker.

3. Pour no more than 11 (MAX level) of cold drinkable water but no less than 0.21 (MIN level).

4. Fit the tank into a slot in the rear part of the stove-pot espresso maker (14). When fitting the tank,
make sure that the hook on the tank housing rests against the hinge in the rear part of the coffee
maker.

CAUTION! Do not fill the water tank above the “MAX” level. Do not start the device when the

tank is empty or when there is no tank. Use cold drinkable water only. Do not pour in hot water.

FILLING THE MILK TANK

Pull the milk tank gently towards yourself (19), and then pull it up.

Remove the lid from the milk tank (20).

Pour no more than 0.71 (MAX level) of milk but no less than 0.11 (MIN level).

Replace the lid (20) on the milk tank.

Place the tank where the milk container (18) is mounted and then slide it gently backwards.
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SELECTION OF FILTER AND FILLING WITH COFFEE

1. Select a suitable filter according to the following criterion:
- small coffee filter (13a) - for a single cup of coffee
- large coffee filter (13b) - for two single coffees (ESPRESSO) or one double coffee (CAPUCCINO,

LATTE).

2. Place the selected filter (13) in the portafilter (10).

3. Fill up the selected filter with fresh, finely ground coffee (fig.1a).

4. Use the kneader (25) to knead the poured coffee and then clean the excess coffee from the rim to
ensure a proper fit (fig.2b and 2c).

CAUTION! The coffee must not exceed the “MAX" mark inside the filter. With a highly compact
coffee, this corresponds to a weight of approximately 10g of coffee for the small filter and 20g
for the large filter.

ASSEMBLY/DISASSEMBLY OF THE PORTAFILTER WITH A FILTER IN THE COFFEE
MAKER

1. Place the portafilter (10) with the installed filter (13) in the portafilter mounting slot (5) so that the
portafilter holder (12) aligns with the open padlock symbol on the front panel of the coffee maker
(hg.2).

" ™

/

2. Turn the portafilter holder (12) slightly to the right so that it aligns with the closed padlock symbol
on the front panel of the coffee maker.

3. Removal of the portafilter from the coffee maker and the filter from the portafilter is done in the
reverse order of assembly, i.e. turn the portafilter holder (12) slightly to the left, remove the porta-
filter (10) from the portafilter mounting slot (5) and remove the filter from the portafilter.

CAUTION! Always hold the portafilter by its holder (12). There is a lever (11) in the holder that

allows the filter to be locked when it is shaken during cleaning. The portafilter may be hot. Ex-

ercise caution.
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PLACING CUPS IN THE COFFEE MAKER

1. Place small cups on the pull-out support (6) after pulling the support out first.

2. The two large holes in the support (6) and the grille (9) are located directly under the outlet of the
coffee from the portafilter - they indicate the place for the correct positioning of the two small
cups.

3. Place a large cup directly on the grille of the drip tray (%) - the support (6) should then be pushed
inside the appliance.

CAUTION! When brewing CAPPUCCINO or LATTE, make sure that you have correctly directed

the frothing tube nozzle (22) into the cup.

USING THE DEVICE

STARTING THE COFFEE MAKER

Place the device on a flat, stable and even surface.

Connect the coffee maker to the mains (grounded).

Switch on the coffee maker using the switch (3) - all the indicator lights next to the buttons start
to flash - the coffee maker is now warming up. After approximately 45 seconds, the indicator lights
next to the ESPRESSO buttons illuminate continuously, indicating that the device is ready to brew
ESPRESSO coffee. After about 90 seconds, all the lights are now on continuously - the coffee
maker is also ready to brew CAPPUCCINO and LATTE.

4. When you have finished working with the coffee maker, switch it off using the switch (3).
CAUTION! If you take no further action on the device within 15 minutes, it will go into sleep
mode. Pressing any button will result in exiting the sleep mode.

BREWING ESPRESSO

Fit the selected filter (13) in the portafilter (10), fill it with coffee and fit the portafilter in the coffee
maker.

Make sure that the amount of water in the water tank (15) is sufficient.

Place the desired cup(s) on the base and start the brewing process with the corresponding button
(2a). Press the Espresso button once to brew one coffee or twice to brew a double portion.

The brewing process is signalled by an indicator light next to the button used.

When all the indicator lights illuminate again, coffee brewing has been finished.

For more coffee, you can repeat the brewing process or press and hold the Espresso button for
3 seconds to adjust the amount of coffee to your preferences. When finished, press the Espresso
button again to stop the coffee brewing process.

NOTE! To brew less coffee than the set portion, press the function button to stop the brewing
process when the desired amount of coffee is reached.

BREWING CAPPUCCINO

CAUTION! Before preparing CAP-
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PUCCINO, adjust the amount of If'%
frothed milk according to your pref- / /g.n-\\
erences by turning the dosing knob . ( > A

(23) to the left for more foam or to the
right for less foam (fig.3). You can also
adjust the intensity of the foam during
the frothing process.
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CAUTION! Use cold milk (at a temperature of approximately 5°C) with a fat content of at least

3.2% to ensure an optimal frothing effect.

1. Fit the selected filter (13) in the portafilter (10), fill it with coffee and fit the portafilter in the coffee
maker.

2. Make sure there is the right amount of water in the water tank (15) and the right amount of milk
in the milk tank (19).

3. Place the desired cup on the base and start the brewing process with the button (2b). Press the

Cappuccino button once to brew a small cup of cappuccino or twice to brew a large cup of cappuc-

cino. The machine will start brewing cappuccino according to the selection made.

The brewing process is signalled by an indicator light next to the button used.

When all the indicator lights illuminate again, coffee brewing has been finished.

BREWING LATTE

CAUTION! Before preparing LATTE, adjust the amount of frothed milk according to your prefer-

ences by turning the dosing knob (23) to theleft for more foam or to the rightfor less foam (fig.3).

You can also adjust the intensity of the foam during the frothing process.

CAUTION! Use cold milk (at a temperature of approximately 5°C) with a fat content of at least

3.2% to ensure an optimal frothing effect.

1. Fit the selected filter (13) in the portafilter (10), fill it with coffee and fit the portafilter in the coffee
maker.

2. Make sure there is the right amount of water in the water tank (15) and the right amount of milk
in the milk tank (19).

3. Place the desired cup on the base and start the brewing process with the button (2c). Press the

Latte button once to brew a small cup of latte or twice to brew a large cup of latte.

The brewing process is signalled by an indicator light next to the button used.

When all the indicator lights illuminate again, coffee brewing has been finished.

MILK FROTHING

The device also enables the preparation of foamed milk only. Press and hold the Cap-
puccino button (2a) for 3 seconds if you want to add more froth to your drink or prepare
frothed milk for another drink, e.g. macchiato, hot chocolate, tea latte, etc. When finished,
press the Cappuccino button again to stop the milk frothing process.

CAUTION! When you have finished preparing the milk drink, you can keep the milk container
directly in the fridge (ready to use next time).

TERMINATION OF WORK WITH THE COFFEE MAKER

1. Once the work is finished, use the switch (3) to switch off the coffee maker and disconnect it from
the mains.

2. As soon as the coffee maker has cooled down, clean it following the instructions in the cleaning
and maintenance section.

3. Keep the tank with unused milk in the fridge.

PRACTICAL ADVICE WHEN BREWING COFFEE

1. Brew your ESPRESSO in a hot cup. You will have your cup quickly heated by previously pouring
hot water into it. A classic ESPRESSO coffee should be brewed from a mixture of several varieties
of coffee in a cup of approximately 70 ml and should not be poured more than halfway. Double
ESPRESSO also bears the name DOPPIO.

Sl
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2. For a better visual effect you may brew your CAPPUCCINO in a transparent cup.

3. Use cold milk (at a temperature of approximately 5°C) with a fat content of at least 3.2% to ensure
an optimal frothing effect. Froth the milk in a cup as small in diameter as possible so that the foam
does not spread to the sides. The frothed milk can increase its volume significantly.

4. Always remove residues of coffee from previous brewing from filters. Even small amounts of old
coffee have a negative effect on the taste of the newly brewed coffee.

5. Do not use ground coffee with sugar, as this may clog the filter and damage the device.

6. The ground coffee will preserve its taste for only 7-8 days provided that it is kept in a leak-tight
container in a cool and dark place. Do not keep in the fridge or freezer. It is recommended to grind
whole beans just before use. Coffee beans kept in a leak-tight container preserve their taste for
4 weeks.

7. The ground coffee must not be too ,powdery” as it can block the flow of water in the filter even
under high pressure, while too coarse a grind will not fully release the coffee’s flavour.

CLEANING AND MAINTENANCE

CAUTION! Unplug the device from the mains and wait for it to cool down before cleaning.

CAUTION! Do not submerge the coffee maker housing in water or other liquids.

1. Clean the machine after each use, only in this way will the coffee maker be able to release the full
flavour of the brewed coffee.

2. Wipe the housing with a soft and damp cloth. Neither use abrasive nor scouring cleaning agents,
as they may scratch the housing of the coffee maker.

3. Remove used coffee from the filters (13) then wash the filters and portafilter (10) in warm water
with mild detergent, rinse and dry. Do not wash the filters and the portafilter in a dishwasher.

4. Wipe the flat filter located in the portafilter mounting slot (5) with a paper towel in order to remove
coffee residues. Periodically, use a screwdriver to unscrew the filter and rinse it in water. Check the
patency of holes in the filter. Screw it back in place.

5. To clean the milk tank and the frothing system, act in accordance with the following guidelines
(hig.4):

T
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- remove the milk tank from the device

Caution! To remove the milk tank, lift it up slightly, and then pull it out.

- remove the container lid (20)

- remove the milk suction line (21) and steam connection (26) from the lid - see markings on the
lid and lift the silicone flat seal on the lid.

- wash the container lid (20), milk tube (21), steam connection (26) and its seal under running
water and dry them.

- after the milk tube and steam connection are washed, mount them in the lid, close the silicone
flat seal on the lid.
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CAUTION! Make sure that the rubber seal of the steam connection (26) is correctly seated on
the connection before fitting.
- wash the milk container (19) in warm water with detergent, rinse it and dry it, the container can
be washed in the dishwasher
- pour about 200ml of water into the milk container and fit the container with the lid on the machine
- place a large empty cup on the drip tray, direct the frothing nozzle (22) towards the cup
- turn the milk volume dosing knob (23) to the “Clean” position
- Connect the coffee maker to the mains and start the self-cleaning programme:
Press and hold the Latte button (2c) for 3 seconds, then release it to activate the cleaning func-
tion. The device will start releasing water and steam through the frothing tube. Once the milk
frothing system has been cleaned, the machine will go into the standby mode.
- switch off the device, disconnect it from the mains and remove the water from the milk container.
6. Wash the water tank (15) and its cover (17) in warm water with detergent, rinse it and dry it. You
can wash the tank in dishwashers.
7. Wash the drip tray (8), tray grille (9) and pull-out tray (6) in warm water with detergent, rinse them
and dry them.
8. Before starting the coffee maker for the first time, and always after an extended break in use, carry
out a pre-heating procedure for the internal wiring. Perform the following activities:
- fill the water tank (15) with water so that the water is between the “MIN” and “MAX" levels
- fill the milk tank (19) with water so that the water is between the “MIN” and “MAX" levels
- fit the portafilter with filter (without coffee) in the coffee maker
- place the cup for coffee on the drip tray and place the frothing nozzle (22) in it.
- connect the device to an earthed power supply, switch it on (3) and wait for all the indicator
lights to come on continuously
- start the “Cappuccino” brewing process using the button (2b) - steam will start to come out of
the nozzle (or steam and water, depending on the setting of knob “22") and hot water will start
to come out of the portafilter. When the process is complete, all the indicator lights illuminate
continuously - then repeat the process three more times.

DECALCIFICATION

The coffee maker is fitted with the decalcification function. When the milk container is
empty, the device will remind you of the need for decalcification by means of six rapidly
flashing indicators on the control panel (2a,2b and 2c). Then, perform the following
activities:
- Fill the water tank with approx. 600 ml of clean water and descaling agent for coffee makers
CAUTION! Use commercially available descaling agents for coffee makers. Observe the re-
commendations of the descaling agent manufacturer. Other agents may damage the mate-
rials from which parts of the coffee maker are made and/or have the zero descaling effect.
- press the Espresso (2a) and Latte (2c) buttons simultaneously. The device will automatically
enter the descaling mode , and then the six indicators will slowly flash alternately. After about
10 minutes of operation, the process will end
- remove any residues of the decalcification mixture from the water tank, rinse the tank and fill it
with 600 ml of clean water, then press the Espresso (2a) and Latte (2¢) buttons simultaneously
again and the device will continue cleaning, during which time the six indicators will slowly flash
alternately. After approximately 10 minutes of operation, the device will complete the descaling
process and return to the standby state.
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CAUTION!

You can press any function key to make the corresponding coffee when the machine reminds you
to perform the descaling process. Once the corresponding coffee has been made, the device will
continue to remind you to perform the descaling process.

The descaling process can be stopped at any time by pressing any button, after which the device
will continue to remind the user about the necessity to carry out the descaling process. The
device will go into the standby mode only after the whole descaling process has come to an end.

TROUBLESHOOTING

PROBLEM

Coffee does not flow out during the
brewing process

Coffee flows out on the sides of the
portafilter

Milk is not frothed, it does not flow out
of the nozzle

Coffee flows out too fast

Coffee too weak

Rapid pulsation of all indicator lights

Pulsation of indicator lights for
Espresso, Cappucino and Latte
(2a,2b,2¢)

CAUSE
No water in the tank

Coffee ground too finely

Too much coffee in the filter

Coffee pressed too much in the filter

Portafilter not blocked in the final
position

Coffee on the edge of the portafilter

Too much coffee in the filter

Shortage of steam

Milk is not cold enough.

Blocked frothing nozzle

Coffee ground too coarsely

Too little coffee in the filter

Small filter was used for double coffee
Coffee ground too coarsely

No water in the tank

Reminder to descale the coffee machine

SOLUTION
Replenish water

Change the coffee in the filter to a finer
grind

Fill the filter with a smaller amount of coffee

Fill the filter with coffee and tamp the coffee
with less force

Pull the portafilter to the final position

Remove the portafilter and clean the
portafilter edge

Fill the filter with a smaller amount of coffee

Replenish water

Use cooled milk

Clean the frothing nozzle

Grind the coffee more finely

Fill the filter with a larger amount of coffee
Use the large filter

Grind the coffee more finely

Replenish water

Perform the descaling procedure



TECHNICAL DATA

Technical specifications are given on the product nameplate.
Length of mains cable: 1.00m

CAUTION! MPM agd S.A. reserves the right to technical changes!

Proper disposal of the product (waste electrical and electronic equipment)

Marking on the product indicates that after the service-life of the product expires, it should not be dis-

posed with other type of municipal waste. Used equipment may have a negative impact on the environ-

ment and health of people due to potentially containing hazardous substances, mixtures and components.

Mixing electric waste with other types of waste or disassembling those in an unprofessional manner may
B ouse a release of substances that are hazardous to the environment and health. Used equipment should
be handed-over to a point for collection of electric waste. In order to obtain detailed information regarding the
electric waste collection points, the user should contact the municipal point of electric waste collection or used
equipment processing department.
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CONSEJOS SOBRE LA SEGURIDAD DE USO
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Por favor, lee atentamente las instrucciones de funcionamiento
antes de usarlo.

No sumerjas el dispositivo, el cable y el enchufe en agua u otros
liquidos!

Ten especial cuidado cuando hay nifos en las proximidades del
dispositivo.

Llene el depdsito solo con agua fria.

No utilices el dispositivo danado, incluso si el cable o el enchufe
estan danados, en este caso lleva el dispositivo a un centro de
servicio autorizado para su reparacion.

El uso de accesorios no recomendados por el fabricante puede
danar el dispositivo, provocar un incendio o causar lesiones.

No cuelgues el cable de alimentacién sobre bordes afilados y no
permites que toque superficies calientes.

La unidad de trabajo no debe colocarse en un armario.

No utilice el dispositivo al aire libre.

Antes de limpiar, desconecta primero el enchufe de la toma de
corriente y espera a que el dispositivo se enfrie completamente.
No deje nunca desatendido un aparato conectado a una fuente
de alimentacion.

No haga funcionar el aparato sin agua.

No coloques el dispositivo cerca de cocinas eléctricas y de gas,
guemadores, hornos, etc.

No vierta agua en el deposito después de encender el aparato.
Retira siempre el enchufe de la toma de corriente cuando no uti-
lices el aparato y antes de limpiarlo.

Apague el aparato cuando haya terminado de trabajar.

No utilices el dispositivo para fines distintos a los previstos.

La aspiradora esta disefnada Unicamente para uso doméstico.

El dispositivo debe estar conectado a una toma de corriente con
un pin de conexion a tierra.

Este equipo puede ser utilizado por ninos de por lo menos 8 anos
de edad, por personas con capacidades fisicas o mentales reducidas
y por personas que no disponen de experiencia ni de conocimiento
del dispositivo, siempre que se les supervise o se les proporcione
instruccion para utilizar el equipo de manera segura, de modo que



se puedan comprender los riesgos asociados a su uso. La limpieza
y el mantenimiento no deben ser realizados por ninos a menos
que tengan al menos 8 anos y estén supervisados. La limpieza/
mantenimiento no debe ser realizada por ninos sin supervision.
Mantenga el dispositivo y su cable fuera del alcance de los ninos
menores de 8 anos.

Debe vigilarse que los nifos no jueguen con el equipo/dispositivo.
La temperatura de las superficies accesibles puede ser superior
cuando el equipo esta en funcionamiento.

Utilice el dispositivo sobre una superficie lisa e estable.

No desconectes el enchufe de la red tirando del cable.

No conecte el enchufe a la toma de corriente con las manos mojadas.
Por la seguridad de los ninos, por favor no permitir su acceso a
ninguna parte del embalaje (bolsas de plastico, cartones, polies-
tireno, etc.).

iADVERTENCIA! No dejes que los niios jueguen con el film de
plastico. jPeligro de asfixial

iATENCION! El termo de la cafetera esta caliente durante el
funcionamiento. Utiliza el soporte para matraces.

ATENCION! ;Superficie caliente!

- ;ATENCION! No haga funcionar la cafetera sin el termo con el
filtro seleccionado montado.
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1.
2.

Carcasa de la cafetera

Panel de control

a. botdn de seleccion de café “Es-
presso” simple/doble con indica-
dores luminosos

b. boton de seleccion de café
“Cappuccino” simple/doble con
indicadores luminosos

c. botdn de seleccion de café “Latte
simple/doble con indicadores
luminosos

Interruptor encendido/apagado

Espacio de almacenamiento para el

matraz vy el filtro

Enchufe de montaje del matraz del

filtro

Portavasos extraible para vasos

pequenos

Lugar de instalacion de la bandeja

recogegotas

Bandeja de goteo

Rejilla de la bandeja recogegotas

»

14.

15.
16.
17.
18.

19.
20.
21.
22.
23.

24,
25.
26.

DESCRIPCION DEL DISPOSITIVO

10.
11.
12.
13.

Frasco con filtro de café

Palanca de bloqueo del filtro

Asa de petaca

Filtro de café

a. filtro de café pequeno

b. filtro de café grande

Toma de montaje del depdsito de
agua

tanque de agua

Vélvula de agua

Tapa del depdsito de polvo

Lugar de instalacion del recipiente de
leche

Recipiente de leche O,7L

Tapa del depdsito de polvo

Linea de aspiracién de leche
Bogquilla dosificadora de leche/vapor
Mando dosificador del volumen de
leche

Palanca del espumador

Vaso medidor - amasadora

Junta de vapor

FUNCIONES DE LA CAFETERA ESPRESSO, CANTIDADES DE INFUSION Y COMO

ACTIVARLAS

TIPO DE CAFE PREPARADO CANTIDAD

Gt Unico E Bl
Doble i 70ml
Capuchino Unim@ 70ml
Dobleﬁ 285 ml
- Cﬁ 340 ml

Unico
425ml

Doblef

iATENCION!
- Dependiendo del ajuste del boton dosificador de leche, las cantidades indicadas de CAPPUC-
CINO y LATTE pueden ser diferentes
- La cantidad de café preparada depende del grosor del grano molido y del grado de compacta-
cion en la petaca.
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ANTES DEL PRIMER USO

1. Desembala el dispositivo de la caja, retira todas las etiquetas, adhesivos, bolsas de aluminio y re-
llenos. Comprueba el dispositivo para detectar dafios que puedan surgir durante el transporte. Si
tiene alguna duda, pdngase en contacto con su distribuidor.

Limpie el dispositivo seguin las instrucciones del capitulo ‘LIMPIEZA'YY MANTENIMIENTO”.
Coloca todos los componentes del café en su sitio.

Coloque la unidad sobre una superficie dura, seca, estable, nivelada, horizontal y resistente al calor.
Realice una operacién de recocido en el cableado interno de la cafetera (ver: «LIMPIEZA'Y MAN-
TENIMIENTO»).

SARE N

INSTALACION DE LA BANDEJA RECOGEGOTAS

Coloque la bandeja recogegotas (7) y coloque la bandeja recogegotas (8) y coloque la rejilla (9)
sobre la bandeja.

Los dos grandes orificios de la rejilla (9) se encuentran directamente debajo de los orificios por los
que sale el café en la petaca (10) - es una indicacién de cémo colocar una taza en la bandeja o dos
tazas pequefias al preparar un “Espresso” doble.

Dependiendo del tamafio de las tazas que utilice, también puede utilizar el soporte extraible adi-
cional (6).

iATENCION! Retire el liquido de la bandeja de goteo con regularidad.

—
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LLENADO DEL TANQUE DE AGUA

1. Conecta el dispositivo a la red.

2. Retire la tapa (17) del deposito v, a continuacion, sujete el depdsito (15) y tire de él hacia arriba.

iATENCION! La vélvula de agua (16) del depésito de agua (15) esta protegida por una tapa pro-

tectora de goma naranja. Quitelo antes de utilizar la cafetera por primera vez y péngalo cuando
no vaya a utilizar la cafetera durante un largo periodo de tiempo.

3. No vierta mas de 1 litro (nivel MAX) de agua potable fria en el deposito, pero no menos de 0,2
litros (nivel MIN).

4. Coloque el depésito en la parte trasera de la cafetera en la toma (14). Al montar el deposito, ase-
gurese de que el gancho de la carcasa del depdsito descansa sobre la bisagra situada en la parte
trasera de la cafetera.

iATENCION! No llene el depésito de agua por encima del nivel “MAX”. No haga funcionar el apa-

rato con el depdsito vacio o sin deposito. Utilice sélo agua fria y potable. No vierta agua caliente.

LLENADO EL TANQUE DE AGUA

Tire suavemente del recipiente de la leche (19) hacia usted vy, a continuacion, levantelo.

Retire la tapa (20) del recipiente de leche.

No vierta mas de 0,7 | (nivel MAX) de leche en el dep6sito, pero no menos de 0,1 | (nivel MIN).
Vuelva a colocar la tapa (20) en el recipiente de la leche.

Coloque el recipiente en la ubicacion de montaje del recipiente de leche (18) y, a continuacion,
deslicelo suavemente hacia atras.
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SELECCION DEL FILTRO Y LLENADO DEL CAFE

1. Seleccione el filtro adecuado segun el siguiente criterio:
- filtro de café pequefio (13a) - para café de origen Unico
- filtro de café grande (13b) - para dos cafés individuales (ESPRESSQ) o un café doble (CAPUC-

CINO, LATTE).

2. Coloque el filtro seleccionado (13) en el matraz (10).

Llene el filtro seleccionado con café fresco finamente molido (fig.1a).

4. Utilice el amasador (25) para amasar el café vertido vy, a continuacion, limpie el exceso de café del
borde para garantizar un ajuste correcto (fig.2b y 2¢).

w

a. b.

iATENCION! El café no debe superar la marca “MAX” del interior del filtro. Con un café muy
batido, esto corresponde a un peso aproximado de 10 g de café para el filtro pequeiio y 20 g para
el filtro grande.

INSTALACION/RETIRADA DEL FRASCO FILTRANTE EN LA MAQUINA DE CAFE

1. Cologue la petaca (10) con el filtro instalado (13) en la toma de montaje de la petaca (5) de forma
que el soporte de la petaca (12) coincida con el simbolo del candado abierto en el panel frontal de
la cafetera (fig.2).

-~ ™

2. Gire el asa de la petaca (12) ligeramente hacia la derecha, de modo que coincida con el simbolo del
candado cerrado del panel frontal de la cafetera.

3. Laextraccion de la petaca de la cafetera y del filtro de la petaca se realiza en el orden inverso al de
montaje, es decir, girar ligeramente hacia la izquierda la empufiadura de la petaca (12), extraer la
petaca (10) del alojamiento de montaje de la petaca (5) y extraer el filtro de la petaca.

iATENCION! Sujete siempre la petaca por el asa (12). Hay una palanca (11) en el mango que per-

mite bloquear el filtro cuando se agita durante la limpieza. El matraz puede estar caliente. Ten
cuidado.
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COLOCAR TAZAS EN LA MAQUINA DE CAFE

‘
N
\

w

Coloque las tazas pequenas en la bandeja extraible (6) después de extraerla.

Los dos grandes orificios en el platillo (6) v la rejilla (9) se encuentran directamente debajo de la
salida de café del termo - indican el lugar para colocar correctamente las dos tazas pequefias.
Coloque una taza grande directamente sobre la rejilla de la bandeja de goteo (9) - la base (6) debe
empujarse hacia el interior del aparato.

iATENCION! Al preparar café CAPPUCCINO o LATTE, asegtirese de dirigir correctamente la bo-
quilla del tubo espumador (22) hacia la taza.

USO DEL DISPOSITIVO

PUESTA EN MARCHA DE LA CAFETERA

W =

4.

Coloca el dispositivo sobre una superficie dura, plana, uniforme y nivelada.

Conecte la cafetera a una fuente de alimentacion con toma de tierra.

Encienda la cafetera mediante el interruptor (3) - todos los indicadores luminosos situados junto
a los botones comienzan a parpadear - la cafetera se esta calentando. Transcurridos aproximada-
mente 45 segundos, los indicadores luminosos situados junto a los botones ESPRESSO se iluminan
de forma continua, indicando que la maquina esta lista para preparar café ESPRESSO. Después de
unos 90 segundos, todas las luces ya estan encendidas de forma continua - la maquina también
estd lista para preparar café CAPPUCCINO y LATTE.

Cuando haya terminado de trabajar con la cafetera, apaguela mediante el interruptor (3).

IATENCION! Si no realizas ninguna otra accién en el dispositivo en 15 minutos, éste entrara en
modo de reposo. Pulsando cualquier botén saldras del modo reposo.

PREPARACION DE CAFE ESPRESSO

W =

o U~

Coloque el filtro elegido (13) en la petaca (10), llénela de café e instale la petaca en la cafetera.
Asegurese de que hay suficiente agua en el dep6sito de agua (15).

Coloque la(s) taza(s) adecuada(s) en la base e inicie el proceso de infusion con el botén correspon-
diente (2a). Pulse el botdn Espresso una vez para preparar un café o dos veces para preparar una
tanda doble.

El proceso de infusion se indica mediante un indicador luminoso cuando se utiliza el botdn.
Cuando todos los indicadores luminosos se enciendan, la preparacion del café habré finalizado.
Para obtener mas café, puede repetir el proceso de preparacion o mantener pulsado el botén
Espresso durante 3 segundos para ajustar la cantidad de café a sus preferencias. Cuando haya
terminado, pulse de nuevo el botén Espresso para detener el proceso de preparacién del café.

PARA PREPARAR UNA CANTIDAD DE CAFE INFERIOR A LA ESTABLECIDA, PULSE EL BOTON
DE FUNCION PARA DETENER EL PROCESO DE PREPARACION CUANDO HAYA ALCANZADO
LA CANTIDAD DE CAFE DESEADA.

iATENCION! Antes de preparar el café
CAPPUCCINO, ajuste la cantidad de
espuma de leche segtn sus preferencias
girando el mando dosificador (23) hacia
laizquierda para obtener mas espuma o
hacia la derecha para reducir la cantidad Rl

PREPARACION DEL CAFE CAPUCHINO
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de espuma (fig.3). También puede ajustar la intensidad de la espuma durante el proceso de es-
pumado.

iATENCION! Utilice leche fria (a una temperatura de unos 5°C) con un contenido de grasa de al
menos el 3,2% para garantizar un efecto espumante éptimo.

1. Coloque el filtro elegido (13) en la petaca (10), liénela de café e instale la petaca en la cafetera.

2. Aseglrese de que hay la cantidad correcta de agua en el depésito de agua (15) v la cantidad co-
rrecta de leche en el depésito de leche (19).

Coloque la taza adecuada e inicie el proceso de infusion con el boton (2b). Pulse el botdn Cappuc-
cino una vez para preparar una taza pequefa de cappuccino o dos veces para preparar una taza
grande de cappuccino. La maquina comenzara a preparar el capuchino segun la seleccion realizada.
El proceso de infusion se indica mediante un indicador luminoso cuando se utiliza el boton.

5. Cuando todos los indicadores luminosos se enciendan, la preparacién del café habré finalizado.

CERVECERIA LATTE

iATENCION! Antes de preparar su café LATTE, ajuste la cantidad de espuma de leche segtin sus
preferencias girando el botén de dosificacién (23) hacia la izquierda para obtener mas espuma o
hacia la derecha para reducir la cantidad de espuma (fig.3). También puede ajustar la intensidad
de la espuma durante el proceso de espumado.

iATENCION! Utilice leche fria (a una temperatura de unos 5°C) con un contenido de grasa de al
menos el 3,2% para garantizar un efecto espumante éptimo.

1. Cologue el filtro elegido (13) en la petaca (10), llénela de café e instale la petaca en la cafetera.

2. Aseglrese de que hay la cantidad correcta de agua en el depdsito de agua (15) v la cantidad co-
rrecta de leche en el depdsito de leche (19).

Coloque la taza adecuada e inicie el proceso de infusion con el botdn (2c). Pulse el boton Latte una
vez para preparar una taza pequefa de café con leche o dos veces para preparar una taza grande.
El proceso de infusion se indica mediante un indicador luminoso cuando se utiliza el botdn.
Cuando todos los indicadores luminosos se enciendan, la preparacion del café habré finalizado.

FROTHING LECHE

La méquina también permite preparar Unicamente espuma de leche. Mantenga pulsado
el boton Cappuccino (2a) durante 3 segundos si desea afadir mas espuma a su bebida o
preparar leche espumada para otra bebida, por ejemplo, macchiato, chocolate caliente, té
con leche, etc. Cuando haya terminado, pulse de nuevo el botén Cappuccino para detener
el proceso de espumado de la leche.

iATENCION! Cuando haya terminado de preparar la bebida lactea, puede guardar el recipiente
de leche directamente en el frigorifico (listo para usar la préxima vez).

FINALIZACION DE LA MAQUINA DE CAFE

Cuando termine de trabajar, apague el expreso con el interruptor (3) y desconéctelo de la red
eléctrica.

En cuanto la cafetera se haya enfriado, limpiela siguiendo las instrucciones del capitulo de limpieza
y mantenimiento.

Guarda el recipiente de la leche no utilizada en el frigorifico.

CONSEJOS PRACTICOS PARA HACER CAFE

1. Prepare su café ESPRESSO en una taza caliente. Conseguira un rapido calentamiento de la taza
vertiendo previamente agua caliente en ella. Un café ESPRESSO clasico debe prepararse con una
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mezcla de varios cafés en una taza de unos 70 mly no debe servirse mas de la mitad. El ESPRESSO
doble también se llama DOPPIO.

El café CAPPUCCINO puede prepararse en una taza transparente para conseguir un mejor efecto
visual.

Utilice leche fria (a una temperatura de unos 5°C) con un contenido de grasa de al menos el 3,2%
para garantizar un efecto espumante 6ptimo. Espumar la leche en una taza de diametro lo mas pe-
queno posible para que la espuma no se extienda a los lados. La leche espumosa puede aumentar
considerablemente su volumen.

Elimine siempre a fondo los restos de café de los filtros de la preparacion anterior. Incluso peque-
fAas cantidades de café viejo afectan negativamente al sabor del café recién hecho.

No utilice café molido con aztcar, ya que puede obstruir el filtro y dafar la maquina.

. El café molido solo conservara su sabor durante 7-8 dias, siempre que se guarde en un recipiente

hermético y en un lugar fresco y oscuro. No guardar en el frigorifico ni en el congelador. Se reco-
mienda moler los cereales integrales justo antes de utilizarlos. Los granos de café almacenados en
un recipiente hermético conservan su sabor durante 4 semanas.

El café molido no debe ser demasiado “polvoriento’, ya que puede bloquear el flujo de agua en el
filtro incluso a alta presion, mientras que un molido demasiado grueso no liberard plenamente el
sabor del café.

LIMPIEZA'Y MANTENIMIENTO

iATENCI(Z:)N! Desenchufe el aparato de lared eléctrica y espere a que se enfrie antes de limpiarlo.
iIATENCION! No sumerges la carcasa del dispositivo en agua u otros liquidos.

1.
2.

Limpie la maquina después de cada uso, sélo asi podré liberar todo el sabor del café preparado.
Limpie la carcasa con un pano suave humedecido. No utilice productos de limpieza abrasivos o
agentes abrasivos, ya que pueden rayar la carcasa de la cafetera.

Retire el café usado de los filtros (13) v, a continuacion, lave los filtros vy la petaca (10) en agua tibia
con detergente suave, aclarelos y séquelos. No lave los filtros ni los frascos en el lavavajillas.
Limpie el filtro plano situado en la toma de montaje de la petaca (5) con una toalla de papel para
eliminar los restos de café. Periddicamente, utilice un destornillador para desenroscar el filtro vy
enjuaguelo con agua. Compruebe la permeabilidad de los orificios del filtro. Vuelva a atornillarlo
en su sitio.

Para limpiar el recipiente de leche vy el sistema de espumado, siga las instrucciones que se indican
a continuacion (fig.4):

- retire el recipiente de leche de la maquina

ijAtencidn! Para retirar el recipiente de la leche, levantelo ligeramente y tire de él.

- retire la tapa del recipiente (20)

- Retire el conducto de aspiracion de leche (21) y la conexion de vapor (26) de la tapa - vea las
marcas en la tapa y levante la junta plana de silicona de la tapa.
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lave la tapa del recipiente (20), el tubo de leche (21), la junta de vapor (26) y su junta bajo agua
corriente y séquelos

Después del lavado, instale el tubo de leche y el conector de vapor en la tapa, cierre con la junta
plana de silicona de la tapa.

iATENCION! Asegtirese de que la junta de goma de la junta de vapor (26) esta correctamente
asentada en la junta antes de la instalacion.

lavar el recipiente de la leche (19) en agua caliente con detergente, aclarar y secar, el recipiente
se puede lavar en el lavavajillas

vierta unos 200 ml de agua en el recipiente de la leche y cologue el recipiente con la tapa en
la maquina

coloque una taza grande vacia sobre la bandeja recogegotas, dirija la boquilla espumadora (22)
hacia la taza

gire el botdn de dosificacion del volumen de leche (23) a la posicion “Clean” (Limpio)

Conecte la cafetera a la red eléctrica e inicie el programa de autolimpieza:

Mantenga pulsado el botén Latte (2c) durante 3 segundos vy suéltelo para activar la funcién
de limpieza. El aparato empezara a liberar agua y vapor a través del tubo espumador. Una vez
limpiado el sistema de espumado de leche, la maquina pasard al modo de espera.

Apague la maquina, desconéctela de la red eléctrica y retire el agua del recipiente de leche.

6. Lave el depdsito de agua (15) v su tapa (17) en agua caliente con detergente, aclare y seque. El
depdsito se puede lavar en lavavajillas.

7. Lave la bandeja recogegotas (8), la rejilla de la bandeja (9) vy la bandeja extraible (6) en agua caliente
con detergente, aclare y seque.

8. Antes de poner en marcha la cafetera por primera vez, y siempre después de una pausa prolongada
de uso, realice un precalentamiento de los cables internos. Realice los siguientes pasos:

llene el depdsito de agua (15) con agua de modo que el agua se encuentre entre los niveles
‘MIN"y “MAX".

llene el recipiente de leche (19) con agua de modo que el agua se encuentre entre los niveles
‘MIN"y “MAX".

instalar un frasco filtrante (sin café) en la cafetera

coloque una taza de café en la bandeja recogegotas e introduzca en ella el vaporizador (22)
conecte el aparato a una fuente de alimentacién con toma de tierra, encienda el aparato (3) y
espere hasta que todas las luces indicadoras se enciendan de forma continua

inicie el proceso de elaboracion de “Cappuccino” con el botdn (2b) - empezara a salir vapor por
la boquilla (o0 vapor y agua, segun el ajuste del mando “22”") y agua caliente por el termo. Cuando
el proceso haya finalizado, todas las luces indicadoras se iluminaran de forma continua; a conti-
nuacion, repita el proceso tres veces mas.

DESCALCIFICACION

La cafetera estd equipada con una funcidn de descalcificacion. Cuando el recipiente de

leche esté vacio, el aparato le recordard que debe descalcificar mediante los seis indi-
cadores que parpadean répidamente en el panel de control (2a,2b,2c). Haz lo siguiente
entonces:

Llene el depdsito de agua con unos 600 ml de agua limpia y descalcificador para cafeteras

{ATENCION! Utilice los descalcificadores disponibles en el mercado para las maquinas de
café. Siga las recomendaciones del fabricante del desincrustante. Otros medios pueden daiiar
los materiales de las piezas de la maquina y/o tener un efecto desincrustante nulo.
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- Pulse simultdneamente los botones Espresso (2a) y Latte (2c). El aparato entrard automdticamente
en el modo de descalcificacion vy, a continuacion, los seis indicadores parpadearan lentamente
de forma alterna. Tras unos 10 minutos de funcionamiento, el proceso finalizara

- elimine cualquier resto de mezcla descalcificadora del depdsito de agua, enjudguelo y llénelo con
600 ml de agua limpia; a continuacion, vuelva a pulsar simultaneamente los botones Espresso (2a)
y Latte (2¢) y la méaquina continuara la limpieza, durante la cual los seis indicadores parpadearan
lentamente de forma alterna. Después de aproximadamente 10 minutos de funcionamiento, el
aparato completara el proceso de descalcificacion y volverd al modo de espera.

iATENCION!

Puede pulsar cualquier botdn de funcién para preparar el café correspondiente cuando la ma-
quina le recuerde que debe realizar el proceso de descalcificacion. Una vez preparado el café
correspondiente, la maquina seguira recordandole que realice el proceso de descalcificacion.

El proceso de descalcificacion puede detenerse en cualquier momento pulsando cualquier bo-
ton, tras lo cual el aparato seguira recordando al usuario que debe realizar la descalcificacién. El
aparato solo entrara en modo de espera normal una vez finalizado todo el proceso de descalci-
ficacion.

PROBLEMAS Y COMO RESOLVERLOS

PROBLEMA

El café no fluye durante la preparacién

El café sale por las paredes del matraz

La leche no hace espuma, no sale por
la boquilla

(afé que fluye demasiado rdpido

(afé demasiado flojo

Parpadeo rapido de todos los
indicadores luminosos

Pulsacién de los indicadores luminosos
Espresso, Cappuccino, Latte (2a,2b,2¢)

CAUSA
No hay agua en el depdsito

Café molido demasiado fino

Demasiado café en el filtro

Café demasiado batido en el filtro

Frasco no bloqueado en posicién final
Café en el borde de la petaca
Demasiado café en el filtro

Escasez de vapor

La leche no estd suficientemente fria
Boquilla de espuma bloqueada

Café molido demasiado grueso

No hay suficiente café en el filtro

Se utiliz un filtro pequefio para el café
doble

Café molido demasiado grueso

No hay agua en el depdsito

Recordatorio para descalcificar la cafetera

SOLUCION
Llenar de agua

Cambiar el café del filtro por un molido
mas fino

Llene el filtro con menos café

Llenar el filtro con café y batir con menos
fuerza

Apriete la mufla hasta la posicion final
Retire el matraz y limpie el borde del matraz
Llene el filtro con menos café

Llenar de agua

Utilizar leche fria

Limpiar el vaporizador
Moler el café mas fino
Llene el filtro con més café

Utilice un filtro grande

Moler el café més fino

Llenar de agua

Realice el procedimiento de descalcificacion



DATOS TECNICOS

Los parametros técnicos se presentan en la placa de identificacion

del producto.
Longitud del cable de red: 1,00m

iATENCION! La empresa MPM agd S.A. se reserva el derecho a realizar cambios
técnicos.

Este manual ha sido traducido a mdquina.
En caso de duda, consulte su version en inglés.

Eliminacion correcta del producto (aparatos eléctricos y electrénicos usados)

La etiqueta colocada en el producto indica que el producto no debe desecharse después de la vida util
con otros residuos domésticos. El aparato usado puede tener efectos nocivos sobre el medio ambiente
vy la salud de personas, debido al posible contenido de sustancias, mezclas y componentes peligrosos. La
mezcla de los desechos electrénicos con otros residuos o su desmontaje no profesional puede dar lugar a
EE  |; liberacion de sustancias nocivas para la salud y el medio ambiente. El aparato usado debera entregarse
al punto de recepcion de los residuos de aparatos eléctricos y electrénicos usados. Con el fin de obtener informacién
detallada sobre el lugar de entrega de los residuos de aparatos eléctricos y electronicos, el usuario debera ponerse
en contacto con el punto de recogida municipal de aparatos usados o con la planta procesadora de aparatos usados.
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CONSIGNES DE SECURITE

Lire attentivement les instructions avant toute utilisation.

Ne plongez pas l'appareil, les cables ou les prises dans I'eau ou
tout autre liquide !

Etre particulierement attentif lorsque des enfants se trouvent a
proximité de l'appareil !

Remplissez le réservoir uniquement avec de I'eau froide.
N'utilisez pas l'appareil endommagé, de méme si le cordon d'alimen-
tation ou la prise sont endommagés, auquel cas faites-le réparer
par un centre de service agréé.

Lutilisation d'accessoires non recommandés par le fabricant peut
endommager l'appareil, provoquer un incendie ou des blessures.
N’accrochez pas le cordon d'alimentation de 'appareil a des bords
coupants et ne le laissez pas entrer en contact avec des surfaces
chaudes.

Lunité de travail ne doit pas étre placée dans un placard.
N'utilisez pas l'appareil a I'extérieur.

Avant de commencer a le nettoyer d'abord débrancher l'appareil
de la prise électrique et attendre qu'il refroidisse completement.
Ne jamais laisser 'appareil branché sans surveillance.

Ne démarrez pas l'appareil sans eau.

Ne laissez pas l'appareil a proximité de cuisiniere électrique ou a
gaz, de feux de cuisson, de fours, etc...

Ne rajoutez pas d'eau aprés avoir branché l'appareil.

Toujours débrancher la prise lorsque vous n'utilisez pas l'appareil
ou avant de commencer a le nettoyer.

Une fois que l'appareil a fini d'étre utilisé il doit étre débranché !
N'utilisez pas l'appareil & d’autres fins que celles pour lequel il a
eté concu.

Cette machine a café est destinée uniquement a un usage do-
mestique.

L'appareil doit étre raccordé a une prise de courant munie d'une
broche de mise a la terre.

Lappareil peut étre utilisé par des enfants agés d'au moins 8 ans et
par des personnes ayant des capacités physiques, sensorielles ou
mentales réduites ou dénuées d'expérience ou de connaissance,
s'ils (si elles) sont correctement surveillé(e)s ou si des instructions
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relatives a l'utilisation de l'appareil en toute sécurité leur ont été
données et si les risques encourus ont été appréhendées. Le
nettoyage et I'entretien ne doivent pas étre effectués par des en-
fants, sauf s'ils sont agés d’'au moins 8 ans et gu'ils sont surveillés.
Le nettoyage et I'entretien ne doivent pas étre effectués par des
enfants sans surveillance.

Gardez l'appareil et le cordon hors de portée des enfants de moins
de 8 ans.

Les enfants doivent étre surveillés pour sassurer qu'ils ne jouent
pas avec l'appareil ni avec son équipement.

La température des surfaces de contact peut étre plus élevée
quand lappareil est en fonctionnement.

Utilisez l'appareil sur une surface plane et stable.

Ne tirez pas sur le cordon d'alimentation de l'appareil pour le
débrancher.

Ne branchez pas la fiche a une prise de courant avec les mains
mouillées.

Ne laissez pas les emballages (sacs plastiques, cartons, polystyréne,
etc.) & la portée des enfants.

AVERTISSEMENT ! Ne laissez pas les enfants jouer avec du film
plastique. Risque d’ asphyxie!

AVERTISSEMENT ! Le filtre de la machine a café est chaud pen-
dant son fonctionnement. Utilisez la poignée du filtre.

AVERTISSEMENT ! Surface chaude!

ATTENTION ! Ne pas mettre en marche la machine a café sans
que le porte-filtre avec le filtre sélectionné soit installé.



DESCRIPTION DE LAPPAREIL

1. Corps de la machine a café 9. Grille du bac collecteur
2. Panneau de commande 10. Porte-filtre
a. bouton de sélection du café 11. Levier de verrouillage du filtre
simple/double «Espresso» avec 12. Poignée du filtre
voyants lumineux 13. Grand filtre a café
b. bouton de sélection du café a. petit filtre & café (10 grammes)
«Cappuccino» simple/double avec b. grand filtre a café (20 grammes)
voyants lumineux 14. Socle de fixation du réservoir d'eau
c. bouton de sélection du café 15. Réservoir d'eau de 1,8l
simple/double «Latte» avec 16. Vanne d'eau
voyants lumineux 17. Couvercle du réservoir d’eau
3. Bouton marche/arrét 18. Lieu d'installation du récipient a lait
4. Espace de stockage pour le flacon et 19. Récipient a lait 0.7L
le filtre 20. Couvercle du récipient a poussiere

5. Douille de montage de la fiole a filtre 21. Ligne d'aspiration du lait
6. Porte-gobelet extractible pour petit(s)  22. Buse de dosage lait/vapeur

gobelet(s) 23. Bouton de dosage du volume de lait
7. Emplacement pour l'installation du 24. Levier de la buse de moussage

bac collecteur 25. Gobelet de mesure - pétrin
8. Bac collecteur 26. Joint de vapeur

LES FONCTIONS DE LA MACHINE A ESPRESSO, LES QUANTITES D’INFUSION ET
LA MANIERE DE LES ACTIVER

LE TYPE DE CAFE PREPARE QUANTITE

Espresso
Unique W 35mi

Double 7oml

Cappuccino . @ 70ml
Unique

Doublece 285ml

Cﬁ 340 ml
Unique

Doubleﬁ

425ml

ATTENTION!

- Selon le réglage du bouton de dosage du lait, les quantités indiquées de CAPPUCCINO et de
LATTE peuvent étre différentes.

- La quantité de café produite dépend de I'épaisseur de la mouture des grains de café et du degré
de compactage dans le flacon.
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AVANT LA PREMIERE UTILISATION

1.

Déballez 'appareil du carton, retirez tous les autocollants, sacs en plastique, remplissages et pro-
tections de transport. Vérifiez que I'appareil ne présente pas de dommages pouvant résulter de son
transport. En cas de doute, contactez votre revendeur.

Nettoyez l'appareil conformément aux instructions comprises dans la section ,ENTRETIEN ET
NETTOYAGE".

Mettez en place tous les éléments du café.

Placez l'appareil sur une surface dure, seche, stable, plane, horizontale et résistante a la chaleur.
Effectuer un recuit sur le cablage interne de la machine a café (voir : « NETTOYAGE ET ENTRE-
TIEN »).

N
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GRILLE DU BAC COLLECTEUR

—

Placez le bac collecteur (8) a 'endroit spécifié (7) puis la grille quiy est adaptée (9).

Les deux grands trous de la grille (9) se trouvent juste en dessous des trous par lesquels le café
s'écoule dans le flacon (10) - cela indique comment positionner une tasse sur le plateau ou deux
petites tasses lors de la préparation d'un double «Espresso».

Selon la taille des tasses que vous utilisez, vous pouvez également utiliser le support extractible
supplémentaire (6).

ATTENTION! Videz réguliérement le liquide du bac collecteur.

N

w

REMPLISSAGE DU RESERVOIR D’EAU

1. Débrancher l'appareil de la prise d’alimentation.

2. Reftirer le couvercle (17) du réservoir, puis saisir le réservoir (15) et le tirer vers le haut.

ATTENTION! La vanne d’eau (16) du réservoir d’eau (15) est protégée par un capuchon de protec-

tion en caoutchouc orange. Retirez-le avant d'utiliser la machine a café pour la premiére fois et

remettez-le lorsque la machine a café n'est pas utilisée pendant une longue période.

3. Ne pas verser dans le réservoir plus de 1,2| (niveau MAX) d'eau potable, d’'eau froide, mais pas
moins de 0,41 (niveau MIN).

4. Monter le réservoir a l'arriere de la machine. Lors de 'assemblage du réservoir, assurez-vous que
le crochet du boitier du réservoir repose sur la charniére située a larriére de la machine a café.
ATTENTION ! Ne remplissez pas le réservoir a eau au-dessus du niveau ,MAX". Ne mettez pas
en marche l'appareil avec un réservoir vide ou sans réservoir. N'utilisez que de I'eau fraiche et

potable. Ne pas verser d’eau chaude.

REMPLISSAGE DU RESERVOIR D’EAU

=

. Tirez doucement le récipient a lait (19) vers vous, puis soulevez-le.

. Retirer le couvercle (20) du récipient a lait.

. Ne versez pas plus de 0,7 | (niveau MAX) de lait dans le réservoir, mais pas moins de 0,1 | (niveau
MIN).

. Remettre le couvercle (20) sur le récipient a lait.

. Placer le récipient sur 'emplacement de montage du récipient 2 lait (18) et le faire glisser douce-
ment vers larriere.

wW N
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SELECTION DU FILTRE ET REMPLISSAGE DU CAFE

1. Sélectionnez le filtre approprié en fonction des critéres suivants :
- petit filtre & café (13a) - pour le café d'origine unique
- grand filtre a café (13b) - pour deux cafés simples (ESPRESSO) ou un café double (CAPUCCINO,

LATTE).

2. Placer le filtre choisi (13) dans le porte-filtre (10) (Ag. 1).

Remplir le filtre sélectionné avec du café frais finement moulu (fig.1a).

4. Utilisez le pétrin (25) pour malaxer le café versé, puis nettoyez I'excédent de café sur le bord pour
garantir un ajustement correct (fig.2b et 2¢).

w

a. b.

figure 1

ATTENTION! Le café ne doit pas dépasser le repére «MAX» a l'intérieur du filtre. Avec un café
fortement fouetté, cela correspond a un poids d'environ 10g de café pour le petit filtre et 20g
pour le grand filtre.

MONTAGE / DEMONTAGE DU PORTE-FILTRE

Le porte-filtre (10) avec le filtre installé (13) doivent étre placés dans le réceptacle du porte-filtre (5)
de telle facon que la poignée du porte-filtre (12) se trouve au niveau du symbole du cadenas ouvert
sur le panneau avant de la machine a café.

Tourner la poignée du porte-filtre (12) légerement vers la droite pour qu'il soit au niveau du sym-
bole du cadenas fermé sur le panneau avant de la machine a café (fig.2).

Le démontage du porte-filtre et du filtre se fait dans le sens inverse du montage c'est-a-dire en
faisant lentement tourner la poignée vers la gauche (12), en enlevant le porte-filtre (10) de son
réceptacle (5) et en démontant le filtre du porte-filtre.

ATTENTION! Toujours tenir le porte-filtre par la poignée (12). Sur la poignée se trouve un inter-
rupteur (11) permettant de bloquer le filtre en le secouant lors de son nettoyage. Le porte-filtre
peut étre brilant. Soyez prudent.

PLACER LES TASSES DANS LA MACHINE A CAFE

Placez les petites tasses sur le plateau extractible (6) aprés l'avoir retiré.

Les deux grands trous de la soucoupe (6) et de la grille (9) sont situés directement sous la sortie

de café de la gourde - ils indiquent I'endroit ol positionner correctement les deux petites tasses.

3. Placez une grande tasse directement sur la grille du plateau d'égouttage (9) - la base (6) doit alors
étre poussée a l'intérieur de l'appareil.

ATTENTION! Lorsque vous préparez du café CAPPUCCINO ou LATTE, veillez a orienter correc-

tement la buse du tube 3 mousse (22) dans la tasse.

—
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UTILISATION DE LAPPAREIL
DEMARRAGE DE LA MACHINE A CAFE

. Placez l'appareil sur une surface dure, seche, stable, plane et horizontale.

. Branchez le four sur une source dalimentation mise a la terre.

. Allumez la machine a café a l'aide de l'interrupteur (3) - tous les témoins lumineux situés a coté
des boutons se mettent a clignoter - la machine a café est en train de chauffer. Apres environ
45 secondes, les témoins lumineux situés a coté des touches ESPRESSO s'allument en continu,
indiquant que la machine est préte a préparer le café ESPRESSO. Aprés environ 90 secondes,
tous les voyants sont déja allumés en continu - la machine est également préte a préparer du café
CAPPUCCINO et LATTE.

4. Lorsque vous avez fini de travailler avec la machine a café, éteignez-la a l'aide de l'interrupteur (3).

ATTENTION ! Si vous n'effectuez aucune action sur I'appareil dans les 15 minutes qui suivent, il

passera en mode veille. Une pression sur n'importe quel bouton permet de quitter le mode veille.

PREPARATION DU CAFE EXPRESSO

1. Placez le filtre sélectionné (13) dans la gourde (10), remplissez-la de café et installez la gourde dans
la machine a café.

Sassurer que le réservoir d'eau (15) contient sufisamment d'eau.

Placez la ou les tasses souhaitées sur la base et lancez le processus d'infusion a l'aide du bouton
correspondant (2a). Appuyez sur le bouton Espresso une fois pour préparer un café ou deux fois
pour préparer un double café.

Le processus d'infusion est indiqué par un témoin lumineux lorsque le bouton est utilisé.

Lorsque tous les voyants sallument, la préparation du café est terminée.

Pour obtenir plus de café, vous pouvez répéter le processus d'infusion ou appuyer sur le bouton
Espresso et le maintenir enfoncé pendant 3 secondes pour ajuster la quantité de café a votre pré-
férence. Une fois l'opération terminée, appuyez a nouveau sur le bouton Espresso pour arréter le
processus de préparation du café.

REMARQUE : POUR PREPARER MOINS DE CAFE QUE LA PORTION PROGRAMMEE, AP-
PUYEZ SUR LE BOUTON DE FONCTION POUR ARRETER LE PROCESSUS DE PREPARATION
LORSQUE LA QUANTITE DE CAFE SOUHAITEE EST ATTEINTE.

PREPARATION DU CAFE CAPPUCCINO

ATTENTION! Avant de préparer le
café CAPPUCCINO, réglez la quanti-
té de lait mousseux selon vos préfé-
rences en tournant le bouton de do-
sage (23) vers la gauche pour plus de
mousse ou vers la droite pour moins
de mousse (fig.3). Vous pouvez éga-
lement régler l'intensité de la mousse
pendant le processus de moussage.
ATTENTION! Utilisez du lait froid (3 une température d’environ 5°C) avec une teneur en matiére
grasse d’au moins 3,2 % pour garantir un effet moussant optimal.

1. Placez le filtre sélectionné (13) dans la gourde (10), remplissez-la de café et installez la gourde dans

la machine a café.
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Assurez-vous qu'il y a la bonne quantité d'eau dans le réservoir d'eau (15) et la bonne quantité de
lait dans le réservoir de lait (19).

Placez la tasse appropriée et démarrez le processus d'infusion a 'aide du bouton (2b). Appuyez sur
la touche Cappuccino une fois pour préparer une petite tasse de cappuccino ou deux fois pour
préparer une grande tasse de cappuccino. La machine commence a préparer le cappuccino en
fonction de la sélection effectuée.

Le processus d'infusion est indiqué par un témoin lumineux lorsque le bouton est utilisé.

Lorsque tous les voyants sallument, la préparation du café est terminée.

LATTE BREWING

ATTENTION! Avant de préparer votre café LATTE, réglez la quantité de lait mousseux selon vos

préférences en tournant le bouton de dosage (23) vers la gauche pour obtenir plus de mousse ou

vers la droite pour réduire la quantité de mousse (fig.3). Vous pouvez également régler I'intensité
de la mousse pendant le processus de moussage.

ATTENTION! Utilisez du lait froid (3 une température d’environ 5°C) avec une teneur en matiére

grasse d’au moins 3,2 % pour garantir un effet moussant optimal.

1. Placez le filtre sélectionné (13) dans la gourde (10), remplissez-la de café et installez la gourde dans
la machine a café.

2. Assurez-vous qu'il'y a la bonne quantité d'eau dans le réservoir d'eau (15) et la bonne quantité de
lait dans le réservoir de lait (19).

3. Placez la tasse appropriée et démarrez le processus d'infusion a l'aide du bouton (2c). Appuyez sur
la touche Latte une fois pour préparer une petite tasse de café au lait ou deux fois pour préparer
une grande tasse de café au lait.

4. Le processus d'infusion est indiqué par un témoin lumineux lorsque le bouton est utilisé.

5. Lorsque tous les voyants sallument, la préparation du café est terminée.

FAIRE MOUSSER LE LAIT

La machine permet également de préparer uniqguement du lait mousseux. Appuyez sur
la touche Cappuccino (2a) pendant 3 secondes si vous souhaitez ajouter de la mousse
a votre boisson ou préparer du lait mousseux pour une autre boisson, par exemple un
macchiato, un chocolat chaud, un thé au lait, etc. Lorsque vous avez terminé, appuyez a
nouveau sur le bouton Cappuccino pour arréter le processus de moussage du lait.

ATTENTION! Lorsque vous avez terminé la préparation de la boisson lactée, vous pouvez conser-
ver le récipient de lait directement au réfrigérateur (prét a étre utilisé la prochaine fois).

ACHEVEMENT DE LA MACHINE A CAFE

1. Une fois le travail terminé, éteignez I'express a l'aide de l'interrupteur (3) et débranchez-le du ré-
seau électrique.

2. Dés que la machine a café a refroidi, nettoyez-la en suivant les instructions du chapitre sur le
nettoyage et I'entretien.

3. Conservez le récipient contenant le lait non utilisé au réfrigérateur.

CONSEILS PRATIQUES POUR LA DISTRIBUTION DU CAFE

1. Le café ESPRESSQO doit étre préparé dans une tasse chaude. Vous obtiendrez un réchauffement
rapide de la tasse en y versant de 'eau chaude au préalable. Un café ESPRESSO classique doit étre
préparé en utilisant un mélange de différents cafés dans une tasse d'environ 70 ml et ne pas étre
remplie a plus de sa moitié. Le double ESPRESSO est également appelé DOPPIO.

w
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2. Le café CAPPUCCINO devrait étre préparé dans une tasse transparente pour un meilleur effet
visuel.

3. Utilisez du lait froid (3 une température d'environ 5°C) avec une teneur en matiere grasse d'au
moins 3,2 % pour garantir un effet moussant optimal. Le lait doit étre chauffé dans un ustensile de
petite taille afin que la mousse ne s'étale pas sur les cotés. Le lait réchauffé peut gagner beaucoup
en volume.

4. Bien enlever du filtre tous les restes de café de la préparation précédente. Méme une petite quan-

tité de vieux café a un effet négatif sur le go(t d'un café nouvellement préparé.

Ne pas utiliser de café moulu avec du sucre, car il peut boucher le filtre et endommager la machine.

6. Le café moulu ne conserve sa saveur que pendant 7 a 8 jours, a condition d'étre conservé dans un
récipient hermétique et dans un endroit frais et sombre. Ne pas conserver au réfrigérateur ou au
congélateur. Il est recommandé de moudre les grains entiers juste avant de les utiliser. Les grains de
café conservés dans une boite hermétique gardent leur saveur pendant 4 semaines.

7. Le café moulu ne doit pas étre trop «poudreux», car il peut bloquer I'écoulement de I'eau dans le
filtre, méme sous haute pression, tandis qu'une mouture trop grossiere ne permet pas de libérer
pleinement I'arome du café.

NETTOYAGE ET ENTRETIEN

ATTENTION! Avant de commencer le nettoyage débranchez I'appareil de I'alimentation et atten-

dez qu'il refroidisse complétement.

ATTENTION! Ne plongez pas le boitier du mixeur plongeant dans I'eau ou dans d’autres liquides.

1. Nettoyez la machine apres chaque utilisation, ce n'est qu'ainsi que la machine pourra libérer tout
I'arome du café préparé.

2. Essuyez le boitier avec un chiffon doux et humide. N'utilisez pas de nettoyants abrasifs ou de pro-
duits a récurer, car ils peuvent rayer le boitier de la machine a café.

3. Retirez le café usagé des filtres (13), puis lavez les filtres et le flacon (10) a 'eau chaude avec un
détergent doux, rincez et séchez. Ne pas laver les filtres et les flacons au lave-vaisselle.

4. Essuyez le filtre plat situé dans la douille de montage de la fiole (5) avec une serviette en papier
pour éliminer les résidus de café. Périodiquement, utilisez un tournevis pour dévisser le filtre et le
rincer a l'eau. Vérifier la perméabilité des trous du filtre. Revissez-le en place.

5. Pour nettoyer le récipient a lait et le systéme de moussage, suivez les instructions ci-dessous (fig.4)

w

Flguré 4

- retirer le récipient a lait de la machine

Attention ! Pour retirer le récipient a lait, soulevez-le [égérement et tirez-le.

- retirer le couvercle du conteneur (20)

- Retirer la conduite d’aspiration du lait (21) et le raccord de vapeur (26) du couvercle - voir les
marques sur le couvercle et soulever le joint plat en silicone sur le couvercle.
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- laver le couvercle du récipient (20), le tube a lait (21), le joint & vapeur (26) et son joint a l'eau
courante et les sécher

- Apres le lavage, installer le tuyau de lait et le connecteur de vapeur dans le couvercle, fermer
avec le joint plat en silicone sur le couvercle.

ATTENTION! S'assurer que le joint en caoutchouc du joint de vapeur (26) est correctement placé

sur le joint avant I'installation.

- laver le récipient a lait (19) dans de I'eau chaude avec du détergent, rincer et sécher, le récipient
peut étre lavé au lave-vaisselle

- Verser environ 200 ml d'eau dans le récipient a lait et placer le récipient avec le couvercle sur
la machine.

- placer une grande tasse vide sur le plateau d'égouttage, diriger la buse de moussage (22) vers la tasse

- tourner la molette de dosage du volume de lait (23) sur la position «Clean» (propre)

- Branchez la machine a café sur le secteur et lancez le programme d'auto-nettoyage :
Appuyez sur le bouton Latte (2¢) et maintenez-le enfoncé pendant 3 secondes, puis relachez-le
pour activer la fonction de nettoyage. Lappareil commence a libérer de I'eau et de la vapeur par
le tube de moussage. Une fois que le systeme de moussage du lait a été nettoyé, I'appareil se
met en mode veille.

- Eteindre la machine, la débrancher et retirer I'eau du récipient  lait.

6. Lavez le réservoir d'eau (15) et son couvercle (17) a I'eau chaude avec du détergent, rincez et sé-
chez. Le réservoir peut étre lavé au lave-vaisselle.

7. Lavez le bac de récupération (8), la grille du bac (9) et le bac extractible (6) a I'eau chaude avec du
détergent, rincez-les et séchez-les.

8. Avant de mettre la machine a café en marche pour la premiere fois, et toujours aprés une inter-
ruption prolongée de l'utilisation, effectuez un préchauffage des fils internes. Réalisez les étapes
suivantes:

- remplir le réservoir d'eau (15) de maniére a ce que I'eau se trouve entre les niveaux «MIN» et «<MAX».

- remplir le récipient a lait (19) d'eau de maniere a ce que l'eau se situe entre les niveaux «MIN»
et <MAX».

- installer une bouteille filtrante (sans café) dans la machine a café

- placer une tasse a café sur le plateau d'égouttage et y introduire la buse de moussage (22)

- raccorder 'appareil a une alimentation électrique reliée a la terre, allumer 'appareil (3) et attendre
que tous les voyants lumineux s'allument en continu

- démarrer le processus de préparation du «Cappuccino» a l'aide du bouton (2b) - de la vapeur
commence a sortir de la buse (ou de la vapeur et de I'eau, selon le réglage du bouton «22») et de
I'eau chaude commence a sortir du ballon. Lorsque le processus est terminé, tous les témoins
lumineux sallument en continu - répétez alors le processus trois fois de plus.

DECALCIFICATION

La machine a café est équipée d'une fonction de détartrage. Lorsque le récipient a lait
est vide, 'appareil vous rappellera de le détartrer a l'aide des six indicateurs qui clignotent
rapidement sur le panneau de commande (2a, 2b, 2¢). Procédez ensuite comme suit :

- Remplir le réservoir d'eau avec environ 600 ml d'eau propre et un détartrant pour machines a café.
ATTENTION! Utiliser les détartrants disponibles sur le marché pour les machines a café.
Suivre les recommandations du fabricant du détartrant. D'autres moyens peuvent endomma-
ger les matériaux des piéces de la machine et/ou avoir un effet détartrant nul.
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- Appuyez simultanément sur les touches Espresso (2a) et Latte (2c). Lappareil entre automati-
quement en mode détartrage, puis les six indicateurs clignotent lentement en alternance. Apres
environ 10 minutes de fonctionnement, le processus s'achéve

- Eliminez le mélange de détartrage résiduel du réservoir d’eau, rincez le réservoir et remplissez-le
avec 600 ml d'eau propre, puis appuyez a nouveau simultanément sur les touches Espresso (2a)
et Latte (2¢) et la machine poursuivra le nettoyage, pendant lequel les six indicateurs clignoteront
lentement et alternativement. Apres environ 10 minutes de fonctionnement, I'appareil termine
le processus de détartrage et se remet en veille.

ATTENTION !

Vous pouvez appuyer sur n'importe quel bouton de fonction pour préparer le café correspon-
dant lorsque la machine vous rappelle de procéder au détartrage. Une fois que le café correspon-
dant a été préparé, la machine continue a vous rappeler de procéder au détartrage.

Le processus de détartrage peut étre arrété a tout moment en appuyant sur n'importe quel bou-
ton, aprés quoi I'appareil continuera a rappeler a l'utilisateur de procéder au détartrage. Lappa-
reil ne passera en mode veille normal que lorsque le processus de détartrage sera entierement
terminé.

PROBLEMES ET COMMENT LES RESOUDRE

PROBLEMES

Le café ne s'écoule pas pendant
l'infusion

Le café s'écoule par les parois du flacon

Le lait ne mousse pas, ne s'écoule pas
delabuse

Le café coule trop vite

Café trop faible

Pulsation rapide de tous les voyants
lumineux

Pulsation des témoins lumineux
Espresso, Cappuccino, Latte (2a,2b,2c)

CAUSE PROBABLE
Absence d'eau dans le réservoir

Café moulu trop finement

Trop de café dans le filtre

Café trop serré dans le filtre

Le flacon n'est pas verrouillé en position
finale

Café surle bord de la flasque
Trop de café dans le filtre

Manque de vapeur

Le lait n'est pas assez froid
Buse de moussage bloquée
Café moulu trop grossiérement
Pas assez de café dans le filtre

Un petit filtre a été utilisé pour le double
café

Café moulu trop grossiérement

Absence d'eau dans le réservoir

Rappel de détartrage de la machine a café

SOLUTION
Remplir d'eau

Changer le café dans le filtre pour une
mouture plus fine

Remplir le filtre avec moins de café

Remplir le filtre de café et fouetter avec
moins de force.

Serrer le flacon dans sa position finale

Retirer le flacon et nettoyer le bord du flacon
Remplir le filtre avec moins de café

Remplir d'eau

Utiliser du lait réfrigéré
Nettoyer la buse de moussage
Moudre le café plus finement
Remplir le filtre de café

Utiliser un grand filtre

Moudre le café plus finement

Remplir d'eau

Effectuer la procédure de détartrage



CARACTERISTIQUES TECHNIQUES

Les données techniques figurent sur la plaque signalétique située dans le fond de

l'appareil.
Longueur du cable secteur: 1,00 m

ATTENTION ! Lentreprise MPM agd S.A. se réserve le droit d’apporter des
modifications techniques!

Ce manuel a été traduit a la machine.
En cas de doute, veuillez vous référer d sa version anglaise.

Mise au rebut (déchets d’équipements électriques et électroniques)

Le marquage sur le produit indique que le produit ne doit pas étre jeté avec d'autres déchets ménagers

ala fin de son utilisation. Les équipements usagés peuvent avoir un effet néfaste sur I'environnement et

la santé humaine en raison de la teneur potentielle en substances, mélanges et composants dangereux.

Le mélange de déchets électroniques avec d'autres déchets ou leur démontage non professionnel peut
EE  cntrainer un rejet de substances nocives pour la santé et 'environnement. Lappareil usé doit étre déposé
dans un point de collecte des déchets d'équipements électriques et électroniques. Afin d'obtenir des informations
détaillées sur des lieux de collecte des déchets électriques et électroniques, |'utilisateur doit contacter le point de
collecte des déchets d’équipements municipaux ou l'usine de traitement des déchets d'équipements.
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UTMUTATO A BIZTONSAGOS HASZNALATHOZ:

68

Hasznalat el6tt figyelmesen olvasd el a hasznalati utasitast.

Ne meritsd a késziléket, a kabelt és a csatlakozot vizbe vagy mas
folyadekba!

KUldnosen vigyazz, ha gyermekek tartozkodnak a készulék kozelében!
A tartalyt csak hideg vizzel toltse fel.

Ne hasznalj sértlt készuléket, akkor sem, ha a kabel, vagy ha a
csatlakozddugo sérdlt, ilyenkor javittasd meg a készlléket egy
hivatalos szervizkdzpontban.

A gyarto altal nem ajanlott tartozékok hasznalata a készulék karo-
sodasat, tlzet vagy sérulést okozhat.

Ne akaszd a kabelt éles élekre, és ne hagyd, hogy forro fellletekkel
érintkezzen.

A munkaegységet nem szabad szekrényben elhelyezni.

Ne hasznald a készlléket a szabadban.

Tisztitas elott el6szor hiizza ki a készuleket a halozati csatlakozobdl,
és varja meg, amig a készlilék teljesen lehdl.

Soha ne hagyjon felligyelet nélkll aramforrashoz csatlakoztatott
készUléket.

Ne mukodtesse a késziléket viz nélkdl.

Ne helyezd a készUléket elektromos, vagy gaztlizhely, égdk, stitdk
stb. kozelébe.

A készulék bekapcsoldsa utan ne dntson vizet a tartélyba.
Mindig huzd ki a tapvezeték dugojat a haldzati aljzatbdl, ha nem
hasznalod a készuléket, vagy annak tisztitasa elott.

A készlléket a munka befejeztével ki kell kapcsolni!

Ne hasznald a készliléket a rendeltetésétdl eltérd célokra.

A kavefdzo kizarolag haztartasi hasznalatra keszult.

A késziiléket egy foldeldcsappal ellatott haldzati aljzatba kell csat-
lakoztatni.

A berendezést legalabb 8 éves koru gyermekek, valamint csokkent
fizikai és szellemi képességli személyek, valamint a berendezéssel
kapcsolatos tapasztalattal és ismeretekkel nem rendelkezé szemé-
lyek is hasznalhatjak, ha felligyeletet vagy oktatast biztositanak a
berendezés biztonsagos hasznalatara vonatkozdan, hogy a veszélyek
megértésre kerlljenek. A takaritast és karbantartast gyermekek



csak 8 éves korukban és fellgyelet mellett végezhetik. A tisztitast/
karbantartast nem végezhetik fellgyelet nélklli gyermekek.

- Tartsd a készUléket és annak tapvezetékét 8 év alatti gyermekek
elél elzarva.

- Ugyelni kell arra, hogy gyermekek ne jatsszanak a berendezéssel/
eszkozzel.

- A hozzaférhet6 fellletek hémérséklete magasabb lehet, ha a be-
rendezés lUzemel.

- A készuléket sima és stabil feltleten hasznalja.

- Ne a vezetéknél fogva hizd ki a halozati csatlakozot.

- Ne csatlakoztasd nedves kézzel a tapvezeték dugdjat a halozati
aljzathoz.

- A gyermekek biztonsaga érdekében kérjik, ne hagyd szabadon
hozzaférhetd helyen a csomagolas elemet (mlanyag zacskokat,
kartondobozokat, polisztirolt stb.).

- FIGYELMEZTETES! Ne engedje, hogy gyermekek jatsszanak a
féliaval. Fulladasveszély!

- Figyelem! A kavéf6z6 lombikja mikodés kézben forré. Hasznalja
a lombik fogantyujat.

Figyelem! Forro feliilet!

- Figyelem! Ne miikodtesse a kavéf6zot a kivalasztott sziirével
ellatott flakon nélkail.
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A KESZULEK LEIRASA

1. Akavéfézé burkolata 11. Szlré reteszeld kar
2. Vezérl6panel 12. Lombik fogantyu
a. egy/két ,Espresso” kavé kivélasztd  13. Kavéfilter
gomb visszajelzé lampakkal a. kis kavéfilter
b. egy/két ,Cappuccino” kavé kiva- b. nagy kavéfilter
lasztéd gomb jelzéfénnyel 14. Viztartaly rogzité aljzat
c. egy/két ,Latte” kavé kivalasztd 15. Viztartaly 1 L
gomb jelzé6fénnyel 16. Vizszelep
3. Be/kikapcsolo 17. Viztartaly fedél
4.  Taroléhely a lombik és a szUré sza- 18. A tejtartaly beépitési helye
mara 19. Tejtartaly 0.7L
5. Szlrélombik rogzitéaljzat 20. Tejtartaly fedele
6. Kihtuzhato pohartarté kis pohar(ak) 21. Tejszivo vezeték
szamara 22. Tej/gbz adagold fuvoka
7. Acsepegtetd télca beépitési helye 23. Tejmennyiség adagold gomb
8. Csepegtet6 télca 24. Habosité fuvokakar
9. Csepegtetd télca racs 25. Mérépohér - dagasztod
10. Kavéfilteres lombik 26. Gbzcsatlakozas

ESZPRESSZOGEP FUNKCIOI, FOZESI MENNYISEGEK ES AKTIVALASUK MODJA

A LEFOZOTT KAVE TiPUSA MENNYISEG

Espresso
Egyetlen E 35ml

Dupla i 70ml

Cappuccino @ 70ml
Egyetlen

Dupla ﬁ

Cﬁ 340 ml
Egyetlen
Dupla ﬁ

285ml

425ml

FIGYELEM!

- A tejadagold gomb beallitasatol fliggéen a CAPPUCCINO és a LATTE jelzett mennyisége eltéré
lehet.

- A lef6zott kavé mennyisége a kavébab 6rlésének vastagsagatol és a lombikban torténé tomo-
rités mértékétal fligg.

AZ ELSO HASZNALAT ELOTTI TEENDOK

1. Csomagold ki a késziléket a dobozbol, tavolitsd el a matricakat, mianyag zacskokat, téltéanyago-
kat és a szallitasi blokkold elemeket. Ellendrizze a késziiléket a szallitds sordn keletkezett esetleges
hibak tekintetében. Ha kétségei vannak, forduljon a kereskedéhoz.
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2. Tisztitsa meg a készliléket a TISZTITAS ES Karbantartas” fejezetben leirtak szerint.

3. lllessze a helyére a kavézd 6sszes alkatrészét.

4. Helyezze a készlléket egy kemény, széraz, stabil, vizszintes, vizszintes és héallé felliletre.

5. Végezze el a kavéf6zo belso vezetékeinek izzitasi miveletét (lasd: TISZTITAS ES KARBANTARTAS

CSEPEGTETO TALCA BESZERELESE

—

Helyezze a csepegtetd talcat (7) a helyére, majd helyezze a csepegtetd talcat (8) és helyezze ra a
racsot (9) a talcara.

A racson (9) 1évé két nagy lyuk kézvetlendl a lyukak alatt van, amelyekbél a kavé a lombikba (10)
folyik - ez jelzi, hogyan kell elhelyezni egy csészét a télcan vagy két kis csészét, ha dupla ,eszpresz-
szot” készit.

3. Ahasznalt csészék méretétdl fliggden a kiegészitd kihtzhatd allvanyt (6) is hasznalhatja.
FIGYELEM! Rendszeresen tavolitsa el a folyadékot a csepegtet6 talcabél.

N

A VIZTARTALY FELTOLTESE

1. Csatlakoztassa a késziiléket a halozati tapegységhez.

2. Vegye le a fedelet (17) a tartélyrél, majd fogja meg a tartalyt (15), és hizza felfelé.

FIGYELEM! A viztartalyban (15) Iévé vizszelepet (16) egy narancssarga gumis védésapka védi.

Vegye le, miel6tt el6szor haszndlna a kavéfozét, és tegye fel, ha a kavéfézot hosszabb ideig nem

hasznalja.

3. Ontson a tartalyba legfeljebb 1 liter (MAX szint), de legalabb 0,2 liter (MIN szint) hideg ivovizet.

4. lllessze a tartaly a kavézd hatsd részén lévé foglalatba (14). A tartély dsszeszerelésekor Uigyeljen
arra, hogy a tartalyhaz kampdja a kavéfézé hatso részén lévd zsanéron nyugodjon.

FIGYELEM! Ne téltse a viztartalyt a ,MAX" szint folé. Ne miikddtesse a késziiléket lires tartallyal

vagy tartaly nélkiil. Csak hideg, ihaté vizet hasznaljon. Ne 6ntson forré vizet.

A TEJTARTALY FELTOLTESE

Ovatosan hiizza maga felé a tejtartalyt (19), majd emelje felfelé.

Vegye le a fedelet (20) a tejtartalyrél.

Ontsén a tartalyba legfeljebb 0,7 | (MAX szint), de legalabb 0,1 | (MIN szint) tejet.

Tegye vissza a fedelet (20) a tejtartalyra.

Helyezze a tartalyt a tejtartaly rogzitési helyére (18), majd dvatosan csisztassa hatrafelé.

SARESS I

SZURO KIVALASZTASA ES A KAVE FELTOLTESE

1. Vélassza ki a megfeleld sz(rét a kdvetkezd kritérium szerint:
- kis kdvész(ird (13a) - egyféle eredet(i kdvéhoz
- nagy kavész(iré (13b) - két szimpla kdvéhoz (ESPRESSO) vagy egy dupla kavéhoz (CAPUCCINO,

LATTE).

2. Helyezze a kivalasztott szUirét (13) a lombikba (10).

3. Toltse meg a kivalasztott sz(irét friss, inomra érolt kavéval (1a. abra).

4. A gylrogép (25) segitségével gylrja 6ssze a kiontott kavét, majd tisztitsa le a felesleges kavét a
peremrdl a megfeleld illeszkedés érdekében (2b. és 2c. &bra).
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FIGYELEM! A kavé nem haladhatja meg a sziir6 belsejében lévé ,MAX" jelzést. Erésen felvert
kavé esetén ez koriilbeliil 10 g kavé sulyanak felel meg a kis sziiré6nél és 20 g-nak a nagy sz(irénél.

A SZUROPALACK BESZERELESE/ELTAVOLITASA A KAVEFOZOBE

1. Helyezze alombikot (10) a beszerelt sz(irével (13) a lombik régzitd foglalataba (5) Gigy, hogy a lombik
tartdja (12) egybeessen a kavéfézé eldlapjan 1évé nyitott lakat szimbdlummal (2. abra).
4 N

2. Forditsa a flakon fogantyujat (12) kissé jobbra, hogy az egybeessen a kavéf6zé eldlapjan 1évo zart
lakat szimbolummal.

3. A lombik eltavolitasa a kavéfézébdl és a sz(rd eltavolitasa a lombikbdl az dsszeszerelés forditott
sorrendjében térténik, azaz forditsa a lombik fogantyujat (12) kissé balra, vegye ki a lombikot (10) a
lombik rogzité foglalatabal (5) és vegye ki a szirét a lombikbol.

FIGYELEM! A lombikot mindig a fogantyujanal (12) fogja meg. A fogantyiban talalhaté egy kar

(11), amely lehet6vé teszi a sziiré rogzitését, ha tisztitis kézben megrazza. A lombik forré lehet.

Légy 6vatos.

CSESZEK ELHELYEZESE A KAVEFOZOBEN

1. Helyezzen kis poharakat a kihtizhato télcara (6), miutan kihdzta azt.

2. Acsészealiban (6) és a racson (9) 1évo két nagy lyuk kézvetlendl a lombik kavé-kivezetd nyilasa alatt
taldlhatd - ezek jelzik a két kis csésze helyes elhelyezésének helyét.

3. Helyezzen egy nagy csészét kozvetlendl a csepegtetd talca racsara (9) - az alapot (6) ekkor be kell
tolni a készuilék belsejébe.

FIGYELEM! CAPPUCCINO vagy LATTE kavé készitésekor tigyeljen arra, hogy a habositocsé (22)

favokajat megfeleléen iranyitsa a csészébe.
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A BERENDEZES HASZNALATA
A KAVEFOZ® BEINDITASA

1.
2.
3.

4

Helyezze a készUléket sik, stabil, vizszintes és vizszintes fellletre.

Csatlakoztassa a kavéfdzot foldelt dramforrashoz.

Kapcsolja be a kdvéfézot a kapcsoldval (3) - a gombok melletti jelzéfények villogni kezdenek - a
kavéfézé most melegszik. Korilbelll 45 masodperc elteltével az ESPRESSO gombok melletti jelzé-
fények folyamatosan vildgitanak, jelezve, hogy a gép készen &ll az ESPRESSO kavé elkészitésére.
Kordlbelll 90 masodperc elteltével az dsszes lampa folyamatosan vilagit - a gép készen all a CAP-
PUCCINO és a LATTE kavé elkészitésére is.

Ha befejezte a kavéfézével vald munkat, kapcsolja ki azt a kapcsoldval (3).

FIGYELEM! Ha 15 percen beliil nem tesz tovabbi m(iveletet a késziiléken, az alvo lizemmodba
keril. BArmelyik gomb megnyomasaval kiléphet az alvé lizemmddbal.

ESZPRESSZO KAVEKESZITES

1.

2.
3.

o

Helyezze a kivélasztott sz(irét (13) a lombikba (10), téltse meg kavéval, és helyezze a lombikot a
kavéfézdbe.

Gyd6zédjon meg réla, hogy elegendé viz van a viztartalyban (15).

Helyezze a megfelelé csésze(ke)t az alapra, és a megfelelé gombbal (2a) inditsa el a fézési folya-
matot. Nyomja meg az Espresso gombot egyszer az egy kavé elkészitéséhez, vagy kétszer a dupla
adag kavé elkészitéséhez.

A fézési folyamatot a gomb hasznélatakor jelzéfény jelzi.

Amikor az ¢sszes visszajelzéfény kigyullad, a kavéfézés befejez6dott.

Ha tobb kavét szeretne, megismételheti a f6zési folyamatot, vagy 3 masodpercig nyomva tarthatja
az Espresso gombot, hogy a kavé mennyiségét az On izlésének megfeleléen allitsa be. Ha befejez-
te, nyomja meg Ujra az Espresso gombot a kavéfézés ledllitasahoz.

MEGJEGYZES!Ha a beillitott adagnal kevesebb kavét szeretne f6zni, nyomja meg a funkciégom-
bot, hogy leallitsa a f6zési folyamatot, amikor elérte a kivant kaivémennyiséget.

CAPPUCCINO KAVE FOZESE

FIGYELEM! A CAPPUCCINO kavé el-
készitése elétt allitsa be a felhabosi-
tott tej mennyiségét az adagolégomb
(23) balra forditasaval a tébb habhoz,
vagy jobbra forditasaval a kevesebb
habhoz (3. dbra). A habzas soran a hab
intenzitasat is bedllithatja.

FIGYELEM! Az optimalis habositas

érdekében hasznaljon hideg tejet (kb.
5°C-0s hémérsékleten), amelynek zsirtartalma legalabb 3,2%-os.

1.

2.

3.

Helyezze a kivélasztott sz(irét (13) a lombikba (10), téltse meg kavéval, és helyezze a lombikot a
kavéfdzobe.

Gyd6z6djon meg arrdl, hogy a viztartalyban (15) megfelelé mennyiség( viz, a tejtartalyban (19) pe-
dig megfelel6 mennyiségl tej van.

Helyezze alapra a megfeleld csészét, és inditsa el a fézési folyamatot a gombbal (2b). Nyomja meg
egyszer a Cappuccino gombot egy kis csésze cappuccino elkészitéséhez, vagy kétszer egy nagy
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csésze cappuccino elkészitéséhez. A gép elkezdi elkésziteni a cappuccinét a megadott valasztasnak
megfeleléen.

4. Afézési folyamatot a gomb hasznélatakor jelzéfény jelzi.

5. Amikor az 6sszes visszajelzéfény kigyullad, a kdvéfézés befejezédott.

LATTE BREWING

FIGYELEM! A LATTE kavé elkészitése el6tt allitsa be a tejhab mennyiségét az On izlésének meg-
felel6en az adagolégomb (23) balra forditasaval a tébb habhoz, vagy jobbra forditasaval a hab
mennyiségének cs6kkentéséhez (3. bra). A habzas sordn a hab intenzitasat is beallithatja.
FIGYELEM! Az optimalis habositas érdekében hasznaljon hideg tejet (kb. 5°C-0s hémérsékleten),
amelynek zsirtartalma legalabb 3,2%-os.

1. Helyezze a kivalasztott szUrét (13) a lombikba (10), téltse meg kavéval, és helyezze a lombikot a
kavéfozobe.

Gy6z6djon meg arrdl, hogy a viztartalyban (15) megfelelé mennyiségl viz, a tejtartalyban (19) pe-
dig megfelel6 mennyiségl tej van.

Allitsa a megfelelé csészét, és inditsa el a fézési folyamatot a gombbal (2c). Nyomja meg egyszer
a Latte gombot egy kis csésze tejeskavé elkészitéséhez, vagy kétszer egy nagy csésze tejeskavé
elkészitéséhez.

A fézési folyamatot a gomb hasznéalatakor jelzéfény jelzi.

Amikor az ¢sszes visszajelzéfény kigyullad, a kavéfézés befejez6dott.

FROTHING MILK

A gép csak habositott te] elkészitését is lehetdvé teszi. Nyomja meg és tartsa lenyomva a
Cappuccino gombot (2a) 3 masodpercig, ha tobb habot szeretne az italdhoz adni, vagy ha
mas italhoz, pl. macchiato, forrd csokoladé, teas tejeskavé stb. habositott tejet szeretne
késziteni. Ha végzett, nyomja meg Ujra a Cappuccino gombot a tejhabositas ledllitasahoz.
FIGYELEM! Ha befejezte a tejital elkészitését, a tejes edényt kozvetleniil a hlitészekrényben
tarolhatja (készen all a kévetkez6 hasznalatra).

N

w
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A KAVEFGZO BEFEJEZESE

1. Ha befejezte a munkat, kapcsolja ki az expressz készUléket a kapcsoldval (3), és vélassza le a halo-
zatrél.

2. Amint a kavéfozo lehdilt, tisztitsa meg a tisztitas és karbantartas fejezetben leirtak szerint.

3. Tarolja a fel nem haszndlt tejet tartalmazo edényt a hitében.

GYAKORLATI TIPPEK A KAVEKESZITESHEZ

Fézze meg az ESPRESSO kavét egy meleg csészében. A csésze gyors felmelegedését Ugy érheti
el, ha elézetesen forro vizet dnt bele. A klasszikus ESPRESSO kavét tobbféle kavé keverékébdl kell
fézni egy kérilbeldl 70 ml-es csészében, és nem szabad félidénél tobbet dnteni. A dupla ESPRES-
SO-t DOPPIO-nak is nevezik.

A CAPPUCCINO kavé a jobb latvany érdekében atlatszo csészében is elkészithetd.

Az optimélis habositds érdekében hasznéljon hideg tejet (kb. 5°C-os hémérsékleten), amelynek
zsirtartalma legaldbb 3,2%-0s. A tejet egy minél kisebb atméréji csészében habositsa fel, hogy a
hab ne terjedjen ki az oldalara. A felhabzo tej jelentésen megndvelheti a térfogatat.

Mindig alaposan tavolitsa el a szlirékbdl az elézé fézésbél visszamaradt kavét. Még kis mennyiségl
régi kavé is negativan befolyasolja az Ujonnan fézott kavé izét.

Ne haszndljon 6roélt kavét cukorral, mert eltdmitheti a sz(rét és karosithatja a gépet.

—
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6. Az 6rolt kavé csak 7-8 napig 6rzi meg az izét, feltéve, hogy légmentesen zarodd edényben, hiivos,
sotét helyen taroljuk. Ne térolja hitészekrényben vagy fagyasztoban. A teljes kiérlésti gabonat
kézvetlentl a felhaszndlas el6tt ajanlott 6roini. A légmentesen lezért tartalyban tarolt kavébabok 4
hétig megdrzik iztket.

7. Az 6rolt kavé nem lehet tul ,porszer(l”, mert még nagy nyomas alatt is elzarhatja a viz dramlasat a
szUrében, mig a tul durva érlés nem adja ki teljesen a kavé izét.

TISZTITAS ES KARBANTARTAS

FIGYELEM! Huzza ki a késziiléket a halézati aramforrashdl, és tisztitas el6tt varja meg, amig

lehdil.

FIGYELEM! Ne meritse a kavéf6z6 burkolatat vizbe vagy mas folyadékba.

1. Minden hasznalat utan tisztitsa meg a gépet, csak igy tudja a gép a lefézott kavé teljes izét kiadni.

2. Torolje at a késziilékhazat puha, nedves ruhaval. Ne hasznéljon stroldszereket vagy suroldszereket,
mivel ezek megkarcolhatjak a kavéfézé burkolatat.

3. Tavolitsa el a hasznalt kavét a sz(rékbdl (13), majd mossa el a sztiréket és a lombikot (10) meleg
vizben, enyhe mososzerrel, 6blitse le és szaritsa meg. Ne mossa a szUréket és a lombikokat moso-
gatdgépben.

4. Alombik rogzitéalizataban (5) talalhato lapos szUirét tordlje at papirtoriével a kavémaradékok elta-
volitasa érdekében. Idénként csavarhizéval csavarja ki a sz(rét, és oblitse ki vizben. Ellenérizze a
sz(rén lévo lyukak atjarhatdsagat. Csavarozza vissza a helyére.

5. Atejtartaly és a tejhabositd rendszer tisztitasahoz kdvesse az alabbi utasitidsokat (4. abra):

it < Btk

- vegye ki a tejtartalyt a gépbdl
Figyelem! A tejtartaly eltavolitasahoz emelje fel kissé, majd hiizza ki.
- vegye le a tartély fedelét (20)
- Tavolitsa el a tejszivovezetéket (21) és a gézcsatlakozot (26) a fedélrél - 1asd a fedélen lévé jelo-
|éseket, és emelje le a szilikon lapos témitést a fedélrdl.
- atartdly fedelét (20), a tejcsdvet (21), a gbzcsatlakozot (26) és annak tomitését folyd viz alatt
mossa le, majd szaritsa meg.
- Mosés utén szerelje be a tejcsdvet és a gézcsatlakozot a fedélbe, zarja le a szilikon lapos témi-
téssel a fedélen.
FIGYELEM! Gy6z6djon meg arrdl, hogy a gézcsatlakozé gumitémitése (26) a beépités el6tt meg-
feleléen illeszkedik a csatlakozéra.
- atejtartalyt (19) meleg vizben, mosdszerrel mossa ki, dblitse le és szaritsa meg, a tartaly moso-
gatodgépben is moshato.
- Ontson kb. 200 ml vizet a tejtartalyba, és helyezze a tartalyt a fedéllel egyitt a gépre.
- helyezzen egy nagy, Ures csészét a csepegtetd talcara, irdnyitsa a habositd flvokat (22) a csésze felé.
- forditsa a tejmennyiség adagold gombot (23) a ,Clean” allasba.
- Csatlakoztassa a kavéfézét a halézathoz, és inditsa el az dntisztitd programot:
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Tartsa lenyomva a Latte gombot (2¢) 3 masodpercig, majd engedje el a tisztitasi funkcié aktivala-
sahoz. A készilék a habosito csévon keresztil elkezdi kibocsatani a vizet és a gézt. A tejhabositd
rendszer tisztitasa utan a gép készenléti izemmaodba keril.
- Kapcsolja ki a gépet, vélassza le a hldzatrol, és tavolitsa el a vizet a tejtartalybdl.
6. Mossa ki a viztartalyt (15) és annak fedelét (17) meleg vizben, mosdszerrel, éblitse ki és széritsa
meg. A tartaly mosogatdgépben moshatd.
7. Mossa ki a csepegtetd talcat (8), a tilcardcsot (9) és a kihtizhato talcat (6) meleg vizben, mosdszer-
rel, Oblitse ki és szaritsa meg.
8. A kavéfdézé elsé beinditdsa el6tt, valamint hosszabb hasznélati sziinet utdn mindig végezze el a
belsé vezetékek elémelegitését. Végezze el a kdvetkezd 1épéseket:
- toltse fel a viztartélyt (15) vizzel Ugy, hogy a viza ,MIN” és a ,MAX" szintek kozott legyen.
- toltse fel a tejtartalyt (19) vizzel Ggy, hogy a viza ,MIN" és a ,MAX" szintek kozott legyen.
- egy szlroflaskat (kavé nélkil) helyezzen a kavéfézébe.
- helyezzen egy kavéscsészét a csepegtetd talcara, és helyezze bele a habositd fuvokat (22).
- csatlakoztassa a készléket foldelt dramforrashoz, kapcsolja be a készuiléket (3), és varjon, amig
az Osszes visszajelzé ldmpa folyamatosan vilagit.
- inditsa el a ,Cappuccino” fézési folyamatot a gombbal (2b) - a flvokabdl géz (vagy g6z és viz, a
,22" gomb bedllitasatol fliggden), a flakonbal pedig forrd viz kezd el folyni. Ha a folyamat befeje-
z6dott, az 6sszes jelzéfény folyamatosan vilagit - majd ismételje meg a folyamatot még haromszor.

MESZKOMENTESITES

A kavéfézo vizkdmentesitési funkcioval van felszerelve. Amikor a tejtartaly kitrUl, a készU-
lék a kezel6panelen hat gyorsan villogé kijelzével (2a,2b,2c) emlékezteti Ont a vizkémen-
tesitésre. Ezutan tegye a kovetkezdket:

- Toltse fel a viztartalyt kb. 600 ml tiszta vizzel és vizkéoldoval a kdvéfézokhoz.

FIGYELEM! Hasznaljon a kavéf6zokhoz kaphato mésztelenitd szereket. Kévesse a vizkéoldo

gyartdjanak ajanlasait. Mas eszkozok karosithatjak a gép alkatrészeinek anyagait és/vagy a

vizkémentesités hatasa nulla lehet.

- Nyomja meg egyszerre az Espresso (2a) és a Latte (2c) gombokat. A készllék automatikusan
vizkémentesitési Gzemmddba lép, majd a hat kijelzé lassan, felvaltva villogni kezd. Korilbelll 10
perc mukodés utan a folyamat véget ér.

- Tavolitsa el a maradék vizkémentesit6 keveréket a viztartalybol, dblitse ki a tartalyt és toltse fel
600 ml tiszta vizzel, majd nyomja meg ismét egyszerre az Espresso (2a) és a Latte (2¢) gombokat,
és a gép folytatja a tisztitast, amely id6 alatt a hat kijelz6 lassan, felvéltva villog. Korilbelll 10 perc
mikodés utan a készilék befejezi a vizkémentesitési folyamatot, és visszatér a készenléti allapotba.

FIGYELEM!

Barmelyik funkciégomb megnyomasaval elkészitheti a megfelelé kavét, amikor a gép emlékez-
teti a vizkémentesitésre. A megfelel6 kavé elkésziilte utan a gép tovabbra is emlékeztetni fogja
Ont a vizk6mentesitési folyamat elvégzésére.

A vizkémentesités barmikor leallithaté barmelyik gomb megnyomasaval, ezutan a késziilék to-
vabbra is emlékezteti a felhasznaldt a vizkémentesités elvégzésére. A késziilék csak akkor lép
normal készenléti izemmodba, ha a teljes mésztelenitési folyamat befejez6dott.
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PROBLEMAK ES AZOK MEGOLDASA

PROBLEMA

A kdvé nem folyik a f6zés soran

A kavé kifolyik a lombik oldalan

Atej nem habzik, nem folyik ki a

flvokabol

Tdl gyorsan folyik a kavé

Tdl gyenge kévé

Az dsszes jelz6lampa gyors liiktetése

Ajelz61ampak pulzéldsa Espresso,
Cappuccino, Latte (2a,2b,2¢)

CAUSE
Nincs viz a tartalyban

Tdl finomra 6rolt kavé

Tdl sok kavé van a sz(irében

Tdlsdgosan szorosan felvert kavé a
szirben

A flakon nem rogziilt a végsd helyzetben

Kavé a lombik szélén

Tdl sok kavé van a sz(irében

Gozhidny

Atejnem elég hideg

Habosité flvéka eltomddott

Tul durvan 6rolt kévé

Nincs elég kdvé a sz(irében

A dupla kévéhoz eqgy kis sz{ir6t hasznéltak
Tul durvan 6rolt kévé

Nincs viz a tartalyban

Emlékeztetd a kdvéfdzo vizkGtelenitésére

MEGOLDAS
Toltse fel vizzel

Cserélje ki a kdvét a szdir6ben finomabb
Grlésre

Toltse a sz(irdt kevesebb kavéval

Toltse meg a sz(ir6t kavéval, és kisebb
erével keverje dssze.

Hizza a lombikot a végsé helyzetbe

Vegye ki a lombikot, és tisztitsameg a
lombik szélét.

Toltse a sz(irdt kevesebb kavéval

Toltse fel vizzel

Hiitott tej hasznélata

Tisztitsa meg a habosité flvokat
Finomabbra 6rélje a kavét

Toltse meg a sz(ir6t tovabbi kavéval
Nagy sziir6 hasznélata

Finomabbra 6rélje a kavét

Toltse fel vizzel

Vizkdmentesitési eljérds végrehajtasa

MUSZAKI ADATOK

A miuszaki paraméterek a termék adattablajan talalhaték.

A halézati kabel hossza: 1,00 m

g

FIGYELEM! Az MPM agd S.A. fenntartja a technikai valtoztatasok jogat.

Ez a kézikonyv gépi forditdson esett dt.

Ha kétségei vannak, kérjlik, olvassa el az angol nyelvii vdltozatot.

A termék helyes megsemmisitése (elektromos és elektronikus berendezések hulladéka)

haztartasi hulladékkal egyutt kidobni. Az elhaszndlt berendezések a potencidlisan veszélyes anyagok,

E A terméken talalhato jeldlés arra utal, hogy a hasznos élettartam végén nem szabad a készlléket mas

keverékek és komponensek miatt negativ hatdssal lehetnek a kdrnyezetre és az emberi egészségre. Az
elektronikai hulladékok mas hulladékokkal valé keverése vagy szakszerlitlen szétszerelése az egészségre

és a kornyezetre karos anyagok kibocsatésadhoz vezethet. Az elhasznalt készuléket adja le elektromos és

elektronikus hulladékokat gyUijté pontban. Az elektromos és elektronikai hulladékok visszakildési helyére vonatkozo
részletes informaciok megszerzése érdekében a felhasznaldnak fel kell vennie a kapcsolatot az adott helység elekt-
romos hulladékokat gyUjté helyével vagy hulladékfeldolgozo lizemével.
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INDICAZIONI RELATIVE ALLA SICUREZZA DI UTILIZZO

- Leggere attentamente le istruzioni per I'uso prima di utilizzare il

prodotto.

- Non immergere il dispositivo, il cavo e la spina in acqua o in altri
liquidi!

- Adottare particolare prudenza quando i bambini sono vicini al
dispositivo!

- Riempire il serbatoio solo con acqua fredda.

- Non utilizzare mai un apparecchio danneggiato, anche qualora siano
il cavo o la spina a essere danneggiati. In questo caso, affidare la
riparazione a un centro di assistenza autorizzato.

- Luso di accessori non raccomandati dal produttore pud causare
danni al dispositivo, incendi o lesioni.

- Non appendere il cavo a spigoli vivi e non permettere che entriin
contatto con superfici calde.

- Lunita di lavoro non deve essere collocata in un armadio.

- Non utilizzare il dispositivo all'aperto.

- Prima della pulizia, scollegare I'apparecchio dalla presa di corrente
e lasciarlo raffreddare completamente.

- Non lasciare mai il dispositivo collegato alla fonte di alimentazione
incustodito.

- Non avviare il dispositivo senza acqua.

- Non collocare l'apparecchio vicino a fornelli, bruciatori, forni, ecc.
elettrici o a gas.

- Non versare acqua nel serbatoio dellacqua dopo aver acceso
I'apparecchio.

- Togliere sempre la spina dalla presa quando non si usa l'apparecchio
o prima della pulizia.

- llapparecchio deve essere spento dopo I'uso!

- Non utilizzare l'apparecchio per scopi diversi da quelli previsti.

- La macchina da caffe e destinata esclusivamente all'uso domestico.

- Lapparecchio deve essere collegato a una presa di corrente con
un perno di messa a terra.

- Questo apparecchio puo essere utilizzato da bambini di almeno
8 anni e da persone con ridotte capacita fisiche e mentali e senza
esperienza e conoscenza dellapparecchio, qualora sia fornita una
supervisione o un'istruzione sull'uso sicuro dell'apparecchio, in
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modo tale che vengano compresi i pericoli connessi. La pulizia e
la manutenzione non devono essere eseguite da bambini, a meno
che non abbiano almeno 8 anni e siano sorvegliati. La pulizia/ma-
nutenzione non deve essere effettuata da bambini non sorvegliati.

- Tenere l'apparecchio e il suo cavo fuori dalla portata dei bambini
al di sotto degli 8 anni.

- | bambini devono essere sorvegliati per assicurarsi che non giochino
con lattrezzatura/dispositivo.

- La temperatura delle superfici accessibili puo essere piu alta quando
Iapparecchio € in funzione.

- Utilizzare 'apparecchio su una superficie liscia e stabile.

- Non estrarre la spina dalla presa di corrente tirando il cavo.

- Non collegare la spina alla presa di corrente con le mani bagnate.

- Per la sicurezza dei bambini, si prega di non lasciare parti dellim-
ballaggio liberamente accessibili (sacchetti di plastica, scatole di
cartone, polistirolo, ecc.).

- AVVERTENZA! Non permettere ai bambini di giocare con la
pellicola. Pericolo di soffocamento!

- ATTENZIONE! Il portafiltro da caffé & caldo durante il funzio-
namento. Usare I'impugnatura del portafiltro.

ATTENZIONE! Superficie calda!

- ATTENZIONE! Non avviare la macchina senza aver prima posi-
zionato il portafiltro con il filtro scelto.
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1. Corpo esterno della macchina da
caffe
2. Pannello di controllo
a. Pulsante di selezione del caffe
“Espresso” singolo/doppio con
indicatori luminosi
b. pulsante di selezione del caffe

“Cappuccino” singolo/doppio con

indicatori luminosi

c. pulsante di selezione del caffe sin-
golo/doppio “Latte” con indicatori

luminosi

3. Interruttore di spegnimemnto/accen-

sione

4. Spazio di stoccaggio per matraccio e

filtro

5. Presa per il montaggio della beuta di

filtraggio

6. Portabicchieri estraibile per bicchieri

di piccole dimensioni

7. Luogo diinstallazione del vassoio
raccogli gocce

8. Vassoio raccogli gocce

9. Griglia del vassoio raccogli gocce

TIPO DI CAFFE EROGATO

Espresso
Singolo E 35mi

Doppio - 70ml

Cappuccino . @ 7oml
Singolo

Doppin i 25ml

(ﬁ 340 ml
Singolo

425ml

DoppiOﬁ

ATTENZIONE!
- A seconda dell'impostazione della manopola di dosaggio del latte, le quantita indicate di CAP-
PUCCINO e LATTE possono essere diverse.
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14.

15.
16.
17.
18.

19.
20.

21.
22.
23.

24.
25.
26.

DESCRIZIONE DEL DISPOSITIVO

10.
11.
12.
13.

Portafiltro per il filtro da caffé

Leva di blocco del filtro
Impugnatura del portafiltro

Filtro da caffé grande

a. filtro da caffe piccolo (10g)

b. filtro da caffé grande (20g)
Presa per il montaggio del serbatoio
dellacqua

Serbatoio dell'acqua 1,7 |

Valvola dell'acqua

Coperchio del serbatoio dell’'acqua
Posizione di installazione del conteni-
tore del latte

Contenitore per il latte O,7L
Coperchio del serbatoio per la pol-
vere

Linea di aspirazione del latte

Ugello di dosaggio latte/vapore
Manopola di dosaggio del volume di
latte

Leva dell'ugello di schiumazione
Misurino - impastatrice

Giunto a vapore

LE FUNZIONI DELLA MACCHINA PER CAFFE ESPRESSO, LE QUANTITA DI
EROGAZIONE E COME ATTIVARLE

QUANTITA



- La quantita di caffé erogato dipende dallo spessore della macinatura dei chicchi di caffé e dal
grado di compattazione nella beuta.

PRIMA DEL PRIMO UTILIZZO

1. Rimuovere il dispositivo dalla scatola, rimuovere eventuali etichette, adesivi, materiale di riempi-
mento e blocchi di trasporto. Controllare che I'apparecchio non abbia subito danni durante il tra-
sporto. In caso di eventuali dubbi contattare il rivenditore.

2. Pulire il dispositivo seguendo le indicazioni del capitolo “PULIZIA E CONSERVAZIONE".

3. Montare in posizione tutti i componenti del caffe.

4. Collocare l'unita su una superficie dura, asciutta, stabile, piana, orizzontale e resistente al calore.

5. Eseguire un'operazione di ricottura del cablaggio interno della macchina da caffé (vedere: ,PULIZIA

E MANUTENZIONE").

GRIGLIA DEL VASSOIO RACCOGLI GOCCE

—

Posizionare il vassoio raccogli gocce (8) presso il luogo di montaggio (7) e collocare la griglia (9) sul
Vvassoio.

| due grandi fori nella griglia (9) si trovano direttamente sotto i fori da cui fuoriesce il caffe nella fia-
schetta (10) - questa € un’indicazione su come posizionare una tazza sul vassoio o due tazze piccole
quando si prepara un doppio “Espresso”.

A seconda delle dimensioni delle tazze utilizzate, & possibile utilizzare anche il supporto estraibile
supplementare (6).

ATTENZIONE! Eliminare periodicamente, a intervalli regolari, il liquido dal vassoio raccogli goc-

N
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RIEMPIMENTO DEL SERBATOIO DELLACQUA

1. Scollegare I'apparecchio dalla rete elettrica.

2. Rimuovere il coperchio (17) dal serbatoio, quindi afferrare il serbatoio (15) e tirarlo verso l'alto.

ATTENZIONE! La valvola dell’acqua (16) nel serbatoio dell'acqua (15) & protetta da un cappuccio

di protezione in gomma arancione. Rimuoverlo prima di utilizzare la macchina da caffé per la

prima volta e rimetterlo quando la macchina da caffé non viene utilizzata per un lungo periodo

di tempo.

3. Versare nel serbatoio non pit di 1,7 | (livello MAX) di acqua potabile e fredda, ma non meno di 0,4
[ (livello MIN).

4. Montare il serbatoio nella parte posteriore della macchina da caffe. Quando si monta il serbatoio,
assicurarsi che il gancio dellalloggiamento del serbatoio sia appoggiato alla cerniera sul retro della
macchina da caffe.

ATTENZIONE! Non riempire il serbatoio dell'acqua oltre il livello di 1,2 I. Non avviare I'appa-

recchio con il serbatoio vuoto o senza serbatoio. Usare solo acqua fredda e potabile. Non usare

acqua calda.

[]
‘

RIEMPIMENTO DEL SERBATOIO DELLACQUA

1. Tirare delicatamente il contenitore del latte (19) verso di sé e poi sollevarlo verso l'alto.

2. Rimuovere il coperchio (20) dal contenitore del latte.

3. Versare nel serbatoio non piti di 0,7 | (livello massimo) di latte, ma non meno di 0,1 | (livello minimo).
4. Rimettere il coperchio (20) sul contenitore del latte.
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5. Collocare il contenitore nella posizione di montaggio del contenitore del latte (18) e farlo scorrere
delicatamente all'indietro.

SELEZIONE DEL FILTRO E RIEMPIMENTO DEL CAFFE

1. Selezionare il filtro appropriato in base al criterio seguente:
- filtro caffé piccolo (13a) - per caffé monorigine
- filtro caffe grande (13b) - per due caffé singoli (ESPRESSO) o un caffe doppio (CAPUCCINO, LATTE).
2. Mettere il filtro selezionato (13) nel portafiltro (10) (iig.1).
3. Riempire il filtro selezionato con caffe fresco finemente macinato (fig. 1a).
4. Utilizzare impastatrice (25) per impastare il caffé versato e quindi pulire I'eccesso di caffe dal bor-
do per garantire una buona tenuta (fig. 2b e 2¢).

a. b.

ATTENZIONE! Il caffé non deve superare la tacca “MAX” all'interno del filtro. Con un caffé molto
montato, cio corrisponde a un peso di circa 10 g di caffé per il filtro piccolo e 20 g per il filtro
grande.

INSTALLAZIONE/SMONTAGGIO DEL PORTAFILTRO NELLA MACCHINA DA

CAFFE

[ERN

. Posizionare il portafiltro (10) con il filtro installato (13) nell'alloggiamento del portafiltro (5), in modo
che il supporto del portafiltro (12) coincida con il simbolo del lucchetto aperto sul pannello frontale
della macchina da caffe.

. Ruotare leggermente a destra limpugnatura del portafiltro (12) in modo che coincida con il simbolo
del lucchetto chiuso sul pannello frontale della macchina da caffe (fig.2).

. Rimuovere il portafiltro della macchina da caffé e il filtro dal portafiltro nell'ordine inverso a quello
di installazione, ossia girare leggermente a sinistra I'impugnatura del portafiltro (12), togliere il por-
tafiltro (10) dall'alloggiamento di montaggio (5) e rimuovere il filtro dal portafiltro.

ATTENZIONE! Tenere sempre il portafiltro per I'impugnatura (12). Limpugnatura ha una leva

(11) che permette di bloccare il filtro quando lo si agita durante la pulizia. Il portafiltro pud essere

caldo. Usare cautela.

INSERIRE LE TAZZE NELLA MACCHINA DEL CAFFE

1. Posizionare i bicchierini sul vassoio estraibile (6) dopo averlo estratto.

2. I due grandi fori nel piattino (6) e nella griglia (9) si trovano direttamente sotto 'uscita del caffé della
fiaschetta e indicano il punto in cui posizionare correttamente le due tazzine.

3. Collocare una tazza grande direttamente sulla griglia della vaschetta di raccolta (9) - la base (6) deve
essere spinta allinterno dell'apparecchio.

N
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ATTENZIONE! Durante 'erogazione di caffé CAPPUCCINO o LATTE, assicurarsi di dirigere cor-
rettamente l'ugello del tubo della schiuma (22) nella tazza.

USO DEL DISPOSITIVO
AVVIO DELLA MACCHINA DA CAFFE

1. Posizionare il dispositivo su una superficie asciutta, stabile, piana e orizzontale..

2. Collegare la macchina da caffé a una fonte di alimentazione con messa a terra.

3. Accendere la macchina da caffe con linterruttore (3) - tutte le spie accanto ai pulsanti iniziano a
lampeggiare - la macchina da caffe si sta riscaldando. Dopo circa 45 secondi, le spie accanto ai
pulsanti ESPRESSO si accendono in modo continuo, indicando che la macchina & pronta per I'ero-
gazione del caffe ESPRESSO. Dopo circa 90 secondi, tutte le spie sono accese in modo continuo:
la macchina & pronta per I'erogazione di caffé CAPPUCCINO e LATTE.

4. Una volta terminato il lavoro con la macchina da caffé, spegnerla con l'interruttore (3).

ATTENZIONE! Se non si compie alcuna azione entro 15 minuti, il dispositivo passa in modalita di

sospensione. Premendo un pulsante qualsiasi si esce dalla modalita sleep.

PREPARAZIONE DEL CAFFE ESPRESSO

1. Inserire il filtro scelto (13) nella beuta (10), riempirla di caffé e installare la beuta nella macchina da
caffe.

2. Assicurarsi che il serbatoio dellacqua sia sufficiente (15).

3. Posizionare la tazza o le tazze desiderate sulla base e avviare il processo di erogazione con il pul-
sante corrispondente (2a). Premere il pulsante Espresso una volta per erogare un solo caffe o due
volte per erogarne uno doppio.

4. |l processo diinfusione e segnalato da una spia luminosa quando si utilizza il pulsante.

5. Quando tutte le spie si accendono, I'erogazione del caffé & completa.

6. Per ottenere una quantita maggiore di caffe, e possibile ripetere il processo di erogazione o tenere

premuto il pulsante Espresso per 3 secondi per regolare la quantita di caffé in base alle proprie
preferenze. Al termine, premere nuovamente il pulsante Espresso per interrompere il processo di
erogazione del caffe.
NOTA!Per erogare una quantita di caffé inferiore a quella impostata, premere il pulsante di fun-
zione per interrompere il processo di erogazione quando si raggiunge la quantita di caffé desi-
derata.

CAFFE PER CAPPUCCINO

ATTENZIONE! Prima di preparare il
caffé CAPPUCCINO, regolare la quan-
tita di latte schiumato secondo le pro-
prie preferenze ruotando la manopola
di dosaggio (23) verso sinistra per una
maggiore quantita di schiuma o ver-
so destra per una minore quantita di
schiuma (fig. 3). E inoltre possibile re-
golare l'intensita della schiuma duran-
te il processo di schiumatura.
ATTENZIONE! Utilizzare latte freddo (a una temperatura di circa 5°C) con un contenuto di grassi
di almeno il 3,2% per garantire un effetto schiuma ottimale.
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1. Inserire il filtro scelto (13) nella beuta (10), riempirla di caffé e installare la beuta nella macchina da
caffe.

Assicurarsi che ci sia la giusta quantita di acqua nel serbatoio dell'acqua (15) e la giusta quantita di
latte nel serbatoio del latte (19).

Posizionare la tazza appropriata e avviare il processo di infusione con il pulsante (2b). Premere una
volta il pulsante Cappuccino per erogare una tazza piccola di cappuccino o due volte per erogare
una tazza grande di cappuccino. La macchina iniziera a preparare il cappuccino in base alla sele-
zione effettuata.

Il processo di infusione & segnalato da una spia luminosa quando si utilizza il pulsante.

5. Quando tutte le spie si accendono, I'erogazione del caffé € completa.

BIRRIFICAZIONE A LATTE

ATTENZIONE! Prima di preparare il caffé LATTE, regolare la quantita di schiuma di latte secondo
le proprie preferenze ruotando la manopola di dosaggio (23) verso sinistra per ottenere pil schiu-
ma o verso destra per ridurla (fig. 3). E inoltre possibile regolare l'intensita della schiuma durante
il processo di schiumatura.

ATTENZIONE! Utilizzare latte freddo (a una temperatura di circa 5°C) con un contenuto di grassi
di almeno il 3,2% per garantire un effetto schiuma ottimale.

1. Inserire il filtro scelto (13) nella beuta (10), riempirla di caffé e installare la beuta nella macchina da

caffe.
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2. Assicurarsi che ci sia la giusta quantita di acqua nel serbatoio dell'acqua (15) e la giusta quantita di
latte nel serbatoio del latte (19).

3. Posizionare la tazza appropriata e avviare il processo di erogazione con il pulsante (2c). Premere il
pulsante Latte una volta per erogare una tazza piccola di latte o due volte per erogare una tazza
grande dilatte.

4. |l processo di infusione e segnalato da una spia luminosa quando si utilizza il pulsante.

5. Quando tutte le spie si accendono, I'erogazione del caffé € completa.

SCHIUMA DI LATTE

La macchina consente inoltre di preparare solo latte schiumato. Tenere premuto il pulsan-
te Cappuccino (2a) per 3 secondi se si desidera aggiungere pit schiuma alla bevanda o
preparare il latte schiumato per un‘altra bevanda, ad esempio macchiato, cioccolata calda,
te latte, ecc. Al termine, premere nuovamente il pulsante Cappuccino per interrompere il
processo di schiumatura del latte.

ATTENZIONE! Una volta terminata la preparazione della bevanda al latte, & possibile conservare
il contenitore direttamente in frigorifero (pronto per I'uso successivo).

COMPLETAMENTO DELLA MACCHINA DA CAFFE

1. Altermine del lavoro, spegnere I'espresso con l'interruttore (3) e scollegarlo dalla rete elettrica.

2. Non appena la macchina da caffe si e raffreddata, pulirla secondo le istruzioni riportate nel capitolo
Pulizia e manutenzione.

3. Conservare il contenitore del latte non utilizzato in frigorifero.

CONSIGLI PRATICI PER FARE IL CAFFE

1. Preparare 'ESPRESSO in una tazzina calda. Per riscaldare rapidamente la tazza, e sufficiente ver-
sarvi prima dell'acqua calda. Un caffe classico ESPRESSO dovrebbe essere preparato con una mi-



scela di diversi caffe in una tazzina da circa 70 ml, che non dovra essere riempita per piti della meta.

'ESPRESSQ doppio & chiamato anche DOPPIO.

Per un migliore effetto visivo, puoi preparare il CAPPUCCINQO in una tazza trasparente.

3. Utilizzare latte freddo (a una temperatura di circa 5°C) con un contenuto di grassi di almeno il 3,2%
per garantire un effetto schiuma ottimale. Schiumare il latte in un recipiente di piccolo diametro
in modo che la schiuma non si espanda ai lati. Il latte schiumato pud aumentare notevolmente di
volume.

4. Rimuovi sempre dai filtri i residui di caffé delle precedenti infusioni. Anche piccole quantita di caffe
vecchio hanno un effetto negativo sul gusto del caffé appena preparato.

5. Non utilizzare caffé macinato con zucchero, perché potrebbe intasare il filtro e danneggiare la
macchina.

6. I caffe macinato conserva il suo aroma solo per 7-8 giorni, a condizione che sia conservato in
un contenitore ermetico e in un luogo fresco e buio. Non conservare in frigorifero o in freezer.
Si consiglia di macinare i cereali integrali appena prima dell'uso. | chicchi di caffé conservatiin un
contenitore ermetico mantengono il loro aroma per 4 settimane.

7. |l caffe macinato non deve essere troppo “polveroso” perché puo bloccare il flusso dell'acqua nel
filtro anche ad alta pressione, mentre una macinatura troppo grossolana non sprigiona appieno
I'aroma del caffe.

PULIZIA E MANUTENZIONE

ATTENZIONE! Scollegare I'apparecchio dalla rete elettrica e attendere che si raffreddi prima di

pulirlo.

ATTENZIONE! Non immergere il corpo esterno della macchina da caffé in acqua o altri liquidi.

1. Pulire la macchina dopo ogni utilizzo: solo in questo modo la macchina potra sprigionare tutto il
sapore del caffe erogato.

2. Pulire l'alloggiamento con un panno morbido e umido. Non utilizzare detergenti abrasivi o prodotti
per la pulizia, in quanto potrebbero graffiare I'involucro della macchina da caffe.

3. Rimuovere il caffé usato dai filtri (13), quindi lavare i filtri e la beuta (10) in acqua calda con un de-
tergente delicato, sciacquare e asciugare. Non lavare i filtri e i flaconi in lavastoviglie.

4. Pulire il filtro piatto situato nella presa di montaggio del pallone (5) con un panno di carta per ri-
muovere i residui di caffe. Periodicamente, con un cacciavite, svitare il filtro e sciacquarlo in acqua.
Controllare la pervieta dei fori del filtro. Avvitare di nuovo in posizione.

5. Per pulire il contenitore del latte e il sistema di schiumatura, seguire le istruzioni riportate di seguito
(hg. 4):
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- rimuovere il contenitore del latte dalla macchina
Attenzione! Per rimuovere il contenitore del latte, sollevarlo leggermente e poi estrarlo.
- rimuovere il coperchio del contenitore (20)
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- Rimuovere il tubo di aspirazione del latte (21) e il raccordo per il vapore (26) dal coperchio - vedere
i segni sul coperchio e sollevare la guarnizione piatta in silicone sul coperchio.
- lavare il coperchio del contenitore (20), il tubo del latte (21), il giunto a vapore (26) e la relativa
guarnizione sotto acqua corrente e asciugare
- Dopo il lavaggio, installare il tubo del latte e il connettore del vapore nel coperchio, chiudere con
la guarnizione piatta in silicone sul coperchio.
ATTENZIONE! Prima dell'installazione, accertarsi che la guarnizione in gomma del giunto a vapo-
re (26) sia correttamente inserita nel giunto.
- lavare il contenitore del latte (19) in acqua calda con detersivo, risciacquare e asciugare; il con-
tenitore pud essere lavato in lavastoviglie
- versare circa 200 ml di acqua nel contenitore del latte e montare il contenitore con il coperchio
sulla macchina
- posizionare una tazza grande e vuota sulla vaschetta di raccolta, dirigere l'ugello per la schiu-
matura (22) verso la tazza
- ruotare la manopola di dosaggio del latte (23) in posizione “Clean’.
- Collegare la macchina da caffe alla rete elettrica e avviare il programma di autopulizia:
Tenere premuto il pulsante Latte (2c) per 3 secondi, quindi rilasciarlo per attivare la funzione di
pulizia. Lapparecchio inizia a rilasciare acqua e vapore attraverso il tubo di schiumatura. Dopo la
pulizia del sistema di schiumatura del latte, la macchina passa in modalita standby.
- Spegnere I'apparecchio, scollegarlo dalla rete elettrica e togliere I'acqua dal contenitore del latte.
6. Lavare il serbatoio dell'acqua (15) e il suo coperchio (17) in acqua calda con detergente, risciacquare
e asciugare. Il serbatoio pud essere lavato in lavastoviglie.
7. Lavare la vaschetta di raccolta (8), la griglia della vaschetta (9) e la vaschetta estraibile (6) in acqua
calda con detersivo, sciacquare e asciugare.
8. Prima di mettere in funzione la macchina da caffé per la prima volta, e sempre dopo un'interruzione
prolungata dell'utilizzo, effettuare un preriscaldamento dei cavi interni. Eseguire i seguenti passi:
- riempire d'acqua il serbatoio dell'acqua (15) in modo che 'acqua si trovi tra i livelli “MIN” e “MAX".
- riempire d'acqua il contenitore del latte (19) in modo che 'acqua si trovi tra i livelli “MIN" e “MAX".
- installare nella macchina da caffé una fiaschetta filtro (senza caffe)
- posizionare una tazza da caffe sulla vaschetta di sgocciolamento e inserirvi I'ugello per la pre-
parazione della schiuma (22)
- collegare I'apparecchio a una presa di corrente con messa a terra, accendere I'apparecchio (3) e
attendere che tutte le spie si accendano in modo continuo
- avviare il processo di erogazione del “Cappuccino” con il pulsante (2b) - dallugello iniziera a
uscire vapore (o vapore e acqua, a seconda dellimpostazione della manopola “22") e dal pallone
iniziera a uscire acqua calda. Quando il processo e completo, tutte le spie si accendono in modo
continuo, ripetere il processo per altre tre volte.

DECALCIFICAZIONE

La macchina da caffe & dotata di una funzione di decalcificazione. Quando il contenitore
del latte & vuoto, 'apparecchio ricorda di effettuare la decalcificazione mediante sei indi-
catori che lampeggiano rapidamente sul pannello di controllo (2a,2b,2c). Procedete quindi
come segue:

- Riempire il serbatoio dell'acqua con circa 600 ml di acqua pulita e di decalcificante per macchine
da caffe.
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ATTENZIONE! Utilizzare i decalcificanti per macchine da caffé disponibili sul mercato. Segui-
re le raccomandazioni del produttore del decalcificante. Altri mezzi possono danneggiare i
materiali delle parti della macchina e/o avere un effetto decalcificante nullo.

- Premere contemporaneamente i pulsanti Espresso (2a) e Latte (2c). Lapparecchio entra automa-
ticamente in modalita di decalcificazione e le sei spie lampeggiano lentamente in modo alternato.
Dopo circa 10 minuti di funzionamento, il processo si conclude.

- Rimuovere l'eventuale miscela di decalcificazione residua dal serbatoio dell'acqua, sciacquare il
serbatoio e riempirlo con 600 ml di acqua pulita, quindi premere di nuovo contemporaneamente
i pulsanti Espresso (2a) e Latte (2¢) e la macchina continuera la pulizia, durante la quale le sei spie
lampeggeranno lentamente in alternanza. Dopo circa 10 minuti di funzionamento, I'apparecchio

completa il processo di decalcificazione e torna in standby.

ATTENZIONE!

Quando la macchina ricorda di eseguire il processo di decalcificazione, & possibile premere qual-
siasi pulsante di funzione per erogare il caffé corrispondente. Dopo I'erogazione del caffé corri-
spondente, la macchina continua a ricordare di eseguire il processo di decalcificazione.

Il processo di decalcificazione puo essere interrotto in qualsiasi momento premendo un pulsante
qualsiasi, dopodiché I'apparecchio continuera a ricordare all'utente di eseguire la decalcificazio-
ne. L'apparecchio entrera in modalita standby normale solo dopo aver completato I'intero pro-

cesso di decalcificazione.

POSSIBILI PROBLEMI E RISOLUZIONE

PROBLEMA

Il caffe non scorre durante I'erogazione

Il caffe fuoriesce dai lati della beuta

Il latte non & schiumato, non fuoriesce
dall'ugello

(affe che scorre troppo velocemente

(affe troppo debole

CAUSA
Assenza di acqua nel serbatoio

(affe macinato troppo finemente

Troppo caffe nel filtro

Caffé troppo montato nel filtro

Il pallone non & bloccato in posizione
finale

Caffe sul bordo della fiaschetta

Troppo caffé nel filtro

Carenza di vapore

Il latte non € abbastanza freddo

Ugello di schiumatura bloccato

Caffé macinato troppo grossolanamente
Non c'¢ abbastanza caffe nel filtro

Per il caffé doppio & stato utilizzato un
filtro piccolo

(affe macinato troppo grossolanamente

SOLUZIONE
Riempire d'acqua

Cambiare il caffé nel filtro con una
macinatura piu fine.

Riempire il filtro con meno caffe

Riempire il filtro con il caffé e shattere con
meno forza.

Serrare il pallone nella sua posizione finale

Rimuovere il pallone e pulire il bordo del
pallone.

Riempire il filtro con meno caffé

Riempire d'acqua

Utilizzare latte freddo

Pulire I'ugello per la schiuma
Macinare il caffé piti finemente
Riempire il filtro con altro caffe

Utilizzare un filtro grande

Macinare il caffé piti finemente



Pulsazione rapida di tutte le spie Assenza di acqua nel serbatoio Riempire d'acqua
luminose

Pulsazione delle spie Espresso, Promemoria per la decalcificazione della Eseguire la procedura di decalcificazione
Cappuccino, Latte (2a,2b,2¢) macchina da caffé
DATI TECNICI

| parametri tecnici sono riportati sulla targhetta nominale del prodotto.

Lunghezza del cavo di alimentazione: 1,00 m

ATTENZIONE! MPM agd S.A. siriserva il diritto di apportare modifiche tecniche!

Questo manuale é stato tradotto a macchina.
In caso di dubbi, consultare la versione in lingua inglese.

Smaltimento corretto del prodotto (rifiuti di apparecchiature elettriche ed elettroniche)

Il marchio apposto sul prodotto indica che il dispositivo non puo essere smaltito con gli altri rifiuti dome-

stici alla fine della sua vita tecnica. Per evitare effetti dannosi sullambiente e sulla salute umana, derivanti

dallo smaltimento incontrollato dei rifiuti, si prega di portare il dispositivo usato in un punto di raccolta

per apparecchiature elettriche ed elettroniche usate o di richiedere il ritiro da casa. Per informazioni piu
EE  (cttagliate su dove e come smaltire in modo sicuro i rifiuti di apparecchiature elettriche ed elettroniche,
contattare il proprio rivenditore locale o il dipartimento ambientale locale. Il prodotto non puo essere smaltito con
glialtri rifiuti domestici.
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NURODYMAI SAUGIAM APTARNAVIMUI

PriesS pradedami naudoti tiksliai perskaitykite aptarnavimo instrukcija.
Draudziama jrenginj, laidg ir kiStukg nardinti vandenyje arba kitame
skystyje!

BUkite labai atsargUs, kai netoliese jrenginio yra vaikai!

| talpa pilkite tik saltg vanden.

Niekuomet nenaudokite pazeisto jrenginio, net ir tada, kai pazeis-
tas laidas ar kistukas - tokiu atveju atiduokite jrenginj remontui
jgaliotam remonty punktui.

Aksesuary, kuriy gamintojas nerekomenduoja, panaudojimas gali
sugadinti jrenginj, sukelti gaisra arba kuno suzalojimus.
Nekabinkite laido ant astriy krastiniy ir neleiskite, kad liestys kars-
tus pavirsius.

Darbo jrenginio negalima laikyti spintoje.

Nenaudokite jrenginio lauke.

Pries pradedami valyma pirmiausia istraukite kistuka is elektros
lizdo ir palaukite kol jrenginys visiSkai atves.

Niekuomet nepalikite jrenginio prijungto prie maitinimo Saltinio
be priezitros.

Nejunkite jrenginio, kai jame nera vandens.

Nedekite jrenginio arti elektrines, dujines virykles, degikliy, orkaiciy
ir pan.

Jjungus jrenginj nepilkite j jj vandens.

Visuomet istraukite kistuka, kai jrenginio nenaudojate arba pries
valyma.

UzZbaigus darbg jrenginys turi buti iSjungtas!

Nenaudokite jrenginio kitiems tikslams, nei jis yra skirtas.
Kavinukas skirtas naudoti tik namuose.

Jrenginys turi buti jjungtas | lizdg su jzeminimo sraigtu.

Siuo jrenginiu gali naudotis vaikai nuo 8 mety ir Zmones su fizine,
judéjimo ir protine negalia, zmones su neatitinkamomis ziniomis ir
patirtimi tuomet, kai yra priziGrimi arba buvo paruosti ir apmokyti
ir supranta kylanciag gresme. Valymo ir priezitros darbus turi atlikti
(arba) priezitros darby negali atlikti neprizitrimi vaikai.

Laikykite jrenginj ir jo laidg vaikams iki 8 mety nepasiekiamoje vietoje.
Reikia atkreipti demes;j | tai, kad vaikai nezaisty su jranga/jrenginiu.
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Prieinamy pavirsiy temperattra gali buti aukstesne, aki jrenginys
dirba.

Naudokite jrenginj ant lygaus ir stabilaus pavirsiaus.

Netraukite kiStuko i$ elektros lizdo uz laido.

Nekiskite kistuko j elektros lizdg su dregnomis rankomis.

Vaiky saugumui nepalikite laisvai prieinamy pakuotes sudedamuyjy
daliy (plastmasiniy maisy, kartonuy, puty polistirolo ir t. t.).
ISPEJIMAS! Neleiskite vaikams Zaisti su folija. Pavojus uzdusti!
DEMESIO! Veikiant kavos aparatui kolba yra karsta. Naudokite
kolbos laikiklj.

DEMESIO! Karstas pavirsius!

DEMESIO! Negalima paleisti kavos aparato be kolbos su pasi-
rinktu filtru.

IRENGINIO APRASYMAS

1.
2.

200N ;A

0
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Kavos aparato korpusas 11. Filtro fiksavimo svirtis
Valdymo skydelis 12. Flakono rankena
a. viengubos / dvigubos ,Espresso* 13. Kavos filtras
kavos pasirinkimo mygtukas su a. mazas kavos filtras
kontrolinemis lemputémis b. didelis kavos filtras
b. viengubos / dvigubos ,Cappucci- 14. Vandens bako montavimo lizdas
no“ kavos pasirinkimo mygtukas su ~ 15. Talpa vandeniui
kontrolinémis lemputémis 16. Vandens voztuvas
c. viengubos / dvigubos ,Latte" 17. Vandens bako dangtis
kavos pasirinkimo mygtukas su 18. Pieno talpyklos montavimo vieta
kontrolinémis lemputémis 19. Pienoindas 0,7 |
Jungiklis/isjungiklis 20. Pieno indo dangtelis
Kolbos ir filtro laikymo vieta 21. Pieno siurbimo linija
Filtro kolbos montavimo lizdas 22. Pieno ir gary dozavimo antgalis
IStraukiamasis mazy puodeliy deklas 23. Pieno kiekio dozavimo rankenelé
Lasejimo padéklo montavimo vieta 24. Putos uzpildo antgalio svirtis
Laséjimo padéklas 25. Matavimo puodelis - minkytuvas
Lasejimo padéklo tinklelis 26. Garo jungtis

. Kavos filtro kolba



ESPRESO KAVOS APARATO FUNKCIJOS, VIRIMO KIEKIAI IR JU JJUNGIMO BUDAI

RUOSIAMOS KAVOS RUSIS KIEKIS

Espresso
Vienas W 35mi

Dvigubas i 7oml

Cappuccino . @ —
Vienas

Dvigubas ﬁ 285mi

Cﬁ 340 ml
Vienas

Cﬁ 425ml
Dvigubas

DEMESIO!

- Priklausomai nuo pieno dozavimo rankenélés nustatymo, nurodyti CAPPUCCINO ir LATTE
kiekiai gali bati skirtingi.

- Paruostos kavos kiekis priklauso nuo kavos pupeliy malimo storio ir suslégimo kolboje laipsnio.

PRIES PIRMA PANAUDOJIMA

1. ISpakuokite jrenginj is dézutés, nuimkite visas etiketes, lipdukus, uzpildus ir transportavimo uz-
raktus. Patikrinkite, ar jrenginys neturi defekty, kurie galéjo atsirasti jj transportuojant. Jei kyla
abejoniy, kreipkités j pardavéja.

2. Prietaisg valykite vadovaudamiesi skyriuje ,VALYMAS IR PRIEZIURA" pateiktais nurodymais.

3. Sumontuokite visas kavinés sudedamasias dalis.

4. Padeékite jrenginj ant kieto, sauso, stabilaus, stabilaus, lygaus, horizontalaus ir karsciui atsparaus
pavirsiaus.

5. Atlikite kavos aparato vidiniy laidy atkaitinimo operacija (zr: VALYMAS IR PRIEZIURA

LASEJIMO PADEKLO MONTAVIMAS

—

Jdékite laséjimo padékliuka (7) | vieta, uzdékite laséjimo padékliukg (8) ir uzdékite groteles (9) ant
padékliuko.

Dvi didelés skylés grotelése (9) yra tiesiai po skylémis, i$ kuriy kava teka j kolba (10) - tai nuoroda,
kaip padéti puodelj ant padéklo arba du mazus puodelius ruosiant dvigubg ,Espresso” kava.
Priklausomai nuo naudojamy puodeliy dydzio, taip pat galite pasinaudoti papildomu iStraukiamu
stovu (6).

DEMESIO! Reguliariai pa3alinkite skystj i§ laséjimo padéklo.

N
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PRIPILKITE VANDENS | TALPA

1. Atjunkite prietaisa nuo elektros tinklo.
2. Nuimkite dangtelj (17) nuo rezervuaro, tada paimkite rezervuara (15) ir patraukite jj j virsu.




DEMESIO! Vandens voztuvas (16) vandens rezervuare (15) yra apsaugotas oranZiniu guminiu ap-

sauginiu dangteliu. Nuimkite jj pries naudodami kavos aparatq pirma karta ir uzdékite, kai kavos

aparatas ilga laika nenaudojamas.

3. | baka jpilkite ne daugiau kaip 1 litra (maksimalus lygis) geriamojo Salto vandens, bet ne maziau kaip
0,2 litro (MIN lygis).

4. |statykite kavinés gale esantj rezervuara j lizda (14). Montuodami rezervuara jsitikinkite, kad rezer-
vuaro korpuso kablys remiasi j kavos aparato gale esantj lanksta.

DEMESIO! Neuzpildykite vandens bako auks¢iau ,MAX" lygio. Negalima paleisti jrenginio su

tusciu baku arba be bako. Naudokite tik salta geriamajj vandenj. Nepilkite karSto vandens.

PRIPILKITE VANDENS | TALPA

1. Svelniai patraukite pieno inda (19) j save ir pakelkite jj j viréy.

2. Nuimkite dangtelj (20) nuo pieno indo.

3. ] talpykla jpilkite ne daugiau kaip 0,7 | pieno (maksimalus lygis), bet ne maziau kaip 0,1 | (minimalus
lygis).

4. Uzdékite dangtelj (20) atgal ant pieno indo.

5. Uzdékite talpyklg ant pieno talpyklos tvirtinimo vietos (18) ir atsargiai pastumkite jg atgal.

FILTRO PARINKIMAS IR KAVOS PILDYMAS

1. Pasirinkite tinkama filtra pagal toliau nurodyta kriteriju:
- mazas kavos filtras (13a) - skirtas vienos kilmes kavai
- Didelis kavos filtras (13b) - dviem vienguboms kavoms (ESPRESSO) arba vienai dvigubai kavai

(CAPUCCINO, LATTE).

2. | kolba (10) jdékite pasirinkta filtrg (13).

3. Uzpildykite pasirinkta filtrg Sviezia, smulkiai sumalta kava (1a pav.).

4. Maisytuvu (25) ismaisykite supiltg kava ir nuvalykite kavos pertekliy nuo apvado, kad jis tinkamai
priglusty (2b ir 2c pav.).

/

DEMESIO! Kavos kiekis neturi vir$yti filtro viduje esan¢ios ,MAX" Zymos. Jei kava yra stipriai
suplakta, maZzasis filtras sveria mazdaug 10 g, o didysis - 20 g kavos.
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FILTRAVIMO KOLBOS JRENGIMAS/ISEMIMAS IS KAVOS APARATO

1. Jstatykite kolba (10) su jmontuotu filtru (13) j kolbos montavimo lizdg (5) taip, kad kolbos laikiklis (12)
sutapty su atidarytos pakabinamos spynos simboliu priekiniame kavos aparato skydelyje (2 pav.).
" ™

/

2. Pasukite kolbos rankeng (12) Siek tiek j desine, kad ji sutapty su uzdarytos pakabinamos spynos
simboliu priekiniame kavos aparato skydelyje.

3. Kolba is kavos aparato ir filtras i$ kolbos isSimami atvirkstine surinkimo tvarka, t. y. pasukite kolbos
rankeng (12) Siek tiek j kaire, iSimkite kolba (10) i$ kolbos tvirtinimo lizdo (5) ir isimkite filtrg i$ kolbos.

DEMESIO! Visada laikykite kolba uz rankenos (12). Rankenoje yra svirtis (11), kuria valant filtra

galima uzfiksuoti, kai jis purtomas. Kolba gali biti karsta. Biikite atsargas.

PUODELIY DEJIMAS | KAVOS APARATA,

IStrauke istraukiamajj padeékla (6), ant jo padékite mazus puodelius.

Dvi didelés skylés lekstéje (6) ir grotelés (9) yra tiesiai po kolbos kavos isleidimo anga - jos nurodo
vieta, kurioje reikia teisingai pastatyti du mazus puodelius.

Didelj puodelj statykite tiesiai ant laséjimo padéklo groteliy (9) - tada pagrinda (6) reikia jstumti
prietaiso vidu.

DEMESIO! Ruosdami CAPPUCCINO arba LATTE kava, jsitikinkite, kad teisingai nukreipéte puty
ruosimo vamzdelio antgalj (22) j puodeli.

|IRENGINIO NAUDOJIMAS
KAVOS APARATO PALEIDIMAS

1. Pastatykite jrenginj ant plokscio, stabilaus, lygaus ir horizontalaus pavirsiaus.

2. Prijunkite kavos aparata prie jZeminto maitinimo Saltinio.

Jjunkite kavos aparatg jungikliu (3) - visos Salia mygtuky esancios lemputés pradeda mirkseéti - kavos
aparatas jSyla. Mazdaug po 45 sekundziy Salia ESPRESSO mygtuky nuolat uZzsidegs indikatoriy
lemputés, rodancios, kad kavos aparatas pasirenges ruosti ESPRESSO kava. Mazdaug po 90 se-
kundziy visos lemputés jau dega nepertraukiamai - kavos aparatas taip pat yra paruostas ruosti
CAPPUCCINQO ir LATTE kava.

4. Baige darbg su kavos aparatu, isjunkite jj jungikliu (3).

DEMESIO! Jei per 15 minuéiy neatliksite jokiy veiksmy su prietaisu, jis pereis j miego rezima.
Paspaude bet kurj mygtuka iSeisite i$ miego rezimo.

ESPRESO KAVOS GAMINIMAS

1. Jstatykite pasirinkta filtrg (13) | kolba (10), pripildykite jg kavos ir jstatykite kolbg j kavos aparata.
2. |sitikinkite, kad vandens rezervuare (15) yra pakankamai vandens.
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3. Ant pagrindo uzdékite atitinkama (-us) puodel; (-elius) ir atitinkamu mygtuku (2a) pradékite virimo
procesa. Paspauskite ,Espresso” mygtuka vieng karta, jei norite paruosti viena kava, arba du kartus,
jei norite paruosti dviguba kavos porcija.

4. Kai naudojamas mygtukas, apie virimo procesg pranesa indikatoriaus lempute.

. Kai vél uzsidega visos indikatoriy lemputés, kavos virimas baigtas.

6. Jei norite daugiau kavos, galite pakartoti virimo procesg arba paspausti ir 3 sekundes palaiky-
ti Espresso mygtuka, kad kavos kiekis atitikty jusy pageidavimus. Baige dar karta paspauskite
,Espresso” mygtuka, kad sustabdytuméte kavos virimo procesa.

PASTABA!Norédami paruosti maZiau kavos nei nustatyta porcija, paspauskite funkcinj mygtuka,

kad sustabdytuméte kavos ruosimo procesa, kai pasiekiamas norimas kavos kiekis.

KAPUCINO KAVOS VIRIMAS

DEMESIO! Prie$ ruodami CAPPUC-

w

CINO kava, pagal savo pageidavimus IA, A ,
sureguliuokite i$plakto pieno kiekj / S =T f./}:-\_. \
pasukdami dozavimo rankenéle (23) ( );:- A | . u Jl A
i kaire, kad baty daugiau puty, arba j = /' | =
desine, kad bity maziau puty (3 pav.). £ i y £
Taip pat galite reguliuoti puty intensy- -3 1 ™

vuma putojimo proceso metu.

DEMESIO! Norédami uztikrinti opti-

maly putojimo efekta, naudokite 3alta piena (mazdaug 5 °C temperatiros), kurio riebumas ne

mazesnis kaip 3,2 %.

1. Jstatykite pasirinkta filtrg (13) j kolbg (10), pripildykite jg kavos ir jstatykite kolbg j kavos aparata.

2. |sitikinkite, kad vandens rezervuare (15) yra reikiamas vandens kiekis, o pieno rezervuare (19) - rei-
kiamas pieno kiekis.

3. |dékite atitinkama puodelj ir mygtuku (2b) pradékite virimo procesa. Paspauskite ,Cappuccino”
mygtuka viena karta, jei norite iSvirti maza puodelj kapucino, arba du kartus, jei norite ivirti didel;
puodelj kapucino. Kavos aparatas pradés gaminti kapucino kava pagal pasirinkta pasirinkima.

4. Kai naudojamas mygtukas, apie virimo procesa pranesa indikatoriaus lemputé.

5. Kai vel uzsidega visos indikatoriy lemputés, kavos virimas baigtas.

LATTE BREWING

DEMESIO! Pries ruosdami LATTE kava, pagal savo pageidavimus sureguliuokite pieno puty kieki

pasukdami dozavimo rankenéle (23) j kaire, kad bity daugiau puty, arba j desing, kad bity maZiau

puty (3 pav.). Taip pat galite reguliuoti puty intensyvuma putojimo proceso metu.

DEMESIO! Norédami uztikrinti optimaly putojimo efekta, naudokite 3alta piena (mazdaug 5 °C

temperatiiros), kurio riebumas ne mazesnis kaip 3,2 %.

1. Jstatykite pasirinkta filtrg (13) j kolba (10), pripildykite jg kavos ir jstatykite kolbg j kavos aparata.

2. |sitikinkite, kad vandens rezervuare (15) yra reikiamas vandens kiekis, o pieno rezervuare (19) - rei-
kiamas pieno kiekis.

3. Pastatykite atitinkama puodel; ir mygtuku (2c) pradékite virimo procesa. Paspauskite Latte mygtuka
viena karta, jei norite iSvirti maZa lates puodelj, arba du kartus, jei norite iSvirti didelj latés puodelj.

4. Kai naudojamas mygtukas, apie virimo procesa pranesa indikatoriaus lemputé.

5. Kai vél uzsidega visos indikatoriy lemputés, kavos virimas baigtas.
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PIENO PIENAS

Be to, aparatu galima ruosti tik putota piena. Paspauskite ir 3 sekundes palaikykite ,Cap-
puccino” mygtuka (2a), jei norite j gérima jpilti daugiau puty arba paruosti pieno puty kitam
gerimui, pvz., macchiato, karstam Sokoladui, latte arbatai ir pan. Baige dar karta paspauski-
te ,Cappuccino® mygtuka, kad sustabdytuméte pieno putojimo procesa.

DEMESIO! Baige ruosti pieno gérima, pieno inda galite laikyti tiesiai 3aldytuve (paruosta naudoti
kita karta).

KAVOS APARATO UZBAIGIMAS

1. Baige darbg, isjunkite greitintuva jungikliu (3) ir atjunkite jj nuo elektros tinklo.
2. Kaitik kavos aparatas atveés, isvalykite jj pagal valymo ir prieziGros skyriuje pateiktus nurodymus.
3. Nepanaudoto pieno indg laikykite saldytuve.

PRAKTINIAI KAVOS GAMINIMO PATARIMAI

1. Paruoskite ESPRESSO kava | Silta puodelj. Puodelj greitai jkaitinsite, jei pries tai j jj jpilsite karsto
vandens. Klasikineé ESPRESSO kava turéty bati ruosiama i$ keliy kavos rtsiy misinio mazdaug 70
ml puodelyje ir neturéty bati supilta daugiau nei iki pusés. Dvigubas ESPRESSO taip pat vadinamas
DOPPIO.

. CAPPUCCINO kava galima ruosti permatomame puodelyje, kad blty geresnis vizualinis efektas.

. Norédami uztikrinti optimaly putojimo efekta, naudokite Salt piena (mazdaug 5 °C temperataros),
kurio riebumas ne mazesnis kaip 3,2 %. Suplakite pieng j kuo mazesnio skersmens puodelj, kad
putos nesklisty j Sonus. Pieno putos gali gerokai padidinti jo tdrj.

. Visada kruopsciai pasalinkite is filtry kavos likucius, likusius nuo ankstesnio virimo. Net ir nedidelis
kiekis senos kavos neigiamai veikia naujai paruostos kavos skonj.

. Nenaudokite maltos kavos su cukrumi, nes jis gali uzkimsti filtrg ir sugadinti aparata.

. Malta kava islaiko savo skonj tik 7-8 dienas, jei ji laikoma sandariame inde, vésioje ir tamsioje vietoje.
Nelaikykite Saldytuve arba Saldiklyje. Visus gridus rekomenduojama sumalti pries pat naudojima.
Sandariai uzdarytame inde laikomos kavos pupelés savo aromata islaiko 4 savaites.

Sumalta kava neturi bati per daug ,miltinga“, nes ji gali uzblokuoti vandens srautg filtre net esant
dideliam slégiui, o per stambiai sumalta kava ne visiskai atskleis kavos skonj.
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VALYMAS IR PRIEZIURA

DIEZMESIO! Pries valydami atjunkite jrenginj nuo elektros tinklo ir palaukite, kol jis atvés.
DEMESIO! Nemerkite kavos aparato korpuso j vandeni ar kitus skyscius.

1. Isvalykite kavos aparatg po kiekvieno naudojimo, nes tik taip jis galés atskleisti visg paruostos kavos
skonj.

2. Nuvalykite korpusa minksta drégna Sluoste. Nenaudokite abrazyviniy valikliy ar sveitikliy, nes jie
gali subraizyti kavos aparato korpusa.

3. ISimkite panaudota kava is filtry (13), tada nuplaukite filtrus ir kolba (10) siltame vandenyje su Svel-
niu plovikliu, nuplaukite ir isdZiovinkite. Neplaukite filtry ir kolby indaplovéje.

4. Nuvalykite ploksciagjj filtra, esantj kolbos tvirtinimo lizde (5), popieriniu ranksluosciu, kad pasalin-

tumete kavos likucius. Periodiskai atsuktuvu atsukite filtra ir iSplaukite jj vandeniu. Patikrinkite, ar
filtre esancios skylutés yra sandarios. Prisukite jj atgal j vieta.




5. Norédami isvalyti pieno talpykla ir putojimo sistema, vadovaukités toliau pateiktais nurodymais (4
pav.):

- iSimkite pieno inda i$ aparato.

Démesio! Norédami iSimti pieno talpykla, Siek tiek pakelkite ja ir iStraukite.

- Uzdékite indo dangtel].

- Nuo dangcio nuimkite pieno jsiurbimo linijq (21) ir gary jungtj (26) - Zr. Zymes ant dangcio ir
pakelkite plokscig silikoninj dangcio sandariklj.

- nuplaukite talpyklos dangtelj (20), pieno vamzdelj (21), garo jungtj (26) ir jos sandariklj po tekanciu
vandeniu ir iSdZiovinkite.

- Po plovimo j dangtj jstatykite pieno vamzdelj ir gary jungtj, uzdarykite silikoniniu ploksciu dangcio
sandarikliu.

DEMESIO! Prie$ montuodami jsitikinkite, kad garo jungties guminis sandariklis (26) yra tinkamai
uzdétas ant jungties.

- plaukite pieno indg (19) siltame vandenyje su plovikliu, nuplaukite ir nusausinkite, indg galima
plauti indaplovéje.

- | pieno inda jpilkite apie 200 ml vandens ir inda su dangteliu uzdékite ant aparato.

- padeékite didelj tuscig puodelj ant lasy padéklo, nukreipkite puty purkstuka (22) j puodel;.

- pasukite pieno kiekio dozavimo rankenéle (23) j padétj ,Clean” (Svarus).

- Prijunkite kavos aparatg prie elektros tinklo ir paleiskite savaiminio valymo programa:
Paspauskite ir 3 sekundes palaikykite Latte mygtuka (2c), tada jj atleiskite, kad jjungtuméte valy-
mo funkcija. Prietaisas pradés leisti vandenj ir garus per puty gaminimo vamzdelj. ISvalius pieno
putojimo sistema, aparatas persijungs j budéjimo rezima.

- ISjunkite aparata, atjunkite jj nuo elektros tinklo ir iSimkite vandenj i$ pieno talpyklos.

6. Nuplaukite vandens rezervuarg (15) ir jo dangtelj (17) Siltu vandeniu su plovikliu, nuplaukite ir is-
dziovinkite. Talpykla galite plauti indaplovése.

7. Nuplaukite laséjimo padékla (8), padéklo groteles (9) ir istraukiama padékla (6) siltame vandenyje su
plovikliu, nuplaukite ir iSdZiovinkite.

8. Pries jjungdami kavos aparatg pirma karta ir visada po ilgesnés pertraukos, atlikite vidiniy laidy
jkaitinima. Atlikite Siuos veiksmus:

- pripildykite vandens rezervuara (15) vandens taip, kad vandens kiekis bty tarp ,MIN" ir ,MAX" lygiu.

- pripildykite pieno talpykla (19) vandens taip, kad vanduo baty tarp ,MIN"ir ,MAX" lygiu.

- i kavos aparata jdekite filtravimo kolba (be kavos).

- padeékite kavos puodelj ant lasy padéklo ir jkiskite j jj puty purkstuka (22).

- prijunkite prietaisg prie jZeminto maitinimo $altinio, jjunkite prietaisg (3) ir palaukite, kol visos
kontrolinés lemputeés uzsidegs nepertraukiamai.

- mygtuku (2b) pradékite ,Cappuccino” virimo procesg - i$ antgalio pradés verztis garai (arba garai
ir vanduo, priklausomai nuo rankenélés ,22" nustatymo), o i$ kolbos ims tekéti karstas vanduo.
Kai procesas baigtas, visos indikatoriy lemputés Sviecia nepertraukiamai - tada pakartokite
procesa dar tris kartus.
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DEKALCIFIKACUA

Kavos aparate yra kalkiy salinimo funkcija. Kai pieno indas bus tuscias, prietaisas primins,
kad reikia pasalinti kalkes, naudodamasis Sesiais greitai mirksinciais indikatoriais valdymo
skydelyje (2a, 2b, 2c). Tada atlikite Siuos veiksmus:

- Pripildykite vandens rezervuarg mazdaug 600 ml Svaraus vandens ir kavos aparatams skirto
kalkiy salinimo skyscio.

DEMESIO! Naudokite visur prieinamas kavos aparaty kalkiy $alinimo priemones. Laikykités

nukalkintojo gamintojo rekomendacijy. Kitos priemonés gali sugadinti masinos daliy medzia-

gas ir (arba) turéti nulinj kalkiy $alinimo poveiki.

- Vienu metu paspauskite Espresso (2a) ir Latte (2¢) mygtukus. Prietaisas automatiskai jjungs
kalkiy Salinimo reZimg , tada Sesi indikatoriai létai pakaitomis mirksés. Mazdaug po 10 minuciy
procesas baigsis.

- iSvandens rezervuaro pasalinkite kalkiy Salinimo misinio likucius, iSplaukite rezervuara ir pripilkite
600 ml $varaus vandens, tada vél vienu metu paspauskite Espresso (2a) ir Latte (2c) mygtukus, ir
aparatas tes valyma, kurio metu pakaitomis létai mirksés Sesi indikatoriai. Mazdaug po 10 minuciy
veikimo prietaisas uzbaigs kalkiy Salinimo procesa ir grj$ j budéjimo rezima.

DEMESIO!

Galite paspausti bet kurj funkcinj mygtuka, kad bity paruosta atitinkama kava, kai kavos apa-
ratas primins, kad reikia atlikti kalkiy Salinimo procesa. Kai bus paruosta atitinkama kava, kavos
aparatas toliau primins, kad reikia atlikti kalkiy Salinimo procesa.

Kalkiy Salinimo procesa galima bet kada sustabdyti paspaudus bet kurj mygtuka, tada prietaisas
ir toliau primins naudotojui atlikti kalkiy salinima. | jprasta budéjimo rezimg prietaisas pereis tik

tada, kai bus baigtas visas nukalkinimo procesas.

PROBLEMOS IR JU SPRENDIMO BUDAI.

PROBLEMA

Kavos virimo metu kava neteka

Kava iSteka pro kolbos Sonus

Pienas neputoja, neisteka is antgalio

Per greitai tekanti kava

PRIEZASTIS
Bake néra vandens

Per smulkiai sumalta kava

Per daug kavos filtre

Filtre per stipriai suplakta kava

Kolba neuzfiksuota galutinéje padétyje
Kava ant kolbos krasto
Per daug kavos filtre

Gary trakumas

Pienas néra pakankamai Saltas
Uzblokuotas puty purkstukas
Per stambiai sumalta kava

Filtre néra pakankamai kavos

SPRENDIMAS
Pripilkite vandens

Pakeiskite filtre esancia kava j smulkiau
malta

Uzpildykite filtra mazesniu kiekiu kavos
Uzpildykite filtra kava ir plakite su mazesne
jéga

Uzverzkite kolba j galuting padétj

ISimkite kolba ir nuvalykite kolbos krasta
Uzpildykite filtra mazesniu kiekiu kavos

Pripilkite vandens

Naudokite at3aldyta pieng
ISvalykite puty gaminimo antgalj
Smulkiau sumalkite kava

Uzpildykite filtra didesniu kiekiu kavos



Per silpna kava Dvigubai kavai buvo naudojamas mazas
filtras

Per stambiai sumalta kava

Greitas visy kontroliniy lempuciy Bake néra vandens
pulsavimas
Kontroliniy lempuciy pulsavimas Priminimas pasalinti kavos aparato

Espresso, Cappuccino, Latte (2a,2b,2¢)  nuosédas

Naudokite didelj filtra

Smulkiau sumalkite kava

Pripilkite vandens

Atlikite kalkiy Salinimo procediira

TECHNINIAI DUOMENYS

Techniniai parametrai nurodyti produkto informacinéje lenteléje. C €

Maitinimo laido ilgis: 1,00 m.

DEMESIO! Jmoné MPM agd S.A. pasilieka teise keisti techninius duomenis.

Sis vadovas buvo isverstas masininiu budu.
Jei kyla abejoniy, Zr. jo versijq angly kalba.

Taisyklingas gaminio atlieky Salinimas (elektrinés ir elektroninés jrangos atliekos)

generuojamomis atliekomis. Siekiant iSvengti kenksmingo poveikio aplinkai ir Zzmoniy sveikatai, kurj kelia
nekontroliuojamas atlieky $alinimas, panaudota gaminj reikia pristatyti j buitinés technikos atlieky priémi-

E Ant gaminio pavaizduotas simbolis reiskia, kad Sio gaminio atlieky negalima Salinti su kitomis namuy tkyje

mo vieta arba kreiptis dél atlieky paémimo is namy. Dél iSsamesnés informacijos apie saugaus elektrinés ir
B c|cktroninés jrangos atlieky $alinimo badus ir vietas naudotojas turi kreiptis i mazmenines prekybos vieta
arba vietos valdzios organo aplinkos apsaugos skyriy. Sios gaminio atlieky negalima Salinti kartu su komunalinémis

atliekomis.
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VISPARIGI LIETOSANAS DROSIBAS NORADIJUMI

Pirms lietosanas rupigi izlasiet lietoSanas instrukciju.
Neiegremdgjiet ierici, vadu un kontaktdaksu Gdent vai citos skid-
rumos.

Esiet 1pasi uzmanigs, ja ierices tuvuma atrodas bérni.

Piepildiet tvertni tikai ar aukstu Gdeni.

Neizmantojiet bojatu ierici, pat ja ir bojats tikla vads vai kontaktdaksa
- Sada gadijuma iesniedziet ierici salabot autorizéta servisa punkta.
Razotaja neieteiktu piederumu izmantosana var izraisit ierices
bojajumus, aizdegsanos vai miesas bojajumus.

Nekariet baroSanas vadu uz asam malam un nelaujiet tam pieskar-
ties karstam virsmam.

Darba vienibu nedrikst novietot skapi.

Neizmantojiet ierici arpus telpam.

Pirms tirisanas vispirms atvienojiet ierici no stravas kontaktligzdas
un pagaidiet, [idz ierice ir pilniba atdzisusi.

Nekad neatstajiet ierici, kas pieslégta stravas avotam, bez uzrau-
dzibas.

Neiedarbiniet ierici bez Udens.

Nenovietojiet ierici elektrisko vai gazes plitinu, deglu, cepeskrasns
utt. tuvuma.

Nelgjiet Udeni tvertné pec ierices ieslegsanas.

Vienmeér atvienojiet kontaktdaksu no tikla kontaktligzdas, kad ierice
netiek lietota, vai pirms tirisanas.

Pec darba beigam ierice ir jaizsledz!

Neizmantojiet ierici citiem merkiem, iznemot paredzéto lietojumui.
Kafijas automats ir paredzéts tikai lietoSanai majas apstaklos.
lerice japievieno tikla kontaktligzdai ar zemejuma tapu.

So ierici drikst lietot bérni, kas ir vismaz 8 gadus veci, ka ari perso-
nas ar ierobezotam fiziskajam, garigajam spé&jam un personas bez
pieredzes vai zinasanam par iekartu, ja tiks nodrosinata uzraudziba
vai vini tiks instruéti par ierices drosu lietosanu, lai ar to saistits
risks bltu saprotams. Tirisanu un apkopi drikst veikt tikai bérni,
kas ir vismaz 8 gadus veci un tiek uzraudziti. TiriSanu/uzturésanu
nedrikst veikt berni bez uzraudzibas.

Glabajiet ierici un tas vadu bérniem lidz 8 gadu vecumam nepie-
ejama vieta.
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Pieversiet uzmanibu bérniem, ar nespéléjas ar aprikojumuy/ierici.
lekartas darbibas laika pieejamo virsmu temperattra var but augs-
taka.

Izmantojiet ierici uz gludas un stabilas virsmas.

Neiznemiet kontaktdaksu no tikla kontaktligzdas, velkot aiz vada.
Nepievienojiet kontaktdaksu tikla kontaktligzdai ar mitram rokam.
Bérnu drosibas noltkos, ladzu, neatstajiet iepakojuma dalas (plast-
masas maisini, kartona kastes, polistirols utt.) brivi pieejamas.
BRIDINAJUMS! Nelaujiet bérniem spéléties ar foliju. Nosmak-
Sanas briesmas!

UZMANIBU! Kafijas automata kolba darbibas laika ir karsta.

Izmantojiet kolbas turétaju.

UZMANIBU! Karsta virsma!

UZMANIBU! Neiedarbiniet kafijas automatu, ja nav uzstadita
kolba ar izvéléto filtru.

IERICES APRAKSTS

1.
2.

ok w
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Kafijas automata korpuss 11. Filtra blokésanas svira
Vadibas panelis 12. Flakona rokturis
a. vienreizéjas/divreizéjas “Espresso” 13. Kafijas filtrs
kafijas izvéles poga ar indikatoru. a. mazs kafijas filtrs
b. vienvietiga/ divvietiga “Cappucci- b. liels kafijas filtrs
no” kafijas izvéles poga ar indika- 14. Udens tvertnes montazas ligzda
toru. 15. Udens tvertne 1 L
c. vienreizéjas/divreizéjas “Latte” 16. Udens varsts
kafijas izvéles poga ar indikatoru. 17. Udens tvertnes vaks
leslégSanas/izslégSanas sledzis 18. Piena trauka uzstadisanas vieta
Kolbas un filtra uzglabasanas vieta 19. Piena trauks 0,7L
Filtra kolbas montazas ligzda 20. Piena trauka vaks
lzvelkams krUziSu turétajs mazai(-am) 21. Piena stknésanas Iinija
krozitei(-em) 22. Piena/ tvaika dozéSanas sprausla
Pilienu teknes uzstadisanas vieta 23. Piena tilpuma dozésanas poga
Noteces paplate 24. Putas sprauslas svira
. Nokrisnu teknes rezgis 25. Merglaze - micitajs
0. Kafijas filtra kolba 26. Tvaika savienojums
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ESPRESSO AUTOMATA FUNKCIJAS, PAGATAVOSANAS DAUDZUMI UN TO
AKTIVIZESANA

PAGATAVOTAS KAFIJAS VEIDS  KVANTITATS

Espresso
Viena E 35mi

Dubulta i 70mi

Kapucino ‘ @ 70ml
Viena

Dubulta ﬁ

Cﬁ 340 ml
Viena

f 425ml
Dubulta

- Atkariba no piena dozésanas pogas iestatijuma noraditie CAPPUCCINO un LATTE daudzumi
var bt atskirigi.

- Pagatavotas kafijas daudzums ir atkarigs no kafijas pupinu maluma biezuma un sablivésanas
pakapes kolba.

285ml

UZMANIBU!

PIRMS PIRMAS LIETOSANAS

1. Izsainojiet ierici no kastites, nonemiet visas etiketes, uzlimes, pildvielas un transporta slédzenes.
Parbaudiet ierici, vai transportésanas laika nav radusies bojajumi. Ja rodas Saubas, sazinieties ar
izplatitaju.

2. lerici iztiriet, ievérojot noradijumus, kas sniegti nodala ‘TIRISANA UN UZTURESANA.

3. Uzstadiet visus kafejnicas komponentus uz vietas.

4. Novietojiet ierici uz cietas, sausas, stabilas, lidzenas, horizontalas un karstumizturigas virsmas.

5. Veiciet kafijas automata iek$éjas elektroinstalacijas atkvélinasanu (sk: TIRISANA UN APKOPE

PILIENU TEKNES UZSTADISANA

1. levietojiet pilienu paplati (7), ievietojiet pilienu paplati (8) un novietojiet rezgi (9) uz paplates.

2. Divi lielie caurumi rezgr (9) ir tiesi zem caurumiem, no kuriem izplust kafija kolba (10) - ta ir norade,
ka novietot krizi uz paplates vai divas mazas krizites, gatavojot dubultu espresso.

3. Atkariba no izmantoto kriizisu izméra varat izmantot ari papildu izvelkamo paliktni (6).

UZMANIBU! Regulari nonemiet skidrumu no pilienu paplates.

UDENS TVERTNES UZPILDISANA

1. Atvienojiet ierici no elektrotikla.

2. Nonemiet vaku (17) no rezervuara, tad satveriet rezervuaru (15) un velciet to uz augsu.
UZMANIBU! Udens varsts (16) tidens tvertné (15) ir aizsargats ar oranzu gumijas aizsargvacinu.
Nonemiet to pirms kafijas automata pirmas lietosanas reizes un uzlieciet to, kad kafijas automats
netiek lietots ilgu laiku.
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3. lelejiet tvertné ne vairak ka 1 litru (maksimalais [imenis) dzerama, auksta tdens, bet ne mazak ka
0,2 litrus (MIN limenis).

4. levietojiet tvertni kafejnicas aizmuguré ligzda (14). Montéjot rezervuaru, parliecinieties, ka rezervu-
ara korpusa akis balstas uz enges kafijas automata aizmugure.

UZMANIBU! Nepiepildiet Gidens tvertni virs “MAX” [imena. Neiedarbiniet ierici ar tuk3u tvertni

vai bez tvertnes. Izmantojiet tikai aukstu dzeramo Gdeni. Nelejiet karstu Gdeni.

PIENA TRAUKA UZPILDISANA

. Uzmanigi pavelciet piena trauku (19) uz sevi un péc tam paceliet to uz augsu.
. Nonemiet vaku (20) no piena trauka.

N =

3. lelejiet tvertné ne vairak ka 0,7 | piena (maksimalais [imenis), bet ne mazak ka 0,1 | (minimalais
[TImenis).
4. Uzlieciet vaku (20) atpakal uz piena trauka.

. Uzlieciet tvertni uz piena tvertnes stiprinajuma vietas (18) un péc tam uzmanigi novietojiet to at-
pakal.

wu

FILTRU IZVELE UN KAFIJAS PILDISANA

1. Izvélieties piemérotu filtru atbilstosi Sadam kritérijam:
- mazais kafijas filtrs (13a) - vienas izcelsmes kafijai.
- liels kafijas filtrs (13b) - divam vienreizéjam kafijam (ESPRESSQ) vai vienai dubultai kafijai (CA-

PUCCINO, LATTE).

2. levietojiet izveleto filtru (13) kolba (10).

3. Piepildiet izvéléto filtru ar svaigu, smalki samaltu kafju (1.a attéls).

4. Izmantojiet micitaju (25), lai samicitu ielejamo kafiju, un péc tam notiriet lieko kafiju no malas, lai
nodrosinatu pareizu piegulsanu (2.b un 2.c attéls).

/

1. attéls . /

UZMANIBU! Kafija nedrikst parsniegt “MAX” atzimi filtra iek3pusé. Ja kafija ir stipri saberzta, tas
atbilst aptuveni 10 g kafijas svara mazajam filtram un 20 g lielajam filtram.
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FILTRA KOLBAS UZSTADISANA/NONEMSANA NO KAFIJAS AUTOMATA

1. levietojiet kolbu (10) ar uzstadito filtru (13) kolbas stiprinajuma ligzda (5) ta, lai kolbas turétajs (12)
sakristu ar atvértas atslégas simbolu uz kafijas automata prieks$éja panela (2. attéls).

4 N\

=17 alasan
QO Qoo o o
6 6 6 6 A a a6 o
- H
2. attels I )

2. Pagrieziet kolbas rokturi (12) nedaudz pa labi t3, lai tas sakristu ar slegtas piekaramas sledzenes
simbolu uz kafijas automata priekséja panela.

Kolbas iznemsana no kafijas automata un filtra iznemsana no kolbas notiek pretéja seciba, t. i.,
pagriezot kolbas rokturi (12) nedaudz pa kreisi, iznemiet kolbu (10) no kolbas stiprindjuma ligzdas
(5) un iznemiet filtru no kolbas.

UZMANIBU! Vienmér turiet kolbu aiz tas roktura (12). RokturT ir svira (11), ar ko fiksét filtru, kad

to krata tiriSanas laika. Kolba var biit karsta. Esiet uzmanigi.

TASISU IEVIETOSANA KAFIJAS AUTOMATA.

1. Péc iznemsanas uz izvelkamas paplates (6) novietojiet mazas krizites.

2. Divi lielie caurumi skivitt (6) un rezgis (9) atrodas tiesi zem kolbas kafijas izpltdes atveres - tie nora-
da vietu, kur pareizi novietot divas mazas krizites.

3. Uzlieciet lielu kriziti tiesi uz pilienu paplates (9) rezga - péc tam pamatni (6) jastum] ierices iekSpusé.

UZMANIBU! Gatavojot CAPPUCCINO vai LATTE kafiju, parliecinieties, ka uzputosanas cauruli-

tes (22) uzgali pareizi virzat uz tasi.

IERICES LIETOSANA

KAFIJAS AUTOMATA IEDARBINASANA

Novietojiet ierici uz lidzenas, stabilas, lidzenas un horizontalas virsmas.

Pievienojiet kafijas automatu pie iezeméta stravas avota.

lesledziet kafijas automatu, izmantojot slédzi (3) - visas indikatoru lampinas pie pogam sak mirgot -
kafijas automats uzsilst. Péc aptuveni 45 sekundém blakus ESPRESSO pogam nepartraukti iedegas
indikatoru lampinas, kas norada, ka kafijas automats ir gatavs ESPRESSO kafijas pagatavosanai. Péc
aptuveni 90 sekundém visas lampinas iedegas nepartraukti - kafijas automats ir gatavs pagatavot
CAPPUCCINO un LATTE kafiju.

4. Kad esat pabeidzis darbu ar kafijas automatu, izslédziet to, izmantojot slédzi (3).

UZMANIBU! Ja 15 mini3u laika iericei netiks veiktas nekadas darbibas, ta paries miega rezima.
Nospiezot jebkuru pogu, miega rezims tiks partraukts.

ESPRESSO KAFIJAS PAGATAVOSANA

1. levietojiet izvéleto filtru (13) kolba (10), piepildiet to ar kafiju un ievietojiet kolbu kafijas automata.
2. Parliecinieties, ka Gdens tvertné (15) ir pietiekami daudz Gdens.

w

WM =
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3. Novietojiet vajadzigo(-as) tasiti(-es) uz pamatnes un saciet pagatavosanas procesu, nospiezot at-
tiecigo pogu (2a). Nospiediet Espresso pogu vienu reizi, lai pagatavotu vienu kafiju, vai divreiz, lai
pagatavotu dubultu kafijas partiju.

4. Kad tiek izmantota poga, uz pagatavosanas procesu norada indikatora gaisma.

. Kad atkal iedegas visas indikatoru lampinas, kafijas pagatavosana ir pabeigta.

6. Lai pagatavotu vairak kafijas, varat atkartot pagatavosanas procesu vai nospiest un turét Espresso
pogu 3 sekundes, lai pielagotu kafijas daudzumu atbilstosi savam velméem. Kad kafijas pagatavos$ana
ir pabeigta, vélreiz nospiediet Espresso pogu, lai partrauktu kafijas pagatavosanas procesu.

PIEZIME!Lai pagatavotu mazaku kafijas daudzumu neka iestatita porcija, nospiediet funkciju

pogu, lai apturétu pagatavosanas procesu, kad ir sasniegts vélamais kafijas daudzums.

KAPUCINO KAFIJAS PAGATAVOSANA

UZMANIBU! Pirms CAPPUCCINO ka-

w

fijas pagatavosanas regul&jiet ieputo A
piena daudzumu atbilstosi savam vél- =T / _/.4 =\
mém, pagrieZzot dozésanas pogu (23) | Ll ) &
pa kreisi, lai ieglitu vairak putu, vai pa ) | N
labi, lai iegitu mazak putu (3. attéls). [ £
Putu intensitati var regulét art putu ) -

putosanas procesa laika.

UZMANIBU! Izmantojiet aukstu pienu

(aptuveni 5 °C temperatiira) ar vismaz 3,2 % tauku saturu, lai nodrosinatu optimalu putosanas

efektu.

1. levietojiet izvéleto filtru (13) kolba (10), piepildiet to ar kafiju un ievietojiet kolbu kafijas automata.

2. Parliecinieties, ka Gdens tvertné (15) ir pareizais Gdens daudzums un piena tvertné (19) - pareizais
piena daudzums.

3. Uzlieciet atbilstoso krizi un saciet pagatavosanas procesu ar pogu (2b). Nospiediet Cappuccino
pogu vienu reizi, lai pagatavotu mazu kapucino tasi, vai divas reizes, lai pagatavotu lielu kapucino
tasi. Masina saks gatavot kapucino atbilstosi izveletajam iestatijumam.

4. Kad tiek izmantota poga, uz pagatavosanas procesu norada indikatora gaisma.

5. Kad atkal iedegas visas indikatoru lampinas, kafijas pagatavosana ir pabeigta.

LATTE BREWING

UZMANIBU! Pirms LATTE kafijas pagatavo3anas reguléjiet ieputo piena daudzumu atbilstosi

savam vélmém, pagrieZot dozésanas pogu (23) pa kreisi, lai iegiitu vairak putu, vai pa labi, lai sa-

mazinatu putu daudzumu (3. attéls). Putu intensitati var regulét ari putu putosanas procesa laika.

UZMANIBU! Izmantojiet aukstu pienu (aptuveni 5 °C temperatiira) ar vismaz 3,2 % tauku saturu,

lai nodrosinatu optimalu putosanas efektu.

1. levietojiet izvéléto filtru (13) kolba (10), piepildiet to ar kafju un ievietojiet kolbu kafijas automata.

2. Parliecinieties, ka tdens tvertné (15) ir pareizais Gdens daudzums un piena tvertné (19) - pareizais
piena daudzums.

3. Uzlieciet atbilstoso krlzi un saciet pagatavosanas procesu ar pogu (2c). Nospiediet Latte pogu vie-
nu reizi, lai pagatavotu nelielu glazi latte, vai divas reizes, lai pagatavotu lielu glazi latte.

4. Kad tiek izmantota poga, uz pagatavosanas procesu norada indikatora gaisma.

5. Kad atkal iedegas visas indikatoru lampinas, kafijas pagatavosana ir pabeigta.
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PIENA PARTIKSANA

Masina lauj pagatavot tikai putotu pienu. Nospiediet un turiet Cappuccino pogu (2a) 3
sekundes, ja vélaties dzérienam pievienot vairak putu vai pagatavot putotu pienu citam
dzérienam, pieméram, macchiato, karstajai sSokoladei, téjas latte utt. Kad tas ir pabeigts,
vélreiz nospiediet Cappuccino pogu, lai partrauktu piena putosanas procesu.
UZMANIBU! Kad esat pabeidzis gatavot piena dzérienu, varat uzglabat piena trauku tiesi ledus-
skapi (gatavs lietosanai nakamreiz).

KAFIJAS AUTOMATA PABEIGSANA

—

Kad darbs ir pabeigts, izslédziet ekspressistému ar sledzi (3) un atvienojiet to no elektrotikla.
Tikldz kafijas automats ir atdzisis, iztiriet to saskana ar tirisanas un apkopes nodala sniegtajiem
noradijumiem.

Neizmantota piena trauku uzglabajiet ledusskapr.

N

w

PRAKTISKI PADOMI KAFIJAS PAGATAVOSANAI

Uzvariet ESPRESSO kafiju silta tasité. JUs atri uzsildisiet tasi, pirms tam ielejot taja karstu Gdeni.
Klasisko ESPRESSO kafiju pagatavo no vairaku kafiju maisijuma apméram 70 ml glaze, un to ne-
drikst ieliet vairak ka lidz pusei. Dubulto ESPRESSO sauc ari par DOPPIO.

CAPPUCCINQO kafiju var pagatavot caurspidiga krizité, lai ieghtu labaku vizualo efektu.
Izmantojiet aukstu pienu (aptuveni 5 °C temperat(ra) ar vismaz 3,2 % tauku saturu, lai nodrosinatu
optimalu putosanas efektu. Pienu uzputo pienu péc iespéejas mazaka krizite, lai putas neizplatitos
uz malam. Putojo$s piens var ievérojami palielinat ta tilpumu.

Vienmér rapigi iznemiet no filtriem visus kafijas atlikumus, kas palikusi no iepriekséjas pagatavo-
Sanas reizes. Pat neliels daudzums vecas kafijas negativi ietekmé tikko pagatavotas kafijas garsu.
Nelietojiet maltu kafiju ar cukuru, jo tas var aizsérét filtru un sabojat aparatu.

Malta kafija saglabas savu garsu tikai 7-8 dienas, ja ta tiek uzglabata hermeétiska trauka un vésa,
tumsa vieta. Nedrikst uzglabat ledusskapr vai saldétava. Pilngraudus ieteicams samalt tiesi pirms
lietoSanas. Gaisa necaurlaidiga trauka uzglabatas kafijas pupinas saglaba savu garsu 4 nedélas.
Malta kafija nedrikst bt parak “pulverveida’, jo ta var blokét Gdens pltismu filtra pat zem augsta
spiediena, savukart parak rupja maluma kafija pilniba neatbrivos kafijas garsu.

=
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TIRISANA UN APKOPE

UZMANIBU! Pirms tirisanas atvienojiet ierici no elektrotikla un pagaidiet, Iidz ta atdziest.

UZMANIBU! Neiegremdéjiet kafijas automata korpusu Gideni vai citos skidrumos.

1. Péc katras lietosanas reizes iztiriet kafijas automatu, jo tikai ta tas spés pilniba izbaudit pagatavotas

kafijas garsu.

2. Noslaukiet korpusu ar mikstu mitru dranu. Neizmantojiet abrazivus tirisanas vai tirisanas lidzek|us,
jo tie var saskrapét kafijas automata korpusu.

. |znemiet izmantoto kafiju no filtriem (13), péc tam nomazgajiet filtrus un kolbu (10) siltd Gdent ar
maigu mazgasanas lidzekli, izskalojiet un nosusiniet. Nemazgajiet filtrus un kolbas trauku mazgaja-
maja masina.

. Noslaukiet plakano filtru, kas atrodas kolbas montazas ligzda (5), ar papira dvieli, lai nonemtu kafijas
atliekas. Periodiski ar skriivgriezi atskrivéjiet filtru un izskalojiet to Gdent. Parbaudiet filtra caurumu
caurlaidibu. Pieskravéjiet to atpakal vieta.

w

o~
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5. Lai notiritu piena trauku un putu uzputosanas sistému, izpildiet talak sniegtos noradijumus (4. at-
téls):

iznemiet piena trauku no masinas.

Uzmanibu! Lai iznemtu piena trauku, nedaudz paceliet to uz augsu un péc tam izvelciet.

nonem konteinera vaku (20)

Nonemiet no vaka piena iestiksanas vadu (21) un tvaika savienojumu (26) - skatiet markéjumu
uz vaka un nonemiet silikona plakano blivéjumu uz vaka.

nomazgajiet trauka vaku (20), piena cauruli (21), tvaika savienojumu (26) un ta blivéjumu zem
tekoSa Gdens un nosusiniet.

P&c mazgasanas ievietojiet piena cauruli un tvaika savienotaju vaka, aizveriet ar plakano silikona
blivéjumu uz vaka.

UZMANIBU! Pirms uzstadisanas parliecinieties, ka tvaika savienojuma gumijas blivéjums (26) ir
pareizi uzlikts uz savienojuma.

mazgajiet piena trauku (19) silta Gdent ar mazgasanas lidzekli, noskalojiet un nosusiniet, trauku
var mazgat trauku mazgajama masina.

ielejiet apmeram 200 ml Gdens piena trauka un uzlieciet trauku ar vaku uz masinas.

novietojiet lielu tuksu kriiziti uz pilienu paplates, uzkarséjiet putu uzgaliti (22) uz krazites.
pagrieziet piena daudzuma dozésanas pogu (23) pozicija “Clean”.

Pievienojiet kafijas automatu elektrotiklam un iedarbiniet pasattirisanas programmu:
Nospiediet un turiet Latte pogu (2c) 3 sekundes, péc tam to atlaist, lai aktivizetu tirisanas funkciju.
lerice saks izdalit Gdeni un tvaiku caur putosanas cauruli. Kad piena putosanas sistéma ir iztirita,
ierice pariet gaidiSanas reZzima.

Izslédziet aparatu, atvienojiet to no elektrotikla un iznemiet Gdeni no piena tvertnes.

6. Mazgajiet Gdens tvertni (15) un tas vaku (17) silta Gdent ar mazgasanas lidzekli, izskalojiet un nosu-
siniet. Tvertni var mazgat trauku mazgajamajas masinas.

7. Mazgajiet pilienu paplati (8), paplates rezgi (9) un izvelkamo paplati (6) silta Gdent ar mazgasanas
lidzekli, izskalojiet un nosusiniet.

8. Pirms kafijas automata iedarbinasanas pirmo reizi un vienmer péc ilgaka lietosanas partraukuma
veiciet iekS&jo vadu priekssildisanu. Veiciet sadas darbibas:
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piepildiet Gdens tvertni (15) ar Gdeni ta, lai Gdens limenis butu starp “MIN” un “MAX".
piepildiet piena tvertni (19) ar Gdeni ta, lai Gdens batu starp “MIN” un “MAX” [imeni.

ievietot kafijas automata filtrésanas kolbu (bez kafijas).

novietojiet kafijas tasi uz pilienu paplates un ievietojiet taja putu uzgaliti (22).

pievienojiet ierici zemétam barosanas avotam, ieslédziet ierici (3) un pagaidiet, lidz nepartraukti
iedegas visas indikatoru lampinas.

saciet “Cappuccino” pagatavosanas procesu, izmantojot pogu (2b) - no sprauslas saks izplist
tvaiks (vai tvaiks un Gdens atkariba no slédza “22” iestatijuma) un no kolbas saks izplGst karsts
tdens. Kad process ir pabeigts, visas indikatoru lampinas nepartraukti iedegas - tad atkartojiet
procesu VEl tris reizes.



ATKALKOSANAS

Kafijas automats ir aprikots ar atkalkosanas funkciju. Kad piena tvertne ir tuksa, ierice
atgadinas par kalkakmens nonemsanu, izmantojot sesus atri mirgojosus indikatorus uz va-
dibas panela (2a,2b,2c). Péc tam veiciet Sadas darbibas:

- Piepildiet Gdens tvertni ar aptuveni 600 ml tira Gdens un kafijas automatu atkalkotaju.

UZMANIBU! Izmantojiet visur pieejamos kafijas automatu atkalko3anas lidzeklus. levérojiet

atkalkos$anas lidzekla razotaja ieteikumus. Citi lidzekli var sabojat masinas detalu materialus

un/vai tiem var bat nulles atkalkosanas efekts.

- Vienlaikus nospiediet Espresso (2a) un Latte (2c) pogu. lerice automatiski parslégsies kalkakmens
nonemsanas reZima, un péec tam sesi indikatori leni mirgos parmainus. Pec aptuveni 10 darbibas
mindtém process beigsies.

- Iznemiet no Udens tvertnes atkalkosanas maisijuma atlikumus, izskalojiet tvertni un piepildiet
to ar 600 ml tira Gdens, péc tam vélreiz vienlaicigi nospiediet Espresso (2a) un Latte (2c) pogu,
un automats turpinas tirisanu, kuras laika sesi indikatori Iéni mirgo parmainus. Péc aptuveni 10
darbibas minttém ierice pabeigs atkalkoSanas procesu un atgriezisies gaidisanas rezima.

UZMANIBU!

Varat nospiest jebkuru funkciju pogu, lai pagatavotu atbilstoso kafiju, kad automats atgadina par
nepiecieSamibu veikt kalkakmens nonemsanas procesu. Kad biis pagatavota atbilstosa kafija,
automats turpinas atgadinat par nepiecieSamibu veikt kalkakmens nonemsanas procesu.
AtkalkoSanas procesu var apturét jebkura laika, nospieZot jebkuru pogu, péc tam ierice turpinas
atgadinat lietotajam par nepiecieSamibu notirit kalkakmeni. lerice paries normala gaidisanas re-
Zima tikai péc tam, kad biis pabeigts viss atkalkoSanas process.

PROBLEMAS UN TO RISINASANA

PROBLEMA

Kafija neizpliist pagatavosanas laika

Kafija izplast no kolbas malam

Piens nav saputots, neizpliist no
sprauslas.

Parak strauji plusto3a kafija

CAUSE
Udens tvertné nav adens

Parak smalki malta kafija

Filtra ir parak daudz kafijas

Parak ciesi saputota kafija filtra

Kolba nav fikséta galigaja pozicija
Kafija uz kolbas malas
Filtra ir parak daudz kafijas

Tvaika trikums

Piens nav pietiekami auksts
Blokéta putu sprausla
Parak rupji malta kafija

Filtra nav pietiekami daudz kafijas

RISINAJUMS
Piepildiet ar ideni

nomainiet filtra esoso kafiju uz smalkaku
malumu.

Piepildiet filtru ar mazaku kafijas daudzumu

Piepildiet filtru ar kafiju un sita ar mazaku
speku.

Pievelciet kolbu Iidz galigajai pozicijai.
Iznemiet kolbu un notiriet kolbas malu.
Piepildiet filtru ar mazaku kafijas daudzumu

Piepildiet ar Gdeni

lzmantojiet atdzesétu pienu
Uzputosanas sprauslas tiriSana
Smalkaka kafijas malSana

Piepildiet filtru ar vairak kafijas
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Parak vaja kafija Dubultas kafijas pagatavosanai tika Liela filtra izmantosana
izmantots neliels filtrs

Parak rupji malta kafija Smalkaka kafijas malSana
Visu indikatoru gaismas signalu strauja ~ Udens tvertné nav iidens Piepildiet ar Gdeni
pulséSana
Indikatora lampu pulsacija Espresso, Atgadinajums par kafijas automata Veikt attiriSanas no kalkakmens procediru
Cappuccino, Latte (2a,2b,2¢) kalkakmens nonem3anu
TEHNISKIE DATI
Tehniskie parametri ir noraditi uz produkta datu plaksnites.
Tikla vada garums: 1,00 m.

UZMANIBU! MPM agd S.A. patur tiesibas veikt tehniskas izmainas!

Strokasgramata ir masintulkota.
Ja rodas saubas, ludzu, skatiet tas versiju anglu valoda.

Pareiza izstradajuma utilizacija (elektrisko un elektronisko iekartu atkritumi)

cibas atkritumiem. Elektrisko un elektronisko iekartu atkritumi var negativi ietekmét apkartéjo vidi un

cilvéku veselibu bistamu vielu, maisijumu un sastavdalu potenciala satura dé]. Elektrisko un elektronisko

iekartu atkritumu sajauksana ar citiem atkritumiem vai to neprofesionala demontaza var izraisit veselibai

un apkartéjai videi bistamu vielu nopladi. Nogadajiet nolietoto ierici elektrisko un elektronisko iekartu
atkritumu savaksanas punkta. Lai sanemtu sikaku informaciju par elektrisko un elektronisko iekartu atkritumu no-
gadasanas vietu, lietotajam ir jasazinas ar vietéjo elektrisko un elektronisko iekartu atkritumu savaksanas punktu vai
vietéjo elektrisko un elektronisko iekartu atkritumu parstrades iekartu.

Ef Markéjums uz izstradajuma norada, ka péc ta lietosanas beigam to nedrikst izmest ar citiem majsaimnie-
| |
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VEILIGHEIDSINSTRUCTIES

Lees voor gebruik de gebruiksaanwijzing aandachtig door.
Dompel het apparaat, het snoer en de stekker niet onder in water
of andere vloeistoffen!

Streng toezicht is noodzakelijk wanneer het apparaat in de buurt
van kinderen gebruikt wordt.

Vul het reservoir alleen met koud water.

Gebruik het apparaat niet als het netsnoer of de stekker beschadigd
is - moet het worden vervangen door de fabrikant, een gekwali-
ficeerde service of een gekwalificeerde elektricien.

Het gebruik van accessoires die niet worden aanbevolen door de
fabrikant, kan verwondingen of brand veroorzaken of tot bescha-
diging van het apparaat leiden.

Laat het snoer van de oplader niet over scherpe randen hangen
en vermijd dat het in contact komt met hete oppervlakken.

De werkunit mag niet in een kast worden geplaatst.

Gebruik het apparaat niet buitenshuis.

Haal de stekker uit het stopcontact en laat het toestel afkoelen
voordat u het schoonmaakt.

Laat het apparaat nooit onbeheerd aangesloten op een stroom-
bron achter.

Gebruik het apparaat niet zonder water.

Zet dit toestel nooit in de buurt van elektrische en gasfornuizen,
branders, ovens, enz.

Vul het waterreservoir niet met water nadat het apparaat is inge-
schakeld.

Haal altijd de stekker uit het stopcontact als het apparaat niet in
gebruik is of voordat u het gaat schoonmaken.

Na het beéindigen van het gebruik moet het apparaat worden
uitgeschakeld!

Gebruik het apparaat niet voor andere doeleinden dan het bedoeld
is.

De stofzuiger is bedoeld uitsluitend voor huishoudelijk gebruik.
Het apparaat moet op een stopcontact met een aardingspen
worden aangesloten.

Het apparaat mag gebruikt worden door kinderen vanaf 8 jaar en
ouder en door personen met beperkte fysieke of mentale vermo-
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gens of met gebrek aan ervaring of kennis, wanneer zij het appa-
raat onder toezicht gebruiken of zijn geinstrueerd over het veilige
gebruik ervan en zij de daaruit voortkomende gevaren begrijpen.
Schoonmaak en onderhoud mogen niet worden uitgevoerd door
kinderen, tenzij ze minstens 8 jaar oud zijn en onder toezicht staan.
Het apparaat mag niet door kinderen zonder toezicht worden
gereinigd of onderhouden.

- Houd het apparaat en het snoer buiten bereik van kinderen jonger
dan 8 jaar.

- Kinderen mogen niet met het apparaat spelen.

- Als de apparatuur in werking is, kan de temperatuur hoger van de
toegankelijke oppervlakken zijn.

- Gebruik het apparaat op een gladde en stabiele ondergrond.

- Wanneer u de stekker uit het stopcontact haalt, trek dan aan de
stekker, niet aan het snoer.

- Steek de stekker niet in het stopcontact met natte handen.

- Laat voor de veiligheid van kinderen de verpakkingsonderdelen
niet vrij toegankelijk achter (plastic zakken, kartonnen dozen, po-
lystyreen enz.).

- WAARSCHUWING! Laat kinderen niet met de plastic zakken
spelen. Verstikkingsgevaar!

- WAARSCHUWING! De koffiekolf is heet tijdens gebruik. Gebruik
het handvat van de kolf.

WAARSCHUWING! Heet oppervlak!

- WAARSCHUWING! Gebruik de koffiemachine niet zonder de
erlenmeyer met het geselecteerde filter.
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BESCHRIJVING VAN HET APPARAAT

1. Behuizing van de koffiemachine 12. Fles handvat
2. Bedieningspaneel 13. Koffiefilter
a. enkele/dubbele “Espresso” koffie- a. klein koffiefilter
keuzetoets met indicatielampjes b. grote koffiefilter
b. enkele/dubbele “Cappuccino” kof- 14. Bevestigingsaansluiting voor water-
fiekeuzetoets met indicatielampjes tank
c. enkele/dubbele “Latte” koffiese- 15. Waterreservoir
lectieknop met indicatielampjes 16. Waterklep
3. Aan/Uit knop 17. Deksel stofopvangbak
4. Opslagruimte voor kolf en filter 18. Installatieplaats van de melkhouder
5. Bevestigingsmof voor filterkolf 19. Melkcontainer 0.7L
6. Uittrekbare bekerhouder voor kleine 20. Deksel stofopvangbak
beker(s) 21. Melkaanzuigleiding
7. Installatieplaats van lekbak 22. Melk-/stoom doseermondstuk
8. Lekbak 23. Doseerknop voor melkhoeveelheid
9. Lekbakrooster 24. Hendel voor opschuimmondstuk
10. Koffiefilterkolf 25. Maatbeker - kneder
11. Vergrendelingshendel filter 26. Stoomverbinding

FUNCTIES VAN ESPRESSOMACHINES, ZETHOEVEELHEDEN EN HOE ZE TE
ACTIVEREN

SOORT GEZETTE KOFFIE KWANTITEIT

Espresso
Enkel E 35mi

oubbel T 70mi
Cappuccino

el @ 170ml
Dubbel i 285ml

(ﬁ 340 ml
Enkel
Dubbel f

WAARSCHUWING!

- Afhankelijk van de instelling van de melkdoseerknop kunnen de aangegeven hoeveelheden
CAPPUCCINO en LATTE verschillen

- De hoeveelheid koffie die wordt gezet, hangt af van de dikte van de maling van de koffieboon
en de mate van verdichting in de kolf.

425ml
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VOOR HET EERSTE GEBRUIK

1. Haal het apparaat en de accessoires uit de doos, verwijder alle stickers, tapes, transportsloten en
vulstoffen. Controleer het toestel op defecten die tijdens het transport kunnen zijn opgetreden.
Neem contact op met uw dealer als u twijfelt.

2. Reinig het apparaat zoals beschreven in het hoofdstuk “REINIGING EN ONDERHOUD".

3. Plaats alle café-onderdelen op hun plaats.

4. Plaats het apparaat op een harde, droge, stabiele, vlakke, horizontale en hittebestendige onder-
grond.

5. Voer een gloeiproces uit op de interne bedrading van de koffiemachine (zie: ,REINIGING EN ON-
DERHOUD”).

INSTALLATIE VAN LEKBAK

1. Plaats de lekbak (7) op zijn plaats en plaats de lekbak (8) en plaats het rooster (9) op de bak.

2. De twee grote gaten in het rooster (9) zitten direct onder de gaten waaruit de koffie in de erlen-
meyer (10) stroomt - dit is een indicatie voor de positie van een kopje op het plateau of twee kleine
kopjes bij het zetten van een dubbele ‘Espresso’.

3. Afhankelijk van de grootte van de kopjes die je gebruikt, kun je ook gebruikmaken van de extra
uittrekbare standaard (6).

WAARSCHUWING! Verwijder regelmatig vloeistof uit de lekbak.

VULLEN VAN HET WATERRESERVOIR

1. trek de stekker van het apparaat uit het stopcontact

2. Verwijder het deksel (17) van het reservoir en pak vervolgens het reservoir (15) vast en trek het
omhoog.

WAARSCHUWING! De waterklep (16) in het waterreservoir (15) wordt beschermd door een

oranje rubberen beschermkap. Verwijder het voordat u de koffiemachine voor het eerst gebruikt

en zet het erop als de koffiemachine langere tijd niet wordt gebruikt.

Giet niet meer dan 1 liter (MAX-niveau) drinkbaar, koud water in de tank, maar niet minder dan 0,2

liter (MIN-niveau).

Plaats het reservoir aan de achterkant van het café in de aansluiting (14). Zorg er bij het monteren

van het reservoir voor dat de haak op de reservoirbehuizing op het scharnier aan de achterkant

van de koffiemachine rust.

LET OP! Vul de watertank niet boven het niveau “MAX”". Laat het apparaat niet werken met een

lege tank of zonder tank. Gebruik alleen koud, drinkbaar water. Giet er geen heet water bij.

w

o

VULLEN VAN HET WATERRESERVOIR

Trek het melkreservoir (19) voorzichtig naar u toe en til het omhoog.

Verwijder het deksel (20) van de melkhouder.

Giet niet meer dan 0,71 (MAX-niveau) melk in de tank, maar niet minder dan 0,11 (MIN-niveau).
Plaats het deksel (20) terug op de melkhouder.

Plaats de container op de montageplaats van de melkhouder (18) en schuif deze voorzichtig naar
achteren.

DA
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FILTERKEUZE EN KOFFIE VULLEN

1. Selecteer het juiste filter volgens het volgende criterium:
- klein koffiefilter (13a) - voor single origin koffie
- Groot koffiefilter (13b) - voor twee enkele koffie (ESPRESSO) of een dubbele koffie (CAPUC-

CINO, LATTE).

2. Plaats het geselecteerde filter (13) in de erlenmeyer (10).

3. Vul het geselecteerde filter met verse, ijngemalen koffie (fig.1a).

4. Gebruik de kneder (25) om de uitgeschonken koffie te kneden en verwijder vervolgens de overtol-
lige koffie van de rand om een goede pasvorm te garanderen (fig.2b en 2c).

WAARSCHUWING! De koffie mag de markering “MAX" in het filter niet overschrijden. Bij een
sterk opgeklopte koffie komt dit overeen met een gewicht van ongeveer 10g koffie voor de klei-
ne filter en 20g voor de grote filter.

INSTALLATIE/VERWIJDERING VAN FILTERKOLF IN KOFFIEMACHINE

1. Plaats de erlenmeyer (10) met het geinstalleerde filter (13) in de houder van de erlenmeyer (5) zodat
de houder van de erlenmeyer (12) samenvalt met het open hangslotsymbool op het voorpaneel
van de koffiemachine (fig.2).

4 N\

/

2. Draai de hendel van de kolf (12) iets naar rechts zodat deze samenvalt met het gesloten hang-
slotsymbool op het voorpaneel van de koffiemachine.

3. Het verwijderen van de erlenmeyer uit de koffiemachine en het filter uit de erlenmeyer gebeurt in
omgekeerde volgorde van montage, d.w.z. draai de hendel van de erlenmeyer (12) iets naar links,
verwijder de erlenmeyer (10) uit de houder (5) en verwijder het filter uit de erlenmeyer.

WAARSCHUWING! Houd de flacon altijd bij het handvat (12) vast. Er zit een hendel (11) in de

handgreep waarmee het filter kan worden vergrendeld als er tijdens het reinigen mee wordt

geschud. De erlenmeyer mag heet zijn. Voorzichtig!
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KOPJES IN DE KOFFIEMACHINE PLAATSEN

1

. Plaats kleine kopjes op de uittrekbare lade (6) nadat u deze hebt uitgetrokken.

. De twee grote gaten in de schotel (6) en het rooster (9) bevinden zich direct onder de koffie-uitloop
van de kolf - ze geven de plaats aan waar de twee kleine kopjes correct geplaatst moeten worden.

. Plaats een grote beker direct op het rooster van de lekbak (9) - de bodem (6) moet dan in het ap-
paraat worden geschoven.

WAARSCHUWING! Als je CAPPUCCINO of LATTE koffie zet, zorg er dan voor dat je het pijpje

van het opschuimpijpje (22) op de juiste manier in het kopje richt.

N

w

GEBRUIK VAN HET APPARAAT

DE KOFFIEMACHINE OPSTARTEN

Zet het apparaat op een harde, droge, horizontale en vlakke ondergrond.

Sluit de oven op een geaarde netstroom aan.

Schakel de koffiemachine in met de schakelaar (3) - alle indicatielampjes naast de knoppen begin-
nen te knipperen - de koffiemachine warmt nu op. Na ongeveer 45 seconden gaan de indicator-
lampjes naast de ESPRESSO toetsen continu branden om aan te geven dat de machine klaar is om
ESPRESSO koffie te zetten. Na ongeveer 90 seconden branden alle lampjes al continu - de machine
is ook klaar om CAPPUCCINO en LATTE koffie te zetten.

. Schakel de koffiemachine uit met de schakelaar (3) als je klaar bent met werken.

LET OP! Als je binnen 15 minuten geen verdere actie onderneemt op het apparaat, gaat het in de
slaapstand. Als u op een willekeurige knop drukt, verlaat u de slaapmodus.

ESPRESSO KOFFIE MAKEN

. Plaats het geselecteerde filter (13) in de erlenmeyer (10), vul deze met koffie en plaats de erlen-
meyer in de koffiemachine.

. Zorg ervoor dat er voldoende water in het waterreservoir (15) zit.

. Plaats het (de) gewenste kopje(s) op de basis en start het zetproces met de bijbehorende knop (2a).
Druk één keer op de Espressoknop om één koffie te zetten of twee keer om een dubbele lading
te zetten.

. Het brouwproces wordt aangegeven door een indicatielampje wanneer de knop wordt gebruikt.

. Als alle indicatielampjes weer gaan branden, is het koffiezetten voltooid.

. Voor meer koffie kun je het zetproces herhalen of de Espressoknop 3 seconden ingedrukt houden
om de hoeveelheid koffie aan te passen aan je voorkeur. Als u klaar bent, drukt u nogmaals op de
knop Espresso om het koffiezetproces te stoppen.

OPMERKING OM MINDER KOFFIE TE ZETTEN DAN DE INGESTELDE PORTIE, DRUK JE OP

DE FUNCTIEKNOP OM HET KOFFIEZETTEN TE STOPPEN WANNEER DE GEWENSTE HOE-

VEELHEID KOFFIE IS BEREIKT.

CAPPUCCINO KOFFIE ZETTEN

IS

~

[y
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WAARSCHUWING! Voordat u CAP- %
PUCCINO koffie bereidt, stelt u de ¥ ( Y
hoeveelheid opgeschuimde melk naar _/ ot/

i

S

wens in door de doseerknop (23) naar
links te draaien voor meer schuim of
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naar rechts voor minder schuim (fig.3). Je kunt ook de intensiteit van het schuim aanpassen tij-

dens het opschuimen.

WAARSCHUWING! Gebruik koude melk (op een temperatuur van ongeveer 5°C) met een vetge-

halte van minstens 3,2% voor een optimaal schuimeffect.

1. Plaats het geselecteerde filter (13) in de erlenmeyer (10), vul deze met koffie en plaats de erlen-
meyer in de koffiemachine.

2. Zorg ervoor dat er de juiste hoeveelheid water in het waterreservoir (15) en de juiste hoeveelheid
melk in het melktankje (19) zit.

3. Plaats het juiste kopje op de bodem en start het zetproces met de knop (2b). Druk één keer op
de Cappuccino-knop om een klein kopje cappuccino te zetten of twee keer om een groot kopje
cappuccino te zetten. De machine begint de cappuccino te bereiden volgens de gemaakte selectie.

4. Het brouwproces wordt aangegeven door een indicatielampje wanneer de knop wordt gebruikt.

5. Als alle indicatielampjes weer gaan branden, is het koffiezetten voltooid.

LATTE BROUWEN

WAARSCHUWING! Voordat u uw LATTE koffie bereidt, stelt u de hoeveelheid opgeschuimde

melk in volgens uw voorkeur door de doseerknop (23) naar links te draaien voor meer schuim of

naar rechts om de hoeveelheid schuim te verminderen (fig.3). Je kunt ook de intensiteit van het

schuim aanpassen tijdens het opschuimen.

WAARSCHUWING! Gebruik koude melk (op een temperatuur van ongeveer 5°C) met een vetge-

halte van minstens 3,2% voor een optimaal schuimeffect.

1. Plaats het geselecteerde filter (13) in de erlenmeyer (10), vul deze met koffie en plaats de erlen-
meyer in de koffiemachine.

2. Zorg ervoor dat er de juiste hoeveelheid water in het waterreservoir (15) en de juiste hoeveelheid
melk in het melktankje (19) zit.

3. Plaats het juiste kopje en start het zetproces met de knop (2c). Druk één keer op de Latte-knop om
een klein kopje latte te zetten of twee keer om een groot kopje latte te zetten.

4. Het brouwproces wordt aangegeven door een indicatielampje wanneer de knop wordt gebruikt.

5. Als alle indicatielampjes weer gaan branden, is het koffiezetten voltooid.

VROUWMELK

Met de machine kan ook alleen opgeschuimde melk worden bereid. Houd de Cappucci-
no-toets (2a) 3 seconden ingedrukt als u meer schuim wilt toevoegen aan uw drank of
opgeschuimde melk wilt bereiden voor een andere drank, bijv. macchiato, warme chocola-
demelk, theelatte, enz. Als u klaar bent, drukt u nogmaals op de knop Cappuccino om het
opschuimen van melk te stoppen.

WAARSCHUWING! Als je klaar bent met het bereiden van de melkdrank, kun je het melkreser-
voir direct in de koelkast bewaren (klaar voor de volgende keer).

VOLTOOIING VAN DE KOFFIEMACHINE

1. Schakel de express uit met de schakelaar (3) en haal de stekker uit het stopcontact als u klaar bent
met werken.

2. Zodra de koffiemachine is afgekoeld, reinigt u deze volgens de instructies in het hoofdstuk Reini-
ging en onderhoud.

3. Bewaar de container met ongebruikte melk in de koelkast.
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PRAKTISCHE TIPS VOOR HET ZETTEN VAN KOFFIE

1. Zet je ESPRESSO koffie in een warm kopje. Je krijgt je kopje snel warm door er van tevoren heet
water in te gieten. Een klassieke ESPRESSO koffie moet worden gezet van een mengsel van ver-
schillende koffiesoorten in een kopje van ongeveer 70 ml en mag niet meer dan tot de helft worden
ingeschonken. De dubbele ESPRESSO wordt ook wel DOPPIO genoemd.

. CAPPUCCINO koffie kan worden gezet in een transparant kopje voor een beter visueel effect.

. Gebruik koude melk (op een temperatuur van ongeveer 5°C) met een vetgehalte van minstens
3,2% voor een optimaal schuimeffect. Schuim de melk op in een kopje met een zo klein mogelijke
diameter, zodat het schuim zich niet naar de zijkanten verspreidt. De schuimende melk kan het
volume aanzienlijk vergroten.

. Verwijder altijd zorgvuldig de koffieresten van de vorige bereiding uit de filters. Zelfs kleine hoe-
veelheden oude koffie hebben een negatieve invioed op de smaak van pas gezette koffie.

. Gebruik geen gemalen koffie met suiker, want hierdoor kan het filter verstopt raken en het apparaat
beschadigd raken.

6. Gemalen koffie behoudt zijn smaak slechts 7-8 dagen, mits bewaard in een luchtdichte verpakking
en op een koele, donkere plaats. Niet in de koelkast of vriezer bewaren. Volle granen worden aan-
bevolen om vlak voor gebruik gemalen te worden. Koffiebonen die in een luchtdichte verpakking
worden bewaard, behouden hun smaak 4 weken.

7. De gemalen koffie mag niet te “poederig” zijn, omdat dit de waterstroom in het filter kan blokkeren,
zelfs onder hoge druk, terwijl een te grove maling de smaak van de koffie niet volledig vrijgeeft.

REINIGING EN ONDERHOUD

WAARSCHUWING! Koppel het apparaat voor het reinigen los van het elektriciteitsnet en wacht

tot het volledig is afgekoeld.

WAARSCHUWING! Dompel de staafmixer behuizing niet onder in water of andere vloeistoffen.

1. Reinig de machine na elk gebruik, alleen zo kan de machine de volle smaak van de gezette koffie
vrijgeven.

2. Veeg de behuizing af met een zachte, vochtige doek. Gebruik geen schurende schoonmaakmidde-
len of schuurmiddelen, omdat deze krassen kunnen maken op de behuizing van de koffiemachine.

3. Verwijder de gebruikte koffie uit de filters (13) en was vervolgens de filters en de erlenmeyer (10) in
warm water met een mild afwasmiddel, spoel en droog. Was filters en flacons niet in de vaatwasser.

4. Veeg het platte filter in de montagebus van de kolf (5) af met een papieren doekje om koffieresten
te verwijderen. Gebruik regelmatig een schroevendraaier om het filter los te draaien en spoel het
in water. Controleer de doorlatendheid van de gaten in het filter. Schroef het terug op zijn plaats.

5. Volg onderstaande instructies om het melkreservoir en het opschuimsysteem te reinigen (fig.4):

w N
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- verwijder de melkcontainer uit de machine
Let op! Om het melkreservoir te verwijderen, til je het iets op en trek je het eruit.
- verwijder het deksel van de container (20)
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- Verwijder de melkaanzuigleiding (21) en stoomaansluiting (26) van het deksel - zie markeringen
op het deksel en til de siliconen platte afdichting op het deksel op.
- was het tankdeksel (20), het melkslangetje (21), de stoomverbinding (26) en de afdichting onder
stromend water en droog ze af.
- Plaats na het wassen het melkslangetje en de stoomstekker in het deksel en sluit af met de
siliconen platte verzegeling op het deksel.
WAARSCHUWING! Zorg ervoor dat de rubberen afdichting van de stoomkoppeling (26) goed op
de koppeling zit voor de installatie.
- Was de melkhouder (19) in warm water met afwasmiddel, spoel en droog af. De houder kan in
de vaatwasser.
- giet ongeveer 200 ml water in het melkreservoir en plaats het reservoir met het deksel op de
machine
- plaats een grote lege beker op de lekbak, richt het opschuimmondstuk (22) op de beker
- draai de doseerknop voor de melkhoeveelheid (23) naar de stand “Schoon”.
- Sluit de koffiemachine aan op het lichtnet en start het zelfreinigingsprogramma:
Houd de Latte-knop (2c) 3 seconden ingedrukt en laat hem dan los om de reinigingsfunctie te
activeren. Het apparaat begint water en stoom af te geven via het opschuimbuisje. Zodra het
melkopschuimsysteem is gereinigd, gaat de machine in de stand-bymodus.
- Schakel de machine uit, haal de stekker uit het stopcontact en verwijder het water uit de melkhouder.
6. Was het waterreservoir (15) en het deksel (17) in warm water met afwasmiddel, spoel en droog. Je
kunt de tank in vaatwassers wassen.
7. Was de lekbak (8), het rooster (9) en de uittrekbare lade (6) in warm water met afwasmiddel, spoel
en droog.
8. Voordat de koffiemachine voor het eerst wordt opgestart, en altijd na een langere gebruiksonder-
breking, moeten de interne draden worden voorverwarmd. Voer de volgende stappen uit:
- Vul het waterreservoir (15) met water zodat het water tussen het niveau “MIN” en “MAX" staat.
- Vul het melkreservoir (19) met water zodat het water tussen de niveaus “MIN” en “MAX” staat.
- plaats een filterkolf (zonder koffie) in de koffiemachine
- plaats een koffiekopje op de lekbak en steek het opschuimmondstuk (22) erin
- Sluit het apparaat aan op een geaard stopcontact, schakel het apparaat in (3) en wacht tot alle
indicatielampjes continu branden.
- start de bereiding van “Cappuccino” met de knop (2b) - er komt stoom uit het pijpje (of stoom en
water, afhankelijk van de instelling van knop “22”) en heet water uit de flacon. Als het proces is
voltooid, branden alle indicatorlampjes continu - herhaal het proces dan nog drie keer.

ONTKALKING

De koffiemachine is uitgerust met een ontkalkingsfunctie. Als het melkreservoir leeg is,
herinnert het apparaat je eraan om te ontkalken met behulp van de zes snel knipperende
lampjes op het bedieningspaneel (2a,2b,2c). Doe dan het volgende:

- Vul het waterreservoir met ongeveer 600 ml schoon water en ontkalker voor koffiemachines

WAARSCHUWING! Gebruik overal verkrijgbare ontkalkingsmiddelen voor koffiemachines.

Volg de aanbevelingen van de fabrikant van de ontkalker. Andere middelen kunnen de mate-

rialen van de machineonderdelen beschadigen en/of hebben geen ontkalkend effect.

- Druk tegelijkertijd op de knoppen Espresso (2a) en Latte (2c). Het apparaat schakelt automatisch
over naar de ontkalkingsmodus en de zes controlelampjes knipperen langzaam om en om. Na
ongeveer 10 minuten wordt het proces beéindigd.
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- Verwijder eventueel achtergebleven ontkalkingsmengsel uit het waterreservoir, spoel het reser-
voir om en vul het met 600 ml schoon water, druk vervolgens weer tegelijkertijd op de knoppen
Espresso (2a) en Latte (2c) en de machine gaat verder met reinigen, waarbij de zes lampjes
langzaam om en om knipperen. Na ongeveer 10 minuten zal het apparaat het ontkalkingsproces
voltooien en terugkeren naar stand-by.

LET OP!

Je kunt op een willekeurige functietoets drukken om de bijbehorende koffie te zetten wanneer
de machine je eraan herinnert om het ontkalkingsproces uit te voeren. Zodra de betreffende
koffie is gezet, blijft de machine je eraan herinneren om het ontkalkingsproces uit te voeren.
Het ontkalkingsproces kan op elk moment worden gestopt door op een willekeurige knop te
drukken, waarna het apparaat de gebruiker eraan blijft herinneren om de ontkalking uit te voe-
ren. Het apparaat schakelt pas over naar de normale stand-bymodus als het volledige ontkal-

kingsproces is voltooid.

PROBLEMEN EN HOE ZE OP TE LOSSEN

PROBLEEM

De koffie stroomt niet tijdens het
zetten

De koffie stroomt uit de zijkanten van
de erlenmeyer

Melk schuimt niet, stroomt niet uit het
mondstuk

Koffie stroomt te snel

Te slappe koffie

Snelle pulsering van alle
indicatielampjes

Pulseren van de indicatielampjes
Espresso, Cappuccino, Latte (2a,2b,2¢)

OORZAAK
Geen water in het reservoir

Te fijn gemalen koffie

Te veel koffie in het filter

Te strak opgeklopte koffie in het filter

Kolf niet vergrendeld in eindpositie

Koffie op de rand van de kolf

Te veel koffie in het filter
Damp tekort

Melk is niet koud genoeg
Schuimmondstuk geblokkeerd
Te grof gemalen koffie

Niet genoeg koffie in het filter

Voor de dubbele koffie werd een klein
filter gebruikt

Te grof gemalen koffie

Geen water in het reservoir

Herinnering om de koffiemachine te
ontkalken

OPLOSSING
Vullen met water

Vervang de koffie in het filter door een
fijnere maling

Vul het filter met minder koffie

Vul het filter met koffie en klop met minder
kracht

Draai de kolf vast in de eindpositie

Verwijder de kolf en reinig de rand van
de kolf

Vul het filter met minder koffie

Vullen met water

Gebruik gekoelde melk

Het opschuimmondstuk reinigen
Maal de koffie fijner

Vul het filter met meer koffie

Gebruik een groot filter

Maal de koffie fijner

Vullen met water

Ontkalkingsprocedure uitvoeren



TECHNISCHE EIGENSCHAPPEN

De technische parameters staan vermeld op het typeplaatje

van het product.
Lengte van het netsnoer: 1,00 m

LET op! MPM agd S.A. behoudt zich het recht voor om technische wijzigingen aan te
brengen!

Deze handleiding is machinaal vertaald.
Raadpleeg bij twijfel de Engelstalige versie.

Correcte verwijdering van dit product (elektrische en elektronische afvalapparatuur)

De markering op het product geeft aan dat het product aan het einde van zijn levensduur niet samen

met ander huishoudelijk afval mag worden weggegooid. Afgedankte apparatuur kan een nadelig effect

hebben op het milieu en de menselijke gezondheid vanwege het mogelijke gehalte aan gevaarlijke stoffen,

mengsels en componenten. Het mengen van elektronisch afval met ander afval of het onprofessioneel
EE  (cmonteren daarvan kan leiden tot het vrijkomen van stoffen die schadelijk zijn voor de gezondheid en
het milieu. Een afgedankt apparaat moet worden ingeleverd bij een inzamelpunt voor afgedankte elektrische en
elektronische apparatuur. Om gedetailleerde informatie te verkrijgen over de plaats van het inleveren van elektrisch
en elektronisch afval, dient de gebruiker contact op te nemen met het gemeentelijk inzamelpunt voor afval of de
verwerkingspunt voor afgedankte apparatuur.
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WSKAZOWKI DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA UZYTKOWANIA

Przed uzyciem przeczytaj doktadnie instrukcje obstugi.

Nie wolno zanurzac¢ urzadzenia, przewodu i wtyczki w wodzie lub
w innych ptynach!

Zachowaj szczegodlng ostroznose, gdy w poblizu urzadzenia znaj-
duja sie dzieci!

Zbiornik napetniaj tylko zimng woda.

Nigdy nie uzywaj urzadzenia uszkodzonego, rowniez wtedy, gdy
uszkodzony jest przewdd lub wtyczka - w takim wypadku oddaj
urzadzenie do naprawy w autoryzowanym punkcie serwisowym.
Uzycie akcesoridw niepolecanych przez producenta moze spowo-
dowac uszkodzenie urzadzenia, pozar lub obrazenia ciata.

Nie wieszaj przewodu na ostrych krawedziach i nie pozwal, aby
stykat sie z gorgcymi powierzchniami.

Pracujacego urzadzenia nie wolno umieszczac w szafie.

Nie korzystaj z urzadzenia na wolnym powietrzu.

Przed rozpoczeciem czyszczenia najpierw wyjmij wtyczke z gniazda
sieciowego i odczekaj do catkowitego ostygniecia urzadzenia.
Nigdy nie zostawiaj urzadzenia podtagczonego do zrodta zasilania
bez nadzoru.

Nie uruchamiaj urzadzenia bez wody.

Nie stawiaj urzadzenia w poblizu kuchni elektrycznych i gazowych,
palnikow, piekarnikow, itp.

Po wtaczeniu urzadzenia nie wlewaj do zbiornika wody.

Zawsze wyjmuj wtyczke z gniazdka, gdy nie uzywasz urzadzenia
lub przed rozpoczeciem czyszczenia.

Po zakonczeniu pracy urzadzenie powinno by¢ wytgczone!

Nie wykorzystuj urzadzenia do innych celow niz zostato przezna-
czone.

Ekspres przeznaczony jest wytgcznie do uzytku domowego.
Urzadzenie powinno by¢ podtaczone do gniazda sieciowego z bol-
cem uziemiajagcym.

Niniejszy sprzet moze by¢ uzytkowany przez dzieci w wieku co naj-
mniej 8 lat i przez osoby o obnizonych mozliwosciach fizycznych,
umystowych i osoby o braku doswiadczenia i znajomosci sprzetu,
jezeli zapewniony zostanie nadzor lub instruktaz odnosnie do uzyt-
kowania sprzetu w bezpieczny sposob, tak aby zwigzane z tym
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zagrozenia byty zrozumiate. Czyszczenie i konserwacja nie moga
by¢ wykonywane przez dzieci, chyba ze ukonczyty 8 lat i s nad-
zorowane. Dzieci bez nadzoru nie mogg wykonywac czyszczenia/
konserwaciji.

- Przechowuj urzadzenie i jego przewod w miejscu niedostepnym
dla dzieci ponizej 8 lat.

- Nalezy zwracac¢ uwage na dzieci, aby nie bawity sie sprzetem/
urzadzeniem.

- Temperatura dostepnych powierzchni moze byc¢ wyzsza, gdy
sprzet pracuje.

- Uzywaj urzadzenie na gtadkiej i stabilnej powierzchni.

- Nie wyciggaj wtyczki z gniazdka sieci pociagajac za przewod.

- Nie podtaczaj wtyczki do gniazdka sieci mokrymi rekami.

- Dla bezpieczenstwa dzieci prosze nie zostawiac¢ swobodnie dostep-
nych czesci opakowania (torby plastikowe, kartony, styropian itp.).

- OSTRZEZENIE! Nie pozwalaj dzieciom bawi¢ sie folig. Niebez-
pieczenstwo uduszenia!

- UWAGA! Kolba ekspresu podczas pracy jest goraca. Korzystaj
z uchwytu kolby.

UWAGA! Goraca powierzchnia!

- UWAGA! Nie uruchamiaj ekspresu bez zamontowanej kolby
z wybranym filtrem.
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OPIS URZADZENIA

1. Obudowa ekspresu 10. Kolba na filtr z kawa
2. Panel sterowania 11. Dzwignia blokady filtra
a. przycisk wyboru kawy ,Espresso” 12. Uchwyt kolby
pojedyncze/podwdjne z lampkami 13. Filtr do kawy
kontrolnymi a. maty filtr na kawe
b. przycisk wyboru kawy ,Cap- b. duzy filtr na kawe
puccino” pojedyncze/podwdjne 14. Gniazdo montazu pojemnika na wode
z lampkami kontrolnymi 15. Zbiornik na wode 1L
c. przycisk wyboru kawy ,Latte” 16. Zaworek wodny
pojedyncze/podwdjne z lampkami 17. Pokrywa pojemnika na wode
kontrolnymi 18. Miejsce montazu pojemnika na mleko
3. Wiacznik/wytacznik 19. Zbiornik na mleko O,7L
4.  Miejsce do przechowywania kolby 20. Pokrywa pojemnika na mleko
i filtra 21. Przewdd zasysajacy mleko
5. Gniazdo montazu kolby z filtrem 22. Dysza dozujaca mleko/pare
6. Wysuwana podstawka na matg fili- 23. Pokretto dozujace ilos¢ mleka
zanke/filizanki 24. Dzwignia dyszy spieniajacej
7. Miejsce montazu tacki ociekowej 25. Miarka - ugniatacz
8. Tacka ociekowa 26. Ztacze parowe

9. Kratka tacki ociekowej

FUNKCJE EKSPRESU, ILOSCI PARZONEJ KAWY | SPOSOB ICH URUCHOMIENIA

RODZAJ PARZONEJ KAWY 1L0S¢

Espresso
Pojedyncze W 35mi

Podwdjne . 7om

Cappuccino . @ 7oml
Pojedyncze

Podwdjne i

(ﬁ 340 ml
Pojedyncze

Cﬁ 425ml
Podwdjne

285 ml

UWAGA!

- w zaleznosci od ustawien pokretta dozujacego mleko, podane ilosci kawy CAPPUCCINO
i LATTE moga by¢ inne

- ilo$¢ parzonej kawy zalezy od grubosci zmielenia ziaren kawy oraz od stopnia ubicia w kolbie.
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PRZED PIERWSZYM UZYCIEM

1. Wypakuj urzadzenie z kartonu, usun wszelkie etykiety, naklejki, wypetniacze oraz blokady trans-
portowe. Skontroluj urzadzenie pod katem usterek mogacych powsta¢ podczas transportu.
W przypadku jakichkolwiek watpliwosci skontaktuj sie ze sprzedawca.

2. Wyczys¢ urzadzenie kierujac sie wskazdéwkami zawartymi w rozdziale ,CZYSZCZENIE | KONSER-
WACJA.

3. Zamontuj wszystkie elementy kawiarki na swoich miejscach.

4. Ustaw urzadzenie na twardej, suchej, stabilnej, réwnej, poziomej i odpornej na wysoka tempera-
ture powierzchni.

5. Wykonaj operacje wygrzewania przewodow wewnetrznych ekspresu (patrz: ,CZYSZCZENIE
| KONSERWACJA").

MONTAZ TACKI OCIEKOWEJ

1. W miejscu montazu tacki ociekowej (7) zatdz tacke ociekowa (8) a na tacke zatoz kratke (9).

2. Dwa duze otworki w kratce (9) znajduja sie bezposrednio pod otworami z ktérych wyptywa kawa
w kolbie (10) - jest to wskazéwka jak ustawiac filizanke na tacce lub dwie mate filizanki podczas
parzenia podwojnego ,Espresso’.

3. W zaleznosci od wielkosci uzywanych filizanek mozesz takze skorzystac z dodatkowej, wysuwanej
podstawki (6).

UWAGA! Na biezaco usuwaj ciecz z tacki ociekowe;j.

NAPEENIANIE ZBIORNIKA NA WODE

1. Odtacz urzadzenie od sieci zasilajace).

2. Zdejmij ze zbiornika pokrywe (17) po czym chwy¢ za zbiornik (15) i pociagnij go do gory.

UWAGA! Zaworek wodny (16) w zbiorniku na wode (15) zabezpieczony jest gumowa, pomaran-

czowa zaslepka ochronna. Usun ja przed pierwszym uzyciem kawiarki oraz zaktadaj w przypad-

ku dtuzszego okresu przerwy w uzytkowaniu ekspresu.

3. WIej do zbiornika nie wiecej niz 11 (poziom MAX) pitnej, zimnej wody, ale nie mniej niz 0,21 (poziom
MIN).

4. Zamontuj zbiornik w tylnej czesci kawiarki w gniezdzie (14). Podczas montazu zbiornika zwrdc
uwage aby haczyk na obudowie zbiornika opart sie na zawiasie znajdujacym sie z tytu ekspresu.
UWAGA! Nie napetniaj zbiornika na wode ponad poziom ,MAX". Nie uruchamiaj urzadzenia
z pustym zbiornikiem lub bez zbiornika. Uzywaj tylko zimnej, pitnej wody. Nie wlewaj goracej

wody.

NAPEENIANIE ZBIORNIKA NA MLEKO

Pociagnij delikatnie do siebie zbiornik na mleko (19), a nastepnie podnie$ go do gory.

Zdejmij ze zbiornika na mleko pokrywe (20).

Wlej do zbiornika nie wiecej niz 0,71 (poziom MAX) mleka, ale nie mniej niz 0,11 (poziom MIN).
Zat6z z powrotem pokrywe (20) na zbiornik mleka.

Postaw zbiornik w miejscu montazu pojemnika na mleko (18), a nastepnie przesun go delikatnie
do tytu.

CAESESEN .
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WYBOR FILTRA | NAPEENIANIE KAWA

Wybierz odpowiedni filtr wedtug ponizszego kryterium:

- maty filtr na kawe (13a) - dla uzyskania pojedynczej kawy

- duzy filtr na kawe (13b) - dla uzyskania dwach pojedynczych (ESPRESSO) lub jednej podwajnej
kawy (CAPUCCINO, LATTE).

Wybrany filtr (13) umie$¢ w kolbie (10).

Whybrany filtr napetnij, $wieza, drobno zmielona kawa (rys.1a).

Za pomoca ugniatacza (25) ubij wsypana kawe a nastepnie wyczy$¢ nadmiar kawy z obreczy, aby

zapewni¢ odpowiednie dopasowanie (rys.2b i 2c).

a. b.

UWAGA! Kawa nie moze przekroczy¢ znaku ,MAX” wewnatrz filtra. Przy mocno ubitej kawie
odpowiada to wadze ok. 10g kawy dla matego filtra i 20g dla duzego filtra.

MONTAZ/DEMONTAZ KOLBY Z FILTREM W EKSPRESIE

1.

Kolbe (10) wraz z zainstalowanym filtrem (13) umie$¢ w gniezdzie montazu kolby (5) tak aby uchwyt
kolby (12) pokrywat sie z symbolem otwartej ktédki na przednim panelu ekspresu (rys.2).

Vs

b & % Q =
. 0°8°8 %8
rys. 2 J

~

Uchwyt kolby (12) obrd¢ lekko w prawo tak aby pokrywat sie z symbolem zamknietej ktédki na
przednim panelu ekspresu.

Demontaz kolby z ekspresu i filtru z kolby odbywa sie w odwrotnej kolejnosci do montazu tzn.
obré¢ lekko uchwytem kolby (12) w lewo, wyjmij kolbe (10) z gniazda montazu kolby (5) i zdemontuj
filtr z kolby.

UWAGA! Kolbe zawsze trzymaj za jej uchwyt (12). W uchwycie znajduje sie dZzwignia (11) po-
zwalajaca zablokowac filtr przy jego potrzasaniu podczas czyszczenia. Kolba moze by¢ goraca.
Zachowaj ostroznosc.
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UMIESZCZANIE FILIZANEK W EKSPRESIE

—

Mate filizanki umieszczaj na wysuwanej podstawce (6) po uprzednim jej wysunieciu.

Dwa duze otwory w podstawce (6) oraz kratce (9) znajdujg sie bezposrednio pod wylotem kawy
z kolby - wskazuja one miejsce do prawidtowego ustawienia dwoch matych filizanek.

Duza filizanke umieszczaj bezposrednio na kratce tacki ociekowej (9) - podstawka (6) powinna by¢
wtedy wsunieta do wnetrza urzadzenia.

UWAGA! Podczas parzenia kawy CAPPUCCINO lub LATTE, upewnij sie, ze prawidtowo skiero-
wates dysze rurki spieniajacej (22) do filizanki.

N

w

UZYCIE URZADZENIA

URUCHAMIANIE EKSPRESU

Ustaw urzadzenie na ptaskiej, stabilnej, réwnej i poziomej powierzchni.

Podtacz ekspres do uziemionego Zrédta zasilania.

Uruchom ekspres witgcznikiem (3) - zaczynaja $wieci¢ pulsacyjnie wszystkie lampki kontrolne przy
przyciskach - trwa rozgrzewanie ekspresu. Po okoto 45 sekundach lampki kontrolne przy przy-
ciskach ESPRESSO zaswiecaja sie swiattem ciagtym co oznacza, 7e urzadzenie jest gotowe do
parzenia kawy ESPRESSO. Po okoto 90 sekundach wszystkie lampki $wieca juz $wiattem ciggtym
- ekspres jest gotowy takze do parzenia kawy CAPPUCCINO i LATTE.

4. Po zakonczonej pracy z ekspresem wytaczaj go wytacznikiem (3).

UWAGA! Jezeli w przeciggu 15 minut nie podejmiesz dalszego dziatania na urzadzeniu to przej-
dzie on w tryb uspienia. Nacisniecie dowolnego przycisku spowoduje wyjscie z trybu uspienia.

PARZENIE KAWY ESPRESSO

Zamontuj wybrany filtr (13) w kolbie (10), napetnij go kawa i zamontuj kolbe w ekspresie.

Upewnij sie, ze w zbiorniku na wode (15) jest odpowiednia ilo$¢ wody.

Podstaw stosowng filizanke(i) i uruchom proces parzenia stosownym przyciskiem (2a). Nacis$nij
przycisk Espresso jeden raz, aby zaparzy¢ jedng kawe lub dwukrotnie, aby zaparzy¢ podwojna
porcje.

Proces parzenia sygnalizowany jest lampka kontrolng przy uzytym przycisku.

Gdy ponownie zaswiecq sie wszystkie lampki kontrolne parzenie kawy zostato zakonczone.

Dla uzyskania wigkszej ilosci kawy mozesz powtorzy¢ proces parzenia lub nacisnij i przytrzymaj
przycisk Espresso przez 3 sekundy, aby dostosowac ilos¢ kawy do witasnych preferencji. Po zakon-
czeniu nacisnij ponownie przycisk Espresso, aby zatrzymac proces parzenia kawy.

UWAGA! Aby zaparzy¢ mniej kawy niz ustawiona porcja, nacisnij przycisk funkcji, aby zatrzymac
proces parzenia po osiagnieciu zadanej ilosci kawy.

PARZENIE KAWY CAPPUCCINO

UWAGA! Przed przygotowaniem
kawy CAPPUCCINO wyreguluj ilos¢
spienionego mleka zgodnie z wtasny-
mi preferencjami, obracajac pokretto
dozujace (23) w lewo, aby uzyskaé
wiecej piany lub w prawo, aby zmniej-
szy€ iloé¢ piany (rys.3). Intensywnosé¢
piany mozesz wyregulowac takze pod-
czas trwania procesu spieniania.

W =

W =

o U~
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UWAGA! Uzywaj zimnego mleka (w temperaturze okoto 5°C) o zawartosci ttuszczu co naj-
mniej 3,2% aby zapewni¢ optymalny efekt spieniania.

1. Zamontuj wybrany filtr (13) w kolbie (10), napetnij go kawa i zamontuj kolbe w ekspresie.

2. Upewnij sie, ze w zbiorniku na wode (15) jest odpowiednia ilo$¢ wody a w zbiorniku na mleko (19)
odpowiednia ilos¢ mleka.

Podstaw stosowna filizanke i uruchom proces parzenia przyciskiem (2b). Nacisnij przycisk Cappuc-
cino jeden raz, aby zaparzy¢ mata filizanke cappuccino lub dwukrotnie, aby zaparzy¢ duza filizanke
cappuccino. Urzadzenie rozpocznie parzenie cappuccino zgodnie z dokonanym wyborem.

Proces parzenia sygnalizowany jest lampka kontrolng przy uzytym przycisku.

5. Gdy ponownie zaswiecq sie wszystkie lampki kontrolne parzenie kawy zostato zakonczone.

PARZENIE KAWY LATTE

UWAGA! Przed przygotowaniem kawy LATTE wyreguluj ilos¢ spienionego mleka zgodnie z wta-

snymi preferencjami, obracajac pokretto dozujace (23) w lewo, aby uzyska¢ wiecej piany lub

w prawo, aby zmniejszy¢ ilo$¢ piany (rys.3). Intensywno$¢ piany mozesz wyregulowac takze pod-

czas trwania procesu spieniania.

UWAGA! Uzywaj zimnego mleka (w temperaturze okoto 5°C) o zawartosci ttuszczu co naj-

mniej 3,2% aby zapewnic¢ optymalny efekt spieniania.

1. Zamontuj wybrany filtr (13) w kolbie (10), napetnij go kawa i zamontuj kolbe w ekspresie.

2. Upewnij sie, ze w zbiorniku na wode (15) jest odpowiednia ilos¢ wody a w zbiorniku na mleko (19)
odpowiednia ilos¢ mleka.

. Podstaw stosowng filizanke i uruchom proces parzenia przyciskiem (2c). Nacisnij przycisk Latte
jeden raz, aby zaparzy¢ mata filizanke latte lub dwukrotnie, aby zaparzy¢ duza filizanke latte.

4. Proces parzenia sygnalizowany jest lampka kontrolng przy uzytym przycisku.

5. Gdy ponownie zaswieca sie wszystkie lampki kontrolne parzenie kawy zostato zakonczone.

SPIENIANIE MLEKA

Urzadzenie umozliwia rowniez przygotowanie wytacznie spienionego mleka. Nacisnij
i przytrzymaj przycisk Cappuccino (2a) przez 3 sekundy, jesli chcesz dodac wiecej pianki
do napoju lub przygotowac spienione mleko do innego napoju, np. macchiato, goracej
czekolady, herbaty latte itp. Po zakonczeniu nacisnij ponownie przycisk Cappuccino, aby
zatrzymad proces spieniania mleka.

UWAGA! Po zakonczeniu przygotowywania napoju z mlekiem mozna przechowywa¢ zbiornik
z mlekiem bezposrednio w lodéwce (gotowy do uzycia nastepnym razem).

w

B

w

ZAKONCZENIE PRACY Z EKSPRESEM

1. Po zakonczeniu pracy wytacz ekspres wytacznikiem (3) i odtacz go od sieci zasilajacej.

2. Bezzwtocznie po ostygnieciu ekspresu poddaj go czyszczeniu kierujac sie wskazowkami zawartymi
w rozdziale czyszczenie i konserwacja.

3. Zbiornik z niewykorzystanym mlekiem przechowuj w lodowce.

PORADY PRAKTYCZNE PRZY PARZENIU KAWY

1. Kawe ESPRESSO zaparzaj w cieptej filizance. Szybkie podgrzanie filizanki uzyskasz wlewajac do
niej wezesniej goraca wode. Klasyczna kawa ESPRESSO powinna byc¢ parzona ze zmieszanych wie-
lu gatunkow kaw w filizance o pojemnosci ok. 70 ml i nie powinna by¢ zalana wiecej jak do potowy.
Podwdjne ESPRESSO nosi takze nazwe DOPPIO.

2. Kawe CAPPUCCINO dla lepszego efektu wizualnego mozesz parzy¢ w przezroczystej filizance.
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Uzywaj zimnego mleka (w temperaturze okoto 5°C) o zawartosci ttuszczu co najmniej 3,2% aby
zapewni¢ optymalny efekt spieniania. Mleko spieniaj w filizance o mozliwie niewielkiej srednicy
aby piana nie rozchodzita sie na boki. Spienione mleko potrafi znacznie zwiekszy¢ swoja objetosc.
Usuwaj zawsze z filtréw doktadnie resztki kawy z poprzedniego parzenia. Nawet niewielkie ilosci
starej kawy wptywaja ujemnie na smak nowo parzonej kawy.

Nie uzywaj zmielonej kawy z cukrem, poniewaz moze zapcha¢ ona filtr i uszkodzi¢ urzadzenie.

. Kawa zmielona zachowa swoj smak tylko przez 7-8 dni, pod warunkiem, ze bedzie przechowywana

w szczelnym pojemniku i w chtodnym, ciemnym miejscu. Nie przechowywac w lodéwece lub zamra-
zarce. Cate ziarna zaleca sie zmieli¢ tuz przed uzyciem. Ziarna kawy przechowywane w szczelnym
pojemniku zachowuja swoj smak przez 4 tygodnie.

Zmielona kawa nie moze mie¢ zbyt ,pudrowatej” postaci gdyz moze blokowac przeptyw wody
w filtrze nawet pod wysokim cisnieniem natomiast zbyt grube zmielenie nie uwolni w petni smaku
kawy.

CZYSZCZENIE | KONSERWACJA

UWAGA! Przed przystapieniem do czyszczenia odtacz urzadzenie od sieci zasilajacej i odczekaj
az ostygnie.
UWAGA! Nie zanurzaj w wodzie ani innych ptynach obudowy ekspresu.

1.

Urzadzenie czy$¢ po kazdym uzyciu, tylko w ten sposéb ekspres bedzie w stanie uwolni¢ petny
smak parzonej kawy.

Obudowe wytrzyj miekka wilgotng szmatka. Nie uzywaj sciernych srodkéw czyszczacych ani szo-
rujacych, poniewaz mogg zarysowac obudowe ekspresu.

Z filtréw (13) usun zuzyta kawe po czym filtry i kolbe (10) umyj w cieptej wodzie z tagodnym deter-
gentem, wyptucz i osusz. Filtrow i kolby nie myj w zmywarce do naczyn.

Ptaski filtr znajdujacy sie w gniezdzie montazu kolby (5) przetrzyj papierowym recznikiem aby
usuna¢ pozostatosci kawy. Okresowo, za pomoca wkretaka odkrec filtr i wyptucz go w wodzie.
Sprawdz droznos¢ otworkdw w filtrze. Przykre¢ go z powrotem na swoje miejsce.

Aby wyczysci¢ zbiornik na mleko oraz system spieniania postepuj wg ponizszych wskazdwek
(rys.4):

- zdemontuj zbiornik na mleko z urzadzenia

Uwaga! Aby zdemontowac zbiornik na mleko, nalezy go nieco podnies¢ do gory, a nastepnie

wyciagnac.

- zdejmij pokrywe pojemnika (20)

- zpokrywy zdemontuj przewdd zasysajacy mleko (21) oraz ztacze parowe (26) - patrz oznaczenia
na pokrywie oraz podnies silikonowa ptaska uszczelke na pokrywie

- pokrywe pojemnika (20), przewod mleka (21), ztacze parowe (26) i jego uszczelke umyj pod
biezacq wodg i osusz
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- po umyciu zamontuj przewdd mleka i ztacze parowe w pokrywie, zamknij silikonowa ptaska
uszczelka na pokrywie.
UWAGA! Upewnij sie przed montazem, ze gumowa uszczelka ztacza parowego (26) jest prawi-
dtowo osadzona na ztaczu.
- pojemnik na mleko (19) umyj w cieptej wodzie z detergentem, wyptucz i osusz, pojemnik mozesz
my¢ w zmywarkach do naczyn
- wlej do zbiornika na mleko ok. 200ml wody i zainstaluj zbiornik z pokrywa w urzadzeniu
- umiesc¢ duzy pusty kubek na tacce ociekowej, dysze spieniajaca (22) skieruj do kubka
- pokretto dozujace ilos¢ mleka (23) przekre¢ do pozycji ,Clean”
- podtacz ekspres do sieci i uruchom program samooczyszczania:
Nacisnij i przytrzymaj przycisk Latte (2c) przez 3 sekundy, a nastepnie zwolnij go, aby aktywowac
funkcje czyszczenia. Urzadzenie zacznie wypuszcza¢ wode i pare przez rurke spieniajaca. Po zakon-
Czeniu procesu czyszczenia systemu spieniajacego mleko urzadzenie przejdzie w stan gotowosci.
wyltacz urzadzenie, odtacz od sieci zasilajacej i usun wode ze zbiornika na mleko.
6. Zblormk na wode (15) i jego pokrywe (17) umyj w cieptej wodzie z detergentem, wyptucz i osusz.
Zbiornik mozesz my¢ w zmywarkach do naczyn.
7. Tacke ociekowq (8), kratke tacki (9) oraz wysuwang podstawke (6) umyj w cieptej wodzie z deter-
gentem, wyptucz i osusz.
8. Przed pierwszym uruchomieniem ekspresu oraz zawsze po dtuzszej przerwie w uzytkowaniu prze-
prowadz czynno$¢ wygrzewania przewoddw wewnetrznych. Wykonaj nastepujace czynnosci:
- napetnij woda zbiornik na wode (15) tak aby woda znajdowata sie pomiedzy poziomami ,MIN”
i ,MAX"
- napetnij woda zbiornik na mleko (19) tak aby woda znajdowata sie pomiedzy poziomami ,MIN”
i ,MAX"
- zainstaluj w ekspresie kolbe z filtrem (bez kawy)
- umiesc filizanke na kawe na tacce ociekowej i umies¢ w niej dysze spieniajaca (22)
- podtacz urzadzenie do uziemionego zrodta zasilania, uruchom wtacznikiem (3) i odczekaj az
wszystkie lampki kontrolne zaswiecg sie $wiattem ciggtym
- uruchom proces parzenia ,Cappuccino” przyciskiem (2b) - z dyszy zacznie wydobywac sie para
(lub para z woda, zaleznie od ustawienia pokretta ,22") a z kolby goraca woda. Gdy proces sie
zakonczy wszystkie lampki kontrolne zaswieca sie Swiattem ciagtym - powtorz wtedy jeszcze
proces trzykrotnie.

ODKAMIENIANIE

Ekspres wyposazony jest w funkcje odkamieniania. Po umieszczeniu pustego zbiornika na
mleko urzadzenie przypomni o koniecznosci przeprowadzenia odkamieniania za pomoca
szesciu szybko migajacych wskaznikdw na panelu sterowania (2a,2b,2c). Wykonaj wtedy
nastepujace czynnosci:
- napetnij zbiornik na wode okoto 600 ml czystej wody i Srodkiem przeznaczonym do odkamieniania
ekspresow do kawy
UWAGA! Nalezy stosowac dostepne w handlu srodki odkamieniajace do ekspreséw do kawy.
Nalezy przestrzegac zalecen producenta srodka odkamieniajacego. Inne srodki moga uszko-
dzi¢ materiaty, z ktérych wykonano czesci ekspresu i/lub mie¢ zerowe dziatanie odkamienia-
jace.
- naciénij jednoczesnie przyciski Espresso (2a) i Latte (2c). Urzadzenie automatycznie przejdzie
w stan odkamieniania , a nastepnie sze$¢ wskaznikéw bedzie powoli miga¢ naprzemiennie. Po
okoto 10 minutach pracy proces zakonczy sie
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- usun ze zbiornika na wode resztki mieszaniny odkamieniajacej, wyptucz zbiornik i napetnij go
600 ml czystej wody, po czym ponownie nacisnij jednoczes$nie przyciski Espresso (2a) i Latte (2¢),
a urzadzenie bedzie kontynuowac czyszczenie, w tym czasie sze$¢ wskaznikow bedzie powoli
migac naprzemiennie. Po okoto 10 minutach pracy urzadzenie zakonczy proces odkamieniania
i powrdci do stanu gotowosci.

UWAGA!

Mozna nacisna¢ dowolny przycisk funkcyjny, aby wykonaé odpowiednig kawe, gdy urzadzenie
przypomina o koniecznosci wykonania procesu odkamieniania. Po zakonczeniu wykonywania
odpowiedniej kawy urzadzenie bedzie nadal przypomina¢ o koniecznosci wykonania procesu

odkamieniania..

Proces odkamieniania mozna zatrzymac¢ w dowolnym momencie, naciskajac dowolny przycisk,
po czym urzadzenie bedzie nadal przypomina¢ uzytkownikowi o koniecznosci przeprowadzenia
odkamieniania. Urzadzenie przejdzie w normalny tryb czuwania dopiero po zakorczeniu catego

procesu odkamieniania.

PROBLEMY | SPOSOB ICH ROZWIAZANIA

PROBLEM

Kawa nie wyptywa podczas parzenia

Kawa wyptywa po bokach kolby

Mieko nie jest spieniane, nie wyptywa
zdyszy

byt szybki wyptyw kawy

Kawa zbyt staba

Szybka pulsacja wszystkich lampek
kontrolnych

Pulsacja lampek kontrolnych Espresso,
Cappucino, Latte (2a,2b,2¢)

PRZYCZYNA
Brak wody w zbiorniku
Kawa zmielona zbyt drobno
Za duzo kawy w filtrze
Kawa zbyt mocno ubita w filtrze

Kolba nie zablokowana w koricowej
pozyji

Kawa na krawedzi kolby

Za duzo kawy w filtrze

Niedobér pary

Mieko nie jest wystarczajaco zimne
Dysza spieniajaca zablokowana

Kawa zmielona zbyt grubo

Zamato kawy w filtrze

Uzyto matego filtra dla podwdjnej kawy
Kawa zmielona zbyt grubo

Brak wody w zbiorniku

Przypomnienie o koniecznosci wykonania
odkamieniania ekspresu

ROZWIAZANIE
Uzupetnij wode
Wymien kawe w filtrze na stabiej zmielong
Napetnij filtr mniejsza iloscig kawy
Napenij filtr kawa i ubij z mniejsza sita
Dociagnij kolbe do koricowej pozycji

Zdemontuj kolbe i wyczys¢ krawedz kolby
Napetnij filtr mniejsza iloscia kawy

Uzupetnij wode

Uzywaj schtodzonego mleka
Oczysc dysze spieniajaca

Imiel kawe drobniej

Napenij filtr wieksza iloscig kawy
Uzyj duzego filtra

Imiel kawe drobniej

Uzupetnij wode

Wykonaj procedure odkamieniania
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DANE TECHNICZNE

Parametry techniczne podane sa na tabliczce znamionowej produktu.
Dtugos¢ przewodu sieciowego: 1,00m

UWAGA! Firma MPM agd S.A. zastrzega sobie mozliwo$¢ zmian technicznych!

Prawidtowe usuwanie produktu (zuzyty sprzet elektryczny i elektroniczny)

Oznaczenie umieszczane na produkcie wskazuje, ze produktu po uptywie okresu uzytkowania nie nalezy

wyrzucac z innymi odpadami pochodzacymi z gospodarstw domowych. Zuzyty sprzet moze mie¢ szko-

dliwy wptyw na srodowisko i zdrowie ludzi z uwagi na potencjalna zawartosc¢ niebezpiecznych substancji,

mieszanin oraz czesci sktadowych. Mieszanie elektroodpadéw z innymi odpadami lub ich nieprofesjonalny
EE  (cmontaz moze prowadzi¢ do uwolnienia substancji szkodliwych dla zdrowia i srodowiska. Zuzyte urza-
dzenie nalezy dostarczy¢ do punktu odbioru zuzytego sprzetu elektrycznego i elektronicznego. W celu uzyskania
szczegdtowych informacji na temat miejsca oddawania odpaddéw elektrycznych i elektronicznych uzytkownik po-
winien skontaktowac sie z gminnym punktem zbierania zuzytego sprzetu lub zaktadem przetwarzania zuzytego
sprzetu.
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INSTRUCTIUNI GENERALE PRIVIND SIGURANTA DE UTILIZARE

Inainte de utilizare cititi cu atentie instructiunile de utilizare.

Nu scufundati dispozitivul, cablul si stecherul in apa sau alte lichide.
Pastrati prudenta deosebita, cand in apropierea dispozitivului se
gasesc copii.

Umpleti rezervorul numai cu apa rece.

Nu utilizati un dispozitiv defect, mai ales atunci cand cablul de
alimentare sau stecherul sunt deteriorate - in acest caz, solicitati
repararea dispozitivului la un centru de serviciu autorizat.
Utilizarea accesoriilor nerecomandate de producator poate cauza
deteriorarea dispozitivului, incendiu sau vatamare corporala.

Nu agatati cablul de alimentare peste muchii ascutite si nu lasati
cablul de alimentare sa atinga suprafete fierbinti.

Unitatea de lucru nu trebuie sa fie plasata intr-un dulap.
Utilizarea dispozitivului in aer liber este interzisa.

Inainte de curatare, scoateti mai intai aparatul din priza de curent
si asteptati pana cand acesta se raceste complet.

Nu lasati niciodata nesupravegheat un dispozitiv conectat la o
sursa de alimentare.

Nu puneti aparatul in functiune fara apa.

Nu asezati aparatul in apropierea aragazurilor electrice sau cu gaz,
a arzatoarelor, cuptoarelor etc.

Nu turnati apa in rezervor dupa ce ati pornit aparatul.
Intotdeauna scoateti stecherul din priza, cand nu folositi dispozitivul
sau inainte de a incepe curatarea.

Aparatul trebuie oprit dupa terminarea lucrului!

Nu folositi acest dispozitiv in alte scopuri decéat cele pentru care
este destinat.

Aparatul de cafea este destinat exclusiv uzului casnic.

Aparatul trebuie sa fie conectat la o priza de retea cu un pin de
Impamantare.

Prezentul dispozitiv poate fi utilizat de catre copii cu varsta cel
putin 8 ani si de persoanele cu abilitati fizice, mentale, senzoriale
reduse precum si persoanele fara experienta si cunoasterea dispo-
zitivului numai daca este asigurata supraveghere sau instructiunile
cu privire la utilizarea dispozitivului in conditii de siguranta, astfel
incat riscurile asociate sunt intelese. Curatarea si intretinerea nu
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trebuie sa fie efectuate de copii decat daca acestia au cel putin 8
ani si sunt supravegheati. Curatarea/intretinerea nu trebuie sa fie
efectuata de copii nesupravegheati.

Dispozitivul si cablul acestuia pastrati intr-un loc care nu se afla la
indemana copiilor cu varsta sub 8.

Trebuie sa fiti atenti la copii, pentru ca acestia sa nu se joace cu
echipamentul/dispozitivul.

Temperatura suprafetelor accesibile poate fi mai ridicata atunci
cand echipamentul este in functiune.

Utilizati aparatul pe o suprafata neteda si stabila.

Nu scoateti stecarul din priza electrica tragand de cablul de ali-
mentare.

Nu conectati stecherul la priza cu mainile ude.

Pentru siguranta copiilor, va rugam sa nu lasati piese usor accesibile
ale ambalajului (pungi de plastic, cartoane, polistiren, etc.).
AVERTIZARE! Nu lasati copii sa se joace cu folia. Pericol de
sufocare!

ATENTIE! Flaconul aparatului de cafea este fierbinte in timpul
functionarii. Folositi manerul balonului.

ATENTIE! Suprafata fierbinte!

- ATENTIE! Nu puneti in functiune aparatul de cafea fara a avea
montat balonul cu filtrul selectat.
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DESCRIEREA DISPOZITIVULUI

1. Carcasa aparatului de cafea 10. Sticluta cu filtru de cafea
2. Panou de control 11. Parghie de blocare a filtrului
a. buton de selectare a cafelei sim- 12. Manerul flaconului
ple/duble ,Espresso” cu indicatoa- 13. Filtru de cafea
re luminoase a. filtru de cafea mic
b. buton de selectare a cafelei b. filtru de cafea mare
simple/duble ,Cappuccino” cu 14. Soclu de montare a rezervorului de
indicatoare luminoase apa
c. buton de selectare a cafelei sim- 15. Rezervordeapd 1L
ple/duble ,Latte” cu indicatoare 16. Supapa de apa
luminoase 17. Capacul rezervorului de apa
3.  Comutator pornit/oprit 18. Locul de instalare a recipientului de
4.  Spatiu de depozitare pentru balon si lapte
filtru 19. Recipient de lapte 0.7L
5. Soclu de montare a balonului de 20. Capacul recipientului de lapte
filtrare 21. Linia de aspiratie a laptelui
6. Suport de pahar extractabil pentru 22. Duza de dozare a laptelui/vaporului
pahare mici 23. Buton de dozare a volumului de lapte
7. Locul de instalare a tavii de picurare 24. Maneta duzei de spumare
8. Tava de picurare 25. Ceascd de masurat - malaxor
9. Grilad de picurare 26. Racord de abur

FUNCTIILE MASINII DE ESPRESSO, CANTITATILE DE PREPARARE S| MODUL DE
ACTIVARE A ACESTORA

TIPUL DE CAFEA PREPARATA  CANTITATE

Espresso
Singur W 35mi

Dublu 7omi

Cappuccino . @ 70ml
Singur

Dublu ﬁ

Cﬁ 340ml
Singur

Dublu ﬁ

285ml

425ml

ATENTIE!

- in functie de setarea butonului de dozare a laptelui, cantititile indicate de CAPPUCCINO si
LATTE pot fi diferite

- Cantitatea de cafea preparata depinde de grosimea macinarii boabelor de cafea si de gradul de
compactare in balon.
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INAINTE DE PRIMA UTILIZARE

1. Despachetati unitatea din cutie, indepartati etichetele, autocolantele, elementele de umplere si
dispozitivele de blocare pentru transport. Inspectati aparatul pentru a vedea daca exista defecte
care ar fi putut apdrea in timpul transportului. Daca aveti indoieli, contactati distribuitorul dum-
neavoastra.

2. Cur3tati aparatul conform instructiunilor din capitolul ,CURATARE SI INTRETINERE”.

3. Montati toate componentele cafenelei la locul lor.

4. Asezati aparatul pe o suprafatd tare, uscata, stabild, plana, orizontala si rezistenta la caldura.

5. Efectuati o operatiune de recoacere a cablajului intern al aparatului de cafea (a se vedea: CURA-
TAREA SIINTRETINERE

INSTALAREA TAVII DE PICURARE

1. Asezati tava de picurare (7) in pozitie si asezati tava de picurare (8) si asezati grila (9) pe tava.

2. Cele doud orificii mari din grila (9) se afla chiar sub orificiile din care curge cafeaua in balon (10)
- aceasta este o indicatie privind modul de pozitionare a unei cesti pe tava sau a doud cesti mici
atunci cand se prepara un ,espresso dublu’”.

3. In functie de mérimea paharelor pe care le folositi, puteti utiliza si suportul suplimentar (6).

ATENTIE! indepartati in mod regulat lichidul din tava de picurare.

UMPLEREA REZERVORULUI DE APA

1. Deconectati aparatul de la retea.

2. Indepirtati capacul (17) de pe rezervor, apoi prindeti rezervorul (15) si trageti-l in sus.

ATENTIE! Supapa de apa (16) din rezervorul de apa (15) este protejatd de un capac de protectie

din cauciuc portocaliu. Scoateti-o inainte de a utiliza aparatul de cafea pentru prima data si pu-

neti-o atunci cand aparatul de cafea nu este utilizat pentru o perioada lunga de timp.

. Turnati in rezervor nu mai mult de 1 litru (nivel MAX) de apa potabild si rece, dar nu mai putin de
0,2 litri (nivel MIN).

. Montati rezervorul din partea din spate a cafelei in soclul (14). Cand asamblati rezervorul, asigu-
rati-va ca carligul de pe carcasa rezervorului se sprijind pe balama din partea din spate a aparatului
de cafea.

ATENTIE! Nu umpleti rezervorul de apa peste nivelul ,MAX". Nu puneti in functiune aparatul cu

rezervorul gol sau fara rezervor. Folositi numai apa rece, potabila. Nu turnati apa fierbinte.

w

~

UMPLEREA RECIPIENTULUI DE LAPTE

1. Trageti usor recipientul de lapte (19) spre dvs. si apoi ridicati-l in sus.

2. Indepértati capacul (20) de pe recipientul de lapte.

3. Nu turnati mai mult de 0,7 | (nivelul MAX) de lapte in rezervor, dar nu mai putin de 0,1 | (nivelul
MIN).

4. Puneti capacul (20) la loc pe recipientul de lapte.

5. Asezati recipientul pe locatia de montare a recipientului de lapte (18) si apoi glisati-l usor spre
inapoi.
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SELECTAREA FILTRULUI S| UMPLEREA CAFELEI

1. Selectati filtrul corespunzator in functie de urmatorul criteriu:
- filtru de cafea mic (13a) - pentru cafea de origine unica
- filtru de cafea mare (13b) - pentru doua cafele simple (ESPRESSO) sau o cafea dubla (CAPUC-

CINO, LATTE).

2. Se plaseaza filtrul selectat (13) in balonul (10).

Umpleti filtrul selectat cu cafea proaspata, fin macinata (fig.1a).

4. Folositi malaxorul (25) pentru a framanta cafeaua turnata si apoi curatati excesul de cafea de pe
margine pentru a asigura o potrivire corecta (fig. 2b si 2¢).

w

a. b.

ATENTIE! Cafeaua nu trebuie si depéseasci marcajul ,MAX" din interiorul filtrului. in cazul unei
cafele puternic batuta, aceasta corespunde unei greutati de aproximativ 10 g de cafea pentru
filtrul mic si 20 g pentru filtrul mare.

INSTALAREA/ELIMINAREA BALONULUI FILTRANT iIN MASINA DE CAFEA

1. Asezati flaconul (10) cu filtrul instalat (13) in locasul de montare a flaconului (5) astfel incat suportul
flaconului (12) sa coincidé cu simbolul lacdtului deschis de pe panoul frontal al aparatului de cafea
(hg.2).

-~ ™

/

2. Rotiti usor spre dreapta manerul balonului (12), astfel incat s coincida cu simbolul lacatului inchis
de pe panoul frontal al aparatului de cafea.

3. Indepéartarea balonului din aparatul de cafea si a filtrului din balon se face in ordinea inverss a
asamblarii, si anume: rotiti usor spre stanga manerul balonului (12), scoateti balonul (10) din soclul
de montare a balonului (5) si scoateti filtrul din balon.

ATENTIE! Tineti intotdeauna balonul de manerul siu (12). Exista o parghie (11) in maner care

permite blocarea filtrului atunci cand este scuturat in timpul curatarii. Balonul poate fi fierbinte.

Aveti grija.
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PLASAREA CESTILOR IN APARATUL DE CAFEA

1. Asezati cupele mici pe tava de extragere (6) dupa ce o scoateti.

2. Cele doua orificii mari din farfurie (6) si grila (9) sunt situate direct sub iesirea de cafea a balonului
- ele indicd locul in care trebuie pozitionate corect cele doud cesti mici.

3. Asezati o ceasca mare direct pe grila tavii de picurare (9) - baza () trebuie apoi impinsa in interiorul
aparatului.

ATENTIE! Cand preparati cafea CAPPUCCINO sau LATTE, asigurati-va ca directionati corect

duza tubului de spumare (22) in ceasca.

UTILIZAREA DISPOZITIVULUI

PORNIREA APARATULUI DE CAFEA

Asezati aparatul pe o suprafata plana, stabild, plana si orizontala.

Conectati aparatul de cafea la o sursa de alimentare cu impamantare.

Porniti aparatul de cafea cu ajutorul intrerupatorului (3) - toate indicatoarele luminoase de langa
butoane incep s clipeasca - aparatul de cafea se incdlzeste. Dupd aproximativ 45 de secunde,
indicatoarele luminoase de langd butoanele ESPRESSO se aprind continuu, indicand cd aparatul
este gata sa prepare cafea ESPRESSO. Dupa aproximativ 90 de secunde, toate luminile sunt deja
aprinse in mod continuu - aparatul este pregatit sa prepare si cafea CAPPUCCINO si LATTE.

4. Dupa ce ati terminat de lucrat cu aparatul de cafea, opriti-| cu ajutorul intrerupatorului (3).
ATENTIE! Daca nu efectuati nicio alta actiune asupra dispozitivului in decurs de 15 minute, aces-
ta vaintra in modul de veghe. Apasarea oricarui buton va iesi din modul sleep.

PREPARAREA CAFELEI ESPRESSO

Montati filtrul selectat (13) in vasul (10), umpleti-I cu cafea si instalati vasul in aparatul de cafea.
Asigurati-va ca existd suficientd apa in rezervorul de apa (15).

Asezati ceasca (cestile) corespunzatoare pe baza si incepeti procesul de preparare cu ajutorul bu-
tonului corespunzator (2a). Apasati butonul Espresso o data pentru a prepara o cafea sau de doua
ori pentru a prepara o portie dubla.

Procesul de preparare a berii este indicat de un indicator luminos atunci cand este utilizat butonul.
Cand toate luminile indicatoare se aprind din nou, prepararea cafelei este completa.

Pentru mai multa cafea, puteti repeta procesul de preparare sau puteti apasa si mentine apasat bu-
tonul Espresso timp de 3 secunde pentru a regla cantitatea de cafea in functie de preferintele dvs.
Cand ati terminat, apasati din nou butonul Espresso pentru a opri procesul de preparare a cafelei.
NOTA!Pentru a prepara mai putini cafea decat portia setat3, apasati butonul de functie pentru a
opri procesul de preparare atunci cand a fost atinsa cantitatea dorita de cafea.

PREPARAREA CAFELEI CAPPUCCINO

ATENTIE! inainte de a pregiti cafeaua

IS

IS
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CAPPUCCINO, reglati cantitatea de ﬁ
lapte spumat in functie de preferinte- 7 70\
le dumneavoastra, rotindu-se butonul + <©\ A
de dozare (23) spre stanga pentru mai pd *:af/
multd spuma sau spre dreapta pentru £
mai putind spuma (fig.3). De aseme- =

nea, puteti regla intensitatea spumei
n timpul procesului de spumare.
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ATENTIE! Folositi lapte rece (la o temperatura de aproximativ 5°C) cu un continut de grasime de
cel putin 3,2% pentru a asigura un efect optim de spumare.

1. Montati filtrul selectat (13) in vasul (10), umpleti-I cu cafea si instalati vasul in aparatul de cafea.

2. Asigurati-va cd exista cantitatea potrivita de apa in rezervorul de apa (15) si cantitatea potrivita de
lapte in rezervorul de lapte (19).

Asezati ceasca potrivita si incepeti procesul de preparare cu ajutorul butonului (2b). Apasati bu-
tonul Cappuccino o data pentru a prepara o ceasca mica de cappuccino sau de doud ori pentru
a prepara o ceasca mare de cappuccino. Aparatul va incepe sa prepare cappuccino in functie de
selectia facuta.

Procesul de preparare a berii este indicat de un indicator luminos atunci cand este utilizat butonul.
Cand toate luminile indicatoare se aprind din nou, prepararea cafelei este completa.

LATTE BREWING

ATENTIE! inainte de a va pregiti cafeaua LATTE, reglati cantitatea de lapte spumat in functie

de preferintele dvs., rotiti butonul de dozare (23) spre stanga pentru mai multd spuma sau spre

dreapta pentru a reduce cantitatea de spuma (fig.3). De asemenea, puteti regla intensitatea spu-

mei in timpul procesului de spumare.

ATENTIE! Folositi lapte rece (la o temperatura de aproximativ 5°C) cu un continut de grasime de

cel putin 3,2% pentru a asigura un efect optim de spumare.

1. Montati filtrul selectat (13) in vasul (10), umpleti-I cu cafea si instalati vasul in aparatul de cafea.

2. Asigurati-va cd exista cantitatea potrivitd de apa in rezervorul de apa (15) si cantitatea potrivita de
lapte in rezervorul de lapte (19).

3. Asezati ceasca corespunzatoare si incepeti procesul de preparare cu ajutorul butonului (2c). Apa-

sati butonul Latte o datd pentru a prepara o ceasca mica de latte sau de doua ori pentru a prepara

0 ceasca mare de latte.

Procesul de preparare a berii este indicat de un indicator luminos atunci cand este utilizat butonul.

Cand toate luminile indicatoare se aprind din nou, prepararea cafelei este completa.

LAPTE DE FROZA

Aparatul permite, de asemenea, prepararea doar a laptelui spumat. Tineti apdsat butonul
Cappuccino (2a) timp de 3 secunde daca doriti sa adaugati mai multd spuma la bauturd
sau sa pregatiti lapte spumat pentru o altd bautura, de exemplu macchiato, ciocolata calds,
ceai cu lapte etc. Cand ati terminat, apdsati din nou butonul Cappuccino pentru a opri
procesul de spumare a laptelui.

ATENTIE! Dupa ce ati terminat de preparat bautura din lapte, puteti depozita recipientul cu lapte
direct in frigider (gata de a fi folosit data viitoare).

FINALIZAREA MASINII DE CAFEA

1. Dupa ce ati terminat lucrul, opriti expresorul cu ajutorul intrerupatorului (3) si deconectati-I de la
retea.

2. Deindata ce aparatul de cafea s-a rdcit, curdtati- in conformitate cu instructiunile din capitolul de
curdtare si intretinere.

3. Depozitati recipientul cu lapte nefolosit in frigider.

SFATURI PRACTICE PENTRU PREPARAREA CAFELEI

1. Pregatiti cafeaua ESPRESSO intr-o ceascd calda. Veti obtine o incdlzire rapida a paharului daca tur-
nati in prealabil apa fierbinte in el. O cafea ESPRESSO clasica trebuie preparata dintr-un amestec

w
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de mai multe cafele intr-o ceasca de aproximativ 70 ml si nu trebuie turnata mai mult de jumatate.
ESPRESSO-ul dublu se mai numeste si DOPPIO.

2. Cafeaua CAPPUCCINO poate fi preparata intr-o ceasca transparentd pentru un efect vizual mai
bun.

3. Folositi lapte rece (la o temperaturd de aproximativ 5°C) cu un continut de grasime de cel putin
3,2% pentru a asigura un efect optim de spumare. Se spumeaza laptele intr-o ceasca cu diametrul
cat mai mic, astfel incat spuma sa nu se imprastie pe margini. Laptele spumos ii poate creste con-
siderabil volumul.

4. Tndepértati intotdeauna cu grij3 din filtre orice rest de cafea rimas3 de la prepararea anterioars.
Chiar si cantitati mici de cafea veche afecteaza in mod negativ gustul cafelei proaspat preparate.

5. Nu folositi cafea macinata cu zahar, deoarece acesta poate infunda filtrul si poate deteriora apa-
ratul.

6. Cafeaua mdacinata isi va pastra aroma doar 7-8 zile, cu conditia sa fie depozitata intr-un recipient
etans si intr-un loc racoros si intunecat. Nu depozitati in frigider sau in congelator. Se recomanda
ca cerealele integrale sa fie macinate chiar inainte de utilizare. Boabele de cafea depozitate intr-un
recipient etans isi pastreaza aroma timp de 4 saptamani.

7. Cafeaua macinata nu trebuie sa fie prea ,pulverulentd”, deoarece poate bloca fluxul de apa in fil-
tru, chiar si la presiune ridicata, in timp ce o macinare prea grosierd nu va elibera pe deplin aroma
cafelei.

CURATAREA SI INTRETINERE

ATENTIE! Deconectati aparatul de la reteaua de alimentare si asteptati sa se raceasca inainte de

a-l curata.

ATENTIE! Nu scufundati carcasa aparatului de cafea in apa sau in alte lichide.

1. Curatati aparatul dupd fiecare utilizare, numai in acest fel aparatul va putea sa elibereze toata
aroma cafelei preparate.

2. Stergeti carcasa cu o carpd moale si umeda. Nu utilizati detergenti abrazivi sau agenti de curatare,
deoarece acestia pot zgéria carcasa aparatului de cafea.

3. Indepértati cafeaua folositd de pe filtre (13), apoi spalati filtrele si balonul (10) in apa calda cu deter-
gent usor, clatiti si uscati. Nu spalati filtrele si flacoanele in masina de spalat vase.

4. Stergeti filtrul plat situat in soclul de montare a balonului (5) cu un prosop de hartie pentru a inde-
parta reziduurile de cafea. Periodic, folositi o surubelnitd pentru a desuruba filtrul si clatiti-| in apa.
Verificati permeabilitatea géurilor din filtru. Insurubati-l la loc.

5. Pentru a curdta recipientul de lapte si sistemul de spumare, urmati instructiunile de mai jos (fig.4):

- scoateti recipientul de lapte din aparat
Atentie! Pentru a scoate recipientul de lapte, ridicati-1 usor si apoi trageti-1 afara.
- scoateti capacul rezervorului (20)
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Indepartati conducta de aspirare a laptelui (21) si racordul de abur (26) de pe capac - consultati
marcajele de pe capac si ridicati garnitura plata de silicon de pe capac.

se spald capacul recipientului (20), tubul de lapte (21), racordul de abur (26) si garnitura de etansare
a acestuia sub jet de apd si se usuca.

Dupd spalare, instalati tubul de lapte si conectorul de aburiin capac, inchideti cu ajutorul garniturii
plate de silicon de pe capac.

ATENTIE! Asigurati-va ca garnitura de cauciuc a racordului de abur (26) este asezata corect pe
racord Tnainte de instalare.

spalati recipientul pentru lapte (19) in apa calda cu detergent, clatiti si uscati, recipientul poate
fi spalat in masina de spdlat vase.

se toarnd aproximativ 200 ml de apd in recipientul de lapte si se instaleaza recipientul cu capacul
pe aparat

asezati o ceasca mare goald pe tava de picurare, indreptati duza de spumare (22) spre ceasca
rotiti butonul de dozare a volumului de lapte (23) in pozitia ,Clean’”.

Conectati aparatul de cafea la reteaua electrica si porniti programul de autocuratare:

Apasati si mentineti apdsat butonul Latte (2c) timp de 3 secunde, apoi eliberati-l pentru a activa
functia de curatare. Aparatul va incepe sa elibereze apa si abur prin tubul de spumare. Dupa ce
sistemul de spumare a laptelui a fost curatat, aparatul va intra in modul de asteptare.

Opriti aparatul, deconectati-I de la retea si scoateti apa din recipientul de lapte.

6. Spalati rezervorul de apa (15) si capacul acestuia (17) in apa calda cu detergent, clatiti si uscati.
Puteti spala rezervorul in masina de spalat vase.

7. Spalati tava de picurare (8), grila tavii (9) si tava extensibila (6) in apa calda cu detergent, clatiti si
uscati.

8. Tnainte de a porni aparatul de cafea pentru prima dat3 si intotdeauna dup3 o pauza prelungita de
utilizare, efectuati o preincalzire a cablurilor interne. Efectuati urmatorii pasi:

umpleti rezervorul de apa (15) cu apa, astfel incat apa sa se situeze intre nivelurile ,MIN" si  MAX".
umpleti recipientul de lapte (19) cu apa, astfel incat apa sa se situeze intre nivelurile ,MIN” si ,MAX".
instalati un balon cu filtru (fara cafea) in aparatul de cafea

asezati o ceasca de cafea pe tava de picurare si introduceti in ea duza de spumare (22)
conectati aparatul la o sursa de alimentare cu impamantare, porniti aparatul (3) si asteptati pana
cand toate luminile indicatoare se aprind continuu

porniti procesul de preparare ,Cappuccino” cu ajutorul butonului (2b) - din duza va incepe sa
iasd abur (sau abur si apa, in functie de setarea butonului ,22"), iar din balon va incepe s& iasa
apa fierbinte. Cand procesul este finalizat, toate luminile indicatoare se aprind continuu - apoi
repetati procesul de inca trei ori.

DECALCIFIERE

Aparatul de cafea este echipat cu o functie de decalcifiere. Atunci cand recipientul de
lapte este gol, aparatul va va reaminti sa detartrati prin intermediul a sase indicatoare care
clipesc rapid pe panoul de control (2a,2b,2c). Faceti urmatoarele:

Umpleti rezervorul de apa cu aproximativ 600 ml de apa curata si un detartrant pentru masini
de cafea.

ATENTIE! Folositi agentii de decalcifiere pentru masinile de cafea. Urmati recomandarile pro-
ducatorului de detartrant. Alte mijloace pot deteriora materialele pieselor aparatului si/sau
pot avea un efect de decalcifiere zero.
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- Apasati simultan butoanele Espresso (2a) si Latte (2c). Aparatul va intra automat in modul de
decalcifiere , iar apoi cei sase indicatori vor clipi incet si alternativ. Dupa aproximativ 10 minute
de functionare, procesul se va incheia.

- Indepirtati amestecul de decalcifiere rezidual din rezervorul de ap3, clatiti rezervorul si umpleti-|
cu 600 ml de apa curata, apoi apasati din nou simultan butoanele Espresso (2a) si Latte (2c),
iar aparatul va continua curdtarea, timp in care cele sase indicatoare vor clipi incet si alternativ.
Dupa aproximativ 10 minute de functionare, aparatul va incheia procesul de decalcifiere si va
reveni in modul de asteptare.

ATENTIE!

Puteti apasa orice buton de functie pentru a face cafeaua corespunzatoare atunci cand aparatul
va reaminteste sa efectuati procesul de decalcifiere. Dupa ce a fost preparata cafeaua corespun-
zatoare, aparatul va continua sa va reaminteasca sa efectuati procesul de decalcifiere.

Procesul de decalcifiere poate fi oprit in orice moment prin apasarea oricarui buton, dupa care
aparatul va continua sa reaminteasca utilizatorului sa efectueze decalcificarea. Aparatul va intra
in modul de asteptare normala numai dupa ce intregul proces de decalcifiere a fost finalizat.

PROBLEME S| CUM SA LE REZOLVAM

PROBLEMA

Cafeaua nu curge in timpul prepardrii

Cafeaua se scurge prin partile laterale
ale balonului

Laptele nu este spumos, nu curge
din duza

(afeaua curge prea repede

(afea prea slaba

Pulsarea rapida a tuturor luminilor
indicatoare

Pulsarea ldmpilor indicatoare Espresso,
Cappuccino, Latte (2a,2b,2¢)

CAUZA
Nu existd apa in rezervor

(Cafea mdcinata prea fin

Prea multa cafea in filtru

Cafea prea bine batuta infiltru

Flaconul nu este blocat in pozitia finala

(afea pe marginea balonului

Prea multa cafea in filtru

Lipsa de vapori

Laptele nu este suficient de rece
Duza de spumare blocata

Cafea macinata prea grosier

Nu este suficientd cafea in filtru

Pentru cafeaua dubla s-a folosit un filtru
mic

Cafea macinatd prea grosier

Nu exista apd in rezervor

Memento pentru detartrarea aparatului
de cafea

SOLUTIE
Umpleti cu apa

Schimbati cafeaua din filtru cu o mécinare
mai find

Umpleti filtrul cu mai putina cafea

Umpletifiltrul cu cafea si bateti cu mai
putina fortd.

Strangeti balonul in pozitia finald

Seindepdrteaza balonul si se curata
marginea balonului.

Umpleti filtrul cu mai putina cafea

Umpleti cu apa

Folositi lapte rcit

Curdtati duza de spumare
Macinati cafeaua mai fin

Umpleti filtrul cu mai multa cafea

Utilizati un filtru mare

Macinati cafeaua mai fin

Umpleti cu apa

Efectuati procedura de decalcifiere



DATE TEHNICE

Parametrii tehnici sunt inscrisi pe placuta de fabricatie a produsului.
Lungimea cablului de retea: 1,00 m.

ATENTIE! MPM agd S.A. isi rezerva dreptul de a face modificari tehnice!

Acest manual a fost tradus automat.
In cazul in care aveti indoieli, vd rugdm sd consultati versiunea in limba englezd a acestuia.

Eliminarea corecta a produsului (deseuri de echipamente electrice si electronice)

Marcajul de pe produs indica faptul ca produsul nu trebuie aruncat impreuna cu alte deseuri menajere la

sfarsitul duratei sale de viata. Echipamentele uzate pot avea un efect daunator asupra mediului si sanatatii

umane datorita continutului potential de substante, amestecuri si componente periculoase. Amestecarea

deseurilor electronice cu alte deseuri sau dezasamblarea lor neprofesionald poate duce la eliberarea de
N Substante diunatoare sdnatitii si mediului. Dispozitivul folosit trebuie livrat la punctul de colectare a
deseurilor de echipamente electrice si electronice. Pentru a obtine informatii detaliate despre locul de eliminare
a deseurilor electrice si electronice, utilizatorul trebuie sa contacteze punctul municipal de colectare a deseurilor
echipamentelor sau instalatia de prelucrare a deseurilor echipamentelor.
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YKA3AHUA OTHOCUTEJIbHO BE3OINACHOCTHU
NOJIb3OBAHUA

- [lepen 1cnob3oBaHMEM BHUMATE/IbHO MPOYUTaMTE UHCTRYKLMIO
Mo aKCrayaTauymm.

- He norpy»kante yCTpOMCTBO, LLHYP 1 BUJIKY B BOAY AW ApYyrMe
YKNIOKOCTM.

- byasre 0cobeHHO OCTOPOXKHEbI, KOrAa pPsaoM C YCTPOWUCTBOM
HaxoaaTcs geTu!

- Hanonnamte 6aK TO/IbKO XON104HOM BOAOM.

- 3anpeLLaeTcs UCno/1b30BaTb MOBPEXKAEHHOE YCTPOMCTBO, B TOM
Yymce C NOBPEXKAEHHbIM LLIHYPOM MM BUIKOW. B 3TOM ciyyae
OTAanTe YCTPOMCTBO B PEMOHT B aBTOPU30BaHHbLIN CEPBUCHbIN
LEHTP.

- VIcnonb3oBaHme NpuHaaIEXHOCTEN, He PEKOMEHI0BAHHbIX MPO-
N3BOAMNTENIEM, MOXKET MPUBECTU K MOBPEXAEHNIO YCTPOMCTBA,
noy<apy Wam TpaBMaM.

- He BelwlanTe WHYp NMUTaHWS Ha OCTPble Kpasd M He A0MNyCKanTe
€ro KacaHms ropg4mx noBepxHoCTeN.

- Paboymi 610K HeNb3s pa3MellaTh B LKady.

- He ncnonbsynTte yCTpoONCTBO Ha OTKPLITOM BO3/YXE.

- [lepen 04nCTKOM CHa4aa BbIHBTE BUJIKY 13 PO3ETKM U JOXKANTECH
MOJIHOrO OCThIBAHMA YCTPOMCTBA.

- 3anpeulaeTca OCTaBAATb YCTPOMCTBO, MOAK/IHOYEHHOE K NCTOY-
HUKY NMTaHK4, 6e3 NpucMoTpa.

- He BkO4aTb yCTPOMCTBO 6€3 BOAb!.

- He cTaBbTe YCTPONCTBO PAAOM C 3NEKTPUHECKUMM M Fa30BbIMM
NMTaMK, FopesikamMm, yXOBKaMu U T. 1.

- He 3anmBanTe BOAY B pe3epByap NOC/1e BKAKYEHMUS Nprbopa.

- O64g3aTeNbHO BbIHMMAMTE BUJIKY 13 PO3ETKM, KOrAa YCTPOMCTBO
He MCNOIb3YEeTCH, UV Nepes, O4YUCTKOM.

- [1o OKOHYaHMK PabOoTbl YCTPOMCTBO HEOOXOAMMO BbIK/IHOUMTH!

- He ncnonb3ymte yCcTpomcTBO A4 Lenen, 418 KOTOPbIX OHO HE
npeaHasHa4yeHo.

- DKCrnpecc-KodeBapKa npeaHasHadeHa CKAKYUTEIbHO 415 A0-
MaLLHEro 1MCcrosib30BaHNS.

- YCTpOWCTBO AO/HKHO MOAK/IHOHATLCA K CETEBOW PO3ETKE C 3a-
3eMASHOLLYIM KOHTAKTOM.
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- HacToswee ycTpoMCTBO MOXKET MCM0/1b30BaTbCA AETbMU B
BO3pacTe OT 8 J1eT, MUAMU C OrPaHNYEHHbIMU GUBNYECKMMU,
YMCTBEHHbIMM CMOCOOHOCTAMM 1 AMLIAMK C HeJOCTATKOM OnMbITa
1 3HaHMIN 06 YCTPOWNCTBE, eC/IM 0becnedeH Haa30p 3a HUMK UK
eC/IM OHM DbV NpeaBapUTENIbHO MPOUHCTPYKTMPOBAHbI OTHOCU-
Te/lbHO 6€30MacHOro NCNO/1b30BaHMS YCTPOMCTBA M MOHNUMAKOT, B
4eM COCTOMT OMacHOCTb. YOOpKa U TEXHMYECKOe 0OCYK1BaHKME
[O/I>KHbBI BbINOHATLCS AETbMU TOIBKO B BO3pacTe He MeHee 8
NET ¥ NoA NPUCMOTPOM B3POC/bIX. HYMCTKa/00CyKnMBaHME He
[O/IKHBI MPOBOAMTHLCA AETHEMU 6E3 MpUCMOTPa.

- CnepyeT xpaHUTb YCTPOWCTBO M LLUHYP MUTaHUS B MeCTe, He40-
CTYMNHOM A9 AeTen Maagle 8 net.

- He no3songmTe aeTsaMm urpaTh C 060pya0BaHNUEM/YCTPOMCTBOM.

- TemMnepaTypa AOCTYMHbIX MOBEPXHOCTEM MOXKET ObITb BbILLE,
Koraa yCTpoMCTBO paboTaeT.

- Mcnonb3ayiTe yCTPOMCTBO Ha POBHOW M CTabW/IbHOW MOBEPXHOCTM.

- He BblHMMaWTe BUJIKY M3 PO3ETKM 31EKTPOCETH, AEP>KACh 3a
NpoBOA.

- He nogkntodanTe BUJIKY K PO3ETKE MOKPbIMU pPyKaMu.

- B uenax 6e3onacHoOCTM AeTeM He OCTaBASMUTe AETa/IM YMAKOBKM B
CBOOOAHOM JOCTYME (M1aCTUKOBbIE MAKeTbI, KAPTOHHbLIE KOPOOKN,
NeHONOAUCTUPO 1 T. ).

- NMPEOOCTEPEXXEHUE! He paspewsaiTe aeTam urpatb NnjeH-
Koun. Puck yaywenus!

- BHUMAHMWE! Bo BpemMs paboTbl Konb6a KopeMalumnHbl Harpe-
BaeTcsA. Micnonb3yiTe pyyKy Konbbl.

BHUMAHMWE! lopsiyas noBepXxHOCTb!

- BHUMAHMUE! He 3anyckaitTe kodpemalumHy 6e3 ycTaHOBJIEHHOM
Konb6bl ¢ BbIOpaHHbIM GUILTPOM.
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OMUCAHWE YCTPOMNCTBA

1. Kopnyc kodeMallmHbl 9. PeweTka nognoHa ana cbopa ka-
2. [MaHenb ynpaBneHus nenb
a. KHOMKa Bblbopa oAnHapHoro/ 10. Konba ¢ kodpenHbIM GUasTpom
NIBOMHOro Kode «3cnpecco» co 11. Pbiyar 610KMpOBKM GUALTPA
CBETOBbLIMWU MHANKATOPAMM 12. Pyuka konbbl
b. KHonka BbibOpa oAMHapHOro/ 13. KodelHbit dunstp
nponHoro kode «KanyymHo» co a. ManeHbKnm GunsTp Angd Kode
CBETOBbIMW MHAMKATOPaMM b. 6onblwon dunsTp ANg Kode
C. KHOMKa Bbi6opa oayHapHoro/ 14. MoHTarkHOe rHe3z10 BoaaHoro 6aka
ABOMHOro kode «J1aTtTe» co cBe- 15. EMKOCTb 415 BOAbI
TOBbIMW MHAMKATOPaMM 16. BoasHol knanaH
3. [lepekatoyaTesb BKAYEHU/BbI- 17. Kpblwka nblnecbopHmKa
K/IHOUYEHNS 18. MecTo yCcTaHOBKM KOHTEeNHepa A4
4. MecTo ANa xpaHeHUs Kobbl 1 MOJ10Ka
dunbTpa 19. KoHTelHep ang monoka 0,7 n
5. [He340 Ang yCTaHOBKM KONObI 20. KpbllKa eMKOCTU 4158 MOJI0KA
dunbTpa 21. JluHM4a BcacbiBaHMA MOI0Ka
6. BblABMXKHOM NoACTaKaHHUK 414 22. [o3npytowas Hacaaka Ans monoka/
MasIeHbKOro CTakaHa (CTakaHoB) napa
7. MecTo yCTaHOBKM NOAA0HA AN 23. Pyyka go3mpoBaHus o6beMa Mos1oKa
cbopa Kanesb 24. Pblyar neHoobpasytoLen GopCcyHKM
8. [MopaoH ang cbopa Kanesb 25. MepHas yallka - TecToMec

26. [MapoBoe coegmnHeHne

OYHKLIMN 3CMNPECCO-KOPEMALLNHBI, KOJINHECTBO 3ABAPOK U
ClroCOBbbl X AKTUBALIUA

TN CBAPEHHOTO KOOE QUANTITY

Jcnpecco
Single E 35mn

pousle W 70mn

Kanyuyuno _ @ 170mn
Single

Double ﬁ

@ 340 Mn
Single

ﬁ 425mn
Double

285mn

BHUMAHUE!
- B 3aBMCMMOCTM OT HACTPOMKMU PYYKM [03MPOBAHMA MOJIOKA, YKa3aHHble KOJIMYeCTBa
CAPPUCCINO u LATTE mMoryT 6bITb pas/iM4yHbIMK
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- KonnuectBo cBapeHHOro Kode 3aBUCUT OT TOJILMHBI MOMOJ1a KOPENHBIX 3€PEH U CTEMEHU MX
yNNOTHeHUs B Konbe.

MNEPEA, NEPBbIM UCIOJIb3AOBAHUNEM

1. PacnakyiiTe yCTPOMCTBO M3 KOPOOKM, yaauTe BCe ITUKETKM, HAKNENKM, HAaNMONHWUTENN U TpaHC-
NOPTMPOBOYHblE B10KMPOBKM. [1poBEPETE YCTPOWCTBO Ha NpeAMET NMOBPEXAEHUIA NPK TPaHC-
NopTMPOBKe. B cnyyae Kakmx-1Mb0 COMHEHWI CeflyeT CBA3aThCs C NPOAABLOM.

OuncTrTe NpMOOP B COOTBETCTBUM C MHCTPYKUMAMM, MPUBEAEHHBIMU B rnaBe «O4MCTKa v Tex-
HMYecKkoe 06CyKMBaHMEY,

YCTaHOBMTE BCE KOMMOHEHTbI Kade Ha CBOV MeCTa.

YCTaHOBMTE YCTPOMCTBO Ha TBEPAYHO, CYXYH0, YCTONUMBYIO, POBHYIO, FOPU30HTa/IbHYHO 1 TEPMO-
CTOWKYH NOBEPXHOCTb.

5. BbINOAHWTE OTXKWM BHY TPEHHEN NpoBoaKM KodemalnHb! (cm: OHNCTKA 1 KOHCEPBALLMA

YCTAHOBKA MO O0HA O14 CEOPA KATIEJIb

1. YcTaHoBUTE NOAA0H AN cOOpa Kanesb (7) Ha MecTo, ycTaHOBMTE NOAA0H A5 coopa Kanesb (8)
1 NONOXKMUTE Ha Hero peleTky (9).

. [1Ba 60/bLIMX OTBEPCTHA B peleTke (9) HaxoaATCa HeMOCpPeACTBEHHO MOA OTBEPCTUAMM, 13
KOTOpbIX Kode nocTynaeT B konby (10), - 3TO yKa3aHWe Ha To, Kak CAeyeT pacrnoaraTb Yallky
Ha MoAHOCE UK ABE MasIeHbKIME YaLliKW NPV NPUrOTOBAEHMM BOMHOTO «3CMPECcoy.

. B 3aBMCKHMOCTI OT pa3mepa 1CMo/ib3yeMbIX Yalliek MOXKHO TakyKe MCMo/1b30BaTh JOMNONHUTENb-
HYHO BbIJBUMKHYIO NOACTABKY (6).

BHUMAHWE! PerynspHo ypansinte XXuaKocTb U3 NoafoHa A cbopa Kaneb.

HAMOJIHEHUE PE3EPBYAPA [1J11 BO/bl

1. OTkaounTe Nprbop oT ceTu.

2. CHmmnTe Kpbiwky (17) ¢ pesepsyapa, 3aTeM BO3bMUTECH 3a pesepsyap (15) U NoTdHWTE ero
BBEPX.

BHUMAHUE! BogsHoit knanaH (16) B pesepeyape ans oAyl (15) 3awuieH opaHXeBbIM pesu-

HOBbIM 3aLUMTHBLIM KoanauykoM. CHUMUTe ero nepeg, nepebiM UCMoJib30BaHUEM KOode-MaLlUHbI

M HaaeBaiTe, eCM Kode-MallMHa He UCMOb3YETCS B TEYEHUE 4JIMTE/IbHOTO BpEMEHMU.

3. 3anenTe B 6aKk He 6onee 1 a1 (yposeHb MAX) NUTbEBOI XONOAHOM BOAbI, HO He MeHee 0,2 N
(yposeHb MIN).

4. YcTaHoBUTE pe3epByap B 3aAHer YacTu kade B rHe3n0 (14). Mpu cbopke pesepsyapa ybeanTecs,
4TO KPKOYOK Ha Kopryce pe3epsyapa ONMpaeTcs Ha LWapHUP B 3a4HeN 4acTu KodbeMaLLmHbI.

BHUMAHMWE! He 3anonHsiiTe pesepByap 415 BoAbl Bbile ypoBHS «MAX». He 3anyckaiite npu-

60p ¢ nycTbiM 6aKOM uaK 6e3 6aka. Micnonb3yiTe TONbKO X0J104HYI0 NUTbEBYIO BoAy. He 3anu-

BalTe ropsyei BOAON.

N
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HAMNOJIHEHUE PE3EPBYAPA /11 BOAbl

. OCTOPOXHO NOTAHUTE KOHTEHEp A5 MooKa (19) Ha cebs, a 3aTeM NOAHUMUTE ero BBEpX.
CHUMUTE KpbILLKY (20) € KOHTEHEPA A5 MOJIOKA.

HanewTe B pesepsyap He 6onee 0,7 1 (yposeHb MAX) Mosioka, Ho He Meree 0,1 1 (yposers MIN).
YcTaHoBuTE KPbILLKY (20) 06paTHO Ha KOHTEMHED C MOIOKOM.

YCTaHOBUTE KOHTEMHEP Ha MECTO KPensieHns KoHTeMHepa A1s MooKa (18), a 3aTeM akkypaTHO
CBMHBTE €ro Hasag,

SRR
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BbIBOP ®UJIbTPA N HAMNOJIHEHUNE KO®E

1. Bbibepnte NoaxoAgLImMit GUALTP B COOTBETCTBMM CO CAEAYIOLLMM KPUTEPHEM:
- MaseHbku dunsTp Ang kode (13a) - ans kode ogHoro copra
- 6onblon dpunstp ans kode (13b) - 4ns npuroToBneHUs ABYX oAnHapHbIX kode (ESPRESSO)

nnn ogHoro asonHoro kope (CAPUCCINO, LATTE).

2. TomecTuTe BblbpaHHbIi dunastp (13) B KoN6Y (10).

3. 3an0/HWTE BbIGPaHHbIN GUALTP CBEXUM MENKOMOOTbIM Kode (puc. 1a).

4. C noMoLLbto TecToMeca (25) pa3sMaTh HaMTbIN KOode, a 3aTeM OUUCTUTL 06040K OT M3/IULLKOB
Kode, 4ToObl 06ecnednTb NPaBUIbHYI0 Nocaaky (puc. 2b u 2¢).

a. b.

BHMMAHWE! Konnyectso Kode He A0KHO npeBblwaTb 0TMETKY «MAX» Ha dunbTpe. Ans
CUNbHO B36UTOro Kode 3To cooTBeTCTBYET Becy npumepHo 10 r kode gas manoro duastpa n
20 r gns 6onbioro GpuabTpa.

YCTAHOBKA/CHATUE KOJ16bl ®UJIETPA B KOGEMALLIMHE

1. YcTtaHosuTe k0n6y (10) € ycTaHOBAEHHbLIM GUALTPOM (13) B rHE340 A8 YCTaHOBKM KO6bI (5) Tak,
4TOObI JepykaTesib Kon6bl (12) coBnas ¢ CMMBOIOM OTKPbLITOMO BMUCAYEro 3amMKa Ha nepeaHen
naHem kodematumtbl (puc. 2).

' ™\

2. MoBepHWTE pyuKy Ko16bI (12) HEMHOMO BMPaBO Tak, YTOObI OHA COBMa/ia C CMMBOJIOM 3aKPbITOro
HaBECHOr0 3aMKa Ha nepeaHen naHean KodemMallnHbl,

3. CHsTMe Konbbl ¢ kKoheMallvHbl v GUALTPa C KONBbI NPOU3BOANTCSA B NOPAAKE, 06PaTHOM Mo-
pAaKY COOPKM, T.e. MOBEPHUTE PYUKY Konbbl (12) HeMHOro BNeBO, BbiHbTE KOOy (10) 13 rHe3aa
KpenneHns Konbbl (5) n cHUMUTE GUALTP C KONBbI.

BHUMAHMUE! Bcerna aepxuTe Konby 3a pyuky (12). B pykosTke umeeTtcs pbiyar (11), KoTopblit

no3BossieT 3a6,10KMpoBaTb GUALTP, €CU ero BCTPSXHYTb BO BpeMs ouncTKU. Konba MoxeT

6bITb ropsyen. Cob6a04aitTe OCTOPOIKHOCTD.
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YCTAHOBKA YALLIEK B KO®EMALLNHY

MoMecTUTe ManeHbK1E YaLlik1 Ha BbIABMXKHOM NOTOK (6) Moc/ie ero n3snedeHus.

[Ba 6onblumx 0TBepcTUs B 61040e (6) 1 peLueTke (9) HaxoasTCs HENOCPEACTBEHHO MO, BbIXOA-

HbIM OTBEPCTUEM 15 KOdE B KONBE - OHM YKa3bIBAOT MECTO A1 NMPaBUAbHOTO PaCroOXKEHWS

[IBYX ManeHbKMX Yalllek.

3. MocTaBbTe 6O/bLUYIO YallKy NPAMO Ha PELLETKY NoAao0Ha (9) - ocHoBaHWe (6) Mpy 3TOM J0/IHKHO
ObITb 334BMHYTO BHYTPb Nprbopa.

BHMUMAHWE! Mpu npurotosnenun kope CAPPUCCINO unun LATTE chepgute 3a T€M, 4TOObI

NpaBWJ/IbHO HaMPaBUTb COMJIO TPYGKM 415 BCMieHWBaHUs (22) B YalLKY.

N =

SKCIMNYATALMA YCTPOUCTBA

3AMYCK KOOEMALLWHbI

YcTaHOBKUTE YCTPOMCTBO Ha TBEPAOW, CYXOW, POBHOM M FOPU30HTaIbHOM NMOBEPXHOCTU.
[MoAKAKHNTE AYXOBKY K 3a3EMIEHHOMY MCTOYHUKY MUTaHMS.

BktoumTe KodeBapKy C NOMOLLbIO BbikAo4aTens (3) - Bce MHAMKATOPbI PALOM C KHOMKaMu
HauYMHalOT MUraTh - KoQeBapKa HauMHAEeT pa3orpeBaThes. [TpumepHo Yepe3 45 cekyHa UHAM-
KaTopbl, PAaCNON0KeHHble psaoM ¢ KHonkammn ESPRESSO, 3aropatoTcst HeMpepbIBHLIM CBETOM,
YKa3blBag Ha TO, YTO MalliMHa roToBa K npurotoBaeHnto kode ESPRESSQO. MprmepHo vepes 90
CEKYHZ, BCE MHIMKATOPbI Y>KE TOPST HEMPEPbIBHO - MallMHa TaK)Ke roToBa K MpUroTOBIEHMIO
kode CAPPUCCINO v LATTE.

4. Tlo oKkoH4aHMK PaboTbl C KOGEBAPKOM BbIKOUMTE €€ C MOMOLLIBIO BbiktovaTens (3).
BHUMAHUE! Ecnu B TeyeHue 15 MMHYT He npeanpvHUMaTb HUKAKUX AENCTBUIN C YCTPOM-
CTBOM, OHO NEPENAET B cnALMIA pexkuM. HaxkaTue nt060i KHONKU NPUBOAMT K BbIXOAY U3 Chisi-
LLero pexxuma.

MPUTOTOBNIEHUE KO®E 3CINPECCO

1. YcTaHosuTe BbibpaHHbIn duabTp (13) B koaby (10), HanonHWTe ee Kode 1 yCTaHOBMTE KO0y B

KodeMmalLnHy.

Y6eanTecs, 4To B 6ake A5 BoAb! (15) 4OCTaTOYHO BOAbI.

YCTaHOBMTE HY>KHYHO YallKy (YaLlikK) Ha OCHOBaHME 1 3amyCTHUTe NPOLIECC 3aBapyBaHns ¢ MOMO-

LLbtO COOTBETCTBYHOLLEN KHOMKM (2a). HaykmmTe KHOMKy Espresso oauH pa3 A1s NpuroToBaeHns

0AHOW Nopumn Kode nan ABa pasa A9 NPUrOTOBNEHNS ABOVIHON NOPLIMN.

[Npouecc 3aBapuBaHus NPU MCMO/b30BaHMM KHOMKM 0TOOPaXKaeTCst CBETOBOW MHAMKALIMEN.

Korna Bce MHAMKATOPbI 3aropsiTCs, NPUroToBAEHE Kode OyAeT 3aBepLUEHO.

. [1ns nonyyeHns 6onbLIEro KOMMYECTBa KOhE MOXKHO MOBTOPUTbL MPOLECC NPUrOTOBIEHMS UM
HaXkaTb W YAEPXKUBATb KHOMKY Espresso B TeveHne 3 cekyHs, 4ToObl OTperyamMpoBaTh KO-
4ecTBO KOde B COOTBETCTBMM CO CBOMMM MPEANOYTEHNAMU. 10 OKOHYAHWN HaXXMWUTE KHOMKY
Espresso elle pa3, 4TOObl OCTAaHOBUTbL NPOLIECC NPUIOTOBNEHNS KODE.

NPUMEYAHME!YTOGLI cBapuTb MeHbLie Kode, YeM 3afaHHas Mopuus, HAXKMUTE QGyHKLM-

OHaJIbHYI0 KHOMKY, 4TO6Gbl OCTaHOBUTb MPOLECC BapKH, KOrga GyaeT JOCTUTHYTO XeslaeMoe

KONIMYECTBO Kode.

‘
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MPUTOTOBJIEHUE KO®E KAITYYNHO

BHUMAHMUE! MNepep, npurotoBaeHn-
em kodpe CAPPUCCINO otperynu-
pyWiTe KOoNn4YecTBoO B36MTOro MOJIOKa
B COOTBETCTBMM C BalUMMM Mpeano-
YTEHUAMU, MOBEPHYB PYYKY J03aTopa
(23) Bneso ana 6Gonbliero Kosuue-
CTBa NeHbl MY BNPaBO 415 MEHbLLErO
KosimdecTBa nexsbl (puc. 3). B npouec-
ce NeHoobpa3oBaHUs MOXHO TaKXke
peryampoBaTb MUHTEHCUBHOCTb MEHbI.
BHUMAHUE! Ucnonb3yiiTe XonoaHoe MOJIOKO (nMpu TeMnepaTtype okoso 5°C/3,2°F) ¢ cogep-
YKaHueM 6esika He MeHee 3% A1 ONTUMA/IbHOTO BCMEHUBAHUS.

1. YcTaHosuTe BbibpanHbin duasTp (13) B konby (10), HanosHWTe ee kKode v yCTaHoBUTE KOOy B
KodeMalLnHy.

2. Y6eautecs, 4ToO B pesepsyape Ans BoAdbl (15) HaxoanTca HEOOXOAMMOE KOMYECTBO BOAbI, a B
pesepsyape 413 Mosioka (19) - HeobxoAMMOoe KOMYECTBO MOJIOKa.

3. YCTaHOBMTE COOTBETCTBYHOLLYHO YaLLKY W 3anyCTUTE NPOLLECC 3aBapuBaHMs C MOMOLLbIO KHOMKM
(2b). HaxxmnTe kHonky Cappuccino 0AuH pas, 4To6bl MPUrOTOBUTL MaJEHbKYH) YaLLKy KanyumnHo,
WK [Ba Pa3a, 4ToObI MPUrOTOBUTL OOJIBLLIYIO YaLLIKY Kany4mnHo. MaliyHa Ha4YHET NPUroToBIeHNe
Kamny4nHO B COOTBETCTBUM C CA1e/1aHHbIM BbIOOPOM.

4. [lpouecc 3aBap1BaH1g NPy MCMNOb30BAHMI KHOMKM OTOBPaXkaeTcs CBETOBOW MHAMKALIMEN.

5. Korna Bce nHAMKaTOPbI 3aropaTcs, NpUroTosaeHne kode OyaeT 3aBepLLEHO.

MUBOBAPHA LATTE

BHMMAHWE! Mepep npurotosnenmem kodpe LATTE oTperyampyinTte KoaM4yecTBo B3GUTOro
MOJIOKa B COOTBETCTBUM CO CBOMMM NpPeANOYTEHUIMU, MOBEPHYB PyUYKy fo3aTopa (23) Bieso
AR nonyvyeHus 60bLIEro KoJIMYEeCTBa NeHbl UK BNPaBOo A/ YMEHbLUEHUS KOJIMYECTBa MEeHbI
(puc. 3). B npouecce neHoo6pa3oBaHNUs MOXKHO TaKXKe PEryiMpoBaTh UHTEHCUBHOCTb MEHbI.
BHUMAHMUE! Ucnonb3yiiTe xonoaHoe MoJioKo (npu TemnepaTtype okoJio 5°C/3,2°F) c cogep-
YKaHueM 6esika He MeHee 3% A1 ONTUMa/IbHOTO BCNEHUBAHUS.

1. YcTaHosuTe BbibpanHbin duabTp (13) B koa6y (10), HanosHWTe ee kKode v yCTaHoBUTE KOOy B
KodemMalLnHy.

2. Y6eautecs, 4To B pesepsyape AN Bodbl (15) HaxoanTca HEOOXOAMMOE KOMYECTBO BOAbI, a B
pesepsyape A1s Mosioka (19) - HeobxoAMMOoe KOMYEeCTBO MOJIOKa.

3. YCTaHOBMTE COOTBETCTBYHOLLYHO YaLLKy W 3anyCTUTE NPOLLECC 3aBapuBaHMs C MOMOLLbIO KHOMKM
(2c). HasxmnTe kHonky Latte oamH pa3, 4Tobbl MPUrOTOBMTL MAsIEHbKYIO YalliKy NaTTe, UK [Ba
pasa, 4Tobbl MPUrOTOBKTL HO/IBLLYIO YaLLKY faTTe.

4. [lpouecc 3aBap1BaH1g NpM MCMNOb30BAHUIN KHOMKM OTOOPaXKaeTcsa CBETOBOW MHAMKALIMEN.

5. Korna Bce nHAMKaTopbl 3aropaTcs, NpuroTosaeHne kode OyaeT 3aBepLIeHo.

MOJIOYHAA CMECb

Kpome Toro, MallvHa no3BosiseT roTOBUTb TOJ/IbKO B3GUTOE MOIOKO. HaxkmnTe 1 yaep-
»kusamTe kHonky Cappuccino (2a) B TedeHue 3 cekyH/, eCv Bbl XoTuTe 1,006aBUTb 60J1b-
e MeHbl B HaMMTOK WM MPUTOTOBUTbL B3OMTOE MOJIOKO A5 APYroro HanmTKa, Hanpu-
Mep, MaKMaTo, ropsYero LWoKoaaaa, Yas natre u T.4. 10 OKOHYaHWM HaXKMUTeE KHOMKY
Cappuccino eLe pa3, 4Tobbl 0CTaHOBUTb MPOLECC BCMEHUBAHUS MOI0KA.

148



BHUMAHMWE! Mo okoH4YaHUM NPUrOTOBAEHMS MOJIOYHOIO HaNMUTKA KOHTEWHEP C MOJIOKOM
MOXHO XPaHWUTb HEMOCPEACTBEHHO B XOJI04M/IbHUKE (B FOTOBHOCTM K UCMOJ/Ib30BaHUIO B CJie-
LyIoLLmit pas).

3ABEPLLEHUME CTPOUTEJ/IbCTBA KO®EMALLINHBI

1. o oKkoHYaHMM PabOTbI BLIKHUMTE IKCMPECC C MOMOLLIbIO BbIKAo4aTeNs (3) 1 oTcoegnHWUTe ero
OT CETU.

2. Kak To/bko kodemallmHa OCTbIHET, OYMCTUTE ee B COOTBETCTBUM C MHCTPYKLMSMU, MPUBEAEH-
HbIMW B raBe «MMCTKa U 0O6CAYXKMBaAHMED.

3. XpaHuTe KOHTEMHEP C HEMCMOb30BAHHBIM MOIOKOM B XON0AW/IbHUKE.

MPAKTUYECKUE COBETbI MO MPUTOTOBJIEHNIO KO®E

1. 3aBapute kKope ESPRESSO B Tennon yallke. bbICTpO HarpeThb Yally MOXHO, NpeaBapuTebHO
Ha/MB B Hee ropsayyto BoAy. Knaccuuecknin kodpe ESPRESSO cneayeT BapuTh M3 CMECH HECKOSTb-
KMX COPTOB Kode B Yallke 06bemMoM 0ko10 70 M1 1 HaMBaTb He 6o1ee Yem HanooBMHY. [1Boi-
How ESPRESSO Takske HasbiBaeTca DOPPIO.

. Kode CAPPUCCINO MOXHO 3aBap1BaTh B MPO3PaYHON Yalllke A8 YYLIEro BK3yaabHOro 30-
bekTa.

. Vicnonbayirte xonoaHoe mMosnoko (Npu Temnepatype okono 5°C/3,2°F) ¢ conepskatmem 6eska
He MeHee 3% A9 ONTUMAbHOMO BCNEHWBAHMA. B3O Tb MONOKO B HalLKe Kak MOXHO MEHbLLETO
[MamMeTpa, 4ToObI MeHa He pacTeKanack Mo CTOpoHaM. BcneHeHHoe MOMIOKO MOXKET 3HaUMTE b-
HO YBEMYNTL €r0 0ObEM.

. Bcerpa TwatensHo yaanainte n3 GUALTPOB OCTaTKK Kode, OCTaBLUMeCs Nocae npeablayLen
Bapku. [laxke Hebo/bLIOE KOAMYECTBO CTAporo Kode OTPULATEILHO CKA3bIBAETCA Ha BKyce
TOJIbKO YTO CBapPEHHOIO KObe.

. He ncnonb3yinte MoN0OTLIM KOEe C caxapoM, Tak Kak OH MOXKET 3aCopUTb GUALTP 1 NOBPEANTL
MaLLIMHY.

. MonoTblit kode CoxpaHsEeT CBOM BKYCOBble Ka4eCTBa TObKO B TedeHune 7-8 AHel Npu yCaoBuK
XpaHeH1s B repMeTMYHOM YNAKOBKE 1 B MPOX/1a[AHOM TEMHOM MecTe. He XpaHWUTb B XON0AMb-
HUKE I MOPO3M/IbHOM Kamepe. LleibHble 3epHa pekoMeHayeTcs M3MebyaTb HeMocpeACTBEH-
HO Nepe, Mcnoab3oBaHneM. KodeliHble 3epHa, XpaHsILLMECS B TePMETUYHOM KOHTEMHEPE, CoXpa-
HAIOT CBOM BKYCOBbIE Ka4eCTBa B TeueHue 4 Heaesb.

MonoTbI Kode He Ao/KEH ObITb CULLIKOM «MOPOLLIKOOOPa3HbIMy, TaK Kak OH MOXKeT 3ab/10KM-
pOBaTb NOTOK BOflbl B GULTPE AaXKE MOJ, BbICOKMM [laBIEHNEM, @ CAMLIKOM FPyObIi MOMOA He
NO3BOIMT NOJIHOCTbIO PACKPbLITh apoMaT Kode.

OYUCTKA NN KOHCEPBAL WA

BHMUMAHWE! OTkAtounTe NpMb0op OT CETM NUTAHUA U NOJ0XKAMUTE, NOKa OH OCTBIHET, NpeXae
4YeM NPUCTYNaATb K OYMCTKeE.

BHMUMAHMWE! He norpy»xaitte Kopnyc KopeBapKu B BOAY UNN [, PYTUE XULKOCTH.

1. OunuiaiTe MalLKHy NOC/1e KaXK 400 MCMOb30BaHMsl, TOSbKO B 3TOM C/ly4ae OHa CMOXKET MOJIHO-
CTbIO PaCKPbITb apOMaT CBapEHHOro Kode.

MpoTpuTe KOopnyc MArkom BAaXKHOW TKaHbto. He Mcnonb3yiTe abpasnBHble YUCTALLME U MOKO-
Le CPeICTBA, TaK Kak OHM MOTyT nouapanaTb Kopryc KodeBapKiu.
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3. YnanuTe Ucnonb3oBaHHbIN kKode 13 duasTpos (13), 3aTem npomonTe GuasTpsl 1 Konby (10) B
TEMNI0N BOAE C MATKMM MOIOLLMM CPeICTBOM, OMOSOCHUTE U BbICYLIMTE. He MoiTe GuasTpbl 1
KON1ObI B MOCYA0MOEYHOM MaLLMHE.

4. TpoTpuTe NAOCKUIA GUALTP, PACMONOKEHHbIN B THE3E A8 YCTaHOBKM KOIObLI (5), ByMaXHbIM
NONOTEHLEM, YTOObI YAANUTb OCTaTKM Kode. [lepnoamnyeckn ¢ NOMOLLIO OTBEPTKM OTKPYUM-
BaTe GUALTP M NPOMbIBaiTe ero B BoAe. [1poBepsTe NPOXOAMMOCTb OTBEPCTUIN B GUALTPE.
[NpvKpyTWTE €ro Ha MecTo.

5. [1ns o4ncTKM KOHTeHepa 419 MOJI0Ka U CUCTEMbI BCMIEHWMBAHWS CNeayTe NPUBEAEHHBIM HIXKE
UHCTPYKLUMAM (puc. 4):

- W3BIEKMTE KOHTEMHEP /11 MOIOKA 13 MaLLIMHbI
BHuMaHue! YTo6bI CHATb KOHTEMHEP C MOJIOKOM, CJIerKa NPUNOAHUMUTE €ro, a 3aTeM Bbl-
TawuTe.
- CHVMMMTE KPbILLKY EMKOCTM AN Kode.
- OTcoeauHNTE OT KPbILKM MOSIOKOOTCOC (21) M NapoBoit NaTpy6oK (26) - CM. METKM Ha KPbILLIKE,
1 CHAMUTE CMIMKOHOBOE MI0CKOE YMIOTHEHWE Ha KPbILLKE.
- MPOMbITb KPbILLKY KOHTEHEpa (20), MonouHyio Tpy6Ky (21), napoBoit Wos (26) v ero ynaoT-
HeHWe Nof, NPOTOYHOM BOAOK M BbICYLLNTS
- [locnie NpOMbIBKM YCTaHOBMTE MOIOUHYHO TPYOKY 1 MApOBOI KOHHEKTOP B KPbILLKY, 3aKpOWTe
KPbILLKY CUMKOHOBbIM MIOCKMM YMIOTHEHNEM.
BHUMAHMWE! MNepep, ycTaHoBKOM Y6eanTECh, YTO pE3MHOBOE YNIOTHEHUE NAPOBOro COeUHe-
HUA (26) NpaBUILHO HAAETO Ha COEMHEHME.
- BbIMbITb KOHTEMHED A5 MOJ10Ka (19) B Ten/10i BoAe C MOKLLMM CPeACTBOM, ONONOCHY Th
BbICYLUMTb, KOHTENHEP MOYXXHO MbITb B MOCYA0MOEYHOM MalluHe
- HanewTe B KOHTEMHep 419 Mo1oKa 0Ko10 200 MA BOAbI M YCTAHOBUTE KOHTEMHEP C KPbILLIKOW
Ha MaLLnHyY
- nocTaBbTe 60/IbLYH0 MYCTYHO YallKy Ha NOAJI0H A1 cOopa Kanesib, HanpaBkTe HacafKy AN
NPUrOTOBMEHNS NeHbl (22) Ha YaLlKy
- MOBEPHYTb PYYKY A03MPOBaHKA 06beMa Mosioka (23) B nosoxeHmne «<4uctoTar
- MomoKkntounTe KoGeBapKy K 31EKTPOCETM 1 3aMyCTUTE NPOrpamMmmMy CaMOOUMCTKM:
HaxxmuTe 1 ynep»xumsanTte KHorky Latte (2¢) B Tedenne 3 cekyHz, 3aTeM OTyCcTUTe ee, 4Tobbl
aKTMBMPOBATb QYHKLIMIO O4UCTKI. [prbop Ha4YHET BbINyCKaTb BOAY M Nap Yepe3 TpyoKy AN
BCMeHMBaHMs. [locae 0UMCTKM CUCTEMbI BCMEHMBAHMS MOJIOKA MalLMHA NEPENAET B PEXKMM
OXKMIAHNS.
- BbIkatounTe MalLMHy, OTCOEMHITE ee OT CETW W yaanuTe BOAY 13 KOHTelHepa 415 MoJoKa.
6. BbimowTe pesepsyap A8 8obl (15) 1 ero kpbiwky (17) B Ten1oi Boae ¢ MOKLLMM CPEACTBOM,
OMOIOCHWTE 1 BbiCyLIMTE. Bak MOXKHO MbITb B MOCYA0MOEYHbIX MaLLMHAX.
7. BbIMoWTe noaioH (8), pelueTky noanoHa (9) v BbIABUKHOIM NoAA0H (6) B TEN0M BOAE C MOO-
LM CPEACTBOM, OMOJIOCHUTE W BbICYLLNTE.
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8. lMepen nepBbIM 3anyckoM KOGeMallMHbI, a TakyKe Noc/ie A/ IMTENbHOro NepepbiBa B 3KCMIyaTa-
LMW BCErAa BbINOHANTE NpeABapuUTebHbI HarpeB BHY TPEHHMX NPOBOAOB. BbinoaHnTe cneay-
foLme AencTens:

- 3anonHnTe BoasHOM 6ak (15) Bogon Tak, YTobbl BOAA HAXOAMNAChk MeXXay YPOBHAMM «MIN»
1 «MAX»

- 3aN0JIHATL EMKOCTb 419 MOI0Ka (19) BOAOM Tak, 4Tobbl BOAA HAXOAMAACh MEXAY YPOBHAMM
«MIN» 1 «<MAX»

- YCTaHOBWTb KONBY C UaLTPOM (63 Kode) B kodemaLmHy

- MoCTaBbTe KOGEMHYHO YalliKy Ha NoaAoH Aas cOopa Kanesb 1 BCTaBbTe B Hee Hacaaky A1
NPUroTOBAEHMS NeHbl (22)

- NOAKHUUTE NPUBOP K 3a3EMIEHHOM 3NEKTPOCETH, BKAOUUTE Nprbop (3) 1 JoXKANTECH
HEMPEepbLIBHOMO CBEYEHMS BCEX MHAMKATOPOB

- 3aMycTuTe NPOLIeCC NPUroToBAEHNS «KanyumMHO» C NOMOLLBIO KHOMKM (2b) - M3 conna HauHeT
BbIXOAMTL Nap (MM Nap v BOAA, B 3aBUCUMOCTYM OT YCTAHOBKM PETYASTOPA «22»), a U3 KONObI
- ropayas Boga. o OKOHYaHMM NPOLIECCa BCE MHAMKATOPbI 3aropatoTcsl HEMPEPBLIBHO - 3aTeM
MOBTOPUTE NPOLIECC ellle TPM pasa.

JEKANBLMHALMA

KodemallnHa ocHalleHa GyHKUMen yaaneHns Hakunu. Koraa KOHTeMHep A1 MO1oKa
onycTeeT, NpMbop HANOMHUT 0 HEOBXOAMMOCTM YAA/NEHNS HAKUMK C MOMOLLbIO LLIECTH
ObICTPO MUTAOLLMX MHAMKATOPOB Ha NaHenn ynpasaeHmus (2a,2b,2c). 3aTeM BbinoaHUTE
cnenyroLlme AemcTBms:

- 3anoaHnTe pesepsyap A4as Boabl npumMepHo 600 M YMCTON BOAb! M CPEACTBA ANs YAANEHNS
HaKMNM 4N KopeMalnH

BHUMAHMUE! Ucnonb3yiiTe nmelowwmecs B Npojaxke CpeAcTBa ANA YAaNeHUs HAKUMNU B KO-

demawmHax. CnepyiiTe peKOMeHAaLMAM NPOM3BOAUTENS CPEACTBA 415 YAANEHUA HAKUNU.

Jpyrue cpeacTea MOryT NOBpeAUTb MaTepuasibl AeTanen MalluHbl U/uav He gaTb 3¢ deKTa

YB,aNleHUs HaKu1Mu.

- OaHOBPEMEHHO HaXKMUTE KHOMKK «Icnpeccor (2a) u «/latter (2¢). Mpnbop aBToMaTUYECKM
nepenaeT B PeXKMM yaaneHns Hakumnm, nocsie Yero WecTb MHANKATOPOB byayT MeaNeHHO
MuraTb noodepeaHo. MpumepHo Yepes 10 MUHYT paboTbl NPOLECC 3aBEPLLNTCS

- YnmanuTe ocTaTKM CMecu 4015 yaaaeHns HakMnm M3 pesepsyapa /15 BO/bl, ONOIOCHATE pe-
3epByap 1 3anoaHuTe ero 600 M YMCTOM BOAbI, 3aTEM CHOBA OAHOBPEMEHHO HAXKMITE KHOMKM
Espresso (2a) v Latte (2¢),  MaLumHa NpoA0/IXKMUT QUUCTKY, B 3TO BPEMA LLECTb MHAMKATOPOB
6yayT MeaeHHO MuraTh noodepeaHo. MpumepHo Yepes 10 MUHYT paboTbl NprOOpP 3aBepLUNT
NPOLIECC YAANEHNS HAKMMM U BEPHETCS B PEXKMM OXKUOAHMS.

BHUMAHUE!!!

Bbl MOXKeTe Ha)KaTb J1l06YI0 GYHKLMOHANbHYHO KHOMKY, YTO6bI MPUrOTOBUTb COOTBETCTBYHO-
Wi Kode, Koraa MaluMHa HanoMHMT Bam 0 He06X04MMOCTH BbINOJIHUTL NPOLEAYPY YAANEHUA
Hakunu. lMocie NpUroToBIeHUS COOTBETCTBYIOLLErO KOode MaLlMHa MPOJO/IKUT HAMOMUHATbL O
Heo6X04MMOCTH BbINOJIHUTL NPOLEAYPY YAA/EHUA HAKUMN.

Mpouecc yaaneHs HakMnNu MOXXET BbiTb OCTAHOBJIEH B /10601 MOMEHT HaXkaTuem Jito6on
KHOMKMK, NocJie Yero npubop NpoAoc/HKUT HAaNOMUHATb NOJIb30BaTEH0 O HEO6X04MMOCTH Yaa-
NeHuns Hakunu. MNpu6op nepexoauT B HOPMabHbIN PEXUM 0XXMAAHUS TONbKO NOC/IE 3aBeplue-
HUs BCEro npou,ecca AeKabLUHaLUK.
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MPOBJIEMbI U NMYTU X PELLEHUA

NMPOBNIEMA

Kode He nocTynaet Bo Bpema
MpUroToBeHNA

Kode cTekaeT no creHkam konbbl

Monoko He NeHuTCA, He BbITEKaeT U3
Hacagku

Kode Teuet cnmwkom bbicTpo

Cnuwkom cnabblii kode

bbicTpoe nynbcuposanme Beex
WHAUKATOPHbIX NaMn

MyNbCauma MHAMKATOPHbIX Namn
Jcnpecco, KanyumHo, NlatTe (2a,2b,2¢)
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MPUYMHA
OTcyTCTBYET BOAA B pe3epByape

CnuwKom Menkuii nomon Kode

Cnuwwkom MHoro Kode B dpunbTpe

CnnKom nNoTHo B36UTBIN Kode B
GunbTpe

Kon6a He 3aduKcupoBaHa B KOHEUHOM
nonoXeHuy

Kode Ha kpato Konbbl

CanwKom MHOTo Kode B GuibTpe

[Jleduumt napos

Monoko HepocTaTouHo XonoAHoe

leHoo6pa3yoLuas Hacapka
3abnoknpoBaHa

Kode cnuwkom rpy6oro nomona

Hepocratouoe konuyecto kode B
unbTpe

[Ina npuroToBneHna ABOiHOMO Kohe
1CNO/Ib30BANICA MaeHbKMi GUbTP

Kode cnuwkom rpy6oro nomona

OTCyTCTBYET BOAA B pe3epByape

HanomuHaHue o HeobxogumocTn
OUNCTKM KODEMALUMHDI OT HaKuUNy

PELLIEHUE
3anonHuTb BoAOil

3amenuTe Kode B GunbTpe Ha bonee
MenKuii nomon

3anonHuTe GUALTP MeHbLUIMM
KONMYecTBoM Koe

3anonHute unbtp Kode 1 B3beiiTe ¢
MeHbLLUeil ol

3atanuTe KOH6y B OKOHYaTeNbHOE
nonoxexune

3Bnekute K0ﬂ6y 1 0YNCTUTE ee Kpait

3anonHuTe GuAbTP MeHbLWUM
KonuyecTom Kode

3anonHNTbL BOAON

M(HO}IIBWITE 0XNnaxKAeHHOe MOI0KO

Ounctka nexoobpasyioLLieil HacapKm

bonee menkuii nomon koge

HanonHute dunbTp 6onblunm KonMyecTBOM
Kode

Mcnonb3yiite bonbLuoil Gunbtp

bonee menkuit nomon kode

3anonHuTb BofIoi

BbinonxuTe npoueAypy yaaneHua Hakunu



TEXHUYECKUNE XAPAKTEPUCTUNKU

TexHUYecKue NapaMeTpbl yKasaHbl Ha 3aBOACKONM TabanuKe U3aenus.
O nvHa wHypa nutanus: 1,00 m.

BHUMAHME! Komnanus MPM agd S.A. ocTaBAsieT 3a c060i1 BO3MOXHOCTb BHECEHUS
nsmeHeHum!

JlaHHoe pykosodcmeo bbisio nepededeHo Ha MAWUHHbIU S3bIK.
B cnyuae comHeHul caedyem 06pamumocs K €20 aHz2/1053blYHOU 8epcuul.

MpaBuAbHAA yTUAN3ALMSA NPOAYKTA (M3HOLIEHHOE 31eKTPUYECKOE M 31EKTPOHHOE 060pya0BaHUeE)

MapKMpoBKa Ha NpoyKTe yKasblBaeT Ha TO, YTO MPOAYKT HE C/eayeT BbibpachiBaTh BMECTE C Apy-

MU BbITOBBIMM OTXOAaMM MO OKOHYaHUM CPOKa Cy»KBbl. VI3HOWEHHOE 060pyA0BaHME MOXKET OKa-

3bIBaTb BPEAHOE BO3AENCTBME Ha OKPY>KAIOLLIYHO CPe/y 1 3[0POBbE Ye10BEKA M3-3a NOTEHLMAIbHOMO

COAePYKaHMA OMNAaCHbIX BELLIECTB, CMECEN U KOMMOHEHTOB. CMeLIMBaHKE OTXOA0B B BUAE U3HOLIEHHOMO
EEEE /e TPOHHOMO W 31eKTPUYECKOro 060PYA0BaHMS C APYHMMI OTXOAAaMU UM X HENPOhecCuoHaabHas
pa3bopka MOXET NPUBECTU K BbIGPOCY BELLECTB, BPeAHbIX /15 3[40P0BbS 1 OKPY>KAIOLLEN Cpefibl. VI3HoWweHHoe
YCTPOMCTBO HEOBXOAMMO CAATb Ha MyHKT c60pa OTPaboTaHHOrO 3/IEKTPUYECKOrO 1 3EKTPOHHOrO 060pYya0-
BaHWs. YT06bI NOAYUUTL NOAPOGHYIO MHGOPMALIMIO O MECTE CAa4Yn INEKTPUYECKMX M IIEKTPOHHBIX OTXO0B,
M0J/1b30BaTE b [O/KEH 06PATUTHLCS B MECTHBIN NYHKT c6opa 060pya0BaHUs A yTUAM3aUMU WK Ha 3aBOJ, MO
nepepaboTKe U3HOLWEHHOrO 060pYA0BaHA.
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POKYNY TYKAJUCE SA BEZPECNEHO POUZIVANIA

Pred pouzitim sa dokladne oboznamte s pouzivatelskou priruckou.
Zariadenie, kabel a zastrcku neponarajte do vody ani do inych
kvapalin.

Zachovavajte mimoriadnu opatrnost, ked sa v blizkosti zariadenia
nachadzaju deti!

Do nadoby nalievajte iba studenu vodu.

Zariadenie v Ziadnom pripade nepouzivajte ak je poskodené, ani
vtedy, ak je poskodeny napdjaci kabel alebo zastrcka. V takomto
pripade zariadenie odovzdajte na opravu do autorizovaného servisu.
Pouzivanie prislusenstva, ktoré vyrobca nedodal a neodporuca,
moze viest k poskodeniu zariadenia, vzniku poziaru alebo k Urazu.
Kabel nevesajte na ostrych hranach, a zabrante, aby sa dotykal
horucich povrchov.

Pracovna jednotka nesmie byt umiestnena v skrini.

Zariadenie nepouzivajte vonku, na volnom priestranstve.
Predtym, nez zariadenie zacnete Cistit, najprv vytiahnite zastrcku
z el. zasuvky, a pockajte, kym zariadenie Uplne vychladne.
Zapojené zariadenie do siete, nikdy nenechavajte bez dozoru.
Zariadenie nezapinajte bez vody.

Zariadenie neumiestnujte v blizkosti elektrickych a plynovych
sporakov, horakov, rdr ap.

Po zapnuti zariadenia nenalievajte do nadoby vodu.

Ak zariadenie nepouZzivate, alebo pred jeho cistenim, vzdy vytiah-
nite zastrcku z elektrickej zasuvky.

Po skonceni prace zariadenie sa musi vypnut!

Zariadenie nepouzivajte na iné Ucely, nez na aké je urcené.
Kavovar je urceny vyhradne iba na domace, neprofesionalne pouzitie.
Zariadenie musi byt pripojené k el. zasuvke s ochrannym, uzemno-
vacim kolikom.

Toto zariadenie mozu pouzivat deti vo veku viac ako 8 rokov, ako
aj osoby s obmedzenymi fyzickymi, senzorickymi a rozumovymi
schopnostami, ako aj osoby, ktoré nemaju prislusné vedomosti
a skusenosti, ak budl pod neustalym dohladom, alebo ak boli
predtym prislusne preskolené o spdsobe pouzivania zariadenia
bezpecnym spbsobom, a pochopili riziko, ktoré suvisi s pouzivanim
tohto zariadenia. Cistenie a Udrzbu nesmu vykonavat deti, pokial
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nemaju najmenej 8 rokov a nie st pod dohladom. Cistenie/udrzbu
nesmu vykonavat deti bez dozoru.

- Zariadenie a jeho kabel uchovavajte na mieste mimo dosahu deti
mladsich ako 8 rokov.

- Deti sa v Ziadnom pripade nesmu so zariadenim hrat.

- Teplota dostupnych povrchov méze byt vysSia, ked' je spotrebic
spusteny.

- Zariadenie pouzivajte na hladkom a stabilnom povrchu.

- Zastrcku nevytahujte zo zasuvky tahanim za napajaci kabel.

- Zastrcku nevsuvajte do el. zasuvky mokrymi rukami.

- Kvoli bezpecnosti deti, nenechavajte casti balenia/obalu (plastové
vrecia, kartény polystyrén ap.) volne dostupné.

- VAROVANIE! Nedovolte, aby sa deti hrali obalmi. Nebezpecen-
stvo udusenia!

- POZOR! Paka kavovaru je pocas prevadzky horuca. Pouzite
drziak paky.

POZOR! Horuci povrch!

- POZOR! Nespustajte kavovar bez nasadenej paky s vybranym
filtrom.
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POPIS ZARIADENIA

1. Plast kavovaru 10. Filtracna paka s kavou
2. Ovladaci panel 11. Paka zamku filtra
a. Tlacidlo na vyber jednej/dvojitej 12. Drziak na paku
kavy ,Espresso” so svetelnymi 13. Kavovy filter
indikatormi a. maly kavovy filter
b. Tlacidlo na vyber jednej/dvojite] b. velky kdvovy filter
kavy ,Cappuccino“ so svetelnymi 14. Miesto na nadrz na vodu
indikatormi 15. Nadoba na vodu
c. Tlacidlo na vyber jednej/dvojitej 16. Vodny ventil
kavy ,Latte" so svetelnymi indika- 17. Kryt nddrZe na vodu
tormi 18. Miesto montédze nadoby na mlieko
3. Spinac¢/vypinac 19. Néadoba na mlieko 0,7 |
4. Miesto na ulozenie paky a filtra 20. Veko nadoby na mlieko
5. Miesto na péku a filter 21. Hadica na nasavanie mlieka
6. Vysuvny drziak pre maly pohar/po- 22. Déavkovacia dyza na mlieko/paru
hare 23. Gombik davkovania mnozstva mlieka
7. Miesto na odkvapkéavaciu tacku 24. Paka trysky na napenenie mlieka
8. Odkvapkavacia tacka 25. Odmerka - hnetac
9. Mriezka odkvapkavacej tacky 26. Parny konektor

FUNKCIE KAVOVARA, MNOZSTVO VARENEJ KAVY A SPOSOB ICH AKTIVACIE

DRUH PRIPRAVOVANEJ KAVY MNOZSTVO

Espresso
Single E 35mi
pvojity W 70ml
Cappuccino
Single @ L0l
Dvojity ﬁ
(ﬁ 340 ml
Single
ﬁ 425ml
Dvojity

285ml

POZOR!

- v zavislosti od nastavenia volica davkovania mlieka sa m6zu uvedené mnozstva kavy CAPPUC-
CINO a LATTE lisit

- MnoZstvo uvarenej kavy zavisi od hribky mletia kdvovych zfn a stupiia zhutnenia v banke.

PRED PRVYM POUZITIM

1. Vyberte zariadenie z krabice, odstrante vsetky etikety, nalepky, vyplne a prepravné blokady. Skon-
trolujte, ¢i zariadenie nebolo pocas prepravy poskodené. V pripade akychkolvek pochybnosti kon-
taktujte predajcu.
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2. Zariadenie vycistite, postupujte podla pokynov, ktoré st uvedené v kapitole ,CISTENIE A UDRZBA".

3. Umiestnite vSetky komponenty kavovaru na svoje miesta.

4. Zariadenie umiestnite na tvrdy, suchy, stabilny, rovny, vodorovny a Ziaruvzdorny povrch.

5. Vykonajte operaciu ohrevu vnUtornych rirok kavovaru (pozri: ,CISTENIE A UDRZBA)
MONTAZ ODKVAPKAVACIEJ TACKY

1. Na miesto, kde je nainstalovana odkvapkavacia tacka (7), viozte odkvapkavaciu tacku (8) a nasadte
mriezku (9) na odkvapkavaciu tacku.

2. Dva velké otvory v mriezke (9) sa nachadzaju priamo pod otvormi, z ktorych vyteka kéva v pake
(10) - toto je ndvod, ako umiestnit pohar na tacke alebo dve malé salky pri vareni double “Espresso”.

3.V zavislosti od velkosti pouzitych poharov mozete pouzit aj pridavny, vysuvny stojan (6).

POZOR! Pravidelne vypustajte tekutinu z odkvapkavacej tacky.
NAPLNANIE NADOBY NA VODU

1. Odpojte zariadenie od el. napatia.

2. Odstrante kryt (17) z nddrze, potom uchopte nadrz (15) a vytiahnite ju nahor.

POZOR! Vodny ventil (16) v nadrzi na vodu (15) je zaisteny gumenym oranZovym ochrannym

uzaverom. Pred prvym pouzitim kavovaru ho vyberte a nasadte v pripade dlhsieho nepouzivania

kavovaru.

3. Do nadrze nalejte maximalne 1,2 litra (hladina MAX) pitnej studenej vody, ale nie menej ako 0,2
litra (hladina MIN).

4. Nainstalujte nadrz na miesto zo zadnej strany kdvovaru (14). Pri montaZzi nadrze dbajte na to, aby
hacik na plasti nadrze spocival na zavese na zadnej strane kavovaru.

POZOR! Nadrzku na vodu nenapliiajte nad Groveii ,MAX". Neprevidzkuijte zariadenie s prazd-

nou nadrZou alebo bez nej. PouzZivajte iba studenu pitnt vodu. Nevylievajte horticu vodu.

PLNENIE NADRZE NA MLIEKO

. Nadobu na mlieko (19) jemne potiahnite smerom k sebe a potom ju zdvihnite nahor.
Odstrante veko (20) z naddoby na mlieko.

Do nadrzky nalejte maximalne 0,7 | (Urovert MAX) mlieka, ale nie menej ako 0,1 | (Urover MIN).
Nasadte veko (20) spét na nadobu na mlieko.

. Umiestnite nadrz na miesto (18) a potom ju jemne posurite dozadu.

I N

VVYBER FILTRA A PLNENIE KAVOU
1. Viyberte vhodny filter podla nasledujtcich kritérif:
- maly kavovy filter (13a) - na pripravu jednej kdvy
- velky kavovy filter (13b) - pre dve jednotné kdvy (ESPRESSO) alebo jednu dvojitt kavu (CA-
PUCCINO, LATTE).
Vlozte vybrany filter (13) do paky (10).
Naplnte vybrany filter ¢erstvou, jemne mletou kévou (obr. 1a).
Pouzite tamper (25) na zhutnenie nasypanej kavy a potom vycistite prebytocnu kavu z okraja, aby
ste zaistili spravne usadenie (obr. 2b a 2c).

N
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POZOR! Kava nesmie prekrocit znacku ,MAX" vo filtri. Pre pevne zatlacenu kdvu to zodpoveda
cca 10 g kavy na maly filter a 20 g na velky filter.

MONTAZ / DEMONTAZ PAKY S FILTROM V ZARIADENI

1. Umiestnite paku (10) s nainstalovanym filtrom (13) v mieste na paku (5) tak, aby drziak paky (12) bol
zrovnany so symbolom otvoreného visiaceho zamku na prednom paneli zariadenia (obr. 2).
" ™

& e 2 a o 2
obr. 2 I )

2. Otocte drziak paky (12) mierne v smere hodinovych ruciciek tak, aby sa zhodoval so symbolom
zatvoreného visiaceho zdmku na prednom paneli zariadenia.

3. Demontaz paky z kdvovaru a filtra z paky sa vykondva v opacnom poradi ako pri montazi, t.j. mierne
pootocte drziak paky (12) dolava, vyberte paku (10) z drziaka paky (5) a vyberte filter z paky.

POZOR! Paku vzdy drzte za drZiak (12). V drziaku je packa (11), ktora zablokuje filter pri potraseni

pocas Cistenia. Pazba m6ze byt horuca. Postupujte opatrne.

VKLADANIE POHAROV DO KAVOVARU

1. Po vytiahnuti vysuvného zasobnika (6) nan polozte malé pohare.

2. Dva velké otvory v podstavci (6) a mriezke (9) sa nachadzaju priamo pod vystupom kavy z paky -
tieto otvory oznacuju spravnu polohu dvoch malych pohérov.

3. Velky pohar umiestnite priamo na mriezku odkvapkavacej tacky (9) - podstavec (6) by sa mal po-
tom zasunut dovnutra pristroja.

POZOR! Pri priprave kaivy CAPPUCCINO alebo LATTE dbajte na spravne nasmerovanie trysky

napenovacej trubice (22) do 3alky.
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POUZIVANIE ZARIADENIA
SPUSTENIE KAVOVARU

1.
2.
3.

4

Zariadenie umiestnite na rovny, stabilny, rovny a vodorovny povrch.

Kavovar pripojte k uzemnenému napajaniu.

Zapnite kavovar vypinacom (3) - vsetky kontrolky na tlacidlach blikaju - kdvovar sa zahrieva. Pri-
blizne po 45 sekundach sa nepretrzite rozsvieti kontrolka tlacidla ESPRESSO, ¢o znamena, Ze ka-
vovar je pripraveny na pripravu kdvy ESPRESSO. Priblizne po 90 sekundach budu vietky kontrolky
svietit nepretrzite - kavovar je pripraveny na varenie CAPPUCCINO a LATTE.

Po skonceni prace s kavovarom ho vypnite pomocou vypinaca (3).

POZOR! Ak sa do 15 minut nevykona zZiadna dalsia akcia, zariadenie prejde do rezimu spanku.
Stlacenim lubovolného tlacidla sa zariadenie prepne z reZimu spanku.

PRIPRAVA KAVY ESPRESSO

1
2.
3.

w

Nasadte vybrany filter (13) do paky (10), napliite ju kidvou a nasadte paku v zariaden.

Uistite sa, Ze je v nddrzi na vodu (15) dostatok vody.

Umiestnite prislusny pohdr (pohare) na miesto a spustite proces varenia stlacenim prislusného tla-
Cidla (2a) alebo (2b). Stlacenim tlacidla Espresso raz uvarite jednu kavu alebo dvakrat dvojitt davku.
Proces varenia signalizuje kontrolka vedla pouzitého tlacidla.

Ked sa rozsvietia vsetky kontrolky, varenie je ukoncené.

Ak chcete ziskat viac kdvy, mozete proces sparovania zopakovat alebo stlacit a podrzat tlacidlo
Espresso na 3 sekundy, aby ste si upravili mnoZstvo kavy podla svojich preferencii. Po dokonceni
opdt stlacte tlacidlo Espresso, ¢im zastavite proces pripravy kavy.

POZNAMKA!AK chcete uvarit menej kdvy, ako je nastavena davka, stlacenim funkéného tlacidla
zastavte proces varenia, ked'sa dosiahne poZadované mnozstvo kavy.

VARENIE KAVY CAPPUCCINO

POZOR! Pred pripravou kavy CA-
PPUCCINO upravte mnozstvo nape-
neného mlieka podla svojich preferen-
cii otacanim davkovacieho gombika
(23) dolava pre viac peny alebo dopra-
va pre zniZenie mnoZstva peny (obr.
3). Intenzitu peny mdZete nastavit aj
pocas procesu penenia.

POZOR! Na zabezpecenie optimalne-
ho penivého efektu pouZite studené mlieko (s teplotou priblizne 5 °C) s obsahom tuku najmene;j
3,2 %.

1
2.
3.

Nasadte vybrany filter (13) do paky (10), napliite ju kivou a nasadte paku v zariaden.
Skontrolujte, ¢i je v nddrZe na vodu (15) dostatok vody a v nadrZe na mlieko (19) je dostatok mlieka.
Polozte vhodny pohar a spustite proces varenia stlacenim prislusného tlacidla (2b) alebo (2f). Stla-
Cenim tlacidla Cappuccino raz uvarite malu $alku cappuccina alebo dvakrat velkd Salku cappuccina.
Pristroj zacne varit cappuccino podla vykonanej volby.

Proces varenia signalizuje kontrolka vedla pouzitého tlacidla.

Ked sa rozsvietia vsetky kontrolky, varenie je ukoncené.
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VARENIE KAVY LATTE

POZOR! Pred pripravou kavy LATTE upravte mnozstvo napeneného mlieka podIla svojich pred-
stav otacanim davkovacieho gombika (23) doprava pre viac peny alebo dolava, aby ste zniZili
mnoZstvo peny (obr. 3). Intenzitu peny méZete nastavit aj pocas procesu penenia.

POZOR! Na zabezpecenie optimalneho penivého efektu pouZite studené mlieko (s teplotou pri-
blizne 5 °C) s obsahom tuku najmenej 3,2 %.

1. Nasadte vybrany filter (13) do paky (10), naplnite ju kivou a nasadte paku v zariadeni.

2. Skontrolujte, ¢i je v nadrzke na vodu (15) dostatok vody a v nadrzke na mlieko (19) je dostatok
mlieka.

Umiestnite vhodny pohar a spustite proces varenia stlacenim prislusného tlacidla (2c) alebo (2d).
Stlacenim tlacidla Latte raz uvarite mall Salku latte alebo dvakrat velku salku latte.

Proces varenia signalizuje kontrolka vedla pouzitého tlacidla.

5. Ked'sa rozsvietia vsetky kontrolky, varenie je ukoncené.

NAPENENIE MLIEKA

Pristroj tiez umoznuje pripravu iba speneného mlieka. Stlacte a podrzte tlacidlo Cappuc-
cino (2a) na 3 sekundy, ak chcete do napoja pridat viac peny alebo pripravit napenené
mlieko pre iny napoj, napr. macchiato, hortcu ¢okoladu, ¢ajové latte atd. Po dokonceni
opatovnym stlacenim tlacidla Cappuccino zastavte proces napenenia mlieka.

POZOR! Po dokonceni pripravy mlieéneho napoja mézZete nddobu s mliekom ulozit priamo do
chladniéky (pripravend na dalSie pouZitie).

UKONCENIE PRACE S KAVOVAROM

1. Po ukonceni prace kavovar vypnite vypinacom (3) a odpojte ho od siete.
2. lhned po vychladnuti stroj vycistite podla pokynov v kapitole Cistenie a Udrzba.
3. Néadobu s nepouzitym mliekom uchovévajte v chladnicke.

PRAKTICKE RADY NA VARENIE KAVY

Uvarte si kavu ESPRESSO v teplej Salke. Hrncek rychlo zohrejete naliatim hortcej vody. Klasicka
kéva ESPRESSO by mala byt uvarena zo zmiesanych druhov kavy v pohare s objemom cca 70 ml a
nemala by sa zalievat viac ako do polovice. Dvojité ESPRESSO sa nazyva aj DOPPIO.

Pre lepsi vizualny efekt varte CAPPUCCINO do priehladného pohéra.

Na zabezpecenie optimalneho penivého efektu pouZite studené mlieko (s teplotou priblizne 5 °C)
s obsahom tuku najmenej 3,2 %. Mlieko napenite v $alke s ¢o najmensim priemerom, aby sa pena
nerozsirila do stran. Napenenie mlieka mozZe vyrazne zvacsit jeho objem.

Vzdy opatrne odstrante z filtra zvysky kavy z predchadzajiceho varenia. Aj malé mnozstvo starej
kavy ma negativny vplyv na chut cerstvo varenej kdvy.

Nepouzivajte mletd kdvu s cukrom, pretoze mdze upchat filter a poskodit kavovar.

Mletd kéva si zachova svoju chut iba 7-8 dni, ak je skladovana vo vzduchotesnej nddobe a na chlad-
nom a tmavom mieste. Neskladujte v chladnicke ani v mraznicke. Odportca sa mliet celé zrné tesne
pred pouzitim. Zrnkova kava uloZzena vo vzduchotesnej nddobe si zachovava svoju chut 4 tyZdne.
Mletd kdva nesmie byt prilis “praskova”, pretoZze moze blokovat pridenie vody vo filtri aj pri vyso-
kom tlaku, zatial ¢o prilis hrubé mletie neuvolni Uplne chut kavy.
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CISTENIE A UDRZBA

POZOR! Pred cistenim odpojte zariadenie zo siete a pockajte, kym nevychladne.

POZOR! Kryt zariadenia neponarajte do vody ani inych tekutin.

1. Pristroj vycistite po kazdom poufZiti, len tak bude méct kdvovar uvolnit pInd chut uvarenej kavy.

2. Kryt utrite makkou vihkou handrickou. NepouZivajte abrazivne Cistiace prostriedky ani prostriedky
na Skrabanie, pretoze by mohli poskriabat kryt stroja.

3. Odstrante pouzitt kdvu z filtrov (13), potom filtre a paku (10) umyte v teplej vode s jemnym Cistia-
cim prostriedkom, oplachnite a vysuste. Filtre a banky nevkladajte do umyvacky riadu.

4. Utrite plochy filter v mieste paky (5) papierovou utierkou, aby ste odstranili zvysky kavy. Pravidelne
pomocou skrutkovaca odskrutkujte filter a oplachnite ho vodou. Skontrolujte otvory vo filtri, ¢i nie
sU upchaté. Zaskrutkujte ho spét na miesto.

5. Pri ¢isteni nadoby na mlieko postupujte podla nasledujticich krokov (obr. 4):

7§

- vyberte nadobu na mlieko zo stroja
Pozor! Ak chcete nadobu na mlieko vybrat, mierne ju nadvihnite a potom vytiahnite.
- odstrante kryt nadoby (20)
- odstrante hadicu na nasdvanie mlieka (21) a parnt pripojku (26) z krytu - pozrite znacky na kryte
a nadvihnite silikénové ploché tesnenie na kryte
- Umyte veko nddoby (20), hadicku na mlieko (21), parnt pripojku (26) a jej tesnenie pod teclicou
vodou a osuste
- poumyti nainstalujte hadic¢ku na mlieko a parnu pripojku do veka, uzavrite silikénovym plochym
tesnenim na veku.
POZOR! Pred instalaciou sa uistite, Ze gumové tesnenie na parnom spoji (26) spravne sedi na
Spoji.
- Nadobu na mlieko (19) umyte v teplej vode so saponadtom, oplachnite a osuste, nddobu je mozné
umyvat v umyvackach riadu
- nalejte do nadrZe na mlieko cca 200 ml vody a nadrZ s krytom nainstalujte na stroj
- polozte velky prazdny pohar na odkvapkévaciu tacku a nasmerujte napenovaciu trysku (22)
smerom k Salke
- otocte ovlada¢ dévkovania mnozstva mlieka (23) do polohy ,Cistenie”.
- Pripojte kdvovar k elektrickej sieti a spustite samocistiaci program:
Stlacte a podrzte tlacidlo Latte (2¢) na 3 sekundy a potom ho uvolnite, aby ste aktivovali funkciu
Cistenia. Spotrebi¢ zacne vypustat vodu a paru cez peniacu trubicu. Po vycisteni systému nape-
novania mlieka prejde pristroj do pohotovostného rezimu.
- vypnite stroj, odpojte ho od siete a odstrante vodu z nadoby na mlieko.
6. Umyte nadrZ na vodu (15) a jej veko (17) v teplej vode, s saponatom oplachnite a osuste. Nadrz je
mozné umyvat v umyvackach riadu.
7. Umyte odkvapkavaciu tacku (8), mriezku tacky (9) a vysuvnu podperu (6) v teplej vode so sapona-
tom, oplachnite a osuste.
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8. Pred prvym spustenim kdvovaru a vzdy po dlhsej prestavke v pouzivani nahrejte vnitorné vodice.

Postupujte podla nasledujucich krokov:

- naplite nddrzku na vodu (15) vodou tak, aby bola medzi Groviami ,MIN“a ,MAX",

- napliite nddrzku na mlieko (19) vodou tak, aby bola medzi Groviami ,MIN"a ,MAX",

- nainstalujte paku s filtrom do kavovaru (bez kavy)

- postavte pohdr kdvy na odkvapkavaciu tacku a vlozte do nej trysku na napenenie (22).

- pripojte zariadenie k uzemnenému zdroju napajania, zapnite vypinac (3) a pockajte, kym budu
vsetky kontrolky nepretrzite svietit

- tlacidlom (2b) spustite proces varenia dhého ,Cappuccino” - para (alebo para s vodou, v zavislosti
od nastavenia gombika ,22") sa uvolni z trysky a horica voda z paky. Po dokonceni procesu sa
vsetky kontrolky rozsvietia nepretrzite - potom proces zopakujte trikrat.

ODVAPNOVANIE

Kavovar je vybaveny funkciou odvéapriovania. Ked je nddoba na mlieko prazdna, spotrebic

vam pripomenie odstranenie vodného kamena pomocou Siestich rychlo blikajucich indi-
katorov na ovladacom paneli (2a,2b,2c). Potom postupujte takto:

- Naplnte nadrzku na vodu priblizne 600 ml ¢istej vody a odvapnovacom pre kavovary

POZOR! Pouzivajte bezne dostupné odvaprnovacie prostriedky pre kavovary. DodrZiavajte

odportcania vyrobcu odstrafiovaca vodného kameiia. Iné prostriedky moZu poskodit materi-

aly Casti stroja a/alebo mat nulovy Gcinok na odstranovanie vodného kamena.

- Stlacte sucasne tlacidla Espresso (2a) a Latte (2c). Spotrebi¢ automaticky prejde do reZzimu
odstranovania vodného kamena , a potom bude Sest indikatorov pomaly striedavo blikat. Po
priblizne 10 minUtach prevadzky sa proces ukonci.

- Odstrante zvysky odvapnovacej zmesi z nadrzky na vodu, vyplachnite nadrzku a naplite ju
600 ml ¢istej vody, potom opét stlacte sticasne tlacidla Espresso (2a) a Latte (2¢) a pristroj bude
pokracovat v Cistenf, pocas ktorého bude pomaly striedavo blikat Sest indikatorov. Priblizne po
10 minutach prevadzky spotrebi¢ dokon¢i proces odstrarovania vodného kamena a vrati sa do
pohotovostného rezimu.

(POZOR!

Stlacenim lubovolného funkéného tlacidla méZete pripravit prislusni kavu, ked vam kavovar pri-
pomenie vykonanie procesu odstraniovania vodného kamena. Po priprave prislusnej kdvy vam
kavovar bude nadalej pripominat, aby ste vykonali proces odstrariovania vodného kamena.
Proces odstraniovania vodného kameia mozno kedykolvek zastavit stlacenim [ubovolného tla-
Cidla, potom bude spotrebic nadalej pripominat pouzivatelovi, aby vykonal odstranenie vodného
kamena. Spotrebic prejde do normalneho pohotovostného rezimu az po dokonceni celého pro-
cesu odvaprovania.
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PROBLEMY A SPOSOB ICH RIESENIA

PROBLEM PRICINA RIESENIE
Kava pocas varenia netecie V nddrZi na vodu nie je voda Doplnenie vody
Prili§ jemne mletd kdva Vymeiite kavu vo filtri za jemnejsie mletd
Prilis vela kdvy vo filtri Napliite filter mensim mnozstvom kdvy
Prilis vela kavy vo filtri Napliite filter kdvou a zhutnite menSou silou
Kava vyteka po strandch paky Paka nie je zaistend v konecnej polohe Utiahnite paku do konecnej polohy.
Kdva na okraji paky Demontujte péku a ocistite okraj paky
Prilis vela kavy vo filtri Napliite filter mensim mnozstvom kavy
Milieko nie je napenené, Ziadny tok Nedostatok pary Doplnenie vody
mlieka z trysky
Milieko nie je dostatocne studené Pouzite vychladené mlieko
Napeiovacia tryska je zablokovand Vycistite trysku na napenenie mlieka
Prilis rychly odtok kavy Prili$ nahrubo zomletd kdva Kévu pomelte jemnejsie
Prilis malo kavy vo filtri Napliite filter dalSim mnoZstvom kavy
Prilis slabd kéva Pouzite maly filter na dvojitd Salku kavy Pouzivajte velky filter
Prili$ nahrubo zomletd kdva Kdvu pomelte jemnejsie
VSetky kontrolky rychlo blikaju V nédrzi na vodu nie je voda Doplnenie vody
Pulzovanie kontroliek Espresso, Pripomienka na odstranenie vodného Vykonajte postup odstrafovania vodného
Cappuccino, Latte (2a,2b,2¢) kamena z kavovaru kamena
Te’chnické parametre su uvedené na vyrobnom stitku vyrobku. C €
Dlzka napdjacieho kabla: 1,00m

POZOR! Spolo¢nost MPM agd S.A. si vyhradzuje pravo zavadzat technické zmeny.

Tdto prirucka bola strojovo prelozend.
V pripade pochybnosti sa obrdtte na jeho anglicku verziu.

Spravne odstrafiovanie vyrobku (opotrebované elektrické a elektronické zariadenia)

netriedeny odpad. Opotrebované zariadenie méze mat negativny vplyv na Zivotné prostredie a ludské

zdravie vzhladom na potencidlny obsah nebezpecnych latok, zmesi a komponentov. Miesanie odpadov

z elektrickych a elektronickych zariadeni s inymi odpadmi, ako aj neprofesionalne vykonana demontaz,

moze viest k Uniku nebezpecnych latok skodlivych pre ludské zdravie a Zivotné prostredie. Opotrebované
zariadenie odovzdajte do prislusného zberného miesta, ktoré sa zaoberd zberom opotrebovanych elektrickych a
elektronickych zariadeni. Blizsie informacie o mieste a spésobe bezpecného odstrafiovania elektrickych a elektro-
nickych odpadov vam poskytne miestna samosprava, maloobchodné predajné miesta, zberné miesta alebo prislusna
pobocka Uradu pre ochranu Zivotného prostredia.

E Oznacenie umiestnené na vyrobku informuje, Ze vyrobok sa po pouziti nesmie vyhodit ako komunalny,
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BKA3IBKM LLLOJIO BE3MEKM EKCIUTYATALL

[lepen NOYaTKOM BUKOPUCTAHHS YBaXKHO NPOYMUTaMTE IHCTPYKLLIO
3 eKcnJyaTadlii.

He 3aHyponTe NpucTpin, Kabenb Ta BUAKY Y BOAY UM IHLLI PiayHN!
bynsre 0cobmBO 0bepexxHUMM, KoM NOOM3Y NPUCTPOIO 3Ha-
XOAATbCS AiTw!

HanosHtonTe pesepByap TI/IbKM XO/104HOK BOAOHO.

Y >KOAHOMY pa3i He BUKOPUCTOBYMTE MOLLKOAXKEHWM NPUCTPIN,
30KPEMA, KON Kabe b XKMBIEHHS abo LiTence/ibHa BW/IKa MNo-
LUKOAXKEHI — Y LbOMY BMMAAKY 3BEPHITHCA 40 aBTOPM30BAHOIO
CEPBICHOIO LIEHTPY A5 PEMOHTY MPUCTPOIO.

BukopucTaHHs akcecyapis, He PEKOMEHI0BAHMX BUPOOHUKOM,
MOYKe MPU3BECTM A0 NOLUKOAXKEHHS MPUCTPORD, MOXKEXKI aD0 TPaBM.
He BiluanTe LWHYp Ha roCTpi Kpal Ta He A0nycKanTe KOHTaKTY 3
rapsa4Mmn NOBEPXHAMM.

Pobo4mit 610K HE MOYKHA PO3MILLLYBAaTK B LUADI.

He BrKOpWCTOBYWTE MPUCTPIN Ha BIAKPUTOMY MOBITPI.

[Nepen, OUMLLIEHHAM CMOYaTKY BUMMITbL BMJIKY 3 PO3ETKM Ta 3a-
YyekamTe, MOKKM MPUCTPIM MOBHICTHO OXOJIOHE.

Hikonu He 3anmwanTe NpucTpin NiaoKJYeHnUM 10 Axkepena
YKMBJIEHHSA O€3 Harngay.

He BrKOpWCTOBYWTE NPUCTPIN B3 BOAMN.

He po3MillynTe npucTpivt NOOAM3Y eNeKTPUYHMX | FTa30BUX MNT,
KOHPOPOK, AYXOBOK TOLLIO.

He HanmBanTe BoAy B pe3epByap MNiCas YBIMKHEHHS MPUCTPOO.
3aBXK AN BUTATYWTE BUIKY 3 PO3ETKM, KOM MPUCTPIN HE BUKO-
PUCTOBYETLCS ab0 NeEPe MOro OUNLLEHHAM.

[icng 3aKiH4eHHs pOOOTM NPUCTPIM HEOOXIAHO BUMKHY TU!

He BKOpWCTOBYWTE NPUCTPIN HE 33 NPU3HAYEHHAM.

[lnnococ npu3HaYeHNIn BUKIKOYHO 419 NOOYTOBOMO BMKOPUCTAHHS.
[MpUCTPiM NOBUMHEH OY T NIAKAOYEHWIM 10 PO3ETKM i3 3a3EMJIEH-
HAM!

LIMM NPUCTPOEM MOXKYTb KOPUCTYBATKCS AiTW BIKOM BifA 8 pO-
KiB, @ TAKOXK 0COOM 3 0OMEXKEHNMU PISUYHKMI Ta PO3YMOBUMM
MOXX/IMBOCTSAMM, 9K | H0AM, SKi HE MatoTb AOCBIAY Ta 3HaHb
OO MNOBOAYKEHHS 3 MPUCTPOEM, 3@ YMOBW, LLIO KOPUCTYBAHHS
BiJOYBaTVMETLCA Mifg Harng40M abo byae NpoBeEAEHO IHCTPYK-
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TaXK LOA0 6e3neyHoro BUKOPUCTaHHSI MPUCTPOL, LG BOHM
YCBIAOMUAN MOBSI3aHI 3 UMM PU3MKK. [1prbMpPaHHS Ta TeXHIYHe
0OCYroBYBaHHS He MOBWHHI BMKOHYBATUCS AITbMU, SKLLO iM He
BMMOBHWI0CS 8 POKIB | BOHW He NepebyBaroTb Nig, HAr1840M.
YyLeHHSA/00CYroByBaHHS HE MOBUHHO MPOBOAMUTUCS AiTbMM
oe3 Harngay.

[MpucTpin | Kabenb »KMBAEHHSA 36epiraTin y MicUi, HeAOCTYNMHOMY
ONa AiTen BIKOM A0 8 POKIB.

HeobxiaHO cniakyBaT 3a TUM, LWOO AITK He rpaaucs obnaa-
HaHHAM/NPUCTPOEM.

TeMnepaTypa AOCTYMHMX MOBEPXOHb MOXKE Oy T BUMLLIOK Mif Yac
POOOTY MPUCTPOIO.

BKOPUCTOBYNTE NPUCTPIN Ha PIBHIM | CTINKIM MOBEPXHI.

He BuMManTe BUKY 3 PO3ETKM, TATHYYM 3a Kabesb.

He BCTaBAsaWTE BMAKY B PO3ETKY MOKPUMW pyKaMM.

3aan4 6e3nekn AiTen He 3aMLWLAaTM YaCTUHM YMaKOBKM Y BIJIbHOMY
NOCTYnNi (MoNIeTUNEHOBI MaKeTU, KAPTOHHI KOPOOKM, MONICTUPO
TOLLLO).

NMONEPEOXXEHHA! He pos3sonaTtu AiTam rpatucs naiBkoto.
Heb6e3neka yayweHHs!

YBATA! IMig, yac po60oTn Kos16a KaBoMaLLMHKU raps4ya. Buko-
pUCTOBYHUTE TpUMaY a1 Konbu.

YBATA! lapsya noBepxHs!

YBAT'A! He BukopucTOBYITE KaBOBapKy 6€3 K0161 3 BCTaHOB-
NleHUM dinbTpoMm.
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OMUC NPUCTPOIO

1. Kopnyc kaBoMalLVHK 11. Baxinb 610KyBaHHA dinsTpa
2. TlaHenb KepyBaHHA 12. Pydyka konbwu
a. oAMHapHa/No/BIMHA KHOMKa BU- 13. KaBoBui GinsTp
60opy KaBu «Ecnpeco» 3i cBITA0BK- a. MaseHbKnM KaBoBuUM GinbTp
MU iHOMKaTOpaMm b. Benunkuit kaBoBuI GINLTP
b. oanHapHa/noABiHa KHoMKa 14. THi3Oo ANns KpinaeHHd pe3epByapa
BMOOPY KaBu «Kany4ymHo» 3 iHAM- Ans BoAM
KaTOPHMMM NaMnamm 15. Pe3sepsyap and soam 1,8n
C. OAMHapHa/moJBilMHa KHOMKa 16. BoasHum kpaH
BMbopy KaBu «Latte» 3 iHanKaTOp- 17. Kpuwwka nnno3bipHuka
HUMW NaMMoYKamMm 18. Micue BCTaHOB/IEHHS KOHTENHEepPa
3. Bmukau/Bumumkay A8 MOJI0KA
4. Micue ang 36epiraHHs Koabu Ta 19. KoHTenHep Ang monoka 0,7 n
dinbTpa 20. Kpunuika nnno3bipHurKa

5. THi3po Ans KpinaeHHa konbu ginstpa 21, JliHis BiACMOKTYBaHHS MOJ10Ka
6. BUCYBHUM MIACKAAHHWK AN ManeHb- 22, Hacagka Ang Ao3yBaHHS MO10Ka/

KOT YaLLKM (HaLuok) napu
7. Micue BCcTaHOBNEHHS NiAA0HY 414 23. Pyyka n03yBaHHsA 06'eMy MOJIOKA
Kpanenb 24. Baxinb Hacagku AN NpUroTyBaHHS
8. TMiagnoH ons kpanens niHK
9. PewiTka niaaoHy Angd kpanesb 25. MipHUI cTakaH - MiCUABHMK
10. Konba 3 KaBOBMM QiNLTPOM 26. [Napose 3'eaHaHHA

TN 3ABAPEHOI KABU KINbKICTb

Ecnpeco
HeoppyeHuii w 35mn
MopBiliHe. 70mn
KanyuiHo. ) @ 70mn
HeoppyeHuii

285mn

MoggiiiHe. ﬁ
Cﬁ 340 Mn
HeoppyxeHuii
Cﬁ 425mn
Mopsiline.

YBATA!

- 3a/1€)XKHO BijJ, HAaNAWTYBaHHA PYYKU 0,03YBaHHA MOJIOKa, BKa3aHa KisibKicte KAIMMTYYMHO T1a
NATTE mMoxe Biapi3HaTHCA

- KinbKicTb NpMroToBaHoi KaBu 3aNeXMWTb Bif, TOBLLMHM MOMEJTy KaBOBUX 3€peH i CTyneHs
YLWiNIbHEHHS B KON6I.
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NEPEA NMEPLLIMM BUKOPUCTAHHAM

Po3nakynTe NpUCTPIV 3 KOPOOKM, BUAANITh YCi HAKNEMKI, NaKeTH 3 MAIBKK, HANMOBHIOBaYi Ta TpaH-
CNOPTYBasbHI 3aMKW. [lepeBipTe NPUCTPIN Ha HAABHICTb MOLUKOAYKEHb, AKI MOXYTb BUHUKHYTH
MiJ Yac TpaHcnopTyBaHHs. Y pasi byab-akmx nedekTis, Oyab fnacka, 3BKITbCa 3 NPOAABLEM.
OumnCTiTh NPUCTPIN, AOTPUMYIOUMCH IHCTPYKLINW, HaBedeHnx y po3aini «OHMLLIEHHA TA [1O-
[NA .

BcTaHOBITb BCI KOMNOHEHTM Kade Ha CBOT MicLs.

BcTaHOBITL MPUCTPIN Ha TBEPAY, CYXY, CTIMKY, PIBHY, FOPU30HTa/IbHY Ta TEPMOCTINKY MOBEPXHIO.
MposeaiTb onepawiio Bignaay BHyTPILHLOI NPoBOAKM KaBoMawmHu (ans: OHMLLIEHHSA | Ob-
C/IYTOBYBAHHA

—

w N

SN

BCTAHOBJIEHHA MIAA0OHY A1 KPATESb

1. BcTaHoBITb NigAoH Ans Kpanesb (7) Ha Micle, BCTaHOBITL NiAA0H 415 Kpaness (8) i BCTaHOBITL
ciTky (9) Ha nigaoH.

2. [1Ba Benwki oTBOpM B pewwiTu (9) 3HaxoasTbCa 6e3nocepeiHbO Mij, 0TBOPaMU, 3 AKMX KaBa BUTI-
Kae B K0Nby (10) - Le BKaziBKa, K pO3TallyBaTV YallKy Ha NiAa0Hi ab0 ABi MaseHbKi YaLllKm npu
NpUroTYyBaHHI NoABgiHoro «Ecnpeco».

3. 3anexHo BijJ po3Mipy YalLoK, ski BM BUKOPUCTOBYETE, BM TakOXK MOXETE CKOPUCTATUCS [04aT-
KOBO BMCYBHOI MiACTaBKOW (6).

YBATA! PerynsipHo Bugansiite piguHy 3 nigaoHy AA8 Kpaneb.

HAMOBHEHHA PE3EPBYAPA AJ14 BOAU

1. Bin'eaHanTe NPUCTPIN B eNekTpoMepexi

2. 3HIMITb KpuLLKY (17) 3 pe3epeyapa, NOTiM Bi3bMITbCs 33 pe3epsyap (15) i NOTArHITL MOro Bropy.

YBATA! Boganui knanaH (16) y pesepsyapi ans soam (15) saxuiLeHnini opaHXeBUM ryMOBUM

3aXMCHUM KOBMA4YKOM. 3HiMIiTb MOro nepej, nepLiMM BUKOPUCTAHHSAM KaBOMaLUUHK i HagaranTe,

KOJIM KaBOBapKa He BUKOPUCTOBYETHCSA NPOTATOM TPUBAIOrO Nepiody yacy.

3. Hanwiite B 6ak He 6inblue 1 nitpa (piseHb MAX) nuTHOT XonoaHoT Boaw, ane He MetLle 0,2 niTpa
(piBeHb MIN).

4. BcTaeTe pesepsyap Y 3a4Hii YacTuHi kade B rHizno (14). Min Yac BCTaHOBAEHHS pe3epsyapa
nepekoHanTecs, Lo ra4yok Ha Kopnyci pe3epsyapa YBIMLLIOB Y LLAPHIp Ha 3aAHil NaHei KaBoma-
WWHW.

YBATA! He 3anogHtoiiTe pesepsyap A Bogm Bule pieHa «MAX». He BukopucToByiiTe npu-

CTpiii 3 NOpoXHiM 6aKoM abo 6€3 Hboro. BUKOpUCTOBYIiTE TiNIbKM X0N0aHY NUTHY Body. He

B/IMBATE rapsavy Boay.

HAMNOBHEHHSA KOHTEVHEPA 1711 MOJIOKA

O6epexxHo NOTArHITL KoHTeNHep A Mosioka (19) Ha cebe, a NoTiM NiAHIMITL MOro Bropy.
3HIMITb KpULLIKY (20) 3 KOHTEHEPa A% MOIOKa.

Hanuite B pesepsyap He 6inble 0,7 11 (piBeHb MAX) monoka, ane He meHwwe 0,1 1 (piseHb MIN).
BcTaHOBITL KpuLKy (20) Ha KOHTelHep A8 MOJIOKa.

BCTaHOBITL KOHTEMHED Ha MiCLE KpineHHs KoHTelHepa 419 Mooka (18), a noTiM 0bepeskHo
MOCYHbTE MOro Ha3zag,

CAESESEN .
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BUBIP ®IJIbTPA TA HAMTOBHEHHA KABU

1. BubepiTb BIANOBIAHNI OINLTP 32 HACTYNHUM KPUTEPIEM:
- Masmit kaBosmit dinbTP (13a) - 418 KaBM OAHOMO MOXOAKEHHS
- Be/mKkui kasosuin dinsTp (13b) - ans aBox oamHapHux kas (ESPRESSO) abo onHiei noaginHoi

kaBn (CAPUCCINO, LATTE).

2. MomicTiTb 06paHuin dinsTp (13) B koNby (10).

3. HanosHiTL 06paHuin GinbTp CBiXOH0, APIGHO 3MEEHOK KaBoto (puc.la).

4. BuKopucToByiTE MilasKy (25), Wo6 BUMILLATM HANTY KaBy, a NOTIM BUAANITb HALMLLIKM KaBW
3 06i0Ka, 106 3a6e3neunTu HanexHe npuasraxdHa (puc. 2b i 2c).

a. b.

YBATA! KaBa He noBuMHHa nepeBuLlyBaTh No3Hauky «MAX» BcepeauHi ¢inbtpa. Ans cuabHo
36UTOI KaBu Le Bignogigae Basi npn6ansHo 10 r kasu ans maneHbkoro ¢inbtpai 20 r ans se-
nukoro ¢inbTpa.

BCTAHOBJIEHHA/3HATTA KOJ1IBU ®IJIbTPA B KABOMALLINHI

1. MoMicTiTb kKoNby (10) 3i BCTaHoBAEHUM binsTPoM (13) B rHI3A0 419 KPInAeHHS Konbu (5) Takum
YMHOM, LO6 TpUMay Koibu (12) 36iraBcs 3 CMMBOJIOM BIAKPUTOrO 3aMKa Ha nepeaHilt naHesi
KaBOMaLLIMHW (pnc.2).

4 N\

o 1T Soa0 | G0
b GO0 = = GO
6 6 A a6 o
3 3
puc. 2 )

2. MoBepHITL pyyKy koabu (12) Tpoxu BNpaBso TakK, Wob BoHA 36iranaca 3 CYMBOJIOM 3aKPUTOro
3aMKa Ha nepejHii naHe i KaBOMaLUVHW.

3. 3HATTS KON6UM 3 KaBOMaLMHM i iNbTPpa 3 KONOM 3AINCHIOETLCS B 3BOPOTHOMY MOPSAKY, TOOTO
NOBEPHITH pyuKy KoNbu (12) Tpoxu BAiBo, 3HIMITb koN0Y (10) 3 rHI3na ANs KpinneHHs Konbu (5) i
BUIMITb QINBTP 3 KONOMW.

YBATA! 3aBxau TpuMaiiTe Kos6y 3a pyuky (12). Ha pyuu; € Baxxinb (11), skuit ao3sonse 3abno-

KyBaTu GiNbTp NPy CTPYLUYBaHHI Nif Yac oumneHHs. Konba Moxke 6yTu raps4yoto. O6eperkHo.
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PO3MILLLEHHA YALLOK Y KABOMALLNHI

1. TlocTaBTe MaseHbKi YaLlKy Ha BUCYBHMIA JIOTOK (6) MiCas TOro, 9K BUTATHETE MOrO.

2. [Ba Beawki oTBOPUM B 610U (6) | pewwiTui (9) po3TaluosaHi 6e3nocepeHbo nig, BUXiAHWM 0TBO-
POM KONI0M A5 KaBM - BOHM BKa3ytOTb, [ie MPaBMAbHO PO3TallyBaTW ABi MasIeHbKi YaLlKu.

3. TocTaBTe Be/MKY Yallky 6e3nocepefiHbo Ha PELLITKY NiaAoHy Ans kpanenb (9) - nincTasky (6)
C/i 0, 3aWTOBXHY TV BCEpedMHyY Npuay.

YBATA! Mpu npurotysanHi kKaeu KAIMYYUHO a6o JIATTE nepekoHaiiTecs, o HacaaKa TPyoKu

N1 IPUroTyBaHHA NiHy (22) NpaBu/ILHO CNPSMOBAHA B YaLLKY.

BNKOPUCTAHHA NMPUCTPOIO
3ANYCK KABOMALLNHA

[OMICTITb NPUCTPIN Ha CYyXY, PIBHY, CTINKY Ta rOPU30HTa/IbHY MOBEPXHIO.

Mgk AtoYiTh KABOBAPKY [10 3a3EMIEHOMO AXKEPENa KMBAEHHS.

YBIMKHITb KaBOBapKY 3a JJONMOMOroto BMIKaYa (3) - BCi iHAMKATOPHI 1aMNoYKM Ginsg KHOMOK NoY-
HYTb 6MMaTK - KaBOBapKa MoYMHae po3irpisatucs. MpnbansHo vepes 45 cekyH, iHAMKATOPHI
namnoyku 6ins kHonok ESPRESSO noyHyTh cBiTUTMCS Be3nepepBHO, BKA3ytouM Ha Te, L0 KaBo-
BapKa rotoBa A0 nNpuroTyBaHHs kasn ESPRESSO. MpnbansHo vepes 90 cekyHA, BCI iHAMKATOPK
ropsgTb 6e3nepepBHO - MallnHa roToBa A0 NpuroTyBaHHs kasn CAPPUCCINO i LATTE.

4. Ticns 3aKiHYEHHS pobOTH 3 KABOBAPKOIO BUMKHITB ii 3@ 4OMNOMOroH0 BMUMMKaya (3).

YBATA! flkwwo npoTarom 15 XBUAMH He BUKOHYBaTU XKOAHUX Aiil 3 NPUCTPOEM, BiH nNepeiije B
peXkuMm cHy. HaTuckaHHs 6yfib-sKOi KHOMKM NpusBee A0 BUXOAY 3i CMJIAYOTO PEXUMY.

MPUTOTYBAHHA KABU ECIMPECO

1. BcTaHoBiTh 06panuin dinsTp (13) y kon6y (10), HanoBHITL Ti KABOK | BCTAHOBITL KOBY B KaBO-
BapKy.

lMNepekoHanTecs, Wo B pe3epsyapi 419 Boam (15) 4ocTaTHLO BOAM.

[MocTaBTe GaxkaHi Yallkv Ha MiACTaBKY i 3anyCTiTh MPOLEC 3aBaptoBaHHs 3a AOMOMOro0 Bif-
NOBIAHOI KHOMKM (2a). HaTUCHITL KHOMKY «Ecnpeco» oauH pas, Lob NpuroTyBaT OAHY NMOpLi|ito
KaBW, abo ABIYi, OO NpUroTyBaTK NOABIMHY NOPLHO.

[NpoLiec 3aBaptoBaHHS BiJ0OPAXKAETHCS CBIT/IOBMM IHAMKATOPOM Mif, H4aC HATUCKaHHS KHOMKM.
KoM BCi IHAMKATOPHI 1aMMOYKM 3HOBY 3aropsaThbCs, MPUroTYBaHHS KaBW 3aBEPLLEHO.

LLlo6 oTpmmaTh Ginbliue KaBK, BU MOYKETE MOBTOPWUTM MPOLIEC 3aBaptoBaHHA ab0 HATUCHYTU i
YTpVMyBaTV KHOMKY «Ecnpeco» mpoTarom 3 cekyHA, Wob BiaperyatoBaTh KisbKiCTb KaBK Bifl-
NOBIAAHO A0 BalMx ynonobaHb. [1icns 3aBeplleHHs HAaTUCHITL KHOMKY «Ecnpecor e pa3, wob
3YMUHWUTY NPOLIEC NPUTOTYBAHHS KaBM.

MPUMITKA! LLLo6 npuroTyBaTu MeHLUe KaBW, HiXK 3afaHa NopLis, HATUCHITb GYHKLIOHaNbHY
KHOMKY, W06 3ynMHUTK NpoLec NpUroTyBaHHsA, KoJin 6yae AocarHyTa 6a>kaHa KilbKicTb KaBu.

MPUTOTYBAHHA KABU KAINMTYYNHO

YBATA! MNMepep npuroTyBaHHAM KaBu
CAPPUCCINO BigperynioiTe Kinb-
KiCTb cniHeHOro MoJiIoKa BignoBigHO
0O BawuxX ynoaobaHb, NMOBEPHYBLLM
pY4Ky posatopa (23) Bniso gns oT-
pvMaHHs 6inbLuoi KifbKoCTi NiHKM a6o
BMPaBO AJ1Sl OTPUMAHHS MEHLUOI Ki/lb-

W =
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KocTi niHu (puc.3). Bu TakoXX MoykeTe peryntoBaTi iHTEHCUBHICTb MiHKM N, Yac npoLecy chiHio-

BaHHS.

YBATA! BUKopucToByiTe X0104HE MOJIOKO (TemMnepaTypoto 6an3bko 5°C) UPHICTIO He MeH-

we 3,2%, Ww,06 3a6e3ne4ynTi onTUMabHUIA ePEeKT CNiHIBaHHS.

1. BcTaHoBiTb 06paHuin dinsTp (13) y konby (10), HanoBHITk ii KaBO | BCTAHOBITL KOOY B KaBO-
BapKy.

2. MepekoHanTecs, LLO B pe3epsyapi 414 Boan (15) € HeobxiaHa KiNbKiCTb BOAW, a B pe3epByapi 419

MOJ10Ka (19) - HeobxifiHa KiNbKICTb MOJI0KA.

MocTasTe BiANOBIAHY YalLKY i 3aMyCTiTb NPOLEC 3aBapIOBaHHs 3a JOMOMOro KHoMKK (2b). Ha-

TUCHITb KHOMKY «Kany4nHO» OAMH pa3, LWO6 NpUroTyBaT1 ManeHbKy Yalliky Kany4nHo, abo ABidi,

06 NpUroTYBaTH BENNKY YalLKy Kany4nHo. KaBoMalliMHa NoYHe roTyBaTy Kany4mHO BiJnoBija-

HO 710 3p061EHOTO BMOODY.

[NpoLiec 3aBaproBaHHS BiJ0OPAXKAETHCS CBIT/IOBMM iHAMKATOPOM Mif, YaC HATUCKaHHS KHOMKM.

5. Koam BCi iHAMKATOPHI 1aMMOYKKM 3HOBY 3aropsThCs, MPUroTYBaHHS KaBM 3aBepLIeHo.

3ABAPIOBAHHSA IATTE

YBATA! Mepep, npurotyBaHHsam Kaeu LATTE BigperyntoiiTe KinbKicTb cniHeHOro MoJ10Ka Bino-
BiHO [0 BalLMX ynoAo6aHb, NOBEPHYBLUM PYUKY Ao3aTopa (23) BAiBo, W06 oTpumaTy 6inbLie
niHu, abo BNpaso, o6 3MEHLLNTY KiNbKicTb NiHu (puc.3). Bu Tako)K MoKeTe pery/oBaTH iHTeH-
CMBHICTb NiHK N, Yac NpoLLecy CRiHOBaHHS.

YBATA! BUkopucToByiTe X0104He MOJIOKO (TemMnepaTypoto 6an3bko 5°C) KUPHICTIO He MeH-
we 3,2%, Ww,06 3a6e3ne4ynTi onTUMabHUIA ePEeKT CNiHBaHHS.

1. BcTaHoBiTb 06panuin dinsTp (13) y konby (10), HanoBHITk ii KaBO i BCTAHOBITL KONOY B KaBO-
BapKy.

[MepekoHanTecs, Wo B pe3epsyapi 415 Boau (15) € HeobxiaHa KifbKiCTb BOAM, a B pe3epByapi 41
MOJ10Ka (19) - HeobxifiHa KiNbKICTb MOJI0KA.

MocTasTe BiANOBIAHY YaLLKY i 3anyCTiTh NPOLLEC 3aBapioBaHHA 33 4ONOMOror KHonkm (2¢). Ha-
TUCHITb KHOMKY Latte oanH pa3s, Wwob NpuroTyBaTh ManeHbKy Yallky naTe, abo ABidi, Wob npu-
roTyBaTW BEAMKY YallKy naTe.

Mpouec 3aBaptoBaHHA BiA0OPAXKAETLCS CBIT/IOBMM iHAMKATOPOM Mifl 4aC HATUCKAHHS KHOMKM.
Koau BCi iHAMKATOPHI 1aMMOYKM 3HOBY 3aropATbLCS, MPUroTYBaHHS KaBM 3aBEPLLEHO.

MOJI0KO, LLIO CIMIHIOETHCA

MallumrHa TakoyK A03BOASE rOTYBaTW Ti/IbKW CRiHEHE MOIOKO. HaTUCHITL | yTpuMymnTe
KHOMKY «KanyumnHo» (2a) npoTarom 3 cekyH/A, SKLWO BX xodeTe A0AaTH BGinblie MiHKK
B Hani abo NpuUroTyBaTW CNiHEHE MOJIOKO AJ1S IHLIOMO Hamnoo, Hanpukaad, MakKiaTo,
rapsa4oro LWoKoaaay, YalmHoro naTe Towlo. [1icns 3aBeplleHHs HaTUCHITb KHoMKy «Kany-
YMHOY LLIe pa3, W06 3yNVHNTM NPOLIEC CMiHIOBAHHS MOJIOKa.

YBATA! Kosi BU 3aKiH4YMTE NPUroTyBaHHA MOJIOYHOTO HaMNolo, BU MOXKeTe 36epiraTu KOHTeWHep
3 MOJIOKOM 6e3nocepeaHbOo B X004MIbHUKY (TOTOBMIA 4,0 BAKOPUCTAHHA HACTYMHOrO pasy).

3ABEPLLUEHHA POBEOTU KABOMALLIMHA

1. Micng 3akiH4eHH poBOTU BUMKHITL eKCrpec BuMmKadeM (3) i BigKIH04iTh MOro Big, Mepesi.

2. LLloHo KaBoBapKa 0X010HE, OYMCTITh ii BiANOBIAHO A0 IHCTPYKLiA, HaBeAeHUX Yy po3aini «Oun-
LWEHHs Ta AOMNSAY.

3. 306epiraiiTe KOHTENHEDP 3 HEBUKOPUCTAHMM MOJIOKOM Y XON0ANABHUKY.
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MNPAKTUYHI MOPAAW LLLOOO MNMPUTOTYBAHHA KABU

1. 3aBaptonTe kaBy ESPRESSO B Tenin yatuL. By WwWeMAKO HarpieTe YallKy, SKLLO 3a34a0eriap Han-
NeTe B Hel rapsayoi Boan. KnacmuHy kasy ESPRESSO chnif roTyBaTy 3 CyMilli Ki/IbKOX KaB Y YalliLli
06'eMoM npnbamsHo 70 MA i He HaamBaTL Ti BinbLue HiXK HanonoBuHy. MoaginHuii ESPRESSO
Takox HasmeaeTbes DOPPIO.

2. Ona kpauoro BizyanbHoro epekTy kapy CAPPUCCINO MoyHa 3aBaptoBaTi B MPO30pil YaLLLi.

. BukopucToByiiTe x0n04He MOIOKO (TemnepaTypoto 613bko 5°C) XUPHICTHO He MeHLe 3,2%,
06 3a6e3ne4nT ONTUMaNbHIIA ePeKT CRiHIOBAHHA. 30MUIATE MOIOKO B YalLL,i SKOMOra MEHLLIO-
ro giaMeTpy, Wob niHa He po3Tikasacs B CTOPOHN. 36UTE MOIOKO MOXKE 3HAYHO 30ibLLNTH CBIlt
06'eM.

4. 3aBXau peTenbHo BuaangiTe 3 QibTPIB 3a/ULKK KaBW, WO 3aAMWKMANCA NiCAS nonepeaHboro
3aBaptoBaHHs. HaBiTb HEBE/IMKA KiNIbKICTb CTapoi KaBW HEraTWBHO BMJIMBAE Ha CMaK CBiXKO3Bape-
HOI KaBM.

5. He BMKOPUCTOBYITE MENEHY KaBY 3 LIYKPOM, OCKi/IbKM BOHa MOXe 3a0bWTK1 OIiNbTP | NOLWKOAUTM
MaLLIVHY.

6. MeneHa KaBa 36epirae CBiit CMaK SniLLEe NPOTArOM 7-8 AHiB, KLU0 36epiraTv i B repMeTUyHil Tapi
Ta B NMPOXO/0AHOMY TeMHOMY MicLli. He 36epiraTi B X0N04MbHMKY ab0 MOPO3U/IbHIM Kamepi.
LlinicHi 3epHa pekoMeHAYETHCS MOSIOTK Be3nocepeaHbo nepes BxMBaHHAM. KaBosi 3epHa, Lo
30epiraloTbCs B repMETUYHOMY KOHTEMHEPI, 30epiratoTb CBil apoMaT NPOTArOM 4 TUXKHIB.

7. MeneHa KaBa He NOBMHHA OYyTW 3aHAATO «MOPOLUKONOAIGHO», OCKI/IbKM BOHA MOyKe 3a0/10KY-
BaTW NOTIK BOAM Y GINLTPI HABITH MNifl, BUCOKMM TUCKOM, B TOW Yac SK 3aHaATO rpyouit nomMen He
[103BO/INTb MOBHICTIO PO3KPUTIM apoMaT KaBM.

OYULLIEHHSA | LOTNAL,

YBATA! Mepen no4yaTKOM OYMLLLEHHS BigKAOYITb NPUCTPIN Big eneKTpoMepeXKi Ta foveKaiTe-

C51 NOBHOTO OXOJI0KEHHS.

YBATA! He 3aHypioiiTe KOpnyc KaBOMalLUWUHU Y BoAy abo iHwWi piguHu.

1. QuniianTe KaBoBapKy MiCs KOXKHOrO BUKOPUCTAHHS, TiSIbKM Tak BOHA 3MOXe MOBHICTHO PO3KPK-
TW CMaK NPUroTOBaHOI KaBMW.

2. MpoTpiTb KOPMNYyC M'IKOKO BOJIOTOK0 TKaHWHO. He BUKOPUCTOBYITE abpa3nBHi YMCTAYi abo MUto-
4i 33C06M, OCKINIbKM BOHM MOXYTb NMOAPSNATH KOPMYC KaBOMAaLIWH.

3. BuiMiTb BUKOpWCTaHy KaBy 3 ¢iabTpis (13), noTiM npomuinte dinstpu i konby (10) B Tennii soai
3 M'AKUM MUKOYMM 3aCO60M, NPOMOIOLWTh | BUCYLWITh. He MuitTe GinsTpy Ta koAbKu B MOCYa0-
MUIHIA MaLLWHI,

4. TpoTpiThb NanNepoBMM PYLUIHUKOM MAOCKWIA OINLTP, PO3TALLIOBAHWIA Y THI3AI 415 BCTAHOBAEHHS
K0N6K (5), LLIO6 BUOAAMTU 3aNMLLKM KaBW. [1epiogmnuHo BUKPYTKOK BiAKpyUynTe GinsTp i npomu-
BalTe 1oro y BoAi. [epeBipTe NPOoXiAHICTb OTBOPIB Y GiNbTPI. [PUKPYTiTh MOro Ha MicLie.

5. [ns 04mLLEHHS KOHTENHEPA A8 MOJIOKA Ta CUCTEMW CMiHIOBAHHSA AOTPUMYMNTECH HaBeAEHMX
HUKYE HCTPYKUIN (pyc. 4):

w
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- BUWMITb KOHTEMHEP A5 MOMIOKa 3 MaLLMHM

Yeara! LLLo6 BUIHATN KOHTEHEpP AN MOJIOKa, 3/1erKa NiAHIMITb AOro, a NOTiM BUTATHITb.

- 3HATY KPULLKY KoHTeHepa (20)

- 3HiIMITb 3 KPULLKK MOOKOMNPOBIA, (21) i 3'eaHaHHa Ang nogadi napw (26) - AMB. NO3HAYKM Ha
KpULLILT - | NIAHIMITE CMAIKOHOBE MAOCKE YLLINbHEHHS Ha KPULLILL.

- BUMMIATE KPULLKY KOoHTelHepa (20), MonouHui waaxr (21), napose 3'eaHaHHA (26) Ta 1oro
YLi/IbHEHHS MiJ NPOTOYHOK BOOHD | BUCYLLITH

- [licns MUTTS BCTaHOBITb MOJIOYHMIA LLAAHT | 3€AHYBAY A5 NOAa4Yi Napy B KPULLIKY, 3aKpuinTe
KPULLIKY CUAIKOHOBMM MJIOCKMM YL IbHIOBAYEM.

YBATA! MNepep, ycTaHOBKOI NEpEKOHANTECA, LLLO F'YMOBE YLLi/IbHEHHS NapoBOro 3'eiHaHHA (26)
NpaBUIbHO BCTAHOBJIEHO Ha 3'€HaHHi.

- BUMMTM KOHTEMHep A1 Mooka (19) B Tennilt BoAi 3 MUIOUMM 3aCO060M, MPOMOI0CKaTH i BU-
CYLUMTU, KOHTEMHEP MOYKHA MUTM B MOCYAOMMMHIN MaLLNHI

- Ha/WnTe B KOHTEMHep Ans Moaoka npnbamnsHo 200 M1 BOAM | BCTAHOBITb KOHTENHED 3 KPULL-
KO0 Ha KaBOMALLVHY

- MOCTaBTe Be/MKY MOPOXKHIO YallKy Ha NiaAoH A8 Kpanesb, CpsMyiTe HacaaKy A1 Npuro-
TyBaHHs NiHK (22) Ha YaLLKy

- MOBEPHITbL Py4Ky Ao3aTopa 06'eMy MosloKa (23) y nonoxkeHHs «Clean» (MucTe)

- [ligknto4iTh KaBOBapKY A0 €1eKTPOMEPEXK Ta 3anyCTiTh MPOrpamMy CaMOOYMLLLEHHS:
HaTucHiTb | yTpumMyiTe kHonky Latte (2¢) npotarom 3 cexkyHa, a noTiM BiANYCTITh ii, Wo6
aKTVBYBaTV GYHKLIO oumLLeHHs. Mpuaan noyYHe BUMYCKaTK BOAY i Napy Yepes TpyoKy A
NPUroTyBaHHS NiHW. TTiCAS OYMLLIEHHS CUCTEMM CNIHIOBAHHA MOJI0Ka MallvHa nepenae B pe-
YKUM OYiKYBaHHS.

- BWMKHITb MalLmHy, Bio'eaHanTe i Big eNeKTpoMepeski Ta BUAANITb BOAY 3 KOHTEMHepa AN
MOJIOKa.

6. Bumuinte pesepsyap a9 8oam (15) i horo kpuiuky (17) B TENAiN BOA 3 MUIOYMM 3aC060M, Npono-

JIOWITh | BUCYLWITb. bak MOyKHa MUTM B NOCYA0MUMHIM MaLLWHI.

7. BumuirTe ninaoH Ans kpanens (8), pewitky ans niaaoHis (9) i BucyBHW NiaaoH (6) y Tenniit soai

3 MUIOYMM 3aC000M, MPOMOAOLLITh | BUCYLLITh.

8. lMepen nepimnmM BKAKYEHHSIM KaBOMaLLMHY, a TaKoyK 3aBX AW NiCAs TPUBAAOi NEPEPBM Y BUKO-

PUCTaHHI, BUKOHaMTE NonepeaHii Harpie BHYTPILLHIX NPOBOAIB. BKOHaMTe HaCTYMHI KPOKM:

- HanoBHUTW pe3epsyap A9 Boam (15) BoAoo Tak, o6 BOAA 3HAXOAMAACH MixK PiBHAMY «MIN»
i «MAX»

- HanNoOBHWUTM KOHTENHEpP A5 MooKa (19) BoOot Tak, Wob piBeHb BOAW 3HAXOAMBCA MiX Mo-
3Haukamut «MIN» i «MAX»

- BCTaHOBITb KONOY 3 diILTPOM (6€3 KaBW) B KaBOBapKY

- MOCTaBTe KaBOBY YalUKY Ha Mia[0H A1 Kpanesb i BCTaBTe B Hel HacaaKy A1 NPUroTyBaHHA
ninkK (22)

- MIgKKYITL NPWAAZ, 40 3a3eMIEHOT eNeKTPoOMEpPeX, yBIMKHITL npunaz (3) i 3a4exaiiTe, noku
BCI iIHOMKATOPHI 1aMNOYKM He 3aCBITATHCH 6e3nepepBHO

- PO3MOYHITL NPOLEC NPUTrOTYBaHHS «Kamny4mnHo» 3a 10NMOMOro KHOMKK (2b) - 3 Hacaakm nodHe
BMXOAMTY Napa (abo napa i BoAa, B 3a0eXKHOCTI BiJ, HaNaLLTYBaHHS PyUKM «225), a 3 KONOK NoYHe
BMXOOMTY rapsda Boga. Kosm npolec 3aBepLunTbCs, BCi iHAMKATOPHI aMMOYKM 3aCBITATbLCS
6e3nepepBHO - NMOTIM NOBTOPITh MPOLIEC LLE TPWYi.
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BUOAJIEHHA HAKUITY

KaBoBapka ocHalleHa GyHKLUIEWD BUAaNeHHS Hakuny. Koy KoHTeWHep A58 MOoJ1oKa
CNOPOXKHIE, MpUAaa HaraJae BaM Npo HeOOXiAHICTb BMAAIEHHS HaKMMY 3@ AOMNOMOroH
LWeCTH LWBMAKO MUTOT/IMBMX IHAMKATOPIB Ha NaHenNi kepyBaHHs (2a,2b,2¢). Toai 3pobiThb
HacTynHe:

- HanosHiTb pe3epsyap A5 Boan npubansHo 600 Ma YMcToi BOAM Ta A0AanTe 3acid Ans BK-
[a/1eHH: HAaKMMY 3 KaBOBKX MaLLIMH
YBATA! BukopucToByiTe AOCTYNHi 3aC06U AN5 BUAANEHHS HAKMNY 3 KAaBOBUX MaluuH. [lo-
TPUMYMTECh pEKOMeHAaLii BUPOOHMKA 3aco0y ANA BUAaNeHHs Hakuny. IHwWi 3acobu mo-
YKYTb MOLWKOAUTU MaTepianu feTanei MalMHU Ta/abo MaTU HYIbOBUIA eDEKT BUAANEHHS
HaKuy.
- OAHOYaCHO HATUCHITL KHOMKK «Ecnpeco» (2a) i J1aTTe» (2¢). Mpunag aBToMaTUYHO Nepeitae
B PEXKUM BUANEHHS HaKMMNYy, NICAS YOro WICTb IHAMKATOPIB MOYHYTh NOBIAILHO 6AMMATK MO
yepsi. [Mprnbanzno Yepes 10 XxBUANH poboTH NPOLIEC 3aBEPLUNTLCA
- Bupanite 3aMWKKM CyMilli ANS BUOANEHHS Hakmnny 3 OyHKepa A0S BOAMW, NPOMUIATE OYHKED i
HanoBHITb oro 600 MA YMCTOI BOAWM, NOTIM 3HOBY OAHOYACHO HATUCHITL KHOMKKM «Ecnpeco»
(2a) i «JlaTTe» (2¢), i MaLLMHa NPOAOBXKMTb QUMLLEHHS, Nif Yac SKOro WiCTb iHAMKaTOPIB ByayTh
MoBiNbHO 6MMaTK N0 Yep3i. [1prban3Ho Yepes 10 XBMANH pobOTK NpUAaa 3aBePLLUMTL NPOLEC
BWAANEHHS HaKMMY i MOBEPHETHCA B PEXKMUM OUiKYBaHHS.
YBATA!
Bu Mo>keTe HaTUCHYTU GYAb-KY QYHKLOHANIbHY KHOMKY, W06 NpMroTyBaTy BiANOBigHY KaBy,
KOJIM MalLMHa Haraj,a€e BaM Npo HeobXifHiCTb BUAaneHHs Hakuny. Micns npuroTyBaHHA Bigno-
BiZHOi KaBM MalLMHa NPOAOBXUTb HaragyBaTH NPo HeO6XiAHICTb BUAANEHHS HAKUMTY.
Mpouec BUAANEHHS HaKUNY MOXXHa 3YNMUHUTU B OyAb-AKMI MOMEHT, HaTUCHYBLUM BYyab-AKY
KHOMKY, MicAs 4Yoro npunag, nNpojoBXUTb HaragyBaTU KOpUCTYBauyeBi Npo HeO6XifHICTL BU-
BaneHHa Hakuny. Mpunag nepeiae y 38M4aitHUI PEXKUM OYIKYBaHHSA NIMLLIE NiCNA 3aBEPLUEHHS
npoLecy BUAaJIEHHS HaKuny.

MPOBJIEMU TA CMOCIB IX BUPILLEHHA

MPOBJ/IEMA MPUYNHA PILLEHHA
KaBa He BuTikae nig yac npurotyBaHHa Y 6aky Hemae Boau HanosHitb Bogot0
KaBa 3MeneHa 3aHaaTo ApioHo 3MiHiTb KaBy y GinbTpi Ha binbLu ApibHHiA
nomen
3aHapTo 6araTo Kau y inbTpi HanoBHiTb GinbTp MEHLLO KiNbKiCTH KaBu
KaBa 3aHaATo wWinbHo 36uTa y dinbTpi HanoBHitb inbTp KaBoto i 36uBaiiTe 3
MEHLLIOH (11010
KaBa BuTiKae 3 60KiB konbu Konba He 3adikcoBaHa B KiHLeBOMY 3aTATHiTb KONbY A0 KiHLEBOrO NONOXKEHHA
NONOXKEHHI
KaBa Ha kpato Konou 3HiMiTb KONbY Ta 0UMCTITb Kpail konbu
3aHapTo 6araTo Kau y dinbTpi HanoBHiTb GinbTp MeHLLO KinbKicTio kaBu
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Monoko He CRiHIETbCA, He BUTIKAE
3 Hacafiku

KaBa BUTiKa€ 3aHaATO LIBUAKO

3aHaaTo Cnabka kasa

LliBuake nynbcyBaHHA BCiX
iHAMKaTopis

Mynbcavis iHAMKaTOPHUX TaMNOYOK
Ecnpeco, KanyuuHo, Nlatte (2a,2b,2¢)

Jlediunt napn

Monoko HeocTaTHbO X0N0AHEe
3a6n0K0BaHo NiHOyTBOPIOKOYE CONNO
KaBa 3meneHa 3aHaaTo rpy6o

Y $inbTpi HepoCTaTHLO KaBy

[JInA noABiitHOT KB BUKOPUCTOBYBAMN
ManeHbKuii Ginbtp

Kaa 3meneHa 3aHaaro rpy6o

Y 6aky Hemae Bou

HaraﬂyBaHHﬂ npo BnAaneHHA Hakuny 3
KaBOMaLLHN

HanoBHiTb Bog0t0

BukopucToBy#iTe 0X0N0zeHe MooKo
OuuLLEHHSA HACAAKM ANA CiHIOBAHHA
MNoapi6HiTb KaBy ApiHile

3acunte y ¢inbTp binblue kasn

BukopucToByiite Benukuit inbtp

Moppi6HiTb KaBy ApibHiwWe

HanoBHiTb Bog010

BukoHaiiTe npoueaypy BuAaneHHa Hakuny

TEXHIYHI OAHI

TexHi4YHi NapamMeTpu HaBeAEHO Ha 3aBOACHKIN Tab 4L, BUPOOY.

[oBXXuHa Kabento xupneHHs: 1,00 M

¢

YBATA! ®ipma MPM agd S.A. 3anuwiae 3a co6010 NpaBo BHOCUTYU TEXHIYHI 3MiHK!

Lleti noCibHUK € MAWIUHHUM NepeknadoM.

SAkwo y 8ac € cymHisu, by0b a1acka, 36epHimbcs 00 (1020 aH2/10MOBHOT 8epci.

MpaBuabHas yTUAM3aLMA NPOAYKTA (M3HOLIEHHOE 31EKTPUYECKOE M 31EKTPOHHOE 060pyJ0BaHNe)

MapKm1poBKa Ha MPOAYKTE YKa3bIBAET Ha TO, YTO NPOAYKT HE CeAyeT BbibpackiBaTb BMECTE C APy UMM
ObITOBLIMU OTXOAAMV MO OKOHYaHWKM CPOKa CY»KObl. VI3HOLWEHHOE 060PYA0BaHNE MOXKET OKasblBaTb
BpeAHOE BO3/ENCTBINE Ha OKPY>KatoLLyo Cpely W 300POBbe YeNoBeKa 13-3a MOTEHLMAIbHOrO Coaep-
YKaHWS OMacHbIX BELLECTB, CMecel M KOMMOHeHTOB. CMeLlIMBaHWE OTXO/I0B B BW/E W3HOLIEHHOMO

371EKTPOHHOIO W 3/1EKTPUHECKOro 060PpyA0BaHNS C APYTMMU OTXO4aMU MU MX HENPOdheccHoHabHas

pa3bopKa MOXET NMPUBECTU K BbIGPOCY BELLLECTB, BPeAHbIX [/15 3[0P0Bbs U OKpY>KatoLLel cpefbl. VI3HolweHHoe
YCTPOMCTBO HEOOXOAMMO CAATh Ha NMYyHKT cbopa 0TpaboTaHHOro 3/1EKTPUYECKOrO U 31EKTPOHHOIrO 060pYyA0-
BaHWs. YT06bI MONYYUTL NOAPOBHYIO MHGOPMALMIO O MECTE CAAYM IEKTPUHECKMX U SNEKTPOHHBIX OTXOA0B,
nonb3oBaTeslb 0/XKEH 06PaTUTHCS B MECTHBbIM NMYyHKT c6opa 060pyA0BaHMs AN yTUAM3ALMM AN HA 3aBO4, MO
nepepaboTKe M3HOLLIEHHOro 06opyA0BaHMS.
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Szanowny Kliencie!

Dziekujemy za zakup naszego produktu. Mamy nadzieje, ze spetni on Twoje
oczekiwania i bedzie stuzyt Ci przez wiele lat.

W przypadku jakichkolwiek wqgtpliwosci na temat funkcjonowania lub awarii
produktu prosimy o kontakt z Serwisem Centralnym. DotozyliSmy staran,
aby procedury reklamacyjne byty maksymalnie uproszczone.

Karta gwarancyjna/Warranty card

Data sprzedazy/
Date of sale

Podpis sprzedawcy/
Signature of Seller

Pieczatka sklepu/
Stamp shop

JAK POSTEPOWAC W PRZYPADKU REKLAMACIJI

1. ZADZWON 3. PRZEKAZ KURIEROWI

W razie awarii urzadzenia Przesytki sg odbierane i dostarczane
skontaktuj sie z naszym Serwisem do Serwisu Centralnego na adres:
Centralnym pod numerem telefonu Korpele 71, 12-100 Szczytno na nasz
+48 (22) 380 52 40 od poniedziatku koszt (dotyczy napraw gwarancyjnych)
do piatku w godzinach 7.00-15.00. za posrednictwem firmy kurierskiej
2. ZAPAKUJ wskazanej przez Serwis Centralny.

Po uwzglednieniu reklamacji zapakuj
uszkodzony produkt w oryginalne

lub zastepcze opakowanie, ktore jest
niezbedne w czasie transportu. Dotacz
karte gwarancyjna, dowod zakupu oraz
krétka notatke na temat ujawnionej
usterki wraz z podaniem numeru

kontaktowego.

W przypadku pytan lub Przed zgtoszeniem reklamacji

watpliwosci prosimy o kontakt prosimy o zapoznanie sie

z Serwisem Centralnym: z warunkami gwarancji.
12-100 Szczytno, Zapoznatem sie i akceptuje
Korpele 71, warunki niniejszej gwarancji.
+48 (89) 623 11 00 Czytelny podpis kupujacego/

+48 501 79 00 11 Legible signature of the buyer

serwis@mpm.pl
www.mpm.pl
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OSWIADCZENIE GWARANCYJNE

1.

176

W przypadku braku zgodnosci rzeczy sprzedanej
z umowa kupujacemu z mocy prawa przystuguja
$rodki ochrony prawnej ze strony i na koszt
sprzedawcy. Gwarancja, ktorej warunki okresla
niniejsze o$wiadczenie gwarancyjne nie ma
wptywu na te Srodki ochrony prawnej.

Gwarancji okreslonej w niniejszym

os$wiadczeniu gwarancyjnym udziela gwarant -

MPM AGD Spétka Akcyjna (KRS nr 0000399132,

ul. Brzozowa 3, 05-822 Milanowek).

Gwarancja dotyczy produktu, do ktérego niniejsze

os$wiadczenie jest dotgczone (nazwa, typ i model

produktu widnieje obok).

GWARANCJA NIE SA OBJETE:

a)  sznury potaczeniowe, wtyki, gniazda, weze
ssace, baterie, akumulatory, nozyki itp.;

b)  uszkodzenia mechaniczne, termiczne,
chemiczne i wszystkie inne spowodowane
dziataniem badz zaniechaniem uzytkowania
albo dziataniem sity zewnetrznej (przepiecia
w sieci, przekroczone temperatury
otoczenia, wytadowania atmosferyczne,
uzywanie niezgodnych z instrukcja obstugi
Srodkéw eksploatacyjnych lub czyszczacych,
uszkodzenia spowodowane przez obce
przedmioty, ktdre dostaty sie do wnetrza,
np.: wilgo¢, korozja, pyt, itp.);

c) uszkodzenia powstate wskutek naturalnego
czedciowego lub catkowitego zuzycia zgodnie
z wtasciwosciami albo przeznaczeniem
produktu; zaréwki;

d)  uszkodzenia wynikte na skutek:

- przerdbek i zmian konstrukcyjnych
dokonywanych przez uzytkownika lub
osoby trzecie;

- okolicznosci, za ktére nie odpowiada
ani wytwarca, ani sprzedawca,

a w szczegolnosci na skutek
niewtasciwej lub niezgodnej

z instrukcja instalacji, uzytkowania
albo innych przyczyn lezacych po
stronie uzytkownika lub oséb trzecich
(uzywania NIEORYGINALNYCH
materiatéw lub akcesoridw);

- nieprawidtowego transportu;

e) celowe uszkodzenie sprzetu;

f) uszkodzenia elementdw ze szkta, ceramiki;

g)  czynnosci konserwacyjne;

h)  gwarancja nie obejmuje dokonywania
czynnosci przewidzianych w instrukgji
obstugi, do wykonania ktérych zobowiazany
jest uzytkownik we wtasnym zakresie
i na wtasny koszt, np.: zainstalowanie,
sprawdzenie dziatania, itp.

Gwarancji udziela sie na okres 24 miesiecy od

daty zakupu. Okres gwarancyjny przedtuza sie

o czas trwania naprawy. Gwarancja jest wazna na

terytorium Polski.

Objety gwarancja produkt, ktérego wada ujawni

sie w okresie gwarancji podlega, w terminie 30 dni,

8.

9.

10.

11.

bezptatnej naprawie lub wymianie na nowy, wolny

od wad. Reklamujacy ma prawo zadania wymiany

produktu na nowy, w przypadku gdy:

a) naprawa nie zostanie wykonana w terminie
30 dni od dnia udostepnienia gwarantowi
wadliwego produktu lub innym terminie,
uzgodnionym z reklamujacym,

b)  w produkcie ujawni sie wada
uniemozliwiajaca jego uzywanie zgodnie
z przeznaczeniem, w sytuacji, gdy uprzednio
produkt juz pieciokrotnie podlegat naprawie
przez gwaranta.

Uprawnienia z tytutu gwarancji moga by¢

realizowane jedynie po przedstawieniu przez

reklamujacego waznej karty gwarancyjnej

wraz z dowodem zakupu. Samowolne zmiany

wpiséw w karcie gwarancyjnej lub dokonywanie

napraw we wtasnym zakresie powoduje utrate
gwarancji. Karta gwarancyjna bez wpisanej

nazwy urzadzenia, typu, modelu, daty sprzedazy,

czytelnego stempla sklepu, (w przypadku kuchni
gazowej lub elektrycznej, gwarancja musi posiada¢
adnotacje o podtaczeniu do instalacji przez osobe

o odpowiednich uprawnieniach) a takze bez

czytelnego podpisu kupujacego jest niewazna.

Urzadzenia firmy MPM przeznaczone sg do

uzywania wytacznie w gospodarstwie domowym

do celéw niezwiazanych z dziatalnoscia
gospodarcza. Uzywanie produktu niezgodne

z takim przeznaczeniem powoduje utrate

gwarancji.

Uszkodzenie lub usunigcie tabliczki znamionowej

z produktu powoduje utrate gwarancji

Procedura korzystania z gwarancji jest

nastepujaca:

W razie ujawnienia sie wady produktu reklamujacy

moze - jezeli nie generuje to dla niego kosztow -

dostarczy¢ produkt do autoryzowanego punktu
serwisowego MPM (wykaz punktéw serwisowych
znajduje sie na stronie www.mpm.pl) przekazujac
przy tym dane kontaktowe umozliwiajace
komunikacje z reklamujacym.

Ewentualnie reklamujacy moze skontaktowac

sie z Serwisem Centralnym MPM w Szczytnie

(12-100 Szczytno, Korpele 71) w pod numerem

telefonu: +48 (89) 623 11 00 lub +48 501 79 00 11

w godzinach 7.00-15.00 (numer dostepny od

poniedziatku do piatku z wyjatkiem dni ustawowo

wolnych od pracy) lub mailowo: serwis@mpm.pl,
celem uzgodnienia sposobu odebrania produktu
od reklamujacego (na koszt gwaranta) -

to rozwigzanie jest szczegdlnie zalecane

w przypadku, gdy produkt wymaga fachowego

demontazu.

Produkt przekazywany gwarantowi powinien

by¢ czysty. Gwarant moze odméwic przyjecia do

naprawy sprzetu brudnego lub oczyscic go na

koszt reklamujacego.

Gwarant poswiadcza w karcie gwarancyjnej date

naprawy gwarancyjnej.



Data naprawy/ Numer naprawy/  Opis wykonywanych czynnosci oraz Pieczatka punktu

Date of repair Number repair wymienionych czesci/ serwisowego/
Description of activities performed and Stamp service point
specific parts

Numer seryjny/
Serial number
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