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WSKAZOWKI DOTYCZACE

BEZPIECZENSTWA UZYTKOWANIA

D Przed rozpoczeciem uzytkowania zapoznaj sie z instrukdja
obstugi.

D Urzadzenie jest przeznaczone tylko do uzytku domowego.

D 7 powodu szybkiej reakdji ptyty indukcyjnej na ciepto,
po ustawieniu jej na wysoki poziom grzania, nie nalezy
pozostawiac ptyty indukcyjnej bez nadzoru.

D Urzadzenie nie jest przeznaczone do uzytkowania na wol-
nym powietrzu.

D Podczas gotowania nalezy zwréci¢ uwage na duzg predkosc
nagrzewania sie strefy grzejne).

D Do kuchenki indukcyjnej nalezy uzywac specjalnie przysto-
sowanych naczyn z grubym dnem.

D Nie nalezy umieszczac na wigczonej strefie grzejnej pustych
naczyn aby zapobiec ich przegrzaniu.

D Nalezy zachowac ostrozno$¢ podczas gotowania mleka
w specjalnych garnkach, gdyz woda moze sie niepostrze-
zenie wygotowac co moze doprowadzi¢ do uszkodzenia
garnka lub urzadzenia.

D Po zakonczeniu gotowania wytgczy¢ strefe grzejng za po-
MOCg przycisku.

D Nie zostawiaj urzadzenia bez nadzoru podczas pracy.

D Oleje oraz ttuszcze, ze wzgledu na swojg wysoka temperature,
Moga Sie bardzo fatwo zapali¢. Nalezy zachowac szczegding
ostroznos¢ podczas przygotowywania potraw zawierajacych
w/w sktadniki. Palgcych sie ttuszczy nie nalezy nigdy gasic




woda. Naczynie nalezy przykry¢ pokrywka i wytgczyc strefe
grzejna.

D Nalezy unikac upuszczania twardych przedmiotéw na po-
wierzchnie ptyty kuchennej. Zbyt duze obcigzenie udarowe
moze spowodowac trwate uszkodzenie powierzchni szklanej.

D W razie stwierdzenia jakichkolwiek uszkodzen (np. pekniecia,
rysy, odpryski) urzadzenia, nalezy bezzwtocznie je wytaczyc,
gdyz istnieje niebezpieczenstwo porazenia pradem.

D Jezeli z jakiego$ powodu niemozliwe jest wytgczenie stre-
fy grzejnej ( np. zepsucie sie modutu sterujgcego), nalezy
odtaczy¢ wtyczke od gniazdka sieciowego, badz wytaczyc
bezpieczniki w skrzynce bezpiecznikdw i powiadomic serwis
0 zaistniatej awarii.

D Przewdd zasilajgcy kuchenke nie moze miec¢ stycznosci
ze strefami grzejnymi.

D Kuchenka grzejna nie stuzy do przechowywania na niej
jakichkolwiek przedmiotow.

D Przed przystapieniem do uzywania ptyty nalezy postawic
ja na twardej, ptaskiej i suchej powierzchni.

D Piyta grzejna posiada system zabezpieczajacy, ktory odtgczy
zasilanie strefy grzejnej w momencie przestawienia naczynia
lub usuniecia go catkowicie ze strefy grzejne;.

D Pod ptyte grzejng nie nalezy wkiadac¢ zadnych fatwopalnych
przedmiotow, ktdre mogg doprowadzi¢ do pozaru.

D Nalezy zwrdci¢ uwage na wszelkie metalowe przedmioty no-
szone przy sobie (np. klucze, ozdoby). Mogg sie one nagrzac
powodujac poparzenia. Nie dotyczy to jedynie przedmiotdw,
ktdre nie wykazuja cech magnetycznych (np. srebro, ztoto).



D Nie wolno podgrzewac zamknietych puszek lub innych tego
typu opakowan, gdyz wzrost energii cieplnej w ich wnetrzu
moze doprowadzi¢ do gwattownego pekniecia.

D Nalezy przyciski sensorowe utrzymywac w czystosci. Nie
wolno stawiac¢ na nich zadnych przedmiotéw.

D Jezeli zawartos¢ garnka wykipi i zaleje przyciski sensorowe,
nalezy odtaczy¢ ptyte od zasilania, odczekac az ostygnie
I wyczyscic.

D Powierzchnia grzejna jest goraca. Nalezy zachowac ostroznos¢
jesliw poblizu urzadzenia znajduj sie mate dzieci.

D Po dtugotrwatym dziataniu, powierzchnie robocze ptyty
Mogq WCigz pozostawac gorgce. Nie wolno dotykac po-
wierzchni, gdyz grozi to poparzeniem.

D Zalecane jest regularne sprawdzanie czy wokét wlotéw
powietrza do ptyty nie znajdujg sie zadne przedmioty ktére
mogtyby utrudni¢ doptyw powietrza.

D Przewdd zasilajacy powinien byc reqularnie sprawdzany czy
nie ma sladow uszkodzenia. Jesli przewdd ulegt uszkodze-
niu, nie wolno korzystac z urzadzenia. W takim wypadku
konieczne jest zgtoszenie sie do autoryzowanego serwisu
w celu naprawy usterki.

D Nie wolno uzywac urzadzenia w miejscach, w ktérych panuje
wysoka temperatura, np. w poblizu kuchenek gazowych.

D Regulamie nalezy czysci¢ ptyte grzejna.

D Sprzet nie jest przeznaczony do pracy z uzyciem zewnetrz-
nych wytgcznikéw czasowych lub oddzielnego uktadu
zdalnej reguladji.

D Niniejszy sprzet moze by¢ uzytkowany przez dzieci w wieku
co najmniej 8 lat i przez osoby o obnizonych mozliwosciach
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fizycznych, umystowych i osoby o braku doswiadczenia
i Znajomosci sprzetuy, jezeli zapewniony zostanie nadzor lub
instruktaz odnosnie do uzytkowania sprzetu w bezpieczny
sposob, tak aby zwigzane z tym zagrozenia byty zrozumiate.
Dzieci bez nadzoru nie powinny wykonywac czyszczenia
i konserwadji sprzetu.

D Nalezy zwraca¢ uwage na dzieci, aby nie bawity sie urza-
dzeniem.

D Nie wyciggaj wtyczki z gniazdka sieci pociggajac za przewdd.

D Nie podtaczaj wtyczki do gniazdka sieci mokrymi rekami.

D Przechowuj urzadzenie i jego przewod w miejscu niedo-
stepnym dla dzieci ponizej 8 lat.

D Dla bezpieczenstwa dzieci prosze nie zostawia¢ swobodnie
dostepnych czesci opakowania (torby plastikowe, kartony,
styropian itp.).

D Nie wykorzystuj urzadzenia do innych celéw, niz zostato
przeznaczone.

D Nie zanurzaj urzadzenia, przewodu i wtyczki w wodzie lub
innych ptynach.

D OSTRZEZENIE! Nie pozwalaj dzieciom bawic sie folia.
Niebezpieczenstwo uduszenia!

Uwaga! Jezeli powierzchnia jest peknieta, wylaczy¢

sprzet, aby unikna¢ mozliwosci porazenia pradem

elektrycznym.

OSTRZEZENIE! Nie stosowac tego sprzetu w poblizu

wanien, prysznicéw, basenéw i podobnych zbiorni-

kow z woda.



Uwaga! Nie nalezy ktas¢ na kuchence przedmiotow
metalowych takich jak: noze, widelce, tyzki i pokrywki,
gdyz moga sie one stac gorace.
UWAGA! Goraca powierzchnia. Po zakon-
czeniu gotowania plyta grzejna moze by¢
goraca. Uwazaj aby sie nie oparzyc¢.
/'\ ) UWAGA!!! Nie dotykaj goracej ptyty
. >\ grzejnej.
D Temperatura dostepnych powierzchni moze by¢
wyzsza, gdy sprzet pracuje.
D Nie zastaniaj otworow wentylacyjnych.




OPIS URZADZENIA
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1. Pole grzejne o maksymalnej mocy d. dotykowy przycisk wyboru
2000W temperatury/mocy grzania
2. Panel sterowania e. lampki kontrolne mocy grzania/
a. dotykowy przycisk wtacz/wy- temperatury/minutnika
tacz (ON/OFF) f. wyswietlacz LED
b. dotykowy przycisk blokady g. pokretto zmiany wartosci
klawiatury funkcji
C. dotykowy przycisk funkgji 3.  Otwory wentylacyjne
minutnika (TIMER) 4. Antyposlizgowe nozki
5.  Przewdd zasilajacy

INFORMACJE OGOLNE

1. Kuchenka indukcyjna wytwarza silne pole magnetyczne, ktére to indukuje w denku naczynia prady
wirowe odpowiedzialne za wytwarzanie ciepta. W zwigzku z tym nagrzewane jest tylko naczynie
a nie elementy kuchni indukcyjnej. Prowadzi to do znacznych oszczednosci w zuzyciu energii elek-
trycznej oraz znaczaco skraca czas gotowania.

2. Zwracaj uwage czy naczynie ktorego uzywasz jest przystosowane do ogrzewania na ptycie induk-
cyjnej. Nie uzywaj naczyn bez ptaskiego dna, z ndzkami oraz takich ktérych srednica jest mniejsza
niz 12 cm i wieksza niz 26 cm. Nie uzywaj naczyn szklanych, glinianych oraz aluminiowych.

3. Utrzymuj zawsze w czystosci kuchenke oraz panel sterujacy. Obstuguj klawiature zawsze suchymi
palcami i zdecydowanym ruchem.

4. Kuchenka wyposazona jest w system chronigcy przed nadmiernym wzrostem lub spadkiem napie-
cia. Przy bardzo duzych zmianach napiecia kuchnia zgtosi stosowny btad (patrz tabela).

PRZED PIERWSZYM UZYCIEM

1. Wyjmij urzadzenie z kartonu, usun wszelkie torby, naklejki oraz blokady transportowe.
2. Sprawd? urzadzenie pod katem uszkodzer mogacych powsta¢ w czasie transportu. Jezeli masz
podejrzenia co do sprawnosci sprzetu to nie uruchamiaj go - powiadom bezzwtocznie sprzedawce.
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3. Wyczys¢ urzadzenie kierujac sie wskazéwkami zawartymi w rozdziale ,CZYSZCZENIE | KONSER-
WACJA’

4. Upewnij sie, Ze parametry sieci zasilajgcej w miejscu instalacji urzadzenia sg zgodne z parametrami
na tabliczce znamionowe] produktu.

SPOSOB UZYTKOWANIA

1. Urzadzenie ustaw na twardej, ptaskiej i suchej powierzchni.

2. Podtacz wtyczke przewodu zasilajgcego do sieci.

3. Ustaw odpowiednie naczynie do gotowania na polu grzejnym kuchenki (1). Préba uruchomienia
procesu grzania bez naczynia ustawionego na ptycie badZ nieodpowiednim naczyniem sygnalizo-
wana bedzie komunikatem ,EQ” na wyswietlaczu (2f).

4. Whtacz urzadzenie wiacznikiem (2a) po czym przyciskiem wyboru funkgji (2d) przejdz do wyboru
parametrow grzania. Jezeli po wtaczeniu nie podejmiesz zadnych czynnosci to kuchnia wytaczy sie
po 30 sekundach.

MOC GRZANIA - przyciskiem wyboru funkcji (2d) wybierz moc grzania - zaswieci sie
lampka kontrolna “P” co oznacza, ze proces grzania rozpoczat sie. Nastepnie pokre-
ttem (2g) ustaw odpowiednig warto$¢ mocy. Mozesz wybra¢ moc: 200, 400, 600, 800,
1000, 1200, 1400, 1600, 1800, 2000 W. Im wigksza moc, tym kuchenka szybciej bedzie
sie nagrzewac, co znacznie skréci czas przygotowania potraw. W kazdej chwili podczas
gotowania mozesz dokona¢ korekty ustawien mocy.

TEMPERATURA GRZANIA - jezeli priorytetem podczas grzania jest temperatura to przy-
ciskiem wyboru funkgji (2d) wybierz temperature - zaswieci sie lampka kontrolna (°C) co
oznacza, ze proces grzania rozpoczat sie. Nastepnie pokrettem (2g) ustaw odpowiednig
temperature. Mozesz wybra¢ pomiedzy 60, 80,100,120,140,160,180,200,220,240 °C.
W kazdej chwili podczas gotowania mozesz dokonac korekty ustawien temperatur.

UWAGA! Jezeli nie zadeklarujesz czasu pracy kuchenki to urzadzenie automatycznie wytaczy
sie po 180 minutach pracy.

CZAS GRZANIA - mozesz ustawi¢ pomiedzy 0 a 180 minut . Przyciskiem funkcji minutni-
ka (2c) wybierz minutnik - zadwieci sie lampka kontrolna minutnika. Pokrettem (2g) zade-
klaruj w minutach czas grzania (obrot w prawo dodaje 10 minut a obrét w lewo odejmuje
pojedyncze minuty) i odczekaj chwile - ustawiona warto$¢ zaswieci sie Swiattem ciggtym
CO 0znacza, ze czas zaczat sie odlicza¢. Nastepnie kuchnia na przemian bedzie wyswietlata
uptywajacy czas oraz moc lub temperature. Po uptywie nastawionego czasu ptyta grzejna
wytaczy sie co zostanie zasygnalizowane sygnatem dzwiekowym.

FUNKCJA BLOKADY KLAWIATURY - aby zablokowac¢ lub odblokowac¢ klawiature nale-
zy nacisna¢ i przytrzymac przycisk (2b).

5. Podczas podnoszenia lub po odstawieniu garnka/patelni z ptaszczyzny do gotowania dojdzie do
automatycznego przerwania procesu grzania (komunikat ,EQ”). Po ponownym umiejscowieniu
garnka/patelni na strefe grzejna w czasie 60 sekund po odstawieniu kuchenka wznowi prace na
ustawionych uprzednio wartosciach. Jesli czas odstawienia naczynia bedzie dtuzszy kuchenka au-
tomatycznie wytaczy sie.

6. Proces grzania mozna przerwac wytacznikiem (2a) w dowolnym momencie.



UWAGA! Po zakonczeniu gotowania ptyta grzejna moze byc¢ goraca. Uwazaj aby sie nie oparzyc.

7. Po zakonczeniu procesu grzania zestaw naczynie z pola grzejnego, ale nie wytaczaj kuchenki z sieci
do momentu kiedy przestanie pracowac wentylator chtodzacy. Dopiero po jego wytaczeniu mozna
bezpiecznie odtaczy¢ kuchenke z sieci.

8. Po ostygnieciu ptyty wyczys¢ urzadzenie (patrz rozdziat ,CZYSZCZENIE | KONSERWACJIA).

TABELA BLEDOW - PRZYCZYNY | ROZWIAZANIA

KODBLEDU | PRZYCZYNA ROZWIAZANIE
E0 Brak garnka/patelni na polu grzejnym. Umies¢ garnek/patelnie na polu grzejnym. Sprawdz czy naczynie
Niewtasciwe naczynie. jest przystosowane do uzytku na kuchence indukcyjnej
E2 Usterka elektryczna/ zwarcie obwodu Skontaktuj sie z autoryzowanym serwisem, odtacz urzadzenie
od zasilania
E3 byt wysokie napigcie zasilania Upewnij sie, ze parametry zasilania odpowiadaja danym na
tabliczce znamionowej kuchenki.
E4 Zbyt niskie napiecie zasilania Upewnij sie, ze parametry zasilania odpowiadaja danym
na tabliczce znamionowej kuchenki
E5lub E6 Przegrzanie urzadzenia lub uszkodzony Wyfacz urzadzenie. Odczekaj az ostygnie, oczys¢ kratki nawiewu
wentylator/y chtodzacy powietrza i uruchom ponownie kuchenke. Skontaktuj sie

z autoryzowanym serwisem

CZYSZCZENIE | KONSERWACJA

Urzadzenie nalezy czysci¢ po kazdym uzyciu.

UWAGA! Przed rozpoczeciem czyszczenia i konserwacji odtacz urzadzenie od sieci zasilajacej
i odczekaj az catkowicie sie ochtodzi po pracy.

Do czyszczenia ptyty nie uzywaj benzyny, rozcienczalnikow, szczoteczek i past. Urza-
dzenie wytrzyj wilgotna Sciereczka ze Srodkiem do mycia naczyn. Za pomoca odkurza-
cza usun brud z doprowadzenia powietrza i kratki wentylatora. Powierzchnie ceramiczng
i panel sterowania czys$¢ miekka wilgotng szmatka i delikatnymi $rodkami do czyszczenia
powierzchni ceramicznych. Zadbaj, zeby na sprzet nie ciekta woda (jesli woda dostanie sie
do urzadzenia, moze dojs¢ do jego zniszczenia).

UWAGA! Nigdy nie zanurzaj urzadzenia oraz kabla zasilajgcego w wodzie lub innej cieczy.



DANE TECHNICZNE

Parametry techniczne podane s3

na tabliczce znamionowej produktu. c € D

MODEL: MKE-15

Rodzaj ptyty - Plyta elektryczna -
Liczba pdl grzejnych - 1 -
Technologia grzejna (indukcyjne pola lub obszary - Pole indukcyjne -
grzejne, promiennikowe pola grzejne, ptyty lite

Srednica powierzchni uzytecznej pola grzejnego 0 19,5 m
Zuzycie energii dla kazdego pola lub kazdego EC lecticcaoking 187,5 Wh/kg
obszaru grzejnego w przeliczeniu na kilogramy

Zuzycie energii przez ptyte grzejna w przeliczeniu EC ecticnon 187,5 Wh/kg
na kilogramy

Dtugos¢ kabla L 150 m

UWAGA! Firma MPM agd S.A. zastrzega sobie mozliwos¢ zmian technicznych.

| CZEéCI ZAMIENNE KUPISZ NA I N S PI RACJ I
mpmstrefa.pl SZUKA) NA

PYSZNIEGOTUJ.PL

AKCESOR'A Wé KULINARNYCH
2 %)

Prawidtowe usuwanie produktu (zuzyty sprzet elektryczny i elektroniczny)

wyrzucac¢ z innymi odpadami pochodzacymi z gospodarstw domowych. Zuzyty sprzet moze mie¢ szko-

dliwy wptyw na srodowisko i zdrowie ludzi z uwagi na potencjalna zawartosc¢ niebezpiecznych substancji,

mieszanin oraz czesci sktadowych. Mieszanie elektroodpaddéw z innymi odpadami lub ich nieprofesjonalny

demontaz moze prowadzi¢ do uwolnienia substancji szkodliwych dla zdrowia i Srodowiska. Zuzyte urza-
dzenie nalezy dostarczy¢ do punktu odbioru zuzytego sprzetu elektrycznego i elektronicznego. W celu uzyskania
szczegdtowych informaciji na temat miejsca oddawania odpadow elektrycznych i elektronicznych uzytkownik po-
winien skontaktowac sie z gminnym punktem zbierania zuzytego sprzetu lub zaktadem przetwarzania zuzytego
sprzetu.

E Oznaczenie umieszczane na produkcie wskazuje, ze produktu po uptywie okresu uzytkowania nie nalezy
| |

n



SAFETY INSTRUCTIONS

D Read the user manual before the first use.

D The device is designed for home use only.

D Due to rapid reaction of the induction plate to heat, do not use
the plate unsupervised after setting it to a high heating level.

D The device is not designed to be used in open spaces.

D When cooking, a high velocity of heating the hotplate should
be noticed.

D Only specially designed pots, with thick bottom, may be
used with the induction cooker.

D Do not put empty pots when the heating plate is on in order
to prevent overheating.

D Exercise caution when cooking milk in special pots as water
may be imperceptibly boiled away, which may damage the
pot or the device.

D After finishing cooking, turn off the heating plate with a button.

D Oils and fats, due to its high temperature, can catch fire
very easily. Maintain the utmost care when preparing food
with the above-mentioned ingredients. Do not extinguish
burning oils with water. Cover the pot with a lid and turn
off the heating plate.

D Do not leave the appliance switched on when unattended.

D Avoid dropping heavy objects on the heating surface. Too
heavy impact loading may cause permanent damage of a
glass surface of the device.

D In case of finding any damages on the device (e.q. cracks,
scratches, chips), immediately turn it off because there is the
risk of electrical shock.
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D If, for some reason, it is impossible to turn off the heating
plate (e.g. the control module is broken), disconnect the plug
or turn off the fuses and inform the service about the failure.

D The power cord cannot have contact with the heating zones.

D The cooker is not designed for storing any objects.

D Before using put the cooker on a hard, flat and dry surface.

D The heating plate is equipped in a safety system which
disconnects the power of the heating zone when moving
or removing the pot from the heating zone.

D Do not put any flammable objects under the heating plate,
as they may cause fire.

D Note any carried metal objects (e.g. keys, decorations). They
may be heated up and cause burns. This does not apply only
to objects with magnetic characteristics (e.g. silver, gold).

D Do not heat up closed cans or other containers as the in-
crease of thermal energy inside the containers may lead to
sudden burst.

D Keep the sensor buttons clean. Do not put any objects on
them.

D If the content of the pot is boiled over on the sensor buttons,
disconnect the plate and clean it. The heating surface is hot.

D Take particular caution if there are children near the device.

D After long operation, the heating surface of the plate may
still be hot. Do not touch the surface as there is a danger
of burn.

D Regular checking whether there are any objects near the air
outlets, which may impede the airflow, is recommended.

D The power cord should be reqularly checked whether there
are any damages. Do not use the device if the power cord is
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damaged. In such a case necessarily contact your authorized
service to repair the damage.

D Do not use the device in places where the air temperature
is high, e.g. near gas cookers.

D Clean the heating plate regularly.

D The device is not designed to work with external time
switches or a separate remote control system.

D This appliance is not intended for use by children under 8
years of age and individuals with reduced physical, sensory
or mental capabilities, or lack of experience and knowledge,
unless they have been given supervision or instruction con-
cerning use of the appliance in a safe way and if they under-
stand the hazards involved. Cleaning and user maintenance
shall not be carried out by children without supervision.

D Pay attention to children to prevent playing with the device.

D Store the appliance and its cord out of reach of children
under 8 years of age.

D Do not pull the plug by holding the power cord.

D Do not connect the power plug with wet hands.

D Inorder to ensure your children’s safety, please keep all pack-
aging (plastic bags, boxes, polystyrene etc.) out of their reach.

D WARNING! Do not allow small children to play with
the foil as there is a danger of suffocation!

D NOTE! Turn off the device if the surface is cracked
to avoid electric shock.

D NOTE! Do not put metal objects on the cooker, such
as: knives, forks, spoons and lids, as they may be-
come hot.
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D Inorder to ensure your children’s safety, please keep all pack-
aging (plastic bags, boxes, polystyrene etc.) out of their reach.

D This appliance shall not be used by children. Keep the ap-
pliance and its cord out of reach of children.

D Always disconnect the appliance from the supply if it is
left unattended and before assembling, disassembling or
cleaning.

D WARNING! Do not allow small children to play with
the foil as there is a danger of suffocation!

D Warning! Hot surface! The heating plates can
be hot after use. Do not touch.

) /'\ @\ ATTENTION!!! Do not touch the heat-
. >\ ing plate.

D Do not leave the appliance switched on when un-
attended.

D The temperature of surfaces may be higher when
the appliance is in use.

D Do not cover the ventilation openings.
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APPLIANCE OVERVIEW

06 66

1. Heating plate with a maximum power of e. Heating power/temperature/timer indica-
2000W tor lights

2. Control panel f. LED display
a. ON/OFF touch button g. function value change knob

b. keypad lock touch button 3. Ventilation openings
c. touch button for timer function (TIMER) 4. Non-slip feet
d. touch temperature/heating power selec- 5 power cord

tion button

GENERAL INFORMATION

. The induction hob generates a strong magnetic field that induces eddy currents in the bottom of
the pan which produce heat. This means that only the pan is heated and not the hob, which saves
a lot of electrical energy and significantly reduces the cooking time.

. Make sure to use a pan compatible with induction hobs. Do not use pans which have uneven bot-
toms, support feet or a diameter smaller than 12 cm. The maximum diameter is 26 cm. Do not use
glass, clay or aluminium pots.

. Always keep the hob and the control panel clean. Use dry fingers and firm movements when op-
erating the keyboard.

. The hob features an undervoltage and overvoltage protection system. If the voltage changes too
much, the appliance will report an error (see the error table).

N =
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BEFORE FIRST USE

1. Remove the appliance from the box. Remove all plastic sheets, bags and styrofoam inserts.

2. During unpacking check appliance if there are not damaged.

3. Clean the appliance (see CLEANING & MAINTENANCE).

4. Make sure that your mains power supply corresponds to the voltage stated on the rating plate.



USAGE INSTRUCTIONS

1. Place the appliance on a firm, level and dry surface.

2. Plug the power cord to the mains.

3. Place a compatible pan on the heating zone (1). Any attempt to start the heating process without
a pan on the heating plate or with an incompatible pan will result in the “EQ” error code on the
display (2f).

4. Turn on the appliance using the on switch (2a) and press the “Menu” button (2d) to go to heating
parameter selection. If you take no action after turning on the hob, it will automatically turn off
after 30 seconds.

HEATING POWER - use the function selection touch button (2d) to select heating power
- “P” LED will light up, indicating that heating has begun. Use knob (2g) to select adequate
heating power. The following power settings are available: 200, 400, 600, 800, 1000,
1200, 1400, 1600, 1800, 2000 W. The higher the power, the faster the cooker heats
up, which ultimately means that meals can be prepared more quickly. The power can be
re-adjusted at any time.

HEATING TEMPERATURE - if you want to heat the meals according to temperature, use
the function selection touch button (2d) to select temperature - a LED will light up (°C),
indicating that heating has begun. Use knob (2g) to select adequate temperature. The
available temperature settings are: 60, 80, 100, 120, 140, 160, 180, 200, 220, 240 °C.
The temperature can be re-adjusted at any time.

CAUTION! If you do not declare the heating time, the appliance will automatically switch off
after 180 minutes.

HEATING TIME - from O to 180 minutes. Use the timer function touch button (2¢) to
select the timer - a TIMER LED will light up. Use knob (2g) to set the heating time in
minutes (right turn adds 10 minutes, while left turn reduces the time minute by minute)
and while a moment - the configured value will be lit up continuously, which means
the timer has started working. The cooker will then alternately display the passing time
and power or temperature. Once the configured time is up, the heating plate will be
deactivated and a sound signal will be heard.

KEYBOARD LOCK FUNCTION - to lock or unlock the keypad, press and hold the button
(2b).

5. If you lift the pot/pan or move it away from the cooking zone, the heating process will stop au-
tomatically (‘EQ” message). The hob will resume the process using the previous settings if you
put the pot/pan back on the heating zone within 60 seconds. Otherwise the hob will switch off
automatically.

6. You can stop the heating process at any moment using the “ON/OFF” button (2a).

CAUTION! The heating plates can be hot after use. Do not touch.

7. When the heating process is over, take the pot/pan away from the heating zone but do not unplug
the hob from the mains while the fan cooling the inside of the appliance continue to work. You can
safely unplug the hob only after the cooling fan stop.

8. When the plates cool down, clean the appliance (see: “CLEANING AND MAINTENANCE”).
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ERROR TABLE: CAUSES AND SOLUTIONS

ERROR CAUSE SOLUTION

(ODE

E0 No pot/pan in the heating zone. Incorrect cookware. Puta pot/pan in the heating zone. Make sure your
cookware is compatible with induction hobs.

E2 Damaged temperature sensor. Contact an authorised service centre.

Electrical failure/ short circuit. Disconnect the device from the mains.

E3 Power supply voltage too high. Make sure the power supply parameters correspond to
the ones presented on the product's nameplate.

E4 Power supply voltage too low. Make sure the power supply parameters correspond to
the ones presented on the product's nameplate.

E5, E6 Device overheating or cooling fan(s) damaged. Turn off the appliance. Wait until it cools down, clean
the airflow grills and turn on the hob again. Contact an
authorised service centre.

CLEANING AND MAINTENANCE

Clean the device after each use. Disconnect the device and wait until it gets cooler. Do
not use petrol, thinners, brushes and paste to clean the device. Wipe the device with
damp cloth with some dishwash. Using the vacuum cleaner remove the dirt from the air
ducts and the fan grid. Clean the ceramic surface and the control panel with soft cloth and
delicate means for cleaning ceramic surfaces. Take care and prevent running water on the
device (water may cause the damage of the device). Never immerse the device and the
power cord in water or other liquid.



TECHNICAL DATA

Technical parameters are indicated on the product nameplate. c € D

MODEL: MKE-15

Type of plate - Electric plate -
Number of heating fields - 1 -
Heating technology (induction heating fields or - Induction field -
areas, radiant heating fields, solid hot plates

Diameter of the useful surface of the heating field 0 19,5 m
Energy consumption for each field or each heating | EC decticcaoking 187,5 Wh/kg
area in terms of kilograms

Energy consumption of the hotplate perkilograms | EC,. . 187,5 Wh/kg
Cable length L 150 m

NOTE! MPM agd S.A. reserves its right to modify the technical data.

Proper disposal of the product (waste electrical and electronic equipment)

Marking on the product indicates that after the service-life of the product expires, it should not be dis-

posed with other type of municipal waste. Used equipment may have a negative impact on the environ-

ment and health of people due to potentially containing hazardous substances, mixtures and components.

Mixing electric waste with other types of waste or disassembling those in an unprofessional manner may
B ouse a release of substances that are hazardous to the environment and health. Used equipment should
be handed-over to a point for collection of electric waste. In order to obtain detailed information regarding the
electric waste collection points, the user should contact the municipal point of electric waste collection or used
equipment processing department.
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YKA3AHUA MO BE3OINACHOCTU

NoJIb3OBAHUA

D [epen Hauanom MCNob30BaHUA MO3HAKOMBTECH C UHCTPYK-
Liiet Mo 00CNYKMBAHWIO,

D YCTpoWcTBO NpeaHasHaueHo Ana AOMaLLHero ynoTpebneHus.

D o npuymnHe OBICTPOV peakLmy Ha TENO UHAYKLIMOHHOWN
MAWTbI, NOC/E €€ YCTAHOBKM Ha BbICOKMI YPOBEHb HarpeBa,
Henb3A YNoTPeONATL MHAYKLVOHHYIO NAUTY 6e3 Haa3opa.

D YCTpOWCTBO He NpeaHa3HaueHo Anda ynoTpebneHms Ha
OTKPbITOM NPOCTPAHCTBE,

D Bo Bpema npurotoBneHna Hago 0bpaTTb BHUMAHME Ha
OOMbLLYIO CKOPOCTb HAarPeBaHNA 30HbI HAarpPeBa.

D [InA MHAYKLUVOHHOM NAWTHI HAAO YNOTPEONATL CneLyansbHo
NPUCIOCOONEHHYO NOCYAY C TONCTbIM AHOM.

D He Hago CTaBWTb Ha BbIKMIOUEHHYIO 30HY HarpeBa myCTyio
NoCyAy, 1A TOro Ytobbl 13bexath eé neperpes.

D Hapo cobniopatb OCTOPOXKHOCTL BO BPEMS KMMAYEHWA
MOJIOKa B CrieLuasbHbIX KacTPyaX, Tak Kak MOIOKO MOXET
HEe3aMETHO BbIKMMATb, YTO MOXET NPUBECTU K MOBPEXAEHNIO
KaCTpLOv WK YCTPOUCTBA.

D [ocne OKOHYAHMA MPUrOTOBNEHIA BBIKMKOUMTL 30HY HarpeBa
C MOMOLLIIO KHOMKM.

D Macno, a TakKe Mpbl 13-33 CBOEN BbICOKOW TeMNepaTypb|,
MOTYT NIEerkO BOCMNaMeHUTCA. Hago cobnioaatb 0CObEeHHY0
OCTOPOXHOCTb BO BPEMA MPUrOTOBNEHNA 0o CONepMKaLLmX
BblLLIEYKa3aHHble COCTaBNAOLME. BOCMNaMEHMBLLMIACA XMP
HMKOrA@ Henb3A TyWnTb BOLOW. [ocymy HaLo NPUKPbITH
KObILLKOW 1 BbIKMIOUNTL 30HY HarpeBsa.
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D He octaBnaiTte yCTPONCTBO H€3 Hafj30pa BO Bpems paboTbl.

D Hago v3beratb NageHVa TBEPAbIX NPEAMETOB Ha MNOBEPX-
HOCTb KyXOHHOW NaHenn. CInwKom 60nbLuasA yaapHad
Harpy3Kka MOXET NPUBECTMN K CEPbe3HOMY MOBPEXAEHMIO
CTEKNIAHHOW NMOBEPXHOCTY.

D B ciyuae 06HapyxeHWA Kakux—nnbo NoBpexaeHWi (Hanp.
TPELLVHbI, LIapanuHbl, OCKOMKW) YCTPOWCTBA, HaA0 HeMe-
NIEHHO BBIKMIOUNTDL €ro, Tak Kak CyLECTBYET OMacHOCTb
MNOPAXEHWA TOKOM.

D Ecim no Kakor-nMbo NprYmnHe HEBO3MOMKHO BbIKITIOUNTL
30HY HarpeBa (Hanp. aBapviA YNpasiAoLLEro MOLY/A), HAZo
BbIHYTb BUSIKY 13 PO3ETKY, UV BbIKMIKOUYMTL NPefoXpaHi-
Tenu B ONoKe NpefoxpaHuTeneit 1 COOOLLIMTL B CEPBIC O
BO3HVIKLLIEW aBapwin.

D [poBOA MUTAKOLLMI MAUTY HE MOXET CONPUKACATLCA C
30HaMI Harpesa.

D HarpeaTenbHas NanTa He CyKWT N9 XPaHEHUA Kakux-nbo
NPeAMETOB.

D [epen Hauanom 1CNONb30BAHMA MAUTHI €€ Hafl0 YCTaHOBUTL
Ha TBEPAON, POBHOW 11 CyXO MOBEPXHOCTM.

D HarpeBatenbHas NaMTa UMEET 3aLLMTHYIO CUCTEMY, KOTOPas
OTK/IOYUT MUTaHME 0O0rPEBATENBHON 30HbI B MOMEHT Me-
pemMeLLieHnA NoCyabl Wi € yaaneHna NoMHOCTbIO 113 30Hbl
HarpeB.a.

D [Non HarpeBaTeNbHOWM MAUTON HeMb3A YCTaHaBAVBATL Ka-
Kine-nmbo NerkoBOCMIamMeHsaoWMeCs NPeAMETbI, KOTOPble
MOTYT MPVBECTN K NOXapy.

D Hago 0OpaTUTh BHUMaHME Ha Pa3nvuHble MeTalnyeckie
NpeaMeTbl, KOTOpbIe Bbl HOCKUTE Npu cebe (Hanp. Kouu,
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yKpaLLeHns). OHX MOTyT HarpeTbCA NPVBOAA K OXOraM. 70
He KacaeTca NpeaMETOB, KOTOPbIE He MPOABAAIOT MarHUTHbIE
CBOWCTBA (Hanp. cepebpo, 3010T0).

D Henb3a nogorpeBath 3aKpbiTble GaHKK WAV Apyrvie 3TOro
BM/1A YNAKOBKM, TaK Kak MOBbILLEHVE TENIOBOW SHEPIN
BHYTPW HUX MOXET MPUBECTY K BHE3AMHOMY B3PbIBY.

D CeHcopHble KHOMKY CneayeT coaepKaTb B uncToTe. Henb3A
Ha HVIX YCTaHaBMBATb Kakve-nnbo NpeameTbl.

D Ecnv conepkmmoe KacTpronn BBIKUMAT U 3a1bET CEHCOPHbIE
KHOMMKW HaZI0 OTKSIOUNTD MAWTY OT MUTaHUA U NOYNCTUTD.

D [oBEpPXHOCTb ANA HarpeBa ropaYas. Hago cobniogatb 0CTo-
POXKHOCTb €C/v BOMM3M YCTPOWCTBA HAXOAATCA MaNeHbKMe
0eTu.

D [Nocne gonroBpemMeHHoM paboThl, paboune NOBEPXHOCTY
NAWTbI BCE ellle MOryT ObITb ropAYnMI. Henb3a conprika-
CaTbCA C MOBEPXHOCTBIO, TakK KaK 3TO YrPOMXAET OXKOTOM.

D PexomeHayeTca perynapHas NpoBepKa Ha Hanvyme BOKPYT
BEHTUNALMOHHbBIX OTBEPCTUM MANTLI KaKUX-TMOO MPEAMETOB,
KOTOPbIE MOTYT NOMELLATb NOCTYMIEHMIO BO3MYXa.

D [uTaloLLMIA NPOBOA Haflo PEryASPHO NPOBEPATL, Ha Hanyie
CNefoB noBpexaeHna. ECnn npoBog NOBpPeXxaEH, Henb3s
MOMb30BaTbCA YCTPOMCTBOM. B Takom Cyuae Heobxoavmo
00PaTUTLCA B aBTOPU30BAHHbIN CEPBUC 4151 UCMPABEHNS
nedekTa.

D Henb3a MCcnonb3oBaTh YCTPOWCTBO B MECTAX, B KOTOPbIX
NPUCYTCTBYET BbICOKAdA TEMMepaTypa, Hanpumep BOnv3un
[a30BbIX MIAT.

D CnenyeT perynapHO YNCTUTb HarpeBaTebHyto NaHeb.
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D YCTpoiiCTBO He NpeaHa3HaueHo And PaboThbl C BHELHUMM
TalMepammn U OTaesIbHOM CUCTEMOW AUCTAHLIMOHHOIO
ypaBeHuA.

D [laHHbIM 060PYA0BAHMEM MOTYT NOMB30BATLCA AETU B BO3-
pacTe CTapLue 8 NeT v oAy C OrpaHnieHHbIMA GU3NYECKMM
N YMCTBEHHbIMI BO3MOMXHOCTAMM, A TaKe JItoamn 6e3 OMbiTa
1 3HaHMA 0O0PYAOBAHWA, NOL NPUCMOTPOM WA C UHCTPYK-
TaXkem no 6e30MacHOMY 1CMONb30BaHMIO 0OOPYAOBAHNA
TaK, YTOObI YTPO3bl, CBA3aHHbIE C STUM, Obl NOHATHbI. [leTw
6e3 NprcMoTpa He AOMKHbI MPOBOAWTD OUMCTKY 1 YXOA NO
000pPYA0BaHMIO.

D CnepyeT 0bpallaTbh BHYMAHWeE Ha AeTei, uTobbl OHM He
Urpanu C yCTPOMCTBOM.

D XpaHwTe yCTPOIMCTBO W €70 NPOBOA B MeCTe, HEAOCTYMHOM
na geten no 8 ner.

D He BbiTacKMBaliTe BUAKY 113 PO3ETKM NIUTaHWA 33 LUHYP.

D He BCTaBnAwiTe BIUNKY B PO3ETKY MOKPbIMY PYKaMMU.

D [Ina be3onacHOCTY eTel, NOXKanyncTa, He OCTaBNANTe CBO-
00HO AOCTYMHbIE YaCTX YMAKOBKM (MNACTUKOBbIE MELLIKY,
KAPTOHHbIE KOPOOKM, MOAUCTUPON U T.0,).

D OCTOPOXHO! He pa3pelwiainTe getam urparb ¢
nneHkon. OnacHOCTb yayLbA!

D BHUMAHMUE! Ecnn noBepXHOCTb MMeeT TPeLUVHbI,
cnepyert BbIK/IOUUTL 060pyAoBaHue, YTOObI N36e-
»aTb MO3MOXXHOCTb MOPaXKeHNA NeKTPNYeCKUM
TOKOM.

D BHUMAHME! He Hapo ycTaHaBnuBaTh Ha nuTe me-
Tannnyeckne npeameTbl, TaKne TakK: HOXW, BUWIKN,
NOXKKU, KPbILWKW, TaK KAK OHN MOTYT HarpeTbcA.
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D [Ina be3onacHOCTY JeTel, NOXKanynCTa, He OCTaBNANTe CBO-
60OHO JOCTYMHbIE YaCTV YNAKOBKM (MNACTUKOBbIE MELLIKY,
KAPTOHHble KOPOOKK, MOMMCTUPON U T.4.).

D YCTPOICTBO He MOXET ObITb MCMONBb30BAHO AETbMI. XpaHuTe
NprOOP ¥ LUHYP B HEAOCTYMHOM ANA AeTel MecTe.

D lepen cOopKoi, PazbopPKON, XPaHEHNEM 1 OUYMCTKOW, a
TaKKe eCciv Bbl OCTaBsAeTe Nprbop 6e3 NprucmoTpa, 00s-
3aTeIbHO OTKJIIoYarTe Nprbop OT NeKTPOCETW.

D OCTOPOXHO! He pa3pewiainTe getam urparb ¢
nneHkon. OnacHOCTb yayLibA!

D ff BHumaHune! Nopsauyana nosepxHoctb! KoH-
$opKM nocne 3aBepLUeHNA NpoLecca npu-
roToBJIEHNA NULLY MOTYT ObITb rOpAYMMM.

He npukacanrteco.

) /'\ /"’R BHUMAHUE!! He npukacaiitecb K
. S\ ropauen nnuTe.
D BHUMAHUE! 3anpelyaerca ncnonb3oBatb npubop

B HEeNnocpeACTBeHHON 6N1M30CTY OT BaHHbI, Aylla,
6acceiliHa MM APYrux emKocTen ¢ XKUAKOCTbIO.

D TemnepaTypa AOCTYNHbIX NOBEPXHOCTEN MOXKeT
ObITb Gonee BbICOKOI, Koraa 06opyaoBaHue BKIO-
YeHo.

D He 3aKpbiBaiiTe BEeHTUIALMOHHbIE OTBEPCTUA.
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06 66

1. 30Ha NPUroTOBAEHMS MULLM C MAKCMMa IbHOM d. ceHcopHas KHOMKa BblbOpa TemnepaTy-
MotHocTbo 2000 BT. Pbl/MOLLIHOCTM Harpesa
2. MNaHenb ynpasneHus e. VIHAMKaTOpbl MOLLHOCTY HarpeBa/Temne-
a. CeHcopHas kHonka BKJT/BbIK/ paTypbl/TaliMepa
b. ceHcopHas KHOMKa OGJI0KMPOBKM K/aBWa- f. cBeTOAMOAHBIV AUCINEN
TYpbl g. Pyyka M3MeHeHns 3HaveHns QyHKLMM
C. CeHcopHas KHomKa Ans QyHKUMM Tarmepa 3. BeHTUASALUMOHHbIE OTBEPCTMS
(TIMER) 4. Heckosb3gLme HOXKM
5. WHyp nuTaHua

OBLUME CBEOEHNA

1. VIHAYKUMOHHAs NAMTa CO3AaET CUIbHOE MarHWTHOE MOJIE, KOTOPOE MHAYLMPYET Ha AHE NOCY bl
BMXPEBbIE TOKM, PA30rPEBAIOLLME META/LIMUECKYIO MOCYAY. TakM 06pa30M, HarpeBaeTCs TO/bKO
NOCYAa, @ HE 3/1EMEHTbI UHAYKUMOHHOM NANTbI. ITO NPUBOAMT K 3HAYNTE/IbHOW 3KOHOMUM B MO-
TpebneHWn 31eKTPOIHEPT UM, @ TaKXKE CYLLLECTBEHHO COKPALLAET BPEMS MPUrOTOBIEHMNS MULLM.

2. Ybenutech, 4TO Nocy/a, KOTOPbIA Bbl MOMb3YeTeCh, NpeAHa3HaveHa AN MHAYKLUMOHHOMO Ha-
rpesa. Vicnonb3yinTe nocyay ¢ NAOCKMM JHOM, 6€3 HOXKeK, C AMaMeTPoOM AHa 6onbliue 12 cMio
MaKcVManbHbI AMaMeTp cocTaBasfeT 26 cMio. He MCnonb3yiiTe CTEKASHHYO, IMHAHYHO U asto-
MUHWEBYIO MOCYY.

3. [a1Ta v naHenb ynpaBaeHns Bceraa NoAAep»KMBaTE B YUCTOTE. YNPaBAdITe K1aBMaTypon Cy-
XMMU NanbLaMm U ETKUM [IBVKEHWEM.

4. TlauTa ocHalleHa CMCTEMON 3aLLMTbl OT YPE3IMEPHOTO POCTA MM CHUKEHWS HanpsixeHus. [pu
04eHb BOMBLINX M3MEHEHMAX HAMPSHYKEHUS MAWTA BblAAET COOTBETCTRYIOUEe cOo0bLIeHe 06
olmbKe (cM. Tabanuy).

MEPEA, NMEPBbIM UCTOJIb3OBAHUNEM

1. N3BneknTe npmbop 13 KOPOOKM, 0bpalliag BHUMaHME Ha TO, YTOObI yaaMTb BCE MaKeTbl M NEHO-
NN1acTOBbIE HANOMHUTEN.
2. Bo Bpems pacnakoBKy NpoBepsTe, M YCTPOWCTBO HEe MOBPEXKAEHDI.



3. Momorite npunbop (cm. paza. YACTKA M TEXHUYECKOE OBC/TY>XXBAHWME).
4. Tlepen TEM KaK BK/IIOUNTb YCTPOMCTBO yOEANTECD, YTO HANPsXKEHME B CETW COBMaAAET C Na- pa-
METPaMW, yKa3aHHbIMM Ha 3aBOACKOM LLIMTKE YCTPOWCTBA.

SKCIMYATALUA:

1. TMocTaBbTe NPMHOP Ha TBEP/OM, POBHOW M CYXOM MOBEPXHOCTM.

2. MoaxaoumTe BUAKY LUHYPa NUTaHNUA K CETU.

3. MocTaBbTe NOAXOAALLYIO NOCYAY A8 MPUrOTOBAEHUS B 30He Harpesa nanThi (1). Mpu nonbiTke
3anyCTUTb NPOLLECC HAarpeBa 6e3 Nocyabl UM C UCNOb30BaHNEM HECOOTBETCTBYOLLEN NMOCY b,
nAnTa BblgacT coobuyerne «EO» Ha gucnnee (2f).

4. Bknounte npubop BbikYaTeeM (2a), Nocae Yero ¢ NoMOLLbIO KHOMKKM Bbibopa pexkmma (2d),
nepenanTe K BbIOOPY NapaMeTpoB Harpesa. Ecav nocie BKAOYEHUS He BydyT npeanpuHATbI
KaKkue nbo AenCcTBMS, NanTa BbikNoUMTCS Yepes 30 cekyHa.

MOLLIHOCTb HAFPEBAHUA - kHonkon Bbibopa GyHKUMK (2d) BbIGEpUTE MOLLHOCTb
HarpeBaHMs — 3aropmTCs KOHTPOIbHAsg 1aMnoYKa «P», 4TO 03Ha4aeT, 4To NpoLecc Harpe-
BaHMA Ha4ancs. 3aTeM C MOMOLLLH PYYKM (2g) yCTaHOBUTE COOTBETCTBYIOLLIUIA 3HAYEHNE
MOLLHOCTU. Bbl MoxkeTe BbIGpaTh MowwHOCTE: 200, 400, 600, 800, 1000, 1200, 1400,
1600, 1800, 2000 BT. YeM 60/1bLLE MOLLHOCTb, TEM ObICTpEE NANTa ByAeT HarpesaTh,
4YTO 3HAYMUTE/IbHO COKPATUT BPEMS MPUrOTOBEHUS 6at04. B o060 MOMEHT BO BpeMms
NPUrOTOBAEHMS Bbl MOXETE BbIMOJHUTL KOPPEKTUPOBKY HAaCTPOEK MOLLIHOCTW.

TEMIMEPATYPA HATPEBAHWA - ecnv npropyTeTOM BO BpeMs HarpeBaHms SBAsSeTCs
TemnepaTypa, TO KHOMKOW Bblibopa ¢yHKUMM (2d) BbiGepnTe TemnepaTypy - 3aropuT-
€ KOHTposibHas namnouka (°C), 4To 03Ha4aeT, YTO NPOLLEeCC HarpeBaHMs Havancs. 3a-
TeM C MOMOLLbIO PYYKHM (28) yCTAaHOBMTE COOTBETCTBYIOLLYIO TeMMnepaTypy. Bbl MoxkeTe
BbIOpaTh TemnepaTypy 60, 80, 100, 120, 140, 160, 180, 200, 220, 240°C. B nwobon
MOMEHT BO BPEMS MPUIrOTOB/IEHUSA Bbl MOXKETE BbIMNOJHUTL KOPPEKTUPOBKY HacTpoeK
TeMnepaTypbl.

BHUMAHMWE! Ecnu Bbl He ycTaHOBUTE BpeMsi paboTbl N/IMTbI, NPUGOP aBTOMaTUYECKU BbIKIIO-
yutcs Yepes 180 MUHYT paboThl..

BPEMSA HATPEBAHUA - ncnonb3ynTte yHKUMOHANBHYIO KHOMKY Taimepa (2¢) ans
BbIGOpa Tamepa - 3aropuTtcsa nHamkatop TIMER. C nomMollsto pydkn (2g) ycTaHoBUTE
BpeMs Harpesa B MWHyTax (noBopoT BrnpaBo Ao6apnseT 10 MUHYT, NOBOPOT BAEBO —
4yepes o4HY MUHYTY) M NOAOXKAMTE HEMHOIO — YCTaHOB/IEHHOE 3HadYeHMe ByaeT ropeTh
MOCTOSIHHO, YTO O3Ha4YaeT Havao obpaTHoro otcyeTa. [asnee NanTa nonepemMeHHo Oy-
0eT oTobpaXkaTb OTCHET BPEMEHM, a TaKy»Ke MOLLHOCTb M TeMnepaTypy. [1o ncrtedeHmm
YCTaHOB/IEHHOIO BPeMeHM BapoyHas NaHe b BbIK/KOUYUTCS, O YeM COOOLLUT 3BYKOBOM
curHan.

OYHKUNA BJTOKUPOBKU KNTABUATYPbBI - 4T06bI 326/10KMpOBaTh MM pa3bioKu-

pPOBaTb K/JABUATYPY, HAXKMUTE U yaepsKMBanTe KHoNKy (2b).

5. Bo Bpems noabeMa MM CHATUS KaCTPHO/IM/CKOBOPO/bl C 30HbI HarpeBa NpoLIeCC Harpepa aBTo-
MaTu4eckmn npepeeTcs (coobuueHne «EO»). Mocae NOBTOPHOW YCTAHOBKM KaCTPHOIM/CKOBOPOb!
B 30HY Harpesa B TeyeHue 60 cekyHA Nocae ee CHATMSA, NaUTa BO30OHOBUT paboTy, COracHo
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3a[aHHbIM paHee 3HadeHusM. B ciydae 6onee AAMTeNbHOro OTCY TCTBUS MOCYAbl B 30HE Harpe-
Ba, NIMTa aBTOMATUYECKM BbIKJHOUUTCA.
6. TMpougecc Harpesa MOXKHO MPEPBaTh B /IOOOM MOMEHT KHOMKOW (2a).

BHUMAHUE! KoHdopku nocne 3aBepLueHuUs NpoL,ecca NpuroToBeHUs NULM MOTYT 6biTb ro-
pauMmn. He npukacainrecs.

7. Mocne 3aBepLUeHWs Npolecca HarpeBa ybepute KacTpro/10/CKOBOPOAY M3 30HbI Harpesa, He
OTKJ/IOYaNTE MAMTY OT CETW [0 MOMEHTa MPEKPaLLEHN paboTbl BEHTUAATOP OXJIaXK AatoLLni
BHYTPEHHOM NPOCTPaHCTBa Nprbopa. TobKo NOC/e X OTKOUEHNS MOXKHO OTK/IOUNTL MANTY
OT CeTw.

. Mocne ocTbiBaHNUS KOHGOPOK oumcTmTe Npubop (M. rasy «OYUCTKA M TEXHNYECKOE Ob-
CIYXKMBAHWE)

TABJIMLUA OLLUNBOK - NMPUYNHBI 1 PELLEHUA

[ee)

koa MPUYUHA PELIEHUE
OLLMBKK
E0 HeT KacTpioni/ckoBopo/bl B 30He Harpesa. YcTaHoBUTE KaCTPIONIO/CKOBOPOAIKY B 30He Harpesa.
HecooTBeTcTBYtOLaA NOCYAQ. Y6eauTech, 4to NOCyAA NOAXOAUT ANA UHAYKLMOHHOMO
Harpesa.
E2 Hewncnpasen faTumk remnepatypbl 06paTutech B aBTOPU30BaHHbIi CEPBUCHIiA LEHTP
IneKTpUYeCKan HeUCnpaBHOCTb / KOPOTKOE 3aMblkaHue |  OTKMIOUNTD YCTPOICTBO OT ceT
E3 CAnWKOM BbICOKOE HanpsXeHne NUTaHuA Y6enutech, 4To napameTpbl CETU NUTAHNA
C00TBETCTBYIOT AAHHBIM Ha 3aBOAACKOI TabnnuKe NANTBI.
E4 CAnLIKOM HU3KOe HanpsXeHue NUTaHNA Y6epauTech, uTo napameTpbl CeTH MUTaHUA
CO0TBETCTBYIOT AAHHBIM Ha 3aBOACKON TabANUKe NANTBI.
E5, E6 leperpeB ycTpoiicTBa UK, HeucnpaseH BeHTUNATOP / Bbikniounte npo6op. MogoxauTe, NOKa OH OCTbIHET,
BEHTUNATOPbI OXNAXAEHUA 0YNCTUTE BEHTUAALIMOHHbIE PELLETKM 1 NOBTOPHO
BKMlouuTe NAMTY. 06paTnTeCh B aBTOPU30BaHHbIIl
CePBUCHDIN LieHTp

YNCTKA N TEXHUYECKOE OBCJ/TY>XNBAHUE

YCTPONCTBO HaAO0 YNCTUTb NOcCae Kaxkaoro ynotpebaeHma. OTKAYMTE YCTPOMCTBO
OT CETU U NOAOKANTE NOKa OHO OCTbIHET. 1% YNCTKU NANTbI HE NPUMEHANTE BEH3MH,
pPacTBOPUTENM, LLETKM M NACTbl. YCTPOMCTBO HAA0 MPOTEPETb BAAXKHOW TPAMNKOM CO
CcpeacTBOM AN MOMKM nocyabl. C MOMOLLbHO Mbllecoca Haao YAaauTb Mbllb C BEHTUAS-
LIMOHHOIO OTBEPCTUA U PELLETKM BEHTUAGTOPA. KepaMmnyecKyto MoBEPXHOCTb M NaHe b
yMNPaBAEHMA HAA0 YUCTUTb MATKOM BAAXKHOW TPAMKOW M Ae/IMKATHbIMK CpeACTBaMU A4
YNCTKM KepaMmyecknx noBepxHocTen. Hago no3aboTnThcs O TOM, YTOObI Ha ocHallle-
HWe He Nonaaana Boja, (ec/m Boaa nonaaéT B yCTPOMCTBO, 3TO MOXKET NPUBECTU K €ro
nospexkaeHnto). Hukorga He norpy»kaiTe yCTPOMCTBO, a TakxKe nuTaromi kabesb B
BOAY VAN APYTYHO »KNAKOCTb.



TEXHUYECKUME OAHHBIE

TexHn4yeckue NnapamMeTpbl YKa3aHbl

Ha MapKUpPOBOYHOM LWUTKe nspenunsa.

C€

O

MO/OENb: MKE-15

Tun nauTel - IneKTpuyeckas -

BApOYHas NaHesb

KonnuecTBo BapoUHbIX 30H - 1 -
TexHonorua Harpesa (nons UM 30Hbl - VIHpyKumMoHHoe none -
WHIYKUUOHHOTO Harpesa, NosA NYYucToro

HarpeBa, TBepzble ropAume NauTbl

[llnameTp nonesHoi NoBepPXHOCTI NONA HarpeBa 0 19,5 ™
ToTpebneHue sHeprv AnA Kaxa0ro nons uin InekTpuyeckan nauta EC 187,5 Br-u/kr
KaX 0/l 30HbI 060rpeBa B KUNOrpammax

IHepronoTpebneHne NAUTbI B KUTOTpaMMaXx IneKTpUYeCKan BapouHasa 187,5 Br-u/kr

naxenb EC
Jinuna kabena L 150 ™

Mpumeyanue! Komnanua MPM agd S.A. octaBnset 3a co60ii npaBo BHOCUTb TeXHUYecKue
U3MeHeHus.

[MpaBuabHas yTUAN3aLMA NPOAYKTA (M3HOLWEHHOE 3/IEKTPUYECKOE M 31EKTPOHHOE 060pya0BaHKE)

MapK1poBKa Ha NPOJyKTe YKa3blBaeT Ha TO, YTO NMPOAYKT He Cc/ledyeT BblOpachiBaTb BMeECTe C Apy-

rMMU ObITOBLIMM OTXOAaMU MO OKOHYaHUM CPOKa Cy»Kbbl. V3HoWeHHoe 060pyaoBaHME MOXKET OKa-

3blBaTh BPeJHOE BO3AENCTBME Ha OKPY>KatoLLLYyo Cpeay W 300POBbe YenoBeKa 13-3a NoTeHLMaIbHOro

COMEPYKaHMs OMacHbIX BELLLECTB, CMecei U KOMMoHeHTOB. CMellnBaHne 0TXOA0B B BUAE U3HOLIEHHOIO
EEEE /e TPOHHOMO U 31EKTPUYECKOro 060PYA0BaHMS C APYTMMM OTXO4aMU UM KX HENpoheccuoHanbHas
pa3bopKa MOXET NMPUBECTU K BbIGPOCY BELLLECTB, BPeAHbIX /15 3[0PO0Bbs U OKpYy>KatoLLel cpefibl. VI3HoweHHoe
YCTPOWMCTBO HEOBXOAMMO CAaTh Ha MYHKT cOopa 0TPaboTaHHOIO /1EKTPUUECKOTO W 31EKTPOHHOTO 060pYa0-
BaHMA. YT0ObI NONYUYNTL NOAPOOHYI MHGOPMALMIO O MeCTe CAa4M SNEKTPUHECKUX U 3NEKTPOHHBIX OTXO40B,
no/sib30BaTe b O/KEH 06PaTUTHCS B MECTHBbIM NMYHKT c6opa 060pyA0BaHMS AN YyTUAM3ALMM AN Ha 3aBOL, MO
nepepaboTKe M3HOLLIEHHOIO 06OPYA0BAHMS.
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SICHERHEITSHINWEISE

D Vor Gebrauch lesen Sie genau die Bedienungsanleitung.

D Das Gerdt nurim Haushalt verwenden.

D Verwenden Sie das Gerat nicht im Freien.

D Regelmaliig die Versorgungsleitung auf Beschadigungen
priifen.

D Gerdt nicht in der Nahe anderer elektrischer Gerate, Herde,
Ofen etc. abstellen.

D Dieses Gerat darf nicht mit einer externen Zeitschaltuhr oder
einem separaten Fernwirksystem, wie z. B. einer Funksteck-
dose, betrieben werden.

D Dieses Gerdt ist nicht dafir bestimmt, durch Personen mit
eingeschrankten physischen oder geistigen Fahigkeiten oder
mangels Erfahrung und/oder mangels Wissens benutzt, sowie
durch Kinder unter 8 Jahren verwendet zu werden, es sei
denn, sie werden durch eine flr ihre Sicherheit zustandige
Person beaufsichtigt oder erhielten von ihnen Anweisungen,
wie das Gerat zu benutzen ist. Kinder sollten das Gerat ohne
Aufsicht weder reinigen, noch warten.

D Kinder sollen beaufsichtigt werden, um sicherzustellen, dass
sie nicht mit dem Gerat spielen.

D Den Netzstecker nie am Kabel aus der Steckdose ziehen.

D Den Stecker nie mit nassen Handen in die Steckdose stecken.

D Das Gerdt und die Leitung an einem vor Kindern unter 8 Jahren
geschitzten Ort aufbewahren.

D Aus Sicherheitsgriinden sind lose Verpackungsteile (Kunst-
stoffbeutel, Kartons, Styropor etc.) von Kindern fern zu halten.
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D WARNUNG! Kinder nicht mit Folie spielen lassen.
Erstickungsgefahr!

D Aufgrund schneller Reaktion einer Induktionskochplatte auf
Warme darf sie nach Einstellung hoher Leistungsstufe niemals
unbeaufsichtigt gelassen werden.

D Beim Kochen sollte beachtet werden, dass sich die Kochzone
sehr schnell aufwarmt.

D Nurentsprechendes, flr den Einsatz mit Induktionskochplat-
ten bestimmtes Kochgeschirr mit dickem Boden verwenden.,

D Damit das Kochgeschirr nicht tiberhitzt, sollte es niemals leer
auf der Kochzone abgestellt werden.

D Beim Kochen von Milch im speziellen Kochgeschirr besonders
vorsichtig vorgehen, da das Wasser schnell verdunsten und
das Geschirr oder das Gerat beschadigt werden konnen.

D Nach Abschluss des Kochvorgangs Kochzone mit entspre-
chender Taste abschalten,

D Aufgrund hoher Temperatur konnen Ole und Fette sich sehr
schnell anzinden. Beim Zubereiten von Gerichten mit diesen
Zutaten besonders vorsichtig vorgehen. Brennendes Fett
niemals mit Wasser l6schen. Mit Topfdeckel abdecken und
Kochzone abschalten.

D Keine harten Gegenstande auf die Kochplatte fallen lassen.
Durch eine zu hohe Schlaglast kann die Glasoberflache dau-
erhaft beschadigt werden.

D Bei Feststellen von Beschadigungen (z.B. Briche, Risse, Split-
ter) ist Gerdt wegen Stromschlaggefahr sofort abzuschalten.

D Sollte das Abschalten einer Kochzone aus irgendeinem Grund
unmaglich sein (z.B. Storung des Steuerungsmoduls), ist der
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Stecker zu ziehen oder es sind die Sicherungen im Sicherungs-
kasten zu trennen und das Service Uber den vorhandenen
Ausfall zu benachrichtigen.

D Elektronische Gerate sollten wahrend des Gebrauchs nicht
unbeaufsichtigt sein.

D Das Versorgungskabel darf nicht mit den Kochzonen in Be-
rihrung kommen.

D Die Kochzonen dienen nicht zur Aufbewahrung von Gegen-
standen.

D Vor Inbetriebnahme der Induktionskochplatte ist sie auf einem
harten, ebenen und trockenen Untergrund aufzustellen.

D Die Kochplatte besitzt ein Schutzsystem, das die Versorgung
einer Kochzone sofort abschaltet, wenn das Kochgeschirr
abgestellt oder aus der Kochzone vollstandig entfernt wird.

D Unter die Kochplatte dirfen keine leicht brennbaren Gegen-
stande gelegt werden, die einen Brand verursachen konnten.

D Aufalle mit sich getragenen Metallgegenstande (z.B. Schliissel,
Schmuck) achten. Sie konnen sich aufwdrmen und Haut-
verbrennungen verursachen. Dieses trifft ausschliefSlich auf
keine Gegenstande ohne magnetische Eigenschaften (z.B.
Gold, Silber) zu.

D Keine verschlossenen Dosen oder dhnliche Packungen auf-
wdrmen, da sie durch erhéhte Warmeenergie in ihrem Inneren
plotzlich bersten konnen.

D Sensortasten sauber halten. Keine Gegenstande auf ihnen
abstellen.

D Sollte der Topfinhalt Uberlaufen und die Sensortasten tber-
schwemmen, ist die Induktionskochplatte von der Versorgung
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zu trennen. Abwarten bis die Platte abkihlt und anschliefSend
reinigen.

D Die Heizflache ist heils. In Anwesenheit von Kindern ist mit
dem Gerat besonders vorsichtig umzugehen.

D Nach langfristigem Einsatz konnen die Arbeitsflachen der
Platte lange heils bleiben. Verbrennungsgefahr: nicht anfassen!

D Es wird empfohlen regelmalig zu priifen, ob an den Luftein-
lassoffnungen keine Gegenstdande vorhanden sind, die die
Zuluft sperren kdnnten.

D Die Heizplatte ist regelmafig zu reinigen.

D Dieses Gerdt sollte nicht von Kindern verwendet werden.
Halten Sie das Gerdt und das Netzkabel auRerhalb der Reich-
weite von Kindern.

D Trennen Sie das Gerat immer von der Stromversorgung, wenn
Sie es unbeaufsichtigt lassen und bevor Sie es zusammen-
setzen, auseinandernehmen, aufbewahren oder reinigen.

D ACHTUNG! Ist die Oberflache geplatzt, ist das Gerit
zur Stromschlagvermeidung abzuschalten.

D ACHTUNG! Keine Metallgegenstande wie Messer,
Gabeln, Loffel und Deckel auf der Kochplatte liegen
lassen, die heif3 werden konnten.

) & ACHTUNG! HeiBe Oberfliche! Nachdem

das Kochen beendet ist, konnen die Koch-
felder heif3 sein. Nicht anfassen.

b /'\ ) ACHTUNG!!! Beriihren Sie nicht das
. >\ heif3e Kochfeld.
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D WARNUNG! Das Gerit nie in der Nahe von Badewan-
nen, Duschraumen, Schwimmbadern und ahnlichen
Wasserbehaltern benutzen.

D Wenn das Gerat in Betrieb ist, kann sich die Tempe-
ratur an seiner Oberflache erhohen.

D Decken Sie die Liiftungsoffnungen nicht ab.

GERATEBESCHREIBUNG

000606
1. Kochzone mit einer maximalen Leistung von e. Anzeigeleuchten fur Heizleistung/Tempe-
2000 W ratur/Timer
2. Bedienfeld f. LED-Anzeige
a. EIN/AUS-Touch-Taste g. Funktionswert-Anderungsknopf

b. Taste zum Sperren der Tastatur 3. Luftungsschlitze

c. Touch-Taste fur Timer-Funktion (TIMER) 4. Rutschfeste Fise

d. Berihren Sie die Auswahltaste fiir Tempe- 5. Netzkabel
ratur/Heizleistung

ALLGEMEINE INFORMATIONEN

1. Die Induktionskochplatte erzeugt ein starkes magnetisches Feld, das wiederum starke Wirbelstro-
me im Boden des Kochgeschirrs erzeugt, die fir Warmeerzeugung verantwortlich sind. Im Zusam-
menhang damit wird nur das Kochgeschirr aufgewarmt und die Elemente der Induktionskochplatte
bleiben kihl. Das fuhrt zu relevanten Ersparnissen im Stromverbrauch und verkirzt die Kochzeit
wesentlich.

2. Stellen Sie sicher, dass Sie stets fir Anwendung auf Induktionskochplatten geeignetes Kochge-
schirr verwenden. Kein Kochgeschirr ohne flachen Boden, mit AbstellfiiZen oder mit einem Durch-
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messer von weniger als 12 cm. Der max. Durchmesser fiirs betragt 26 cm. Kein Kochgeschirr aus
Glas, Keramik oder Aluminium verwenden.

Die Kochplatte und den Steuerpult stets sauber halten. Die Tastatur mit trockenen Fingern und
entschlossenen Bewegungen bedienen.

Die Induktionskochplatte ist mit einem System zum Schutz vor zu hoher oder zu niedriger Span-
nung ausgestattet. Bei zu hohen Schwankungen zeigt das Gerét die entsprechende Fehlermeldung
an (siehe Tabelle).

w

>

VOR DER ERSTEN INBETRIEBNAHME

—

Gerat aus der Verpackung herausnehmen, alle Beutel und Styroporelemente entfernen.

Alle Teile des Gerat auf Transportbeschadigungen priifen. In Zweifelsfallen Riickfrage mit dem
Handler halten.

Gerat reinigen (siehe Kapitel REINIGUNG UND PFLEGE).

Sicherstellen, dass die Parameter des Versorgungsnetzes mit den Angaben auf dem Typenschild
des Staubsaugers tUbereinstimmen.

ANWENDUNG

Gerét auf einem harten, ebenen und trockenen Untergrund abstellen.

Stecker am des Steckdose anschliel3en.

Entsprechendes Kochgeschirr aufs Kochfeld (1) stellen. Wird versucht das Kochfeld ohne Kochge-
schirr oder mit falschem Kochgeschirr zu betatigen, wird im Display (2f) die Fehlermeldung ,EQ"
angezeigt.

Gerét mit Schalter (2a) betatigen, mit der Auswahltaste ,Menu* (2g) zur Auswahl der Heizparame-
ter Gbergehen. Werden binnen 30 Sekunden keine Mafsnahmen vorgenommen, schaltet das Gerat
automatisch ab.

N

B w

W =

oo

HEIZLEISTUNG - mit der Wahltaste (2d) die Heizleistung wahlen - das Kontrolllampchen
,P" leuchtet auf, was bedeutet, dass das Gerat zu heizen beginnt. Verwenden Sie dann den
Knopf (2g), um den passenden einzustellen Leistungswert. Folgende Optionen stehen zur
Wahl: 200, 400, 600, 800, 1000, 1200, 1400, 1600, 1800, 2000 W. Je hoher die Starke,
desto schneller heizt sich das Kochfeld auf und desto kiirzer dauert die Zubereitung der
Mahlzeit. Wahrend des Kochens kann die Heizleistung jederzeit geandert werden.

HEIZTEMPERATUR - wenn beim Aufheizen die Temperatur eine Rolle spielt, kann Uber
die Wahltaste (2d) der gewlinschte Wert gewdhlt werden - das Kontrolllampchen (°C)
leuchtet auf, was bedeutet, dass das Gerat zu heizen beginnt. Wéhlen Sie dann mit dem
Drehknopf (2g) die Temperatur aus. Folgende Werte stehen zur Wahl: 60, 80,100,12
0,140,160,180,200,220,240 °C. Wahrend des Kochens kann die Temperatur jederzeit
gedndert werden.

ACHTUNG! Wenn Sie keine Kochdauer einstellen, schaltet das Gerat nach Ablauf von 180 Minu-
ten automatisch ab.

HEIZDAUER - wihlbar von O bis 180 Minuten. Mit der Kochtimer-Taste (2¢) kann der
Kochtimer aktiviert werden - die TIMER-Kontrollleuchte leuchtet auf. Mit dem Dreh-
knopf (2g) die Heizzeit in Minuten einstellen (nach rechts drehen um 10 Minuten verlan-
gern, nach links drehen um einzelne Minuten verkirzen) und kurz warten - der gewéhlte
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Wert leuchtet dauerhaft, d.h. der Zeit-Countdown hat begonnen. Anschliel3end zeigt das
Gerat abwechselnd die ablaufende Zeit und die Heizleistung oder Temperatur an. Nach
Ablauf der eingestellten Zeit schaltet sich das Kochfeld aus, was durch ein akustisches
Signal signalisiert wird.

FUNKTION DER TASTATURSPERRE - Um die Tastatur zu sperren oder zu entsperren,
halten Sie die Taste (2b) gedrtckt.

5. Beim Heben oder Abstellen des Kochgeschirrs von der Oberflache wird das Heizverfahren au-
tomatisch unterbrochen (Meldung ,EQ). Nachdem das Kochgeschirr auf dem Kochfeld binnen
60 Sekunden platziert wird, nimmt die Induktionskochplatte den Betrieb mit den voreingestellten
Parametern wieder auf. Ist die Abstellzeit langer, schaltet das Gerat automatisch ab.

6. Mit der Taste ,2a“ des Kochfelds kann das Heizverfahren jederzeit unterbrochen werden.

ACHTUNG! Nachdem das Kochen beendet ist, kénnen die Kochfelder heil sein. Nicht anfassen.

7. Nach Abschluss der Heizverfahren Kochgeschirr von den Kochfeldern abstellen, das Geréat jedoch
erst von der Versorgung trennen, wenn die Lifter zum AbkUhlen des Gerétes zum Stillstand ge-
kommen sind. Erst nachdem diese abgeschaltet sind, kann das Gerat von der Versorgung sicher
getrennt werden.

. Nachdem das Gerat abgekhlt ist, die Induktionskochplatte reinigen (siehe Kapitel ,REINIGUNG
UND WARTUNG”)

FEHLER - URSACHEN UND BEHEBUNG

00}

FEHLERCODE URSACHE FEHLERBEHEBUNG
E0 Kein Kochgeschirr auf dem Kochfeld. Falsches Kochgeschirr aufs Kochfeld stellen. Priifen, ob Sie
Kochgeschirr. induktionsgeeignetes Kochgeschirr verwenden.
E2 Defekter Temperaturfiihler Kontaktieren Sie den Kundendienst.
Fehlerim Stromkreis Trennen Sie das Gerdt vom Stromnetz.
E3 Zu hohe Versorgungsspannung Priifen Sie, ob die Parameter lhres

Stromversorgungsnetzes mit den Angaben auf dem
Typenschild des Gerétes iibereinstimmen.

k4 Zu niedrige Versorgungsspannung Priifen Sie, ob die Parameter lhres
Stromversorgungsnetzes mit den Angaben auf dem
Typenschild des Gerétes iibereinstimmen.

E5, E6 Gerat iiberhitzt bzw Liifterausfall. Gerdt abschalten. Abwarten bis es abgekiihlt ist,
Liiftungsgitter reinigen und Gerét neu starten.
Kontaktieren Sie den Kundendienst.

REINIGUNG UND WARTUNG

Gerat nach jeder Verwendung reinigen. Gerat von der Versorgung trennen und abwarten
bis es abklhlt. Zur Reinigung der Platte weder Benzin, noch Lésungsmittel, Blrsten oder
Pasten verwenden. Gerat mit einem feuchten Tuch mit SpUlmitte abwischen. Verschmut-
zungen der Einlassoffnung und des Liftungsgitters mit einem Staubsauger entfernen.
Keramikoberflache und Bedienpult mit einem weichen feuchten Tuch und sanften Putz-
mitteln flr Keramikoberflachen reinigen. Daflr sorgen, dass auf das Gerat kein Wasser
ablauft (in das Innere des Gerates darf kein Wasser gelangen, da es ansonsten das Gerat
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beschadigen kdonnte). Weder das Gerat noch das Netzkabel in Wasser oder anderer Flis-
sigkeit eintauchen.

TECHNISCHE DATEN

Technische Parameter des Gerites sind

vom Typenschild zu entnehmen. c € D

MODELL: MKE-15
Platte Typ - Elektrokochfeld -
Anzahl der Kochstellen - 1 -
Erwdrmungstechnik (Induktionsheizfelder oder - Induktionsfeld -
-flachen, Strahlungsheizfelder, feste Heizplatten
Durchmesser der Nutzflache des Heizfeldes 0 19,5 m
Energieverbrauch fiir jedes Feld oder jede EC-Elektrokochen 187,5 Wh/kg
Heizfléche in Kilogramm
Energieverbrauch der Kochplatte pro Kilogramm EC-Elektrokochfeld 1875 Wh/kg
Lénge des Kabels L 150 m

Achtung! Die Firma MPM agd S.A. behlt sich technische Anderungen vor.

OrdnungsgemaBe Entsorgung des Produkts (Elektro- und Elektronikmiill)

nicht zusammen mit anderen Haushaltsabfillen entsorgt werden darf. Gebrauchte Gerate kénnen sich

wegen des potentiellen Gehalts gefahrlicher Stoffe, Gemische und Bauteile nachteilig auf die Umwelt

und menschliche Gesundheit auswirken. Das Vermischen von Elektromill mit anderen Abfallen bzw. sein
B icht sachgerechter Ausbau kann zur Freisetzung umwelt- und gesundheitsschadlicher Stoffe fiihren.
Das gebrauchte Gerét ist bei einer Sammelstelle fir Elektro- und Elektronikschrott zu entsorgen. Fir detaillierte
Informationen zu Sammelstellen fir Elektro- und Elektronikschrott wenden Sie sich bitte an Ihre 6rtliche Wertstoff-
sammelstelle oder Schrottbehandlungsanlage.

E Die Kennzeichnung auf dem Produkt weist darauf hin, dass das Produkt nach Ablauf seiner Lebensdauer
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Szanowny Kliencie!

Dziekujemy za zakup naszego produktu. Mamy nadzieje, ze spetni on Twoje
oczekiwania i bedzie stuzyt Ci przez wiele lat.

W przypadku jakichkolwiek wqgtpliwosci na temat funkcjonowania lub awarii
produktu prosimy o kontakt z Serwisem Centralnym. DotozyliSmy staran,
aby procedury reklamacyjne byty maksymalnie uproszczone.

Karta gwarancyjna/Warranty card

Data sprzedazy/
Date of sale

Podpis sprzedawcy/
Signature of Seller

Pieczatka sklepu/
Stamp shop

JAK POSTEPOWAC W PRZYPADKU REKLAMACIJI

1. ZADZWON 3. PRZEKAZ KURIEROWI

W razie awarii urzadzenia Przesytki sg odbierane i dostarczane
skontaktuj sie z naszym Serwisem do Serwisu Centralnego na adres:
Centralnym pod numerem telefonu Korpele 71, 12-100 Szczytno na nasz
+48 (22) 380 52 40 od poniedziatku koszt (dotyczy napraw gwarancyjnych)
do piatku w godzinach 7.00-15.00. za posrednictwem firmy kurierskiej
2. ZAPAKUJ wskazanej przez Serwis Centralny.

Po uwzglednieniu reklamacji zapakuj
uszkodzony produkt w oryginalne

lub zastepcze opakowanie, ktore jest
niezbedne w czasie transportu. Dotacz
karte gwarancyjna, dowod zakupu oraz
krétka notatke na temat ujawnionej
usterki wraz z podaniem numeru

kontaktowego.

W przypadku pytan lub Przed zgtoszeniem reklamacji

watpliwosci prosimy o kontakt prosimy o zapoznanie sie

z Serwisem Centralnym: z warunkami gwarancji.
12-100 Szczytno, Zapoznatem sie i akceptuje
Korpele 71, warunki niniejszej gwarancji.
+48 (89) 623 11 00 Czytelny podpis kupujacego/

+48 501 79 00 11 Legible signature of the buyer

serwis@mpm.pl
www.mpm.pl



OSWIADCZENIE GWARANCYJNE

1.

W przypadku braku zgodnosci rzeczy sprzedanej
z umowa kupujacemu z mocy prawa przystuguja
$rodki ochrony prawnej ze strony i na koszt
sprzedawcy. Gwarancja, ktorej warunki okresla
niniejsze o$wiadczenie gwarancyjne nie ma
wptywu na te Srodki ochrony prawnej.

Gwarancji okreslonej w niniejszym

os$wiadczeniu gwarancyjnym udziela gwarant -

MPM AGD Spétka Akcyjna (KRS nr 0000399132,

ul. Brzozowa 3, 05-822 Milanowek).

Gwarancja dotyczy produktu, do ktérego niniejsze

os$wiadczenie jest dotgczone (nazwa, typ i model

produktu widnieje obok).

GWARANCJA NIE SA OBJETE:

a)  sznury potaczeniowe, wtyki, gniazda, weze
ssace, baterie, akumulatory, nozyki itp.;

b)  uszkodzenia mechaniczne, termiczne,
chemiczne i wszystkie inne spowodowane
dziataniem badz zaniechaniem uzytkowania
albo dziataniem sity zewnetrznej (przepiecia
w sieci, przekroczone temperatury
otoczenia, wytadowania atmosferyczne,
uzywanie niezgodnych z instrukcja obstugi
Srodkéw eksploatacyjnych lub czyszczacych,
uszkodzenia spowodowane przez obce
przedmioty, ktdre dostaty sie do wnetrza,
np.: wilgo¢, korozja, pyt, itp.);

c) uszkodzenia powstate wskutek naturalnego
czedciowego lub catkowitego zuzycia zgodnie
z wtasciwosciami albo przeznaczeniem
produktu; zaréwki;

d)  uszkodzenia wynikte na skutek:

- przerdbek i zmian konstrukcyjnych
dokonywanych przez uzytkownika lub
osoby trzecie;

- okolicznosci, za ktére nie odpowiada
ani wytwarca, ani sprzedawca,

a w szczegolnosci na skutek
niewtasciwej lub niezgodnej

z instrukcja instalacji, uzytkowania
albo innych przyczyn lezacych po
stronie uzytkownika lub oséb trzecich
(uzywania NIEORYGINALNYCH
materiatéw lub akcesoridw);

- nieprawidtowego transportu;

e) celowe uszkodzenie sprzetu;

f) uszkodzenia elementdw ze szkta, ceramiki;

g)  czynnosci konserwacyjne;

h)  gwarancja nie obejmuje dokonywania
czynnosci przewidzianych w instrukgji
obstugi, do wykonania ktérych zobowiazany
jest uzytkownik we wtasnym zakresie
i na wtasny koszt, np.: zainstalowanie,
sprawdzenie dziatania, itp.

Gwarancji udziela sie na okres 24 miesiecy od

daty zakupu. Okres gwarancyjny przedtuza sie

o czas trwania naprawy. Gwarancja jest wazna na

terytorium Polski.

Objety gwarancja produkt, ktérego wada ujawni

sie w okresie gwarancji podlega, w terminie 30 dni,

8.

9.

10.

11.

bezptatnej naprawie lub wymianie na nowy, wolny

od wad. Reklamujacy ma prawo zadania wymiany

produktu na nowy, w przypadku gdy:

a) naprawa nie zostanie wykonana w terminie
30 dni od dnia udostepnienia gwarantowi
wadliwego produktu lub innym terminie,
uzgodnionym z reklamujacym,

b)  w produkcie ujawni sie wada
uniemozliwiajaca jego uzywanie zgodnie
z przeznaczeniem, w sytuacji, gdy uprzednio
produkt juz pieciokrotnie podlegat naprawie
przez gwaranta.

Uprawnienia z tytutu gwarancji moga by¢

realizowane jedynie po przedstawieniu przez

reklamujacego waznej karty gwarancyjnej

wraz z dowodem zakupu. Samowolne zmiany

wpiséw w karcie gwarancyjnej lub dokonywanie

napraw we wtasnym zakresie powoduje utrate
gwarancji. Karta gwarancyjna bez wpisanej

nazwy urzadzenia, typu, modelu, daty sprzedazy,

czytelnego stempla sklepu, (w przypadku kuchni
gazowej lub elektrycznej, gwarancja musi posiada¢
adnotacje o podtaczeniu do instalacji przez osobe

o odpowiednich uprawnieniach) a takze bez

czytelnego podpisu kupujacego jest niewazna.

Urzadzenia firmy MPM przeznaczone sg do

uzywania wytacznie w gospodarstwie domowym

do celéw niezwiazanych z dziatalnoscia
gospodarcza. Uzywanie produktu niezgodne

z takim przeznaczeniem powoduje utrate

gwarancji.

Uszkodzenie lub usunigcie tabliczki znamionowej

z produktu powoduje utrate gwarancji

Procedura korzystania z gwarancji jest

nastepujaca:

W razie ujawnienia sie wady produktu reklamujacy

moze - jezeli nie generuje to dla niego kosztow -

dostarczy¢ produkt do autoryzowanego punktu
serwisowego MPM (wykaz punktéw serwisowych
znajduje sie na stronie www.mpm.pl) przekazujac
przy tym dane kontaktowe umozliwiajace
komunikacje z reklamujacym.

Ewentualnie reklamujacy moze skontaktowac

sie z Serwisem Centralnym MPM w Szczytnie

(12-100 Szczytno, Korpele 71) w pod numerem

telefonu: +48 (89) 623 11 00 lub +48 501 79 00 11

w godzinach 7.00-15.00 (numer dostepny od

poniedziatku do piatku z wyjatkiem dni ustawowo

wolnych od pracy) lub mailowo: serwis@mpm.pl,
celem uzgodnienia sposobu odebrania produktu
od reklamujacego (na koszt gwaranta) -

to rozwigzanie jest szczegdlnie zalecane

w przypadku, gdy produkt wymaga fachowego

demontazu.

Produkt przekazywany gwarantowi powinien

by¢ czysty. Gwarant moze odméwic przyjecia do

naprawy sprzetu brudnego lub oczyscic go na

koszt reklamujacego.

Gwarant poswiadcza w karcie gwarancyjnej date

naprawy gwarancyjnej.



Data naprawy/ Numer naprawy/  Opis wykonywanych czynnosci oraz Pieczatka punktu

Date of repair Number repair wymienionych czesci/ serwisowego/
Description of activities performed and Stamp service point
specific parts

Numer seryjny/
Serial number



Zyczymy zadowolenia z uzytkowania naszego wyrobu i zapraszamy
do skorzystania z szerokiej oferty handlowej firmy s>/

We wish you satisfaction from using the product and invite you to check a wide range
of other P/ appliances
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Wir wiinschen lhnen Zufriedenheit bei der Benutzung unseres Produkts und wir
ermutigen Sie, das breitgefdcherte Handelsangebot der Firma mIs»mm) zu nutzen

MPM agd S.A.
ul. Brzozowa 3, 05-822 Milandéwek, Polska
tel.: (22) 38052 34, fax: (22) 3805272, BDO: 000027599
www.mpm.pl



