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WSKAZOWKI DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA

UZYTKOWANIA

D Przed uzyciem przeczytaj dokfadnie instrukcje obstugi.

D Zachowaj szczegdlng ostroznos¢, gdy w poblizu urzadzenia
znajdujg sie dzieci.

D Nie wykorzystuj urzadzenia do innych celéw, niz zostato
przeznaczone.

D Nie zanurzaj urzadzenia, przewodu, termostatu i wtyczki
w wodzie lub innych ptynach.

D Nie zostawiaj urzadzenia bez nadzoru podczas pracy.

D Zawsze wyjmuj wtyczke z gniazdka sieciowego, gdy nie
uzywasz urzadzenia.

D Nie uzywaj uszkodzonego urzadzenia, rowniez wtedy, gdy
uszkodzony jest przewdd sieciowy lub wtyczka — w takim
wypadku oddaj urzadzenie do naprawy w autoryzowanym
punkcie serwisowym.

D Uzycie akcesoriéw niepolecanych przez producenta moze
spowodowac uszkodzenie urzadzenia, pozar lub uszkodze-
nie Ciata.

D Nie wieszaj przewodu zasilania na ostrych krawedziach i nie
pozwl aby sie stykat z gorgcymi powierzchniami.

D Nie stawiaj urzgdzenia w poblizu kuchni elektrycznych
i gazowych, palnikow, piekarnikow, itp.
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D Podczas pracy nie dotykaj goracych powierzchni urzadzenia.
Do otwierania uzywaj tylko przeznaczonego do tego celu
uchwytu.

D Przy otwieraniu grilla, podczas pracy uwazaj na wydostajaca
sie gorgcq pare.

D Urzadzenie powinno by¢ podfagczone do gniazdka siecio-
wego z bolcem uziemiajgcym.

D Uzywaj urzadzenia na gtadkiej i stabilnej powierzchni.

D Urzadzenie stawiaj na powierzchni odpornej na wysokie
temperatury. Nie wolno stawia¢ urzadzenia na powierzch-
niach plastikowych, winylowych, lakierowanym drewnie
lub na innych wytworzonych z tatwopalnych materiatow.

D Nie przesuwaj goracego urzadzenia i nie przesuwaj go
podczas pracy.

D Po zakonczeniu pracy i ostygnieciu urzadzenia oraz przed
r0zpoCzeciem Czyszczenia najpierw wyjmij wtyczke z gniaz-
da siecioweqo, a nastepnie oproznij pojemnik na sciekajacy
ttuszcz.

D Urzadzenie nie nadaje sie do uzytkowania na otwartej prze-
strzeni.

D Urzadzenie nie jest przeznaczone do pracy z uzyciem ze-
wnetrznych wytgcznikow czasowych lub oddzielnego uktadu
zdalnej reguladji.

D Urzadzenie jest przeznaczone tylko do uzytku domowego.

D Niniejszy sprzet moze by¢ uzytkowany przez dzieci w wieku
co najmniej 8 lat i przez osoby o obnizonych mozliwosciach
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fizycznych, umystowych i osoby o braku doswiadczenia
| Znajomosci sprzetu, jezeli zapewniony zostanie nadzor lub
instruktaz odnosnie do uzytkowania sprzetu w bezpieczny
Sposob, tak aby zwigzane z tym zagrozenia byty zrozumiate.
Dzieci bez nadzoru nie powinny wykonywac czyszczenia
| konserwadji sprzetu.

D Nalezy zwracac uwage na dzieci, aby nie bawity sie sprze-
tem/urzadzeniem.

D Przechowuj urzadzenie i jego przewdd w miejscu niedo-
stepnym dla dzieci ponizej 8 lat.

D /\UWAGA! Goraca powierzchnia!

D Temperatura dostepnych powierzchni moze by¢ wyzsza,
gdy sprzet pracuje.

D Nie umieszczaj urzadzenia w poblizu materiatow tatwopal-
nych, takich jak firanki, obrusy i inne, moze to spowodowac
pozar.

D Nie wyciagaj wtyczki z gniazdka sieci pociagajac za przewdd.

D Nie podtaczaj wtyczki do gniazdka sieci mokrymi rekami.

D Dla bezpieczenstwa dzieci prosze nie zostawia¢ swobodnie
dostepnych czesci opakowania (torby plastikowe, kartony,
styropian itp.).

D OSTRZEZENIE! Nie pozwalaj dzieciom bawi¢ sie folia.
Niebezpieczenstwo uduszenia!

D OSTRZEZENIE! Przegrzany thuszcz moze ulec zapto-
nowi. Zachowaj szczeg6lna ostroznos¢.
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1. Podstawa grilla

2. Pokrywa gorna grilla

3. Plyty grzejne z nieprzywierajaca
powtoka

4. Suwak blokady pokrywy goérnej

5.  Uchwyt pokrywy gornej

6. Panel sterowania
a. wtacznik/wytacznik z lampka
kontrolng
b. pokretto z przyciskiem do 7.
sterowania dolnej ptyty grzewczej 8.
C. pokretto z przyciskiem do
sterowania gornej ptyty grzewczej 9.
d. przyciski zmiany czasu funkgji

nun

opoznionego wyfaczania "-""+" 10.

e. lampka kontrolna termostatu

dolnej ptyty grzewczej

f. lampka kontrolna termostatu
gornej ptyty grzewczej

g. wyswietlacz czasu funkgdji
opo6znionego wytaczania (TIME)

h. wyswietlacz zadanej temperatury
w dolnej ptycie grzewczej

i. wyswietlacz zadanej temperatury

w goérnej ptycie grzewczej

Pojemnik na ttuszcz

Przycisk uwalniania dolnej ptyty

grzewczej

Przycisk uwalniania gérnej ptyty

grzewczej

Sktadane przednie nézki

W zaleznosci od potrzeb, rodzaju smazonej zywnosci, jej wielkosci i ilosci, grilla mozna uzyc

w dwdch konfiguracjach:
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D zptytamizamknietymi-doktadne smazenie z dwdch stron jednoczesnie, proces grillowania prze-
biega w Scisle kontrolowany sposdb, krdtki czas smazenia, Zywnos¢ zostaje opieczona w niemal
identycznym stopniu z obu stron

D zplytamiotwartymi- grillowanie najbardziej zblizone do naturalnego na wolnym ogniu, jedno-
czesnie dwukrotnie zwieksza sie powierzchnia grilla

PRZED PIERWSZYM UZYCIEM

1. Wypakuj urzadzenie z kartonu, usun z urzadzenia wszelkie torby, etykiety, wypetniacze i blo-
kady transportowe.

2. Sprawdz czy parametry zasilania umieszczone na tabliczce znamionowej urzadzenia odpo-
wiadajg parametrom Twojej sieci zasilajacej.

3. Otwdrz pokrywe gérna @ przesuwajac uprzednio suwak blokady pokrywy @ w pozycje
+,OPEN". Blokada otwarcia pokrywy gérnej nastepuje po przesunieciu suwaka w pozycje
,LOCK” i po wczeéniejszym zamknieciu pokrywy gérnej. Sprawdz czy ptyty grzewcze @
53 prawidtowo zamontowane w urzadzeniu. Roztéz sktadane przednie nézki (10) naciskajac
dzwignie znajdujaca sie w gniezdzie nézek.

UWAGA! Nigdy nie uruchamiaj urzadzenia bez poprawnie zamontowanych ptyt grzewczych.

4. Doktadnie przetrzyj wilgotna éciereczka ptyty grzejne grilla @ oraz pojemnik na ttuszcz @
a nastepnie wytrzyj do sucha.

5. Dokonaj operacji wygrzania ptyt grzejnych przed rozpoczeciem eksploatacji grilla. W tym
celu ustaw urzadzenie na twardej, suchej, poziomej i rbwnej powierzchni, podfacz je do sie-
ci i uruchom proces grzania obu ptyt w temperaturze 230°C przez 5 minut. Dokfadny opis
obstugi panelu sterowania, ustawiania temperatury i czasu znajdziesz w rozdziale "UZYCIE
GRILLA". Po zakoriczeniu procesu wytacz urzadzenie, odtgcz od sieci zasilajacej i odczekaj az
catkowicie ostygnie. Wygrzewaniu ptyt moze towarzyszy¢ lekkie dymienie ktére ustapi w
dalszym ciggu eksploatacji.

6. Przetrzyj ponownie wilgotna Sciereczka ptyty grzejne grilla a nastepnie wytrzyj do sucha.

UZYCIE GRILLA PRZY PtYTACH ZAMKNIETYCH

UWAGA! Przed uruchomieniem upewnij sig, ze urzadzenie jest catkowicie suche aw pomieszczeniu zapewniona
jest wentylacja powietrza.

1. Ustaw urzadzenie na twardej, suchej, poziomej i rbwnej powierzchni.

2. Upewnij sie, ze w urzadzeniu zamontowany jest pojemnik na ttuszcz @.

3. Suwakiem @ zwolnij blokade pokrywy (suwak w pozycji ,OPEN") i otwérz pokrywe do po-
zycji pionowej.

UWAGA! Pokrywe gorng @ podnos tylko i wytacznie korzystajac z uchwytu @.

4. Posmaruj ptyty grzejne @ ttuszczem spozywczym przewidzianym do smazenia potraw
a nastepnie zamknij pokrywe gorna.

5. Podfacz urzadzenie do sieci zasilajacej - podtaczenie sygnalizowane jest pulsacja lampki kon-
trolnej na wtaczniku @E). Nastepnie wigcz je wigcznikiem @ - lampka kontrolna na przycisku
zaswieca sie Swiattem ciggtym.
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6. Uruchom dolng ptyte grzejna naciskajac pokretto @ a nastepnie obracajac pokretto w lewo/
prawo ustaw pozadang, docelowa temperature dolnej ptyty grzewczej ktéra wyswietlana
jest na wyswietlaczu @ Analogicznie postepuj dla gérnej ptyty grzejnej korzystajac z po-
kretta @ i obserwujac wyswietlacz @). Mozesz ustawic temperature w zakresie od 60°C do
230°C zkrokiem co 10°C niezaleznie dla kazdej ptyty grzejnej. Dzieki temu mozna mie¢ petng
kontrole nad przebiegiem procesu grillowania. Zmiane temperatury ptyt mozesz przepro-
wadzac takze w czasie trwania procesu. Dla spokojnego grillowania delikatnych potraw sto-
suj nizsze temperatury a dla mies — wieksze. Nabierajac z czasem doswiadczenia uda Ci sie
zoptymalizowac proces grillowania odpowiednio dobierajac temperatury ptyt. Wytaczenie
danej ptyty nastepuje po kolejnym nacisnieciu odpowiedniego pokretta @ lub @

7. Otworz pokrywe grilla, umie$¢ produkty na dolnej ptycie grzewczej a nastepnie zamknij
pokrywe i bardzo delikatnie doci$nij ja do zywnosci. Podczas umieszczania zywnosci zwrdé
uwage aby nie zagrodzi¢ drogi sptywu ttuszczu do tylnej czesci ptyty grzewczej gdzie znaj-
duje sie ujscie do pojemnika na ttuszcz. W urzadzeniu mozna przyrzadzac mieso, ryby, szasz-
tyki, warzywa itp. Jezeli grillowana zywnos¢ ma delikatng strukture to zablokuj gérng pokry-
we w pozycji niedomknietej przesuwajac suwak (4) w jedna z pieciu pozycji pomiedzy LOW
a HIGH.

UWAGA! Ptyty grzejne sa gorace. Nie dotykaj ptyt grzejnych grilla.

8. Lampki kontrolne termostatéw @ i @ sygnalizuja stan pracy urzadzenia:
- kolor czerwony - rozgrzewanie lub dogrzewanie ptyty grzejnej
+ kolor zielony - zadana temperatura osiggnieta
Podczas pracy grilla odpowiednia lampka od uruchomionej ptyty grzejnej bedzie
cyklicznie zmieniata kolor $wiecenia co swiadczy o utrzymywaniu ciepta przez urzadzenie.

9. Korzystajac z przyciskow @ mozesz ustawic czas po jakim grill wytaczy sie (funkcja "TIME").
Dostepny jest czas pomiedzy 1 a 99 minutami z krokiem co 1 minute. Ustawiony czas wy-
Swietlany jest na wyswietlaczu @i odliczany na biezaco. Po uptywie ustawionego czasu grill
zakoniczy prace wydajac 5-krotny sygnat dzwiekowy.

10.Przy otwieraniu i zamykaniu pokrywy w celu skontrolowania stanu opiekanych potraw uwa-
zaj na wydostajaca sie z urzadzenia pare bedaca naturalnym efektem obrébki termicznej. W
zaleznosci od rezultatéw i swoich kulinarnych gustéw dokonaj korekty temperatury grillo-
wania.

11. Wytopiony ttuszcz z potraw bedzie sptywat do podstawionego pojemnika na ttuszcz @. Na
biezaco oproézniaj go ze zgromadzonego ttuszczu.

UWAGA! Sptywajacy do pojemnika ttuszcz jest goracy — uwazaj aby sie¢ nie oparzyc.

12.Potrawy z grilla usuwaj za pomoca specjalnych szczypiec lub tez drewnianych sztué¢cédw. Nie
uzywaj sztu¢cdw metalowych gdyz moga porysowac ptyty grzejne grilla.

13.Umies¢ w urzadzeniu kolejne produkty przewidziane do grillowania. Jezeli koriczysz prace
z grillem to wytacz urzadzenie wytacznikiem @ a nastepnie odtacz urzadzenie od sieci za-
silajace;j.

14.0dczekaj az urzadzenie catkowicie ostygnie po czym wyczys¢ je kierujac sie wskazéwkami
zawartymi w rozdziale ,CZYSZCZENIE | KONSERWACJA".
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UZYCIE GRILLA PRZY PLYTACH OTWARTYCH

UWAGA! Przed uruchomieniem upewnij sig, ze urzadzenie jest catkowicie suche aw pomieszczeniu zapewniona
jest wentylacja powietrza.

1. Ustaw urzadzenie na twardej, suchej, poziomej i réwnej powierzchni.

2. Upewnij sie, ze w urzadzeniu zamontowany jest pojemnik na ttuszcz @.

3. Suwak @ przesun do pozycji ,BBQ MODE” (Barbe-
cue) i przytrzymaj, natomiast druga rekg chwy¢ za
uchwyt @ i odchyl pokrywe gérng @ do tytu urza-
dzenia tak aby pokrywa @ oparta sie uchwytem @
o blat. Ptyty grzejne utworza kat 180° (rys. 1).

UWAGA! Podczas czynnosci rozktadania, urzadzenie musi by¢ cat-
kowicie wystudzone.

4. Posmaruj ptyty grzejne @ ttuszczem spozywczym przewidzianym do smazenia potraw.

5. Podtacz urzadzenie do sieci zasilajacej i uruchom obie ptyty grzejne zgodnie z opisem w
punkcie 6 poprzedniego rozdziatu. Dzieki mozliwosci ustawienia réznych temperatur ptyt
mozesz grillowaé w tym samym czasie produkty wymagajace réznych temperatur.

6. Umiesc¢ produkty przewidziane do grillowania na obu ptytach grzejnych. Czas opiekania na
grillu bedzie uzalezniony od rodzaju grillowanych produktéw. Okresowo przektadaj zyw-
nos¢ na druga strone w celu rbwnomiernego jej usmazenia. W zaleznosci od rezultatéw
i od gustow kulinarnych dokonaj korekty temperatury grillowania. Podczas umieszczania
zywnosci zwré¢ uwage aby nie zagrodzi¢ drogi sptywu ttuszczu do pojemnika na ttuszcz.

7. Mozesz ustawic¢ czas po jakim grill wytaczy sie (funkcja "TIME") - patrz opis w punkcie 9
poprzedniego rozdziatu.

8. Wytopiony ttuszcz z potraw bedzie sptywat do podstawionego pojemnika na ttuszcz @.
Na biezaco oprézniaj go ze zgromadzonego ttuszczu.

UWAGA! Sptywajacy do pojemnika ttuszcz jest goracy — uwazaj aby sie nie oparzyc.
UWAGA! Proces grillowania powoduje powstawanie goracej pary. Ryzyko poparzenia.

9. Potrawy z grilla usuwaj za pomoca specjalnych szczypiec lub tez drewnianych sztu¢céw.
Nie uzywaj sztu¢céw metalowych gdyz moga porysowac ptyty grzejne grilla.

UWAGA! Ptyty grzejne sa gorace. Nie dotykaj ptyt grzejnych grilla.

10.Umies¢ w urzadzeniu kolejne produkty przewidziane do grillowania. Jezeli konczysz prace
z grillem to wytacz urzadzenie wytgcznikiem @ a nastepnie odtacz urzadzenie od sieci
zasilajacej.

11. Odczekaj az urzagdzenie catkowicie ostygnie po czym wyczysc je kierujac sie wskazowkami
zawartymi w rozdziale ,CZYSZCZENIE | KONSERWACJA".

UWAGA! Po zakoriczonej pracy grilla z ptytami w pozycji otwartej nie wolno zamyka¢ pokrywy do czasu catko-
witego ostygniecia urzadzenia. Ryzyko poparzenia!
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1.

CZYSZCZENIE | KONSERWACJA

Przed przystapieniem do czyszczenia (oraz po zakoniczeniu grillowania) wytacz urzadzenie
wytacznikiem &), wyjmij wtyczke z gniazdka sieciowego i poczekaj az urzadzenie ostygnie.

UWAGA! Nie zanurzaj urzadzenia w wodzie lub innych ptynach. Nie wycieraj ptyt ostrymi, Scierajacymi zmywa-
kami lub gabkami poniewaz mozesz w ten sposéb zniszczy¢ ptyty grzejne.

2.

w

S
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Ptyty grzejne grilla oczy$¢ wstepnie z ttuszczu papierowym recznikiem. Nastepnie zdemon-
tuj ptyty grzejne z urzadzenia i umyj je w cieptej wodzie z detergentem po czym dokfadnie
optucz i osusz. Aby zdemontowa¢ ptyty grzejne naciénij jedna reka przycisk @ a druga reka
zdemontuj dolng ptyte grzejna. Analogicznie postepuj dla gérnej ptyty grzewczej uzywajac
przycisku @. Ptyty grzewcze sa identyczne i moga by¢ zamieniane miedzy soba. Montujac
ptyty w urzadzeniu dopasuj je tak aby dwa wagtebienia w ptycie zahaczyty o dwa haczyki
w gniezdzie ptyty a nastepnie docisnij ptyte do gniazda do zadziatania zatrzasku.
Powierzchnie gdzie montowane sg ptyty grzewcze wewnatrz urzadzenia mozesz przetrze¢
papierowym recznikiem.

. Pojemnik na ttuszcz umyj w cieptej wodzie z dodatkiem tagodnego detergentu a nastepnie

wyptucz go i osusz.
Zewnetrzna powierzchnie grilla czys$¢ wilgotna $ciereczka po czym wytrzyj do sucha.

. Plyty grzejne @ oraz pojemnik na ttuszcz @ mozesz my¢ w zmywarkach do naczyn.

DANE TECHNICZNE

Parametry techniczne podane sa na tabliczce znamionowej produktu.
Dtugos¢ przewodu sieciowego: 0,70 m

PRAWIDLOWE USUWANIE PRODUKTU (zuiyty sprzet elektryczny i elektroniczny)

Polska Oznaczenie umieszczane na produkcie wskazuje, ze produktu po uptywie okresu uzytkowania
nie nalezy usuwaczinnymi odpadami pochodzacymiz gospodarstw domowych. Aby unikna¢ szkodliwego
wptywu na Srodowisko naturalne i zdrowie ludzi wskutek niekontrolowanego usuwania odpaddw, zuzyte
urzadzenie nalezy dostarczy¢ do punktu odbioru zuzytego sprzetu AGD lub zgtosic jego odbidr z domu.
W celu uzyskania szczegétowych informacji na temat miejsca i sposobu bezpiecznego usuwania odpadow

elektrycznych i elektronicznych uzytkownik powinien skontaktowac sie z punktem sprzedazy detalicznej, lub z lokalnym
Wydziatem Ochrony Srodowiska. Produktu nie nalezy usuwac razem z innymi odpadami komunalnymi.
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SAFETY INSTRUCTIONS

D Before use thoroughly read the operation manual.

D Extreme care is required in case of children presence in
vicinity of the appliance!

D Do not use this appliance for other than intended use.

D Do not immerse the appliance, its cord and plug in water
or any other fluids.

D Do not leave the appliance without supervision in course
of its operation.

D Always pull out the plug from the socket unless the appli-
ance is used or before its cleaning.

D Do not use the appliance in case of its damage, also if its cord
or plug is damaged — in such case the appliance should be
handed over to an authorized service shop for repair.

D To avoid the risk of damage, fire or injury, always use the
attachments recommended by the manufacturer.

D Do not hang the cord on any sharp edges and prevent any
contact with hot surfaces.

D Do not place the appliance in vicinity of electric and gas
cookers, burners, ovens, etc.

D Do not touch any hot surfaces in course of roasting — open
the roaster by means of holder designed for this purpose only.

D When opening the appliance in course of roasting, proceed
carefully owing to hot damp from the area under the heat-
ing panels!!

Ll
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D The appliance should be connected into the socket with
grounding pin.

D Place the appliance on a dry, flat and stable surface.

D Place the press grill on a heat-resistant surface. Do not place
the press grill on surfaces made or finished with plastic, vinyl,
paint/varnish or other flammable materials.

D Do not move the press grill when hot or in operation.

D Before cleaning the press grill after use, wait for it to cool
down, unplug the power cord from the mains and empty
the fat drip pan.

D The press grill is suitable for indoor use only.

D Do not use the appliance outdoors.

D The appliance is not intended to be operated by means of
an external timer or separate remote-control system.

D The device is intended for domestic use only.

D This appliance is not intended for use by children under 8
years of age and individuals with reduced physical, sensory
or mental capabilities, or lack of experience and knowledge,
unless they have been given supervision or instruction con-
cerning use of the appliance in a safe way and if they under-
stand the hazards involved. Cleaning and user maintenance
shall not be carried out by children without supervision.

D Ensure that children do not play with the appliance.

D Store the appliance and its cord out of reach of children
under 8 years of age.

D /)\NOTE! Hot surface!

12
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D The temperature of surfaces may be higher when the ap-
pliance is in use.

D To avoid the risk of fire, do not place the appliance near
flammable objects, such as curtains, tablecloths, etc.

D Do not remove the plug from the mains by pulling by the
cord.

D Do not plug the power cord with wet hands.

D Inorderto ensure your children’s safety, please keep all pack-
aging (plastic bags, boxes, polystyrene etc.) out of their reach.

D WARNING! Never let children play with plastic film
or bags. Choking/asphyxiation hazard!

D WARNING! Oils and fats may burn when overheated.
Please be careful!

13
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1. Grill base e. bottom hot plate indicator light
2. Toplid f. top hot plate indicator light
3. Non-stick heating plates g. delayed shut-off function time
4. Top lid slider latch display (TIME)
5. Toplid handle h. bottom hot plate set temperature
6. Control panel display
a. Power switch with LED indicator i. top hot plate set temperature
b. control knob with button for the display
bottom hot plate 7. Drip pan
¢. control knob with button for the 8. Bottom hot plate release button
top hot plate 9. Top hot plate release button
d. delayed shut-off time setting but- 10. Folding feet

Depending on the recipe and/or the grilled food product and/or its size or quantity, the press grill

can be used in two configurations:

D With the hot plates closed: the top and down sides of food products are grilled at the same time; the
food products are processed fast and with a well-controlled, nearly uniform doneness on both sides.

D With the hot plates open: this configuration is the next best thing to natural grilling on an open
flame; the grilling surface is two times bigger than when the hot plates are closed.

14
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BEFORE FIRST USE

1. Unpack the press grill and remove all plastic bags, labelling stickers, filling materials and
transport locks.

2. Verify that the power ratings on the rating plate of the press grill match your power mains
system.

3. Slide the top lid slider latch @ open to the ‘OPEN’ mark and lift the top lid @ open. The top
lid can be locked closed with the top lid slider latch at the ‘LOCK’ mark. Check if the heating
plates @ are correctly mounted in the device. Unfold the folding feet (10) by pressing the
lever located in the feet socket.

WARNING! Never start the appliance without properly installed heating plates.

4. Clean the hot plates @ and the fat drip pan @ thoroughly with a wet cloth and wipe them
dry.

5. Before grilling for the first time, the hot plates must be properly conditioned by running
them hot. Place the press grill on a firm, dry, level and smooth surface, plug the power cord
to the mains, and heat up both plates at 230°C for 5 minutes. The detailed description of
how to use the control panel, set the temperature and time can be found the “GRILL USE”
chapter. After the process turn off the device, unplug it from the mains and wait until it cools
completely. The hot plates may smoke slightly during this process. This is natural and will not
recur during further use.

6. Wipe the hot plates with a damp cloth and wipe them dry.

USING THE PRESS GRILL WITH CLOSED HOT PLATES

CAUTION! Before starting the press grill, make sure it is dry and that the room is well ventilated.

1. Place the press grill on a firm, dry, level and smooth surface.
2. Make sure that the fat container @ is installed in the device.
3. Unlock the top lid slider latch @ and lift the top lid upright.

CAUTION! Lift the top lid € by the handle @ only.

4. Spread some cooking fat on the heating plates @. Close the top lid.

5. Connect the appliance to the mains - this is signaled by the pulsing LED indicator on the
power switch @ Next switch on the appliance using the power switch @ - the LED indica-
tor on the power switch will light steadily.

6. Switch on the bottom hot plate by pressing knob @ and turn the knob left/right to set the
desired target temperature of the bottom hot plate. The temperature is indicated on the
display @ Proceed in the same way for the top hot plate by using the knob @ and observ-
ing the display @ You can set the temperature within the range from 60°C to 230°C, with a
10°C increment, independently for each hot plate. This allows you to fully control the grilling
process. You can also change the temperatures during the process. In order to gently grill
delicate food use lower temperatures. For meats use higher temperatures. With time, you
will be able to optimise the grilling process by adjusting the temperature of the plates. To
turn off the plate, press the relevant knob @ again or @

7. Lift the top lid, place the food products on the bottom hot plate, and close the top lid while
gently pressing it down. While placing the food products be careful not to obstruct the
grease flow to the back of the hot plate, where the outlet to the drip pan is located. Use can

15
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use the appliance to grill meat, fish, shish kebabs, vegetables, etc. If the grilled food products
has a delicate structure, lock the top lid in the slightly open position by sliding the slide (4) to
reach one of the five positions between LOW and HIGH.

CAUTION!! The hot plate are hot. Do not touch the hot plates.

8. The LED indicators of thermostats @ and @ indicate the operational status of the appli-

ance:

- red - heating or reheating the hot plate

+ green - the temperature set has been reached

When the grill is operating, the LED indicator for the activated hot plate will periodically
change its light, which indicates that the device maintains heat.

9. Using buttons @ you can set the time after which the grill will switch off (the "TIME” func-
tion). You can set the time between 1 and 99 hours with a 1-minute increment. The time set
is indicated on the display @ and counted down on an ongoing basis. After the set time
elapses, the grill will stop operation and emit a 5 beeps.

10.Hot steam may burst when opening and closing the top lid to check the doneness. This is a
normal effect of processing food with heat. Adjust the grilling temperature with the thermo-
stat knob according to the desired grilling effect.

11. The fat melted out of the food will flow to the fat drip pan @. Empty the fat drip pan fre-
quently to prevent overflow and spills.

CAUTION!! Risk of burns! The fat flowing out to the fat drip pan is hot!

12.Remove the processed food from the press grill with grilling tongs or utensils made of wood.
Do not use metal utensils, they might damage the non-stick coating of the hot plates.

13.When done grilling, you can either put another serving in the press grill. After finishing grill-
ing, turn the device off using the power switch @ and unplug it from the mains.

14.Leave the press grill to cool down and clean it as explained in Section “CLEANING AND MAIN-
TENANCE".

USING THE GRILL WITH OPEN HOT PLATES

CAUTION! Before starting the press grill, make sure it is dry and that the room is well ventilated.

1. Place the press grill on a firm, dry, level and smooth surface.
2. Make sure that the fat container @ is installed in the device.
3. Slide the slider @ to the “BBQ MODE” (Barbecue)
position and hold, while lifting the top plate @ all
the way to the back until the handle @ is resting on
the surface. Both heating plates are now facing up ’ﬁ
(Fig. 1).
CAUTION! Do not open the press grill completely when hot.

4. Spread some cooking fat on the heating plates @.

5. Plugin the appliance and turn on both hot plates in the way described in the previous chap-
ter, point 6. Since it is possible to set different plate temperatures, you can grill products
which require different temperatures at the same time.

6. Place the food to be grilled on both hot plates. The grilling type will depend on what food
products you want to process. Flip the food over after some time to have it done even.

16
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Adjust the grilling temperature with the thermostat slider according to the desired grilling
effect. When placing products, be careful not to block fat channels.

7. You can set the time after which the grill will switch off (the "TIME” function) - see description
in the previous chapter, point 9.

8. The fat melted out of the food will flow for the fat drip pan @. Empty the fat drip pan fre-
quently to prevent overflow and spills.

CAUTION! Risk of burns! The fat flowing out to the fat drip pan is hot!
CAUTION! The grilling process produces hot steam. Risk of burns.

9. Remove the processed food from the press grill with grilling tongs or utensils made of
wood. Do not use metal utensils, they might damage the non-stick coating of the hot
plates.

10.When done grilling, you can either put another serving in the press grill. After finishing grill-
ing, turn the device off using the power switch @ and unplug it from the mains.

11. Leave the press grill to cool down and clean it as explained in Section “CLEANING AND
MAINTENANCE".

CAUTION! Do not close the top lid until the press grill cools down completely. Risk of burns!

CLEANING AND MAINTENANCE

1. Before attempting to clean the press grill (and when done grilling), turn off switch @ un-
plug it from the mains and wait until it cools down.

CAUTION! Do not submerge the press grill in water or other liquids! Do not wipe the hot plates with rough
scourers or sponges as you may damage the hot plates.

2. Clean the hot plates of fat with paper tower. Remove the hot plates and wash them with
warm water and a detergent. Thoroughly flush clean with water and dry. To remove the hot
plates, press down the button @ with one hand and take out the bottom hot plate with the
other. Use the button @ to remove the top hot plate likewise. Both hot plates are identical
and interchangeable. Install each hot plate by engaging the two grooves in the hot plate with
the two tabs in the hot plate seat; next, press down the hot plate until it is latched in place.

3. The surface where the heating plates are mounted inside the device can be wiped with a
paper towel.

4. Wash the fat drip pan with lukewarm water and a mild dishwashing detergent, rinse them

clean, and leave to dry.

. Clean the outer surfaces of the press grill with a damp cloth and wipe them dry.

6. You can wash in dishwashers the hotplates @ and fat container @.

v
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TECHNICAL SPECIFICATIONS

See the product’s nameplate for technical specifications.
Length of the network cable: 0.70 m

PROPER DISPOSAL OF THE PRODUCT (waste electrical and electronic equipment)

Poland  Thissymbol on the product indicates that the product, after ts lifetime, should not be disposed with other
household wastes. To avoid harmful influence on the environment and human health due to uncontrolled
waste disposal, dispose the waste device to the service point of waste household appliances or report
collecting it from home. In order to obtain detailed information about the location and how to dispose
the waste electrical and electronic equipment in a safe way, contact your retailer or local Department

of Environmental Protection. Do not dispose the device with other municipal waste.

18
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YKA3AHWA MO BE3ONACHOMY NMPUMEHEHWUIO

D [lepen npumeHeHeM HeOOXOANMO BHUMATENIBHO MPOYMUTATb
VHCTPYKLIIO MO OOCTYKMBAHMIO.

D Cobniopaiite 0cobyto OCTOPOXHOCTb, KOTAa BOAM3M YCTPOM-
CTBa HaxoaAaTca aetu!

D He nonb3yiTtech yCTPOMCTBOM ANA APYrX Lienew, yem ans
KOTOPbIX ObIN0 NPeHa3Ha4YeHO YCTPOMCTBO.

D 3anpetaeTca norpy4atb YCTPOMCTBO, MPOBOL WV LUTENCeSb-
HYI0 BUSIKY B BOZY WV B APYTMe XUAKOCTL,

D He octaBnanTe paboTatoLLero yCTponcTBa be3 Hag3opa.

D Bcerna BblHMMaliTe LUTENCENbHYIO BIMKY C FHE3a INeKTpu-
YecKkow CeTn, eCsIn He NpuUMeHaeTe YCTPOWCTBa U nepes
TeM, KaK HauaTb YMCTKY.

D 3anpelliaeTca Nonb30BaTLCA NOBPEMXAEHHbIM YCTPOCTBOM, 3
TaKXKe, eC/IV NOBPEXAEH MPOBOL WM LUTEMCESbHAA BIMKA — B
3TOM CJTy4ae HeoOXOAVMO OTAATb YCTPOWCTBO [J1A PEMOHTA
B ABTOPM30BAHHbIN MYyHKT CEPBUCHOMO 0OCTYKMBAHNA.

D /Icnonb30BaHyie akcecCyapoB, He PEKOMEHIOBAHHbIX MPOV3-
BOAUTENIEM, MOXET NPUBECTY K NOBPEXAEHWIO YCTPOUCTBS,
MOMXapy WU K TeNeCHOMY MOBPEXAEHNIO.

D He BeluaiTe NPoBOAa Ha OCTPbIX FPAHAX 1 He AOMYCKaWTe,
YTOObI OH KaCanca ropaurx NOBEPXHOCTEN.

D Henb3da CTaBWTb YCTPOMCTBO BOAM3M APYX SMEKTPUUECKIX
YCTPOWCTB, FOPENIOK.

D Bo Bpems 06xaprBaHMA He NpUKacaTech K ropsaYmMmM no-
BEPXHOCTAM YCTPOWCTBA AJIA OTKPbIBAHWA HEOOXOAUMO

19
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NPUMEHATb TONbKO 3axXBaT, NpeaHa3HAYeHHbIN ANA STHX
Lienew.

D [pu OTKPbITUM TOCTEPa BO BPeMA 3anekaHma HeobXoaymo
00paLL[aTb 0COO0e BHMMAHME Ha BbIXOAALLMIA FOPAUNA Nap
3-N0J HarpeBaTeSbHbIX MANTOK!

D YCTPOWCTBO JOMKHO ObITb MOAKIOUEHO K FHE3MY 3MeKTpU-
Yeckow CeTu, KOTopOoe MMeeT 3a3eMIAILLIIA WTbIPb.

D YCTPOMCTBO CeayeT CTaBUTb Ha CYXYHo, MIOCKYIO U YCTOM-
UMBYH MOBEPXHOCTb.

D prbop cneayeT yCTaHaBAVBATL Ha MOBEPXHOCTY, CTOM-
KOW K BbICOKMM TemnepaTypam. He cTaBsTe nprbop Ha
MNACTVIKOBbIE, BYHIMOBbIE, AEPEBAHHDBIE, MOKPLITHIE IAKOM,
WA APYTIE, U3FOTOBNEHHDIE 113 NIErKOBOCMIAMEHAIOLLIMXCA
MaTepuanoB, MOBEPXHOCTH.

D He nepemeLaiite ropaunin nprbop v He NepemeLLiaiTe ero
BO BpemA paboTbl.

D [Nocne okoHYaHMA PaboTbl, NOCE TOro Kak Nprbop OCTbl-
HeT, Nepef 0YMCTKOM CHauana BbIHGTE BUMKY 13 PO3ETKY, a
33TeM OUMCTUTE NOAJOH A1 CTEKAHWA XKMpa.

D [prbop He NOAXOAWT ANA UCMOMb30BAHNA HA OTKPLITOM
BO3MyXE.

D He nonb3yinTech yCTPOMCTBOM Ha OTKPLITOM BO3yXe.

D [punbop He NpeaHa3HaueH Ana pPaboTbl C MCMOMb30BAHKEM
BHELUHX BbIK/OYaTeNen-TanMepoB i OTAENbHOM CUCTEMB
ANCTaHLMOHHOTO YNpaBeHuA.
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D YcTponcTBO NpeaHasHaueHo TONbKO 1A AOMALLHETO Yno-
TpebneHuA.

D [laHHbiM 060pYya0BaHMEM MOTYT MOMb30BATLCA AETV B BO3-
pacTe cTapLue 8 neT v Moan C orpaHUUEHHbIMA Gr3NYECKAMM
N YMCTBEHHbIMI BO3MOXHOCTAMY, a Takke ftofy 6e3 onbiTa
1 3HaHWA 0O0PYAOBAHWA, MOA NPVUCMOTPOM UM C UHCTPYK-
TaXkem No 6e30MacHOMY VCMOMb30BaHMIO 0O0PYA0BAHNA
TaK, YTOObI YrpO3bl, CBA3aHHbIE C 3TVM, Dbl TOHATHDI. [leTw
6e3 NPVCMOTPA He AOMKHbI MPOBOAWTD OYUCTKY M YXOA NO
000pPYA0BAHNIO.

D He no3BonanTe neTam Urpatb NPUOOPOM.

D XpaHuTe yCTPOMCTBO 1 €0 NPOBO/ B MECTe, HEAOCTYMHOM
ANnda feten 1o 8 ner.

D /) BHUMAHUE! lopsauas noBepXHOCTb!

D TemnepaTypa OCTYMHbIX MOBEPXHOCTEN MOXET ObiTb bonee
BbICOKOW, KOrfla 060py/I0BaH1e BKIOUEHO.

D He ycTaHaBNMBaliTe YCTPOMCTBO BOMM3YM erkoBOCTIaMeHs-
FOLLIMXCA MATePUANOB, TaKMX Kak LLITOPbI, CKaTepTU U ApYyTie,
3TO MOXKET MPUBECTU K BO3FOPAHWI.

D He BbiHMMANITE BUAKY 13 PO3ETKM, BbITAMMBAA ee 3a Npo-
BOA. He nopksioyanTe LWTencesb B PO3ETKY eKTPOCeTH
MOKPbIMI PYKaMMI,

D [Ina 6e3onacHoCTV fieTel, NOKaANYCTa, He OCTaBNANTE CBO-
00HO AOCTYMHbIE YacTL YNAKOBKM (MNaCTVKOBBIE MELLKY,
KAPTOHHble KOPOOKM, MOANCTPON 1 T.0,).
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D OCTOPOXKHO! He paspewanTte geTam urpatb C
nieHKkon. OnacHoOCTb yayubs!

D OCTOPOKHO! NeperpeTbie macna v knpbl MOryT
BOCMJlaMeHUTbcA. byabTe ocTOpoXHbI!

ONMUCAHUE NMPUBOPA

22
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1. OcHoBaHue rpunsa €. VHAMUKaTOp TepMocCTaTa HUKHeN

2. BepxHAs KpblwKa rpuna HarpeBaTesibHOW NaHenm
3. HarpeBaTenbHble NAacTUHbI C f. wHaukaTop TepmocTaTa BepxHei
AHTUNPUraPHbIM MOKPbITUEM HarpeBaTe/lbHOWN NaHenun
4. Tlon3yHOK 65I0KMPOBKM BEpXHel g. BpemsA 3afiepXKKn BbIK/OYeHN A
KPbILKN (byHKUMA TIMER)
5. Pyuka BepxHel KpbilKK h. 3apaHHas Temnepatypa ans
6. [MaHenb ynpaBneHus HUXXHel HarpeBaTelbHOM NaHenu
a. BbIK/lOYaTeb C UHANKATOPOM i. 3apaHHasA TemnepaTypa ans
b. perynaTtop c kHonkon BEepPXHel HarpeBaTesibHOM NaHenn
ANA ynpaBneHna HUKHemn 7.  KoHTeliHep ana xupa
HarpeBaTesibHOWN NaHesblo 8. KHonKa gna cbema HuXHen
C. perynatop ¢ KHOMKom HarpeBaTesibHOV NaHenm
ANA ynpasBneHna BepxHen 9. KHomnKa ana cbema BepxHen
HarpeBaTeNbHOWN NaHenblo HarpeBaTenbHOW NaHenu
d. KHOMKM U3MEeHeHVs BpemMeHN 10. CknapHble nepefHUE HOXKM

3aQiepPXKKK BbiKtoyeHma" -"" +"

B 3asucumocmu om nompebHocmel, muna xapeHol nuwu, ee pazmepa u Koauyecmad, 2puslb

MOXHO UCNO0/16308dMb 8 08YX KOHU2YPAYUAX:

D c3akpbimoli kpelwKol — NPOOYKMbI XOpOWO Onekaromcs ¢ 08yX CMopoH 0OHOBPEMEHHO, NPOUECC
npuz2omoessieHUs NPoxXooum CmMpo20 KOHMPOJIUPYeMbiM 00PA30M, BPEMS XXApKU KOPOMKoe,
npodykmel onekaromcs 8 nodmu makoUi xe cmeneHu ¢ 0beux CmopoH

D comkpeimou KpelwKoU — Xapka Ha 2pune Haubosiee 671U3KaA K ecmecmeeHHOU Xapke Ha MeosieH-
HOM 02He, 00HOBpeMeHHO 8080€ ygesiu4usaemcs naowaos 2pusisa

NEPEA NEPBbIM NCMO/1b30BAHUEM

1. V3Bnekute npnbop 13 KOPOOKM, CHUMUTE C NprbOopa BCE MELLKU, STUKETKM, HANOHUTENN U
TPaHCNOPTUPOBOUHbIE BFIOKMPOBKN.

2. Yb6epguTtecb, UTO MapameTpbl NUTaHWA, yKa3aHHble Ha 3aBOACKON Tabnunuke, COOTBETCTBYIOT
napameTpam Balleli 371eKTPoCeTU.

3. OTkpoiiTe BepxHIolo KpbilKy @), nepeasuras cHauyana NonsyHok 6noknposku Kpbiwki @ B
oTKpbIToe nonoxeHne (OPEN). broknpoBKa BepxHel KPbILKU NPOVCXOAUT Npu NepemMeLle-
HUM NoN3yHKa B nonoxenue (LOCK). Y6eautecs, uto HarpesaTenbHble nutsl @ yctaHosne-
Hbl NPaBWIIbHO B YCTPOMNCTBE. Pa3noxmTe cknagHble nepefHue HoXKM (10), HaxkaB Ha pblyar,
HaXOAALMIACA B THE3[e HOXKEK.

BHUMAHMUE! Hukorpa He 3anyckaiite npu6op 6e3 npaBunbHOM YCTAHOBKYN HarpeBaTeNbHbIX MNACTUH.

4. TwaTtenbHoO NPOTPUTE BNaXHOII TKaHbIO HarpesaTenbHble NAacTuHbI rpunsa @ v nogaoH ans
xupa @), nocne yero BbITpeTe X AOCYXa.

5. TMNepep Tem, Kak HayaTb paboTy C rpunem, NporpenTe HarpeBaTesbHble NaHenw. [ina sToro
yCTaHOBUTE NPUBOP Ha TBEPAON, CYXOii, FOPV3OHTaNbHOW U POBHOI MOBEPXHOCTM, MOLKIIIO-
yunTe ero K 3M1IeKTP1YECKOI CETU 1 BKIOUNTE NPOoLecc HarpeBa oberix naHenel npu Temne-
patype 230°C B TeueHue 5 MuHYT. [logpo6bHOe onucaHne naHeny ynpasneHus, YCTaHOBKN
Temnepatypbl 1 BpemeHu cM. B pasgene «/CMOJIb3OBAHWUE TPUNA». MNMocne 3aBeplueHuns
npouecca BbIK/IIOUNTE YCTPOWCTBO, OTCOeMHMTE OT CeTU N NOAOXKAMNTE, NOKa OHO MOJSTHO-
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CTblO OCTbIHET. HarpeBaHve naHener MOXeT CONPOBOXAaTbCA NOABIEHNEM HE3HaUNTESb-
HOro KONMYecTBa [ibiMa, KOTOPbI MCUE3HET B NpoLiecce AanbHeNLWen SKcnayaTaumu.

6. lMpoTpwTe eLye pa3 BMaXHOW TKaHbIO HarpeBaTesbHble NIACTVHbI TPUNA, @ 3aTEM BbITpUTE
NX HACyXo.

NCNONb30BAHUE TPUNA C COMKHYTbIMU NNNTAMNU

BHUMAHMUE! MNepep BknioueHnem y6eantech, 4To Npu6op NONHOCTHIO CYX0i, a B NOMeLeHUN 06ecneyeHa BeH-
TUNALMA BO3AYXa.

1. YctaHoBuTe Npnbop Ha TBEPAONA, CYXOWl, FOPU3OHTANIBHOW 11 POBHOW NOBEPXHOCTU.

2. Y6enutech, UTo B YCTPONCTBE yCTaHOB/EH XMpPOBO KoHTeliHep @.

3. TMonsyHkom @ oTKpoiiTe 3alenKky Kpbilwku (nonoxeHne OPEN) 1 oTKpoliTe KpbiLLKy B Bep-
TUKanbHOE MOoJIoXKeHNe.

BHUMAHME! Bepxuioto kpbiwky € nogHumaiite TonbKo 1 MCKNIOYUTENbHO ¢ NoMowbio pyuku @.

4. CmaxbTe HarpeBaTesbHble NacTuHbl € NuLeBbIM X1POM, NPeayCMOTPEHHBIM ANA XapKi
6niofl, a 3aTeM 3aKpPOTE BEPXHIOKO KPbILLKY.
5. Mopkniounte NprbOpP K 3NeKTPUYECKOW CeTU - MOAKIIIOUYEHNE CUTHAIM3UPYETCA MUTaHNEM
WHAMKaTOpa Ha BbiKloyaTene @ 3aTem BKJIIOUUTE €ro C MomoLLbio BbiktoyaTensa &) - vH-
[MKaTOP Ha KHOMKe CTaHEeT ropeTb HempepbIBHO.
Bkntounte HVXKHIOKW HarpeBaTesibHYyI0 MaHeslb, Ha)kaB Ha perynaTop @, a 3aTem, nosopa-
yrBas ero BeBO/BNPABO, yCTAHOBUTE Xenaemyto LiefieByto TemnepaTypy HUKHelN HarpeBsa-
TeNIbHOW NaHenn, oTobpaxaemMyto Ha fucnnee @ AHanorvyHble eCTBUA BbIMONHUTE AN1A
BEpPXHel HarpeBaTesIbHON NaHenu, NCnosb3ya perynaTop @ 1 Habnogan 3a ancnieem @
TemnepaTypy MOXHO yCTaHOBUTb B Anana3oHe oT 60°C go 230°C c warom 10°C He3aBUCMO
ANA KaXAoWN HarpeBaTesibHOW NaHenu. bnarogapa 3ToMy, MOXHO MOSIHOCTbIO KOHTPOSIMPO-
BaTb MpoLecc )apku. TemnepaTtypy naHenei TakKe MOXXHO U3MEHATb B MPOLIecce KapKu.
[lnAa cnoKoMHOW XapKuy AenvKaTHbIX 61t ncnonb3yiiTe 6o5ee H13KUe TeMnepaTypbl, a Ans
mAca — 6onee Bbicokre. Co BpemeHeM, NprobpeTasa OnbIT, Bbl CMOXeTe ONTUMM3MPOBaTb
npoLecc NpuroToBfieHNA, NOAGMPan COOTBETCTBYIOLLYIO TeMnepaTypy naHenei. Boikntove-
HVie faHHOW NaHeny NPOVCXOAUT NPY MOBTOPHOM HaxaTuu perynatopa @) nnm
7. OTKpoWTe KpbILWKY FPWA, MONOXUTE NPOAYKTbI Ha HVXKHIOIO HarpeBaTesibHylo NaHerb, 3a-
TeM 3aKpOWiTe KPbILLIKY 1 OCTOPOXKHO ee npuxmute. Mpu yKnaake NpoayKToB obpaTnTe BHU-
MaHue, 4ToObl He 3aropoAnTb AOPOXKKY CTEKaHWA XMpa B 3afjHel YacTu HarpeBaTenbHON
naHenu, rae HaxoAUTCA BbIXOA B KOHTENHep AnA Xupa. B npubope MOXHO roToBUTb MACO,
pbI6y, WaLbIK, OBOLM 1 T. A. ECnn nprrotaBnneaemble NpofyKTbl UMEIOT HEXHYIO CTPYKTY-
py, TO 3aKpenuTe BEPXHIOK KPbILWKY B HE MOIHOCTbIO 3aKPbITOM MOJSIOXKEHNM, NepemMecTB
Non3yHok (4) B ogHy 13 nAatu nosmuuii mexagy LOW n HIGH.

o

BHUMAHMUE! HarpeBaTtenbHble nnacTuHbI 04eHb ropsaune. He Kacaittecb HarpeBaTenbHbIX NAACTUH rpuns.

8. VHanKaTopbl TEPMOCTATOB @ n @ oTo6paxatoT pabouee cocTosHKE Nprbopa:
+  KpacHbIVi LIBET - HAarpeB WM NOLOMPEB HarpeBaTe/lbHOM MAACTUHDI
«  3efleHbll UBET - AOCTUIHYTa 3alaHHan TemnepaTtypa
Bo Bpems paboTbl rpuns COOTBETCTBYOLNI UHAMKATOP paboTalolenn nnacTuHbl 6yaeTt
UVKNNYECKN MeHATb LBET CBEYEHNs, YTO CBUAETENIbCTBYET O MOALEPKaHUM nMpubopom
Tenna.
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9. C nomoLLbio KHOMOK @ Bbl MOXeTe YCTaHOBUTb BPeMs, Yepe3 KOTOPOe rPuJib BbIKMIOUNTCA
(dyHKUMA TIME). Bol MoXeTe ycTaHOBUTb Bpema oT 1 40 99 MMHYT C Wwarom 1 MrHyTa. YcTa-
HOBMeHHOe Bpemsa oTobpaxaeTca 1 oTcunTbiBaeTCA Ha gucnnee (Y. Mo ncreyeHnm yctaHos-
NEeHHOro BPemMeHU rpusib 3aBepLUnT paboTy, NoAaB 5-KPaTHbI 3BYKOBOW CUrHaI.

10.Mpw 3aKPbITUM N OTKPBITUM KPbILIKK AN1A HabTloAeHUA 3a NPOLIECCOM 3anekaHnA NpoayKToB
ocTeperaiiTecb UICXOAALLEro OT yCTPONCTBa Napa, KOTOPbIN ABNAETCA HaTypasibHbIM ddek-
TOM TepMmumyeckorn 06paboTKu. B 3aBUCMMOCTY OT pe3ynbTaToB U BaluMX KYMHAPHbIX Npea-
NOUTEHNIA CKOPPEKTUPYITE TemnepaTypy XapKu.

11. BbinnaBneHHbIN 13 NPOAYKTOB XUp OyaeT cTekaTb B MOACTAB/IEHHDIN KOHTENHEP AN Xrpa
@. PerynsapHo ounLaiiTe ero oT HAaKOMBLLETOCA XIpa.

BHUMAHME! Crekatownit B KOHTENHEP XUP ABNACTCA FOPAYUM - GYAbTE 0CTOPOKHDI, YTOObI He 06:Keubca.

12.bntofa cHUMaTe ¢ rpuna cneymanbHbIMY LWMNULaMU UK AePEBAHHBIMI CTONOBbLIMU NPU60o-
pamu. He ncnonb3yinTe MeTassimyecKue CTonoBble MPUB0pPbI, Tak Kak OHY MOTYT NnoLapanaTtb
NNacTVHbI FPUAA.

13.MomecTnTe B YCTPOMCTBO ouepenHble NPOAYKTbI ANA NPUroToBieHnaA. Ecnn Bbl 3akoHunTe
paboTy C rpunem, BbiKNtoUMTe NPUGOP C MOMOLLbIO BbIK/IIOUaTeNs @ a 3aTeM OTCoefuHuTe
YCTPOMCTBO OT CETU MUTAHNA.

14.MopoxauTe, Noka NprbOP MOMHOCTBIO OCTbIHET, MOC/E Yero BbIUNCTUTE ero, PyKOBOACTBY-
ACb YKa3aHUAMM, n3noxkeHHbimn B pasgene «OUNCTKA N YXO».

NCNONb30BAHME TPUNSA C OTKPLITON KPbILLKOW

BHUMAHME! Nepep BkNioueHnem ybeputech, Yto npubop nonHoCTbI0 CyxXoii, a B nomelieHun obecneyeHa Bek-
TURALMA BO3AYXa.

1. YctaHoBuTe Nnpnbop Ha TBePLOIA, CyXOW, FOPU3OHTaNbHON U POBHOW NMOBEPXHOCTU.

2. Y6enuTech, UTO B YCTPOWCTBE YCTaHOBIEH XMPOBOIi KoHTellHep @.

3. MepeTawuTe u yaepxusaiite nonsyHok @ B nono-
>keHue "BBQ" n ogHOBpeMeHHO HaKTOHMTE BEPXHIO0
Kpbiwky @ k 3agHeit naHenu npubopa Tak, 4TobbI
oHa onepnacb pyukoit @ o cTonewnuuy. Harpesa-
TeNbHble NIacTUHbI 06pasytoT yron 180 ° (puc. 1).

BHUMAHUE! Tpunb moxHO packnapbiBaTb B Takoe NONOXKeHue,
TONbKO €C/IU OH MOJIHOCTbIO OCTbI.

4. CmaxbTe HarpeBaTesibHble niacTuHbl @ nuesbiM X1Upom, NpeaycMOTPEHHbIM S Xap-
Ku 6ntog.

5. TMogknioumnTte NprOOp K CETU NTaHUA 1 BKNOUKTE 06e HarpeBaTesbHble NIaCTUHbI, Kak onu-
CaHo B NyHKTe 6 NpeablayLlero pasgena. bnarogapsa ToMy, UTO MOXXHO YCTaHOBUTb Pa3Hyio
TemnepaTypy naHenel, Bbl MOXXeTe ORHOBPEMEHHO XapuTb NPOAYKTbI, TPebyioLLMe PasHbIX
Temneparyp.

MomecTuTe NPOAYKTbI, MPUrOTOB/IEHHbIE A/1A TPUNA, Ha 06enx nanTax. Mpu pasmeleHnn
NPOAYKTOB, MOXKanyncTa, BepHuTe ByibTe OCTOPOXKHbI, YTOObI He NMPenATCTBOBaTb MyTH
KMPOBOro NMOTOKa K 3afiHel YacTu HarpeBaTeNbHON NAnTbI. [lepnoanyeckn nepeBoanTb
nuuly Ha gpyryto cTopoHy. Bpema 3anekaHusa 6ygeTt 3aBuceTb OT Tuna ob6pabaTtbiBaeMbix
NpoAyKTOB. B nprbope MOXHO MPUrOTOBUTb MACO,PbIOY, LALLITbIK, OBOLLY W T. .

o
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7. Bbl MOXeTe yCTaHOBUTb BpPeMs, yepe3 KoTopoe rpuiib Bbiknountca (yHkuma TIME) - cm.
onucaHue B NyHKTe 9 npeAbiayLLero pasgena.

8. XKup, BbITONNEHHbIN 13 MAca, ByaeT cTekaTb MO enobKy B NOACTABNIEHHbI NOAAOH As
xupa @. PerynapHo ouulaiite ero oT HaKONMBLIErOCA Xupa.

BHUMAHME! Xup, crekatowuii B noaaoH, ropaumnii — 6yabTe 0cTOPOXHbI, 4T0ObI He 06eUbCa.
BHUMAHME! Npouecc rpuna paet ropauunit nap. Puck oxoral

9. bnioga, NpuUroToBREHHbIE Ha Fpune, cnefyeTt BblIHUMaTb C MOMOLLbIO CrieumanbHbIX LWumn-
LOB UNM JePEBSHHbIX CTONOBbIX NPUOopoB. He ncnonb3yinTe meTaninyeckue CTonoBble
Nprbopbl, MOCKOMbKY OHU MOTYT NoLapanaTb HarpeBaTesibHble NIacTUHbI FPUIsA.

10.MomecTnTe B YCTPOMCTBO ouepefHble MPOAYKTbI ANA NPUroToBieHnaA. Ecnn Bbl 3akoHunTe
paboTy c rpunem, BbikntounTe nprnbop c nomoLyblo Bbikntovatensa &), a 3atem otcoeanHUTe
YCTPOWCTBO OT CEeTU NUTAHWUA.

11. MopoxanTe, NoKa NPMGOP NOTHOCTbLIO OCTBIHET, MOC/IE YEro BbIUMCTUTE ero, PyKOBOACTBY-
ACb YKa3aHUAMU, n3n0xeHHbIMK B pasgene «OYNCTKA N YXO».

BHUMAHMUE! Mocne okoHYaHuA pa6oTbi rpuns ¢ NiacTMHaAMU B OTKPbITOM MONOXKEHUMU HeNb3A 3aKpbiBaTb
KPbILIKY /10 TEX NOp, NOKa Npu6op nonHoCTbIo He 0CTbIHeT. Puck oxora!

OYUCTKA U TEXHNYECKOE ObCNYKUBAHUE

1. TNepepn Tem, Kak NPUCTYNUTb K YNCTKE (@ TakXKe Nocse OKOHYaHMA 3aneKaHus),BbIKNUnUTb
nepeksyaTesb @ HeoOXOAMMO BbIHYTb LUTEMNCENbHYIO BUMKY 13 PO3ETKU M1eKTPOCETU 1
NOAOXAaTb, MOKa YCTPOWCTBO NOHOCTbIO OCTbIHET.

BHUMAHME! He norpy:xaiite npu6op B Bopy unu apyrue xuakoctu. He npotupaiite nnactuHbl octpbimu abpa-
3UBHbIMU MOIiKaMu UK ry6Kkamu, NOTomy 4To 3T0 MOXKET UCMOPTUTD NAACTUHDI.

2. HarpeBatenbHble MAaCTUHbI FPUIA OYUCTUTE OT XKUpa OymMakHbIM NONOTEHLEM. 3aTeM CHU-
MWTe HarpeBaTesibHble NIacTVHbI C Nprbopa 1 TWaTeNbHO NPOMONITE X B TEMION BOAE C
MOIOLMM CPEACTBOM MOC/Ie Yero TwaTenbHO NpornosowyTe 1 BbicywmnTte. YTobbl AeMOoH-
TMPOBaTb HarpeBaTeNbHble NNacTUHbI, HaXkMUTe ofHoI pykoii kHonky @ a BTopoit pykoi
CH/MUTE HUPKHIOK MNACTVHY. AHaNornyHo NocTynainTe C BepXHel HarpeBaTesibHO MnacTu-
HoiA ¢ nomolwbio KHonky @). HarpesaTenbHble MNacTyHbI MAEGHTVYHBI U UX MOXKHO 3aMEHATb
Mexxay coboil. YcTaHaBnvBasA NnacTUHbI B NpUOop coeMHANTe Tak, UTobbl ABa yrnybneHus
B MJaCTMHe 3auenuinchb 3a ABa Kployka B rHe3e MnacTUHbI, a 3aTemM BCTaBbTe MIacTUHY B
rHe3Jo [0 WenyKa 3aLenKkm.

loBepXxHOCTb, Ha KOTOPOW YCTaHOBJIEHbI HarpeBaTebHble MINTbI BHYTPW YCTPOWCTBA, MO-
KeT ObITb NpoTepTa ByMakHbIM MONIOTEHLIEM.

4. TMopaoH Ans Xnpa MoliTe B TENNON Boge C A06aBNEHEM MATKOrO MOILLEro CPeacTBa, a 3a-
TeM NPOMOIATE MX U BbICYLUUTE.

Hapy>kHy10 NOBEPXHOCTb rPMA OUMLLIAATE BNaXHOW TKaHbo, MOC/1e Yero BbITpUTe HacyXo.
MoxeTe MbITb HarpeBaTenbHble NuTbl @ 1 KoHTelHep Ana xupa @ w B NOCYAOMOEUHbIX
MaLUMHaXx.

w

o v
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TEXHUYECKME XAPAKTEPUCTUKN

TexHnyecKre xapakTepUCTUKI yKa3aHbl Ha 3aBOJCKO TabnmyKe yCTPOMCTBa.
AnvHa ceteBoro wHypa: 0,70 m

NMPABUNbHOE YAANEHUE MPOAYKTA

(MCHOﬂb3OBaHHOE 3NeKTpuyeckoe n SNEeKTpoHHoe ocuau.leume)

Monbwa 0603HaueHve, pa3meLLiaeMoe Ha TOBApe YKa3bIBaeT, UTo MPOZYKT NOC/e UCTEYEHIA CPOKA NPUTOAHOCTY HeMlb3A
BbIKIbIBATH CAPYTYMY OTX0ZaMI OMALLIHEr0 X03AiiCTBa. YTo0bl 36exaTb BpeAHOTO BAMAHMA Ha OKPYKAIOLLLYI0
Cpefy 11 3L0pOBbE JTtofiel, BUTEACTBIUE He KOHTPONMPOBAHHOO YAaNeHusA 0TX0I0B, MCMONb30BaHHOE YCTPOICTBO
CnepyeT A0CTaBUTb B TOUKY NPUEMA NozepaHHoi JOMALLIHeN TeXHUKI W COTMacuThbeA Ha eé nepeziady oMa.
[ina nonyueHna nogpo6Hoil MHGOPMALMK Ha TeMy MecTa M Cnocoba 6e30macHoro yaneHus AMeKTPUYECKIX
11 SNEKTPOHHBIX OTXOZ0B N0/b30BATENb AOMKEH (BA3ATHCA € TOUKOIH PO3HUYHOIA MPOAAXM, WK ¢ MeCTHbIM OTAenom 0XpaHbl
oKpy»atoLLieil cpebl. ToBap HeMb3A BbIKIbIBATL BMECTe C APYriMIA KOMMYHA/IbHbBIMY 0TX0AaMIA.
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SICHERHEITSHINWEISE

D Vor Gebrauch lesen Sie genau die Bedienungsanleitung.

D Besondere Vorsicht bei der Verwendung des Gerats ist ge-
boten, wenn sich Kinder in der Nahe befinden!

D Verwenden Sie das Gerat ausschliel3lich flr den daftir vor-
gesehenen Verwendungszweck.

D Tauchen Sie das Gerat, das Netzkabel und den Netzstecker
niemals in Wasser oder andere Flissigkeiten.

D Elektronische Gerdte sollten wahrend des Gebrauchs nicht
unbeaufsichtigt sein.

D Ziehen Sie den Netzstecker nach Gebrauch und vor der
Reinigung immer aus der Steckdose.

D Defektes Gerat darf nicht benutzt werden, auch bei Bescha-
digung von Leitung oder Stecker —in diesem Fall muss das
Gerdt in einem autorisierten Service repariert werden.

D Anwendung eines vom Geratehersteller nicht empfohlenen
Zubehors kann Gerdteschaden, Brand oder Korperverlet-
zungen verursachen.

D Halten Sie das Netzkabel fern von hei3en Flachen, offenen
Flammen, sowie von scharfen Kanten.

D Gerdt nicht in der Nahe anderer elektrischer Gerate, Herde,
Ofen etc. abstellen.

D Fassen Sie bei der Arbeit nicht die heilSen Oberflachen am
Gerat. Zum Offnen des Gerates bitte nur den daftr bestimm-
ten Griff benutzten.
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D Beim Offnen des Gerétes wahrend des Toastvorgangs auf
heilSen Dampf achten, der seitlich der Heizplatten austritt!

D Das Netzkabel in eine geerdete Steckdose stecken.

D Das Gerat ist auf trockener, flacher und stabiler Flache zu
stellen.

D Das Gerdt auf einer temperaturbestandigen Oberflache
aufstellen. Das Gerat nie auf Oberflachen aus Kunststoff,
Vinyl, lackiertem Holz oder anderen Oberflachen aus leicht
brennbaren Stoffen aufstellen.

D Wenn das Gerdt heil$ ist oder in Betrieb ist.

D Nach abgeschlossener Arbeit und Abkuhlung des Gerates
und vor der Reinigung ziehen Sie immer den Netzstecker
aus der Steckdose und entleeren Sie die Fett-Auffangschalen.

D Das Gerat ist nicht fur den Betrieb im Freien geeignet.

D Dieses Gerat darf nicht mit einer externen Zeitschaltuhr oder
einem separaten Fernwirksystem, wie z. B. einer Funksteck-
dose, betrieben werden.

D Verwenden Sie das Gerat nicht im Freien.

D Das Gerat nur im Haushalt verwenden.

D Dieses Gerat ist nicht daftr bestimmt, durch Personen mit
eingeschrankten physischen oder geistigen Fahigkeiten oder
mangels Erfahrung und/oder mangels Wissens benutzt, sowie
durch Kinder unter 8 Jahren verwendet zu werden, es sei
denn, sie werden durch eine fur ihre Sicherheit zustandige
Person beaufsichtigt oder erhielten von ihnen Anweisungen,
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wie das Gerdt zu benutzen ist. Kinder sollten das Gerat ohne
Aufsicht weder reinigen, noch warten.

D Kinder sollen beaufsichtigt werden, um sicherzustellen, dass
sie nicht mit dem Gerat spielen.

D Das Gerat und die Leitung an einem vor Kindern unter
8 Jahren geschiitzten Ort aufbewahren.,

D /\ACHTUNG! Heifle Oberfliche!

D Wenn das Gerdt in Betrieb ist, kann sich die Temperatur an
seiner Oberflache erhohen.

D Aufgrund bestehender Brandgefahr Gerat von leicht brenn-
baren Stoffen wie Gardinen, Tischdecken etc. fernhalten.

D Den Netzstecker nie am Kabel aus der Steckdose ziehen.

D Den Stecker nie mit nassen Handen in die Steckdose stecken.

D Aus Sicherheitsgriinden sind lose Verpackungsteile (Kunst-
stoffbeutel, Kartons, Styropor etc.) von Kindern fern zu halten.

D WARNUNG! Kinder nicht mit Folie spielen lassen.
Erstickungsgefahr!

D WARNUNG! Ole und Fette kdnnen bei Uberhitzung
brennen. Seien Sie vorsichtig!
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1. Grundplatte des Elektrogrills
2. Obere Grillabdeckung
3. Heizplatten mit Antihaftbeschichtung
4. Deckelarretierungsschieber
5. Oberer Deckelgriff
6. Bedienpult
a. Ein/Aus-Schalter mit Kontrolllampe
b. Drehknopf mit Knopf zur Steue-
rung der unteren Heizplatte
C. Drehknopf mit Knopf zur Steue-
rung der oberen Heizplatte
d. Tasten zum Andern der Zeit der
verzogerten Abschaltfunktion ,-",
o+
e. Kontrolllampe fiir den unteren

8.

9.

Kochfeldthermostat

f. Kontrolllampe fiir den oberen
Kochfeldthermostat

g. Zeitanzeige der verzdogerten Ab-
schaltfunktion ,TIME"

h. Anzeige der gewiinschten Tempe-
ratur in der unteren Heizplatte

i. Anzeige der gewlinschten Tempe-
ratur in der oberen Heizplatte

Fett-Auffangschale

Taste zur Freigabe der unteren Heiz-

platte

Taste zur Freigabe der oberen Heiz-

platte

10. Klappbare Vorderbeine

Je nach Bedarf und Grillgut, seiner Gr68e und Menge, kann der Grill in folgenden Konfigurationen
verwendet werden:
D mit geschlossenen Heizplatten — genaues, beidseitiges Braten, das Grillverfahren verléuft auf eine

strikt kontrollierte Art und Weise, kurze Bratzeit, das Grillgut wird beidseitig identisch stark gebraten
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31

23.02.2021 08:04:07 ‘



‘ MGR-11M_instrukcja_v03.indd 32

D mit offenen Heizplatten — beinahe identisches Grillen wie bei offener Flamme, doppelt so gro3e
Grillfidche

VOR DER ERSTEN INBETRIEBNAHME

1. Nehmen Sie das Gerdt aus seiner Verpackung. Entfernen Sie samtliche Beutel, Etiketten, Foli-
en, Flllmaterial und Transportblockaden.

2. Prifen Sie bitte, ob die auf dem Typenschild des Gerates genannten Stromversorgungspara-
meter mit den Parametern Ihres Stromversorgungsnetzes tibereinstimmen.

3. Oberen Deckel @ &ffnen, dazu Deckelarretierungsschieber @ in Position ,OPEN” bringen.
Der Deckel wird arretiert nachdem der Schieber in Position ,LOCK" mit geschlossenem obe-
ren Abdeckung verschoben wird. Priifen, ob die Heizplatten @ im Gerit sachgemif ange-
bracht worden sind. Die klappbaren Vorderbeine (10) durch Driicken des Hebels im Beinsitz
ausklappen.

ACHTUNG! Gerat ohne sachgemaB angebrachte Heizplatten niemals in Betrieb setzen.

4. Die Heizplatten des Grills @ und die Fett-Auffangschale @ mit einem feuchten Tuch abwi-
schen und anschlieend trockenwischen.

5. Vor Inbetriebnahme des Grills Heizplatten thermisch konditionieren. Zu diesem Zweck das
Gerét auf harter, trockener, horizontaler und ebener Flache aufstellen, an Netzversorgung
anschlieBen und das Erhitzen der beiden Platten bei einer Temperatur von 230°C 5 Minuten
lang starten. Eine detaillierte Beschreibung der Bedienung des Bedienpults, der Einstellung
von Temperatur und Zeit finden Sie im Abschnitt ,GRILLNUTZUNG". Nach Abschluss des Pro-
zesses das Gerat abschalten, von der Stromversorgung trennen und abwarten bis es voll-
standig abkiihlt. Beim Konditionieren der Heizplatten kann etwas Rauch freigesetzt werden,
diese Erscheinung lasst bei weiterem Betrieb nach.

6. Grill-Heizplatten mit einem feuchten Tuch abwischen, anschlieSend trockenwischen.

GRILLBETRIEB BEI GESCHLOSSENEN HEIZPLATTEN

ACHTUNG! Vor Inbetriebnahme sicherstellen, dass das Gerat vollstandig trocken ist und der Raum entspre-
chend durchliiftet wird.

1. Geréat auf einer harten, trockenen, horizontalen und glatten Oberflache aufstellen.

2. Sicherstellen, dass die Fett-Auffangschale @ am Gerit angebracht ist.

3. Mit dem Schieber @ die Deckelarretierung freigeben, (Schieber in Position ,OPEN”) Deckel
offnen und in vertikale Position bringen.

ACHTUNG! Oberen Deckel @ ausschlieBlich am Griff @) festhalten.

4. Die Heizplatten @ mit geeignetem Speisefett einschmieren, anschlieBend oberen Deckel
verschlie3en.

5. Das Gerat an das Stromnetz anschalten - das AnschlieBen wird durch Pulsieren der Kontrolll-
ampe am Schalter signalisiert @ AnschlieBend das Gerat dem Schalter@ einschalten - die
Kontrolllampe an der Taste leuchtet andauernd.

6. Die untere Heizplatte durch Driicken des Drehknopfes @ aktivieren und dann den Knopf
nach links/rechts drehen, um die gewtiinschte Solltemperatur der auf dem Display angezeig-
ten unteren Heizplatte einzustellen @ Bei der oberen Platte analog vorgehen, indem Sie
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den Drehknopf@ verwenden und die Anzeige beobachten @ Sie kdnnen die Temperatur
zwischen 60 °C und 230 °C in 10 °C-Schritten fiir jedes Heizkorper unabhéngig voneinan-
der einstellen. Dadurch ist volle Kontrolle tiber den Verlauf des Grillprozesses moglich. Die
Temperatur der Platten kann auch wahrend des Prozesses gedndert werden. Fiir das ruhige
Grillen von empfindlichen Speisen niedrigere Temperaturen verwenden und fiir Fleisch - ho-
here. Mit der Zeit werden Sie in der Lage sein, den Grillprozess durch Anpassung der Platten-
temperatur zu optimieren. Um die gegebene Platte auszuschalten, den Drehknopf@ oder
erneut driicken.

7. Grillabdeckung 6ffnen, Produkte auf die untere Heizplatte legen, Deckel verschlieBen und
ganz sanft gegen das Grillgut anpressen. Beim Platzieren von Lebensmitteln darauf achten,
dass der Fettabfluss zur Ruickseite der Kochflache, wo sich der Auslass zur Fett-Auffangschale
befindet, nicht behindert wird. Im Gerdt konnen Fleisch, Fisch, SchaschlikspieBe, Gemiise
usw. zubereitet werden. Wenn das Grillgut eine empfindliche Struktur hat, ist die obere Ab-
deckung in der nicht ganz geschlossenen Position durch Bewegen des Schiebers (4) in einer
der fuinf Positionen zwischen LOW und HIGH zu sperren.

ACHTUNG! Die Heizplatten sind heiB. Beriihren Sie die Grillheizplatten nicht.

8. Die Thermostatkontrollleuchten @ und @ zeigen den Betriebszustand des Gerétes an:
- Rot - Erhitzen oder Nachheizen des Heizfeldes
« Grin - Solltemperatur erreicht
Wenn der Grill in Betrieb ist, andert die entsprechende Lampe der aktivierten Heizplatte
zyklisch die Lichtfarbe, was bedeutet, dass das Gerat die Warme aufrecht erhalt.

9. Mit den Tasten @ kann die Zeit eingestellt werden, nach der das Grillgerdt ausgeschaltet
wird (,TIME" Funktion). Es kann ein Zeitraum von 1 bis 99 Minuten eingestellt werden mit
Schritten von 1 Minute. Die eingestellte Zeit wird auf dem Display @ angezeigt und kon-
tinuierlich herunter gezahlt. Nach Ablauf der eingestellten Zeit beendet das Grillgerdt den
Betrieb durch 5-maliges Tonsignal.

10.Beim Offnen und SchlieBen der Heizplatten zwecks Priifung des Zustandes des Grillguts ist
auf den austretenden heilRen Dampf zu achten, der ein natirliches Produkt der thermischen
Bearbeitung ist. Die Grilltemperatur je nach gewtinschten Ergebnissen und persénlichem
Geschmack nachstellen.

11. Das vom Grillgut freigesetzte Fett lauft in die untergestellte Fett-Auffangschale ab @.. Die
Fett-Auffangschale regelmafig entleeren.

ACHTUNG! Das aufgefangene Fett ist heiB8 — es besteht Verbrennungsgefahr.

12.Das Grillgut mit einer speziellen Zange oder mit Holzbesteck von der Heizplatte entnehmen.
Kein Metallbesteck verwenden, mit dem die Heizplatten beschadigt werden kénnen.

13.Zum Grillen bestimmtes Grillgut nachlegen. Beim Beenden der Arbeit am Grill, ist das Gerat
mit dem Netzschalter @ auszuschalten und vom Netz zu trennen.

14.Abwarten bis das Gerét vollstandig abkiihlt und anschlieBend gemall Hinweisen im Kapitel
,REINIGUNG UND WARTUNG" reinigen.

GRILLBETRIEB BEI OFFENEN HEIZPLATTEN

ACHTUNG! Vor Inbetriebnahme sicherstellen, dass das Gerat vollstandig trocken ist und der Raum entspre-
chend durchliiftet wird.

1. Gerédt auf einer harten, trockenen, horizontalen und glatten Oberflache aufstellen.
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2. Sicherstellen, dass die Fett-Auffangschale @ am Gerit angebracht ist.

3. Schieber @ in Position ,BBQ MODE" (Barbecue) brin-
gen und festhalten, mit der anderen Hand am Griff @
greifen und den oberen Deckel @ nach hinten
schwenken, sodass der Deckel @ mit dem Griff @ an
der Tischplatte abgestiitzt ist Die Heizplatten erstel-
len einen Winkel von 180° (Abb. 1).

ACHTUNG! Bevor das Gerat auseinander gelegt wird, muss es voll-
standig abgekiihlt sein.

4. Die Heizplatten @ mit geeignetem Speisefett einschmieren.

5. Das Gerat an das Stromnetz anschlieBen und beide Heizplatten wie in Punkt 6 des vorhe-
rigen Abschnitts in Betrieb setzten. Dank der Moglichkeit, verschiedene Temperaturen der
Platten einzustellen, kdnnen Sie gleichzeitig Produkte grillen, die unterschiedliche Tempera-
turen erfordern.

6. Grillgut auf beide Heizplatten legen. Die Grilldauer hdngt vom gewahlten Grillgut ab. Fiir ein
gleichmafiges Ergebnis Grillgut regelmaBig wenden. Die Grilltemperatur je nach gewtinsch-
ten Ergebnissen und personlichem Geschmack nachstellen. Beim Belegen des Grills mit Le-
bensmittel stets beachten, dass die Ablassoffnung in die Fett-Auffangschale nicht versperrt
wird.

7. Sie kdnnen die Zeit einstellen, nach der das Grillgerét ausschaltet (,ZEIT" Funktion) - siehe
Beschreibung in Punkt 9 des vorherigen Kapitels.

8. Das vom Grillgut freigesetzte Fett l4uft in die untergestellte Fett-Auffangschale @ ab. Die
Fett-Auffangschale regelmafig entleeren.

ACHTUNG! Das aufgefangene Fettist heif — es besteht Verbrennungsgefahr.
ACHTUNG! Beim Grillen wird heiBer Dampf freigesetzt. Verbrennungsgefahr.

9. Das Grillgut mit einer speziellen Zange oder mit Holzbesteck von der Heizplatte entnehmen.
Kein Metallbesteck verwenden, mit dem die Heizplatten beschadigt werden kénnen.

10.Zum Grillen bestimmtes Grillgut nachlegen. Beim Beenden der Arbeit am Grill, ist das Gerdt
mit dem Netzschalter @ auszuschalten und vom Netz zu trennen.

11. Abwarten bis das Gerat vollstandig abkihlt und anschlieBend gemaR Hinweisen im Kapitel
,REINIGUNG UND WARTUNG" reinigen.

ACHTUNG! Nach beendeter Arbeit des Gerates mit geoffneten Heizplatten Deckel nicht verschlieBen, bis das
Gerat vollstandig abgekiihlt ist. Verbrennungsgefahr!

REINIGUNG UND WARTUNG

1. Vor der Reinigung (und nach dem Grillen) Gerét mit dem Schalter@ abschalten, Stecker von
der Stromversorgung trennen und abwarten, bis das Gerat abkhlt.

ACHTUNG! Das Gerat nie im Wasser oder anderen Fliissigkeiten eintauchen! Die Heizplatten mit keinen schar-
fen, scheuernden Lappen oder Schwammen abwischen, die ihre Oberfliche beschadigen konnen.

2. Heizplatten mit einem Papiertuch vorbereitend von Fett befreien. AnschlieBend Heizplat-
ten aus dem Gerdt ausbauen und im warmen Wasser mit etwas Reinigungsmittel waschen,
anschlieBend sorgfaltig spllen und abtrocknen. Zum Abnehmen der Heizplatten mit einer
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Hand die Taste @ driicken, mit der anderen die Heizplatte abbauen. Im Fall oberer Heizplat-
te dhnlich vorgehen, dabei aber die Taste @ benutzen. Die Heizplatten sind identisch und
kénnen untereinander gewechselt werden. Beim Anbringen der Heizplatten im Gerat sind
diese anzupassen, sodass die zwei Vertiefungen in der Platte an den zwei Haken im Platten-
sockel einhaken. AnschlieBend Platte am Sockel andriicken bis sie horbar einrastet.

3. Die Oberflache, wo die Heizplatten im Inneren des Gerates montiert werden kann mit einem
Papiertuch abgewischt werden.

4. Die Fett-Auffangschale im lauwarmen Wasser mit einem sanften Reinigungsmittel reinigen,

splilen und trocknen lassen.
. Grill-AuBenflache mit einem feuchten Tuch reinigen, anschlieBend trockenwischen.
6. Die Heizplatten @ und die Fett-Auffangschale @ sind spiilmaschinenfest.

TECHNISCHE DATEN

Technische Parameter des Geréts sind dem Typenschild zu entnehmen.
Lange des Netzkabels: 0,70 m

(%

ORDNUNGSGEMASSE ENTSORGUNG (ELEKTRO- UND ELEKTRONIK-ALTGERATE)

Polen Die Bezeichnung am Gerét bedeutet: Elektro- und Elektronik-Altgeréte gehdren nicht in den Hausmill.
Schonen Sie unsere Umwelt und menschliche Gesundheit und nutzen Sie die fiir die Entsorgung von
Elektrogerdten vorgesehenen Sammelstellen und geben dort |hre Elektrogerdte ab oder melden Sie ihre

= Entsorgung von zu Hause. Informationen, wo und wie die Gerdte zu entsorgen sind, erhalten Sie iiber lhre

Verkaufsstelle oder iiber die lokale Umweltschutzbehdrde. Dieses Produkt gehdrt nicht in den Hausmill.
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Zyczymy zadowolenia z uzytkowania naszego wyrobu i zapraszamy
do skorzystania z szerokiej oferty handlowej firmy sor»nmg)

We wish you satisfaction from using the product and invite you to check a wide
range of other MI#PM/ appliances

Xenaem nosyyums y00806CMBUE OM UCNOJIb308AHUSA HAWE20 NPOOYKMaA
U npuzsiawaem 80Cnob308aMbCA WUPOKUM KOMMEPYeCKUM npedsioxeHuem
KoMnaHuu IPPng

Wir wiinschen Ihnen Zufriedenheit bei der Benutzung unseres Produkts und wir
ermutigen Sie, das breitgefdcherte Handelsangebot der Firma mIs»mm) zu nutzen

AKCESOR'A ﬁ I
| CZEéCI ZAMIENNE KUPISZ NA X
mpmstrefa.pl 2 7 )

MPM agd S.A.
ul. Brzozowa 3, 05-822 Milandwek, Polska
tel.: (22) 38052 34, fax: (22) 3805272, BDO: 000027599
www.mpm.pl
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