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WSKAZOWKI DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA UZYTKOWANIA

D Przed uzyciem przeczytaj doktadnie instrukcje obstugi.

D Nie wolno zanurza¢ urzadzenia, przewodu i wtyczki w wodzie lub w innych
ptynach!

D Zachowaj szczegdling ostroznos¢, gdy w poblizu urzadzenia znajdujg sie dzieci!

D Zbiornik napetniaj tylko zimng woda.

D Nigdy nie uzywaj urzadzenia uszkodzonego, réwniez wtedy, gdy uszkodzony
jest przewod lub wtyczka — w takim wypadku oddaj urzadzenie do naprawy
W autoryzowanym punkcie serwisowym.

D UZycie akcesoriow nie polecanych przez producenta moze spowodowac uszko-
dzenie urzadzenia, pozar lub obrazenia ciafa.

D Nie wieszaj przewodu na ostrych krawedziach i nie pozwol, aby stykat sie z go-
racymi powierzchniami.

D Nie korzystaj z urzadzenia na wolnym powietrzu.

D Przed rozpoczeciem czyszczenia najpierw wyjmij wtyczke z gniazda sieciowego
i odczekaj do catkowitego ostygniecia urzadzenia.

D Nigdy nie zostawiaj urzadzenia podfagczonego do Zrodfa zasilania bez nadzoru.

D Nie przekraczaj maksymalnej objetosci napetniania, wskazanej na urzadzeniu.

D Nie uruchamiaj urzadzenia bez wody.

D Nie stawiaj urzadzenia w poblizu kuchni elektrycznych i gazowych, palnikéw,
piekarnikdw, itp.

D Po wigczeniu urzadzenia nie wlewaj do zbiornika wody.

D Nie wolno dotykac¢ ptyty grzejnej podczas pracy urzadzenia i bezposrednio
po jej zakoriczeniu — dotkniecie grozi dotkliwym oparzeniem.

D Zawsze wyjmuj wtyczke z gniazdka, gdy nie uzywasz urzadzenia lub przed
rozpoczeciem czyszczenia.

D Po zakonczeniu pracy urzadzenie powinno by¢ wytaczone!

D Nie wykorzystuj urzadzenia do innych celéw niz zostato przeznaczone.

D Kawiarka przeznaczona jest wytacznie do uzytku domowego.

D Urzadzenie powinno by¢ podtaczone do gniazda sieciowego z bolcem uzie-
miajgcym.

D Ninigjszy sprzet moze by¢ uzytkowany przez dzieci w wieku co najmniej 8 lat
i przez osoby o obnizonych mozliwosciach fizycznych, umystowych i osoby
0 braku doswiadczenia i znajomosci sprzetu, jezeli zapewniony zostanie nadzdr
lub instruktaz odnosnie do uzytkowania sprzetu w bezpieczny sposob, tak aby
Zwigzane z tym zagrozenia byty zrozumiate. Dzieci bez nadzoru nie powinny
wykonywac czyszczenia i konserwacji sprzetu.



D Przechowu;j urzadzenie i jego przewdd w miejscu niedostepnym dla dzieci
ponizej 8 lat.

D NaleZy zwraca¢ uwage na dzieci, aby nie bawity sie sprzetem/urzadzeniem.

D Temperatura dostepnych powierzchni moze by¢ wyzsza, gdy sprzet pracuje.

D UZzywaj urzadzenie na gtadkiej i stabilnej powierzchni.

D Nie wyciggaj wtyczki z gniazdka sieci pociggajac za przewdd.

D Nie podtaczaj wtyczki do gniazdka sieci mokrymi rekami.

D Dla bezpieczerstwa dzieci prosze nie zostawia¢ swobodnie dostepnych czesci
opakowania (torby plastikowe, kartony, styropian itp.).

D Przed przystapieniem do demontazu odczekaj do momentu kiedy silnik cat-
kowicie sie zatrzyma.

D UWAGA! Ostrza tnace sg bardzo ostre, unikaj fizycznego kontaktu
podczas oproézniania i czyszczenia urzadzenia - mozesz sie powaz-
nie zranic.

D OSTRZEZENIE! Nie pozwalaj dzieciom bawic sie folia. Niebezpieczen-
stwo uduszenia!

OPIS URZADZENIA

Pokrywa gérna

1.

2. Pokrywka mtynka @—'

3. Ptytagrzejna dzbanka

4. Szklany dzbanek 0
5. Uchwyt dzbanka

6. Pokrywa dzbanka Q—‘

7.  Przetacznik funkgcji kawiarki

- Fine Grind+Brew (drobne miele-
nie + zaparzanie)
- Coarse Grind + Brew (grube
mielenie + zaparzanie)
- Coffee Powder (zaparzanie)
- Stop (zatrzymanie procesu)
8. Podswietlany wiacznik/wytacznik
(START)
9. Zawdr blokady kapania
10. Zbiornik na wode
11.  Uchwyt zbiornika na wode
12. Komora mtynka do kawy
13. Koszyk mtynka z filtrem
14. tyzeczka z pedzelkiem
15. Obudowa urzadzenia
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PRZED UZYCIEM

1. Wypakuj urzadzenie z opakowania. Usun wszelkie torebki, blokady transportowe, wypetnia-
czeietykiety.

2. Skontroluj urzadzenie pod wzgledem uszkodzer mogacych powstac podczas transportu
urzadzenia. W przypadku podejrzen uszkodzen nie uruchamiaj kawiarki i skonsultuj sie ze
sprzedawca.

3. Upewnij sie, ze parametry Twojej sieci elektrycznej odpowiadaja danym na tabliczce znamio-
nowej urzadzenia.

4. Umyj urzadzenie i wykonaj procedure zaparzania sama woda kierujac sie wskazéwkami za-
wartymi w rozdziale ,CZYSZCZENIE | KONSERWACJA”

5. Ustaw urzadzenie na twardej, suchej, stabilnej, rownej i poziomej powierzchni.

UZYCIE URZADZENIA

1. Otworz pokrywe gérng i wlej pozadang ilos¢ zimnej, pitnej wody do zbiornika (10). Jej po-
ziom kontroluj korzystajac ze schodkowego wskaznika wody znajdujgcego sie w zbiorniku
na wode. Oznaczenia 1,2,3,4 (MAX) - odpowiadaja ilosciom filizanek kawy (ok. 150, 300, 450,
600ml).

UWAGA! Nie przekraczaj maksymalnego poziomu wody (MAX). Nie zalewaj woda komory mtynka do kawy (12).

2. W komorze mtynka do kawy (12) umies¢ koszyk filtra (13). Koszyk wyposazony jest w odpo-
wiedni uchwyt utatwiajacy jego montaz i demontaz w komorze.

. Do wnetrza koszyka filtra wsyp odpowiednig ilo$¢ zmielonej lub ziarnistej kawy. Dla uzyska-
nia kawy o sredniej mocy wsypuj 1 tyzeczke (6-7g) dla jednej filizanki kawy. W zaleznosci od
gatunku kawy, osobistych preferencji nalezy skorygowac ilos¢ wsypanej kawy.

. Sprawdz czy na wewnetrznej stronie pokrywy goérnej (1) jest prawidtowo zamontowana po-
krywa mtynka (2) a nastepnie zamknij pokrywe (1).
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UWAGA! Urzadzenie nie pozwoli uruchomic sie, dopdki gorna pokrywa nie zostanie prawidtowo zamknieta.

5. Na ptycie grzejnej (3) umies¢ szklany dzbanek (4). Zwré¢ uwage czy zawér blokady kapania
(9) zajat swoje miejsce w srodkowej czesci pokrywy dzbanka (6).

UWAGA! Nie wlewaj do dzbanka wody. Dzbanek w czasie pracy urzadzenia bedzie si¢ stopniowo napetniat
przygotowana kawa.

6. Podtacz urzadzenie do sieci elektrycznej — podiaczenie zostanie zasygnalizowane zaswiece-
niem podswietlanego wiacznika (8) na kolor zielony.

7. Przelacznik funkdji (7) ustaw we wiasciwg pozycje:
- Fine Grind+Brew (drobne mielenie + zaparzanie) - dla kawy ziarnistej mielonej na
drobno
- Coarse Grind + Brew (grube mielenie + zaparzanie) - dla kawy ziarnistej mielonej
na grubo
- Coffee Powder (zaparzanie) - dla zaparzenia kawy juz zmielonej lub granulowanej
8. Uruchom proces naciskajgc podswietlany wtacznik (8) — kolor podswietlenia zmieni sie na ko-

lor czerwony. W zaleznosci od ustawionej uprzednio funkgcji urzadzenie rozpoczyna proces
zaparzania lub mielenia i zaparzania. Do szklanego dzbanka (4) zaczyna naptywac swiezo
zaparzona kawa. Dzieki zaworowi blokady kapania (9) mozesz na biezaco pobierac ze szkla-
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nego dzbanka kawe bez obawy wycieku kawy na ptyte grzewcza. Ponowne umieszczenie
dzbanka na ptycie grzejnej otworzy zawér i umozliwi naptywanie kawy.

UWAGA! Podczas procesu zaparzania kawy nie otwieraj pokrywy gornej. Otwarcie pokrywy powoduje
przerwanie procesu parzenia kawy. Nigdy nie otwieraj pokrywy podczas pracy mtynka.

UWAGA! Przygotowana kawa jest goraca. Nie wyjmuj z kawiarki szklanego dzbanka (4) na dtuzej niz 30 sek.
W odstawianym do urzadzenia dzbanku (4) powinna zawsze znajdowac si¢ przynajmniej niewielka ilos¢ kawy
tak aby ptyta grzewcza (3) nie podgrzewata pustego dzbanka. Ptyta grzewcza jest goraca — uwazaj aby sie nie
poparzy¢.

9. Aby przerwac proces parzenia w dowolnym momencie naci$nij ponownie podswietlany
wiacznik (8) lub przekre¢ przetacznik funkgji (7) w pozycje ,Stop”. Kontynuowanie procesu
bedzie mozliwe tylko po otwarciu i ponownym zamknieciu pokrywy (1).

10.Po przygotowaniu kawy z catej wlanej wody do urzadzenia proces parzenia automatycznie
zatrzyma sie a podswietlany wigcznik (8) zaswieci sie ponownie na kolor zielony. Urzadzenie
jednak bedzie jeszcze przez ok. 40 minut utrzymywato temperature kawy w dzbanku (4) na
poziomie 75°C +/ - 2°C dzieki ptycie grzewczej (3). Zataczanie podgrzewania bedzie sygna-
lizowane czerwonym kolorem podswietlanego wtacznika. Jezeli pobierzesz cata kawe ze
szklanego dzbanka przed uptywem tego czasu to bezwzglednie wytacz urzadzenie.

11. Przed rozpoczeciem nastepnego cyklu usun stary wktad kawowy, nasyp nowej kawy i nalej
ponownie wode do zbiornika (10) po czym wybierz odpowiednia funkcje i uruchom proces.

12.Po zakonczeniu procesu odtacz urzadzenie z sieci i wyczysé je.

UWAGA! Nie uzywaj urzadzenia z pustym zbiornikiem!

OGOLNE WSKAZOWKI | PORADY DOTYCZACE PARZENIA KAWY
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Uzyskana ilos¢ kawy bedzie zawsze mniejsza od ilosci wlanej wody gdyz czes¢ wody zostaje
wchtonieta przez wkiad kawy z ktérej jg zaparzasz.

. Niewykorzystang kawe przechowuj zawsze w suchym i chtodnym miejscu oraz w szczelnym
opakowaniu.

Mielac kawe ziarnista w mtynku tuz przed zaparzeniem mozna uzyskac jej petny aromat. W
zaleznosci od jej gatunku kawa moze wymagac grubego lub drobnego zmielenia. Nie wsy-
puj do kawiarki jednorazowe wiecej niz 36 g kawy (6 tyzeczek). Przepetnienie moze spowo-
dowac przecigzenie mtynka a w konsekwencji awarie.

. Nie zaparzaj powtérnie kawy z jednego wktadu. Najlepszy aromat mozna uzyskac tylko pod-
Czas pierwszego parzenia.

Nie zaniedbuj czyszczenia urzadzenia. Zabrudzenia, resztki starej kawy i oleju kawowego po-
wstajacego przy mieleniu i parzeniu kawy niekorzystnie wptywaja na ogdlny smak parzonej
kawy a takze przyczyniaja sie do przedwczesnego zuzycia urzadzenia.
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CZYSZCZENIE | KONSERWACJA

UWAGA! Przed przystapieniem do czyszczenia odtacz urzadzenie z sieci elektrycznej i odczekaj az catkowicie
ostygnie.

UWAGA! Nie zanurzaj w wodzie obudowy urzadzenia (15).
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. Zdemontuj z urzadzenia zbiornik na wode (10) wraz z komora miynka do kawy (12) pocia-

gajac za uchwyst (11) po uprzednim otwarciu pokrywy goérnej (1). Z komory mtynka (12) zde-
montuj koszyk mtynka z filtrem (13). Nastepnie zbiornik (10) wraz z komora (12) i koszyk (13)
przeptucz wstepnie w wodzie aby usunac¢ resztki kawy po czym umyj je doktadnie w letniej
wodzie z dodatkiem tagodnego detergentu. Po umyciu doktadnie przeptuczi wysusz. Filtr w
koszyku (13) i w komorze (12) mozesz dodatkowo czysci¢ zatagczonym do urzadzenia pedzel-
kiem (14). Zwro¢ szczegdlng uwage na czystosc zaworu blokady kapania (9). W celu usuniecia
resztek wody z zaworu mozesz go delikatnie nacisna¢ 3-4 razy.

. Z pokrywy urzadzenia (1) zdemontuj pokrywe miynka (2) obracajac ja delikatnie ruchem

przeciwnym do ruchu wskazéwek zegara a nastepnie pociggajac do siebie. Pokrywe mtyn-
ka (2) umyj w cieptej wodzie z detergentem po czym jg optucz i wysusz. Montaz pokrywy
odbywa sie poprzez jej delikatny obrét zgodny z ruchem wskazéwek zegara po uprzednim
dopasowaniu czterech wypustek pomiedzy pokrywa mtynka (2) a wewnetrzna czescia po-
krywy gérnej (1).

. Szklany dzbanek (4) wraz z jego uchwytem (5) oraz pokrywa (6) umyj delikatnie podobnie jak

kazde inne szklane naczynie kuchenne.

. Obudowe urzadzenia (15), jej wnetrze gdzie montowany jest zbiornik na wode oraz miejsce

montazu szklanego dzbanka przetrzyj delikatnie wilgotna szmatka a nastepnie wytrzyj do
sucha.

. Po kazdym okresie dtuzszego przechowywania urzadzenia i koniecznie przed pierwszym

uruchomieniem wykonuj procedure zaparzania sama woda bez dodawania kawy. Pozwoli
to dodatkowo oczysci¢ przewody wewnetrzne. Proces ten polega na wlaniu do zbiornika
wodnego 600 ml wody (max), podstawieniu pustego dzbanka (4) na ptyte grzewcza (3) a na-
stepnie uruchomieniu urzadzenia w funkgji Coffee Powder (zaparzanie). Po przelaniu przez
kawiarke catej wody do dzbanka proces powtérz od nowa.

. Okresowo nalezy odkamieni¢ urzadzenie w celu przywrécenia jego najwiekszej wydajnosci.

Procedura odkamieniania podobna jest do procedury zaparzania sama woda bez dodawa-
nia kawy opisanej w punkcie ,5" z ta r6znica, ze zamiast wody nalezy wla¢ do zbiornika wod-
nego srodka odkamieniajagcego dedykowanego do tego typu urzadzen. Na czas odkamie-
niania zdemontuj z urzadzenia koszyk mtynka z filtrem (13). W razie koniecznosci powtérz
proces. Po zakoriczeniu odkamieniania nalezy dokfadnie umy¢ czesci kawiarke postepujac
zgodnie z punktami 1-4 a takze przeprowadzi¢ minimum 2-krotnie proces zaparzania sama
woda opisany w punkcie ,5".

Urzadzenie przechowuj w suchym i nienastonecznionym miejscu.

UWAGA! Uzycie ostrych scierek lub gabek moze spowodowac porysowanie powierzchni ekspresu



DANE TECHNICZNE

Parametry techniczne podane s3 na tabliczce znamionowej produktu.
Dtugos¢ przewodu sieciowego: 0,9 m
Pojemnosé¢: 4 filizanki (600 ml)

B UWAGA! Firma MPM agd S.A. zastrzega sobie mozliwos¢ zmian technicznych!

PRAWIDtOWE USUWANIE PRODUKTU (zuzyty sprzet elektryczny i elektroniczny)

Polska 0Oznaczenie umieszczane na produkcie wskazuje, ze produktu po uptywie okresu uzytkowania nie nalezy

usuwac z innymi odpadami pochodzacymi z gospodarstw domowych. Aby unikna¢ szkodliwego wptywu

E na Srodowisko naturalne i zdrowie ludzi wskutek niekontrolowanego usuwania odpaddw, zuzyte

mmmmm  Urzadzenie nalezy dostarczy¢ do punktu odbioru zuzytego sprzetu AGD lub zgtosic jego odbiér z domu.

W celu uzyskania szczegétowych informacji na temat miejsca i sposobu bezpiecznego usuwania odpadow elektrycznych

i elektronicznych uzytkownik powinien skontaktowac sie z punktem sprzedazy detalicznej lub z lokalnym Wydziatem
Ochrony Srodowiska. Produktu nie nalezy usuwac razem z innymi odpadami komunalnymi.



SAFETY INSTRUCTIONS

D Read carefully this manual before using the appliance.

D Do notimmerse the appliance, its cord and plug in water or any other liquids!

D Close supervision is necessary when using the appliance near children!

D Fill the container only with cold water.

D Do not use the appliance if it is damaged, also if the power cord or plug is dam-
aged - return the appliance for repair to an authorized service centre.

D To avoid the risk of damage, fire or injury, always use the attachments recom-
mended by the manufacturer.

D Do not hang the power cord over sharp edges and do not allow the power
cord to touch hot surfaces.

D Do not use the appliance outdoors.

D Before cleaning, pull out the plug from the outlet and allow the appliance to
cool down completely.

D Never leave the plugged appliance unattended.

D Do not exceed the maximum filling capacity indicated on the appliance.

D Do not switch on the appliance without water.

D Do not place the appliance in vicinity of electric and gas cookers, burners,
ovens, etc.

D Do not pour water into the container after switching on the appliance.

D Do not touch the heating plate when the appliance in on and immediately after
finishing its operation - this may result in severe burn.

D Always unplug the appliance when it is not in use or before cleaning.

D After finishing operation the appliance should be unplugged!

D Do not use the appliance for the purposes different than it was designed for.

D This coffee maker is designed for domestic use only.

D The appliance shall be plugged to an outlet with a protective earth pin.

D This appliance is not intended for use by children under 8 years of age and
individuals with reduced physical, sensory or mental capabilities, or lack of
experience and knowledge, unless they have been given supervision or in-
struction concerning use of the appliance in a safe way and if they understand
the hazards involved. Cleaning and user maintenance shall not be carried out
by children without supervision.

D Store the appliance and its cord out of reach of children under 8 years of age.

D Children should be supervised to ensure that they do not play with the appliance.

D The temperature of surfaces may be higher when the appliance is in use.



D Use the appliance on a flatand stable surface.

D Do not pull the plug by holding the power cord.

D Do not connect the power plug with wet hands.

D Inorder to ensure your children’s safety, please keep all packaging (plastic bags,
boxes, polystyrene etc) out of their reach.

D Before disassembly wait until the motor stops completely.

D WARNING! Do not allow small children to play with the foil as there
is a danger of suffocation!

D WARNING! The cutting blades are very sharp, avoid touching them
while emptying or cleaning the appliance - it may result in serious
injury.

D Fill the water tank with cold water only.

D Do not exceed the maximum fill level mark.

D Do not turn on the coffee maker with the water tank empty.

D Do not fill the water tank if the coffee maker is turned on.

D Do not touch the coffee jug heat plate when the coffee maker is turned on and
directly after use: sever burn hazard.
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APPLIANCE OVERVIEW

Top lid

Coffee grinder cover

Coffee jug heat plate

Glass coffee jug

Jug handle

Jug lid

Coffee maker mode selector
- Fine Grind + Brew

- Coarse Grind + Brew

- Coffee Powder

- Stop

8. Backlit power switch (START)
9. Drip stop valve

10. Water tank

11. Water tank handle

12. Coffee grinder chamber

13. Coffee grinder filter cage
14. Coffee spoon and brush

15. Housing

BEFORE FIRST USE

1. Remove the coffee maker from the
packaging. Remove all plastic bags,
fillers, safety locks and packaging
labels.

2. Inspect the coffee maker for damage which may have been caused in transport. If you sus-
pect that the coffee maker is damaged, do not use it. Consult the seller.

3. Verify that your power mains match the nameplate ratings of the coffee maker.

4. Wash the coffee maker and do a brewing cycle with water only. Follow Section “CLEANING
AND MAINTENANCE".

5. Place the coffee maker on a firm, dry, stable, flat and level surface.

USING THE APPLIANCE

1. Open the top lid and pour as much cold potable water into the water tank (10) as you need.
Check the filling level with the graduated water level gauge on the water tank. The marks
1,2, 3, and 4 (MAX) correspond to the number of standard coffee cups (ca. 150, 300, 450, and
600 ml, respectively).

NouhkwN=

CAUTION! Do not exceed the maximum water level of the tank (the MAX mark). Do not pour any water into the
coffee grinder chamber (12).

2. Install the filter cage (13) in the coffee grinder chamber (12). The filter cage has a handle to
facilitate installation in and removal from the coffee grinder chamber.
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3. Put the required quantity of coffee into the filter cage - you can use ground coffee or whole
coffee beans. For a medium strong coffee, add 1 teaspoon (6-7 g) per one coffee cup. Adjust
the quantity of coffee to your preferences and/or the coffee variety.

4. Make sure that the coffee grinder cover (2) is properly attached to the inner side of the top
lid (1) and close the top lid (1).

CAUTION! The coffee maker will not work unit the top lid is fully closed.

5. Put the glass coffee jug (4) on the heat plate (3). Make sure that the drip stop valve (9) is fully
engaged in the centre of the coffee jug lid (6) and open.

CAUTION! Do not add water to the coffee jug. While the coffee maker is brewing, the coffee jug will be slowly
filled with the brew.

6. Plug the power cord to a mains outlet. The connection with the power mains will be indicat-
ed by the backlit power switch (8) which will turn on green.
7. Set the coffee maker mode with the selector (7):
- Fine Grind + Brew — to grind coffee beans fine
- Coarse Grind + Brew —- to grind coffee beans rough
- Coffee Powder —— to brew the ground or granulated coffee in the coffee grinder
chamber
8. Start brewing by pressing the backlit power switch (8) — the backlight will turn red. Depend-
ing on the mode set with the selector, the coffee maker will either start brewing or start
grinding first and then proceed to brewing. The fresh-brewed coffee will start flowing slowly
to the coffee jug (4). The drip stop valve (9) stops the brew from flowing when released from
the coffee jug lid, so you can serve the coffee while the appliance is still brewing, and pre-
vents spilling the brew on the heat plate. Replacing the coffee jug back on the heat plate
opens the drip stop valve and resumes filling with the brew.

CAUTION! Do not open the top lid when brewing. Otherwise the brewing process will be stopped. Never open
the top lid when the coffee grinder is running.

CAUTION! The brewed coffee is hot. Do not remove the glass jug (4) for more than 30 seconds when the coffee
maker is on. Keep at least a little of brewed coffee in the coffee jug (4) so that the heat plate (3) does not
overheat the empty coffee jug. The heat plate is hot when in use — hazard of burns.

9. To stop brewing at any time, press the backlit power button (8) again or turn the mode selec-
tor (7) to “Stop”. You can resume brewing only when you open and close the top lid (1) again.

10.0Once the coffee has been brewed with all the water from the water tank, the coffee mak-
er will stop automatically, and the backlit power switch (8) will turn green again. However,
the coffee maker will continue to keep the coffee in the jug (4) at 75°C £2°C with the heat
plate (3) for about 40 minutes. When the coffee maker heats up again, the backlit power
switch is red. If you serve out all the coffee from the jug before the coffee maker stops warm-
ing after brewing, immediately power off the coffee maker.

11. Before brewing a fresh jug of coffee, remove the spent coffee, add fresh coffee and refill the
water tank (10). Next, set the desired mode and start brewing.

12.When done using the coffee maker, unplug it from the mains outlet and clean the coffee
maker.

CAUTION! Do not use the coffee maker if the water tank is empty!

12



GENERAL COFFEE BREWING HINTS AND TIPS
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. The volume of coffee is always be slightly lower than the volume of water it has been brewed

with. The missing water is absorbed by the coffee from which you brew.

. Keep your coffee beans or ground or granulated coffee in a sealed container and inadry and

cold place.

. Grinding coffee beans in the coffee grinder right before brewing helps the brew develop its

full aroma. Coffee may require coarse or fine grinding, depending on the variety. Do not put
more than 36 g of coffee (6 teaspoons) into the coffee maker. Overfilling the coffee grinder
may overload its motor and result in failure of the appliance.

. Do not rebrew the spent coffee. The best and fullest aroma can only be achieved with the

first brewing.

. Keep the appliance clean. Dirt, grime, residues of spent coffee and coffee oil produced by

grinding and brewing will spoil the overall aroma of the brew and reduce the operating life
of the coffee maker.

CLEANING AND MAINTENANCE

CAUTION! Before cleaning, always unplug the coffee maker from the mains outlet and wait until it has
completely cooled down.

CAUTION! Do not immerse the appliance housing (15) in water!

1.

N

~ W

(5,

(=)

Remove the water tank (10) with the coffee grinder chamber (12) by pulling up the handle (11)
with the top lid (1) open. Remove the filter cage (13) from the coffee grinder chamber (12).
Rinse the water tank (10) with the coffee grinder chamber (12) and the filter cage (13) with
water to remove all residues of coffee. Next, thoroughly wash the parts with lukewarm water
and a mild detergent. Rinse clean with water and leave to dry. The filter in the cage (13) and
the coffee grinder chamber (12) can also be cleaned with the brush (14) included in the prod-
uct. Always keep the drip stop valve (9) clean. Press the drip stop valve 3 to 4 times to remove
the remaining water and brew.

. Remove the coffee grinder cover (2) from the top lid (1) by gently turning the cover coun-

ter-clockwise and pulling towards you. Wash the coffee grinder cover (2) with warm water
with a detergent, rinse it clean and leave to dry. Reinstall the coffee grinder cover (2) by align-
ing the four bosses between the cover (2) and the inside of the top lid (1) and then twisting
the cover clockwise.

. Gently wash the glass coffee jug (4) with its handle (5) and lid (6) like any other glassware.
. Gently wipe clean the coffee maker housing (15), the water tank receptacle interior and the

coffee jug niche with a damp cloth. Next, wipe dry.

. After prolonged storage and before using the coffee maker for the first time, do a brewing

cycle with water only —— do not add coffee. This will help thoroughly clean the inner tubing of
the appliance. The procedure: fill the water tank to MAX with 600 ml of water, put the empty
coffee jug (4) on the heat plate (3), and start the Coffee Powder mode brewing. Once the cof-
fee maker passes all water from the water tank, repeat the cycle with fresh water.

. Descale the coffee maker periodically to restore its optimum performance. Descaling is sim-

ilar to the water-only brewing procedure (without adding coffee) in item 5; instead of water,
use a dedicated coffee and espresso maker descaling agent by adding it to the water tank.
Remove the coffee grinder filter cage (13) before descaling. Repeat as necessary. Once done

13



descaling, thoroughly wash all parts of the coffee maker per items 1 to 4. Next, do the wa-
ter-only brewing procedure at least twice, see item 5.
7. Keep the appliance in a dry place, away from sunlight.

CAUTION! Rough cleaning cloths or sponges may scratch the outer finish of the coffee maker.

SPECIFICATIONS

See the product’s nameplate for technical specifications.
Power cord length: 0.9m
Capacity: 4 coffee cups (600 ml)

NOTE! MPM agd S.A. reserves its right to modify the technical data!

PROPER DISPOSAL OF THE PRODUCT (waste electrical and electronic equipment)

Poland This symbol on the product indicates that the product, after its lifetime, should not be disposed with other
household wastes. To avoid harmful influence on the environment and human health due to uncontrolled
waste disposal, dispose the waste device to the service point of waste household appliances or report

s C0llecting it from home. In order to obtain detailed information about the location and how to dispose the

waste electrical and electronic equipment in a safe way, contact your retailer or local Department of Environmental
Protection. Do not dispose the device with other municipal waste.

14



YKA3AHUA, KACAKOLLWNECA BE3OIMACHOCTU MNO/1Ib30BAHUA

[epen MCnonb30BaHMEM BH/MATENIbHO NMPOUMTANTE UHCTPYKLUMIO MO SKCTITY-
ataumm.

Henb3a norpy»atb YCTPOMCTBO, NPOBOA 1 LUTENCENb B BOAY WK B Apyrie
Xungroctu!

ByabTe 0COOEHHO OCTOPOXHbI, KOTAa MOBAM30CTW YCTPOMCTBA HAXOOATCA AETW.
EMKOCTb HanonHawmTe TONbKO XON0AHOW BOAOMN.

Hukorga He nonb3yiTecs NOBPeXaeHHbIM YCTPOMCTBOM, a TakxKe KOraa no-
BpeXeHbl MPOBOA WM LUTENCENb - B TAKOM CJlyyae OTAjalTe YCTPOWCTBO B
PEMOHT B aBTOPW30BaHHbI CEPBUCHBIN MYHKT.

Vcnonb3oBaHwme akceccyapoB, He PeKOMEHIOBaHHbIX MPOW3BOAMTENEM, MOXET
MPVBECTU K MOBPEMXAEHMIO YCTPOMCTBA, NOXaPY W K TENECHOMY NOBPEXAEHNIO.
He BelwanTe NPOBOA Ha OCTPble Kpad 1 He NO3BONANTE eMy COMPUKacaTbCA C
rOPAYNMY NMOBEPXHOCTAMU.

He ncnonb3yite YCTPOMCTBO Ha OTKPLITOM MPOCTPAHCTBE.

[epen HayanoMm OUMLLEHMA, NPeX[e BCEro, BbiHbTe LUTENCeb 13 CETEBOrO
rHe3za vi AOXKAMTECH MOMIHOMO OCTbIBaHUA YCTPOWCTBA.

Hukora He 0CTaBnAnTe YCTPOWCTBO, NOACOEANHEHHOE K UCTOUYHWKY NUTAHWA,
0e3 Haf3opa.

He npeBblliaiTe MakCMManbHOro 06bema HanoHEHNA, YKa3aHHOTO Ha YCTPO-
CcTBe.

He 3anyckaiite ycTpoicTBO 6€3 BOfpbl.

He cTaBbTe YCTPOMCTBO BOMWI3M SNEKTPUYECKIX 1 Ta30BbIX KYXOHHbIX MINT,
rOPEJIoK, IyXOBOK M T,

[Nocne BKIIIOYEHWA YCTPOWCTBA HE BAVIBAUTE B €MKOCTb BOAY.

Henb3A KacaTbCs HarpeBaTebHOW MNacTVHbI BO BpeMa paboTbl YCTPOCTBA
VI HEeMOCPEeACTBEHHO MOC/e OKOHYaHMA ero paboTbl - MPYKOCHOBEHYIE MOXET
MPUBECTI K OXKOTY.

Bcerga BblHMMaNTe LTencesb 13 CeTeBOro rHespa, Korha He nosb3yerech
YCTPOWCTBOM W/ MpeXx e Yem NPUCTYMITL K €70 OUULLEHNIO.

locne okoHYaHKA pPaboTbl YCTPONCTBO HEOOXOANMO BbIKMIOUMTH!

He ncnonb3yite yCTPONCTBO ANA HECBOMCTBEHHbBIX eMy LieSel.

KodeBapka npefHazHayeHa MCKMOUATENBHO A4 [OMALIHEro Mob30BaHMA.
YCTPOMCTBO AOMKHO ObITb MOACOEAVHEHO K CETEBOMY HE3[Y C 3a3eMAALLM
OoNTOM.

15
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[laHHOe 060pYa0BaHME MOXET VCMOMb30BaTbCA AETbMI B BO3PACTe He Maj-
we 8 NeT 1 NIOAbMY C OrPAHNUEHHBIMI GU3NYECKVMI, MHTENNEKTYANbHBIMM
BO3MOXKHOCTAMY, JIOAbMM, HE VIMEIOLWMMI OMbITa ¥ HE O3HAKOMIEHHbBIMU C
obopyaoBaHviem, eciv byfeT obecneyeH KOHTPOMb MO0 NPOBEAEH UHCTPYKTAX
OTHOCUTENBHO BE30MACHOTO MCNOMb30BaHKA 0OOPYAOBAHNA TaKMM 0OPa3oM,
YTOObI CBA3aHHbIE C MCMOMb30BaHMEM Yrpo3bl Dbl NOHATHLI. be3 Haa3opa AeTu
He [IOMXHbl BIMOMHATL OYUCTKY 11 0OCNyKMBaHMe 0bopyaoBaHua. CoxpaHaiiTe
YCTPOWCTBO 1 €70 NPOBO/ B MeCTe, HefloCTYNHOM AN AeTel MnaaLle 8 ner.
CnepyeT obpallatb BHMaHVe, 4Tobbl JeTW He 1rpanu ¢ 06opyaoBaHmem/
YCTPOVICTBOM.

TemnepaTypa OCTYMHbIX MOBEPXHOCTEN MOXET OblTb HOMee BbICOKOW, Koraa
000pyaoBaHMe paboTaeT.

Vcnonb3yite YCTPOMCTBO Ha MaAKOM 1 YCTONYMBOW NOBEPXHOCTU.

He BbITATVBaNTe WTENCEb U3 CETEBOrO rHe3/a 3a NPOBO.

He coenuHAiTe LTENCenb C CeTeBbIM FHE3A0M MOKPbIMI PyKaMMU.

[lna 6e30MacHOCTV fieTel, NOXanyiCTa, He 0CTaBAATe CBOBOAHO AOCTYMHblE
4aCT1 YNAKOBKM (MNACTVKOBbIE MELLIKM, KAPTOHHbIE KOPOOKW, MOAMCTUPON U T.4,).
[Mpexne Yem NPUCTYNNTL K JEMOHTAXY, AOXAUTECH MOMHOV OCTaHOBKY ABUTATENS.
OCTOPOXHO! He paspewaiiTe geTam urpatb € ieHKon. OnacHoCTb
yaywbsa!

BHUMAHMUE: Pexxyuine ne3Bus - oueHb oCcTpble; usberante ¢pum-
31MY4eCKOro KOHTaKTa C HUMW BO BpeMs ONOPOXKHEHUA N OUNCTKUN
YCTPOIICTBA - Bbl MOXETe Cepbe3HO NOPAHUTbHCA.

3anonHATe pesepsyap TOMbKO XONOAHOW BOAOW.

He npeBbilLariTe MakcMManbHbl yPOBEHb 3aMOMIHEHNA, YKa3aHHbIA Ha Mprbope.
He ncnonb3yiite nprbop 6e3 Bofpl.

Mocne BkNtoUeHUA Nprbopa He BAMBaiiTe B pe3epByap BOfy.

He npukacaiiTech K HarpeBaTenbHOM NAacTHE BO Bpema paboTbl nprnbopa 1
Cpa3y nocsie ee OKOHYaHWA — NpYKacaHye rPO3UT CUIbHbBIM OXKOTOM.



OMUCAHWE NPNBOPA

1. BepxHsA KpbllwKa

2. Kpblwka kodemonku @
HarpesaTtenbHas nnactmHa M
YanHMKa

CTeKnAHHbIN YalHWK

Pyuka vaiHuKa

KpblllKa YarnH1Ka

Mepeknioyatenb KodpeBapkm

- Fine Grind+Brew (ToHKWIA nomon

+ 3aBapuBaHue)
- Coarse Grind + Brew (rpy6biii
nomon + 3aBapvBaHme)

- Coffee Powder (3aBapviBaHue)

- Stop (ocTaHOBKa Npouecca)

8. KHonKa BK/loUeHNA/BbIKNIOYEHNA
c noacseTkomn (START)

9. KnanaH 610KMPOBKU Kanenb

10. Pesepsyap ana sogbl

11. Pyuka pe3sepByapa Ans Bogbl @

12. Otcek Kodpemornku

13. Kop3uHa kodpeMonki ¢ GpunbTpom e\.

14. YaliHaA noXkKa C KUCTOYKOMN
15. Kopnyc npubopa o

NMEPEA UCNO/Ib30BAHUEM

1. Vi3BnekuTe Npnbop 13 ynakoBKu. YaanuTte Bce NakeTbl, TPAHCNOPTHbIE GTOKNPOBKM, HaMos-
HUTENIN N STUKETKU.

2. lMpoBepbTe NPUOOP Ha Hannume NoBPEXAEHU, KOTOPble MOrYT MOABUTLCA BO BPEMSA TPaHC-
nopTMpoBKu Npubopa. B cnyyae nogospeHns Ha NoBpeXaeHUA He BKoYaiiTe KodbeBapKy 1
NPOKOHCYNbTMPYTECH C NPOAABLIOM.

3. Y6eputech, uto NapameTpbl Baluei 3neKTpryeckol ceT COOTBETCTBYIOT AaHHbIM, YKa3aH-
HbIM Ha 3aBOACKOW Tabnnuke npmbopa.

4. BbimoliTe nprbop 1 BbINOAHNTE NpoLedypy 3aBapriBaHUA TONIbKO BOAOW, PYKOBOACTBYACH
yKasaHuAamu, ns3noxeHHoimu B rnase ,OYNCTKA U TEXHUYECKOE OBCJTY XMBAHWE”

5. YctaHoBuTe NprnbOp Ha TBEPAOW, CyXOW, YCTOMUMBON, POBHOW 1 rOPU30HTaNIbHOM NoBepX-
HOCTW.

NCMONb30BAHUE NPUBOPA

1. OTKpolTe BepXHIOW KPbIWKY W BReidTe HeOBXOAMMOe KONMYeCTBO XONOAHON NUTLEBOM
BoAbl B pe3epsyap (10). Ee ypoBeHb KOHTPONMPYNTE, NCMOMb3yA CTyMeHYaTbli yKa3aTenb
BOAbI, HAXOAALMIACA B pe3epByape Ana Boabl. MapkumposkKa 1, 2, 3, 4 (MAX) - cooTBeTcTBYET
KonmyecTBy vawlek kode (ok. 150, 300, 450, 600 mn).

w

Nowas
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BHUMAHUE! He npeBbiwaiite makcumanbHblit ypoBenb Boabl (MAX). He BnuBaiite Bogy B Kamepy
Kodpemonku (12).

2. B kamepe kodemonku (12) yctaHoBUTe Kop3unHy ¢unstpa (13). Kop3mHa ocHalleHa cooTBeT-
CTBYIOLMM epKaTenieM, O6NIeryaloL M ee MOHTaX 1 IEMOHTaX B Kamepe.

3. BHyTpb KOp3uHbl GUILTPA 3acbiNbTe HYXKHOE KONMYeCTBO MOMIOTOro Kode unu Kode B 3ep-
Hax. [ina nonyuyeHna kode cpepHel KpenocTu BebinbTe 1 YaiiHyio NOXKY (6-7 g) AnA ogHow
YawKkun Kode. B 3aBUCMMOCTM OT copTa Kode 1 BalUmMX INYHBIX NPeAnoUYTEHUIN, He06XoaMMO
OTKOPPEKTMPOBaTb KOIMYECTBO 3acbinaemoro kode.

4. Y6epgutecb, 4TO C BHYTPEHHeN CTOPOHbI BepXHel KpbiwKy (1) npaBMibHO YCTaHOBMIEHA
KpblLKa KOpeMOonKu (2) n 3akponTe KpbiLwKy (1).

BHUMAHUE! Mpu6op He no3sonuT 3anycTuTbCA A0 TEX NOp, NOKA KpbiLKa He 6yAeT NNOTHO 3aKpbiTa.

5. Ha HarpeBaTtenbHyto nnacTuHy (3), NocTaBbTe CTEKNAHHBIN YaHUK (4). Y6epuTecn, uto Kna-
naH 61OKNPOBKK Kanesb (9) 3aHAN CBOe MeCTO B LIeHTPasibHOM YacTh KPbILWKK YalHKKa (6).

BHUMAHUE! He HanuBaiite B 4aiiHuk BoAy. YailHuk Bo Bpema pa6otbl mpubopa 6GyseT mocreneHHo
HaNONHATbLCA NPUTOTOBNEHHBIM Kode.

6. MopkntounTe NPUOOP K INEKTPUUECKOW CETU — NOAKIIIOUYEHNE CUTHANM3NPYeTCA NOACBeYN-
BaHWeM BblK/touaTtens (8) 3e5ieHbIM CBETOM.

7. Mepekntoyatenb GyHKUMM (7) ycTaHOBWTE B MPaBUIIbHOE NONOXEHMe:

- Fine Grind+Brew (TOHKuIn noMmon + 3aBapuBaHue) — A1 Kode TOHKOro nomona

- Coarse Grind + Brew (rpy6biii nomon + 3aBapuBaHue) — 4515 Kode rpyboro nomosna

- Coffee Powder (3aBapuBaHme) — 115 IPUrOTOBIEHNA YXKe NMEePeMONOTOro Ui rpa-

HYNMPOBaHHOro Kode

3anycTute NpoLecc, HaXXMmas BblK/oYaTenb C NOACBETKON (8) — LIBET NOACBETKN U3MEHUTCA
Ha KpacHbIii. B 3aBUCMMOCTI OT yCTaHOBNIEHHOW paHee GyHKLMM Nprbop HauMHaeT npoLecc
3aBapriBaHNA UK NepemManblBaHWA 1 3aBaprBaHNA. B CTEKNAHHBIN YalHWK (4) HAYMHAeT no-
CTynaTb cBeXe3aBapeHHbI kode. bnarogapa knanaHy 6510KMpoBKK Kanenb (9) Bbl MoxeTe
cucTemMaTMyecky OTnMBaTh Kode U3 CTEKNIAHHOIO YaliHMKa, He oMacasch, YTO OHO OyaeT Bbl-
TeKaTb Ha HarpeBaTesnbHyo MiacTuHy. [Nocne Toro, Kak YalHKK 6yaeT NnocTaBneH Ha Harpesa-
TeNbHYI0 NACTWHY, OTKPOETCA KNnanaH 1 Kode cHoBa ByfeT BbiTeKaTb B YalHKIK.

%

BHUMAHME! Bo Bpema npoLiecca npuroToBneHus Kode He OTKpbIBaiiTe BEPXHIOK KPbILWKY. OTKPbITHE KPbILUKK
BbI3bIBAET NpepbiBaHue npoLecca npuroTonenns kope. Hukorpa He oTKpbIBaiiTe KPbILLKY BO BpeMsa paboTbl
Kodemonku.

BHUMAHUE! FoToBbiit Kode ropaunii. He usBnekaiite n3 kopeBapku cTeKNAHHbIA YaHuK (4) Ha Gonee, yem
30 cek. B octaBnsiemom Ha HarpeBaTenbHOW MnacTUHe yaiiHuKe (4) Bceraa AOMKHO HAXOAUTHCA XOTA Obl
Hebonbloe KonMyecTBO Kode ANA Toro, 4yTobbl HarpeBaTeNbHaA nMnacTuHa (3) He moporpeBana nycToi
yaitHuK. HarpeBaTenbHas nnacTuHa ropAayas — GyabTe 0CTOPOXHbI, 4TOObI He 06KeUbCA.

9. [na Toro, uto6bI NPepBaTb NPOLECC MPUTOTOBNEHNA B NI06O MOMEHT CHOBA HaXKMUTE Bbl-
KnoyaTenb ¢ noacBeTKon (8) nnm noeepHUTe nepekntovatesnb GyHKUMIA (7) B nonoxeHue
«Stop». MpogomkeHne npouecca OyaeT BO3MOXHO TOIbKO MOC/e OTKPbITAA U MOBTOPHOTO
3aKpbITA KpbiwKK (1).

10.Mocne nprrotoBneHUs Koge 13 BCel BIMTON B NprbOP BOAbI MPOLIECC MPUTroTOBNEHNSA aBTO-
MaTMYECKN OCTAHABNMBAETCS, M BbIK/OYaTeNb C MOACBETKOM (8) CHOBa 3aCBETUTCA 3e/1EHbIM
usetom. Npnbop, ogHako, byaeT elle B TeueHWe Npubn. 40 MUHYT NoaaepPKMBaTb TEMMepa-
Typy Kode B ualiHuke (4) Ha ypoBHe 75 °C +/ — 2 °C bnarofaps HarpeBaTenbHON nnacTuHe (3).
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BknioueHre nogorpesa 6ydeT CUrHanM3MpoBaTbCsA KpacHbIM LIBETOM MOACBEYMBAEMOrO
BblKNtouaTens. Ecnv Bbl nepenbeTe Bce KOde 13 CTEKAHHOIO YaliHNKa A0 CTEYEHMWS 3TOMO
BpeMeHu, To 06a3aTesIbHO BbIKoYKTE Nprbop.

11. Mepepn Hauanom cnepytoLero UMKNa yaanuTe ctapbii KOpenHbin GUnbTP, BCbiNbTe HOBYIO
nopuuio Kode 1 onATb BnenTe Bogdy B pesepsyap (10), nocne yero Bolbepute COOTBETCTBYH0-
Lyto GYHKLMIO 1 3anycTuTe npoLecc.

12.Mocne 3aBepLUeHUs NpoLecca OTKYKTE NPUGoP OT CETU U OUMCTUTE ero.

BHUMAHUE! He ucnonb3yiite npu6op c nyctbim pesepyapom!

OBLLME YKA3AHNA N COBETbI, KACAKLLIMECA 3ABAPUBAHUA KOOE

MonyuyeHHoe KonnuecTBo Kode ByaeT BCeraa MeHbLLE, YeM KONMYeCTBO BAIMTOWN BOAbI, Tak
Kak 4acTb Boabl byaeT nornowyeHa KodenHbIM GrnbTpoM, B KOTOPOM OHO 3aBapuBaeTCH.
Heucnonb3oBaHHoe Kode Bceraa cnefyeT XpaHUTb B CYXOM 1 MPOXSIaAHOM MecTe 1 B rep-
MEeTMYHOW yNaKkoBKe.

. Mepemon kode B 3epHax B KohemosiKe HENOCPeCTBEHHO Nepe ero 3aBapkor No3Bonaet
n3BJieYb 13 Kode ero NosiHbIA apomart. B 3aBucumocTu ot Braa Kode ero Heobxoanmo ne-
pemMonoTb TOHKO unu rpy6o. He Bcbinante B KodeBapKy 6osbLue, Yyem 36 1 Kode (6 YalHbix
NoXeK) 3a oAvH pa3. MepenosiHeHe MOXeT MPUBECTM K Neperpyske KOPeMOosKuM 1, Kak cnep-
CTBUE, K MOJSIOMKE.

He 3aBapwuBaiite Kode fBa pa3a B ogHOM PunbTpe. Camblii NyYLLNA apOMaT MOXXHO NOAYYUTb
TOMNbKO BO BPeMs MEPBOro NPUroTOBJIEHUS.

. He npeHebperaiite ounctkom npunbopa. 3arpAasHeHUs, oCTaTKn CTaporo Kode n KodperHoro
Macna, obpasyoLipeca Npu nepemanbiBaHN 1 3aBapuBaHUM Kode, HeraTVBHO BAMAIOT Ha
06K BKYC roToBOro Kode, a Tak»ke CnocobCTByIoT NpexaeBpemMeHHOMY N3HOCYy npubopa.

OYUCTKA U TEXHWYECKOE O6CNY>KUBAHUE

BHUMAHUE! Mepepn ouncrkoit oTknouuTe Npubop OT IneKTpUUECKOil CeTU U NOAOKAUTE, NOKA NONHOCTbI
OCTbIHeT.
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BHUMAHMUE! Hukorpa He norpy:aiite B Bopy kopnyc npu6opa (15).

1. CHumuTe C npnbopa pesepsyap Ana Bogpl (10) BMecTe ¢ Kamepoli kopemonku (12), noTaHys
3a gepxatenb (11), nocne Toro, Kak OTKpoeTe BepxHIO KpbIWwKY (1). U3 kKamepbl kopemon-
K1 (12) BbIHbTE KOP3UHY Kodemonku ¢ dprnbTpom (13). 3aTem NnpefBapuTENbHO NPoNooWwmuTe
B Bofle pe3epByap (10) BMecTe ¢ Kameponi (12) n Kop3uHy (13), 4Tobbl yaanuTb ocTaTku Kode,
nocne yero TlWaTeNbHO NMPOMONTE X B Teron Boae C A06aBeHNEM MAMKOro MOIOLLEro
cpepcTBa. [ocne MbITbs TWATeNbHO NpononowuTe u BoicywmnTe, QunbTp B Kop3uHe (13) n
B Kamepe (12) MOXXHO JOMONIHUTENIbHO OUNMLLATb KACTOYKOW, Mpunaraemon K npubopy (14).
O6paTtute 0coboe BHUMaHME Ha YMCTOTY KnanaHa 6nokmposku Kaneno (9). Ans yoaneHns
OCTaTKOB BOAbI M3 KJlanaHa ero MOXHO clerka HaxkaTb 3-4 pasa.

C KpbiwKky npubopa (1) cHUMKTE KpbILKY Kopemonku (2), nToBopaunBas ee 0CTOPOXKHO, [iBU-
YKeHVeM NPOTVB YacoBOW CTPENKMK, a 3aTeM NOTAHYB Ha cebA. KpbiwKy KodpeMonku (2) Bbl-
MOVITe B TEMNJIO BOAE C MOOLUMM CPefCTBOM, MOC/e Yero NponosiowuTe ee 1 NpocyLmTe.
MOHTaX KpbILIKM OCYLLECTBASATCA MyTEM €e OCTOPOXXHOrO NMOBOPOTA MO YaCOBOW CTPESIKe

N
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nocne npeaBapuUTENbHOM YCTaHOBKM YeTbIpeX BbICTYNOB Ha CBOM MeCTa MeXAy KpPbILLKOW

KodeMOosKM (2) 1 BHYTPEHHel YacTbio BepXHel KpbIwKK (1).

CTeknAHHbIN YanHKK (4) BMecTe € pyyKom (5) 1 KpbILWKON (6) BBIMONTE akKypaTHO TaK »e, Kak

No6YI0 APYTYI0 CTEKNAHHYIO KYXOHHYI0 NMOCyay.

Kopnyc npubopa (15) v BHYTpW, rae ycTaHaBn1BaeTCA pe3epByap ANA BOAbl U MECTO, B KO-

TOPOM YCTaHaBNMBAETCA CTEKNAHHbBIN YalHUK, NPOTPUTE C/lerka BNaXKHOW TKaHblo, a 3aTemM

npoTPUTE Hacyxo.

5. Mocne Kaxxporo neproga ANnUTeNbHOro XpaHeHnsa nprbopa u 06A3aTenbHO nepes nepBbiM
3anycKoM BbINOMHAKTe NpoLeaypy 3aBapuBaHuaA TONbKO Bofo 6e3 nobasneHus kode. 31o
MO3BOSIUT TLIATENbHO JOMOSHUTENIbHO OUYNCTUTb BHYTPEHHUE Tpy6onpoBoapbl. ITOT Npo-
L|ecc 3aKoyaeTca B TOM, UTO B pe3epByap cnegyeT BanTb 600 Mn Boabl (MaKc), NycTown yaii-
HVIK (4) yCTaHOBWTb Ha HarpeBaTesibHOW MIACTVHE (3), a 3aTeM BKIIIOUNTb GYHKLMIO Nprbopa
Coffee Powder (3aBapvBaHme). [ocsnie Toro, Kak BCA BOfa CTEUET B YalHUK, MpoLecc cnegyeT
NOBTOPUTH elle pas.

6. CnepyeT neprofmyeckn oumLatb NPMOOP OT HaKUMKW ANA BOCCTaHOBIEHUA €ro ONTMasb-
Hol Npou3BoanTenbHOCTY. [poLeaypa OUMCTKM OT HAKUMKW YEM-TO HaNOMMHAaEeT npoLleaypy
3aBapuBaHuWA TONbKO BoAol 6e3 fobasneHna Kode, ONMCcaHHYI0 B NyHKTE «5», C TOW N1LUb
pasHuLeld, YTO BMECTO BOAbl HEOOXOAUMO HanUTb B pe3epByap AJiA BOAbl CreunanbHoe
CpeAcTBO ANIA OUMCTKM OT HaKMNM AAHHOrO TUNa NprbopoB. Ha Bpemsa ouncTKM OT Hakunu
CHUMUTe C Nprbopa Kop3UHY Kodpemonkm c dpunbTpom (13). B cnyyae He06X0ANMOCTU MOBTO-
puTe npouecc. Nocne yaaneHna HakUNM TLWaTeIbHO NPOMONTE YacTu KodpeBapKu B COOTBET-
CTBUM C NYHKTaMM 1-4, a TaKk>Ke BbIMONHMTE MMHUMYM 2 pa3a NpoLecc 3aBapuBaHnA TONbKO
BOJOW, OMUCAHHbIN B MyHKTE «5».

7. XpaHuTte npubop B CyxoM 1 TEMHOM MecCTe.

w

&

BHUMAHUE! Ucnonb3oBaHne abpasuBHbIX KYXOHHbIX TPANOK 1 ry6OK MoXeT nouapanatb noBepXHOCTH Kode-
BapKu

TEXHWYECKUE XAPAKTEPUCTUKU

TexHnyeckne XapaKTeEPUCTNKKN YKa3aHbl Ha 3aBOACKOM WNTKe N3[enunsa.
AnvHa ceTeBoro Ka6ensa: 0,9 m
0O61bem: 4 yawwku (600 mn)
BHUMAHMUE! Komnanusa MPM agd S.A. coxpaHseT 3a c060ii npaBo Ha BO3MOMKHOCTb TeXHUYECKUX
u3meHeHui!

MPABUNbHOE YAANEHUE MPOAYKTA

(Mcnonb3oBaHHOE 3/1eKTPMYECcKoe M SNeKTPOHHOR OCHALLeHNe)

Monbwa 0603HaueHne, pa3melLaemoe Ha TOBape YKa3blBaeT, YTo MPOAYKT NOC/E UCTEUEHUA CPOKA NPUTOAHOCTH

HeNb3A BbIKMAbIBATH C APYTUMM OTXOAAMM JOMALLHEro X03AiAcTBa. YTo6bl u36exaTb BpeHOro BAMAHNA

Ha OKpYXatLLyIo Cpefly W 3A0POBbe lofei, BUIEACTBUE HEe KOHTPONNPOBAHHOTO YAaneHua 0TX0A0B,

mmmmm  VICM0Nb30BAHHOE YCTPOWCTBO CeAyeT AOCTAaBUT B TOUKY NPUEMA NOAEPXKAHHOI AOMALLHEN TeXHUKI

WAN COTNAcMTbCA Ha eé nepedavy Aoma. [lna monyueHus noApobHON MHGOPMaLMM Ha Temy MecTa U cnocoba

0€30MacHOT0 YAANEHUA NEeKTPUYECKUX W 3IEKTPOHHBIX OTXOA0B MOJb30BATENb AOMKEH (BA3aTbCA C TOYKOM

PO3HUYHOI NpoAAXK, Uan ¢ MecTHbIM OTAeNoM oxpaHbl OKpyalowei cpefbl. ToBap Henb3A BbIKWAbIBAaTb BMeCTe
C APYrUMM KOMMYHAJIbHBIMU 0TX0AAMMU.
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GERATEBESCHREIBUNG

D Vor Gebrauch lesen Sie genau die Bedienungsanleitung.

D Nur mit trockenen Handen bedienen.

D Besondere Vorsicht bei der Verwendung des Gerdts ist geboten, wenn sich
Kinder in der Nahe befinden!

D Verwenden Sie das Gerdt ausschliel3lich fiir den dafir vorgesehenen
Verwendungszweck.

D Tauchen Sie das Gerdt, das Netzkabel und den Netzstecker niemals in Wasser
oder andere Flussigkeiten.

D Elektronische Gerdte sollten wahrend des Gebrauchs nicht unbeaufsichtigt sein.

D Ziehen Sie den Netzstecker nach Gebrauch und vor der Reinigung immer aus
der Steckdose.

D Defektes Gerat darf nicht benutzt werden, auch bei Beschadigung von Leitung
oder Stecker — in diesem Fall muss das Gerat in einem autorisierten Service
repariert werden.

D Verwenden Sie das Gerdt nicht im Freien.

D Halten Sie das Netzkabel fern von heil3en Fldchen, offenen Flammen, sowie
von scharfen Kanten.

D Das Gerdt nicht auf heien Oberflachen abstellen.

D Gerit nichtin der Nahe anderer elektrischer Geréte, Herde, Ofen etc. abstellen.

D Das Gerdt ist auf trockener, flacher und stabiler Fldche zu stellen.

D Das Gerdt nurim Haushalt verwenden.

D Vor Arbeitsbeginn zuerst immer Uberprifen, ob alle Gerateteile sachgemals

D angebracht worden sind.

D Anwendung eines vom Gerdatehersteller nicht empfohlenen Zubehdrs kann
Gerateschdden, Brand oder Korperverletzungen verursachen.

D Dieses Gerat ist nicht daftr bestimmt, durch Personen mit eingeschrankten
physischen oder geistigen Fahigkeiten oder mangels Erfahrung und/oder mangels
Wissens benutzt, sowie durch Kinder unter 8 Jahren verwendet zu werden, es sei
denn, sie werden durch eine fir ihre Sicherheit zustandige Person beaufsichtigt
oder erhielten von ihnen Anweisungen, wie das Gerdt zu benutzen ist. Kinder
sollten das Gerdt ohne Aufsicht weder reinigen, noch warten.

D Kinder sollen beaufsichtigt werden, um sicherzustellen, dass sie nicht mit dem
Gerat spielen.

D Das Gerdt und die Leitung an einem vor Kindern unter 8 Jahren geschitzten
Ort aufbewahren.

D Den Netzstecker nie am Kabel aus der Steckdose ziehen.

21



D Dieses Gerdt darf nicht mit einer externen Zeitschaltuhr oder einem separaten
Fernwirksystem, wie z. B. einer Funksteckdose, betrieben werden.

D Den Stecker nie mit nassen Handen in die Steckdose stecken.

D Aus Sicherheitsgriinden sind lose Verpackungsteile (Kunststoffbeutel, Kartons,
Styropor etc.) von Kindern fern zu halten.

D WARNUNG! Kinder nicht mit Folie spielen lassen. Erstickungsgefahr!
RegelmaBig die Versorgungsleitung auf Beschadigungen priifen.

D ACHTUNG: Die Schneidklingen sind sehr scharf, vermeiden Sie Kontakt
mit den Klingen beim Entleeren und bei der Reinigung des Gerats
hohe Verletzungsgefahr.

D Vor der Demontage warten Sie ab bis der Motor zum Stillstand kommt.

D Das Netzkabel in eine geerdete Steckdose stecken.

D Fillen Sie den Behdlter ausschliel3lich mit kaltem Wasser ein.

D Beachten Sie die Markierung der maximalen Fillmenge.

D Das Gerdt nicht mit leerem Behdlter in Betrieb setzen.

D Nach dem Ausschalten des Gerates den Behalter nicht einfillen.

D Wahrend des Betriebs des Gerates und direkt danach darf die Heizplatte nicht
berlhrt werden — Verbrennungsgefahr durch starke Hitze.
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GERATEBESCHREIBUNG

NouhkwN=

10.
1.
12.
13.
14.
15.

VOR ERSTEM GEBRAUCH

Oberer Deckel

Deckel der Mihle

Heizplatte der Kanne

Glaskanne

Griff der Glaskanne

Deckel der Kanne

Funktionsumschalter der Kaffe-

maschine

- Fine Grind+Brew (Feinmahlen
+ Briihen)

- Coarse Grind + Brew (Grobmah-
len + Briihen)

- Coffee Powder (Briihen)

- Stop (Unterbrechung des Briih-
vorgangs)

Angeleuchteter Schalter (START)

Tropfsperre

Wasserbehalter

Wasserbehaltergriff

Kaffeemuihlekammer

Mihlenkorb mit Filter

Kaffeeloffel mit Pinsel

Gehause

-

N

w
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. Das Gerét aus der Packung entnehmen. Alle Beutel, Transportsicherungen, Fiillmaterial und

Aufkleber entfernen.

. Geratauf Transportschaden tiberprifen. Im Zweifelsfall das Gerat nicht in Betrieb setzen und

den Handler kontaktieren.

. Sicherstellen, dass die Parameter des Versorgungsnetzes mit den Angaben auf dem Typen-

schild des Gerates libereinstimmen.

. Das Gerét reinigen und den Briihvorgang ohne Kaffee gemaR den Hinweisen durchfiihren,

die dem Kapitel ,REINIGUNG UND WARTUNG" zu entnehmen sind.

. Das Gerat auf einer harten, trockenen, stabilen, ebenen und horizontalen Oberflache auf-

stellen.

EINSATZ DES GERATES

1.

Den Deckel 6ffnen und den Behalter (10) mit der gewiinschten Menge vom kalten Trinkwas-
ser einfullen. Den Wasserstand mit der Wasserstandsanzeige am Wasserbehdlter kontrollie-
ren. Die Markierungen 1, 2, 3,4 (MAX) — entsprechen der Anzahl der Tassen (ca. 150, 300, 450,
600ml).



ACHTUNG! Uberschreiten Sie nicht die maximale Fiillmenge des Gerdtes (MAX). Die Kaffeemiihlekammer (12)
nicht mit Wasser gie3en.

2. Den Filterkorb (13) in die Kaffeemuhlekammer (12) einsetzen. Der Korb ist mit einem Griff
ausgerUstet, dank dem er einfacher einzusetzen und zu entnehmen ist.

3. Den Filterkorb mit entsprechender Menge vom Mahl- oder Bohnenkaffee einfiillen. Um ei-
nen mittelstarken Kaffee zuzubereiten, ist ein Loffel (6-7 g) fir eine Kaffeetasse ausreichend.
Die Kaffeemenge ist der Kaffeeart und dem individuellen Geschmack anzupassen.

4. Priifen Sie, ob der Deckel der Miihle (2) auf der Innenseite des oberen Deckels (1) korrekt
eingesetzt ist, dann schlieBen Sie den Deckel (1).

ACHTUNG! Das Gerdt lasst sich nicht in Betrieb setzen, sofern der obere Deckel nicht ordnungsgemaf
zugemacht wird.

5. Die Glaskanne (4) auf der Heizplatte (4) aufstellen. Achten Sie darauf, dass die Tropfsperre (9)
im mittleren Teil des Deckels (6) der Kanne positioniert ist.

ACHTUNG! Die Kanne nicht mit Wasser fiillen. Der fertige Kaffee flieBt wahrend des Betriebsvorgangs langsam
in die Kanne.

6. Gerat an das Versorgungsnetz anschlie3en — der angeleuchtete Schalter (8) wird griin.
7. Stellen Sie den Funktionsschalter (7) in die richtige Position ein:
- Fine Grind+Brew (Feinmahlen + Brithen) — fiir den feingemahlenen Bohnenkaffee
- Coarse Grind + Brew (Grobmahlen + Briihen) — fiir den grobgemahlenen Bohnen-
kaffee
- Coffee Powder (Briihen) - fiir das Briihen vom gemahlenen Kaffee oder Instantkaffee
8. Den Briihvorgang durch das Driicken des beleuchteten Schalters (8) in Betrieb setzen — die
Farbe der Kontrollleuchte wird rot. Das Gerat nimmt den Briih- bzw. den Mahl- und Briih-
vorgang auf (entsprechend der ausgewdhlten Funktion). Der frische Kaffee flieBt langsam in
die Kanne (4). Durch die Tropfsperre (9) kann der Kaffee aus der Kanne entnommen werden,
ohne dass der Kaffee auf die Heizplatte tropft. Wenn die Kanne erneut auf die Heizplatte
aufgestellt wird, wird die Tropfsperre deaktiviert und der Kaffee wird wieder in die Kanne
flieBen.

ACHTUNG! Den oberen Deckel wahrend des Briihvorgangs nicht offnen. Wenn der Deckel aufgemacht wird,
wird der Briihvorgang unterbrochen. Den Deckel der Miihle niemals 6ffnen, wenn das Gerét in Betrieb ist.

ACHTUNG! Der vorbereitete Kaffee ist hei3. Entnehmen Sie nicht die Glaskanne (4) fiir langer als 30 Sekunden. In
der Kanne (4), die im Gerat aufgestellt wird, soll sichimmer wenigstens eine kleine Kaffeemenge befinden, so
dassnicht die leere Kanne durch die Heizplatte (3) beheizt wird. Die Heizplatteist hei — Verbrennungsgefahr.

9. Um den Briihvorgang zu einem beliebigen Zeitpunkt zu unterbrechen, driicken Sie den an-
geleuchteten Schalter (8) oder stellen Sie den Funktionsschalter (7) in die Position ,Stop” ein.
Der Briithvorgang kann nur dann fortgesetzt werden, wenn der Deckel (1) aufgemacht und
erneut zugemacht wird.

10.Wenn das Wasser im Ganzen verbraucht wird, wird der Briihvorgang automatisch beendet
und der angeleuchtete Schalter (8) wird wieder griin leuchten. Durch die Heizplatte (3) halt
das Gerdt noch ca. 40 Minuten lang den Kaffee in der Kanne (4) warm (75°C +/ - 2°C). Der
angeleuchtete Schalter ist dabei rot. Wenn die Kanne in diesem Zeitraum komplett geleert
wird, ist das Gerdt unbedingt auszuschalten.
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11. Vor nachstem Briihvorgang ist der alte Kaffeesatz zu entfernen. Geben Sie neuen Kaffee in
den Trichter, fillen Sie wieder den Behalter (10) mit Wasser, wahlen Sie die entsprechende
Funktion und setzen Sie das Gerét in Betrieb.

12.Nach dem Briihvorgang trennen Sie das Gerat von der Stromversorgung. Reinigen Sie dann
das Gerdt.

ACHTUNG! Das Gerat nicht mit leerem Behalter benutzen.

ALLGEMEINE HINWEISE UND TIPPS ZUM BRUHVORGANG

. Die Kaffeemenge entspricht nicht der Wassermenge, mit der die Kafeemaschine gefiillt wur-
de — ein Teil vom Wasser wird durch den Kaffee aufgenommen.

. Den nicht verbrauchten Kaffee immer an der trockenen und kihlen Stelle in einer dicht ver-
schlossenen Packung aufbewahren.

. Wenn der Bohnenkaffee mit einer Miihle direkt vor dem Aufbriihen gemahlen wird, behalt
der Kaffee sein Aroma. Je nach der Gattung kann der Kaffee grob- oder feingemahlen wer-
den. Geben Sie auf einmal nicht mehr als 36 g Kaffeee (6 Teeloffel) in die Kaffeemaschine.
Durch die Uberfiillung kann die Miihle {iberlastet und somit beschadigt werden.

. Wiederholen Sie niemals den Briihvorgang mit demselben Kaffeeinsatz. Das beste Aroma
erhélt der Kaffee nur beim ersten Aufbriihen.

. Vernachlassigen Sie die Reinigung des Gerates nicht. Die Verschmutzungen, Reste vom Kaf-
fee und Kaffeedl, das beim Mahl- und Briihvorgang entsteht, beeintrachtigen grundsétzlich
den Kaffeegeschmack und tragen zum friihzeitigen Verschlei3 des Gerétes bei.

REINIGUNG UND WARTUNG

ACHTUNG! Vor der Reinigung das Gerat vom Versorgungsnetz abtrennen und vollstandig abkiihlen lassen.
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ACHTUNG! Gehduse des Gerates (15) niemals ins Wasser eintauchen.

1. Entnehmen Sie bitte den Wasserbehalter (10) und die Kaffeemiihlekammer (12) vom Gerét.
Offnen Sie dazu den oberen Deckel (1) und ziehen Sie den Griff (11). Den Miihlenorb und den
Filter (13) aus der Miihlenkammer (12) entnehmen. Den Behalter (10), die Kammer (12) und
den Korb (13) mit Wasser vorsplilen, um die Kaffeereste zu entfernen, dann mit lauwarmem
Wasser mit einem Reinigungsmittel genau waschen. Danach griindlich spilen und trocknen
lassen. Der Korbfilter (13) und der Kammerfilter (12) kdnnen zusétzlich mit einem Pinsel (14)
gereinigt werden, der mit dem Gerét eingeliefert wurde. Achten Sie besonders auf den Rei-
nigungszustand der Tropfsperre (9). Um die Wasserreste aus der Tropfsperre zu entfernen ist
das Ventil 3-4 mal zu betdtigen.

. Entnehmen Sie den Miihlendeckel (2) vom Deckel des Gerates (1). Drehen Sie dazu den De-
ckel gegen den Uhrzeigersinn und ziehen Sie ihn dann nach hinten. Den Deckel der Miih-
le (2) mit warmem Wasser mit einem Reinigungsmittel waschen, dann spiilen und trocknen
lassen. Der Deckel wird durch vorsichtiges Drehen im Uhrzeigersinn eingesetzt. Achten Sie
darauf, dass die vier Nuten zwischen dem Miihlendeckel (2) und dem inneren Teil des oberen
Deckels (1) zueinander angepasst sind.

. Die Glaskanne (4) und ihren Griff (5) und den Deckel (6) vorsichtig spiilen — so wie jedes
andere Kiichengeschirr aus Glas.
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7.

. Das Gehduse des Gerates (15), das Innere des Gerétes, wo der Wasserbehalter eingesetzt wird
und wo die Glaskanne aufgestellt wird, ist vorsichtig mit einem feuchten Tuch zu reinigen
und dann trocken zu wischen.
Nach jedem langeren Zeitraum der Aufbewahrung des Gerates und unbedingt vor der ers-
ten Inbetriebnahme, muss der Briihvorgang nur mit Wasser, ohne Kaffee, durchgefiihrt wer-
den. Dadurch werden die inneren Leitungen genau gereinigt. Flllen Sie dazu den Behalter
mit 600 ml (MAX) mit Wasser, stellen Sie die leere Glaskanne (4) auf die Heizplatte (3) auf und
setzen Sie das Gerat im Coffee Powder Modus (Briihen) in Betrieb. Wiederholen Sie den Vor-
gang, wenn die komplette Wassermenge Uiber die Kaffeemaschine durchflief3t.

. Das Gerdét ist periodisch zu entkalken. Dadurch wird seine optimale Leistungsfahigkeit wie-
derhergestellt. Der Entkalkungsvorgang dhnelt dem im Punkt ,5" beschriebenen Briihvor-
gang ohne Kaffee. Statt mit dem Wasser muss der Behalter dabei mit einem wéssrigen Ent-
kalkungsmittel gefiillt werden, das fiir derartige Gerdte geeignet ist. Den Miihlenkorb mit
Filter (13) fiir die Dauer des Entkalkungsvorgangs demontieren. Nach Bedarf ist der Vorgang
zu wiederholen. Nach dem Entkalkungsvorgang sind die Teile der Kaffeemaschine gemaf3
den Punkten 1-4 genau zu reinigen und der Briihvorgang ohne Kaffee gema dem Punkt ,5”
wenigstens zweimal zu realisieren
Das Gerét an trockenen Stellen aufbewahren und vor der Sonneneinwirkung schiitzen.

ACHTUNG! Scheurende Tiicher und Schwamme kénnen zur Entstehung der Kratzer auf der Oberfliche der Kaf-
feemaschine fiihren

TECHNISCHE DATEN

Technische Parameter des Gerats sind dem Typenschild zu entnehmen.
Lange des Anschlusskabels: 0,9 m
Fiillmenge: 4 Tassen (600 ml)

ACHTUNG! Firma MPM agd S.A. behilt sich das Recht auf technische Anderungen vor.

ORDNUNGSGEMASSE ENTSORGUNG (Elektro- und Elektronik-Altgerate)

Polen Die Bezeichnung am Gerdt bedeutet: Elektro- und Elektronik-Altgerdte gehdren nicht in den Hausmill.
Schonen Sie unsere Umwelt und menschliche Gesundheit und nutzen Sie die fiir die Entsorgung von
Elektrogerdten vorgesehenen Sammelstellen und geben dort lhre Elektrogerdte ab oder melden Sie ihre

s Entsorgung von zu Hause. Informationen, wo und wie die Gerate zu entsorgen sind, erhalten Sie diber Ihre
Verkaufsstelle oder iiber die lokale Umweltschutzbehdrde. Dieses Produkt gehdrt nicht in den Hausmiill.
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Zyczymy zadowolenia z uzytkowania naszego wyrobu i zapraszamy
do skorzystania z szerokiej oferty handlowej firmy s>/

We wish you satisfaction from using the product and invite you to check a wide range
of other P/ appliances

Kenaem noJsiydume yaoeonbcmsue om ucnoJsib3oeaHuUA Hawezo npoamea
u npuesiawaem 80Cnojib308admbCAa WUPOKUM KOMMep4YecKum npeanomeHueM

KoMhaHuu VPPN /

Wir wiinschen lhnen Zufriedenheit bei der Benutzung unseres Produkts und wir
ermutigen Sie, das breitgefdcherte Handelsangebot der Firma mIs»mm) zu nutzen

MPM agd S.A.
ul. Brzozowa 3, 05-822 Milandéwek, Polska
tel.: (22) 38052 34, fax: (22) 3805272, BDO: 000027599
www.mpm.pl



