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INSTRUKCJA 0BStUGI

Maszynka do mielenia miesa
z szatkownica MMM-06

Meat grinder and shredder/MawwuHka pna maca/Fleischwolf
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WSKAZOWKI DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA UZYTKOWANIA

D Przed uzyciem przeczytaj doktadnie ponizszg instrukdje.

D Zawsze wyjmuj wtyczke z gniazdka, gdy nie korzystasz z urzadzenia lub przed
rozpoczeciem jakichkolwiek czynnosci konserwujacych.

D Przed pierwszym uzyciem sprawdz czy napiecie sieciowe w gniazdku pasuje
do urzadzenia.

D Nie wieszaj przewodu na ostrych krawedziach i nie pozwdl, aby stykat sie z go-
rgcymi powierzchniami.

D Nigdy nie ciggnij za przewdd, aby odtgczy¢ urzadzenie od Zrodta pradu.

D Nigdy nie zostawiaj wtgczonego urzadzenia bez nadzoru.

D Zachowaj szczegdlng ostroznos¢, gdy w poblizu urzadzenia znajduija sie dzieci.

D Nie prébuj korzysta¢ z urzadzenia w przypadku podejrzen jakichkolwiek uszko-
dzen technicznych.

D Nie uzywaj uszkodzonego urzadzenia réwniez wtedy, gdy uszkodzony jest prze-
waod sieciowy lub wtyczka — w takim wypadku oddaj urzadzenie do naprawy
W autoryzowanym punkcie serwisowym.

D Uzycie akcesoriéw nie polecanych przez producenta moze spowodowac uszko-
dzenie urzadzenia lub obrazenia ciata.

D Nie zanurzac¢ urzadzenia, przewodu lub wtyczki w wodzie lub innych ptynach —
przewod sieciowy i wtyczka muszg byc¢ zawsze suche.

D Nie uzywac urzadzenia do innych celéw niz zostato przeznaczone.

D Urzadzenie przeznaczone jest wytacznie do uzytku domowego.

D Przed montazem lub demontazem akcesoriéw urzadzenia nalezy odtgczyc¢
je od Zrédfa pradu.

D Podczas przenoszenia urzadzenia nalezy uchwyci¢ obudowe silnika oburacz.

D Nigdy nie wktadaj do urzadzenia produktéw rekoma — uzywaj w tym celu wy-
facznie popychacza.

D Niniejszy sprzet moze by¢ uzytkowany przez dzieci w wieku co najmniej 8 lat
i przez osoby o obnizonych mozliwosciach fizycznych, umystowych i osoby
0 braku do$wiadczenia i znajomosci sprzetu, jezeli zapewniony zostanie nadzor
lub instruktaz odno$nie do uzytkowania sprzetu w bezpieczny sposob, tak aby
zwigzane z tym zagrozenia byty zrozumiate. Dzieci bez nadzoru nie powinny
wykonywac czyszczenia i konserwacji sprzetu.

D Nalezy zwraca¢ uwage na dzieci, aby nie bawity sie sprzetem/urzadzeniem.

D Przechowuj urzadzenie i jego przewdd w miejscu niedostepnym dla dzieci
po nizej 8 lat.



D Nie wolno stawiac urzadzenia w poblizu innych urzadzen elektrycznych, palnikow,
kuchenek, piekarnikdw itp.

D Zawsze przed przystapieniem do pracy upewnij sie, czy wszystkie elementy
urzadzenia sg prawidtowo zamontowane.

D Nie wolno korzystac z urzadzenia na wolnym powietrzu.

D Nie stawiaj urzadzenia na goracych powierzchniach.

D Nie wyciagaj wtyczki z gniazdka sieci pociggajac za przewdd

D Nie podtaczaj wtyczki do gniazdka sieci mokrymi rekami.

D Dla bezpieczenstwa dzieci prosze nie zostawia¢ swobodnie dostepnych czesci
opakowania (torby plastikowe, kartony, styropian itp.).

D OSTRZEZENIE! Nie pozwalaj dzieciom bawi sie folia. Niebezpieczen-
stwo uduszenia!

D UWAGA: Ostrze noza jest bardzo ostre, unikaj fizycznego kontaktu
podczas oprozniania i czyszczenia urzadzenia - mozesz sie powaznie
zranic.



OPIS URZADZENIA

10.
1.
12.
13.
14.
15.

Popychacz

Tacka

Przycisk blokady komory mielacej
Obudowa

Wiacznik/wytacznik (ON/OFF)/R
Przycisk zmiany kierunku

obrotu silnika ON/R

Komora mielenia

Slimak

N6z ze stali nierdzewnej

Sito (o $rednicy oczek 3 mm)

Sito (o $rednicy oczek 4 mm)

Sito (o $rednicy oczek 7 mm)
Nakretka komory mielenia
Przystawka do wyrobu kietbas
Dwuczesciowa przystawka do wyrobu
pasztecikow

16.
17.

18.
19.

20.

21.
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Antyposlizgowe ndzki

Tarka o matych otworach do scierania
warzyw i owocow

Tarka do krojenia warzyw w plastry
Tarka o duzych otworach do $cierania
warzyw i owocow

Obudowa szatkownicy

Popychacz



PRZED UZYCIEM

Y

Wypakuj urzadzenie z kartonu, usun wszystkie torebki, wypetniacze i blokady transportowe.

. Umyj wszystkie czesci (oprécz obudowy) w cieptej wodzie z dodatkiem detergentu.

. Upewnij sig, ze napiecie oraz czestotliwo$¢ pradu podana na tabliczce znamionowej odpo-
wiadaja parametrom w Twojej sieci.

. Zawsze przed podtgczeniem maszynki do zrédta pradu upewnij sie, ze urzadzenie jest wyta-

czone wytacznikiem (5).
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MONTAZ URZADZENIA

Umies¢ obudowe urzadzenia (4) na ptaskiej, stabilnej i suchej powierzchni.

. Umies¢ komore mielenia (7) w obudowie silnika (4), kierujac element przez ktéry wkiada sie
mieso ku gérze jednak z odchyleniem okoto 45° od pionu w prawa strone patrzac od strony
gniazda w ktérym montujesz komore.

. Wcisnij i przytrzymaj przycisk blokady komory mielacej (3) a druga reka obré¢ komore (7) do
pionu a nastepnie zwolnij przycisk (3).

. Zamontuj slimak (8) w komorze mielenia (7), kierujac go wypustem w osi obrotu do srodka

komory (7), nastepnie umie$¢ néz ze stali nierdzewnej (9) na $limaku (8) kierujac go ostrzem

na zewnatrz komory.

Nastepnie na $limaku zamontuj jedno z sitek (10), (11), (12) i dokre¢ nakretke komory miele-

nia (13).

. W przypadku wyrobu kietbasy, na miejsce noza tnacego (9) oraz jednego z sit zamontuj

wewnetrzng cze$¢ przystawki do wyrobu pasztecikéw (15) oraz przystawke do wyrobu kiet-

bas (14) i dokre¢ nakretke komory mielenia (13) az poczujesz opér.

Umies¢ tacke (2) na komorze mielenia i zamocuj w odpowiednim potozeniu.
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MIELENIE MIESA

UWAGA! Aby unikna¢ zacinania si¢ urzadzenia, nie dopuszczaj do pracy pod nadmiernym obciazeniem.

UWAGA! Nie uzywaj urzadzenia do rozdrabniania kosci i orzechéw oraz do mielenia produktow o twardych
widknach.

UWAGA! Jezeli nastapi zakleszczenie i zatrzymanie urzadzenia z powodu twardego materiatu wewnatrz ma-
szynki nalezy urzadzenie natychmiast wytaczyci oczyscic.

Mieso pokréj na kawatki, aby utatwic jego wkiadanie do komory mielace;j.

. Podfacz maszynke do Zrédfa pradu a nastepnie wtacz za pomoca witacznika (5).

Umies¢ mieso w otworze komory mielenia i popychaj popychaczem (1).

. Po uzyciu wytacz maszynke wytacznikiem (5) i odtacz od Zrédta pradu.

. W przypadku, kiedy mieso nie wychodzi przez sito i jest wyczuwalny wyrazny op6r pod-
czas mielenia, wytagcz maszynke przetacznikiem (5) do pozycji OFF, przetacz przycisk zmia-
ny obrotéw (6) w pozycje R, po czym ustaw przetacznik (5) w pozycje R. Gdy mieso cofnie
sie do komory mielenia, wytacz maszynke poprzez puszczenie przycisku (5) do pozycji OFF.
Nastepnie oczy$¢ elementy maszynki z miesa i wtdkien.
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WYROB KIELBAS

1. Przygotuj odpowiednig ilo$¢ mielonego miesa. W maszynce do miesa zamontuj slimak (8), we-
wnetrzng czes¢ przystawki do wyrobu pasztecikéw (15), przystawke do wyrobu kietbas (14)
i przykre¢ nakretke komory mielenia (13).

. Jelito do kietbasy wtéz wczesniej do cieptej wody na 10 min. Nastepnie nasuri mokre jelito
na przystawke do wyrobu kietbas (14).

. Uzywajac popychacza (1) wepchnij zmielone i przyprawione mieso do maszynki. W razie po-
trzeby zwilz przystawke (14) woda.

. Maszynka do miesa posiada takze funkcje wyrobu pasztecikow. W maszynce do miesa za-
montuj przystawke do wyrobu pasztecikow (15) i zakre¢ nakretke komory mielenia (13).
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UWAGA! Przykrecajac nakretke komory mielenia, dokrec ja tak, by nie zablokowac obracania slimaka. Nie wol-
no stosowac przystawki, nasadki do wyrobu kietbas, nasadki do wyrobu pasztecikow w potaczeniu z nozykiem
lub sitkami.

MONTAZ | UZYCIE SZATKOWNICY

1. Z maszynki do miesa zdemontuj komore mielenia a w jej miejsce zamontuj obudowe
szatkownicy (20)

. W obudowie szatkownicy (20) zamontuj stosowna tarke (17), (18), lub (19) denkiem do $rodka
obudowy szatkownicy.

. Podtacz maszynke do Zrédta zasilania i uruchom ja wiacznikiem.

. Produkty pokréj na mniejsze kawatki aby swobodnie miescity sie w komorze. Nie rozdrabniaj
owocdw z pestkami. Podczas pracy szatkownicy produkty wktadaj do gérnego otworu
szatkownicy i popychaj popychaczem (21).

. Po zakoniczonej pracy wytacz maszynke , odtacz ja od zrédta zasilania i zdemontuj szatkow-
nice zmaszynkiwidentyczny sposéb jak komore mielenia. Umyj wszystkie czesci szatkownicy.
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UWAGA! Ostrza tarek sa bardzo ostre. Zachowaj ostroznosc!

DEMONTAZ URZADZENIA

Demontaz urzadzenia powinien by¢ wykonany w kolejnosci odwrotnej niz montaz.

CZYSZCZENIE | KONSERWACJA

1. Do czyszczenia nie wolno stosowac ostrych przedmiotéw oraz wszelkiego rodzaju silnych
srodkéw czyszczacych (np. rozpuszczalnikdw), gdyz uszkodzi to trwale obudowe urzadze-
nia.

. Po kazdym uzyciu nalezy usuna¢ resztki mielonych produktéw. Umy¢ kazda czes¢ majaca
kontakt z zywnoscia w cieptej wodzie z dodatkiem detergentu.

. Uzycie roztworu wybielajacego z zawartoscia chloru spowoduje odbarwienie czesci alumi-
niowych.

. Nie zanurza¢ obudowy urzadzenia w wodzie lub innych ptynach - nalezy wytrze¢ ja wilgot-
na $ciereczka.
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Nie uzywac do czyszczenia silnych srodkéw czyszczacych, ktére moga spowodowac uszko-
dzenie urzadzenia.

. Po umyciu nalezy pozostawi¢ akcesoria do wysuszenia.

Do smarowania czesci wspétpracujacych maszynki (sitka, nozyk) nalezy uzy¢ odrobiny oleju
spozywczego.

DANE TECHNICZNE

P
P

arametry techniczne podane sg na tabliczce znamionowej produktu.
oziom hatasu: Lya =80 dB D

Maksymalny czas pracy ciagtej: KB MAX = 10 min.
Dlugos¢ przewodu sieciowego: 1,15 m

PRAWIDtOWE USUWANIE PRODUKTU (zuzyty sprzet elektryczny i elektroniczny)

Polska 0Oznaczenie umieszczane na produkcie wskazuje, ze produktu po uptywie okresu uzytkowania nie nalezy

usuwac z innymi odpadami pochodzacymi z gospodarstw domowych. Aby unikna¢ szkodliwego wptywu

E na Srodowisko naturalne i zdrowie ludzi wskutek niekontrolowanego usuwania odpaddw, zuzyte

mmmmm  Urzadzenie nalezy dostarczy¢ do punktu odbioru zuzytego sprzetu AGD lub zgtosic jego odbiér z domu.

W celu uzyskania szczegétowych informacji na temat miejsca i sposobu bezpiecznego usuwania odpadow elektrycznych

i elektronicznych uzytkownik powinien skontaktowac sie z punktem sprzedazy detalicznej lub z lokalnym Wydziatem
Ochrony Srodowiska. Produktu nie nalezy usuwac razem z innymi odpadami komunalnymi.



IMPORTANT SAFEGUARDS

D Please read all instructions before using.

D Always unplug the appliance from a power outlet when not in use and before
cleaning.

D Before first use, make sure that the mains voltage matches the voltage shown
on the appliance.

D Do not let the power cord hang over sharp edges or touch hot surfaces.

D Never pull on the power cord to unplug the appliance.

D Never leave the appliance unattended when in use.

D Take special precautions when using the appliance near children.

D Do not use the appliance if it appears to be faulty.

D Do not use the appliance if the power cord or plug is damaged. In such case,
return the appliance to an authorised service centre.

D Using attachments not recommended by the manufacturer may result in damage
to the appliance and/or personal injury.

D Do not immerse the appliance, power cord or plug in water or other liquids. The
power cord and plug must be dry at all times.

D The appliance must only be used for its intended purpose.

D This appliance is intended for household use only.

D Always disconnect the appliance from a power outlet before assembly/disassembly
accessories.

D When moving the appliance, always hold too handle the motor housing.

D Never feed food into the appliance by hand. Always use the pusher.

D Thisappliance is not intended for use by children under 8 years of age and individuals
with reduced physical, sensory or mental capabilities, or lack of experience and
knowledge, unless they have been given supervision or instruction concerning use
of the appliance in a safe way and if they understand the hazards involved. Cleaning
and user maintenance shall not be carried out by children without supervision.

D Make sure that children do not play with the appliance.

D Store the appliance and its cord out of reach of children under 8 years of age.

D Do not put the unit on hot surfaces.

D The unit is not designed to be used outdoors.

D Before you start working with the unit, make sure all elements of the unit are
correctly fastened.

D Never put the unit next to other electric units, burners, cookers, ovens etc.

D Do not pull the plug by holding the power cord.

D Do not connect the power plug with wet hands.



D Keep your children safe: do not leave any parts of the packaging readily accessible
(i.e. plastic bags, cardboard boxes, polystyrene inserts, etc.).

D NOTE: The cutting blades are very sharp, avoid touching them while
emptying or cleaning the appliance - it may result in serious injury.

D WARNING! Never let children play with plastic film or bags. Choking/
asphyxiation hazard!

o

Pusher

Food tray (19 PRttt
Safety-lock button VP
Housing % s
ON/OFF switch/R

ON/R switch

Mincing chamber

Feed screw

Stainless steel cutting blade

10. Fine mincer screen (3 mm holes)

11. Medium mincer screen (4 mm holes)
12. Coarse mincer screen (7 mm holes)
13. Ring collar

WRXNTU A WN =

17. Small hole grater for vegetables and
fruit

18. Vegetable slicing grater

19. Large hole grater for vegetables and

14. Sausage nozzle fruit
15. Twl;- gi)ece ate attachment 20. Shredder casing
‘ o P 21. Pusher

16. Non-slip feet



BEFORE FIRST USE

1. Remove the appliance from the box. Remove all plastic sheets, bags and styrofoam inserts.

. Wash all parts (except for the housing) in warm soapy water.

. Make sure that your mains power supply corresponds to the voltage stated on the rating
plate.

. Make sure that the appliance is off before plugging.
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ASSEMBLY

1. Place the appliance on a sturdy, level and dry surface

. Insert the mincing chamber (7) into the housing (4) with the feed tube upwards and tilted 45°
to the right from the vertical as seen from the mincing chamber seat in the housing.

. Press and hold the safety-lock button (3) of the mincing chamber, while turning the mincing
chamber feed chute upward (7). Now, release the safety-lock button (3).

. Insertthefeed screw (8) into the mincing chamber (7) with the splined end to the inside (7). Next,
mount the stainless steel cutting blade (9) on the feed screw (8) outer tip with the sharp edge
blades outwards.

. Next, fit one of the mincer screens (10), (11), (12) and screw on the ring collar (13).

. When making sausage, replace the cutting blade (9) and one of the screens with the inner
part of the pate attachment (15) and the sausage nozzle (14), and tighten the ring collar all
the way up (13).

Fit the food tray (2) onto the mincing chamber in the right position.

MINCING MEAT

WARNING! Never use the appliance for mincing bones, nut shells and food with tough tendons.
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WARNING! To avoid jamming, do not overload the appliance.

WARNING! If any hard material blocks the mincer screen or cutting blade, immediately switch off the appliance
and remove the obstruction.

Cut meat into small chunks for easy feeding into the mincing chamber.

. Plug in and switch on the appliance using the ON/OFF switch (5).

. Guide seasoned meat through the feed tube using the pusher (1).

. When finished mincing, switch the mincer off using the ON/OFF switch (5) and unplug it.

. If the meat does not go through the mincer screen and the mincer runs heavy, turn the minc-
er off by setting the ON/OFF switch (5) OFF, set the ON/R button (6) R, and set the ON/OFF
switch (5) R. When the meat moves back inside the mincing chamber, turn the mincer off by
setting the ON/OFF switch (5) OFF. Next, clean the mincer parts of meat and strings.

MAKING SAUSAGES

1. Prepare the required amount of minced and seasoned meat. Fit the feed screw (8), the inner
part of the pates attachment (15) and the sausage nozzle (14) inside the appliance and screw
on the ring collar (13).

VA WN =
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. Soak the sausage skins in warm water for about 10 minutes. Pull the sausage skin onto the
end of the nozzle (14).

. Using the food pusher (1) gently guide the sausage filling into the mincing chamber. If neces-
sary, wet the nozzle with some water.

. The appliance is also provided with a pate attachment. To make pates, fit the pate attach-
ment (15) inside the appliance and screw on the ring collar (13).

w
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NOTE! When screwing on the ring collar, make sure not to screw it too tight as the feed screw may be blocked.
The sausage nozzle and the pate attachment must not be used together with the cutting blade or the mincer
screens.

ASSEMBLING AND USING THE GRATER

1. Detach the mincing chamber from meat mincer and attach the shredder casing (20) in its
place.

2. Attach an appropriate grater (17), (18) or (19), onto the shredder casing (20)

3. Connect the mincer to mains outlet and turn it on with the switch.

4. Cut the products into pieces small enough to fit into the chamber. Do not shred stone fruits.
Put products on the top hole and push with the pusher while operating the shredder (21).

5. After use, turn the mincer off, unplug it from the mains and detach the shredder from the

mincer just like the mincing chamber. Clean all parts of the shredder.

WARNING! The blades of the cutter drum are extremely sharp. Handle carefully.

DISASSEMBLY

Disassembly is the reverse of assembly.

CLEANING AND MAINTENANCE

-

. Do not use any sharp objects or harsh cleaners (such as solvents) for cleaning the appliance
as they will permanently damage the mincer housing.

. After each use, remove the remnants of minced products and wash all parts in contact with
food in warm soapy water.

. Using chlorine bleaching solutions will cause the aluminium parts to become discoloured.

. Never immerse the motor housing in water or other liquids — wipe it with a damp cloth.

Never clean the appliance using any harsh cleaners which may cause damage to the appli-

ance.

. After washing, carefully dry all parts.

Wipe the mincer screens and the cutting blade with a light coating of vegetable oil to pre-

vent rust developing.
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TECHNICAL SPECIFICATIONS

Technical parameters are indicated on the product nameplate.

Noise level: Ly, =80 dB C € D
KB MAX: 10 min

Power cord lenght: 1,15 m

PROPER DISPOSAL OF THE PRODUCT (waste electrical and electronic equipment)

Poland This symbol on the product indicates that the product, after its lifetime, should not be disposed with other
household wastes. To avoid harmful influence on the environment and human health due to uncontrolled
waste disposal, dispose the waste device to the service point of waste household appliances or report

s C0llecting it from home. In order to obtain detailed information about the location and how to dispose the

waste electrical and electronic equipment in a safe way, contact your retailer or local Department of Environmental
Protection. Do not dispose the device with other municipal waste.
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YKA3AHUA, KACAKOLLUECA BE3OMACHOCTU UCIMO/NIb30BAHUA

14

[Nepes 1Cnonb30oBaHeM NPOoUKTanTe BHUMATENIbHO 3TY MHCTPYKLUMIO. Beeraa
BbIHVIMAITE BWIKY V3 THE3/a, KOTAa Bbl HE CMOMb3yeTe Npubop Uimv nepeq
HauaNoM Kakvx-nbo JeNCTBUIA NO COXPAHEHMIO.

Mepes nepBbIM MCNOMb30BaHVEM NPOBEPLTE, COOTBETCTBYET /M NPUOOPY CeTeBOe
HanpAXeHvie B rHe3e.

He BelwaliTe Kabenb Ha OCTPbIX KPAsX 1 He MO3BOSbTE, YTOObI OH CTbIKANCA C
ropAYMMY NMOBEPXHOCTAMM.

Hvikorza He TAHWUTe 3a Kabesb, YTOObI OTKAUMTL MPUOOP OT UCTOUHMKA MATaHUA.
Hvikorzia He 0CTaBnANTe BKKOUEHHDI Nprbop 6e3 nprucMoTpa.

ByabTe 0cobeHHO 0CTOPOXHbI, eC/ I NOBAK30CTY NPUOOPA HAXOAATCA AETU.

He npobyiiTe 1cnonb3osatb Nprbop B Cyyae NOA03PEHNIA Ha Jiobble TeXHUUe-
CKe NOBPexaAeHNA.

He ncnonb3ylite noBpekaeHHbI Nprbop Takske Toraa, Koraa NoBpex/aeH kabenb
MUTAHUA UK BUKA — B 3TOM Cllydae oTaiiTe Npubop AnA PeMOHTa B Crelina-
JIN3POBAHHbIN CEPBUCHDBIN LIEHTP.

VIcnonb30oBaHve akceccyapos, He PEKOMEHIOBAHHBIX U3rOTOBUTENEM, MOXET
NPYBECTU K NOBPEXAEHMIO NP1OOPa MV TPaBMATHI3MY.

He norpy»«aTb nprbop, Kabenb unwv BIANIKY B BOLE MM [PYTAX KUAKOCTAX — Kabenb
MUTAHUA ¥ BUIKA JOMKHbI ObiTb BCErAA CYXMMM.

He ncnonb3oBatb Npubop Ana Apyrvix Lenei, KpoMe HenocpeaCcTBEHHOrO Ha-
3HaueHuA.

Mprbop npeaHasHauyeH UCKMYMTENBHO ANA JOMALLHEro UCMob30BaHNA.
MNepepn cOOpKOV MK AeMOHTaXem Nprbopa CNeayeT OTKMKUNTL €70 OT UCTOY-
HIKa MATAHNA.

Bo Bpemsa nepeHockn nprbopa cneayeT rpeiidep Kopnyc ABMraTeNs 3a pyuKy.
Hvkorza He nomelyaiite B Nprbop NPoAYyKTOB PyKamm — UCMOAb3yiATe C 3TON
LIeNbIO UCKIIOUNTENBHO TONKATESb.

[laHHbIM 0B0OPYOBAHVIEM MOTYT NOMb30BATLCA €TV B BO3PACTe CTapLue 8 neT 1
JIOMV C O PAHMYEHHBIMM GY3NUECKAMM 11 YMCTBEHHBIMA BOIMOMXHOCTAMM, a TakKe
ntoav 6e3 onbiTa 1 3HaHWA 060PYA0BaHNA, MOA NPUCMOTPOM WM C UHCTPYKTXKEM
no 6e30MacHoMy MCMoNb30BaHMI0 0OOPYA0BAHMA TaK, UTOObI YrpO3bl, CBA3AHHbIE
C 3TUM, OblM NOHATHBI. [leTh 63 NPUCMOTPa He AOMKHbI MPOBOAWTL OUNCTKY W
YXOf N0 060PYA0BAHUIO.

CnepnyeT 0bpalliaTb BHAMAHME Ha AeTel, YTobbl OHW He Urpanii ¢ 0bopyaoBaHMem/
NPrOOPOM.



XpaHuTe YCTPOWCTBO ¥ €70 MPOBOJ B MECTE, HeJOCTYMHOM ANd AeTel 10 8 feT.
Bcerna nepen Tem, Kak NpUCTynnTb K paboTe, HeobXoaMMO YoeanTbCa B TOM,
MNPAaBUILHO N YCTaHOB/EHDI BCE 3MEMEHTbI YCTPOMCTBA.

Henb3A yCTaHaBIMBATL YCTPOWCTBO Ha ropAYyio MOBEPXHOCTb.

He cnefyeT nonb3oBaTbcA YCTPOVCTBOM Ha OTKPBITOM BO3ZYyXe.

Henb3Aa CTaBWTb YCTPOWCTBO BONV3M APYTUX INEKTPUUECKIX YCTPOCTB, FOPENOK,
MANT, JyXOBOK Y1 T11.

He BblTacKvBanTe BISIKY M3 PO3ETKM MUTAHKA 3a LWHYP.

He BCTaBnawTe BU/KY B PO3ETKY MOKPBIMI PyKamK.

[lnsa 6e30MacHOCTY AeTel, NOXKaNYCTa, He 0CTaBAATe CBOOOAHO AOCTYMHble
4aCTW YNaKOBKM (MNACTVKOBbIE MELLKM, KAPTOHHbIE KOPOOKW, NOAMCTUPON W T.A,).
BHMMAHMUE: Pexxywine ne3sus - o4eHb OCTpbie; n3beraiite pusnyeckoro
KOHTaKTa C HUMW BO BpeMs ONOPOXKHEHUA U OUUCTKMN YCTPOICTBA - Bbl
MoXeTe cepbe3HO NOpaHNTbCA.

OCTOPOXHO! He pa3spelwuaiite peTam urpatb ¢ nneHkon. OnacHocTb
yayuwbs!
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OMNCAHUE NPUBOPA
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. Tonkatenb

MoaHoc

KHonka 610KMpOoBKIM NepemMarbiBato-
e Kamepbl

Kopnyc

Bkntouatenb/Bbikniovatens (ON/OFF)/R
KHoMKa n3meHeHnA HanpasneHns 060-
potos asuratena ON/R

Kamepa nepemasnbiBaHuA

Ynntka

HoXWMK 13 HepXKaBetoLen cTanun

CuTo (c guameTpom AbIpoK 3 MMm)

. CuTo (c guameTpom AblpoK 4 Mm)

. CuTo (c guameTpom AbIpoK 7 MM)

. HakpyTka kamepbl nepemanbiBaHuA

. Akceccyap ans nsrotosneHus konbac
. AKceccyap cocToALWmMI N3 ABYX YacTen

ANA N3rotToBJIEHNA NalTETOB

16.
17.

18.

19.

20.
21.

o

o

Q‘-"r
% i qﬁ“‘“' |

i

AHTUCKONb3ALWME HOXKN

Tepka c ManeHbKMUN OTBEPCTUAMM ANA
HaTupaHusa oBolLuel 1 GpyKToB

Tepka AnA Hape3Ku oBoLLel NOMTUKa-
M1

Tepka ¢ 60nblWINMK OTBEPCTUAMM ANA
HaTVpaHus oBoLuel 1 GpyKToB

Kopnyc WMHKOBKM

Tonkatenb

—
—Q
{ 1



MEPEA UCMONb30BAHUEM

Y

wN

Ea

BbIHLTO YCTPOMCTBO U3 KAPTOHHOM KOPOBKU 1 CHAMUTE BCE MPefoXPaHAtoLLME €€ KapPTOHKM
W MAIEHKWN.
MpomoliTe Bce yacTh (KpoMe Kopryca) B Tensol Boge 3 fobaBneHmem MoIoLLEro CpeacTBa.

. Y6eauTechb, UTo HanMps>KeHMe 1 YacToTa TOKa, yKasaHHas Ha MHGOPMALMOHHOM Tabslo, COOT-

BETCTBYeT JIOKaNIbHOM CeTu.
Mepepn nopkntoyeHneM MACOPYOKM K NCTOUHMKY NMUTaHMA y6eanTech, 4TO NPUOOP BbIKNIO-
YeH.

MOHTAX NMPUBOPA

N =

w

=

w

[=))

N

Pasmectute nprbop Ha NIOCKON U CYXOI NMOBEPXHOCTY.

BctaBbTe Kamepy nmomona (7) B kopnyc AaBuratens (4), HanpaBnAA 3/eMEHT, B KOTOpPbIN
BK/1aAblBAeTCA MACO, BBEPX C HAKIIOHOM OKOJ10 45° OT BepTMKanu B MpaByto CTOPOHY, CMOTPA
CO CTOPOHbI FHE3/1a, B KOTOPOM Bbl yCTaHaBNMBaeTe KaMepy.

HaxmuTe 1 yaepkuBaiite KHOMKY 6510KMPOBKM Kamepbl oMona (3), a BTOpoii pyKoi nosep-
HUTe Kamepy (7) K BepTrKanu, a 3aTem OTnycTuTe KHOrmky (3).

YcTaHoBUTe WHekK (8) B Kamepe nomona (7), HanpaenAsA ero Wun Nno 0CY BPaLeHUsA K LeHTPy
Kamepbl (7), a 3aTeM NOMeCTUTE HOXK U3 HepXKaBetoLen ctanu (9) Ha wHeke, (8) HanpaBnAs
€ro ne3Bnem Hapyxy Kamepbl.

MoTom Ha ocTpue BnoxuTe ofgHo 13 cutok (10), (11), (12) n BOKPYTUTE KOINAUYOK Kamepbl ne-
pemanbiBaHuA (13).

. B cnyuyae n3rotoBneHus Konbachl, Ha MeCTO PexyLlero HoXKKa (9), a TakxKe OgHOro 13 cUT

BIOXKWTE YaCTb aKceccyapa AfiA U3roToBNeHNs NawwTeToB (15) a Tak»Ke akceccyap AN U3ro-
ToBNeHua Konbac (14) n JoKpyTMTe KONNauoK Kamepbl nepemMasbiBaHus (13) go onopbi.
PasmecTute nofHoC (2) Ha Kamepe nepemanbiBaHUA 1 3adUKCPYATe B COOTBETCTBYIOLLEM
MOSTOXKEHUN.

NMEPEMANbLIBAHUE MACA

PwnNS

b

Msco packpowuTe Ha Kycku, 4ToObl 0651erynTb €ro NoMeLLeHvie B Kamepy nepemasbiBaHuA.
MopakniounTe MACOPYOKY K UCTOUHUKY NUTAHIA, @ MOTOM BKIOUMTE C MOMOLLIbIO BKloyaTena (5).
MomecTuTe MACO B OTBEPCTUM KamMepbl NepemMarblBaH1A 1 ToNKalTe Tonkatenem (1).

Mocne ncnonb3oBaHKA BbIKNIOUMTE MACOPYOKY BbiKntoyaTesiem (5) 1 oTKouMTe OT UCTOY-
HVKa NMUTaHWA.

B cnyuae, ecnin MACO He BbIXOAUT Yepes peLleTKy 1 YyBCTBYETCA CONPOTUBIIEHNE BO BPeMA
nepemaJsibiBaHuA, BbIK/IIOUMTE MACOPYOKY, MOBOpauMBas nepeknoyatesnb (5) B MonoxeHve
OFF, nepekniounte KHOMKY peBepCcUMBHOTO pexuma (6) B nonoxeHue R, n noBepHuTe nepe-
Kntoyatensb (5) B nonoxeHue R. Koraa MAco nepemecTuTca Ha3af B KaMepy NOMONa, BbIKNIO-
ymTe MACOPYOKY, OTMyCKasa KHOMKY (5) Ao nonoxeHusa OFF. 3aTeM ouncTuTe MACO U BONIOKHA
C 211eMEHTOB MACOPYOKMU.

M3rotToBNEHUE KONBAC

1

MpurotoBbTe COOTBETCTBYIOLLEE KONMYECTBO MACa. B MAcopyOKke BnoxuTe ynnuTKy (8), BHY-
TPEHHIOI0 YaCTb akceccyapa AJ1A M3roTossieHus nawTeTos (15), akceccyap AnA M3roToBneHUA
Konb6ac (14) n nepekpyTUTe KONayok Kamepbl nepemanbiBaHuai (13).

17
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. Kuwky ans konbacbl BNoxuTe paHblue B Tennyto Boay Ha 10 MuH. [ToTOM HanoxmTe MOKpyto
KULLKY Ha akceccyap Ans n3rotosrieHns konbac (14).

Wcnonb3ya Tonkatenb (1) BTONKHWTE NepemosioToe 1 NpunpaBieHHoe MACO B MACOPYOKY.
B ciyyae HeOGXOAMMOCTY yBNaXHUTE akceccyap BOAON.

Macopy6ka ana msAca MMmeeT GpyHKLMIO U3roTOBNEHWA NaLUTeToB. B MACOpY6Ke BNIOXWTe akceccy-
ap AJ1A U3roToBieHVA nawTeTos (15) 1 3aKpyTyTe KONMavoK Kamepbl nepemanbiBaHnA (13).

w

&~

BHUMAHUE! Mpukpyuusaa Konnauok Kamepbl nepemanbiBaHns, AOKPYTUTE €ro Takum o6pasom, 4To6bl He
3abnokupoBarb 060poTbl ynutku. He no3Bonserca ucnonb3oBaHue akceccyapa, HacaAku AnA U3roToBNeHNsA
Konbac, akceccyapa AnA U3roTOBNEHUA NALUTETOB BMECTe C HOXMKOM UM CUTaMu.

C60PKA N UCMONb30BAHUE LUMHKOBKU

1. CmAcopy6KM CHUMMTE Kamepy NMOMOJ1a, @ Ha ee MeCTO YCTaHOBUTE KOPMYC LWHKOBKM (20).
2. B kopnyce wurHKoOBKM (20) ycTaHOBWTe cooTBeTCTBYtoLWyto TepKy (17), (18) nnn (19) aHom
BHYTPb KOpPryca LWNHKOBKMU.

Mopkntounte MACOPYOKY K UCTOUHWKY NTaHWA 1 3aMyCTUTE ee BbIK/oyaTesiem.

MponyKTbl HapeXXbTe Ha MeNKmne Kycouku, YTobbl OHU CBOGOAHO NMOMeLLanuchb B Kamepe.
He pa3menbuaiite opyKTOB C KOCTOUKamu. [lomecTTe NPOAYKTHI B BepxHee oTBepcTre. Bo
BpemaA paboTbl LUMHKOBKM MPOAYKTbI TONKanTe Tonkatenem (21).

Mocne okoHYaHMA PaboTbl BLIKMIOUMTE MACOPYOKY, OTKNIOUUTE €€ OT UCTOYHMKA NUTaHKA 1
BbIHbTE LUMHKOBKY M3 MACOPYOKM TaK/M »e cnocoboM, Kak 1 Kamepy rnomorna. Boimorite Bce
4acTU WNHKOBKMU.

bl

b

BHUMAHUE! le3Bua 6apabaHa nsmenbuutens oueHb 0cTpble, He06X0[MMO COONIOAATD OCTOPOMKHOCTD.

ANEMOHTAX MPUBOPA

[emoHTax npubopa AomKeH ObITb BbINMOMHEH B MNOC/IEL0OBATENBHOCTY, MPOTMBOMONOXKHOW
cbopke.

YNCTKA N XPAHEHUE

1. InA YncTky He MOXKHO MCMOMNb30BaTb OCTPblE NPEeAMETbI 1 BCAKOrO pofa CUjlbHble CPeacTBa
ANA YACTKKM (Hanp., pacTBOPUTENN), MOTOMY YTO 3TO Ha MOCTOAHHOW OCHOBE NOBPeAnT Kop-
nyc npubopa.

Mocne KaXxporo NCNonb3oBaHWA cnedyeT yaanuTb OCTaTKM NepeMonoTbiX NpoayKTos. Mpo-
MbITb Ka>KAYto YaCTb, KOTOpas MMeeT KOHTaKT C MPOoAYKTaMu NUTaHWA, B TENO BOAe C 0-
6aBneHVem cpeAcTBa AfiA MbITbA.

Wcnonb3oBaHre oT6enmBatoLLero pactBopa ¢ BMECTUMOCTbBIO XJIOpa NpuBefeT K n3meHe-
HII0 OKPACKU anmioMUHKEBBIX YacTel npubopa.

He norpy»aTb Kopnyc ABuraTtens B Bofe Un APYruX *KUOKOCTAX — cnefyeT NpoTepeTb nxX
BNAXHOW TPANOYKOMN.

He ncnonb3oBath ANA YUNCTKU CUSIbHBIX YACTALMX CPEACTB, KOTOPbIe MOTYT NPMBECTU K NO-
BpeXXAeHuto npubopa.

. Mocne MbITbA CiegyeT 0CTaBUTb akceccyapbl AA BbICbIXaHMA.

[na cMa3km B3aMMOAENCTBYIOLUX YacTel MACOPYOKM (CUTa, HOXUK) CriedyeT UCMOoNb30BaTb
HEeMHOro MOCTHOro Macna.
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TexHnuyecKne napameTpbl yKasaHbl

Ha MapKUPOBOYHOM LNTKe nspenus.

YpoBeHb wyma: Lwa = 80 gb C € D
MakcumanbHoe BpemA noctosHHo pa6oTbi: KB MAX = 10 MuH.

OAnvHa ceTeBoro Kabensa: 1,15 m

MPABWNbHOE YAANEHWUE MPOAYKTA (Mcnonb3oBaHHOE 3NeKTpUYeckoe 1 3NeKTPOHHOE OCHALLeHNe)

Monbwa 0603HaueHne, pa3meLLaemoe Ha TOBape YKa3blBAeT, YT0 MPOAYKT NOC/E UCTEUEHIA CPOKA NPUTOAHOCTH

HeNb3A BbIKMABIBATD C APYTUMM OTXOAAMM JOMALLHEro X03AiAcTBa. YT06bl U36exaTb BpeAHOro BAAHNA

Ha OKpYXatLLyIo Cpefly W 30pOBbe JIoAeil, BCUIEACTBUE HEe KOHTPONNPOBAHHOTO YAaNeHUA 0TX0A0B,

s VICMONb30BAHHOE YCTPOWCTBO CeAyeT AOCTAaBUTb B TOUKY NPUEMA NOAEPXKAHHOI AOMALLHEN TeXHUKI

WAN COTNacMTbCA Ha eé nepedavy Aoma. [lna monyyeHus noApobHON MHGOPMauuM Ha Temy MecTa W cnocoba

6€30MacHOT0 YAANEHUA SNEKTPUYECKUX W MEKTPOHHBIX OTXOAOB MONb30BATENb AOMKEH C(BA3ATbCA C TOUKOM

PO3HUYHOIA NpOAAXMN, UK ¢ MeCTHbIM 0TAenom oXpaHbl OKpy»Kalowieil cpeabl. ToBap Henb3A BbIKUAbIBATb BMeCTe
C APYrUMM KOMMYHAJIbHBIMI 0TX0AaMMU.
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SICHERHEITSHINWEISE

D Vor Gebrauch lesen Sie genau die Bedienungsanleitung.

D Ziehen Sie den Netzstecker nach Gebrauch und vor der Reinigung immer aus
der Steckdose.

D Bevor das Gerit eingeschaltet wird soll die Netzspannung auf die Ubereinstimmung
mit den auf dem Gerateschild angegebenen Parametern gepriift werden.

D Halten Sie das Netzkabel fern von heilen Flachen, offenen Flammen, sowie von
scharfen Kanten.

D Den Netzstecker nie am Kabel aus der Steckdose ziehen.

D Elektronische Gerdte sollten wahrend des Gebrauchs nicht unbeaufsichtigt sein.

D Besondere Vorsicht bei der Verwendung des Gerdts ist geboten, wenn sich Kinder
in der Nahe befinden!

D Defektes Gerdt darf nicht benutzt werden, auch bei Beschadigung von Leitung
oder Stecker — in diesem Fall muss das Gerdt in einem autorisierten Service
repariert werden.

D Anwendung eines vom Gerdtehersteller nicht empfohlenen Zubehdrs kann
Gerdteschdden, Brand oder Korperverletzungen verursachen.

D Tauchen Sie das Gerdt, das Netzkabel und den Netzstecker niemals in Wasser
oder andere Flissigkeiten.

D Verwenden Sie das Gerdt ausschlieSlich fur den daflir vorgesehenen
Verwendungszweck.

D Das Gerat nurim Haushalt verwenden.

D Das Gerdt ist stets abzuschalten und von der Versorgung zu trennen bevor sein
Zubehdr ausgewechselt wird oder man sich in der Nahe beweglicher Geratteile
befi nden sollte.

D Zum Nachschieben nur den mitgelieferten Stempel benutzen.

D Das Gerdt nicht bewegen, wenn es in Betrieb ist.

D Dieses Gerdt ist nicht daflr bestimmt, durch Personen mit eingeschrankten
physischen oder geistigen Fahigkeiten oder mangels Erfahrung und/oder mangels
Wissens benutzt, sowie durch Kinder unter 8 Jahren verwendet zu werden, es sei
denn, sie werden durch eine fUr ihre Sicherheit zustandige Person beaufsichtigt
oder erhielten von ihnen Anweisungen, wie das Gerat zu benutzen ist. Kinder
sollten das Gerdt ohne Aufsicht weder reinigen, noch warten.

D Kinder sollen beaufsichtigt werden, um sicherzustellen, dass sie nicht mit dem
Gerdt spielen.
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D Das Gerdt und die Leitung an einem vor Kindern unter 8 Jahren geschiitzten Ort
aufbewahren.

D Gerét nicht in der Nahe anderer elektrischer Geréte, Herde, Ofen etc. abstellen.

D Immer sicherstellen, dass das Gerat richtig und vollstandig zusammengesetzt ist,
bevor es eingeschaltet wird.

D Verwenden Sie das Gerat nichtim Freien.

D Das Gerdt nicht auf heilsen Oberflachen abstellen.

D Den Netzstecker nie am Kabel aus der Steckdose ziehen.

D Nur mit trockenen Handen bedienen.

D Aus Sicherheitsgriinden sind lose Verpackungsteile (Kunststoffbeutel, Kartons,
Styropor etc.) von Kindern fern zu halten.

D WARNUNG! Kinder nicht mit Folie spielen lassen. Erstickungsgefahr!

D ACHTUNG: Die Schneidklingen sind sehr scharf, vermeiden Sie Kontakt
mit den Klingen beim Entleeren und bei der Reinigung des Gerits
hohe Verletzungsgefahr.
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GERATEBESCHREIBUNG

12.

13.
14.
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Stopfer
Fllltablett

)

o

Entriegelungstaste flirs Wendelgeh&use

Gehéduse

Schalter (ON/OFF)/R
Funktionswahlschalter

ON/R

Wendelgehduse

Wendel

Messer aus Edelstahl
Fleischmessersieb (Maschenweite
3 mm)

. Fleischmessersieb (Maschenweite

4 mm)

Fleischmessersieb (Maschenweite
7 mm)

Verschlussring Wendelgehause
Wurst- aufsatz

15.
16.
17.
18.
19.

20.
21.

| 2 ]
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Zweiteiliger Platzchen- aufsatz
Rutschfeste GerateftiBe

Reibvorsatz mit kleiner Maschenweite
zum Reiben von Obst und Gemiise
Reibvorsatz zum Schneiden Gemise in
Scheiben

Reibvorsatz mit groBer Maschenweite
zum Reiben von Obst und Gemiise
Gehduse Schneidemaschine

Stopfer



VOR ERSTEM GEBRAUCH

. Nehmen Sie das Gerat aus seiner Verpackung. Entfernen Sie samtliches Verpackungsmateri-
al, wie Folien, Flillmaterial und Transportblockaden.

. Alle Teile (mit Ausnahme des Gehduses) mit warmem Wasser mit Waschmittel reinigen.

. Stellen Sie sicher, dass die auf dem Typenschild angegebene Stromfrequenz mit Ihren Strom-
versorgungsnetzparametern {ibereinstimmt.

. Bevor Sie das Gerédt an die Stromversorgung anschlie3en, stellen Sie bitte sicher, dass es mit
dem Schalter abgeschaltet wurde (5).

GERATEMONTAGE

Geratgehause (4) auf einer ebenen, stabilen und trockenen Oberflache aufstellen.

. Wendelgehduse (7) am Wendelantriebsblock anbringen (4), dabei den Einfillstutzen 45° von
der Lotrechten nach rechts - vom Montagesockel des Wendelgehauses schauend - geneigt
halten.

. Halten Sie die Entriegelungstaste (3) gedriickt. Drehen Sie das Wendelgehause (7) gleichzei-
tig mit der anderen Hand in vertikale Position und lassen anschlieBend die Entriegelungs-
taste (3) los.

. Schieben Sie die Wendel (8), mit dem Nippel Richtung Drehachse, in den (7) waagerechten
Teil des Wendelgehauses (7), anschlieend setzen Sie die Messer aus Edelstahl (9) auf die
Wendel auf (8), sodass die Schneiden nach auBen zeigen.

. AnschlieBend setzenSieeinenderFleischmessersiebe auf die Wendelauf(10),(11),(12) und dre-
hen den Verschluss fest (13).

. Bei Wurstherstellung werden anstelle des Messers (9) und eines der Fleischmessersiebe
der Platzchenaufsatz (15) und der Wurst aufsatz aufgesetzt (14) und der Verschluss (13) bis
zum Anschlag aufgedreht.

Filltablett (2) am Einfillstutzen des Wendelgehduse anbringen und in entsprechender Lage
befestigen.

WOLFEN

ACHTUNG! Damit das Gerat nicht blockiert, solite es nicht iibermaBig beansprucht werden.
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ACHTUNG! Gerat nicht zum Mahlen von Knochen und Niissen sowie von Produkten mit hartem Gewebe ver-
wenden.

ACHTUNG! Sollte das Gerdt wegen Einfiillen harter, ungeeigneter Zutaten einklemmen und anhalten, ist es
sofort abzuschalten und zu reinigen.

1. Fleisch in Stlickchen schneiden, sodass sie in den Einfillstutzen und das Wendelgehduse
passen.

. Fleischwolf an Stromversorgung anschlieBen und mit dem Schalter einschalten (5).

. Fleisch in der Einflll6ffnung im Stutzen platzieren und mit Stopfer einschieben (1).

. Nach Gebrauch Fleischwolf mit dem Schalter abschalten (5) und von der Versorgung tren-
nen.

. Wenn das Fleisch aus dem Fleischmessersieb nicht austritt und beim Wolfen Widerstand
spurbar ist, Gerat mit dem (5) Schalter auf OFF stellen, mit dem (6) Funktionswahlschalter

A WN

(%,

23



R auswahlen und Schalter in Position R bringen. (5) Wenn das Fleisch in die Mahlkammer
zurlickgeschoben wird, Schalter in (5) Position OFF loslassen. AnschlieBend Fleisch und Ge-
webe von allen Bauteilen entfernen.

WURST HERSTELLEN

-

. Entsprechende Menge Hackfleisch vorbereiten. Wendel k (8), inneren Teil des Platzchenauf-
satzes (15), Wurstaufsatz (14) im Fleischwolf anbringen und Verschluss aufs Wendelgehduse
aufsetzen (13).

. Den Darm zur Wurstherstellung vorher fiir ca. 10 min. lang in warmes Wasser eintauchen.
AnschlieBend feuchten Darm auf den Wurstaufsatz aufsetzen (14).

. Gewdrztes (1) Hackfleisch mit dem Stopfer in den Einfillstutzen schieben. Bei Bedarf Auf-
satz (14) mit Wasser benetzen.

. Mitdem Fleischwolf kdnnen ferner Platzchen und feine Backwaren hergestellt werden. Platz-
chenaufsatz anbringen und Verschluss (15) aufs Wendelgehause aufsetzen und festschrau-
ben (13).

N

w

S

ACHTUNG! Beim Festschrauben des Verschlusses beachten, dass die Wendel dabei nicht blockiert wird. Weder
der Wurst- noch der Platzchenaufsatz diirfen in Verbindung mit dem Messer und den Fleischmessersieben ver-
wendet werden.

MONTAGE UND HANDHABUNG DER SCHNEIDEMASCHINE

-

. Nehmen Sie von Ihrem Fleischwolf das Wendelgehause ab und bringen an ihrer Stelle das
Gehause der Schneidemaschine (20) an.

. Im Gehause (20) bringen Sie nun den mit dem Boden ins Innere des Schneidmaschinenge-
hauses gerichteten, entsprechenden Reibvorsatz (17), (18) oder (19) an.

. Gerét an der Stromversorgung anschlieBen und mit dem Schalter betatigen.

. Produkte in kleinere Stiicke schneiden, sodass sie in die Kammer passen. Kein Obst mit Ker-

nen zerkleinern. Wahrend des Betriebs Produkte mit dem Stopfer (21) nachschieben.

Nach abgeschlossener Arbeit Gerat von der Stromversorgung trennen, Schneidmaschine

dhnlich wie das Wendelgehduse vom Gerdt abbauen. Alle Elemente der Schneidmaschine

waschen.

N
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WARNUNG! Seien Sie vorsichtig. Die Schneiden des Gemiiseschneiders sind sehr scharf.

ABBAU DES GERATES

Der Abbau des Gerates sollte in umgekehrter Reihenfolge erfolgen.

REINIGUNG UND WARTUNG

-

. Beim Reinigen dirfen keine scharfen Gegenstinde oder aggressive Reinigungsmittel
(z.B. Losungsmittel) verwendet werden, die das Gehduse dauerhaft beeintrachtigen kdnnen.

. Nach jedem Gebrauch sind stets alle Fleischreste zu entfernen. Jedes Teil das in Kontakt mit
Lebensmitteln kommt sollte mit warmem Wasser und Waschmittel gereinigt werden.
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3. Durch Verwendung von chlorhaltigen Bleichmitteln kénnen Aluminiumteile abfarben.

4. Gehduse weder in Wasser noch anderen Fliissigkeiten eintauchen — mit einem feuchten Tuch
abwischen.

. Keine starken Reinigungsmittel verwenden, die das Gerat beeintrachtigen konnten.

. Gereinigtes Zubehor trocknen lassen.

7. Alle zusammenarbeitenden Fleischwolfteile (Messer, Siebe) mit etwas Tafel6l einschmieren.

SICHERHEITSHINWEISE

Technische Parameter des Gerits sind vom Typenschild zu entnehmen. C € D

o

Larmpegel: Lwa = 80 dB
Maximale Arbeitszeit: KB MAX = 10 min.
Lange des Netzkabels: 1,15 m

ORDNUNGSGEMASSE ENTSORGUNG (Elektro- und Elektronik-Altgerate)

Polen Die Bezeichnung am Gerét bedeutet: Elektro- und Elektronik-Altgerdte gehdren nicht in den Hausmill.
Schonen Sie unsere Umwelt und menschliche Gesundheit und nutzen Sie die fiir die Entsorgung von
Elektrogerdten vorgesehenen Sammelstellen und geben dort |hre Elektrogerdte ab oder melden Sie ihre

s Entsorgung von zu Hause. Informationen, wo und wie die Gerate zu entsorgen sind, erhalten Sie diber Ihre

Verkaufsstelle oder iiber die lokale Umweltschutzbehdrde. Dieses Produkt gehdrt nicht in den Hausmill.
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NOTATKI
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Zyczymy zadowolenia z uzytkowania naszego wyrobu i zapraszamy
do skorzystania z szerokiej oferty handlowej firmy s>/

We wish you satisfaction from using the product and invite you to check a wide range
of other P/ appliances

Kenaem noJsiydume yaoeonbcmsue om ucnoJsib3oeaHuUA Hawezo npoamea
u npuesiawaem 80Cnojib308admbCAa WUPOKUM KOMMep4YecKum npeanomeHueM

KoMhaHuu VPPN /

Wir wiinschen lhnen Zufriedenheit bei der Benutzung unseres Produkts und wir
ermutigen Sie, das breitgefdcherte Handelsangebot der Firma mIs»mm) zu nutzen

MPM agd S.A.
ul. Brzozowa 3, 05-822 Milandéwek, Polska
tel.: (22) 38052 34, fax: (22) 3805272
www.mpm.pl



