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WSKAZOWKI DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA UZYTKOWANIA

» Przed przystapieniem do uzytkowania nalezy doktadnie przeczytaé ponizszg instrukcje obstugi.

» Jednostki roboczej (rys A) nie nalezy zanurza¢ w wodzie ani innych ptynach aby uniknaé
porazenia pradem.

» Nalezy zachowac¢ szczegdlng ostroznos¢ przy obstudze robota, kiedy w poblizu przebywaja
dzieci.

» Kiedy nie korzystamy z urzadzenia lub gdy przystepujemy do jego czyszczenia nalezy koniecznie
wyjaé wtyczke z gniazda sieciowego.

» Podczas pracy robot kuchenny ustawiamy w pozycji poziomej na gtadkiej i stabilnej powierzchni.

» Nie nalezy odlacza¢ wylacznikow bezpieczenstwa w inny sposob niz jest to przewidziane w
rozwigzaniu konstrukcyjnym (do tego celu stuza: dzbanek miksera ,,G2”; pokrywa malaksera
,»,B2”, pokrywa sokowirowki ,,H2” lub pojemnik wyciskacza cytrusow ,,D2” ), poniewaz
mozemy doprowadzi¢ do uszkodzenia wyrobu lub nawet pokaleczenia sie.

» Przed przystapieniem do pracy nalezy si¢ upewni¢ czy w pojemniku malaksera ,,B1”, pojemniku
sokowiréwki ,,H4” lub dzbanku miksera ,,G2” nie pozostawiliSmy przez pomytke twardego
narzedzia (np. tyzka, lopatka), gdyz moze to doprowadzi¢ do trwalego uszkodzenia tych
podzespolow lub catego urzadzenia.

» W przypadku kiedy sprzg¢t jest niesprawny lub ma uszkodzony przewdd lub wtyczke nie nalezy
z niego korzysta¢, gdyz uzytkowanie niesprawnego urzadzenia moze zagrazac¢ bezpieczefistwu
uzytkownika. W takiej sytuacji nalezy skontaktowaé si¢ z Autoryzowanym Punktem
Serwisowym ( APS ) celem usunigcia usterki.

» Nie nalezy korzysta¢ z przystawek i akcesoriow nie zalecanych przez producenta, gdyz moze to
doprowadzi¢ do uszkodzenia robota.

» Urzadzenia nie nalezy uzywac¢ na wolnym powietrzu.

» Nie nalezy wiesza¢ przewodu na ostrych krawedziach oraz nie mozna dopusci¢, aby dotykatl on
do goracych powierzchni.

» Przed uruchomieniem urzadzenia nalezy upewnic¢ sie, iz wszystkie przystawki oraz akcesoria sa
prawidtowo zamontowane.

» Do popychania obrabianych produktow zywno$ciowych stuza: popychacz malaksera ,,B3” Iub
popychacz przystawki wirujacej do soku ,,H1”. Kategorycznie zabronione jest wykorzystywanie
do tego celu innych przedmiotow, poniewaz moze to doprowadzi¢ do uszkodzenia sprzetu lub
nawet pokaleczenia si¢.

» Przed przystapieniem do demontazu urzadzenia nalezy najpierw je wylaczy¢, odlaczy¢ od
zrodta pradu i poczekaé do catkowitego zatrzymania silnika!

» Nalezy zachowac szczego6lna ostrozno$¢ podczas uzytkowania tarcz tnacych oraz nozy tnacych,
podczas oprozniania i czyszczenia robota kuchennego.

» Niniejszy sprzet nie jest przeznaczony do uzytkowania przez osoby (w tym dzieci) o ograniczonej
zdolnosci fizycznej, czuciowej lub psychicznej lub osoby nie majace doswiadczenia lub
znajomosci sprzetu, chyba ze odbywa si¢ to pod nadzorem lub zgodnie z instrukcja uzytkowania
sprzetu, przekazanej przez osoby odpowiadajace za ich bezpieczenstwo.

» Nalezy zwraca¢ uwage na dzieci, aby nie bawity si¢ sprzetem.

» Nie wolno stawia¢ urzadzenia w poblizu innych urzadzen elektrycznych, palnikow, kuchenek
piekarnikow.
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AKCESORIA

Na poczatku instrukcji obstugi umieszczone zostaty rysunki czesci sktadowych robota kuchennego
KASIA typ 116. Rysunki te przedstawiajg takze kolejno$¢ montazu poszczego6lnych przystawek oraz
akcesoriow.

A — jednostka robocza

Al — watek napedowy

A2 — pokretto wytacznika gldwnego

A3 —regulator predkosci

A4 — skala predkosci

A5 — pozycja ON (wlaczony)

A6 — pozycja OFF (wytaczony)

A7 —pozycja PULSE ( pozwala na uruchomienie urzadzenia na czas trzymania przetacznika w tym
potozeniu )

B — malakser

B1 — pojemnik malaksera
B2 — pokrywa malaksera
B3 — popychacz malaksera

C —tarcze

C1/C2 — pelna dwustronna tarcza do krojenia warzyw w cienkie i grube plastry
C3 — pelna tarcza do krojenia ziemniakow na frytki

C4/CS5 — pelna dwustronna tarcza grubotraca i $redniotraca

C6 — petna tarcza do ucierania ziemniakow

C7- zbierak tarcz

D — wyciskacz do owocow cytrusowych
D1 — glowka wyciskowa
D2 — pojemnik wyciskowy

E —lopatka

F —mieszak hakowy i n6z metalowy
F1 — mieszak hakowy do ciasta
F2 — n6z metalowy do migsa i warzyw

G — mikser
G1 — pokrywa miksera
G2 — dzbanek miksera

H — przystawka wirujaca do soku
H1 - popychacz

H2 — pokrywa

H3 —filtr

H4 — pojemnik

I — ubijak do piany

I1 — glowica ubijaka piany

12 — koncoéwka ubijaka piany

J — podstawa na akcesoria
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PRZED PIERWSZYM UZYCIEM
Po zakupie sprze¢tu oraz jego rozpakowaniu nalezy wszystkie przystawki i akcesoria umy¢ w cieplej
wodzie. Samej jednostki roboczej nie wolno zanurza¢ w wodzie oraz innych plynach, nalezy tylko
wytrze¢ wilgotng $ciereczka.

FUNKCJA MIESZANIA CIASTA
Na jednostke robocza ,,A” (rys. A) montujemy pojemnik malaksera ,,B1” (rys. B). Pojemnik malakse-
ra umieszczamy na watku napedowym jednostki roboczej ,,A1” (rys. A) z raczka skierowana w nasza
strong 1 przekrecamy w kierunku przeciwnym do ruchu wskazowek zegara, az do zatrzas$nigcia zacze-
poéw mocujacych. Nastepnie do pojemnika malaksera wktadamy mieszak hakowy do ciasta ,,F1” (rys.
F). W pojemniku malaksera umieszczamy produkty spozywcze ktore bedziemy mieszac a nastgpnie
zaktadamy pokrywe malaksera ,,B2” (rys. B) przekrecajac ja w kierunku przeciwnym do ruchu wska-
zowek zegara, az do momentu zatrzasni¢cia zaczepdw mocujacych. Tak przygotowany malakser jest
gotowy do pracy. Pozostate produkty spozywcze dodajemy przez otwor w pokrywie malaksera i w
razie potrzeby popychamy je za pomoca popychacza malaksera ,,B3” (rys. B). Popychacz malaksera
,,B3” (rys. B) mozemy rowniez wykorzysta¢ do odmierzania sypkich i ptynnych sktadnikoéw. Prawi-
dlowa kolejno$¢ montazu zostala przedstawiona na rysunkach (1,3,4,5).
UWAGA! Podczas wyrabiania ciasta nie mozna dopusci¢ do tego, aby zbito si¢ ono w kule, gdyz
moze to doprowadzi¢ do uszkodzenia urzadzenia.
Zalecane predkosci: w poczatkowej fazie mieszania ciasta wskazane jest ustawienie regulatora pred-
kos$ci A3 (patrz rys. 2) na drugim lub trzecim biegu, a dopiero po kilku sekundach pracy przetaczy¢
na wyzsze biegi w zaleznosci od rodzaju wyrabianego ciasta.

FUNKCJA SIEKANIA
Do siekania uzywamy pojemnika malaksera ,,B1” (rys B), montujemy go postepujac doktadnie tak
samo jak w funkcji mieszania ciasta, uzywajac zamiast mieszaka hakowego n6z metalowy do migsa i
warzyw ,,F2” (rys. F). Korzystajac z tej przystawki mozemy posieka¢ migso lub warzywa. Prawidto-
wa kolejno$¢ montazu zostata przedstawiona na rysunkach (1,3,4,5).
Zalecana predko$é: podczas siekania nalezy korzysta¢ z 5 — 8 biegu (patrz rys. 2) oraz mozna sko-
rzysta¢ z pozycji PULSE — ,,A7” (rys. 2). Produkty, ktore wktadamy do pojemnika malaksera przez
otwor w pokrywie w razie potrzeby popychamy wylacznie za pomoca popychacza malaksera ,,B3”
(rys. B).
FUNKCJA MIKSOWANIA
Na jednostke robocza ,,A” (rys. A) montujemy dzbanek miksera ,,G2” (rys. G) a nastgpnie przekreca-
my go w kierunku przeciwnym do ruchu wskazowek zegara, az do momentu zatrzasnigcia zaczepow
mocujacych. W dzbanku miksera umieszczamy sktadniki przeznaczone do zmiksowania . Zaktada-
my pokrywe ,,G1” (rys. G). Prawidlowa kolejno$¢ montazu zostata przedstawiona na rysunku 11.
UWAGA! Nie nalezy napelnia¢ dzbanka miksera goragcymi plynami.
Nie nalezy wlewa¢ do dzbanka miksera wigcej niz 1,0 1 ptynow.
Zalecana predkos¢: predkos¢ obrotowa miksera nalezy ustawi¢ zgodnie z przepisem kulinarnym lub
wedhug wlasnych potrzeb.
FUNKCJA UBIJANIA PIANY
Glowice ubijaka piany ,,I1” wraz z koncéwka ubijaka piany ,,12” (rys. [) montujemy do pojemnika
malaksera ,,B1” (rys. B) na watku napedowym ,,A1” (rys. A) i przykrywamy pokrywa malaksera
B2 (rys. B), ktora przekrecamy w kierunku przeciwnym do ruchu wskazowek zegara ,az do mo-
mentu zatrzasnigcia zaczepéw mocujacych. Prawidlowa kolejno$¢ montazu zostata przedstawiona
na rysunku 7.
UWAGA! Ubijakiem do piany mozemy przygotowaé wylacznie piang z biatek bez cukru.
W momencie kiedy ubijakiem do piany bedziemy probowali miesza¢ nawet najdelikatniejsze ciasto,
moze doj$¢ do uszkodzenia gtowicy ubijaka ,,I1” 1 jest to traktowane jako naprawa odptatna.
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Zalecane predkosci: najlepiej korzysta¢ z 7 — 8 biegu (patrz rys. 2).

FUNKCJA SZATKOWANIA ORAZ UCIERANIA

Do pojemnika malaksera ,,B1” (rys. B) na watek napgdowy ,,A1” (rys. A) montujemy zbierak tarcz
,»C7” (rys. C). Na zbieraku tarcz montujemy jedng z tarcz metalowych od ,,C1 do C6” w zalezno$ci
od tego jakie produkty bedziemy poddawac obrobce. Nastgpnie zaktadamy pokrywe malaksera ,,B2”
(rys. B) 1 przekrgcamy w kierunku przeciwnym do ruchu wskazéwek zegara, az do momentu zatrza-
$nigcia zaczepdw mocujacych. Prawidlowa kolejno§¢ montazu zostata przedstawiona na rysunku 6.
UWAGA! Do przytrzymywania i popychania obrabianych produktéw nalezy uzywa¢ wytacznie po-
pychacza malaksera ,,B3” (rys. 9).

Zalecane predkosci: zaleznie od rodzaju tarczy zalecane jest wybranie biegu od 2 do 8 (patrz rys. 2).
Mozna takze korzysta¢ z pozycji PULSE ,,A7” (rys. 2).

FUNKCJA SOKOWIROWKI

Pojemnik ,,H4” wraz z filtrem ,,H3” (rys. H) montujemy w pojemniku malaksera ,,B1” (rys. B) na
watku napedowym ,,A1” (rys A). Nastgpnie zaktadamy pokrywe ,,H2” (rys. H) 1 przekrgcamy w
kierunku przeciwnym do ruchu wskazéwek zegara, az do momentu zatrza$nigcia zaczepow mocuja-
cych. Owoce z ktorych chcemy uzyskaé¢ sok wkladamy przez otwér w pokrywie ,,H2”, popychamy
oraz przytrzymujemy ucierane owoce tylko i wylacznie za pomoca popychacza ,,H1”. Prawidtowa
kolejnos¢ montazu zostata przedstawiona na rysunku 10.

Zalecana predkos¢: aby sprawno$¢ wyciskania soku byta najwicksza nalezy stosowaé 7 — 8 bieg
(patrz rys. 2) , poniewaz w takim ustawieniu regulatora predkosci w pojemniku (H4) powstaje naj-
wigksza sita od$rodkowa zdolna przemiesci¢ powstaty sok do pojemnika malaksera.

FUNKCJA WYCISKANIA CYTRUSOW
Pojemnik wyciskowy ,,D2” (rys. D) montujemy na pojemniku malaksera ,,B1” i przekrecamy w kie-
runku przeciwnym do ruchu wskazowek zegara , az do momentu zatrzasni¢cia zaczepdw mocuja-
cych. Nastepnie glowke wyciskowa ,,D1” (rys. D) wkladamy do otworu w pojemniku wyciskowym
i tym samym montujemy ja na watku napedowym ,,A1” (rys. A). Cytrusy z ktorych chcemy uzyskaé
sok nalezy przekroi¢ na pot i nastgpnie kazda potéwke oddzielnie natozy¢é miazszem w kierunku
glowki wyciskowe;.
Prawidlowa kolejno$¢ montazu zostala przedstawiona na rysunku 8.
Zalecana predkos¢: regulator predkos$ci nalezy ustawi¢ na 1 — 2 biegu (patrz rys. 2).
UWAGA! Maksymalna pojemno$¢ pojemnika malaksera to 1,5 litra soku.

PODSTAWA NA AKCESORIA
W standardowym wyposazeniu robota kuchennego KASIA typ 116 1 116/B jest podstawa na akceso-
ria (rys. J), ktora utatwia nam przechowywanie wyposazenia urzadzenia. Na podstawie jest miejsce na
nastepujace wyposazenie: tarcze ,,C”, wyciskacz do owocoéw cytrusowych ,,D”, topatka ,,E”, mieszak
hakowy i n6z metalowy ,,F”, ubijak do piany ,,I"”.

CZYSZCZENIE I KONSERWACJA

Przed przystapieniem do czyszczenia urzadzenia nalezy bezwzglednie wyja¢ wtyczke z gniazda sie-
ciowego. Zdemontowa¢ przystawki i akcesoria w kolejno$ci odwrotnej niz byty montowane do po-
szczegblnych funkcji. Wszystkie uzywane przystawki i akcesoria umy¢ w wodzie z dodatkiem $rodka
myjacego (czynnos¢ t¢ najlepiej wykonac¢ zaraz po ich uzyciu, co znacznie utatwi proces czyszczenia)
a nastgpnie wysuszyc.

Jednostki roboczej ,,A” nie wolno zanurza¢ w wodzie ani innych ptynach. Nalezy ja jedynie wytrze¢
wilgotna $ciereczka.

8
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UWAGA: Zachowaj $rodki ostroznosci w kontakcie z ostrzami tngcymi szczegdlnie przy ich wyjmo-
waniu z pojemnika, jego oprézniania, podczas mycia. Uwaga: Ryzyko zranienia.

GDY URZADZENIE NIE DZIALA

» Sprawdzi¢, czy wtyczka jest prawidtowo wtozona do gniazda sieciowego, lub czy w gniezdzie
sieciowym jest napigcie.

» Sprawdzi¢ prawidlowos$¢ montazu pojemnika malaksera ,,B1” z pokrywami ,,B2”lub ,,H2”, po
jemnikiem wyciskowym ,,D2” lub dzbankiem miksera ,,G3”.

» Jezeli wszystko jest zmontowane prawidtowo, a urzadzenie w dalszym ciagu nie dziala nalezy
glosi¢ si¢ do Autoryzowanego Punktu Serwisowego celem wykrycia i usuni¢cia ewentualnej
usterki.

DANE TECHNICZNE
Zasilanie : 230 V ~50Hz
Moc maksymalna: 800 W
Obroty maksymalne : 9100 obr./min.
Liczba biegéw : 8 + funkcja PULSE
Pojemnos¢ pojemnika malaksera :1,5 litra
Pojemnos¢ dzbanka miksera : 1,0 litra
Maksymalny czas pracy ciggtej KB MAX =5 min
Maksymalny poziom hatasu Ly,= 75 dB

0] C€ £

Uwaga!: Firma MPM zastrzega sobie mozliwo$¢ zmian technicznych.

Poland

E Prawidlowe usuwanie produktu
I

(zuzyty sprzet elektryczny i elektroniczny)

Oznaczenie umieszczane na produkcie wskazuje, ze produktu po uptywie okresu
uzytkowania nie nalezy usuwa¢ z innymi odpadami pochodzacymi z gospodarstw
domowych. Aby unikngé szkodliwego wptywu na srodowisko naturalne i zdrowie ludzi
wskutek niekontrolowanego usuwania odpaddw, zuzyte urzadzenie nalezy dostarczy¢ do
punktu odbioru zuzytego sprzetu AGD lub zgtosi¢ jego odbior zdomu. W celu uzyskania
szczegbtowych informacji na temat miejsca i sposobu bezpiecznego usuwania odpadoéw
elektrycznych i elektronicznych uzytkownik powinien skontaktowac si¢ z punktem
sprzedazy detalicznej, lub z lokalnym Wydziatem Ochrony Srodowiska. Produktu nie
nalezy usuwac razem z innymi odpadami komunalnymi.
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POKYNY TYKAJICI SE BEZPECNEHO POUZIVANI

P Pied pfistoupenim k pouzivani diikladné prectéte nize uvedeny navod k obsluze.

» Pro vyhnuti se urazu elektrickym proudem neponofujte pracovni jednotku (vykr. A) do vody
ani jinych tekutin.

P Pti obsluze robotu zachovavejte zvlastni opatrnost, pokud se pobliz nachazeji déti.

» Pokud spotifebi¢ nepouzivate anebo kdy pristupujete k jeho Cisténi, vytahnéte zastréku ze
zasuvky.

» Pied zacatkem v pribéhu prace nastavte kuchynsky robot ve vodorovné poloze na hladkém a
stabilnim povrchu.

» Neodpojujte bezpecnostni vypinace jinak, nez jak je to stanovené v konstrukénim feSeni
(pro tento cil slouzi: dzbanek mixeru ,,G2”; kryt misy pro zpracovani potravin ,,B2”, viko
odstavnovace ,,H2” anebo nadoba lisu na citrusy ,,D2”), protoze se miizeme poranit anebo
poskodit vyrobek.

P Pied pristoupenim do prace se presvédcte, ze v mise pro zpracovani potravin ,,B1”, nadobe
odstaviovace ,,H4” anebo dzbanku mixeru ,,G2” jsme omylem neponechali tvrdé naradi
(napt. 1zicku, lopatku), protoze to miize zpusobit trvalé poskozeni téchto soucasti anebo celého
spottebice.

» Nepouzivejte spotiebic v piipadé, kdyz nefunguje anebo ma poskozeny vodic¢ anebo zastrcku,
protoze pouzivani vadného spotfebi¢e miize ohrozovat bezpecnost uzivatele. V takové situaci
se zkontaktujte s Ustfednim servisem s cilem odstranéni poruchy.

P> Nepouzivejte nastavce a prislusenstvi nedoporucované vyrobcem, protoze to miize zptisobit
uskozeni robotu.

P Spotfebi¢ nepouzivejte mimo mistnosti.

» Nezavésujte vodi€ na ostrych hranach a nedopust'te, aby se dotykal horkého povrchu.

P Pted nastartovanim spotiebice se presvédcte, ze vSechny nastavce a prislusSenstvi jsou spravné
namontované.

P K posunovani zpracovavanych potravinarskych produkti slouzi: postrkova¢ do misy pro
zpracovani potravin ,,B3” anebo postrkovac vifivé nastavce k odstaviiovaci ,,H1”. Je
kategoricky zakazané vyuzivat k tomuto tikonu jiné pfedmeéty, protoze to mize zpusobit tiraz
anebo poskozeni spotfebice.

» Pted ptistoupenim k demontazi spotiebice jej nejdiive vypnéte, odpojte od zdroje el. proudu a
pockejte az se motor uplné zastavi!

P Zachovavejte zvlastni opatrnost v pribéhu pouzivani kotouct a sekajicich nozt v priubehu
vyprazdnovani ¢isténi kuchyiského robotu.

P Tento spotfebic¢ neni uréeny k pouzivani osobami (v tom détmi) s omezenymi fyzickymi,
mentalnimi anebo psychickymi schopnostmi anebo osobami, které nemaji zkusenosti anebo
znalosti o spotiebici, ledaze to probiha pod dozorem anebo v souladu s navodem k obsluze,
odevzdanym osobami, které¢ odpovidaji za jejich bezpecnost.

» Vénujte pozornost détem, aby si se spotfebi¢em nehraly.

» Neni dovoleno umistit spotiebi¢ pobliz jinych elektrickych spotfebicl, hotakt, sporakt a
pecicich trub.

10
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PRISLUSENSTVI

Na zac¢atku navodu k obsluze byly umistény vykresy ¢asti kuchynského robotu KASIA typ 116.
Tyto vykresy také ukazuji potadi montdze jednotlivych nastavka a ptislusenstvi.

A — pracovni jednotka

A1 — hnaci htidel

A2 — ovladaci kolec¢ko hlavniho vypinace

A3 —regulator rychlosti

A4 — stupnice rychlosti

AS — poloha ON (zapnuty)

A6 — poloha OFF (vypnuty)

A7 —poloha PULSE (umoziiuje nastartovani spotiebic¢e po dobu drzeni pfepinace v této poloze )

B — Misa pro zpracovani potravin

B1 — nadoba misy pro zpracovani potravin

B2 — viko misy pro zpracovani potravin

B3 — postrkovaé misy pro zpracovani potravin

C — Kkotouce

C1/C2 — plny oboustranny kotou¢ do krajeni zeleniny na tenké i hrubé platky
C3 — plny kotou¢ do krajeni brambor na hranolky

C4/CS5 — plny oboustranny hrubé strouhajici a stfedné strouhajici kotou¢

C6 — plny kotou¢ pro strouhani brambor

C7- sbérac kotoucti

D - lis na citrusové plody
D1 — vytlacovaci hlavice
D2 — nadoba

E - lopatka

F — hédkovy michac¢ a kovovy niz
F1 — hakovy micha¢ do tésta
F2 — kovovy niiz do masa a zeleniny

G — mixer
G1 — viko mixeru
G2 — dzbanek mixeru

H — rotujici nastavec do od$t’aviiovace
H1 — postrkovac

H2 - viko
H3 —filtr
H4 — nadoba

I - slehaci metly
I1 — hlavice slehaci metly
12 — koncovka $lehaci metly

J —podstavec na piislusenstvi

11
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FUNKCE KROUHANI{ A STROUHANI
Do misy pro zpracovani potravin ,,B1” (vykr. B) na hnaci hfidel ,,A1” (vykr. A) montujeme sbérac¢
kotouct ,,C7” (vykr. C). Na sbéraci kotoucti montujeme jeden z kovovych kotouct ,,C1 az C6” v
zavislosti od toho jaké produkty budeme zpracovavat. Poté zakladame viko misy pro zpracovani
potravin ,,B2” (vykr. B) a obracime v protisméru otaceni hodinovych rucicek, az do momentu za-
padnuti pripeviiujicich uchytti. Spravné potadi montaze bylo ukazano na vykresu 6.

POZOR! K pridrzovani a popostrkovani zpracovavanych produkti pouzivejte vylu¢né postrkovace
misy pro zpracovani potravin ,,B3” (vykr. 9).

Doporucované rychlosti: v zavislosti od druhu kotouce je doporuc¢ované zvoleni rychlosti od 2 do 8
(viz vykr. 2). Je také mozné pouzit polohu PULSE ,,A7” (vykr. 2).

FUNKCE ODSTAVNOVACE

Nadobu ,,H4” spolu s filtrem ,,H3” (vykr. H) montujeme v mise pro zpracovani potravin ,,B1” (vykr.
B) na hnacim htideli ,,A1” (rys A). Poté zakladame viko ,,H2” (vykr. H) a obracime v protisméru
otaceni hodinovych rucicek, az do momentu zapadnuti pfipeviiujicich uchytti. Ovoce, z kterych
chceme ziskat stavu, klademe otvorem ve viku ,,H2”, ovoce popostrkujeme a pridrzujeme vylucné
pomoci postrkovace ,,H1”. Spravné potadi montaze bylo ukazano na vykresu 10.

Doporucovana rychlost: aby ziskavani stavy bylo co nejvétsi, pouzivejte 7 — 8 rychlost (viz vykr.
2), protoze v takovém nastaveni regulatoru rychlosti v nadobé (H4) vznika nejvétsi odstiediva sila,
ktera je schopna premistit vznikajici Stavu do misy pro zpracovani potravin.

FUNKCE ODSTAVNOVANi{ CITRUSOVYCH PLODU
Lisovaci nadobu ,,D2” (vykr. D) montujeme na mise pro zpracovani potravin ,,B1” a obracime v
protisméru otaceni hodinovych rucicek, az do momentu zapadnuti pfipeviujicich tchytd. Poté
vkladame lisovaci hlavici ,,D1” (vykr. D) do otvoru v lisovaci nadob¢ a tim ji montujeme na hnacim
hrideli ,,A1” (vykr. A). Citrusy z kterych chceme ziskat stavu piekrojte na poloviny a poté kazdou
polovinu zvlast’ polozte duzinou smérem k lisovaci hlavici.
Spravné poradi montaze bylo ukazano na vykresu 8.
Doporucovana rychlost: regulator rychlosti nastavte na 1 — 2 rychlost (viz vykr. 2).

POZOR! Maximalni obsah misy pro zpracovani potravin je 1,5 litru §tavy.

PODSTAVEC NA PRISLUSENSTVI
V standardnim vybaveni kuchytiského robotu KASIA typ 116 i 116/B je podstavec na pfislusenstvi
(vykr. J), které ndam umozinuje prechovavat vybaveni spotfebice. Na podstavci je misto pro nasle-
dujici vybaveni: kotouce ,,C”, lis na citrusové plody ,,D”, lopatka ,,E”, hakovy micha¢ a kovovy niz
,F7, Slehaé pény ,,1”.

CISTENI A UDRZBA
Pted ptistoupenim k ¢isténi spotiebice bezpodminecné vyjméte zastrcku ze zasuvky. Demontujte
nastavce a prislusenstvi v odvraceném potradi nez byly montované pro jednotlivé funkce. VSechny
pouzivané nastavce a prislusenstvi umyjte ve vodé s ptidavkem myciho ptipravku (tuto ¢innost je
nelépe vykonat ihned po jejich pouziti, protoze to zna¢né¢ usnadni proces Cisténi) a poté ususte.
Motorovou jednotku ,,A” neni dovoleno ponotovat do vody ani do jinych tekutin. Vyttete ji pouze
vlhkym hadiikem.

POZOR: Ptislusenstvi tj. noze, michace, kovové kotouce, jak rovnéz dzbanky a jejich vika se nedo-
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porucuje mat v mycce, protoZe mohou zmatnét.

POZOR: Zachovejte opatrnost v kontaktu s ostfim cepeli, zvlasté pfi jejich vybirani z nadob, jejich
vyprazdiovani i v prabéhu myti. Pozor: riziko zranéni.

KDYZ SPOTREBIC NEFUNGUJE
» Zkontrolujte, zda je zastrcka spravné vlozena do zasuvky, anebo €i je v zdsuvce napéti.
» Zkontrolujte spravnost montaze misy pro zpracovani potravin ,,B1” s viky ,,B2”lub ,,H2”, lisova
ci nadobou ,,D2” anebo dzbankem mixeru ,,G3”.
» Jestlize byla montaz provedenda bezchybné, a spotiebic i nadale nefunguje, prihlaste se do auto-
rizovaného servisu pro nalezeni a odstranéni eventualni poruchy.

TECHNICKE UDAJE

Napédjeni: 230V 50Hz

Maximalni vykon: 800W

Maximalni otacky: 9100 otacek/minutu

Pocet rychlosti: 8 + funkce PULSE

Obsah misy pro zpracovani potravin: 1,5 litru

Obsah dzbanku mixeru: 1,0 litru

Maximalni ¢as nepietrzité prace: KB MAX =5 minut
Maximalni hladina zvuku: Ly,= 75 dB

0] C€ 2

Pozor!: Firma MPM si vyhrazuje pravo technickych zmén.
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Poland

E Nalezité odstrafiovani vyrobku
(opotiebované elektrické a elektronické spotiebice)

|

Oznaceni umisténé na vyrobku ukazuje, Ze vyrobek po uplynuti exploata¢niho obdobi je
potiebné neodstranovat s jinymi odpadky pochazejicimi z domacnosti. Aby nedopustit
do $kodlivého vlivu na zivotni prostiedi a lidské zdravi

v dusledku nekontrolovaného odstranovani odpadki, je nutné odevzdat opotiecbované
spotfebi¢e do mist odbéru opotiebovanych spotiebici domaciho hospodaistvi anebo
nahlasit jejich odbér z domu. Pro ziskani podrobnych informaci na téma mista a zptisobu
bezpecného odstranovani elektrickych a elektronickych odpadi, je uzivatel povinen
zkontaktovat se s mistem maloobchodniho prodeje, anebo s mistnim Oddélenim ochrany
zivotniho prostfedi. Vyrobek neni mozné odstranovat spolu s jinymi komunalnimi
odpady.
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SAFE USE

» Before use, carefully read these instructions.

» To avoid electric shock, the power unit (fig. A) should not be submerged in water or any other
liquid.

» Be particularly careful when using the processor when there are children nearby.

» Be sure to unplug the appliance when not in use or when you prepare to clean it.

» Before and while using the processor it should be positioned horizontally on a smooth and stable
surface.

» Do not disconnect the safety switches in a different manner than indicated in the design solution
(the mixer bowl G2; blender cover B2, juicer cover H2 and lemon squeezer container D2 are
designed for this), as this could cause injury or damage.

P Before commencing work ensure that you have not accidentally left a kitchen utensil (such as a
spoon or spatula) in the blender cover B, juicer container H4 or mixer bowl G2, as this could lead
to permanent damage of parts or of the entire appliance.

P In the event that the appliance is faulty or has a damaged power cord or plug, do not use it as using
a defective appliance may be dangerous to the user. In such a situation contact the main service
centre to rectify the fault.

» Attachments and accessories not recommended by the manufacturer should not be used, as these
may damage the processor.

» The appliance should not be used outdoors.

» Do not hang the power cord over a sharp edge or allow it to touch a hot surface.

» Before starting the appliance ensure that all of the attachments and accessories are properly fit-
ted.

» Food which has been processed is pushed by the blender pusher B3 or the pusher on the juicing
attachment HI. Do NOT use any other objects for this purpose, as this could cause serious injury
or damage the equipment.

P Before dismantling the appliance, first switch it off, then unplug it and wait for the motor to stop
completely!

» Be careful when using the cutting blades and discs, and when emptying and cleaning the food
processor.

» This appliance is not designed for the use by persons (including children) with limited physical,
sensory or mental abilities, or persons inexperienced or unfamiliar with the appliance, except
under supervision or in accordance with the instructions for use communicated by persons re-
sponsible for their safety.

» Do not allow children to play with the appliance.

» Do not place the appliance near other electrical appliances, burners, ovens, etc.
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ACCESSORIES

At the beginning of the instructions there are illustrations showing the parts of the KATHY type
116 food processor. These illustrations also demonstrate the assembly sequence of the individual
attachments and accessories.

A - power unit

Al —drive shaft

A2 — main switch knob

A3- speed controller

A4 — speed scale

A5 — ON position

A6 — OFF position

A7 — PULSE position (allows the appliance to be activated for a long as the switch is held in this
position)

B — blender

BI1 — blender container
B2 — blender cover

B3 - blender pusher

C —discs

C1/C2 — full double sided discs for thick and thin slicing of vegetables
C3 — full disc for chipping potatoes

C4/C5 — full double sided disc for thick and thin slicing

C6 — full disc for grating potatoes

C7- disc holder

D — citrus squeezer
DI — squeezer head
D2 — squeezer container

E — spatula

F — kneading attachment and metal knife
F1 — kneading attachment for dough

F2 — metal knife for vegetables and meat
G — mixer

G1 — mixer cover

G2 — mixer bowl

H — juice spinning attachment

H1 — pusher
H2 — cover
H3 — filter

H4 — container
I — whisk

11 — whisk head
12 — whisk end

J — accessory stand

16
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BEFORE FIRST USE

After purchasing and unpacking the appliance, wash all the attachments and accessories in warm
water. The power unit must not be submerged in water or other liquids, but just wiped with a damp
cloth.

DOUGH MIXING FUNCTION
Attach the blender container Bl (fig. B) onto the power unit A (fig. A). Place the mixer container
on the driving shaft of the power unit Al (fig. A) with the handle pointing towards you, and turn it
anti-clockwise until the clasps snap in place. Then place the kneading attachment F1 in the mixer
container (fig. F). Place the food to be mixed into the blender container, then put on the blender co-
ver B2 (fig. B), turning it anti-clockwise until the fastening clasps snap shut. Once prepared in this
way, the blender is ready to use. Other food products are placed in the blender container through the
opening in the cover and can, if necessary, be pushed, but only using the blender pusher B3 (fig. B).
The blender pusher B3 (fig. B) may also be used for dosing loose and liquid ingredients. The proper
assembly sequence is shown in figures (1, 3, 4, 5).
IMPORTANT! When kneading the dough, ensure that it is not kneaded into a ball as this may da-
mage the appliance.
Recommended speeds: During the initial phase of kneading dough, it is recommended that you
set the speed controller A3 (see fig. 2) in the second or third setting, and only turn it up after a few
seconds of work depending on the type of dough.

CHOPPING FUNCTION

For chopping, use the blender container Bl (fig. B). Attach it in the same way as the dough kneader,
but instead of the metal whisk use the metal knife for meat and vegetables F2 (fig. F). Meat or ve-
getables can be chopped using this attachment. The proper assembly sequence is shown in figures
(1,3,4,5).

Recommended speed: for chopping, use settings 5 — 8 (see fig. 2) or the PULSE function — A7 (fig.
2). Products placed in the blender container through the opening in the cover can, if necessary, be
pushed, but only using the blender pusher B3 (fig. B).

MIXING FUNCTION
Attach the mixer bowl G2 (fig. G) to the power unit A (fig. A) and then twist it anti-clockwise until
the clasps snap in place. Place the ingredients to be mixed into the mixer bowl. Put on the cover Gl
(fig. G). The proper assembly sequence is shown in figure 11.
IMPORTANT! Do not fill the mixer bowl with hot liquids.
Do not pour more than 1.0 1 of liquids into the mixer bowl.
Recommended speed: set the mixer speed according to the recipe or your own requirements.

WHISK FUNCTION
Attach the whisk head I1 along with the whisk end 12 (fig. I) into the blender container B1 (fig. B) on
the driving shaft Al (fig. A) and close the blender cover B2 (fig. B), twisting it anti-clockwise until
the clasps snap in place. The proper assembly sequence is shown in figure 7.
Warning:
The whisk can may be used for making foam from egg whites without sugar.
When trying to mix even the most delicate of dough with the whisk, the whisk head I1 may be da-
maged and repair costs are not covered by the warranty.
Recommended speed - best use 7 — 8 speed setting (see fig. 2).
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GRATING FUNCTION
Attach the disc holder C7 (fig. C) to the mixer bowl B1 (fig. B) on the drive shaft Al (fig. A). Attach
one of the discs C1 to C6 to the disc holder depending which products you are going to be proces-
sing. Then put on the blender cover B2 (fig. B) and turn it anti-clockwise until the clasps snap in
place. The proper assembly sequence is shown in figure 6.
IMPORTANT! Use only the blender pusher B3 (fig. 9) to hold down and push the processed pro-
ducts.
Recommended speed: depending on the type of disc, speed setting 2 to 8 is recommended (see fig.
2). The PULSE function A7 may also be used (fig. 2).

JUICER FUNCTION

Attach the container H4 along with the filter H3 (fig. H) in the blender container Bl (fig. B) on the
drive shaft Al (fig. A). Then put on the cover H2 (fig. H) and turn it anti-clockwise until the clasps
snap in place. Place the fruit you wish to squeeze juice from through the opening in the cover H2,
push in and hold the fruit in place only using the pusher H1. The proper assembly sequence is shown
in figure 10.

Recommended speed: for greatest squeezing efficiency use speed settings 7 — 8 (see fig. 2), as at
these settings of the speed controller in the container (H4) the centrifugal force is greatest and can
transfer the juice obtained into the blender container.

CITRUS SQUEEZING FUNCTION
Attach the squeezer container D2 (fig. D) onto the blender container Bl and turn it anti-clockwise
until the clasps snap in place. Then place the squeezer head D1 (fig. D) into the opening in the squ-
eezer container thereby attaching it to the drive shaft A1 (fig. A). Slice the citrus fruits you wish to
obtain juice from in half, then place each half separately with the pulp facing the squeezer head.
The proper order for assembling is shown in illustration 8.
Recommended speed: set the speed controller to speed setting 1 — 2 (see fig. 2).
IMPORTANT! The maximum capacity of the blender container is 1.5 litres of juice.

ACCESSORY STAND
The KATHY type 116 and 116/B food processor is equipped with an accessory stand (fig. J) as stan-
dard, making it easier to store the appliance's attachments. The stand has space for the following
attachments: disc C, citrus squeezer D, spatula E, kneading attachment and metal blade F, foam
whisk I.

CLEANING AND MAINTENANCE
Unplug the appliance before cleaning. Dismantle the attachments and accessories in the reverse
order from that in which they were attached for their functions. Clean all the attachments and ac-
cessories with water and a cleaning agent (ideally immediately after use, which greatly assists the
cleaning process) and then dry.
Do not submerge the power unit A in water or other liquids. It should only be wiped with a damp
cloth.

CAUTION: The accessories, i.e. blades, mixers, metal discs, bowls and their covers, should not be
washed in a dishwasher as they may become blunt or matted.

CAUTION: Take care when touching cutting blades, especially when removing them from the con-
tainer, emptying it and when washing. Warning: Risk of injury.
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IF THE APPLIANCE DOES NOT WORK

P Check that it is properly plugged in to the mains and that there is power in the mains socket.

» Check that the blender container Bl with covers B2 or H2, squeezer container D2 or mixer bowl
G3 is properly attached.

» If everything is properly attached and the appliance still does not work, you should contact an
authorised service centre to have the defect identified and rectified.

SPECIFICATIONS

Power : 230V 50Hz

Maximum power: 800W

Maximum rpm: 9100 rpm

Speed settings: 8 + PULSE function

Capacity of blender bowl: 1.5 litre

Capacity of mixer bowl: 1.0 litre

Maximum duration of continuous operation: KB MAX = 5 minutes
Maximum noise level: Ly, =75 dB

0] C€ 2

Important! MPM reserves the right to make changes in the product without
prior notification.

Poland

E Proper disposal of the product
I

(used electrical and electronic goods)

The markings on the product indicate that once its working life is over it should not be
disposed of with other household waste. To prevent possible harm to the environment or
human health from uncontrolled waste disposal, when the device is worn out it should
be taken to a collection point for used appliances or collected from home. For detailed
information on where and how to safely dispose of electrical and electronic waste,
contact the retail outlet or local Department of Environmental Protection. The product
must not be disposed of along with other municipal waste.
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A BIZTONSAGOS HASZNALATTAL KAPCSOLATOS ELOIRASOK

> Miel6tt hozzakezdene a késziilék hasznalatdhoz, olvassa el figyelmesen a jelen hasznalati uta-
sitast.

» Aramiités veszélyét elkeriilend$ ne mértsa az alapgépet (A rajz) vizbe vagy mas folyadékba.

P Fokozott feliigyelet sziikséges, amikor a késziilék gyerekek jelenlétében van hasznalva.

» Amikor nem hasznaljuk a késziiléket illetve tisztitas kozben mindig ki kell htizni a dugét a kon-
nektorbol.

P> A hasznalat megkezdése el6tt és ideje alatt a robotgépet sima és szilard feliiletre kell helyezni.

P Ne kapcsolja ki a biztonsagi kapcsolokat mas modon, mint azt a konstrukcios terv eldirja (erre
a célra szolgalnak a: ,,G2” mixer kancso; ,,B2” turmix fedo, ,,H2” gytimoélcscentrifuga illetve
,,D2” présedény fedd) ugyanis ez a robotgép meghibasodasahoz vezethet illetve veszélyeztetheti
a felhasznalo testi épségét.

P A hasznalat el6tt gy6z6djon meg arrél, hogy a ,,B1” turmixedényben, a ,,H4” gylimdlcscentrifu-
ga edényben illetve a ,,G2” mixer kancsoban nem maradt-e véletleniil kemény targy (pl. kanal,
lapat) ugyanis ez a tartozékok illetve az egész robotgép meghibasodasahoz vezethet.

» Abban az esetben amikor a késziilék meghibasodott illetve hibas a kébel vagy a csatlakozo dugo,
nem szabad hasznalni, ugyanis a meghibasodott késziilék hasznalata veszélyes, és veszélyezte-
theti a felhasznalo testi épségét. Ilyenkor kapcsolatba kell 1épni és ki kell hivni a Szakszervizt a
hiba eltavolitasanak céljabol.

» Csakis a gyart6 altal ajanlott modulokat és tartozékokat hasznalja a robotgép meghibasodasat
elkeriilendd.

P> A késziiléket tilos a szabad ég alatt hasznalni.

» Nem szabad a kabelt éles elemekre akasztani, illetve nem szabad megengedni, hogy forr6 feliile-
tekhez illjen.

> Mieldtt bekapcsolna a késziiléket, bizonyosodjon meg arrol, hogy az dsszes modul és tartozék
megfelelden lett-e felillesztve.

> A feldolgozott élelmiszerek tolasara a kovetkezo tartozékok szolgalnak: a ,,B3” turmix betold
rud és a ,,H1” vibralo gyiimdleslé modul tolorud. Eme tartozékok més célu hasznalata szigortian
tilos, ugyanis az a felhasznalo testi épségét veszélyeztetheti illetve a késziilék meghibasodasahoz
vezethet.

> Mielétt elkezdené szétszerelni a késziiléket, el6szor is ki kell azt kapcsolni, ki kell huzni a dugét
a konnektorbol, és meg kell varni, mig leall a motorja!

P> Legyen kiilondsen 6vatos a vago tarcsak és pengék hasznalata kdzben, a robotgép kitiritésénél
¢s tisztitasanal.

» Ezt a késziiléket nem olyan személyek hasznalatara szantak (beleértve a gyerekeket), akik csok-
kent fizikai, érzékelési vagy szellemi képességekkel rendelkeznek, vagy akiknek a sziikséges ta-
pasztalatuk, tudasuk hianyzik, hacsak egy, az 6 biztonsagukért felelds személy nem vilagositotta
fel 6ket illetve nem feliigyeli 6ket a késziilék hasznalata soran.

» Ugyeljiink a gyerekekre hogy ne jatsszanak a késziilékkel.

P> Nem szabad a késziiléket egyéb elektromos késziilékek, égék, mikrohullamu siiték illetve siiték
kozelébe helyezni.
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TARTOZEKOK

A hasznalati utasités elején talalhatoak a KASIA 116 tipust robotgép elemeit abrazolo rajzok. Ezek
a rajzok mutatjdk, miként és milyen sorrendben kell felszerelni a kiilonb6z6 modulokat és tarto-
zékokat.

A — alapegység

Al — meghajto tengely

A2 — a fékapcsold csavarogombja

A3 —sebesség szabalyzo

A4 — sebesség skala

A5 — ON pozicid (bekapcsolva)

A6 — OFF pozicio (kikapcsolva)

A7 -PULSE pozici6 (lehetdvé teszi a robotgép miitkddését amig a kapcsold ebben a helyzetben van)

B — turmix

Bl — turmix edény

B2 — turmix fed6

B3 — turmix betold rad

C — tarcsak

C1/C2 — teljes kétoldalas tarcsa zoldség szeleteléshez, vékony és vastag szeletekre
C3 — teljes tarcsa hasabburgonya készitéséhez

C4/C5 — teljes kétoldalas tarcsa tarcza vastagon és kozepesen vago

C6 — teljes tarcsa burgonya reszeléshez

C7- tarcsatartd

D — gyiimoélesprés
D1 — présfej
D2 — présedény

E — lapat

F — gyurélapat és fém kés

F1 — gyurdlapat

F2 — fém kés hushoz és zoldséghez
G — mixer

G1 — mixer fed6

G2 — mixer kancso

H - vibralé gyiimélcslé modul

H1 — tolorad
H2 — fedél
H3 — szird
H4 — edény

I — habvero lapat
I1 — habver¢ lapat
12 — habverd lapat vég

J — tartozék doboz
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ELSO HASZNALAT ELOTT
Miutan a késziilék meg lett vasarolva és ki lett csomagolva az dsszes modult és tartozékot meg kell
mosni meleg vizben. Magat az alapegységet nem szabad vizbe illetve egyéb folyadékba martani,
egy nedves torlokendével kell megtordlni.

GYURAS/KEVERES FUNKCIO
Az ,,A” alapegységre (A rajz) helyezziik a ,,B1” edényt (B rajz). Az edényt helyezziik az ,,A1” ala-
pegység meghajtod tengelyére (A rajz) Gigy, hogy a fogdja felénk nézzen, majd pedig éramutatoval
ellenkez6 iranyba kell elcsavarni, egészen addig, amig nem kattan a helyére s a r6gzité horgok nem
fogjak meg. Majd pedig az edénybe tegyiik be az ,,F1” gyurolapatot (F rajz). Tegyiik az edénybe
azokat az élelmiszertermékeket, amiket 0ssze szeretnénk keverni, majd pedig tegyiik fel a ,,B2”
fedot (B rajz) és csavarjuk el az dramutatdoval ellenkezé iranyba egészen addig, mig a tartocsapok
a helyiikre nem kattannak. Az igy 0sszeszerelt robotgép készen all a hasznalatra. A tobbi élelmi-
szert a fedon talalhaté lyukon keresztiil tudjuk adagolni, s a ,,B3” betol6 rud (B rajz) segitségével
tudjuk beljebb tolni. A,,B3” (B rajz) betolo rudat hasznalhatjuk szaraz és folyékony élelmiszer ada-
golasahoz is. A megfelel6 osszeillesztés folyamatat a csatolt rajzok (1,3,4,5) abrazoljak.
FIGYELEM! Mikézben gyurjuk a tésztat nem szabad megengedni, hogy golyova formalddjon, ugy-
anis ez a robotgép meghibasodasahoz vezethet.
Az ajanlott sebességfokozatok: a kezdetben ajanlatos az a A3 sebesség szabalyzot (lasd a 2. rajz)
a masodik illetve harmadik fokozatra allitani, majd pedig néhany masodperc elteltével fokozni a
sebességet a gyurt tészta tipusatol fiiggden.

APRITO FUNKCIO

Apritashoz a ,,B1” edényt (B rajz) hasznaljuk, melyet ugyanugy illesztiink fel mint a tészta gy-
urasanal, de a gyurolapat helyett az ,,F2” fémkést (F rajz) tessziik fel, mely hus és zoldség apritasara
szolgal. Ez a modul lehetdvé teszi hus illetve zoldség felapritasat. A megfeleld dsszeillesztés foly-
amatat a csatolt rajzok (1,3.,4,5) abrazoljak.

Az ajanlott sebességfokozatok: apritasnal hasznaljuk az 5 — 8 sebességfokozatot (lasd a 2. rajzot)
¢és hasznalni lehet a PULSE pozicidt —,,A7” (2. rajz). Azokat az élelmiszereket, amelyeket a fedén
talalhat6 nyilason keresztiil adagolunk az edénybe, csakis a ,,B3” (B rajz) betold rud segitségével
lehet beljebb tolni.

KEVERO FUNKCIO (MIXER)
Az ,,A” alapegységre (A rajz) helyezziik a mixer kancsojat ,,G2” (G rajz) majd pedig éramutatoval
ellenkez6 iranyba kell elcsavarni, egészen addig, amig nem kattan a helyére s a r6gzité horgok nem
fogjak meg. Helyezziik a mixer kancsdjaba az élelmiszer termékeket. Tegyiik fel a ,,G1” feddt (G
rajz). A megfelel osszeillesztés folyamatat a 11. rajz abrazolja.
FIGYELEM! A kancsoba ne 6ntsiink forré folyadékot.
A kancsoba ne ontsiink 1.0 liternyi térfogatot meghaladé folyadékot.
Az ajanlott sebességfokozatok: a sebességfokozatot a recepttdl fliggden illetve a sajat belatasunk
szerint allitsuk be.

HABVERES FUNKCIO
A ,,I1” habverd lapatot a ,,I2” habverd lapat véggel egyetemben (I rajz) szereljiik a ,,B1” edénybe (B
rajz) az ,,Al” meghajté tengelyre (A rajz) és fedjiik le a ,,B2” fedével (B rajz), amit az dramutatdval
ellenkez6 iranyba kell elcsavarni, egészen addig, amig nem kattan a helyére. A megfeleld dsszeil-
lesztés folyamatat a 7. rajz abrazolja.
Figyelem:
A habverd lapattal csakis a tojasfehérjébol késziilt habot lehet elkésziteni, cukor nélkiil.
Ha a habverd lapattal tésztat probalunk meg gyurni, még ha a tészta nem is nagyon siird, ez a ,,I1”
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habverd lapat meghibasodasahoz vezethet, s a javitasért fizetni kell majd.
Ajanlott sebesség: ajanlatos a 7 — 8 fokozat hasznalata (lasd a 2. rajzot).

SZELETELES ES RESZELES FUNKCIO
A ,,B1” edényben (B rajz) az ,,A1” meghajtd tengelyre (A rajz) illessziik fel ,,C7” tarcsatartot (C
rajz). A tarcsatartora illessziik fel az egyik tarcsat a ,,C1 - C6” koziil, attol fiiggden, hogy milyen
¢élemiszert szeretnénk feldolgozni. Majd pedig tegyiik fel a ,,B2” feddt (B rajz) és csavarjuk el az
oramutatoval ellenkezd iranyba egészen addig, mig a tartocsapok a helyiikre nem kattannak. A
megfelel dsszeillesztés folyamatat a 6. rajz abrazolja.
FIGYELEM! Az élelmiszereket csakis a ,,B3” betol6 rud (9. rajz) segitségével lehet megfogni illetve
beljebb tolni.
Ajanlott sebesség: a tarcsa tipusatol fiiggden ajanlott a 2 — 8 sebességfokozat (lasd a 2. rajzot). hasz-
nalni lehet a PULSE poziciot —,,A7” (2. rajz).

GYULOLCSCENTRIFUGA FUNKCIO

A ,H4” edényt a ,,H3” sziirével (H rajz) egyetemben illessziik a ,,B1” edénybe (B rajz) az ,,Al1”
meghajto tengelyre (A rajz). Majd pedig tegyiik fel a ,,H2” feddt (H rajz) és csavarjuk el az oramu-
tatoval ellenkez0 iranyba egészen addig, mig a tartocsapok a helylikre nem kattannak. Azokat a
gyluimdlcsoket, amelyekbdl levet szeretnénk nyerni, a ,,H2” fed6én 1évd nyilason keresztiil tegyiik
be az edénybe, s a gylimolcsoket csakis a ,,H1” tolorud segitségével nyomjuk be és tartsuk meg. A
megfelelé dsszeillesztés folyamatat a 10. rajz abrazolja.

Ajanlott sebesség: hogy a préselés hatékonysdga a lehetd legnagyobb legyen hasznaljuk a 7 — 8 se-
bességtokozatot (lasd a 2. rajzot) , ugyanis a sebességszabalyz6 ilyen foku beallitdsanal keletkezik
a (H4) edényben a legnagyobb centrifugalis er6 ami képes a keletkezett levet a turmix edénybe
athelyezni.

GYUMOLCSPRES FUNKCIO (CITRUSOK)
A ,,D2” présedényt (D rajz) illessziik ,,B1” edényre és csavarjuk el az éramutatdval ellenkezd irany-
ba egészen addig, mig a tartocsapok a helyiikre nem kattannak. Majd pedig a ,,D1” présfejet (D
rajz) tegytik a présedényen talalhato nyilason keresztiil az ,,A1” meghajto tengelyre (A rajz). Azokat
a citrus gyiimolesoket, amikbdl levet szeretnénk préselni vagjuk ketté, majd pedig minden egyes
félgytimolesot helyezziink a présfejre tigy, hogy a gyiildleshus lefele legyen.
A megfelel osszeillesztés folyamatat a 8. rajz abrazolja.
Ajanlott sebesség: a sebességszabalyzot allitsuk az 1-2 fokozatra (lasd a 2. rajzot).
FIGYELEM! A turmix kancsé maximalis térfogata 1,5 liter gyiimolcslé.

TARTOZEK DOBOZ
A KASIA 116 és 116/B tipusu robotgép alapfelszerelésébe tartozik a tartozék doboz (J rajz), amely
segit a tartozékok tarolasaban. A tartozék dobozban a kévetkez6 tartozékoknak van kialakitva hely:
,,C” tarcsak, ,,D” gyiimolesprés, ,,E” lapat, ,,F” gyurdlapat és fém kés, ,,I”” habverd lapat.

TISZTITAS ES KARBANTARTAS
Miel6tt hozzakezdene a tisztitashoz ki kell huzni a dugoét a konnektorbol. Le kell szerelni a mo-
dulokat és a tartozékokat forditott sorrendben mint a felszerelésiiknél. Az dsszes hasznalt modult
illetve tartozékot mossa meg mosodszeres vizben (a tisztitast ajanlatos kdzvetleniil a felhasznalas
utan végrehajtani, a tisztitast megkonnyitendd) majd pedig szaritsa meg.
Az ,,A” alapgépet nem szabad vizbe illetve mas folyadékba meriteni. A tisztitasat egy nedves kony-
haruhaval kell elvégezni.
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FIGYELEM: A tartozékokat gy mint a kések, lapatok, fém tarcsak, kancsok, és fedok nem ajanla-
tos mosogatogépben tisztitani, ugyanis eltompulhatnak illetve matt fénytiek lehetnek.

FIGYELEM: Legyen kiilonosen ovatos a kések kezelésénél — amikor kiveszi 6ket az edénybdl, az
edény kitritésénél, tisztitasanal. Figyelem: fenall a sériilés veszélye.

HA A KESZULEK NEM MUKODIK

P Ellendrizziik, hogy a dugd megfelelden van e csatlakoztatva a konnektorba, illetve hogy nem
tortént-e aramkimaradas.

» Ellendrizziik a ,,B1” turmix edény megfeleld felillesztését a ,,B2” és ,,H2” fedékkel, D2” prése-
dénnyel illetve ,,G3” mixer edénnyel.

» Ha minden megfeleléen lett dsszeszerelve, s a késziilék ennek ellenére nem miikodik, 1épjen
kapcsolatba a Szakszervizzel az esetleges meghibasodas fellelésénék és megjavitasanak céljabol.

MUSZAKI ADATOK

Fesziiltség : 230V 50Hz

Maximalis teljesitmény: 800W

Maximalis fordulatszam: 9100 fordulat/perc

Sebességfokozatok szama: 8 + PULSE funkcid

Robotgép edény térfogata: 1,5 litra

Blender kancso térfogata: 1,0 litra

A folyamatos miikodés maximalis idétartama: KB MAX =5 perc
Maximalis zajszint: Ly,= 75 dB

0] Ce 2

Figyelem!: Az MPM cég fenntartja maganak a miiszaki adatok megvaltoztatasanak
jogat.

Poland
A termék helyes leselejtezése
(elhasznalt elektromos illetv elektronikus termék)
|

A terméken talalhato jelzés azt mutatja, hogy miutan el lett hasznalvanem szabad az egyéb
haztartasi hulladékkal egyetemben eltavolitani. A természetre és emberi egészségre
torténd karos kihatast megelézendd az elhasznalt terméket csakis a megfeleld modon
lehet leselejtezni - erre a célra hivatott cég igénybevételével, illetve az dnkormanyzat
altal kijelolt elektromos hulladék gytjtohelyre kell leadni. Részletes informaciokat
arrdl, hogyan lehet biztonsagos modon eltavolitani az elhasznalt elektromos illetve
elektronikus termékeket a Felhasznalo a forgalmazotol illetve a helyi Kérnyezetvédelmi
Osztalyon kaphat. A terméket nem szabad az egyéb haztartasi hulladékkal egyetemben
eltavolitani.
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YKA3AHUS IO BE3OITACHOCTH IMOJIB30OBATEJIA

Ilepen Tem, Kak NMPUCTYNHUTH K HCHONB30BAHUIO KOMOAifHa, ClIeAyeT TIIATeIEHO MPOdYecTb
HIKECIIEAY IOy 0 HHCTPYKITHIO MO SKCILTyaTaI[iH.

Bo u3bexanne nopaxeHust TOKOM, pabounii OJI0k (puc. A) He CIeayeT IMOTpykKaTh HU B BOLY, HH
B IPYTHE )KUKOCTH.

Heobxoqumo cobmronaTe 0CoOyI0 OCTOPOXKHOCTH MHpH 00CIy’)KMBaHUM KoMOaiiHa, Korjaa
MOOJIN30CTH HAXOASTCS ICTH.

Korzma ycTpoHCTBO HE HCIONIB3yeTCsl HIM BO BPeMs €r0 YHCTKH, HEOOXOANMO 00s3aTeIbHO
BEIHYTH IITEIICEIBHYIO BHJIKY U3 PO3ETKH JIEKTPOCETH.

INepen HawaIOM 1 BO BpeMs pabOTHI KYXOHHEIH KOMOaifH HY’KHO yCTaHOBHUTH B TOPH30HTAIEHOM
TIOJIO’KCHHUH Ha TIAIKON U CTaOMIIBHON MOBEPXHOCTH.

He cremyer oTkiouaTh NpeAOXpaHHTEIbHBIE BBIKIIOUATENIH IPYTUM CHOCOOOM, Kpome
MPEIYyCMOTPEHHOTO B KOHCTPYKIMOHHOM pEHIeHUH (I A3TOM LeNM CIIy’KaT: KyBIIMH
mukcepa «G2y; kpbliika u3Menpuntens «B2», kpelmka cokoBsikuManku «H2y» uau eMkocTh
COKOBBDKUMAJIKH JUISI TUTPYCOBBIX «D2)»), TOCKOJIBKY MOXKHO MOPAHUTHCS WU TOBPEAHUTH
U3zenue.

Ilepen mawanmom paboThl ciemyer yOemmThes, 4TO B dame u3Mensuutens «Bl», emxoctm
cokoBpikuManku «H4» wnnm kysmuHe Mukcepa «G2» ciaydallHO He oOCTalicsl TBEpAbLi
HHCTPYMEHT (K IpHMepy, JIOXKKa, JIONATKa), MOCKOJIBKY 3TO MOXKET IPUBECTH K CEPhE3HOMY
TIOBPEXACHHUIO STHX JIEMEHTOB HJIN BCEro KoMOaiiHa.

B ciydae, xorja mpudop HeHCIpaBeH MO0 MOBPEKCH €ro NTHY P WIIH IITETCeNIbHAs BUIIKA, IM
HEJIB3sI TI0JIB30BaThCs, MOCKOJIBKY HCIIOJIb30BaHHE HEHCIIPABHOTO YCTPOHCTBA MOXKET YIPOXKaTh
0€30IacHOCTH MOJb30BaTeNsd. B Takoil cuTyanum cieqyeT OOpaTHTHCS B LEHTPATBHYIO
CepPBUCHYIO CITykKO0y B LENISIX yCTPAHCHHSI HETIOTIa IKH.

He crenyer mcnonb3oBaTh HacaJKH M aKCecCyapbl, HE PEKOMEHIyeMble MPOHM3BOAUTEIEM,
MIOTOMY YTO 9TO MOXKET HIPUBECTH K ITOBPEKICHUIO KoMbaiiHa.

He crienyet ucnonb30BaTh YCTPOWCTBO HA OTKPHITOM BO3IYXE.

He cnexyeT moaBemmBarh MPOBOA Ha OCTPBIX KPasiX, a TAaKyKe HENbB3s JIOMYCKaTh, YTOOBI OH
KacaJjcs TOpsiauX HOBEPXHOCTEI.

Iepen 3amyckoM ycTpoiicTBa ciieayeT yOeQuThes, 9TO BCEe HACAIKH M aKCceccyaphl IPaBUIIBHO
YCTaQHOBJICHBI.

Jis mpoTankuBaHus 00pabaTHIBaeMBIX MUIIEBBIX TPOYKTOB CIy>KaT TOJIKATETbh N3MEIbUNTEIS
«B3» nnum ronkartens nentTpudyrn st coka «H1y. Kareropndeckn 3amnpemaercst HCIIOIb30BaTh
B ATHX LEJISIX APYTUe MPEAMETHI, TIOCKOIBKY 3TO MOKET MIPUBECTH K MOIYIESHUIO paHEHUH WK
TIOBPEX ACHUIO 000PYLOBAHNSI.

Ilepen Tem, kKak MPHUCTYNHTH K JEMOHTaXy yCTPOMCTBA, CHAadajla €ro CJIeIyeT BHIKIIOUUTH,
OTKJIIOYHUTH OT HCTOYHHKA TOKA U MO0k AATh BIUIOTH 0 OKOHYATEILHON OCTAaHOBKH JIBUTATEIS!
Crenyet cobmromaTh 0COOYI0 OCTOPOXKHOCTH BO BpEMs MCIIOIB30BAHUSI PEKYIIUX JUCKOB U
HOXeH, BO BpeMsI OIIOPOXKHEHUS U YUCTKH KyXOHHOT'0 KoMOaifHa.

Hacrostiee o6opynoBaHye He IpeTHA3HAUCHO JJIs HCTIOJIb30BaHUSI THIIAMH (B TOM YHCTIe, IS THMH)
C OTpaHMYCHHBIMH (M3MYECKHMH, TyBCTBEHHBIMH I TICHXMUYECKHMH CIIOCOOHOCTSIMH, HIIN
JUIAMH, He 00JIaalOIUMHU OIIBITOM HJIM 3HAHUSMHU Ha TeMY 000pyIOBAaHUS, 38 HCKITIOUCHHUEM
Clly4aeB, KOTJ[a 9TO MPOHUCXOIHT I10]] IPUCMOTPOM JIHII, OTBETCTBEHHBIX 32 UX 0€30MacCHOCTb,
WM COTJIACHO WHCTPYKIUHU II0 OSKCIUTyaTallud O00OpYJOBaHUS, IMPEJOCTABICHHOW STHMH
JTUIAMH.

Crenyet oOpamars BHUMaHUE Ha TO, YTOOBI ISTH HE UTPaJIX C IPHOOPOM.

Henb3s cTaBUTh yCTPOHCTBO MOOIN30CTH IPYTHX IEKTPONPUOOPOB, TOPETIOK, IITHT, TyXOBOK.

25



RUS

AKCECCYAPBI

B Hauasie HHCTPYKIMHU 10 OOCITYKUBAHUIO COEPIKATCS PUCYHKH COCTABHBIX YacTeil KyXOHHOTO
kombaiina «KASIA» Tun 116. DTH pHCYHKH TakXe NPEICTABISIOT OYEPEIHOCTH MOHTaXa
OT/ENBHBIX HACAJIOK U aKCECCYapoB.

A — pa0ouunii 610K

Al — npuBOJHOM BaMK

A2 — BOPOTOK INIABHOT'O BBIKJTIOYATEIN S

A3 — perynsitop CKOpocTH

A4 — mkana ckopocTn

A5 —no3unus ON (BkJL.)

A6 — no3unust OFF (BbIki1.)

A7 —no3unus PULSE (o6ecnieqnBaet 3amyck ycTpoiCTBa Ha BpeMsl yIep KABAaHUS HePEKITI0OYaTeNst
B ATOH MO3UIIMH)

B — m3ameabuuTeNb

Bl — gara usmenpunTes

B2 — kpbliika n3MeabunTeNs
B3 — Tonkarens H3MENbIUTEIS

C — n1ucKun

C1/C2 — uenbHBIN NBYXCTOPOHHHN AVCK ISl PE3KH OBOIIECH HAa TOHKHE H TOJCTHIC IOMTH
C3 — 1enbHbII AUCK JIJIS1 HAPE3KH JIOMTUKOB /15t KapToderns Gppu

C4/CS5 — nenbHblil ABYXCTOPOHHHH AUCK KPYITHOT'O M CPEJIHETr0 U3MEIbUCHHUS

C6 — meIbHBIN TUCK-TEepKa IS KapToes

C7— nepxaTenb 11l JUCKOB

D — cokoBBIKMMAIKA /ISl HUTPYCOBBIX ILIOA0B
D1 — npecc-ronoBka
D2 — emKkoOCTB [Tl COKa

E — nonmarka

F — nomarka-tecToMec H MeTA/UIHYECKHHA HOXK
F1 — nomarka njis 3aMeca Tecta
F2 — MeTaminueckuii HOX IS Msica U OBOIIEN

G — Mukcep
G1 — xpbliika MUKcepa
(G2 — KyBIIMH MHKCepa

H — nenTpudyra nis BbLKHMaHHSI COKa
H1 — Tonkarens

H2 — xppimka

H3 — ¢unsrp

H4 — emxocTh

I — B30MBaJIKA 1JIS1 TIEHDBI
11 — ronoBKa B30OMBAJIKU JUIS [IEHBI

12 — HaKOHEYHUK B30MBAJIKU I TIEHBI

J — noacraBka IS akceccyapoB

26



RUS

INEPEJ NEPBBIM IPUMEHEHUEM
[Mocre mokymnky kKombaiiHa, €ro ciielyeT paclnakoBaTh M BCE HACAIKU M aKCecCyaphbl BEIMBITH B
terutoii Bozte. CaM paboumii 010K HENb3s MOTPyKaTh B BOY MJIX B IPYTHE KUAKOCTH, HEOOX0INMO
TOJIBKO NIPOTEPETH €ro BIAXKHOH TPSAIOYKOM.

OYHKI NS 3BAMECA TECTA
Ha pabounit 610k «A» (puc. A) ycraHaBnmBaeM damry wmsmensaurenst «Bl» (puc. B). Yamy
M3MENBUNTEIIS YCTAaHABIMBAEM Ha IIPUBOIHOM Basnke pabodero oioka «Al» (puc. A) ¢ pydkoH,
HaIPaBJICHHON B HAIly CTOPOHY M ITOBOpadMBAaeM I10 HANPABJICHUIO MPOTHB YaCOBOW CTPEIKH,
BIUTOTb IIEJTYKA KPETEXKHBIX (PUKCATOPOB. 3aTeM B HaIlly H3MEIBYUTENS] BCTABIISIEM JIONMATKY IS
3ameca tecta «F1» (puc. F). B wanry n3amensunTens ki1aieM NpoayKThl, KOTOPBIE Oy1eM CMEIIHBATh,
a 3aTeM 3aKpblBaeM KpHIMKY n3Mmensuntens «B2» (puc. B), moBopaumBas ee MpOTHB 4acoBOM
CTpEJIKH, JI0 IeT9Ka KPerneKHbIX pukcaTopoB. Kombaitn rotos x padore. OcTanbHble IPOAYKTHI
J100aBIIsIeM Yepe3 OTBEPCTHUE B KPBIIIKE U3MEIBUUTENS U, B CITydae HeOOXOANMOCTH, TPOTAIKHBAEM
WX TIPU TOMOIIH TONKaTelst u3mensuntens «B3y» (puc. B). Tonkatens namensuntens «B3» (puc. B)
TaK)ke MOXKHO HCIOJIB30BaTh JJIs OTMEPHBAHUS CHITYYHX U XHJIKHX KOMIIOHEHTOB. [IpaBnibHast
OUYepeTHOCTh MOHTaKa n3o0paxena Ha puc (1, 3, 4, 5).
BHUMAHMUE! Bo Bpems 3ameca TecTa HeJlb3s JOITyCKaTh, YTOOBI OHO COMBAJIOCH B IIAP, TOCKOJIBKY
9TO MOXKET IPUBECTH K IIOBPEKICHHUIO yCTPOUCTBA.
Pexomenayemasi CKOpOCTE: B HaUaTbHOU (paze 3ameca TecTa peKOMEHIYEeTCS HACTPOHUTE PETYIISTOP
ckopocTH A3 (cM. puc. 2) Ha BTOPYIO WIHM TPETHIO MO3UIUIO, A JINIIb Yepe3 HECKOIBKO CeKYH]
paboTHI MEepeKITIOYNTh Ha 0oJiee BBHICOKYIO CKOPOCTH, B 3aBUCHMOCTH OT BHJA 3aMEIINBAEMOIO
TecTa.

OYHKI U UBMEJBYEHU A

JUnst m3MenbueHHS UCIIONb3yeM danry m3Mmenbuutens «Bly» (puc. B), ycranaBiamBaem ee TOUHO
TaKUM € CIIocOoOOM, Kak s (YHKIIMH 3aMeca TecTa, TOJBKO BMECTO JIONATKH-TECTOMeca
UCTIONB3YS MEeTaJUTMYECKHH HOX JUIsl Msica u oBomeil «F2» (puc. F). C momormbio 370 Hacaaku
MOXXHO WM3MEJIBYHTH MSCO WM OBoIM. [IpaBHIIEHAst O4EepeaHOCTH MOHTa)ka IpPEACTaBJIEHAa Ha
pucynkax (1, 3,4, 5).

PexomeHIyeMast CKOPOCTB: BO BPEMsI H3MEIBUCHNUSI CIIEAYeT UCIIOIb30BAaTh CKOPOCTH HA YPOBHE 5
— 8 (cM. puc. 2), a TakKe MOKHO Bocrnosib3oBathest pyHknueir PULSE — «A7» (puc. 2). IIpoxyKTsr,
KOTOpBIE KJIaJIeM B Yally N3MeNIbUNTels CKBO3b OTBEPCTHE B KPBIIIKE, B CIydae HEOOXOAMMOCTH,
MOXKHO MPOTAJIKMBAThH HCKIIOUNTEIIFHO NTPH IIOMOIIY TOJIKaTels n3Mensuntens «B3» (puc. B).

OYHKI ST MUKCEPA
Ha pabGounit 6mok «A» (puc. A) ycraHaBnuBaeM KyBHmIMH MuKcepa «G2» (puc. G), a 3arem
MOBOpAYMBAEM €r0 IPOTHB YAaCOBOW CTPENKH, BILIOTH JO HIETYKa KPENeXHBIX (GukcaTopos. B
KYBIIMH MUKCepa KJ1aJjeM KOMIIOHEHTEI, TpeAHa3HaueHHbIe ISl 00pabOTKH. 3aKpEIBa€M KPBIIIKY
«G1» (puc. G). [IpaBunbHast 0O4epeTHOCTh MOHTaXKa IIPEACTaBIeHa Ha pUCyHKe 11.
BHUMAHMWE! Henb3st HanuBaTh B KyBIIUH MUKCEpa ropsiuue KUAKOCTH.
He crnenyer HanuBaTth B KyBIIMH MHKcepa Ooree 1,0 11 )xuIKOCTH.
Pexomennyemass CKOpPOCTb: CKOPOCTb BpAllCHHS MHKCEpa CIEAYeT YCTaHOBUTb COIJIACHO
KYJIHHApHOMY PEIeNTy MU I10 COOCTBEHHOMY YCMOTPEHHIO.

OYHKIIUA B3BUBAHU S ITEHBI
lonosky B30mBanku neHsl «I1» ¢ Hacamgkoi B3OmBankm «I2» (puc. I) ycranaBinBaem B damry
n3mensuntens «Bl» (puc. B) Ha nmpuBogHOM Bammke «Al» (puc. A) M NPHUKpPHIBaeM KPBIIIKOH
n3menpuntens «B2» (puc. B), koTopyro moBopaumBaeM HPOTHB YacOBOH CTPENKH, BILUIOTH IO
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IIeJTYKa Kpene)KHbIX hukcatopos. [IpaBuiibHas O4epeaHOCTh MOHTAXa IPEACTaBICHa Ha PUCYHKE
7.

Buumanue:

B30uBakoi 115 MeHbl MOKHO MPUTOTOBUTH UCKITIOUUTEIIBHO MEHY U3 SMYHBIX OEIKOB Oe3 caxapa.
Ecnu B30uBaiKoil monpo0oBaTh MECUTH JJaXKe CaMOe HEKHOE TECTO, MOXKHO IOBPEIUTH I'OJIOBKY
B30uBasiku «I1», a ycTpaHeHHe MOJIOMKH OyIeT PaClieHUBAThCsl, KAK [UIATHBIA PEMOHT.
PexkomeHyeMble CKOPOCTH: JKEIATeNIbHO MCIIOJIb30BaTh CKOPOCTh HA YpOBHE 7 — 8 (CM. puc. 2).

OYHKI M LIMHKOBKHU U TEPKHU
B uwamy usmenbuutens «Bl» (puc. B) Ha npuBogHoil Banuk «Al» (puc. A) ycTaHaBiIHBaeM
nepxkareinb guckoB «C7» (puc. C). Ha neprkareiib AUCKOB YCTaHABIMBAEM OAMH U3 METAJIINYECKUX
1uckoB oT «C1» 10 «C6», B 3aBUCHMOCTH OT TOT'0, KAKHE MPOAYKTHI OYAYyT MOAAaBaThCst 00padboTKe.
3areM 3aKpbIBaeM KPbILIKY H3MenbunTeins «B2y (puc. B) n noBopaunBaem B HanpaBiICHUH IPOTUB
4acOBOM CTpENIKM, BILIOTh JO IIeTYKa KpenexHbIX (ukcatopoB. [IpaBuibHas oudepepHOCTH
MOHTaXa IpeJCTaBlIeHa Ha PUCYHKeE 6.
BHUMAHMUE! [Ins ypepxuBaHHs W HPOTAJKHUBAaHUs 00pabaThIBaeMbIX IPOAYKTOB CIEAYET
M0JIb30BATHCS UCKITIOYUTEIBHO TOJIKaTeNIeM u3Menpuutens «B3» (puc. 9).
Pexomennyemasi CKOpOCTb: B 3aBUCUMOCTHU OT BUAA IUCKOB, PEKOMEHAYETCS BBIOPATh YPOBEHb OT 2
110 8 (cM. puc. 2). MokHo Takske nosb3oBathes nosunueit PULSE «A7» (puc. 2).

®OYHKIUSI COKOBBIZKUMAJIKH

Emxoctb «H4» ¢ dpunbrpom «H3» (puc. H) ycranaBinBaem B uaie usmenbautess «Bl» (puc. B)
Ha IpUBOAHOM Basiuke «Al» (puc. A). 3aTem 3akpbiBaeM Kpbliuky «H2» (puc. H) u noBopaunBaem
B HAIPaBJICHUH IIPOTHUB YaCOBOM CTPEJIKH, BILIOTH JI0 IIETYKa KpenexHbIX ¢ukcaropos. [Tinoasl,
U3 KOTOPBIX HYXKHO BBDKaTh COK, KJIaJIleM CKBO3b OTBepCTHE B Kpbliike «H2», mpoTankusaeM u
YAEPKUBAaEM IUIOJABI TOJBKO M HCKJIIOUMTENIbHO Ipu nomomu Ttonkarens «Hlw». IIpaBusibHas
O4epeHOCTh MOHTAXKA MpeACcTaBiIeHa Ha pucyHke 10.

Pexomenayemasi ckopocTb: 4TOObI A(PEKTHBHOCTh BBDKHMAHMs COKa Oblla MaKCHMalIbHOIA,
cJeyeT UCIOJIb30BaTh 7 — 8 CKOPOCTh (CM. puUC. 2), HOCKOJIbKY IIPU TaKOM HacTpPOHKe perynsaropa
ckopoctu B eMkocTH (H4) Bo3HHMKaeT MakcuMalibHast IGHTPOOEIKHAS CHIIa, CIOCOOHAS IEPEMECTUTh
BBIJKATBIH COK B Yallly U3MEJIbYUTEIISL.

OYHKIUSI COKOBBI’KUMAJIKHU VIS HUTPYCOBbBIX
Emkoctb 115 coka «D2» (puc. D) ycranaBiauBaem Ha yaiue uzMmenbuutens «Bl» u noBopaunsaem
B HalpaBJICHUH MPOTHB YAaCOBOW CTPENKH, BIIOTH /IO LIETYKA KPEMEKHBIX (PUKCATOPOB. 3aTeM
npecc-ronoBky «D1» (puc. D) BcraBisieMm B OTBEPCTHE B €MKOCTH ISl COKAa M TEM CaMbIM
yCTaHABIMBAEM €€ Ha NPUBOAHON BaUK «Al» (puc. A). LluTpycoBsle M101bl, U3 KOTOPBIX HYXKHO
BBIKATh COK, CJENyeT pa3pe3aTh IOIOJaM, a 3aTeM KaXKAYIO IOJOBUHKY OTIEJIBHO HAJIOKHUTh
MSKOTBIO Ha IIPECC-TOJIOBKY.
[IpaBuiibHas O4epeHOCTh MOHTaXKa IpPEJCTaBJIeHA HA PUCYHKE 8.
Pexkomengyemasi CKOpoCTh: PEryJsiTOp CKOPOCTH CJICAYET yCTAaHOBUTH Ha YpoBHE 1 — 2 (cM. puc. 2).
BHUMAHME! MakcumanbHas BMECTUMOCTD Yalllk U3MeNIbuuTeNs — 1,5 nurpa coka.

MHMOACTABKA IO AKCECCYAPBI
B cranmapTHOe ocHalieHne KyXoHHOro komOaitHa « KASIA» tum 116 u 116/B BXxoauT noactaBka
oz akceccyapsl (puc. J), KoTopas o0sieryaet BaM XpaHCHUE OCHAIIICHU s ycTpoiicTBa. Ha monctaske
€CTh MECTO JIJIS CIISAYIOIINX aKkceccyapoB: JUCKH «Cy», COKOBBDKHMMAJIKA JIJISI IUTPYCOBBIX IJIOJIOB
«D», nonatka «E», monaTtka-TecToMec U MeTaaandeckuii Hoxk «F», B30uBanka mis measl «I».

28



RUS

YXOA 1 KOHCEPBALIU AL

Ilepen Tem, Kak IPUCTYMUTh K MOWKE YCTPOHCTBA, CIEAYET 00SI3aTEIBHO BHIHYTh IITENCEIBHYIO
BUJIKY U3 PO3ETKH dIeKTpoceTn. CHATh HACAJAKH U aKCeCcCyaphl B 00paTHOI 04ePEeAHOCTH MOHTAXKA.
Bce ncmonk3yemMble HacaJKH U aKCceccyaphl BEIMBITH B BOAE C JOOABICHHEM MOIOIIETO CPEACTBA
(3TO JKemaTeabHO CAENATh Cpasy MOCIe UX UCIIOIH30BAHNUS, YTO 3HAUUTEIBHO O0JIETIHUT IPOLECC),
a 3aTeM BBICYIITHUTb.

Pabounit 6ok «A» Hemb3s MOrpykaTh HH B BOAY, HU B APYTHe XKHUAKOCTH. Ero mocraTouno
MPOTEPETH BIAXKHON TPSMOUYKOH.

BHUMAHMUE: Akceccyapsl, a UMCHHO — HOXH, MCIIAIKH, METAJNIMYECKUE IMCKH, a TaKxKe
KYBIIWHBI, YAl U UX KPHIIIKH HE PEKOMEHIYETCS MBITh B MTOCYIOMOCYHOW MalIMHE, TOCKOJIBKY
OHM MOTYT 3aTYNUTHCS U IOTYCKHETD.

BHUMAHMUE: CobnronaiiTe Mepbl MPeI0CTOPOKHOCTH MPH KOHTAKTE C PEKYIIMMHE HJIEMEHTAMH,
0c00CHHO, KOT/1a BBIHUMAeTe UX U3 YalllM, IPH OIOPOXKHEHUH Yalllk, BO BpeMs MBIThs. BHUMaHHE:
OnacHOCTh MOPAaHUTHCS.

ECJIA YCTPOMCTBO HE PABOTAET

P [IpoBepuTh, IPAaBUIBHO JIM BCTaBJICHA MITENCETbHAS BIUJIKA B PO3ETKY 3JIEKTPOCETH, U €CTh JIH
HaTpsKEHUE B CETH.

» [IpoBepuTh MPABHIBHOCTh YCTAHOBKH YaIlld M3MeNbunuTeNst «Bly, kpbrmek «B2» wmm «H2»,
eMKOCTH JJIst coka «D2» mm kyBummHa Mukcepa «G3».

» Eciu Bce yCTaHOBJICHO IPABHIIBHO, @ YCTPOMCTBO BCE paBHO HE pabOTaET, ClieAyeT 00paTUThCs
B aBTOPU3UPOBAHHYIO CEPBUCHYIO CIYyXKOy C IETbI0 OOHAPY>KEHHS HETIOTAAKH M BO3MOXKHOTO
peMOHTa yCTpoHCTBa.

TEXHUYECKHUE JAHHBIE

IMuranne: 230 B 50 I'g

MaxcumansHast MomuocTh: 800 BT

MaxkcumanbHbie 000poTsl: 9100 060poTOB/MUH

KonnuecTBo yposaeli ckopoctu: § + pyukuus PULSE

O0bem vamm u3mMeapuuTens: 1,5

Emkocts kyBmmHa Mukcepa: 1,0 mutp

MaxkcumanbHOe BpeMs HenpepriBHOM paboTel: KB MAX = 5 mun
MakcumanbHbIM ypoBeHb IYMHOCTH: L= 75 1b

0] C€ 2

Buumanmne!: Kommnanus « MPM» octaBiseT 3a co00ii mpaBo BHECEHUS TEXHUUSCKUX
HM3MEHEHUMN.
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Poland

Hanuesxkamasi yruiiu3anusi NpoayKTa
(M3HOLIIEHHOE 3JIEKTPUYECKOe U 2JIEKTPOHHOE 000py/10BaHMe)

O6o3HavyeHne, HaxXoAAlIeeCss Ha MPOAYKTE YKa3bIBAaeT, YTO II0 HCTEYCHHH CpOKa
9KCIUTyaTal[Md MPOAYKT HE CIICAYST BBIOpAChIBaTh BMECTE C APYTHMMH OBITOBBIMU
oTxonamu. YToObI U30eXaTh BPEAHOTO BIMSHUS Ha OKPYIKAIOIIYIO CPEAy U 370POBbE
JII0JIeH BCIEACTBUE HEKOHTPOIUPYEMOTO yIAaJICHHS OTX0/I0B, H3HOIICHHOE YCTPOHCTBO
HE00XOAMMO CIaTh B MYHKT cOOpa M3HOUICHHBIX OBITOBBIX AJIEKTPONPUOOPOB HIIU
103a00TUTHCS, YTOOBI €0 3a0pasiu u3 1oMa. YToObI MOy YN Th MOAPOOHY F0 HH(POPMAIHIO
Ha TeMY MecTa M crioco0a 0e30MacHO YyTUIIU3AMH AIEKTPUYECKUX U 3JIEKTPOHHBIX
OTXOJIOB, TOJIb30BaTEllb JOJDKEH OOPaTUThCS B IMYyHKT PO3HMYHOW TOPrOBIU HIIM B
MecTHbIH OT/en 1o 3aluTe oOKpysKarolei cpesl. [IpogyKT He clienyeT BhIOpachiBaTh
BMECTEC C APYT'UMHU KOMMYHAJIbHBIMU OTXOdaMU.
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POKYNY TYKAJUCE SA BEZPECNEHO POUZIVANIA

» Pred pristupenim k pouzivaniu dokladne precitajte dole uvedeny navod na obsluhu.

» Pre vyhnutiu sa trazu elektrickym pridom nepondrajte motorovu jednotku (vykr. A) do vody
ani inych tekutin.

P Pri obsluhe robota zachovavajte zvlastnu opatrnost, pokial’ sa pobliz nachadzaju deti.

» Pokial spotrebi¢ nepouzivate alebo ked’ pristupujete k jeho Cisteniu, vytiahnite zastréku zo zasu-
vky.

» Pred zaciatkom v priebehu prace nastavte kuchynsky robot vo vodorovnej polohe na hladkom a
stabilnom povrchu.

» Neodpojujte bezpecnostné vypinace inak, nez ako je to stanovené v konstrukénom rieSeniu (pro
tento cil sluzi: dzbanok mixéra,,G2”; kryt misy pre spracovanie potravin,,B2”, veko odstavovaca
,,H2” alebo nadoba lisu na citrusy ,,D2”), pretoze sa moézeme poranit’ alebo poskodit’ vyrobok.

P Pred pristipenim do prace sa presvedcte, Ze v mise pre spracovanie potravin,,B1”, nadobe odsta-
vovaca ,,H4” alebo dzbanku mixéru ,,G2” sme omylom neponechali tvrdé naradie (napr. lyzicu,
lopatku), pretoze to mdze sposobit’ trvalé posSkodenie tychto sucasti alebo celého spotrebica.

» Nepouzivajte spotrebi¢ v pripade, ked’ nefunguje alebo ma poskodeny vodi¢ alebo zéstrcku, pre-
toze pouzivanie chybného spotrebica moze ohrozovat’ bezpecnost’ uzivatela. V takej situdcii sa
skontaktujte s Ustrednym servisom s ciefom odstranenia poruchy.

» Nepouzivajte nastavce a prislusenstvo neodporuc¢ané vyrobcom, pretoze to moze spdsobit’ usko-
denie robota.

» Spotrebi¢ nepouzivajte mimo miestnosti.

» Nezavesujte vodi¢ na ostrych hranach a nedopust'te, aby sa dotykal horkého povrchu.

» Pred naStartovanim spotrebica sa presvedcte, ze vSetky néstavce a prislusenstvo su spravne na-
montované.

» K posunovaniu spracovavanych potravinarskych produktov slizi: posunova¢ do misy pre spra-
covanie potravin ,,B3” alebo posunovac virivé nastavce k odstavovaci,,H1”. Je kategoricky za-
kazané vyuzivat’ k tomuto ukonu iné predmety, pretoze to mdze sposobit’ Uraz alebo poskodenie
spotrebica.

» Pred pristupenim k demontazi spotrebic¢a ho najskdr vypnite, odpojte od zdroja el. pradu a po-
¢kajte az sa motor uplne zastavi!

» Zachovavajte zvlastnu opatrnost’ v priebehu pouzivania koticov a sekajlicich nozov v priebehu
vyprazdnovania Cistenia kuchynského robota.

» Tento spotrebi¢ nie je urceny k pouzivaniu osobami (v tom detmi) s obmedzenymi fyzickymi,
mentalnymi alebo psychickymi schopnostami alebo osobami, ktoré nemaji skusenosti alebo
znalosti o spotrebicu, ledaze to prebieha pod dozorom alebo v sulade s navodom k obsluhe, odo-
vzdanym osobami, ktoré odpovedaju za ich bezpecnost.

» Venujte pozornost’ detom, aby si so spotrebi¢om nehrali.

» Nie je dovolené umiestit’ spotrebi¢ pobliz inych elektrickych spotrebicov, hordkov, kuchyniek a
peciacich rur.
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PRISLUSENSTVO

Na zaciatku navodu na obsluhu boli umiestené vykresy ¢asti kuchynského robota KASIA typ 116.
Tieto vykresy taktiez ukazuju poradie montaze jednotlivych nastavcov a prislusenstva.

A — motorova jednotka

Al —hnaci hriadel

A2 — ovladacie koliesko hlavného vypinaca

A3 — regulator rychlosti

A4 — stupnice rychlosti

AS —poloha ON (zapnuty)

A6 — poloha OFF (vypnuty)

A7 —poloha PULSE (umoziuje nastartovanie spotrebica po dobu drzania prepinaca v tejto polohe )

B — Misa pre spracovanie potravin

B1 — nadoba misy pre spracovanie potravin

B2 — veko misy pre spracovanie potravin

B3 — posunova¢ misy pre spracovanie potravin

C — Kkotuce

C1/C2 plny obojstranny koti¢ do krajania zeleniny na tenké i hrubé platky
C3 — plny kott¢ do krajania zemiakov na hranol¢eky

C4/C5 — plny obojstranny hrubo strithajuci a stredne struhajuci kotté

C6 — plny kott¢ pre strithanie zemiakov

C7- zberac kotucov

D - lis na citrusové plody
D1 - lisovacia hlavica
D2 — nadoba

E —lopatka

F — hiakovy mieSa¢ a kovovy noz
F1 — hakovy miesa¢ do cesta
F2 — kovovy n6z do masa a zeleniny

G — mixér
GI1 — veko mixéra
G2 — dzbanok mixéra

H - rotujuci nastavec do od$t’avovaca
H1 — posunovac

H2 — veko
H3 —filter
H4 — nadoba

I — metly na $Pahanie
I1 — hlavice metly na §lahanie
12 — koncovka metly na §lahanie

J — podstavec na prisluSenstvo
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PRED PRVYM POUZITIM
Po kupi spotrebica a jeho rozbaleniu umyte vsetky nastavce a prislusenstvo v teplej vode. Motorovi
jednotku nie je dovolené pondarat’ do vody a inych tekutin, len ju vytrite vlhkou handric¢kou.

FUNKCIA MIESENIA CESTA
Na motorovt jednotku ,,A” (vykr. A) montujeme nadobu misy pre spracovanie potravin,,B1” (vykr.
B). Nadobu misy pre spracovanie potravin umiestujeme na hnacom hriadeli motorovej jednotky
»A1” (vykr. A) s ri¢kou nasmerovanou na nasu stranu a ota¢ame v protismere otacania hodinovych
ruciciek, az do zapadnutia pripeviiujucich tchytov. Potom do misy pre spracovanie potravin vkla-
dame hakovy miesac¢ cesta,,F1” (vykr. F). V mise pre spracovanie potravin umiest'ujeme potraviny,
ktoré budeme mieSat’ a potom zakladame veko misy pre spracovanie potravin,, B2” (vykr. B) otaca-
juce ho v protismere ota¢ania hodinovych ruci¢iek, az do momentu zapadnuti pripeviiujucich uchy-
tov. Tak pripravena misa je hotova k praci. Ostavajtice produkty dodavame otvorom vo veku misy
pre spracovanie potravin a v pripade potreby je tla¢ime pomocou posunovaca misy pre spracovanie
potravin,,B3” (vykr. B). Posunova¢ misy pre spracovanie potravin,,B3” (vykr. B) m6zeme taktiez
vyuzit' pre meranie sypkych a kvapalnych produktov. Spravne poradie montaze bolo predstavené
na vykresoch (1,3,4,5).
POZOR! V priebehu miesenia cesta nie je mozné pripustit, aby sa z neho vytvorila gul'a, pretoze by
to mohlo poskodit’ robot.
Odporucané rychlosti: v pociato¢nej faze miesenia cesta je odporucané nastaveni regulatoru rychlo-
sti A3 (vid’ vykr. 2) na druhej alebo tretej rychlosti, a az po niekol’ko sekundach prepnut na vyssie
rychlosti v zavislosti od druhu vyrabaného cesta.

FUNKCIA SEKANIA

Do sekania pouzivame misu pre spracovanie potravin,,B1” (vykr. B), montujeme ju postupujuc iden-
ticky ako pri funkcii miesenia cesta, pouzivajic miesto hakového miesaca kovovy néz do mésa a
zeleniny ,,F2” (vykr. F). Pouzivanim tohto nastavca mézeme posekat’ miso alebo zeleninu. Spravne
poradie montaze bolo predstavené na vykresoch (1,3,4,5).

Odportcana rychlost: v priebehu sekania pouzivajte 5 — 8 rychlost’ (vid’ vykr. 2) a taktiez mozete
pouzit polohu PULSE —,,A7” (vykr. 2). Produkty, ktoré vkladame do misy pre spracovanie potravin
otvorom vo veku v pripade potreby potladujeme vyluéne pomocou posunovaéa misy pre spracova-
nie potravin,,B3” (vykr. B).

FUNKCIA MIXOVANIA
Na motorovu jednotku ,,A” (vykr. A) montujeme dzbanok mixéra ,,G2” (vykr. G) a potom ho otaca-
me v protismere otac¢ania hodinovych ruci¢iek, az do okamihu zapadnutia pripeviiujticich uchytov.
Vo dzbanku mixéra umiestujeme produkty ur¢ené k zmixovaniu. Zakladame veko ,,G1” (vykr. G).
Spréavne poradie montaze bolo ukazané na vykrese 11.
POZOR! Dzbanok mixéra nenapliujte horkymi tekutinami.
Do dZbanku mixéra nenalievajte viacej ako 1,0 1 tekutin.
Odportcana rychlost: rychlost’ otaéok mixéra nastavte v stilade s receptom alebo podla vlastnej
potreby.

FUNKCIA SCAHANIA PENY
Hlavice $lahania peny ,,I1”” spolu s koncovkou §l'ahania peny ,,12” (vykr. I) montujeme do misy pre
spracovanie potravin,,B1” (vykr. B) na hnacom hriadeli ,,A1” (vykr. A) a prikryvame vekom misy
pre spracovanie potravin,,B2” (vykr. B), ktorii ota¢ame v protismeru otac¢ania hodinovych ruci-
¢iek, az do momentu zapadnutia pripeviujucich uchytov. Spravne poradie montaze bolo ukazané
na vykrese 7.
Pozor:
Srahagom peny mozeme pripravit’ penu vyluéne z bielkov bez cukru.
V okamihu, ked’ budete skusat’” miesat’ i najjemnejsie cesto moze dojst’ k poskodeniu hlavice $l'aha-

33



SVK

¢a,I1” ato je povazované za opravu k nahrade.
Odporucané rychlosti: najlepsie pouzivat' 7 — 8 rychlost’ (vid’ vykr. 2).

FUNKCIA STRUHANIA A TRENIA
Do misy pre spracovanie potravin,,B1” (vykr. B) na hnaci hriadel,,A1” (vykr. A) montujeme zberac
kottcov ,,C7” (vykr. C). Na zberacu kotucov montujeme jeden z kovovych kotucov ,,Cl az C6” v
zévislosti od toho aké produkty budeme spracovavat. Potom zakladdme veko misy pre spracovanie
potravin,,B2” (vykr. B) a otaCame v protismere otac¢ania hodinovych ruci¢iek, az do okamihu zapad-
nutia pripeviujucich tchytov. Spravne poradie montaze bolo ukazané na vykrese 6.
POZOR! K pridrzovaniu a potlacovaniu spracovavanych produktov pouzivajte vylué¢ne posunovaca
misy pre spracovanie potravin,,B3” (vykr. 9).
Odporacané rychlosti: v zavislosti od druhu kott¢a je odporucané zvolenie rychlosti od 2 do 8 (vid’
vykr. 2). Je taktiez mozné pouzit’ polohu PULSE ,,A7” (vykr. 2).

FUNKCIA ODSTAVOVACA

Nadobu ,,H4” spolu s filtrom ,,H3” (vykr. H) montujeme v mise pre spracovanie potravin,,B1” (vykr.
B) na hnacom hriadeli ,,A1” (rys A). Potom zakladame veko ,,H2” (vykr. H) a ota¢ame v protismere
otacania hodinovych ruci¢iek, az do okamihu zapadnutia pripeviujticich uchytov. Ovocie, z ktorych
chceme ziskat’ §tavu, kladieme otvorom vo veku ,,H2”, ovocie potlatujeme a pridrzujeme vylu¢ne
pomocou posunovaca ,,H1”. Spravne poradie montaze bolo ukazané na vykrese 10.

Odporucana rychlost aby ziskavanie §tavy bolo ¢o najvicsie, pouzivajte 7 — 8 rychlost’ (vid’ vykr.
2), pretoze v takom nastaveni regulatoru rychlosti v nadobe (H4) vznika najvécsia odstrediva sila,
ktora je schopna premiestit’ vznikajiucu §tavu do misy pre spracovanie potravin.

FUNKCIA ODSTAVOVANIA CITRUSOVYCH PLODOV
Lisovaciu nadobu ,,D2” (vykr. D) montujeme na mise pre spracovanie potravin,,B1” a otd¢ame v
protismere otacania hodinovych ruci¢iek, az do okamihu zapadnutia pripeviiujucich tchytov. Po-
tom vkladame lisovaciu hlavicu ,,D1” (vykr. D) do otvoru v lisovacej nadobe a tym ju montujeme
na hnacom hriadeli ,,A1” (vykr. A). Citrusy z ktorych chceme ziskat’ §tavu prekrojte na poloviny a
potom kazdu polovinu osobitne polozte duzinou smerom k lisovacej hlavici.
Spravne poradie montaze bolo ukazané na vykrese 8.
Odportcana rychlost: regulator rychlosti nastavte na 1 — 2 rychlost’ (vid’ vykr. 2).
POZOR! Maximalny obsah misy pre spracovanie potravin je 1,5 litru §tavy.

PODSTAVEC NA PRISLUSENSTVO
V standardnom vybaveni kuchynského robota KASIA typ 116 i 116/B je podstavec na prislusenstvo
(vykr. J), ktoré ndm umoziuje prechovavat’ vybavenie spotrebi¢a. Na podstavci je miesto pre na-
sledujuce vybavenie: kotuce ,,C”, lis na citrusové plody ,,D”, lopatka ,,E”, hdkovy miesa¢ a kovovy
ndz ,,F”, slahac¢ peny ,,I”.

CISTENIE A UDRZBA

Pred pristupenim k ¢isteniu spotrebi¢a bezpodmienecne vyjmite zastréku zo zasuvky. Demontujte
nastavce a prislusenstvo v odvratenom poradi ako boli montované pre jednotlivé funkcie. Vsetky
pouzivané nastavce a prislusenstvo umyte vo vode s pridavkom mycieho pripravku (tiito ¢innost’ je
najlepsie vykonat’ ihned’ po ich pouziti, pretoze to znac¢ne ul'ah¢i proces Cistenia) a potom ususte.
Motorovu jednotku ,,A” nie je dovolené ponarat’ do vody ani do inych tekutin. Len ju vytrite vihkou
handrickou.

POZOR: Prislusenstvo tj. noze, miesace, kovové kottice, ako aj dzbanky a ich veka sa neodporuca
umyvat’ v umyvacke, pretoze mézu zmatniet’.

POZOR: Zachovajte opatrnost’ v kontaktu s ostrim Cepeli, najmé pri ich vyberaniu z nadob, ich
vyprazdnovaniu a v priebehu umyvania. Pozor: riziko zranenia.
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KED SPOTREBIC NEFUNGUJE

P Skontrolujte, ¢i je zastrcka spravne vlozena do zasuvky, alebo ¢i je v zasuvke napitie.

» Skontrolujte spravnost montaze misy pre spracovanie potravin, B1” s vekami ,,B2”lub ,,H2”,
lisovacou nadobou ,,D2” alebo dzbankom mixéra ,,G3”.

» Ak bola montaz vykonana bezchybne, a spotrebi¢ i nad’alej nefunguje, prihlaste sa do autorizo-
vaného servisu pre najdenie a odstranenie eventualnej poruchy.

TECHNICKE UDAJE

Napajanie: 230V 50Hz

Maximalny vykon: 800W

Maximalne otacky: 9100 ota¢ok/minttu

Pocet rychlosti: 8 + funkcia PULSE

Obsah misy pre spracovanie potravin: 1,5 litra

Obsah dZbanku mixéra: 1,0 litru

Maximalny ¢as nepretrzitej prace: KB MAX = 5 mintt
Maximalna hladina zvuku: Ly,= 75 dB

0] C€ &

Pozor!: Firma MPM si vyhradzuje pravo technickych zmien.

Poland

Nalezité odstranovanie vyrobku
E (opotrebované elektrické a elektronické spotrebice)
I

Oznacenie umiestené na vyrobku ukazuje, ze vyrobok po uplynuti exploatacného
obdobia je potrebné neodstranovat’ s inymi odpadkami pochadzajiucimi z domacnosti.
Aby nedopustit’ do $kodlivého vplyvu na Zivotné prostredie a I'udské zdravie

V désledku nekontrolovaného odstranovania odpadkov, je nutné odovzdat’ opotrebované
spotrebi¢e do miest odberu opotrebovanych spotrebicov domaceho hospodarstva alebo
nahlasit’ ich odber z domu. Pre ziskania podrobnych informacii na téma miesta a
spdsobu bezpecného odstranovania elektrickych a elektronickych odpadov, je uzivatel
povinny sa skontaktovat s miestom maloobchodného predaja, alebo s miestnym
Oddelenim ochrany zivotného prostredia. Vyrobok nie je mozné odstranovat’ spolu s
inymi komunalnymi odpadmi.
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IHCTPYKIIA 3 BE3IIEKU KOPUCTYBAYA

Ilepen THM, SK UPUCTYNUTH 1O BHKOPHCTAHHS KOoMOaifHa, CIIiJI pPETENbHO IPOYHUTATH
HIDKUCHABEIEHY 1HCTPYKIIIIO 3 eKCILTyaTamii.

106 yHUKHYTH BpaskeHHS CTPyMOM, pobounii 010k (Mai. A) He CIIiJ 3aHYPIOBATH aHi y BOLY,
aHi B iHIII pigWHA.

HeobxinHo moTpumyBartucs ocobnmBoi o0epekHOCTI Ipu 00CIyroByBaHHI KOoMOaiiHa, KOJIH
MOOTH3y 3HAXOMSATHCS TITH.

Komu mpuctpiif He BUKOPUCTOBYEThCS a00 il 4ac HOro OYMIIEHHs, He0OXiTHO 0OOB'SI3KOBO
BUIHSITH IITENCEIbHY BUJIKY 3 PO3ETKH EJIEKTPOMEPEKI.

INepen mouatkoM i iy 4ac poOOTH KyXOHHUIT KOMOaliH Tpeba BCTAaHOBUTH B TOPH30HTAIEHOMY
TIOJIO’KeHHI Ha TIIaKil 1 cTablnbHIN MOBEpXHI.

He cmig BuMHKaTH 3amo0ikHI BUMHKadl IHIOIMM CHOCOOOM, OKpiM IependadeHoro B
KOHCTPYKIIHHOMY pillleHHi (1151 i€l MeTH ciTyKaTh: ritek Mikcepa "G 2"; kpuika moapioHoBava
"B 2", kpumka cokoBmknManku "H 2" abo mocyanHa COKOBHIKUMAIKH JIIs HuTpycoBux "D 2"),
OCKIJIBKH MO>KHa TIOPAHUTHCS 200 IMOIIKOANTH BHPIO.

Ilepen mouaTkoM poOOTH cCiif MEepeKkoHATHCs, 0 B vamii noxpiduroBada "B 1", mocyauHi
coxoBmxuMainku "H 4" abo rinexy mikcepa "G 2" BUIIagkoBO He 3aJINIINBCS TBEPANI IHCTPYMEHT
(mpumipoM, JOXKa, JIONAaTKa), OCKUIBKH I1e MOXKEe IMPHBECTH A0 CEPHO3HOTO YIIKOIKCHHS ITHX
eJIEMEHTIB ab0 ychoro kombaiiHa.

VY BHUmanxy, KOIW NpHIIAT € HeCHpaBHUI a00 MOIIKOIKEHWH Horo mHyp abo mITenceiabHa
BHJIKA, M HE MOKHA KOPHUCTYBATHCS, OCKIIBKM BHKOPUCTAHHSI HECIIPABHOTO IIPHUCTPOIO MOXKE
3arpoxyBaTu Oe3mneni KopucTyBada. Y Takii cuTyarii ¢i1if 3BepHyTUCS B IIEHTPAIBHY CEPBICHY
CITy 0y JUISl yCyHEHHS HEeTIOJIaIKH.

He cuijx BUKOpHCTOBYBATH HAcaKH i akcecyapH, He peKOMEH/JOBaHI BHPOOHUKOM, TOMY IO IIe
MOXe€ IIPUBECTH JI0 YIIKOKEHHST KoMOaiHa.

He cutijy BHKOpHCTOBYBAaTH IPUCTPIiif HA BIAKPUTOMY HOBITPI.

He cnin miaBinryBaTy qpiT Ha TOCTPHUX KPasiX, a TAKOXK HE MOJKHA JOITYCKATH, {00 BiH TOPKaBCS
rapsiauXx MOBEPXOHb.

Iepen 3amyckoM NMPHCTPOIO CIIiJ MEPEKOHATHUCS, IO yCi HACAJKH 1 akcecyapu € MpPaBUIILHO
BCTaHOBJICHI.

JUs TpomTOBXYBaHHS OOpOOITIOBAaHMX XapUOBHX IPOAYKTIB BHKOPHCTOBYIOTH IITOBXad
noapibHIoBaya "B 3" abo mrToBxau nentpudyru nis coky "H 1". KateropuaHo 3a60poHsS€THCS
BHKOPHCTOBYBATH B IIUX IIJSAX IHII MPEAMETH, OCKIIBKU II€ MOXKE MPUBECTH 10 OTPUMAaHHS
MIOpPaHEeHb a00 YIIKOIKEHHS YCTaTKyBaHHSI.

Ilepen TuM, SIK TPUCTYNMUTH JIO AEMOHTaXXy INPHCTPOIO, CIIOYATKy HOTO CIiJ BUMKHYTH,
BIJIKJTIOUXTH BiJl JUKEpea CTPyMy 1 HOUeKaTH 0 OCTAaTOYHOI 3yITHHKHY JIBUTYHa!

Crix noTpuMmyBaTHCs 0COOMMBOI 00EPEKHOCTI MiJ] Yac BHKOPHUCTAHHS Pi3aJbHUX JUCKIB 1
HOXIB, T 9aC CHOPOJKHEHHS 1 OYUINEHHS KyXOHHOTO KoMOaifHa.

JlaHe ycTaTKyBaHHS HE IPHU3HAUCHE JJII BUKOPHCTAHHS 0co0aMu (y TOMY YHCHi, JITBMH) 3
oOMeXeHUMH (QI3MYHUMH, IyTTEBUMHU a00 MCUXIYHUMU 37i0HOCTSIMH, abo ocobamu, 10 HE
MAaIOTh JOCBiTy a00 3HaHb Ha TEMY YCTaTKyBaHHSI, 38 BUHSTKOM BHITQIKIB, KOJIX I1€ BiZ0OYBa€THCS
MiJT HATJISJI0M OCi0, BIAMOBiNATBHUX 3a iX Oe3meky, abo 3riJHO IHCTPYKINI 3 eKCIuTyaTaril
yCTaTKyBaHHsI, HaJJaHOI ITIMH 0COOaMH.

Cuiz 3BepTaTH yBary Ha Te, o0 JIiTH He T'PaJH 3 IPHCTPOEM.

He MoxxHa cTaBUTH IPUCTPiit MOOTU3Y IHIINX EIEKTPOIPIIIAIIB, TAIBHHUKIB, IIITHT, TyXOBOK.
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AKCECYAPU

Ha mnouaTky iHCTpyKwLii 1O OOCIYrOBYBaHHIO 3HAaXOISThCS MAJIOHKH EJIEMEHTIB KyXOHHOTO
kombOaitHa «KASIA» Tum 116. L{i MamOHKH TaKOX MOKA3yIOTh YEProBiCTh MOHTAXy OKPEMHUX
HaCaJIoK 1 akcecyapis.

A - po6ouuii 6,10k

Al - mpuUBOAHUIH BaIUK

A2 - BOPOTOK I'OJIOBHOT'O BUMHUKaya

A3 — perynsTop HIBHIKOCTI

A4 - mKaa mBHIKOCTI

AS - mo3nrnis ON (BMHUK.)

A6 - mosutist OFF (BuMk.)

A7 - mosunist PULSE (3a0e3neuye 3amyck MpUCTPOIO MiA Yac yTPUMYBaHHS MepeMHKauya B Lil
HO3UIIIT)

B - nogpionioBau

Bl - yama mogpioHIOBaua

B2 - xpumka noapiOHIOBaya
B3 — mrToBxau nogpidHIoBaua

C - quckn

C1/C2 - minicHu# TBOCTOPOHHIN JTUCK JUIS pi3aHHS OBOYiB Ha TOHKI 1 TOBCTI IIMAaTKH
C3 - mimicHUN TUCK IS Hapi3KU CKMOOYOK TS KapTOILIi pi

C4/C5 - uinicHU# TBOCTOPOHHIH JUCK BEITUKOTO 1 CEPEIHBOT0 OAPIOHEHHS

C6 - minicHU AUCK-TepKa A KapTOIUTi

C7 - yTpuMyBau Juis IUCKiB

D - coxoBuxuMAIKa /ISl HUTPYCOBUX ILIOAIB
D1 - npec-romiBka
D2 - mocyauna a5t COKy

E - 1onarka

F - nomarka-TicToMiCHUILHHK i MeTaJIeBHil Hix
F1 - nonarka nist 3amicy Ticta
F2 - meTaneBuii Hixk 1j1s1 M'sica 1 OBOYiB

G - mikcep
Gl - kpuika Mikcepa
G2 - ek Mikcepa

H - nenrpudyra 151 BUYABIIOBAHHS COKY
HI - mrToBxau

H2 - kpuka

H3 - pinbTp

H4 - nocynuna

I - BiHYMK a9 niHu

11 - roniBka BIHYMKA JUIA IHA

12 - HaKOHEYHMK BiHYMKA s IHU

J - mincraBka s akcecyapiB
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NEPEJ NEPIINM 3ACTOCYBAHHSIM
[icns kymieni komOaifHa HOTO CITiJ PO3MAKYBATH 1 yCi HACAIIKHU 1 aKCeCyapy BUMHTH Y TEIUTiH BOJI.
CaM poboumnii OJI0K He MOYKHA 3aHYPIOBATH Y BOAY a00 B iHIII PiIUHM, HEOOXiTHO TUTBKU IPOTEPTH
JOTO BOJIOTOIO TaHYIPOYKOIO.

OYHKIIA 3AMICY TICTA
Ha poGounii Gmok "A" (man. A) BCTaHOBIOEMO darly mojpiOHroBaya "B 1" (man. B). Yamy
Mo/IpiOHIOBaYa BCTAHOBIIIOEMO Ha NPHUBOIHOMY BallKy pobodoro 6moxy "A 1" (man. A) 3 pydkoro,
CIPSIMOBAHOIO B HAIIy CTOPOHY 1 TOBEPTAEMO B HANPSIMI POTH TOXUHHUKOBOI CTPIIKH, 10 MOMEHTY
KJIallaHHs KpimmwibHUX (ikcatopiB. [loTiM B yamry moxpiOHIOBa4a BCTABISEMO JIOMIATKY IS 3aMiCy
ticta "F 1" (man. F). ¥V wamy noxpiOHroBada Ki1ageMo MPOAYKTH, SIKi 3MILTyBaTUMEMO, a MOTIM
3aKpHUBAEMO KPHIIKY TojpiOHioBada "B 2" (man. B), moBeprarouu ii mpoTH rOAMHHUKOBOT CTPIIIKH,
JI0 MOMEHTY KJIAllaHHsI KpimwibHUX ¢ikcaropiB. Kombaiin roroBuil 10 poGoTu. IHum npomykri
JIOIA€EMO Yepe3 OTBIp B KPHIIII NOApPiOHIOBaYA i, y pa3i HOTpeOH, IPOIMITOBXYEMO iX 3a JOMOMOTOIO
mroBxava mozapioHioBaya "B 3" (man. B). IlltoBxad moapiOHioBaya "B 3" (Mam. B) Takox MoxHA
BHUKOPHCTOBYBAaTH JUIS BiAMIPIOBaHHS CHIIKAX 1 PIIKAX KOMIOHEHTIB. I[IpaBHibHa dYeproBicTb
MOHTaXXy IMOKa3zaHa Ha Mal. (1, 3, 4, 5).
VBATA! Ilix gac 3amicy TicTa He MOXKHa JIOIYCKATH, 1100 BOHO 30MBAJIOCS B KYJIO, OCKUJIBKH IIe
MO)KE IIPUBECTH JI0 YIIKOKEHHS IIPUCTPOIO.
PexoMeHOBaHAa IIBHAKICTH: B IIOYATKOBiM (a3l 3aMicy TicTa PEKOMEHIYETHCS HAJAIITYBaTH
perynsaTop mBUAKocTi A3 (IUB. MaJ. 2) Ha Apyry ado TPETIO TO3HUIIII0, a JIUIIE Yepe3 IeKiTbKa CEKyHI
PpOOOTH NEpEMKHYTH Ha BUILY MIBUAKICTB, 3aJISKHO Bijl BUAY 3aMIIIyBaHOTO TICTA.

OYHKIISA TOAPIBHEHHSI

Jlns moapiGHEHHsT BMKOPUCTOBYEMO dainy mnoipiOxioBasa "B 1" (man. B), BcraHoBmoemo i
TaKUM CaMUM CIocoOoMm, sk st QyHKUii 3amicy Ticta, TUIBKHM 3aMiCTh JIONATKU-TICTOMICHIIBHHUKA
BHUKOPHCTOBYEMO MeTajleBhil HiK urst M'aca 1 oBouiB "F 2" (man. F). 3a momomoroto miel Hacaaku
MOXHa TIOPIOHATH M'sico abo oBoui. [IpaBHibHA YeproBicTh MOHTAXY ITOKa3aHa Ha MaitoHKax (1,
3,4,95).

PexomennoBaHa MIBUAKICTB: Mi Yac MOXPIOHEHHS CIIiJ BUKOPHCTOBYBATH MIBUIKICTh HA PiBHI 5 - 8
(muB. Mai. 2), a Takox MoxHa ckopucrarucs ¢ynkuiero PULSE - "A 7" (man. 2). IIpoxykru, siki
KJIaJieMO B Hally HOApiOHIOBaYa Kpi3b OTBIp B KPHMIIL, Y pa3i morpedu, MOXHA HPOIITOBXYBATH
BUKJIFOYHO 3a JOTIOMOTOFO IITOBXa4a mopioHroBada "B 3" (man. B).

OYHKIIA MIKCEPA
Ha po6oumii 6ok "A" (Mas. A) BCTaHOBIIOEMO TIeK Mikcepa "G 2" (man. G), a MOTiM OBEPTaEMO
HOro mpoTH TOAWHHUKOBOI CTPINKH, aX 0 MOMEHTY KIallaHHsS KpiMHJIbHUX (ikcaropiB. Y miek
MiKcepa KJIaJeMO KOMIIOHEHTH, Mpu3HaueHi Juisi o0poOku. 3akpuBaemo kpuiky "G 1" (man. G).
[IpaBuibHA YeproBicTh MOHTAXY ITOKa3aHa Ha MAIOHKY 11.
VYBATA! He Mo)kHa HalIMBaTH B IVIEK MiKCepa rapsdi piuHN.
He cnin manuBatu B miek Mikcepa Outbare 1,0 i1 piguHm.
PexomennoBaHa MIBHAKICT: IIBUAKICTH 00EPTaHHS MiKCepa CIIiJi BCTAHOBUTH 3TiJHO 3 KyJliHApHUM
perienToM abo 3a BIIACHUM PO3CYJIOM.

®OYHKIISA 3BUBAHHSA ITITHU
ToniBky Binumka ninu "I 1" 3 Hacaakoro Binumka "I 2" (mai. ) BcTaHOBIIIOEMO B Yaly noapiOHoBaya
"B 1" (man. B) Ha npuBogHOMy Banmky "A 1" (Man. A) i IpUKpHUBAaEMO KPHIIKOIO NOpiOHIOBada "B
2" (main. B), Ky 1OBEpTaEMO MPOTH FOAUHHUKOBOI CTPIJIKK, aX 10 MOMEHTY KIIal[aHHS KPIIMIBHUX
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¢ikcaropis. [IpaBuibHA 4eproBicTh MOHTAXKY MOKa3aHa Ha MAJIOHKY 7.

VBara:

BinuukoMm 1 iHM MOXKHA MIPUTOTYBATH BUKIIIOYHO MIiHY 3 S€YHUX OLIKiB 0€3 IyKpy.

SIKI10 BIHUMKOM CIIPOOYBATH MICHTH HABITh HAHHDKHIIIE TICTO, MOJKHA MOIIKOAUTH TOJTiBKY BiHUMKa
"I 1", a ycyHEeHHS IIOJIOMKH PO3LiHIOBATUMEThCS, SIK IUIATHUH PEMOHT.

PexomeH0BaHI MIBUAKOCTI: Oa)kaHO BUKOPHCTOBYBATH IIBUAKICTH Ha PiBHI 7 - 8 (quB. Maul. 2).

OYHKIIA LIATKYBAHHSA I TEPTKHU
VY gamry nmoapionioBaya "B 1" (man. B) Ha mpuBognuii Bamuk "A 1" (Main. A) BCTAHOBIIOEMO yTPUMYBad
nuckiB "C 7" (man. C). Ha yTpumyBau IUCKIB BCTAHOBIIOEMO OAMH 3 MeTajeBHX AuckiB Bix "C 1"
10 "C 6", 3aneXHO Bij TOTO, SIKi POAYKTH ITiIaBaTUMYThCst 00poOui. TToTiM 3akpHBaEMO KpHILKY
nozipioHioBaya "B 2" (mai. B) i moBepTaemMo B HanpsiMi pOTH FOJMHHUKOBOI CTPLITKH, 2% JJO MOMEHTY
KJIalaHHs KpimmIbHUX (ikcaropis. [IpaBriibHa 4eproBicTh MOHTaXKY ITOKa3aHa HAa MATIOHKY 6.
VYBATA! Jlns yTpuMyBaHHS 1 NIPOIITOBXYBAaHHS OOpPOOTIOBAaHMX MPOMYKTIB CIIiJ KOPHCTYBATUCS
BHKJIFOYHO IITOBXadY moapioHioBada "B 3" (mai. 9).
PexomennoBaHa MIBUAKICTE: 3aJI€KHO Bijl THITY ANUCKiB, PEKOMEHAYETHCS BUOPATH PiBEHB Bix 2 10 8
(muB. mMai. 2). MokHa Takox kopuctyBarucs nosuuieto PULSE "A 7" (maun. 2).

OYHKIIA COKOBUKUMAJIKU

IMocynuny "H 4" 3 dinsrpom "H 3" (man. H) Bcranosmoemo B wami noapioxroBada "B 1" (mai. B)
Ha npuBonHOMY Basuky "A 1" (man. A). [lorim 3akpuBaemo kpumky "H 2" (man. H) i moBepTaemo B
HampsMi IPOTH TOMUHHUKOBOI CTPUIKH, @) 0 MOMEHTY KJIallaHHA KpimmibHUX ¢ikcatopis. [lnomny, 3
SIKHX Tpeba BIKATH CiK, KIaaeMo Kpi3b oTBip B kpuuini "H 2", mpomToBXy€eMOo i yTpUMYy€eMO TUIOAH
TITBKH 1 BUKITIOYHO 3a Jronomororo mTosxada "H 1". [IpaBuiibHa 4eproBicTh MOHTaXy IOKa3aHa Ha
MasroHKy 10.

PexomeH0BaHa MIBUJKICTE: 1100 €(EKTHBHICT BHYABIIOBAHHS COKy Oylla MaKCHMaJbHOIO, CIIiJ
BHUKOPHCTOBYBATH 7 - § MIBUIKICT (JIUB. Majl. 2), OCKIJIBKY IPU TAKOMY HaJAIITYBaHHI PETyIsTOpa
mBHAKOCTI B mocynuHi (H4) BuUHHMKae MakcuMmallbHa BIAIIGHTPOBA CHIIA, 3[aTHA IEPEMICTUTH
BUYABJICHUH CIK B yalry noapiOHroBayva.

OYHKIISA COKOBUKNUMAJIKHA AJIS HUTPYCOBUX
Iocynuny juist coky "D 2" (man. D) BcTaHoBmoemo Ha yamii rnojpioHroBada "B 1" i moBepraemo B
HanpsMi IPOTH TOAWHHUKOBOI CTPIIKH, @)X JO MOMEHTY KJIallaHHS KpimwibHUX (ikcaropis. [lorim
npec-roriBky "D 1" (man. D) BcTaBnsieMo B OTBip B OCYAWHI JUTS COKY 1 THM CaMHM BCTaHOBIFOEMO
i1 Ha mpuBomHMIA Bammk "A 1" (Man. A). LlutpycoBi mioau, 3 sKux Tpeda BIXKATH CiK, CIi po3pi3aTH
HABIILJI, a ITOTIM KOJKHY TTOJIOBUHKY OKPEMO HAKJIACTH M'SIKYIIEM Ha IPEC-TOJiBKY.
[IpaBuiIbHA YEProBiCTh MOHTAXY IOKa3aHa HA MAJIFOHKY 8.
PexoMeH10BaHa MIBUJIKICTh: PErYJISATOP IIBHU/IKOCTI CJIiJi BCTAHOBUTH Ha piBHI 1 - 2 (nuB. Mai. 2).
YBAT'A! MakcumanbHa MiCTKICTh Yalli moapiOHoBava - 1,5 miTpa coky.

MNIICTABKA I AKCECYAPU
VY crangapTHe ocHameHHs KyXoHHOTO KoMmOaiiHa "KASIA" tum 116 1 116/B BXonuTh migcTaBka mija
akcecyapu (Mmai. J), sika monermurye Bam 30epiraHHsi OCHAIEHHs mpucTporo. Ha migcraBmi € micue
JUIsl HACTYITHMX akcecyapis: aucku "C", cOKoBIXHMMAJIKa sl IMTPycoBux miohis "D", nonarka "E",
JIONATKA-TiICTOMICUIILHUK 1 MeTaneBuii Hix "F", 30uBauka mjs ninum "1".

JOIJIs10 I KOHCEPBAIISA
[epen TuM, SIK TPUCTYIHTH O MHTTS IPHCTPOIO, CIiJ 000B'I3KOBO BUIHATH IITENICEIbHY BUIIKY
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3 PO3ETKH EJIEKTPOMEperki. 3HATH HacalK{ 1 aKcecyapH B 3BOPOTHIM YEproBOCTI MOHTaxy. Yci
BHKOPHCTOBYBaHI HACAJKH 1 aKCecyapH IPOMUTH Y BOAI 3 JOIABAHHSAM MHUIOUOTO 3aco0y (e OaskaHo
3pOOHTH Bipasy IMIics IX BUKOPUCTAHHS, 1[0 3HAYHO MOJIETIIUTH NPOLEC), a TOTIM BUCYIINUTH.
Po6oumii 6710k "A" He MOYKHA 3aHYPIOBATH aHi Y BOY, aHi B iHImIi piguam. Moro noctaTHeo mpotepTH
BOJIOT'OIO I'aHYiPOYKOIO.

YBATI'A: Akcecyapu, a caMe: HOXi, MIllIaJIKH, METaJIeBi JIUCKH, & TAKOXK TJIEKH, Yalli 1 iX KPHUIIKU HEe
PEKOMEHAYETHCSI MUTH B TTOCYIOMHUKHIHM MaIIiHi, OCKIJTbKH BOHU MOXYTh 3aTYIHUTHCS 1 TOTHMSHITH.

VBATA: JlorpuMmyiite 3aX0au 00€pEeKHOCTI MPH KOHTAKTI 3 PIXKYYHMH €lI€MEHTaMH, 0COOINBO, KO
BUiiMaeTe 1X 3 Yallli, TPU CHOPOXKHEHHI Yali, 1Mij 9ac MUTTA. YBara: Hebe3meka nopanuTucs.

SIKIIIO MPUCTPIN HE ITPAITIOE

» TlepeBipuTH, YU MPABHIBHO BCTABJICHA IITENCEIbHA BHIIKA B PO3ETKY €JICKTPOMEPEKi, 1 4n €
Harpyra B MEpexi.

» [lepeBipuTH MpPaBUIBHICTh YCTAHOBKH Yaili moapiOHioBada "B 1", kpumok "B 2" a6o "H 2",
nocyauHu st coky "D 2" abo riexa mikcepa "G 3".

P SIKI0 yce BCTAHOBIICHO IPABHIIBHO, @ TMPHCTPIH BCEe OJHO HE MPAIIOE, CIiJl 3BEPHYTHCS B
ABTOPH30BAHY CEPBICHY CIYKOY /ISl BUSIBJICHHS HETIOJIAIKH | MOKJIIMBOI'O PEMOHTY IIPHCTPOIO.

TEXHIYHI JAHI

Kusnenns: 230 B 50 I'g

MaxkcumaibHa notysxHicts: 800 Bt

Maxkcumaisai o6opotr: 9100 06epris/xB.

KinpkicTs piBHIB mBuaKoCTi : 8 + ¢ynkmist PULSE

O06'em yami moapiOHIOBaYa : 1,5 11

Mictkicts meka mikeepa : 1,0 mitp

MakcumanbHuii yac 6e3nepepsHoi podotn : KB MAX =5 xs.
MaxkcumainbHuit piBeHs mymy: Ly, =75 n1b

0] C€ 2

YBara!: Komnanis "MPM" 3anuiiae 3a co6010 paBo BHECEHHSI TEXHIYHUX 3MiH.
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UKR

Poland
BinmoBigna yruaizamisi BUpooy

(3HOLIIEeHe eJIEKTPHYHE i eJIeKTPOHHE YCTATKYBAHHS)
I

[To3HaueHHsI, 1110 3HAXOAMTHCS HA MPOAYKTI BKa3ye, IO IMICis 3aKiHYEHHS TEPMIiHY
eKcITyaTalii MPOAyKT HE CIIiJl BAKUAATH Pa30M 3 IHIIUMH MOOYTOBUMHU BiJXOIaMH.
[Il06 YHUKHYTHM WIKiJUIMBOTO BIUIMBY Ha JOBKULIS 1 370pOB'S JIIOJEH BHACIIIOK
HEKOHTPOJIbOBAHOI'O BHIAJICHHS BIJIXOiB, 3HOIICHUN MPHUCTPId HEOOXIIHO 31aTH B
MYHKT 300py 3HOIICHUX MOOYTOBUX EIEKTPONPHUIIaLiB a00 NOTypOyBaTHcs, 11100 Horo
3a0panu 3 OyauHKy. 1106 oTpuMaTu AeTanbHy iH(GOPMAIIiFO HA TEMY Miclis i CrIoco0y
Oe3nevHol yTHIli3amii eJNeKTPUYHUX 1 eJIEKTPOHHUX BIAXOAIB, KOPHUCTYBad NMOBHHEH
3BEPHYTHCS B TyHKT PO3APIOHOT TOPriBili abo B MiclieBHid Biiin 1o 3aX1cTy JOBKIIIISL.
[TpomyKT He il BUKMIATH Pa30M 3 IHIIUMHU KOMYHAJIbHUMHU BIIXOAaMHU.
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Zyczymy zadowolenia z uzytkowania naszego wyrobu
1 zapraszamy do skorzystania z szerokiej oferty handlowe;j
firmy MPM

MPM agd S.A.
ul. Brzozowa 3
05-822 Milanéwek
tel.: (0-22) 380 52 34
fax: (0-22) 380 52 72
www.mpm.pl



